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Livsmedelshygien ***]

Europaparlamentets lagstiftningsresolution om forslaget till Europaparlamentets och ridets férord-
ning om livsmedelshygien (KOM(2000) 438 — C5-0376/2000 — 2000/0178(COD))

(Medbeslutandeforfarandet: forsta behandlingen)
Europaparlamentet utfardar denna resolution
— med beaktande av kommissionens forslag till Europaparlamentet och radet (KOM(2000) 438 (1))

— med beaktande av artikel 251.2, artikel 95 och artikel 152.4b i EG-fordraget, i enlighet med vilka
kommissionen har lagt fram sitt forslag (C5-0376/2000),

— med beaktande av artikel 67 i arbetsordningen,

— med beaktande av betinkandet fran utskottet for milj6, folkhélsa och konsumentfrdgor och yttrandena
fran utskottet for industrifrdgor, utrikeshandel, forskning och energi, utskottet for jordbruk och lands-
bygdens utveckling och fiskeriutskottet (A5-0129/2002).

1. Parlamentet godkdnner kommissionens forslag sdsom dndrat av parlamentet,

2. uppmanar kommissionen att pd nytt hora parlamentet om kommissionen har for avsikt att vasentligt
dndra detta forslag eller ersitta det med ett nytt,

3. uppdrar dt talmannen att delge radet och kommissionen parlamentets stindpunkt.

(") EGT C 365 E, 19.12.2000, s. 43.

P5_TC1-COD(2000)0178

Europaparlamentets stindpunkt faststilld vid forsta behandlingen den 15 maj 2002 infor antagan-
det av Europaparlamentets och ridets férordning (EG) nr .../2002 om livsmedelshygien

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR ANTAGIT DETTA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska gemenskapen, sarskilt artiklarna 95 och 152.4
b i detta,

med beaktande av kommissionens forslag (1),
med beaktande av Ekonomiska och sociala kommitténs yttrande (%),
med beaktande av Regionkommitténs yttrande (),

i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget (*), och

1

(") EGT C 365 E, 19.12.2000, s. 43.

() EGT C 155, 29.5.2001, s. 39.

() EGTC ...

()  Europaparlamentets standpunkt av den 15 maj 2002.
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av foljande skal:

(1)

)

Skyddet av folkhilsan ar av storsta vikt. De grundliggande principerna for att uppnd en hog skydds-
nivd samt definitioner har inforts i Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr 178/2002
av den 28 januari 2002 om allminna principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrittande
av Europeiska livsmedelsmyndigheten och om forfaranden i fragor som giller livsmedelssikerhet (').
Dessa principer och definitioner utgor gemensamma grundforeskrifter for alla dtgirder som vidtas
av medlemsstaterna och pd gemenskapsnivd nir det giller livsmedel.

Rédets direktiv 93/43/EEG av den 14 juni 1993 om livsmedelshygien (%) antogs for att inom ramen for
den inre marknaden garantera att fritt rorliga livsmedel ar sikra.

[ detta direktiv faststills principerna for livsmedelshygien, sdrskilt nir det giller foljande:

Hygiennormerna for alla stadier av beredning, bearbetning, tillverkning, férpackning, lagring, trans-
port, distribution och hantering samt leverans eller utbjudande till forsdljning till slutkonsumenten.

Behovet av att basera hygiennormerna pé analys av faror, riskbedomning och andra metoder for att
identifiera, kontrollera och &vervaka kritiska punkter.

Mojligheten att faststilla mikrobiologiska kriterier och krav pa temperaturkontroll for vissa typer av
livsmedel i enlighet med vedertagna vetenskapliga principer.

Utvecklingen av riktlinjer for god hygienisk sed avsedda for livsmedelsforetag.

Nodvindigheten av att de behoriga myndigheterna i medlemsstaterna sikerstéller att hygienreglerna
iakttas, i syfte att forhindra att slutkonsumenterna skadas av otjdnliga livsmedel.

Livsmedelsforetagare skall ansvara for att endast livsmedel som inte dr skadliga for méinniskors hilsa
sldpps ut pa marknaden.

Erfarenheten har visat att dessa principer utgor en god grund for livsmedelssikerhet.

Inom ramen for den gemensamma jordbrukspolitiken har sirskilda hygienregler faststillts som paver-
kar produktion och utslippande pd marknaden av produkter som ingdr i forteckningen i bilaga I till
fordraget.

Genom dessa hygienregler har hinder for handeln med de berorda produkterna inte kunnat avligsnas
i tillricklig utstrickning, vilket innebdr att de inte fullt ut har bidragit till forverkligandet av den
inre marknaden.

Dessa sirskilda regler ingdr i ett stort antal direktiv.

Dessa direktiv innehéller gemensamma principer {6r folkhlsan, till exempel de skyldigheter som giller
for tillverkare av produkter av animaliskt ursprung och for de behoriga myndigheterna, de tekniska
kraven nir det giller utformning och drift av anldggningar f6r hantering av produkter av animaliskt
ursprung, de hygienkrav som maste uppfyllas pa dessa anldggningar, forfarandena for godkinnande av
anldggningarna, villkoren for lagring och transport samt kontrollmarkningen av produkterna.

Ménga av dessa principer aterfinns ocksa i direktiv 93/43/EEG.

(")
@)

EGT L 31, 1.2.2002, s. 1.
EGT L 175, 19.7.1993, s. 1.



31.7.2003 Europeiska unionens officiella tidning C180E[269

Onsdag 15 maj 2002

(10) Principerna i direktiv 93/43/EEG kan dirfor ses som en gemensam bas for hygienisk framstillning av
alla typer av livsmedel, dven produkter av animaliskt ursprung i bilaga I till fordraget.

(11) Utover denna gemensamma grund behovs sirskilda hygienregler med hédnsyn till sirdragen for vissa
livsmedel. De sirskilda hygienreglerna f6r animaliska produkter finns i Europaparlamentet och radets
forordning (EG) nr .../2002 av den ... [om faststillande av sirskilda hygienregler for livsmedel av anima-
liskt ursprung] (7).

(12

~

Huvudsyftet med de allmédnna och sirskilda hygienreglerna ar att sikerstilla ett gott konsumentskydd
med avseende pé livsmedelssikerhet, sirskilt med hinsyn till féljande:

—  Principen om att det primira ansvaret for livsmedelssikerheten ligger hos livsmedelsforetagen.
—  Kravet pd livsmedelssikerhet i hela livsmedelskedjan, frin och med primérproduktionen.

—  Uppritthallande av kylkedjan for livsmedel som inte kan lagras sdkert vid rumstemperatur, ndgot
som dr dnnu viktigare for frysta livsmedel.

—  Ett allmint genomférande av det forfarande som utarbetas i enlighet med principerna for systemet for risk-
bedomning och kritiska kontrollpunkter (HACCP) vilket tillsammans med iakttagandet av en god hygie-
nisk sed bor befista det ansvar som vilar pa livsmedelsforetagare.

—  Regler for god praxis dr av stor vikt ndr det giller att handleda livsmedelsforetagare pa alla nivaer av
livsmedelskedjan i att folja hygienreglerna f6r livsmedel.

—  Kravet pa att offentliga kontroller genomfors pé alla stadier av produktion, tillverkning och utsldp-
pande pd marknaden.

—  Faststillandet av mikrobiologiska kriterier och krav pa temperaturkontroll pd grundval av en veten-
skaplig riskbeddmning.

—  Kravet att importerade livsmedel skall hélla minst samma eller en likvirdig hygienisk standard.

—_
—
W

~

Livsmedelssakerhet frdn platsen f6r primarproduktionen till forsdljningen till kunden eller exporten
av varor fran gemenskapen till tredje land kriver ett integrerat synsitt dar alla livsmedelsforetagare
maste se till att livsmedelssakerheten 4r absolut.

A
=
N

=

Faror med livsmedel i primirproduktionen méste identifieras och kontrolleras pa ett riktigt sitt.

(15) HACCP-systemet dr ett instrument till stod for livsmedelsforetagen nir det giller att uppnd en
hogre standard i fraga om livsmedelssikerhet. HACCP bor inte betraktas som en sjilvreglerings-
mekanism och ersitter inte officiella kontroller.

(16) Hygienen pé jordbruket kan organiseras genom tillimpning av HACCP-systemet. Dd HACCP-sys-
temet dnnu inte kan genomforas i hela primdrsektorn, mdste inforandet av ytterligare forfaranden
for detta dndamail framjas. Dessutom bér riktlinjerna for god livsmedelshygienisk sed, vid behov
kompletterade med sirskilda hygienregler, tillimpas.

(17) Livsmedelssidkerheten dr resultatet av flera faktorer sdsom obligatoriska krav, genomférandet av pro-
gram for livsmedelssidkerhet som upprittats och styrs av livsmedelsforetagare samt genomforandet av
HACCP-systemet i alla produktionsstadier, inbegripet primdrproduktionen och genomférandet av
offentliga kontroller.

() EGTL ...
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(18) HACCP-systemet i livsmedelsproduktionen bir i alla produktionsstadier ta hinsyn till principerna i
Codex Alimentarius och samtidigt ge utrymme for den flexibilitet som kan behévas i olika situatio-
ner, sirskilt nir det giller smé foretag. For att genomforandet av HACCP-systemet skall bli fram-
gdngsrikt krivs full medverkan av och engagemang hos foretagens anstillda. For det dndamalet ir
det nédvindigt att ge de anstillda utbildning.

(19) Det krivs ocksd flexibilitet sd att hidnsyn tas till traditionella metoder for tillverkning av livsmedel och
till leveranssvdrigheter pa grund av geografiska hinder. Sddan flexibilitet far dock inte dventyra livs-
medelssikerheten.

(20) For livsmedel som inte kan lagras sikert vid rumstemperatur giller som en grundprincip for livs-
medelshygien att kylkedjan skall behillas.

(21) Genomférandet av hygienreglerna bor styras genom att mdl faststills, till exempel for minskning av
patogener eller genom prestationsnormer, och det bér foreskrivas forfaranden for detta dndamal.

(22) Sparning av livsmedel och livsmedelsingredienser genom livsmedelskedjan dr oundgingligt for livs-
medelssikerheten. Regler for att spdra och filja livsmedel och livsmedelsingredienser samt forfar-
anden for att tillimpa dessa regler i de olika sektorerna har redan faststillts i férordning (EG)
nr 178/2002.

(23) Livsmedelsforetag bor registreras hos den behoriga myndigheten sé att de offentliga kontrollerna kan
utforas effektivt.

(24) Livsmedelsforetagare bor ge allt stod som krivs for att se till att de behdriga myndigheterna kan utféra
sina offentliga kontroller effektivt.

(25) Livsmedel som importeras till gemenskapen mdste uppfylla de allminna krav som faststills i for-
ordning (EG) nr 178/2002, eller uppfylla bestimmelser som dr likvirdiga med gemenskapens
bestimmelser. I denna forordning faststills sirskilda hygienkrav for livsmedel som importeras
till gemenskapen.

(26) For att kunna garantera en hiog skyddsnivd och for att frimja utvecklingslindernas deltagande i
den internationella handeln bor medlemsstaterna och kommissionen stimulera livsmedelsproducen-
ter i utvecklingslinderna att 6ka sin kunskap om livsmedelshygien.

(27) Livsmedel som framstdllts i gemenskapen och som exporteras till tredje land mdste uppfylla de
allminna krav som faststills i forordning (EG) nr 178/2002. I den hdr forordningen faststills de
sdrskilda hygienkraven for livsmedel som exporteras fran gemenskapen.

(28) Gemenskapens lagstiftning om livsmedelshygien bor bygga pé vetenskaplig radgivning. Darfor maste
vid behov yttranden begiras frén Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet som inrittades
genom forordning (EG) nr 178/2002.

(29) Hinsyn maste tas till den tekniska och vetenskapliga utvecklingen, varfor ett forfarande maste finnas
for att anta vissa krav som faststills i den hir férordningen.

(30) Denna forordning tar hinsyn till internationella dtaganden WTO-avtalet om sanitdra och fytosanitira
fragor samt Codex Alimentarius.

(31) Denna omarbetning av gemenskapens gillande hygienregler innebar att dessa kan komma att upp-
hivas. Detta uppnds genom Europaparlamentets och radets direktiv 2002/...[EG av den ... [om upp-
hivande av vissa direktiv om faststillande av hygienkrav for tillverkning och utslippande pd mark-
naden av vissa produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel och om
dndring av direktiven 89/662/EEG och 91/67/EEG] ().

() EGTL ...
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(32) De atgdrder som behovs for genomforandet av denna forordning utgor dtgarder med allmén rackvidd
enligt artikel 2 i radets beslut 1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de f6rfaranden som skall till-
lampas vid utévandet av kommissionens genomforandebefogenheter (!), och de bor antas enligt det
foreskrivande forfarandet i artikel 5 i ndimnda beslut.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Rickvidd
I denna forordning faststills hygienregler for livsmedel pé alla stadier fran och med primérproduktionen till
och med utslippande pd marknaden och leverans till slutkonsumenten av ett livsmedel. Denna férordning
skall inte paverka mer detaljerade krav pé livsmedelssikerhet och omfattar inte ndringsinnehdll eller sam-

mansittning av livsmedel. Denna forordning skall dven tillimpas pd livsmedel som produceras for
export till tredje land.

Den skall tillimpas pa livsmedelsforetag, men inte pd primarproduktion av livsmedel for privat anvindning
eller beredning av livsmedel for privat konsumtion och inte heller pd direkta leveranser av smd mingder
primirprodukter till slutkonsument eller lokal detaljhandel.

Artikel 2

Definitioner

[ denna férordning anvinds definitionerna i forordning (EG) nr 178/2002. Dessutom skall féljande

definitioner gilla:

— livsmedelshygien, nedan kallat "hygien™: de atgirder och villkor som dr nodvindiga for att bekimpa
faror och for att livsmedel skall vara tjinliga som livsmedel med hinsyn till deras avsedda anvind-
ningsomréde.

— livsmedelssikerhet: garantin att ett livsmedel inte inverkar menligt pd slutkonsumentens hilsa nir det
bereds eller konsumeras pé det sitt som avses.

— primdrprodukter: produkter av jorden, frin boskapsuppfodning, fran jakt eller fiske.
— behorig myndighet: den eller de centrala myndigheter i en medlemsstat som ansvarar fér dndamélen
och kontrollerna i denna forordning eller varje annan myndighet eller organ till vilken de centrala

myndigheterna har delegerat denna befogenhet.

— certifiering: det forfarande de behoriga myndigheterna anvinder for att ge en skriftlig eller likvirdig
forsakran om att kraven uppfylls.

— likvirdighet: olika systems formdga att ge samma slutresultat.

— kontaminering: forekomsten av ett dmne som oavsiktligt tillsatts i livsmedel eller livsmedelsmiljon,
som skulle kunna hota sikerheten eller tjanligheten hos ett livsmedel som ir avsett for konsumtion.

—  forpackning: atgird for att skydda en produkt genom att anvinda en forpackning eller behdllare i
direkt kontakt med produkten i friga samt sjilva forpackningen eller behdillaren.

— emballering/emballage: placering av en eller flera forpackade livsmedel i en ytterbehéllare samt sjdlva
ytterbehdllaren. En innerférpackning som anses vara tillrdcklig for att garantera ett effektivt skydd kan
betraktas som emballage.

— produkter av animaliskt ursprung: livsmedel frin djur, inklusive honung och blod.

— produkter med vegetabiliskt ursprung: livsmedel fran vixter.

() EGTL 184,17.7.1999, s. 23.
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— obearbetade produkter: livsmedel som inte har genomgatt ndgon behandling, dven produkter som till
exempel har delats, styckats, trancherats, benats ur, hackats, flatts, krossats, skurits upp, rengjorts,
putsats, skalats eller malts, kylts, frysts eller djupfrysts.

— Dbearbetade produkter: livsmedel som framstills av obearbetade produkter genom en behandling som
exempelvis uppvirmning, rokning, rimning, mognadslagring, inldggning, torkning, marinering, extrak-
tion, extrudering eller en kombination av dessa behandlingar eller produkter. Amnen som krivs for
tillverkningen av produkterna eller for att ge dem sirskilda egenskaper far tillsittas.

—  hermetiskt sluten behdllare: behallare som ar utformad och avsedd att férhindra att mikroorganismer
kommer in.

» 9

— "vid behov”, "i tillimpliga fall”, "tillricklig” innebir att nigot visat sig vara nodvindigt, lampligt eller
tillrdckligt efter analys av fara genom HACCP-systemet.

Artikel 3

Allmént atagande

Livsmedelsforetagare skall se till att alla stadier av produktion, bearbetning och distribution i foretag under
deras kontroll, uppfyller de hygieniska krav som anges i denna forordning och som dr tillimpliga pd
deras verksamhet i enlighet med denna forordning. En livsmedelsforetagare skall omedelbart informera
de behiriga myndigheterna om han anser eller har skil att anta att hygienreglerna inte har féljts under
produktionen. Foretagarna skall informera de behoriga myndigheterna om de dtgirder som vidtagits for
att forhindra risker for slutkonsumenten och fir inte hindra eller avrdda en person frin att samarbeta,
i enlighet med nationell lagstiftning och rittspraxis, med behoriga myndigheter, om detta samarbete
kan forhindra, minska eller undanréja en risk som uppstdr pi grund av ett livsmedel.

Artikel 4

Allménna och sirskilda hygienregler

1.  Livsmedelsforetagare pad primirproduktionsnivd skall ansvara for att de allmédnna hygienreglerna i
bilaga I till denna forordning uppfylls samt andra sirskilda bestimmelser i férordning (EG) nr .../2002
[om faststillande av sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung].

2. Livsmedelsforetagare, utom de som avses i punkt 1, skall ansvara for uppfyllandet av de allminna
hygienbestimmelserna i bilaga 1I till denna forordning samt andra sirskilda bestimmelser i férordning (EG)
nr .../2002 [om faststdllande av sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung].

3. Medlemsstaterna kan i samarbete med kommissionen genomfora en anpassning av bestimmel-
serna i bilaga I och II samt av tillhorande genomforandebestimmelser som antagits av kommissionen,
for att ta hinsyn till behoven hos livsmedelsforetag som ligger i regioner med sirskilda geografiska
begrinsningar eller forsorjningssvérigheter och som betjdnar den lokala marknaden, eller for att ta hdnsyn
till traditionella produktionsmetoder eller rdvaror som enligt vetenskapliga rén, beprovade metoder eller
tradition bevisligen dr typiska for tillverkningsprocessen och bevisligen inte har nigra negativa effekter
pd livsmedlens hygien. De livsmedelhygieniska mélen skall inte dventyras.

Medlemsstater som utnyttjar denna majlighet skall meddela kommissionen och medlemsstaterna detta. De
upplysningar som limnas skall omfatta en lista over de berorda produkterna och regionerna och over de
dndringar som gjorts for att anpassa hygienreglerna till livsmedelsframstillningen. Medlemsstaterna
skall ha en ménad pa sig frdn det att anmilan mottagits for att 6versinda skriftliga kommentarer till
kommissionen. Om skriftliga kommentarer inkommer skall kommissionen fatta beslut i enlighet med for-
farandet i artikel 14.2.
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4.  Livsmedelsforetagare skall vidta foljande sdrskilda hygiendtgdrder:
a) Uppritthillande av kylkedjan.

b) Uppfyllande av mikrobiologiska kriterier for livsmedlen.

¢) Uppfyllande av temperaturkriterier for livsmedel.

d) Provtagning och analys.

e) Faststillande av mil och prestationsnormer.

5. I enlighet med forfarandet i artikel 14.2 skall gemensamma kriterier och forfaranden faststillas
for punkterna a-e i punkt4 och for virmebehandling.

6. I avvaktan pd att de kriterier som anges i punkt 5 faststills skall de tillimpliga bestimmelser och
normer som faststills i de direktiv som anges i artiklarna1 och 2 i direktiv 2002/...[EG [om upp-
hivande av vissa direktiv om faststillande av hygienkrav for tillverkning och utslippande pd mark-
naden av vissa produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel och om dndring
av direktiven 89/662/EEG och 91/67/EEG] eller tillimpningsforeskrifter for dem fortsitta att gilla
liksom dven nationella bestimmelser som antagits i enlighet med de direktiven eller tillimpningsfore-

skrifter for dem.

Artikel 5

Systemet for analys av faror och kritiska styrpunkter (HACCP)

1. Livsmedelsforetagare skall inritta, genomfora och uppritthalla ett permanent forfarande som utveck-
lats och genomforts enligt foljande principer for (HACCP)-systemet

a) Identifiera de faror som mdste férebyggas, undanrojas eller reduceras till en godtagbar niva.

b) Identifiera kritiska styrpunkter pd det stadium eller de stadier d& kontroll 4r av yttersta vikt for att
forebygga eller undanrdja en fara eller minska den till en godtagbar niva.

¢) Faststilla kritiska grinsvirden mellan godtagbart och icke godtagbart for de kritiska styrpunkterna i
syfte att forhindra, undanréja eller reducera faror som identifierats.

d) Uppritta och genomfora effektiva forfaranden for att 6vervaka de kritiska styrpunkterna.

e) Faststilla vilka korrigerande tgarder som skall goras ndr overvakningen visar att en kritisk styrpunkt
inte foljs.

2. Livsmedelsforetagare skall uppritta rutiner for att verifiera att de dtgdrder som avses i 1 fungerar effek-
tivt. Verifieringsforfarandena skall genomféras regelbundet och nirhelst livsmedelsproduktionen fordndras
pa ett sitt som skulle kunna inverka menligt pé livsmedelssakerheten.

3. Den behoriga myndigheten skall vid behov ange sirskilda kontroller for att se till att de dtgirder
som avses i punkt 1 fungerar effektivt.

4. For att underlitta de offentliga kontrollerna skall livsmedelsforetagare visa den behoriga tillsyns-
myndigheten att de uppfyller bestimmelserna i enlighet med punkterna 1 och 2.

Om livsmedelsforetagets verksamhet och storlek si kriver, skall detta ske i form av dokumentation.
Uppgifter om livsmedel med begrinsad hillbarhetstid skall bevaras i sex mdnader efter det att hdll-
barhetstiden gitt ut. For livsmedel utan begrinsad hallbarhetstid mdste en tidsgrins pd fem dr fast-
stillas for uppgifternas bevarande, vilket Gverensstimmer med tidsfristen for den rittsliga ansvarsskyl-
digheten.

5. Som en del av det system som avses i punkterna 1, 2 och 4 fir livsmedelsforetagare, ocksd de pd
primirproduktionsnivd, dven tillimpa riktlinjer for god hygienisk sed i enlighet med artiklarna 7 och 8.
Riktlinjerna skall limpa sig for den verksamhet och de livsmedel pa vilka livsmedelsforetagare tillimpar
dem.
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6.  Livsmedelsforetagare i primdrsektorn skall striva efter att tillimpa de principer som nimns i
punkt la-e. Efterlevnaden av punkt 1 skall utvirderas enligt den rapport som omnimns i artikel 15.

7. Tillimpningen av HACCP-reglerna kan endast ses som ytterligare en sikerhetsitgird nir det
gdller livsmedelshygien. HACCP-reglerna skall inte pd ndgot sitt ersitta offentliga kontroller.

8. Kommissionen fér i enlighet med forfarandet i artikel 14.2 anta bestimmelser for att underlitta till-
lampningen av denna artikel, sdrskilt for smd foretag.

Artikel 6

Sarskilda krav for livsmedelssikerhet

Foljande fir goras enligt forfarandet i artikel 14.2 efter samrdd med den Europeiska myndigheten for livs-
medelssikerhet:

1. Mikrobiologiska kriterier och temperaturkriterier for livsmedel fir antas eller dndras.

2. Ml eller prestationsnormer far faststillas for att underlitta tillimpningen av denna férordning.

Artikel 7

Nationella riktlinjer

1. Medlemsstaterna skall stodja utarbetandet av riktlinjer for god hygien som skall omfatta vigledning
for hur kraven i artikel 3, 4 skall foljas samt, i de fall artikel 5 géller, hur HACCP-riktlinjerna skall till-
limpas. Livsmedelsforetagarna kan beakta dessa riktlinjer pd frivillig basis.

2. Utvecklingen av nationella riktlinjer for god praxis skall ske enligt foljande:

—  Av livsmedelssektorerna och i samrdd med foretridare for andra parter som berérs i stor utstrickning,
t.ex. relevanta myndigheter och konsumentgrupper.

— Dir detta dr limpligt, med beaktande av Recommended International Code of Practice i Codex Ali-
mentarius.

De nationella riktlinjerna far utvecklas under ledning av ett nationellt standardiseringsorgan enligt bilaga I
till Europaparlamentets och radets direktiv 98/34/EG av den 22 juni 1998 om ett informationsforfarande
betriffande tekniska standarder och foreskrifter (), dndrat genom direktiv 98/48EG (?).

3. Medlemsstaterna skall bedoma om de nationella riktlinjerna uppfyller foljande krav:
— Innehéllet i riktlinjerna skall vara tillimpligt for de sektorer de giller.

— Riktlinjerna har utarbetats i samrdd med representanter for den berdrda sektorn och andra berorda
parter, sisom behoriga myndigheter och konsumentgrupper.

— Riktlinjerna har utarbetats med beaktande av de internationellt rekommenderade reglerna, Codex Ali-
mentarius.

— Alla ber6rda parter som paverkas visentligt skall ha fatt yttra sig och hdnsyn skall ha tagits till rele-
vanta synpunkter.

— Riktlinjerna skall vara ett lampligt stod for att tillse att bestimmelserna i artiklarna 3, 4 och 5 uppfylls
ndr det giller de sektorer eller de livsmedel som omfattas.

(") EGTL 204, 21.7.1998, s. 37.
() EGTL 217, 5.8.1998, s. 18.
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4. Tolv manader efter det att denna forordning har tritt i kraft, och darefter arligen, skall medlemssta-
terna Gverlimna en rapport till kommissionen om vilka dtgdrder som har vidtagits for att utarbeta de
nationella riktlinjer som avses i punkt 1.

5. Nir medlemsstaterna har faststillt att de nationella riktlinjerna uppfyller bestimmelserna i punkt 3
skall de 6versinda dessa riktlinjer till kommissionen. Kommissionen skall fora register 6ver dessa riktlinjer
och gora detta tillgingligt for medlemsstaterna.

6. De riktlinjer for god praxis som enligt bestimmelserna i direktiv 93/43/EEG redan utarbetats och
tillimpats skall fortsitta att gilla efter denna forordnings ikrafttridande, forutsatt att de uppfyller
malen i denna férordning.

Artikel 8

Gemenskapsriktlinjer

1. Om en medlemsstat eller kommissionen anser att det beh6vs enhetliga gemenskapsriktlinjer for god
hygienisk sed eller gemenskapsriktlinjer for tillimpning av HACCP-principerna skall kommissionen sam-
rada med kommittén enligt artikel 14.1. Syftet med samradet skall vara att beakta inriktningen for riktlinj-
erna, deras rickvidd och innehdll. Livsmedelsforetagarna kan beakta dessa riktlinjer pd frivillig basis.

2. Om gemenskapsriktlinjer foreslds efter den prévning som avses i punkt 1, skall kommissionen se
till att riktlinjerna utarbetas av limpliga foretridare for den europeiska livsmedelsindustrin, inbegripet
smd och medelstora foretag, och i samrdd med berorda parter, till exempel behoriga myndigheter och
konsumentgrupper.

3. Den kommittén enligt artikel 14.1 skall ansvara for bedomningen av gemenskapsriktlinjerna. Denna
kommitté eller dessa kommittéer skall vidta dtgarder for att sikerstilla f6ljande.

— Riktlinjernas innehall skall kunna tillimpas i hela gemenskapen inom de sektorer de beror.

— Alla berorda parter som paverkas visentligt har fatt yttra sig och hinsyn har tagits till relevanta
synpunkter.

— Hinsyn skall ha tagits till eventuella nationella riktlinjer som har meddelats kommissionen enligt arti-
kel 7.5.

— Riktlinjerna skall vara ett lampligt stod for att tillse att bestimmelserna i artiklarna 3, 4 och 5 uppfylls
ndr det giller de sektorer eller de livsmedel som omfattas.

Oberoende av hinvisningar eller initiativ bor den kommitté som foreskrivs i artikel 14.1 vidta dtgirder
for att i samarbete med de organ som anges i denna artikel fullstindigt se 6ver gemenskapsriktlinjerna
minst vart femte dr for att se till att de dr genomfirbara och foljer den tekniska och vetenskapliga
utvecklingen.

4. 1 de fall de nationella riktlinjerna har utarbetats i enlighet med artikel 7 och gemenskapsriktlinjerna
direfter utarbetas i enlighet med den artikeln, skall livsmedelsforetagare hinvisa till gemenskapsriktlinjerna.

5. Titlar pd och hdnvisningar till gemenskapsriktlinjer som har utformats i enlighet med forfarandet i
punkterna 1-3 skall offentliggoras i Europeiska gemenskapernas officiella tidning, C-serien. Medlemssta-
terna skall ansvara for att de berérda livsmedelssektorerna och myndigheterna inom deras territorier under-
rittas om dessa offentliggjorda riktlinjer.

Artikel 9
Registrering eller godkinnande av livsmedelsf6retag
1. Livsmedelsforetagare skall deklarera alla anliggningar som de ansvarar for till den eller de behoriga

myndigheterna med en beskrivning av foretaget samt namn och adress for alla lokaler. Den eller de beho-
riga myndigheterna skall tilldela varje livsmedelsanliggning ett registreringsnummer och hélla en uppdate-



C180E/276

Europeiska unionens officiella tidning

31.7.2003

Onsdag 15 maj 2002

rad forteckning 6ver dessa. De kan anvinda registreringar som redan tilldelats for andra dndamadl. Livs-
medelsforetagarna skall till den behériga myndigheten Limna de uppgifter som krévs for att hilla for-
teckningen over lokaler uppdaterad, diribland uppgifter om all ny livsmedelsverksamhet, alla nyopp-
nade och nyligen stingda anliggningar.

2. Livsmedelsforetagarna skall se till att foretag eller lokaler som stdr under deras kontroll och faller
inom denna forordnings tillimpningsomrdde blir godkinda av den behiriga myndigheten,

a) om foretagen nimns i den sdrskilda hygienbestimmelsen, eller
b) om den behioriga myndigheten anser detta nodvindigt, eller

¢) om detta krivs genom beslut som fattats i enlighet med det forfarande som anges i artikel 14.2.

3.  Om en anliggning skall godkinnas i enlighet med punkt 2, fir den inte tas i bruk utan ett sidant
godkinnande. Livsmedelsforetag far endast godkinnas om en kontroll pd platsen har visat att infra-
strukturella och verksamhetstekniska krav har uppfyllts och samtliga delomriden nir det giller hygie-
nen har kontrollerats och visat sig motsvara tillimpliga bestimmelser i denna forordning.

4.  Mairkningen av de produkter som framstills av livsmedelsforetagare skall gora det majligt att
spira livsmedlen och faststilla deras ursprung. For denna mirkning ir livsmedelsforetagarna, med
undantag for detaljhandeln, ansvariga. Typen av mérkning regleras i forordning (EG) nr .../2002 [om
faststillande av sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung] och i Europaparlamentets
och rddets forordning (EG) nr ...[2002 av den ... [om faststillande av nirmare bestimmelser for
genomforandet av offentliga kontroller av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas
som livsmedel] ().

Artikel 10

Offentlig kontroll

Livsmedelsforetagare bor ge allt stod som behovs for att se till att de behoriga myndigheterna kan utféra sina
offentliga kontroller effektivt. Den behdriga myndigheten dr inte tvungen att i forvig meddela livs-
medelsforetagaren att sidana kontroller skall genomfiras. Livsmedelsforetagarna skall sirskilt

— uppldta alla sina byggnader, lokaler, anldggningar eller andra infrastrukturer,

— tillhandahalla alla underlag och register som féreskrivs enligt denna férordning eller som den behoriga
myndigheten anser krivs f6r beddmning av situationen.

Artikel 11

Import/export

1. Livsmedel som importeras till gemenskapen skall vara forenliga med bestimmelserna i artikel 11 i
forordning (EG) nr 178/2002, bestimmelserna i artiklarna 3, 4 och 5 i denna forordning samt eventuella
bestimmelser i artikel ... i forordning (EG) nr .../2002 [om faststillande av nirmare bestimmelser for
genomforandet av offentliga kontroller av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som
livsmedel].

2. Livsmedel som skall exporteras frin gemenskapen skall vara forenliga med bestimmelserna i arti-
kel 12 i forordning (EG) nr 178/2002, bestimmelserna i artiklarna 3, 4, 5 och 9 i denna forordning samt
eventuella bestimmelser i artikel... i forordning (EG) nr .../2002 [om faststillande av nirmare
bestimmelser for genomforandet av offentliga kontroller av produkter av animaliskt ursprung avsedda
att anvindas som livsmedel].

() EGTL ...
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Artikel 12

Tillimpningsforeskrifter

Tillimpningsforeskrifter for artiklarna 4, 5, 9 och 11 far antas enligt forfarandet i artikel 14.2.

Artikel 13

Hinvisningar till internationella normer

Andringar av hanvisningar i denna férordning till internationella normer, till exempel till Codex Alimenta-
rius, fir antas enligt forfarandet i artikel 14.2.

Artikel 14

Forfarandet for stindiga kommittéer

1  Kommissionen skall bitridas av Stdndiga kommittén for livsmedelskedjan och djurhilsa som inrdt-
tades genom forordning (EG) nr 178/2002.

2. Nir hianvisning sker till denna punkt skall forvaltningsforfarandet i artikel 5 i beslut 1999/468/EG
tillimpas, varvid bestimmelserna i artiklarna 7.3 och 8 i det beslutet skall beaktas.

3. Den period som avses i artikel 5.6 1 beslut 1999/468/EG skall faststillas till tre manader.

Artikel 15

Rapport till rddet och parlamentet

1. Senast fem dr efter det att denna forordning har tritt i kraft skall kommissionen, pd grundval av en
oversyn av erfarenheter av tillimpningen av denna forordning, 6verlimna en rapport till Europaparlamen-
tet och radet, i tillimpliga fall &tf6ljd av relevanta forslag.

2. For att kommissionen skall kunna sammanstilla den rapport som avses i punkt 1 skall medlemssta-
terna Overldmna alla nodvindiga uppgifter till kommissionen 12 ménader fore den period som avses i
punkt 1.

Artikel 16

Ikrafttridande

Denna forordning trader i kraft samma dag som den offentliggors i Europeiska gemenskapernas officiella
tidning.

Den skall borja tillimpas den ... ().

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.
Utfirdad i ..., den ...

Pd Europaparlamentets vignar Pé radets vagnar
Ordftrande Ordftrande

() [Ett dr efter ikrafttridandet].



