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Quarta-feira, 26 de Outubro de 2005
ANEXO I

Os anexos da Directiva 95/2/CE sdo alterados do seguinte modo:

(1) O anexo I € alterado do seguinte modo:

a) Na nota introdutéria, ¢ aditada a seguinte nota 4:

«4. As substancias E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, E 4072, E 410, E 412, E 413,
E 414, E 415, E 417, E 418, E 440 nio podem ser utilizadas em mini-embalagens de gelatina ().

() Para efeitos da presente directiva, «mini-embalagens de gelatina» sdo produtos de confeitaria a base de
gelificantes de consisténcia firme, embalados em mini-embalagens ou mini-cdpsulas semi-rigidas, que se
destinam a ser ingeridos de uma s6 vez exercendo pressdo sobre a referida embalagem para projectar a
gelatina directamente na boca.»

b) No quadro, é aditada a seguinte linha:

E 462 Etilcelulose

(2) O anexo II ¢ alterado do seguinte modo:

a) A linha correspondente aos «queijos curados» passa a ter a seguinte redacgdo:

«Queijos curados» E 170 Carbonato de cilcio quantum satis
E 504 Carbonatos de magnésio
E 509 Cloreto de célcio

E 575 Glucono-delta-lactona quantum satis (apenas para o
E 500ii Hidrogenocarbonato de queijo de leite coalhado)
sédio

b) Na linha correspondente ao «Pain courant frangais», apds «Pain courant francais» ¢ aditado: «Friss
btizakenyér, fehér és félbarna kenyereko.

¢) Na linha correspondente ao «Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras», apds as palavras «Foie
gras, foie gras entier, blocs de foie gras» sdo aditadas os seguintes termos: «Libamdj, libamdj egés-
zben, libamdj tombben».

(3) O anexo IIT ¢ alterado do seguinte modo:

a) A parte A ¢ alterada do seguinte modo:

(i) No quadro «Sorbatos, benzoatos e p-hidroxibenzoatos», sdo eliminadas as linhas corresponden-
tes ao «E 216 p-hidroxibenzoato de propilo» e ao «E 217 Sal de sédio do p-hidroxibenzoato de
propilo».

(ii) O quadro relativo aos géneros alimenticios é alterado da seguinte forma:

— Séo suprimidas as seguintes linhas:

«Camardes cozidos» 2000

Caudas de lagostim de dgua doce, cozidas, e 2000
moluscos cozidos marinados pré-embalados

Suplementos alimentares dietéticos liquidos 2000

— Sdo aditadas as seguintes linhas:

«Crustdceos e moluscos cozidos» 1000 2000

Suplementos alimentares dietéticos, tal como defi- 2000
nidos na Directiva 2002/46/CE (!), fornecidos sob
a forma liquida

(") Directiva 2002/46/CE do Parlamento Europeu e do Conselho, de 10 de Junho de 2002 (JO L 183 de 12.7.2002,
p.51).
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(iliy A expressio «Alimentos dietéticos destinados a fins medicinais especificos» é substituida pela
expressdo «Alimentos dietéticos destinados a fins medicinais especificos, tal como definidos na
Directiva 1999/21/CE(™)»

(") Directiva 1999/21/CE da Comissdo, de 25 de Marco de 1999 (JO L 91 de 7.4.1999, p. 29).

b) A Parte B é alterada do seguinte modo:
i) O quadro relativo aos géneros alimenticios ¢ alterado do seguinte modo:
— A linha a seguir passa a ter a seguinte redaccdo:

Peixe seco salgado, familia Gadidae 200

Crustdceos e cefaldpodes:

— frescos, congelados e ultra-congelados 150(1)
— crustdceos, familias Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae:

— até 80 unidades 150 (1)
— entre 80 e 120 unidades 200 (")
— mais de 120 unidades 300 (V)
Crustdceos e cefaldpodes

— Cozidos 50(Y)
— cozidos, familias Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae:

— até 80 unidades 135(Y)
— entre 80 e 120 unidades 180 (1)
— mais de 120 unidades 270()
(') Nas partes comestiveis.

— Sdo aditadas as seguintes linhas:

Salsicha fresca 450

Uvas de mesa 10

Lichias frescas 10 (medido nas partes comestiveis)

ii) A expressdo «Amidos (excluindo os amidos utilizados em preparados para lactentes, alimen-
tos de transicdo e alimentos para desmame)» é substituida por «Amidos (excluindo os ami-
dos utilizados em preparados para lactentes, alimentos de transicdo, alimentos transforma-
dos a base de cereais e alimentos para bebés)».

¢) Na parte C, as linhas correspondentes ao E 249 e ao E 250 e as linhas correspondentes ao E 251 e
E 252 sdo substituidas pelo seguinte:

Teor mdximo que
pode ser adicio- Teor mdximo de
Ne E Designagio Géneros alimenticios nado durante o residuos (expresso
fabrico (expresso em NaNO,)
em NaNO,)
E 249 Nitrito de Produtos a base de carne 150 mg/kg
potdssio ()
E 250 Nitrito de Produtos & base de carne esterilizados (Fo > 3,00) () 100 mg/kg
sodio (1)
Produtos tradicionais d base de carne curados
por imersdo (1):
Wiltshire bacon (1.1); 175 mg/kg
Entremeada, Entrecosto, Chispe, Orelheira e Cabeca
(salgados)
Toucinho fumado (1.2);
e produtos similares
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Designacdo

Géneros alimenticios

Teor mdximo que
pode ser adicio-
nado durante o

fabrico (expresso

em NaNO,)

Teor mdximo de
residuos (expresso
em NaNO,)

Wiltshire ham (1.1) e produtos similares

100 mg/kg

Rohschinken, trocken-nassgepikelt (1.6);
e produtos similares

50 mg/kg

Cured tongue (1.3)

Produtos tradicionais a base de carne curados a
seco (2):

Dry cured bacon (2.1); e produtos similares

175 mglkg

Dry cured ham (2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo embuchado e
cecina (2.2);

Presunto, Presunto da Pd e Paio do Lombo (2.3);
e produtos similares

100 mg/kg

Rohschinken, trockengepikelt (2.5);
e produtos similares

50 mg/kg

Outros produtos a base de carne curados
tradicionalmente (3):

Vysocina

Selsky saldm

Turisticky trvanlivy saldm

Polican

Herkules

Lovecky saldm

Dunajskd klobdsa

Paprikds (3.5);

e produtos similares

Rohschinken, trocken-/nassgepikelt (3.1);
e produtos similares

Jellied veal and brisket (3.2)

180 mg/kg

50 mg/kg

E 251

Nitrato de
sodio (%)

Produtos a base de carne nido tratados termicamente

150 mg/kg

E 252

Nitrato de
potdssio (°)

Produtos tradicionais a base de carne curados por
imersdo (1):

Kylmdsavustettu poronliha;

300 mg/kg

Kallrokt renkott (1.4);

Wiltshire bacon e Wiltshire ham (1.1);

Entremeada, Entrecosto, Chispe, Orelheira e Cabeca
(salgados) e

Toucinho fumado (1.2);

Rohschinken, nassgepokelt (1.6);

e produtos similares

250 mg/kg

Bacon, Filet de bacon (1.5);
e produtos similares

Cured tongue (1.3)

250 mg/kg
sem adigdo de
E 249 ou
E 250

10 mglkg

Produtos tradicionais a base de carne curados a
seco (2):

Dry cured bacon e Dry cured ham (2.1);

Jamén curado, paleta curada, lomo embuchado e
cecina (2.2);

Presunto, Presunto da Pd e Paio do Lombo (2.3);
Rohschinken, trockengepikelt (2.5);

e produtos similares

250 mg/kg
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Teor mdximo que
pode ser adicio-

Teor mdximo de

NeE Designagio Géneros alimenticios nado durante o residuos (expresso
fabrico (expresso em NaNO,)
em NaNO,)
Jambon secs, jambons sel sec et autres piéces 250 mg/kg
maturées séchées similaires (2.4); (sem adigdo
de E 249 ou
E 250)
Outros produtos tradicionais a base de carne
curados (3):
Rohwiirste e Salami e Kantwurst (3.3); 300 mg/kg
(sem adigdo
de E 249 ou
E 250)
Rohschinken, trocken-/nassgepdkelt (3.1); e produtos 250 mg/kg
similares
Salchichdn e chorizo tradicionales de larga curacion | 250 mgfkg
(3.4); (sem adigdo
de E 249 ou
E 250)
Saucissons secs (3.6) e produtos similares
Jellied veal and brisket (3.2); 10 mg/kg

Queijo de pasta dura, semi-dura e semi-mole

Sucedaneo de queijo a base de produtos lacteos

150 mg/kg no
leite para
queijo ou teor
equivalente
no caso de ser
adicionado
apos a remo-
¢do do soro
lacteo e a
adigdo de
dgua

Conservas de arenque e espadilha em vinagre

500 mg/kg

(")  Quando forem rotulados «para utilizagio em géneros alimenticios», os nitritos s6 poderdo ser comercializados em mistura com sal ou

substitutos do sal.

() O valor Fo 3 é equivalente a 3 minutos de tratamento térmico a 121¢C (redu¢do da carga bacteriana de mil milhdes de esporos em

cada 1000 latas para um esporo em mil latas).

(*)  Alguns produtos a base de carne tratados termicamente podem conter nitratos que resultam da conversdo natural dos nitritos em

nitratos num ambiente de baixa acidez.

(1) Os produtos a base de carne sdo imersos numa solucdo de cura que contém nitritos e/ou nitra-
tos, sal e outros componentes. Podem ser submetidos a tratamentos adicionais, por exemplo, a

fumagem.
(1.1)

(1.2)
uma elevada actividade de dgua.

(1.3)

(1.4)

(1.5)
armazenados durante 3 a 6 semanas a 12-14°C.

(1.6)
de carne, seguido de estabiliza¢do/maturacdo.

Curados por imersdo durante um minimo de 4 dias e pré-cozidos.

A carne é injectada com uma solucdo de cura seguida de cura por imersdo durante 3 a
10 dias. A solucdo de salmoura para a imersdo inclui também fermentos microbiologicos.

Curados por imersdo durante 3 a 5 dias. O produto ndo é tratado termicamente e tem

A carne é injectada com uma solugdo de cura seguida de cura por imersdo. A duragio da
cura é de 14 a 21 dias, seguida de maturacio por fumagem a frio durante 4 a 5 semanas.

Curados por imersdo durante 4 a 5 dias a 5-7°C, com um periodo de maturacio normal-
mente de 24 a 40 horas a 22°C, eventualmente fumados durante 24 horas a 20-25°C e

Tempo de cura de aproximadamente 2 dias/Kg, em funcdo da forma e do peso das pecas
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(2) O processo de cura a seco consiste na aplicacio a seco de uma mistura de cura que contém
nitritos efou nitratos, sal e outros componentes na superficie da carne, seguida de um periodo
de estabilizacdo/maturacdo. Os produtos a base de carne podem ser submetidos a tratamentos
adicionais, por exemplo, a fumagem.

(3)

(2.1)
(2.2)

(2.3)

(2.4)

(2.5)

Cura a seco seguida de maturagdo durante, pelo menos, 4 dias.

Cura a seco seguida de um periodo de estabilizacio de, pelo menos, 10 dias e de um
periodo de maturacdo superior a 45 dias.

Cura a seco durante 10 a 15 dias, seguida de um periodo de estabilizacdo de 30 a 45 dias
e de um periodo de maturagdo de, pelo menos, 2 meses.

Cura a seco durante 3 dias + 1 dia/kg seguida de um periodo de uma semana pés-salga e
de um periodo de maturacio de 45 dias a 18 meses.

Periodo de cura de aproximadamente 10 a 14 dias/kg, em funcdo da forma e do peso das
pecas de carne, seguido de estabilizagdo/maturacdo.

Processos de cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinacdo ou nos casos em que esteja
incluido nitrito efou nitrato num produto composto, ou quando a solucdo de cura é injectada no
produto antes da cozedura. Os produtos podem ser submetidos a tratamentos adicionais, por
exemplo, a fumagem.

(3.1)

(3.2)
(3.3)
(34)

(3.5)

(3.6)

Processos de cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinacdo (sem injeccdo da
solugdo de cura). Periodo de cura de aproximadamente 14 a 35 dias, em func¢do da forma
e do peso das pecas de carne, seguido de estabilizagdo/maturacio.

Injecgdo de solugdo de cura seguida, apds um minimo de 2 dias, de cozedura em dgua a
ferver durante 3 horas, no mdximo.

O produto tem um periodo minimo de maturacio de 4 semanas e um rdcio dgua/proteinas
inferior a 1,7.

Periodo de maturacdo de, pelo menos, 30 dias.

Produto seco cozido a 70°C e submetido seguidamente a um processo de secagem e fuma-
gem durante 8 a 12 dias. Produto fermentado submetido a um processo de fermentacdo
em trés fases durante 14 a 30 dias, seguido de fumagem.

Salsichdo cru fermentado seco sem adicdo de nitritos. O produto é fermentado a tempe-
raturas da ordem de 18-22°C ou inferiores (10-12°C) e tem depois um periodo minimo de
maturagdo de 3 semanas. O produto tem um rdcio dgua/proteinas inferior a 1,7.

d) A parte D € alterada do seguinte modo:

i) A nota é alterada do seguinte modo: «O sinal * que figura no quadro refere-se i regra da
proporcionalidade: quando forem utilizadas combinagées de galatos TBHQ, BHA e BHT,
os teores de cada uma destas substdncias deverdo ser reduzidos proporcionalmente».

ii)  As linhas E 310 a E 312, E 319 a E 321 passam a ter a seguinte redaccio:

NeE Designagdo Géneros alimenticios Teor mdximo (mg/kg)

E 310 Galato de propilo Gorduras e dleos utilizados na producdo | 200* (galatos, tbhq e bha, estre-

E 311 Galato de octilo ou preparacdo de géneros alimenticios mes ou em combinagdo)

E 312 Galato de dodecilo submetidos a tratamentos térmicos 100* (bht)

E 319 Terbutilhidroquinona Oleos e gorduras para frituras, com (ambos os valores expressos em
(tbhg) excepgdo do dleo de bagaco de azeitona | relacdo a matéria gorda)

E 320 | Butilhidroxianisolo Banhas, dleos de peixe e gorduras de
(bha) bovino, de aves e de ovinos
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Ne E Designagio Géneros alimenticios Teor mdximo (mg/kg)
E 321 Butilhidroxitolueno Misturas para bolos 200 (galatos, tbhq e bha, estremes
(bht) Aperitivos a base de cereais ou em combinagdo)

Leites em pé para mdquinas de distribui- | (expressos em relacdo a matéria

¢do automdtica gorda)

Sopas e caldos desidratados

Molhos

Produtos cdrneos desidratados

Frutos secos transformados

Cereais pré-cozidos

Temperos e condimentos 200 (galatos, tbhq e bha, estremes
ou em combinagdo), expressos em
relagdo a matéria gorda

Batata granulada desidratada 25 (galatos, tbhq e bha, estremes
ou em combinagdo)

Gomas de mascar 400 (galatos, tbhq e bha, estremes

Suplementos dietéticos definidos na ou em combinagdo)

directiva 2002/46/CE

Oleos essenciais 1000 (galatos, tbhq e bha, estre-
mes ou em combinagdo)

Aromas que ndo dleos essenciais 100* (galatos, estremes ou em
combinagdo) ou 200* (tbhq, bha,
estremes ou em combinagcdo)

iii)  E aditada a seguinte linha:

E 586

4-Hexilresorcinol

Crusticeos frescos, congelados e
ultracongelados

2 mg/kg como residuo na
carne de crusticeo

(4) O anexo IV ¢é alterado do seguinte modo:

a)

b)

A linha correspondente ao E 385 passa a ter a seguinte redacgdo:

E 385

Etilenodiaminotetracetato
de célcio dissédico (EDTA
de célcio dissédico

Molhos emulsionados

Conservas de produtos horticolas e de leguminosas,
de cogumelos e de alcachofras, em lata ou em frasco
Conservas de crusticeos e moluscos em lata ou em
frasco

Conservas de peixe, em lata ou em frasco

Matérias gordas para barrar correspondentes as defi-
ni¢des dos anexos B e C do Regulamento (CE)
n°2991/94 (), com um teor de matéria gorda igual
ou inferior a 41 %

Crustdceos congelados e ultracongelados

Libamdj, egészben es tombben

75 mgfkg
250 mgfkg

75 mgfkg

75 mgfkg
100 mg/kg

75 mg/kg
250 mgfkg

() JOL 316 de 9.12.1994, p. 2.

Ap6s a linha correspondente ao E 967, é inserida a seguinte linha:

E 968

Eritritol

Géneros alimenticios em geral (excepto
bebidas e géneros alimenticios referidos no
ne3 do artigo 29)

Peixe, crustdceos, moluscos e cefalépodes
ndo transformados, congelados e ultracon-
gelados

Licores

quantum satis

quantum satis

quantum satis

edulcorantes

Para fins que ndo os de
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E aditada a seguinte linha:

h)

j)

E 426 | Hemicelulose de soja Bebidas de base lictea para venda a retalho 5 g/l
Suplementos alimentares, tal como definidos na directiva 1,5 glkg
2002/46/CE
Molhos emulsionados 30 g/l
Produtos de pastelaria fina pré-embalados, para venda a 10 g/kg
retalho

Massas de tipo chinés (noodles) pré-embaladas e prontas 10 g/kg
a consumir, para venda a retalho
Arroz pré-embalado e pronto a consumir, para venda a 10 g/kg
retalho
Produtos transformados a base de batata e de arroz 10 g/kg
(incluindo congelados, ultracongelados, refrigerados e
desidratados), pré-embalados, para venda a retalho

Ovoprodutos desidratados, concentrados, congelados e 10 g/kg
ultracongelados
Produtos de confeitaria a base de gelificantes, excepto 10 g/kg

mini-embalagens de gelatina

Na linha correspondente ao E 468, a expressdo «Suplementos dietéticos sélidos» é substituida pela
expressdo «Suplementos alimentares, tal como definidos na Directiva 2002/46/CE, fornecidos sob a
forma sdlida».

Nas linhas correspondentes ao E 338 a E 452, a expressido «Suplementos dietéticos» é subs-
tituida pela expressdo «Suplementos alimentares, tal como definidos na Directiva 2002/46/CE».

Nas linhas correspondentes ao E 405, E 416, E 432 a E 436, E 473 ¢ E 474, E 475, E 491 a E 495,
E 551 a E 559 e E 901 a E 904, a expressio «Suplementos alimentares dietéticos» é substituida
pela expressdo «Suplementos alimentares, tal como definidos na Directiva 2002/46/CE».

Nas linhas correspondentes ao E 1201 e 1202, a expressio «Suplementos dietéticos sob a forma
de comprimidos e comprimidos revestidos» é substituida pela expressdo «Suplementos alimenta-
res, tal como definidos na Directiva 2002/46/CE sob a forma de comprimidos e comprimidos
revestidos».

Nas linhas correspondentes ao E 405, E 432 a E 436, E 473 ¢ E 474, E 475, E 477, E 481 ¢ E 482,
E 491 a E 495 a expressdo «Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos» é substituida pela
expressio «Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos, tal como definidos na Directiva
1999/21/CE»

A linha seguinte passa a ter a seguinte redacgdo:

E 1505 | Citrato trietilico Aromas 3 g/kg a partir de todas as origens em

E 1517 | Diacetato glicérico (diacetina) géneros alimenticios consumidos ou .
reconstituidos de acordo com as instrugdes

do produtor; estremes ou em combinagdo.

No caso das bebidas, com excep¢io dos

licores emulsionados, o nivel mdximo de

E 1520 é de 1 g/l.

E 1518 | Triacetato glicérico (triacetina)
E 1520 | 1,2 Propanodiol (propilenglicol)

Sdo aditadas as seguintes linhas:

E 1204 | Pullulan Suplementos alimentares, tal como defini- | quantum satis
dos na directiva 2002/46/CE, sob a forma
de cdpsulas e de comprimidos

Produtos de microconfeitaria para refrescar | quantum satis
o hdlito, sob a forma de peliculas

E 1452 | Octenilsuccinato de amido | Preparados vitaminicos encapsulados em 35 g/kg em suple-
aluminico suplementos alimentares, tal como defini- | mentos alimentares
dos na directiva 2002/46/CE
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(5) O anexo V ¢ alterado do seguinte modo:

a) Apbs a linha correspondente ao E 967, é inserida a seguinte linha:

‘ E 968 ‘ Exitritol ‘ ‘

b) Apds a linha correspondente ao E 466, ¢ inserida a seguinte linha:

‘ E 462 ‘ Etilcelulose ‘ ‘

¢) Na terceira coluna da linha correspondente ao E 551 e ao E 552, ¢é aditada a seguinte frase:

«Para o E 551, em E 171 diéxido de titdnio e E 172 6xidos e hidréxidos de ferro (max. 90 %,
em relacdo ao pigmento)»

(6) O anexo VI ¢ alterado do seguinte modo:

a) Nos primeiro, segundo e terceiro pardgrafos da nota introdutéria, a expressio «alimentos para des-
mame» ¢ substituida pela expressdo «alimentos transformados a base de cereais e alimentos para

bebés».

b) No titulo da parte 3 e nas linhas correspondentes ao E 170 a E 526, E 500, E 501 ¢ E 503, E 338,
E 410 a E 440, E 1404 a E 1450 e E 1451, a expressio «alimentos para desmame» ¢é substituida
pela expressdo «alimentos transformados a base de cereais e alimentos para bebés».

¢) Na Parte 4, é aditada a seguinte linha a seguir a linha correspondente ao E 471:

E 473 | Esteres de sacarose e dcidos gor- | 120 mg/l | Produtos que contenham proteinas hidrolisa-
dos das, péptidos e aminodcidos

ANEXO II
O anexo da Directiva 94/35/CE ¢ alterado do seguinte modo:
a) Na primeira coluna da linha correspondente ao E 420 a E 967, é aditada a expressdo «E 968

b) Na segunda coluna da linha correspondente ao E 420 a E 967, ¢ aditado o termo «Eritritol».

P6_TA(2005)0405

Luta contra a criminalidade organizada *

Resolugio legislativa do Parlamento Europeu sobre a proposta de Decisio-Quadro do Conselho
relativa 3 luta contra a criminalidade organizada (COM(2005)0006 — C6-0061/2005 —
2005/0003(CNS))

(Processo de consulta)
O Parlamento Europeu,
— Tendo em conta a proposta da Comissdo (COM(2005)0006) (1),

— Tendo em conta a alinea b) do n22 do artigo 34¢ do Tratado UE,

— Tendo em conta o n21 do artigo 392 do Tratado UE, nos termos do qual foi consultado pelo Conselho
(C6-0061/2005),

(') Ainda ndo publicada em JO.



