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KOMMISSIONENS FORORDNING (EEG) nr 79/88

av den 13 januari 1988

om kvalitetsnormer for sallat och paprika

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION
HAR ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
ekonomiska gemenskapen,

med beaktande av ridets férordning (EEG) nr 1035/72 av den
18 maj 1972 om den gemensamma organisationen av
marknaden for frukt och grénsaker(?)), senast indrad genom
férordning (EEG) nr 3910/87(2), sirskilt artikel 2.3 i denna,

och :
med beaktande av f6ljande:

Kvalitetsnormerna for sallat faststills i bilaga 2/5 till kom-
missionens férordning nr 23 om ett gradvist upprittande av
en gemensam organisation av marknaden for frukt och

gronsaker(®). Normerna indrades genom férordning nr
51/65/EEG(*).

I kommissionens férordning (EEG) nr 2397/76(5) faststills
kvalitetsnormer f6r paprika.

Det har skett en férindring i produktionen och saluférandet
av dessa produkter, sirskilt i1 friga om detalj- och
partihandelns krav. De gemensamma kvalitetsnormerna for
sallat och paprika bér darfér dndras for att ta hinsyn till de
nya kraven.

I friga om sallat medfor sidana 4ndringar att det blir
nddvindigt att indra definitionen av den kompletterande
kvalitetsklass som faststilldes genom ridets foérordning
(EEG) nr 1194/69(5), senast indrad genom férordning (EEG)
nr 897/77(?). Nir den klassen definieras bér det tas hinsyn till
de berdrda produkternas betydelse fér producenterna och till
behovet av att uppfylla konsumenternas krav.

‘Normerna tillimpas i alla handelsled. Vid transport &ver
linga strickor, lagring under en viss tid och olika typer av
hantering kan det intriffa att produkterna férsamras till {51jd
av sin biologiska utveckling eller sin benigenhet att forfaras.
Hinsyn bor dirfér tas till sidan forsimring nir normerna
tillimpas i de handelsled som ligger efter avsindningstillfil-
let.

(*) EGT nr L 118, 20.5.1972, 5. 1.
(3) EGT nr L 370, 30.12.1987.

) EGT nr 30, 20.4.1962, 5. 965/62.
(*) EGT nr 55, 3.4.1965, s. 793/65.
(*) EGT nr L 270, 2.10.1976, . 13.
(¢) EGT nr L 157, 28.6.1969, s. 1.
(") EGT nr L 88, 31.3.1987, 5. 17.

For tydlighetens och rittssikerhetens skull och fér att
underlitta tillimpningen bér de indrade normerna sam-
manféras till en enda text.

De itgirder som foreskrivs i denna férordning ir férenliga
med yttrandet frin Forvaltningskommittén f6r fruke och
gronsaker.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

I bilaga 1 respektive 2 anges kvalitetsnormerna for sallat
enligt undernummer 070511 och 07052900 i den
kombinerade nomenklaturen och fér paprika enligt
undernummer 07096010 i den  kombinerade
nomenklaturen.

Normerna skall tillimpas i alla handelsled och i enlighet med
villkoren i férordning (EEG) nr 1035/72.

I de led som ligger efter avsindningstillfillet fir dock
produkterna i forhillande till de foéreskrivna normerna
uppvisa en viss bristande firskhet och saftspindhet samt
mindre forandringar till f61jd av sin biologiska utveckling och
sin benigenhet att forfaras.

Artikel 2

Forordning nr 23 indras pi f6ljande sitt:

— I artikel 2.3 skall orden “huvudsallat, friséesallat,
escarolesallat” utga.

— bilaga 2/5 skall utgd.

Artikel 3

Férordning (EEG) nr 1194/69 indras pi f6ljande sitt:

— T artikel 1 skall orden “huvudsallat, friséesallat och
escarolesallat” utga.

— Bilaga 1 skall utgi.
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Artikel 4 Artikel 5

Férordning (EEG) nr 2397/76 skall upphéra att gilla. Denna férordning trider i kraft den 1 juli 1988.

Denna férordning ir till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.
Utfirdad i Bryssel den 13 januari 1988.
Pé kommissionens vignar

Frans ANDRIESSEN

Vice ordférande
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BILAGA 1

KVALITETSNORMER FOR SALLAT

DEFINITION AV PRODUKTEN
Dessa normer giller fér huvudsallat av sorter av Lactuca sativa L. var. capitata L. (huvudsallat inklusive
isbergssallat) och av Lactuca sativa L. var. longifolia Lam. (bind- eller romansallat) samt korsningar av dessa tvi

arter som ir avsedd att levereras firsk till konsumenten, dock inte bladsallat.

Normerna giller dessutom fér friséesallat av sorter av Cichorium endivia L. var. crispa Lam. och for escarolesal-
lat av sorter av Cichorium endivia L. var. latifolia Lam som ir avsedd att levereras firsk till konsumenten.

Normerna giller inte f6r produkter avsedda fér industriell bearbetning.

KVALITETSBESTAMMELSER

Normerna anger de kvalitetskrav som huvudsallat, friséesallat och escarolesallat skall uppfylla efter sortering och
packning.

A. Minimikrav

Om inte annat féljer av de sirskilda bestimmelserna fér varje klass och de tillitna toleranserna skall
produkten vara

— hel,

— frisk, dvs. den far inte vara angripen av rota eller ha andra fel som gor den olimplig fér konsumtion,
— firsk till utseendet,

— saftspind,

— ren och putsad, dvs. i huvudsak utan blad nedsmutsade med jord eller andra vixtmedier (se dock de
sirskilda bestimmelserna fér Klass III) och prakeiskt taget fri frin synliga frimmande bestindsdelar,

— praktiskt taget fri frin skadedjur,

— praktiskt taget fri frin skador orsakade av skadedjur,
— utan stockldpare,

— fri frin onormal yttre fuktighet,

— fri fran frimmande lukt och/eller smak.

P3 huvudsallat tillits en rodaktig missfiargning som beror pa ldg temperatur vid odlingen om denna inte ger
en betydande férindring av sallatens utseende.

Rotterna skall vara avskurna omedelbart under det yttersta bladet.
Produktens utveckling skall vara normal. Den skall vara i ett sidant tillstdnd och s utvecklad att
— den 3l transport och hantering, och
— den ir 1 tillfredsstillande skick vid ankomsten till bestimmelseorten.
B. Klassificering
Sallat indelas i de tre klasser som anges nedan.
1) Klass I

Sallat i denna klass skall vara av god kvalitet. Den skall ha sortens eller typens alla egenskaper, sirskilt
ifrdga om firg. Den skall dessutom vara

— vilformad,
— knuten (giller inte sallat odlad som ticke kultur),
— fri fran skador eller fel som frsimrar itbarheten,

— fri fran frostskador.
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Huvudsallat skall ha ett vilformat huvud. P4 vixthusodlad huvudsallat och pa romansallat fir dock
huvudet vara mindre vilformat.

Friséesallat och escarolesallat skall vara gul i mitten.

11) Klass IT

Denna klass omfattar sallat som inte uppfyller kraven fér klass I men som uppfyller de minimikrav som '

anges ovan.
Sallat i denna klass skall vara

— forhillandevis vilformad,

— fri frin skador eller fel som allvarligt férsimrar dtbarheten.
Sallaten fir ha

— en ldttare missfirgning,

— littare skador orsakade av skadedjur.

Huvudsallat fir ha ett mindre huvud. Fér huvudsallat fran tickt kultur samt romansallat behéver huvudet
¢j vara knutet.

iii) Klass ITI(")
Denna klass omfattar sallat som inte uppfyller kraven f6r de hégre klasserna men som uppfyller kraven
for klass II. Bladen fir dock vara litt nedsmutsade med jord eller annat vixtmedium om detta inte
paverkar det allminna utseendet i alltfér stor omfattning.
111 BESTAMMELSER ANGAENDE STORLEKSSORTERING
Storleken bestims av styckevikten.
A. Minimivikt
Féljande krav giller angdende minimivikten:

1) Klass I och 11

Frilandsodlad Odlad k\:l(:u“:' vicke
Huvudsallat (exklusive isbergssallat) 150 g 100 g
Isbergssallat 300¢g 200g
Friséesallat och escarolesallat 200g 150¢g

11) Klass I11
Huvudsallat odlad p4 friland eller som ticke kultur skall viga minst 80 g per styck.
Friséesallat och escarolesallat odlade p4 friland eller som tickta kulturer skall viga minst 100 g per styck.
B. Enhetlighet
a) Huvudsallat

For samtliga klasser giller att skillnaden mellan det littaste och det tyngsta huvudet i en férpackning inte
far vara storre an

— 40 g f6r huvudsallat som viger mindre in 150 g per styck,
— 100 g f6r huvudsallat som viger 150-300 g per styck,
— 150 g for huvudsallat som viger 300-450 g per styck,

— 300 g for huvudsallat som viger mer in 400 g per styck.

(*) Kompletterande klass i enlighet med artikel 2.1 i férordning (EEG) nr 1035/72. Klassen eller vissa av dess krav fir endast
tillimpas efter beslut i enlighet med artikel 4.1 i den férordningen.
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b) Friséesallat och escarolesallat

For samtliga klasser giller att skillnaden mellan det littaste och det tyngsta huvudet i en férpackning inte
far vara stdrre in

— 150 g for frilandsodlad friséesallat och escarolesallat,

— 100 g for friséesallat och escarolesallat odlad som tickt kultur.

IV. TOLERANSBESTAMMELSER

L varje forpackning medges en viss mangd produkter som inte uppfyller kvalitets-och storlekskraven fér den
angivna klassen.

A. Kvalitetstoleranser

i) Klass I

10 % av huvuden som inte uppfyller kraven fér klassen men som uppfyller kraven f6r klass II, eller som,
i undantagsfall, omfattas av toleranserna fér den klassen. -

i) Klass IT

10 % av huvuden som varken uppfyller kraven fér klassen eller minimikraven, dock inte produkter som
ir angripna av réta eller har andra fel som g6r dem olimpliga f5r konsumtion.

1ii) Klass 11T
15 % av huvuden som varken uppfyller kraven for klassen eller minimikraven (se dock bestimmelserna

angiende nedsmutsning), dock inte produkter som ir angripna av rota eller har andra fel som gor dem
olimpliga fér konsumtion.

. Storlekstoleranser

For samtliga klasser: 10 % i antal av huvuden som inte uppfyller de gillande storlekskraven men vars vikt
avviker med hogst 10 % frin kraven fér den aktuella storleken.

V. BESTAMMELSER ANGAENDE PRESENTATION
A. Enhetlighet

Varje forpackning skall ha ett enhetligt innehill och fir endast innehslla produkter av samma ursprung, sort,
kvalitet och storlek.

Den synliga delen av férpackningens inneh3ll skall vara representativ for det samlade innehillet.

. Presentation

Produkten skall vara forpackad i rader och i hogst tre lager.

Huvudsallat och friséesallat som ir forpackad i tv lager skall ligga huvud mot huvud om den inte dr limpligt
skyddad eller dtskild. Om sallaten ligger i tre lager skall den vara placerad huvud mot huvud i tv4 av dessa.

Escarolesallat fir frpackas huvud mot huvud eller liggande. Romansallat fir férpackas liggande.

C.Forpackning

Produkten skall vara férpackad si att den ges ett indamalsenligt skydd. Den skall vara packad p3 ett limpligt
sitt med beaktande av storleken och typen av férpackning, dvs. utan f6r stora mellanrum och inte alltfor tite.

Produkten skall vara itskild frin botten, lingsidorna och locket (om sidant finns) med ett limpligt skydd.
De material som anvinds inuti férpackningen skall vara nya, rena och av en kvalitet som inte orsakar yttre
eller inre skador pi produkten. Det ir tillitet att anvinda material, t. ex. papper eller mirken, med
handelsmissiga upplysningar om trycket eller mirkningen har utférts med giftfri trycksvirta eller giftfritt
lim.

Forpackningarna fir inte innehilla frimmande bestindsdelar, t. ex. 16sa blad och stjilkdelar.

VL. BESTAMMELSER ANGAENDE MARKNING

Varje frpackning skall pa en och samma sida med tydligt, outplinlige och frin utsidan synligt tryck vara mirke
med féljande uppgifter:
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. Identifiering
Packare

och/eller Namn och adress eller officiellt utfirdat eller godkint mirke
avsindare

. Typ av produkt

— “Huvudsallat”, “bindsallat”, “romansallat”, “friséesallat”, “isbergssallat® eller “escarolesallat” (om
innehillet i férpackningen inte ir synligt frin utsidan).

— Angivelsen “vixthusodlad eller ticke kultur” i fSrekommande fall.

— Sortens namn (frivilligt).
. Produktens ursprung

Ursprungsland och, valfritt, odlingsomride, eller nationell, regional eller lokal benimning.
. Handelsxﬁissiga upplysningar

— Klass.

— Storleken angiven som minsta vikt per huvud eller som antal huvuden.

— Nettovikt (frivilligt).
. Officiellt kontrollmirke (valfritt)
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BILAGA 2

KVALITETSNORMER FOR PAPRIKA

DEFINITION AV PRODUKTEN

Dessa normer giller for paprika av sorter av Capsicum annuum L. som ir avsedd att levereras firsk ull
konsumenten, dock inte paprika avsedd for industriell bearbetning.

Paprika kan med ledning av formen indelas i féljande fyra {,nndelstyper:

— Avling paprika (konisk). ‘

— Fyrkantig paprika (trubbig).

— Fyrkantig, avsmalnande paprika (spetsig).

— Platt (tomatformad) paprika.

KVALITETSBESTAMMELSER

Syftet med normerna ir att ange de kvalitetsk?av som paprika skall uppfylla efter sortering och packning.
A. Minimikrav

Om inte annat foljer av de sirskilda bestimmelserna for varje klass och de tillitna toleranserna skall paprika
vara

— hel,
— farsk till utseendet,
— frisk, dvs. den fir inte vara angripen av réta eller ha andra fel som gor den olimplig fér konsumtion,
— ren, praktiskt taget fri frin synliga frimmande bestindsdelar,
— vilutvecklad,
— fri frén frostskador,
— utan olikta skador,
— utan solskador (se dock bestimmelserna i punkten ii) under B. Klassificering),
— forsedd med stjilk,
— fri frin onormal yttre fuktighet,
— fri frin frimmande lukt och/eller smak.
Paprikan skall vara s3 utvecklad och i ett sidant tlllsta.nd att
— den til transport och hantering, och
— den ir i tillfredsstillande skick vid ankomsten till bestimmelseorten.
B. Klassificering
Paprika indelas i de tvd klasser som anges nedan.
1) Klass1
Paprika i denna klass skall vara av god kvalitet. Den skall vara
— fast,
— normal till form, utveckling och firg fér sorten och den aktuella mognadsgraden,
— praktiskt taget fri frin skador.
Stjilken fir vara litt skadad eller avskuren om blomfodret ir oskadat.
i) Klass IT

Denna klass omfattar paprika som inte uppfyller kraven for Klass I men som uppfyller de minimikrav som
anges ovan.
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Under f6rutsittning att paprikan har kvar sina visentliga egenskaper i friga om kvalitet och utseende fir
den ha f6ljande fel:

— Fel i form och utveckling.
— Solskador eller likta, mindre sir som ticker hogst 1 cm? av ytan eller ir 2 cm linga for langstrickea fel.
~— Torra, mindre ytliga sprickor med en total lingd av hégst 3 cm.
Paprikan fir vara mindre fast, men inte skrumpen. Stjilken fir vara skadad eller avskuren.
I11. BESTAMMELSER ANGAENDE STORLEKSSORTERING

Storleken bestims av paprikans diameter (bredd) pa det bredaste stillet. Fér tomatformad paprika avser ordet
“bredd” den stbrsta tvirsnittsdiametern. Om paprikan ir storlekssorterad fir skillnaden mellan den storsta och
den minsta frukten i samma forpackning vara hégst 20 mm.

Paprikans bredd skall vara minst
— 30 mm fér avling paprika (konisk),
— 50 mm f3r fyrkantig paprika (trubbig),
~— 40 mm f6r fyrkantig, avsmalnande paprika (spetsig),
» — 55 mm fér platt paprika (tomatformad).
Om bestimmelserna om minsta storlek ir uppfyllda ir storlekssortering inte obligatorisk for Klass IL

Bestimmelserna ovan giller inte for smal, avling paprika (typen peperoncini) som hirrér frin vissa sorter av
Capsicum annum L. var. longum.

Dessa skall ha en lingd pd minst 5 cm.
IV. TOLERANSBESTAMMELSER

I varje férpackning medges en viss mingd produkter som inte uppfyller kvalitets-och storlekskraven fér den
angivna klassen.

A. Kvalitetstoleranser
1) KlassI

10 % i antal eller vikt av paprikafrukter som inte uppfyller kraven f6r klassen men som uppfyller kraven
for Klass II, eller som, i undantagsfall, omfattas av toleranserna fér den klassen.

'i1) Klass IT

10 % i antal eller vikt av paprikafrukter som varken uppfyller kraven for klassen eller minimikraven, dock
inte produkter som ir angripna av réta eller har andra fel som gér dem olimpliga f6r konsumtion.

B. Storlekstoleranser
1) Klass T

10 % i antal eller vikt av paprikafrukter som avviker frin de angivna storlekarna med hogst 5 mm, dock
hégst 5 % paprikafrukter som ir mindre dn den minsta tillitna storleken.

11) Klass IT
— Storlekssorterad paprika

10 % iantal eller vikt av paprikafrukter som avviker frin de angivna storlekarna med hégst 5 mm, dock
hégst 5 % paprikafrukter som ir mindre 4n den minsta tillitna storleken.

— E;j storlekssorterad paprika
5 % i antal eller vikt av paprikafrukter som ir hdgst 5 mm mindre in den minsta tillitna storleken.
V. BESTAMMELSER ANGAENDE PRESENTATION
A. Enhetlighet

Varje forpackning skall ha ett enhetligt innehill och fir endast innehlla paprika av samma ursprung, sort eller
handelstyp, kvalitet och storlek (om storlekssortering ir obligatorisk) samt, i friga om Klass I, av praktiskt
taget samma mognad och firg.

For férpackningar med paprika som viger hogst 1 kg ar kravet pd enhetlighet begrinsat till ursprung och
kvalitetsklass.
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Avling paprika skall ha en forhillandevis enhetlig lingd om produkten ir storlekssorterad.

Den synliga delen av férpackningens innehill skall vara representativ f5r det samlade inneh3llet.
B. Férpackning

Paprikan skall vara forpackad s3 att den ges ett indamilsenligt skydd.

De material som anvinds inuti forpackningen skall vara nya, rena och av en kvalitet som inte orsakar yttre
eller inre skador pd produkten. Det ir tillitet att anvinda material, t. ex. papper eller mirken, med
handelsmissiga upplysningar om trycket eller mirkningen har utférts med giftfri trycksvirta eller giftfritt
lim.

Forpackningarna fir inte innehilla frimmande bestindsdelar.
VI.BESTAMMELSER ANGAENDE MARKNING

Varje férpackning skall p3 en och samma sida med tydligt, outplanligt och frin utsidan synligt tryck vara mirkt
med f6ljande uppgifter: ‘

A. Identifiering

Packare ~
och/eller Namn och adress eller officiellt utfirdat eller godkint mirke
avsindare .

B. Typ av produkt
— “Paprika” (om innehallet i férpackningen inte ir synligt frin utsidan).

— Handelstyp (“avling”, “fyrkantig trubbig”, “fyrkantig konisk”, “platt”) eller sortens namn (om innehil-
let i férpackningen inte ir synligt frin utsidan).

— For produkttypen “Peperoncini” dr denna sirskilda benimning eller en liknande obligatorisk. |
C. Produktens ursprung

Ursprungsland och, valfritt, odlin'gsomridc,‘cller nationell, regional eller lokal benimning.
D. Handelsmiissiga upplysningar

— Klass.

— Storleken angiven som minsta och storsta diameter (om storlekssorterad) eller orden “ej storlekssorterad”
om produkten inte ir storlekssorterad.

— Vikt eller antal frukter (valfritt).
E. Officiellt kontrollmirke (valfritt).



