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II

(Meddelanden)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.10130 — APG/Arcus/PSP|/Alpha Trains)

(Text av betydelse for EES)

(2021/C 61/01)

Kommissionen beslutade den 15 februari 2021 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rdets férordning (EG) nr 139/2004

("). Beslutet i sin helhet finns bara péd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affarshemligheter har
tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases[). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsdrenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pa webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32021M10130. EUR-Lex ger tillgdng till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.9676 — Lov Group/Banijay/ESG)

(Text av betydelse for EES)

(2021/C 61/02)

Kommissionen beslutade den 30 juni 2020 att inte gora invindningar mot den anmdlda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pa artikel 6.1 b i radets forordning (EG) nr 139/2004

(). Beslutet i sin helhet finns bara pa engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affarshemligheter har
tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32020M9676. EUR-Lex ger tillgang till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.10136 — PGGM/Arcus/AMP/Alpha Trains)

(Text av betydelse for EES)

(2021/C 61/03)

Kommissionen beslutade den 17 februari 2021 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pa artikel 6.1 b i radets forordning (EG) nr 139/2004

(). Beslutet i sin helhet finns bara pa engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affarshemligheter har
tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32021M10136. EUR-Lex ger tillgang till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.9779 — Alstom/Bombardier Transportation)

(Text av betydelse for EES)

(2021/C 61/04)

Kommissionen beslutade den 31 juli 2020 att inte gora invindningar mot den anmilda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b jimf6rd med artikel 6.2i radets
forordning (EG) nr 139/2004 ('). Beslutet i sin helhet finns bara pa engelska och kommer att offentliggoras efter det att
eventuella affirshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32020M9779. EUR-Lex ger tillgang till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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1\Y
(Upplysningar)
UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN
Eurons vixelkurs (')
19 februari 2021
(2021/C 61/05)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
UsD US-dollar 1,2139 CAD  kanadensisk dollar 1,5307
JPY japansk yen 127,81 HKD  Hongkongdollar 94121
DKK dansk krona 7.4368 NZD  nyzeelindsk dollar 1,6642
GBP pund sterling 086508 | SGD singaporiansk dollar 1,6059
SEK svensk krona 10,0330 KRW  sydkoreansk won 1339,59
CHF schweizisk franc 10851 ZAR  sydafrikansk rand 17,7391
o CNY  kinesisk yuan renminbi 7,8318

ISK islaindsk krona 155,60

HRK kroatisk kuna 7,5780
NOK norsk krona 10,2095

IDR indonesisk rupiah 17 094,81
BGN bulgarisk lev 1,9558

MYR  malaysisk ringgit 4,9048
CZK tjeckisk koruna 25,849 o

PHP  filippinsk peso 58,846
HUF ungersk forint 358,50 RUB rysk rubel 89,6089
PLN polsk zloty 44830 | THR  thailindsk baht 36,386
RON ruménsk leu 48758 BRL brasiliansk real 6,5633
TRY turkisk lira 8,4470 MXN  mexikansk peso 24,7094
AUD australisk dollar 1,5445 INR indisk rupie 88,0145

(") Kalla: Referensvixelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.
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v

(Yttranden)

FORFARANDEN FOR GENOMFORANDE AV KONKURRENSPOLITIKEN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group)

Arendet kan komma att handliggas enligt ett forenklat forfarande

(Text av betydelse for EES)

(2021/C 61/06)

1.  Europeiska kommissionen mottog den 15 februari 2021 en anmdlan av en foreslagen koncentration i enlighet med
artikel 4 i rddets forordning (EG) nr 139/2004 (').

Denna anmadlan beror f6ljande foretag:
— Ontario Teachers’ Pension Plan Board (OTPP, Kanada),
— KKR & Co. Inc (KKR, Forenta staterna),

— Caruna Group (Finland).

ICG och KKR forvirvar, i den mening som avses i artikel 3.1 b i koncentrationsférordningen, gemensam kontroll 6ver hela
Caruna Group.

Koncentrationen genomfors genom forviry av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver foljande affirsverksamhet:

— OTPP: forvaltar pensionsforméner och investerar medel frdn pensionsfonder for ldrare i den kanadensiska provinsen
Ontario,

— KKR: ett globalt investeringsbolag som forvaltar flera alternativa tillgdngsklasser, diribland riskkapital, energi,
infrastruktur, fastigheter och krediter,

— Caruna Group: driver ett eldistributionsnét for ungefir 700 000 kunder i s6dra, sydvastra och véstra Finland samt i
staden Joensuu, delregionen Koillismaa och Satakunta.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmilda transaktionen kan omfattas av
koncentrationsférordningen, dock med det forbehallet att ett slutligt beslut i denna fraga fattas senare.

Det bor noteras att detta drende kan komma att handldggas enligt ett forenklat forfarande, i enlighet med kommissionens
tillkdnnagivande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa koncentrationer enligt rddets férordning (EG)
nr 139/2004 ().

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1 (koncentrationsforordningen).
() EUT C 366, 14.12.2013, s. 5.
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4.  Kommissionen uppmanar berdrda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den féreslagna
koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande. Foljande referens bor alltid
anges:

M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group

Synpunkterna kan sindas till kommissionen per e-post, per fax eller per post. Anvind foljande kontaktuppgifter:
epost: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Post:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



email:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2021/C 61/07)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
"ASTI”
PDO-IT-A1396-AMO5
Datum fér meddelandet: 4.12.2020
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Druvsorter

Medan muskat tidigare var den enda tillitna druvsorten fir andra aromatiska grona druvor som limpar sig for odling i
regionen Piemonte nu uppga till 3 %. Detta utgor emellertid inte ndgon betydande fordandring. Viner med den skyddade
ursprungsbeteckningen framstills i praktiken endast av moscato bianco och denna dndring efterfragas sé att vingérdar
inte ska anses bryta mot kraven pé grund av att andra druvsorter oavsiktligt forekommer inom produktionsomréadet
for moscato bianco samt nir doda eller skadade vinstockar ersitts, sarskilt i dldre vingdrdar. Detta kan dven forekomma
med anledning av den storre forekomsten av vinsvamp och flavescence dorée, eller kan i vissa fall bero pd att det pa
landsbygden finns en lang tradition av att odla andra grona druvsorter i vingdrdarna for att framstélla druvor och vin
for familjens egen konsumtion.

Denna dndring beror artikel 2 i produktspecifikationen.

2. Regler for vinframstillning

Den ldgsta verkliga alkoholhalten i volymprocent for "Asti Spumante” Metodo Classico (vilket innebér att den har
framstillts med hjilp av den "traditionella metoden” for framstéllning av mousserande vin) dr numera snarare 10 % dn
11 %.

Efter omfattande provningar har det beslutats att detta krav ska ldttas fér mousserande viner i kategorin Metodo Classico
for att underlitta framstillningen av torrare sorter sdsom pas dosé, extra brut och brut. Denna dndring dr dven kopplad till
dndringarna nedan med avseende pd 6kad druvavkastning och utvinningsgrad for mousserande viner av kategorin
Metodo Classico och harmoniserar sdledes de kriterier som ér tillimpliga pé alla mousserande viner med den skyddade
ursprungsbeteckningen, oberoende av vilken metod som anvinds (den traditionella metoden eller Charmatmetoden).
Dessa dndringar underlittar dven for odlare att deklarera produktionen frén en enda vingdrd under de olika
kategorierna.

Denna dndring av druvornas naturliga alkoholhalt beror artikel 4 i produktspecifikationen men paverkar inte det
sammanfattande dokumentet.

() EUTL9,11.1.2019,s. 2.
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3. Hogsta avkastning

For "Asti Spumante” i kategorin Metodo Classico har den hogsta tilldtna avkastningen dndrats frdn dtta till tio ton druvor
per hektar (9,5 for delregionerna) och vinutvinningsgraden ir nu begrinsad till 75 % snarare dn 60 %. Dessa 6kningar
avspeglar den faktiska kapaciteten fran de vingdrdar som finns i dag och den avkastning som kan erhéllas i enlighet
med de experiment som genomforts, vilka har pavisat att en 6kning av avkastning till tio ton per hektar inte paverkar
produktens kvalitet eller egenskaper. Denna dndring efterfrigas dven av tekniska skil. Om en vingdrd har en ligre
druvavkastning mognar druvorna betydligt tidigare, vilket gor att syrahalten plotsligt sjunker, nigot som i sin tur
resulterar i att druvorna ofta inte dr limpliga for att framstilla torrare typer av mousserande viner med den
traditionella metoden.

Denna dndring beror punkt 5 b i det ssmmanfattande dokumentet (Hdgsta avkastning) och ar kopplad till artiklarna 4
och 5 i produktspecifikationen for "Asti” och samma artiklar i de ytterligare specifikationerna for delregionerna Santa
Vittoria d’Alba och Strevi.

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

a) Den tillitna sockerhalten i de mousserande vinerna ("Asti”["Asti Spumante” och "Asti”/’Asti Spumante” Metodo
Classico) har okats for att omfatta typerna pas dosé, brut och extra brut.

b) Isamband med inférandet av torrare mousserande viner har den verkliga alkoholhalt i volymprocent som kravs for
”Asti”["Asti Spumante” Metodo Classico dndrats fran "6 % till 8 %” till “minst 6 %”.

¢) De ytterligare produktspecifikationerna for delregionerna Santa Vittoria d’Alba och Strevi omfattar nu dven
mousserande viner av kategorin Metodo Classico.

Dessa dndringar beror de organoleptiska egenskaper som beskrivs i artikel 6 i produktspecifikationen for "Asti”, artikel 6
i de ytterligare specifikationerna for delregionen Santa Vittoria d’Alba, artikel 5 i den ytterligare specifikationen for
delregionen Strevi och punkt 4 i det ssmmanfattande dokumentet (Beskrivning av vinet eller vinerna).

5. Vinodlingsomrade

Hanvisningen till kommunen Camo i provinsen Cuneo har tagits bort, eftersom den har slagits samman med
kommunen Santo Stefano Belbo, vilken redan fortecknas som del av vinodlingsomradet. For ytterligare klargorande har
den exakta beskrivningen av det avgrinsade geografiska omrddet som redan anges i produktspecifikationen nu dven
inkluderats i det sammanfattande dokumentet.

Detta dr en redaktionell dndring som inte beror det avgrinsade geografiska omrédet.

Denna dndring ror artikel 3 i produktspecifikationen och punkt 6 i det sammanfattande dokumentet (Avgransat
geografiskt omrdade).

6. Regler for vinframstillning

Artikel 5.11 i produktspecifikationen har strukits. Bestimmelsen hade foljande lydelse: De viner som omfattas av det
DOCG till vilket hinvisas i artikel 1 fir inte framstillas genom att kolsyra tillférs pd konstgjord vig (helt eller delvis)
och jasningsinhibitorer fir inte anvindas i konserveringssyfte, dven om sidana metoder i allminhet ar tillitna enligt
befintlig EU-lagstiftning och nationell lagstiftning.

Den strukna underartikeln inneh6ll ett forbud som redan finns i lagstiftningen, vilket sdledes var overflodigt, och en
begransning av metoder som faktiskt dr lagliga. Genom strykningen 4r vinframstillarna skyldiga att hinvisa till
gillande EU-lagstiftning och nationell lagstiftning.

Artikel 5.14 (tidigare artikel 5.15) i produktspecifikationen, om anvindningen av partierna av must (avsedd som en
mellanprodukt vid vinframstillning) som forklarats lampliga for att framstélla viner med den skyddade ursprungsbe-
teckningen, har omformulerats sd att det stdr vinframstllare fritt att avgora vilka produktkategorier som ska tillverkas
av ett parti av must for att optimera produktionshanteringen. Darfor far ett parti must som registrerats i den arliga
produktionsdeklarationen som ldmplig for framstillning av "Moscato d’Asti” eller "Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva
inte enbart anvindas for att framstilla "Asti”["Asti Spumante” utan dven "Asti”[’Asti Spumante” Metodo Classico, vilket
tidigare inte var tilldtet. Dessutom far ett parti must avsett for "Asti”["Asti Spumante” eller "Asti”/’Asti Spumante”
Metodo Classico anvindas for "Moscato d’Asti” under forutsittning att det har den minsta naturliga alkoholhalt som
kravs for detta.
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Denna dndring ror artikel 5 i produktspecifikationen och péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

7. Namn och mirkning av viner

Aven om det finns en tradition att framstélla mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ (kategori 6) — bide med den
traditionella metoden och pé annat sitt — i de kommuner som ingér i delregionerna Santa Vittoria d’Alba och Strevi,
har dessa viner hittills marknadsforts under den skyddade ursprungsbeteckningen "Asti”. Denna dndring ger ddrfor
mojlighet att marka dessa viner med den aktuella delregionen. Detta innebdr dven att konsumenter erhdller mer exakt
information om ett vins ursprung.

Vidare dr de krav som dr tillimpliga pé dessa typer av viner enligt bestimmelserna for delregionerna stringare dn
kriterierna for de vanliga viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen. Exempelvis dr druvavkastningen
per hektar lagre (mellan 1-1,5 ton mindre) och det krévs att druvorna har en hogre naturlig ldgsta alkoholhalt (mellan
1-1,5 volymprocent mer).

Denna dndring ber6r artiklarna 1-7 i de ytterligare produktspecifikationerna for delregionerna Santa Vittoria d’Alba och
Strevi och édr knuten till punkterna 4 (Beskrivning av vinet eller vinerna) och 5 (Hogsta avkastning) i det sammanfattande
dokumentet.

8. Undantag fran kraven att produktion och tappning ska iiga rum i det avgrinsade omradet

I punkt 9 i det sammanfattande dokumentet (Vésentliga ytterligare villkor) féreskrivs numera undantag fran kravet att
produktion och tappning ska dga rum i det avgransade geografiska omradet.

Dessa bestdimmelser har funnits i produktspecifikationen sedan "Asti” erkdndes for forsta gangen som en skyddad
ursprungsbeteckning (dr 1967) och bekriftades nir namnet erholl status som DOCG (Denominazione di Origine
Controllata e Garantita eller "kontrollerad och garanterad ursprungsbeteckning”) i Italien och delregionerna infordes. Pa
grund av ett fel utelimnades de emellertid i det sammanfattande dokumentet 2011, nir handlingar betriffande alla
befintliga beteckningar inkluderades i kommissionens informationssystem.

Detta utgor en redaktionell dndring, eftersom sjdlva bestimmelserna i produktspecifikationen inte berors.

Denna dndring beror punkt 9 i det sammanfattande dokumentet (Visentliga ytterligare villkor) och péverkar inte
produktspecifikationen.

9. Redaktionella indringar

Vissa kontaktuppgifter har uppdaterats. Denna dndring berér avsnittet "Kontaktuppgifter” under "Ovrig information” i
punkt 1.2 i det sammanfattande dokumentet.

Till foljd av att artikel 5.11 har utgdtt har de kvarvarande punkterna i artikel 5 numrerats om.

Artikel 7.3 1 produktspecifikationen har strukits, eftersom mousserande viner numera kan mérkas med delregionens
namn och for att de andra aspekter som angavs dar foreskrivs i nuvarande lagstiftning och ddrfér var overflodiga.

Hanvisningarna till lagstiftning i produktspecifikationen har uppdaterats.
SAMMANFATTANDE DOKUMENT
1. Produktens namn

Asti”

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin

6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ
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4. Beskrivning av vinet eller vinerna

"Asti”["Asti Spumante” dven med angivande av delregionerna Santa Vittoria d’Alba och Strevi

Skum: fint, ldngvarigt

Farg: fran halmgul till svagt gyllengul

Doft: karakteristisk, delikat

Smak: karakteristik, balanserad, fran pas dosé till sot

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5 %, inbegripet en verklig alkoholhalt p& minst 6 %
Légsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ar férenliga med de granser som faststallts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 6

Légsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Asti”/"Asti Spumante” Metodo Classico (traditionell metod) dven med angivande av delregionerna Santa Vittoria d’Alba och Strevi
Skum: fint, ldngvarigt

Fdrg: fran halmgul till mycket svagt gyllengul

Doft: karakteristisk, uttalad, delikat

Smak: karakteristik, balanserad, fran pas dosé till sot

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %, inbegripet en verklig alkoholhalt p& minst 6 %

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 17 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 4r férenliga med de granser som faststallts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 6

Légsta totala syrahalt 6 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
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"Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva (sen skord)

Firg: gyllengul

Doft: fruktig, mycket intensiv, karaktdr av russin med kryddiga inslag

Smak: sot, harmonisk, len, med inslag av muskatdruvor som padminner om bikaka

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 14 %, inbegripet en verklig alkoholhalt pd minst 11 %.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 22 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 4r férenliga med de granser som faststallts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Moscato d’Asti”

Farg: halmgul med varierande intensitet

Doft: karakteristisk vildoftande muskatarom

Smak: s6t, aromatisk, karakteristisk, kan vara latt mousserande

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11 %, inbegripet en verklig alkoholhalt pd mellan 4,5 % och 6,5 %.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 4r férenliga med de granser som faststallts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmanna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Légsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Moscato d’Asti” frin delregionen Santa Vittoria d’Alba
Firg: halmgul med gyllene toner
Arom: elegant, fin, frisk och ihallande, dven med blommiga toner

Smak: enkel, harmonisk, sot, aromatisk, karaktaristisk arom av moscatellodruvor, mojligen litt mousserande
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Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %, inbegripet en verklig alkoholhalt pd mellan 4,5 % och 6,5 %.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ar férenliga med de granser som faststallts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Moscato d’Asti” fran delregionen Canelli

Doft: myskartad, karaktiristisk vildoftande muskatarom

Fdrg: fran halmgul med varierande intensitet till gyllene

Smak: s6t, aromatisk, karakteristisk, med en arom av muskatdruvor, mojligen litt mousserande

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %, inbegripet en verklig alkoholhalt pd mellan 4,5 % och 6,5 %.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 16 g/L.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ér forenliga med de grinser som faststillts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Moscato d’Asti” frin delregionen Strevi

Firg: frin halmgul med varierande intensitet till gyllene

Doft: karaktaristisk och vildoftande muskatarom

Smak: sot, aromatisk, karakteristisk, med en arom av muskatdruvor, méjligen litt mousserande

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %, inbegripet en verklig alkoholhalt pd mellan 4,5 % och 6,5 %.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ér forenliga med de grinser som faststillts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva frin delregionen Santa Vittoria d’Alba

Farg: ljust gyllengul

Arom: sammansatt, fruktig, mycket intensiv, karaktir av russin med kryddiga inslag Smak: s6t, harmonisk och len, med

inslag av muskatdruvor som dven pdminner om bikaka

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 15 %, inbegripet en verklig alkoholhalt pd minst 12 %

Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 22 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ér forenliga med de grinser som faststillts i nationell lagstiftning

och EU-lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder

a) Sdrskilda oenologiska metoder

INGA

b) Hagsta avkastning
"Asti”["Asti Spumante” och "Moscato d’Asti”
10 000 kg druvor per hektar
"Asti”["Asti Spumante” Metodo Classico
10 000 kg druvor per hektar
"Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva
6 000 kilogram druvor per hektar
"Moscato d’Asti” Canelli och "Moscato d’Asti” Strevi

9 500 kg druvor per hektar
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"Moscato d’Asti” Canelli mérkt med termen Vigna &tf6ljd av en plats eller namnet pa en vingrd
8 500 kg druvor per hektar

"Moscato d’Asti” Strevi och "Moscato d’Asti” Santa Vittoria d’Alba

9 500 kg druvor per hektar

"Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva Santa Vittoria d’Alba

5000 kg druvor per hektar

”Asti Spumante” Santa Vittoria d’Alba, "Asti Spumante” Metodo Classico Santa Vittoria d’Alba, "Asti Spumante” Strevi
och "Asti Spumante” Metodo Classico Strevi

9 500 kg druvor per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omride

Viner med den kontrollerade och garanterade ursprungsbeteckningen "Asti” kan framstillas av druvor som odlats i
foljande avgransade omrade:

Foljande kommuner i provinsen Alessandria:
Acqui Terme, Alice Bel Colle, Bistagno, Cassine, Grognardo, Ricaldone, Strevi, Terzo och Visone.

Foljande kommuner i provinsen Asti: Bubbio, Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castagnole Lanze, Castel
Boglione, Castelletto Molina, Castelnuovo Belbo, Castel Rocchero, Cessole, Coazzolo, Costigliole d’Asti, Fontanile,
Incisa Scapaccino, Loazzolo, Maranzana, Mombaruzzo, Monastero Bormida, Montabone, Nizza Monferrato, Quaranti,
San Marzano Oliveto, Moasca, Sessame, Vesime, Rocchetta Palafea och San Giorgio Scarampi.

Foljande kommuner i provinsen Cuneo: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta Belbo,
Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, S. Vittoria d’Alba, Treiso, Trezzo Tinella, Castino och Perletto samt foljande delar av
kommunen Alba: Como och San Rocco Senodelvio.

— Delregionen Canelli utgérs av foljande kommuner i provinsen Asti: Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco,
Castagnole Lanze, Coazzolo, Costigliole d’Asti, San Marzano Oliveto och Moasca samt de delar av kommunerna
Loazzolo och Bubbio som &r beldgna pa den vénstra sidan om floden Bormida
och foljande kommuner i provinsen Cuneo: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta
Belbo, Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, Treiso och Trezzo Tinella och foljande delar av kommunen Alba: Como
och San Rocco Senodelvio.

— Delregionen Santa Vittoria d’Alba bestar av kommunen Santa Vittoria d’Alba i provinsen Cuneo.

— Delregionen Strevi bestdr av foljande kommuner i provinsen Alessandria: Acqui Terme, Cassine, Ricaldone, Strevi,
Terzo, Alice Bel Colle, Bistagno, Grognardo och Visone.

7. Huvudsakliga druvsorter

Moscato bianco B. — moscato reale

8. Beskrivning av samband
DOCG "ASTI

"Asti” och "Moscato d’Asti” dr viner som framstills av en enda druvsort, nimligen moscato bianco, som har en distinkt,
utsokt aromatisk profil. Denna druvsort ger de olika typerna av vin, inbegripet de mousserande varianterna och de
varianter som skordas sent, sirdrag som har nidra samband med odlarnas expertkunskaper vid vinodlingen samt dven
med innovativa tekniker fér vinframstillning, inbegripet utvecklingen av en rad torrare muskatbaserade viner, bade
mousserande och stilla, under de senaste drtiondena.
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Pd grund av markens limplighet for vinodling, med dess sirskilda morfologi och kemiska sammansittning, och
omradets klimatforhdllanden och lokala firdigheter och traditioner i frdga om vinframstillning har det genom dren
varit mojligt att "vilja ut” moscato bianco som den druvsort som ar bast lampad for miljon.

I en serie artiklar om vin och vingdrdar i hela vdrlden som publicerades p& 1700-talet i Lausanne hdnvisades sarskilt till
en moscato bianco fran Piemonte, vilken hade hogt anseende, och i slutet av drhundradet deklarerade det ansedda
Societa di Agricoltura di Torino att muskat var en av de druvsorter i Piemonte av vilken de finaste vinerna kan
framstillas. P4 1800-talet skilde sig Piemonte tydligt frén andra italienska regioner for den omfattande odlingen av
moscato bianco. I slutet av 1800-talet borjade en betydande framstillning av mousserande viner av muskatdruvor
genom att basvinet efterjdstes i flaskan. Fram till 1895 hade Charmat-metoden (vilken uppfanns i Piemonte) finslipats
och muskatdruvorna anvindes huvudsakligen for att framstdlla mousserande vin. Det talades redan om en avsevird
efterfrigan, dven frén utlandet, pa det vildoftande mousserande vita vinet som pd marknaden var kint som "Moscato
d’Asti” eller "Moscato di Canelli”. Genom framstillningen av mousserande viner skilde sig Piemonte tydligt frin andra
regioner dir man dven odlade muskat (dock i mycket begrinsad utstrickning). De flesta av de muskatviner som
framstilldes pd andra platser klassificerades som lyxiga "likorviner” och muskat anvindes endast for att framstilla
mousserande viner i Piemonte, nimligen i omrddena Asti, Alessandria och Cuneo. Under samma period inleddes de
forsta experimenten med torra mousserande muskatbaserade viner ("Asti-champagne” i bérjan av 1900-talet). Dessa
fick emellertid inte ndgon kommersiell framgdng, eftersom begransade oenologiska kunskaper gjorde att det inte var
mojligt att mildra den bittra smaken som muskatvinerna fick pd grund av terpener vid en fullstindig jdsning.
Tillsattningen av socker for efterjasning i flaskan, vilket minskade bitterheten, orsakade for hart tryck pé de flaskor som
anvindes vid denna tid. Framstillarna av viner som omfattas av DOCG "Asti” har fortsatt med att utveckla torra
versioner av sina olika viner (bdde mousserande och stilla eller litt mousserande). P4 1980-talet borjade forsknings-
institut i Piemonte att publicera rapporter om de kemiska och aromatiska egenskaperna frén torra viner som ir
framstillda av moscato bianco-druvor och om utvecklingen av terpenféreningar i muskatdruvor for att optimera
produktionstekniken. Under dessa dr utvecklades begreppet "druvsortsoenologi”, det vill sidga ett alltmer forfinat
tekniskt tillvigagangssitt som syftade till att forbéttra druvornas egenskaper i vinets slutliga kvalitet. Sirskilt ndr det
giller muskat har den tekniska utvecklingen mojliggjort en lingre jasning och sdledes en minskning av de bittra
tonerna, vilket framstillarna inte lyckades med i borjan av 1900-talet. Denna utveckling av kunskaper har 6verforts till
vinframstillarna vilka, under de senaste drtiondena, har utvecklat muskatbaserade viner med mindre socker, sdvil
mousserande som stilla variationer.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:
Pd etiketterna och vid presentationen av viner som omfattas av den kontrollerade och garanterade ursprungsbe-
teckningen "Asti” eller "Asti Spumante” fir sockerhalten inte visas pd samma rad som namnet och méste visas i ett
annat typsnitt och med mindre bokstdver 4n de som anvinds for att visa namnet.
Undantag med avseende pa produktionen i det avgrinsade geografiska omradet
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Undantag med avseende pa produktionen i det avgrinsade geografiska omridet
Beskrivning av villkoret:
Framstillningen av viner med den kontrollerade och garanterade ursprungsbeteckningen "Asti” (inbegripet torkning av
druvorna for kategorin Vendemmia Tardiva och framstillning av mousserande viner), kan utover inom

vinodlingsomradet, ocksa dga rum var som helst inom provinserna Alessandria, Asti, Cuneo och i distriktet Pessione i
kommunen Chieri (Turin), vilket grinsar till vinodlingsomradet.
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Forpackning i det avgrinsade omradet.

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Forpackning i det avgrinsade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Viner med den kontrollerade och garanterade ursprungsbeteckningen "Asti” mdste vara tappade i vinodlingsomradet.
enlighet med artikel 4 i kommissionens delegerade férordning EU 2019/33 madste tappningen dga rum i det avgrinsade
geografiska omrddet som specificeras ovan for att uppritthalla vinernas kvalitet och anseende, garantera ursprunget och
sakerstilla effektiva kontroller.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195
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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2021/C 61/08)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”GRECO DI TUFO”
SUB-IT-A0236-AM02
Datum for meddelandet: 13 november 2020
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Andring av typforteckningen - inkludering av riservatyper

Typerna "Greco di Tufo Riserva” och "Greco di Tufo Spumante Riserva” har inkluderats och forteckningen over tillatna
vintyper har darfor uppdaterats i enlighet med detta.

Denna dndring ar ett resultat av behovet av att marknadsfora den skyddade ursprungsbeteckningen "Greco di Tufo” med
betoning pé héllbarhet och med hinsyn till den lokala sedvinjan att sldppa ut vinet pd marknaden efter att det har
lagrats i flera ar.

[ enlighet med gillande lagstiftning, har dessutom adjektivet "bianco” (vitt) efter namnet "Greco di Tufo” tagits bort.

Andringen paverkar artiklarna 1 och 6 i produktspecifikationen och avsnitt 4 i det sammanfattande dokumentet.

2. Inkludering av ett alternativ for nédbevattning

Med hinsyn till de aktuella klimatforindringarna och den stindigt 6kande vatten- och viarmestressen pd vinrankorna
har detta alternativ tilldtits for att sdkerstalla normal tillvaxt.

Andringen paverkar artikel 4 i produktspecifikationen, men paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

3. Inkludering av riservatyperna och deras respektive lagringstider

For att sirskilja typerna "Greco di Tufo” och "Greco di Tufo Spumante” med beteckningen "Riserva” anses det lampligt
att ange de minsta lagringstiderna och det datum da de inleds.

Denna dndring paverkar artikel 5 i produktspecifikationen och avsnitt 5 a i det ssmmanfattande dokumentet.

4. Beskrivning av den skyddade ursprungsbeteckningen “greco di tufo”, inklusive riservatyper — uppdatering av
analytiska och organoleptiska kvaliteter

Adjektivet "bianco” har tagits bort efter beteckningen "Greco di Tufo”.
Detta dr en dndring av formuleringen i enlighet med produktnamnet.

I och med inférandet av typerna "Greco di Tufo Riserva” och "Greco di Tufo Spumante Riserva” anges salunda de firdiga
vinernas kemiska, fysiska och organoleptiska egenskaper. Informationen och beskrivningarna avser en hogkvalitativ
produkt med medelldng till ling lagring pé vingérden.

[ beskrivningen av smaken av "Greco di Tufo Spumante” har den hogsta restsockerhalten dndrats frin "brut” till
“extradry”.

() EUTL9,11.1.2019,s. 2.
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Andringen anses nddvindig som svar p& den vixande konsumentefterfrigan p4 sddana produkter.

Andringen péverkar artikel 6 i produktspecifikationen och avsnitt 4 i det sammanfattande dokumentet.

5. Samband med det geografiska omradet - dndring av formulering i produktspecifikationen
Formuleringen har dndrats och gjorts konsekvent i produktspecifikationen och det ssmmanfattande dokumentet.

Detta dr en dndring av formulering som inte ogiltigforklarar det samband som avses i artikel 93.1 a i i forordning (EG)
nr 1308/2013.

Andringen péverkar artikel 9 i produktspecifikationen och avsnitt 8 i det sammanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Produktens namn

Greco di Tufo

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin

4. Mousserande vin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

"Greco di Tufo”

Firg: halmgul med varierande intensitet.

Arom: behaglig, intensiv, elegant, distinkt.

Smak: frisk, torr, harmonisk.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5 %.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 16 gram per liter.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ar forenliga med de grinser som faststillts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

”Greco di Tufo Riserva”
Farg: halmgul med varierande intensitet.
Arom: behaglig, intensiv, elegant, distinkt.

Smak: torr, frisk, harmonisk.
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Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 17 gram per liter.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 4r forenliga med de grinser som faststllts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Greco di Tufo Spumante”

Skum: fint och langvarigt.

Firg: halmgul med varierande intensitet med ljusgrona eller gyllene inslag.
Arom: distinkt, behaglig, med en litt antydan till jast.

Smak: smakrik, elegant och harmonisk, allt frin "extrabrut” till "extradry”.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 15 gram per liter.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ér férenliga med de granser som faststillts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta totala syrahalt 6 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

”Greco di Tufo Spumante Riserva”

Skum: fint och ldngvarigt.

Firg: halmgul med varierande intensitet.

Arom: distinkt, behaglig, med en litt antydan till jast.

Smak: smakrik, elegant och harmonisk, allt frdn "extrabrut” till "extradry”.
Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 16 gram per liter.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 4r forenliga med de grinser som faststllts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.
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Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 6 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder
a. Sarskilda oenologiska metoder

"Greco di Tufo Riserva” — Minsta lagringstid
Sarskilda oenologiska metoder

For typen "Greco di Tufo Riserva” fir den minsta lagringstiden inte understiga tolv manader frdn och med den 1
november skordedret.

"Greco di Tufo Spumante” inkl. "Riserva” — Produktion
Sarskilda oenologiska metoder

Viner av typen "Greco di Tufo Spumante”, inklusive de med beteckningen "Riserva”, maste framstillas uteslutande med
den klassiska metoden med en andra jisning péflaskan.

Produktion av "Greco di Tufo Spumante” mdste omfatta en lagringstid pa jéstfdllning i flaskan pd minst 18 manader
fran datumet for tirage [aktivering av den andra jisningen]. Nir det giller "Greco di Tufo Spumante Riserva” fir
lagringstiden pa jastfallning i flaskan inte vara kortare 4n 36 manader fran datumet for tirage.

b. Hagsta avkastning
"Greco di Tufo” — Alla typer
10 000 kg druvor per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omride

Produktionsomrédet for druvor for produktion av viner med beteckningen "Greco di Tufo” (DOCG) omfattar hela det
administrativa omradet for foljande kommuner i provinsen Avellino: Tufo, Altavilla Irpina, Chianche, Montefusco,
Prata di Principato Ultra, Petruro Irpino, Santa Paolina och Torrioni.

7. Huvudsakliga druvsorter

Greco (B)

8. Beskrivning av sambandet
SUB "Greco di Tufo” — stilla och mousserande vin

Naturliga faktorer

SUB "Greco di Tufo” framstills i ett kuperat omrdde genom vilket floden Sabato rinner. Terrdngen kidnnetecknas av
branta sluttningar med ler- och kalkstensjord av vulkaniskt ursprung och en mineralrik jordman.

Produktionsomrédets kuperade topografi och vingdrdarnas huvudsakliga exponering mot sydost/sydvist i omrdden
som dr exceptionellt vil limpade for vinodling, skapar en miljo som ger vinrankorna ideala vaxtforhéllanden nir det
giller tillracklig ventilation och Jjus.
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De kuperade delarna av produktionsomrddet kdnnetecknas av mikroklimat med signifikanta temperaturskillnader
mellan dag och natt. Dessa bidrar till att bevara druvornas naturliga syrahalt under mognandet.

Historiska och minskliga faktorer

Vinodling i omrddet har sitt ursprung bland de gamla lokala befolkningarna och fortsatte efter ankomsten av mykenska
grekiska kolonisatorer. Den ar ocksa relaterad till ndrvaron av floden Sabato som rinner genom den kuperade terringen.
Flodens namn kommer frén folkgruppen sabinerna, som kallades sabus eller sabatini, en stam av samnitiska folk som
var bosatta i Sabatos avrinningsomrdde. Historiskt grundades detta omrdde som ett centrum for utveckling av
vinodling pa 1800-talet tack vare upptickten av enorma svavelfyndigheter i kommunen Tufo. Forekomsten och
tillgangligheten av svavel gynnade vinodling i hela Irpiniadistriktet och gav upphov till tekniken att anvinda svavel for
att skydda druvklasarna frén yttre patogener. Denna verksamhet bidrog visentligt till utvecklingen av nirliggande
industrier i hela omrédet, som varade fram till 1983 dd man upphérde med att bryta svavel.

Inrdttandet av Regia Scuola di Viticoltura e Enologia (Kungliga vinodlingsskolan) i Avellino bidrog till att gora omrédet till
ett av de viktiga italienska vinodlingscentrumen, vilket frimjade odlingen av druvsorten greco i hela centrala
Sabatodalen.

Vinodlingsskolans nirvaro som drivkraft for socioekonomiska framsteg satte vinodlingssektorn i provinsen Avellino i
framkant for vinproduktion och vinexport i Italien.

P4 akademisk nivé har det tekniska och ekonomiska virdet av "Greco di Tufo"-produkter upprepade génger erkints i
studier av druvsorter och oenologi.

De naturliga och ménskliga faktorerna som beskrivs ovan, kombinerat med de genetiska egenskaperna hos druvsorten
greco, producerar kvalitetsviner inklusive mousserande viner. I sjdlva verket kdnnetecknas alla viner med SUB "Greco
di Tufo” av friskhet, kropp och komplexitet. Eftersom de dr lampliga for lagring produceras ocksd en version med
beteckningen "Riserva”.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
SUB "Greco di Tufo” och "Greco di Tufo Spumante”
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

"Greco di Tufo”-viner maste slippas for konsumtion i flaskor eller andra behallare av glas med en volym pa hogst fem
liter. Med undantag for viner av typen "Spumante” mdste de forslutas med flansproppar av material som ar tillitna
enligt gdllande lagstiftning. Det 4r mojligt att anvdnda skruvkorkar for behallare pa hogst 0,187 liter.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/1617 3
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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2021/C 61/09)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
"FIANO DI AVELLINO”
PDO-IT-A0232-AMO02
Datum for meddelandet: 10 november 2020
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Omformulering av avsnitt om typer — inforande av versionen Riserva
Riserva-versionen har inforts och maste darfor inkluderas i de typer av vin som omfattas av specifikationen.

Anledningen till den hir dndringen &r att hoja profilen for den skyddade ursprungsbeteckningen "Fiano di Avellino”
genom att belysa den ldnga livslingden hos de viner som produceras, med beaktande av den lokala seden att placera
vinet pd marknaden efter att det har aldrats i ett antal ar.

I enlighet med den gillande lagstiftningen har ocksd adjektivet "bianco” (vit) efter namnet "Fiano di Avellino” tagits bort.

Denna dndring ror artiklarna 1, 2 och 6 i produktspecifikationen och avsnitt 4 i det sammanfattande dokumentet.

2. Inférande av mojlighet till nodbevattning

De redan péagdende klimatforandringarna innebdr att véxter utsitts for allt svrare vatten- och viarmestress. Mot denna
bakgrund tillts nodbevattning for att sikerstilla normal fysiologisk utveckling hos vinrankorna.

Denna dndring ror artikel 4 i produktspecifikationen men péaverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

3. Inforande av typen Riserva och lagringsperiod

I syfte att sdrskilja "Fiano di Avellino” Riserva har det ansetts vara limpligt att precisera den kortaste lagringsperioden
och det datum frén vilket denna tidsperiod raknas.

Denna dndring ror artikel 5 i produktspecifikationen och avsnitt 5 a i det sammanfattande dokumentet.

4. Beskrivning av viner med den skyddade ursprungsbeteckningen “Fiano di Avellino” inklusive typen Riserva -
anpassning av analytiska och organoleptiska egenskaper

Adjektivet "bianco” (vit) efter beteckningen "Fiano di Avellino” har tagits bort.
Det ir en dndring av ordalydelsen for att uppnd overensstimmelse med produktens namn.

[ avsnittet om egenskaperna vid konsumtion har ordet “torrt” lagts till beskrivningen av smaken eftersom det 4r en
egenskap hos de viner som for narvarande produceras under denna skyddade ursprungsbeteckning.

Efter inforandet av den nya "Fiano di Avellino” av typen Riserva har dess kemisk-fysikaliska och organoleptiska
egenskaper vid konsumtion lagts till. Uppgifterna och beskrivningarna avser en hogkvalitativ produkt med medellang
till 1ang lagring i vinkallaren.

Denna dndring ror artikel 6 i produktspecifikationen och avsnitt 4 i det sammanfattande dokumentet.

() EUTL9,11.1.2019,s. 2.
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5. Samband med det geografiska omradet — anpassning av produktspecifikationens form

Texten har omarbetats och produktspecifikationen och det sammanfattande dokumentet har anpassats till varandra i
fraga om innehall.

Detta dr en justering av textens form som inte pdverkar det geografiska samband som avses i artikel 93.1 a i) i
forordning (EU) nr 1308/2013.

Denna dndring ror artikel 8 i produktspecifikationen och avsnitt 8 i det sammanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Produktens namn

Fiano di Avellino

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

“Fiano di Avellino”

Firg: halmgul med varierande intensitet.

Arom: behaglig, intensiv, elegant, distinkt.

Smak: torr, frisk, harmonisk.

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 11,5 %,
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 16 g/l

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan ar forenliga med de grinser som faststillts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta totala syrahalt 5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

“Fiano di Avellino” Riserva

Firg: halmgul med varierande intensitet.
Arom: behaglig, intensiv, elegant.

Smak: torr, frisk, harmonisk.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12 %,
Légsta halt av sockerfritt extrakt: 17 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 4r forenliga med de grinser som faststillts i nationell lagstiftning
och EU-lagstiftning.
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Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta totala syrahalt

5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder

a) Sarskilda oenologiska metoder
“Fiano di Avellino” Riserva — kortaste lagringsperiod

Sarskilda oenologiska metoder

Nir det giller "Fiano di Avellino” mdste den kortaste lagringsperioden vara minst 12 ménader riknat frin den 1

november det ar da skorden dger rum.

b) Hagsta avkastning:
”Fiano di Avellino” och "Fiano di Avellino” Riserva

10 000 kg druvor per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omride

Produktionsomrédet fér de vindruvor som anvinds i produktionen av DOCG-vinerna "Fiano di Avellino” omfattar hela
det administrativa omrddet med foljande kommuner i provinsen Avellino: Avellino, Lapio, Atripalda, Cesinali, Aiello del
Sabato, S. Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, S. Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra,
Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, S. Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Monteforte
Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino och San Michele di Serino.

7. Huvudsakliga druvsorter

Fiano B.

8. Beskrivning av sambandet
SUB-vinet “Fiano di Avellino”

Naturliga faktorer:

Det avgrinsade omrddet for DOCG-vinet "Fiano di Avellino” ligger mellan Calore- och Sabatodalarna, Monte Partenos
sluttningar och kullarna runt Laurodalen. Som avlastning bestar landskapet frimst av vidstrickta omrdden av kuperad
terrdng mellan bergssluttningar. Tillsammans med vingdrdarnas frimst sydostliga/sydvistliga lige, i omrdden som
lampar sig mycket vil for vinodling, skapas en miljo med limpliga vind- och ljusférhéllanden vilket ger vinstocken

ideala tillvaxtforhallanden.

Omrédets betydande storlek betyder ocksd att det uppvisar stora geologiska variationer. Det finns vissa jordtyper med
ler- och kalkhaltigt substrat och spar av vulkaniskt material, medan andra platser har hirda, kompakta stenar eller till

storsta delen bestdr av lera.
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Historiska och minskliga faktorer:

Regionen har brukats for vinodling sedan urminnes tider. Det hor samman med Sabatofloden som skir genom
omrddets kuperade terring. Dess namn 4r hiamtat frin sabinerna, som fick sitt namn efter Sabus eller Sabatini, en
samnitisk folkstam som bosatte sig i Sabatus flodomréde.

Historiska killor har spdrat ursprunget for uttrycket "Apiano” till det vin som producerades i det jordbruksomrdde som
tidigare kallades "Apia” — den nuvarande kommunen Lapio — beldgen pa kullarna 6ster om Avellino pa en hojd av 590
meter Gver havet. Ordet "Apiano” kan ocksd komma fran "api” (bin), med tanke pa att de brukar svdirma runt
druvklasarna, lockade av druvornas s6tma.

Den kungliga skolan for vinodling och oeonolgi (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) i Avellino har bidragit till att gora
omradet till ett av de viktigaste vinodlingscentren i Italien, och frimjar odling av druvsorten fiano i produktionsomradet
och i hela Sabatoflodens mellersta dal.

Vinodlingsskolan har varit en katalysator for den socioekonomiska utvecklingen och det har lett till att
vinodlingssektorn i Avellino har blivit en av de ledande italienska provinserna inom produktion och export av vin.

P4 vetenskaplig nivé har den tekniska och ekonomiska stabiliteten hos “Fiano di Avellino” bekréftats i alla hittills utforda
studier i fraga om druvsorter och oenologi.

Den skyddade ursprungsbeteckningen “Fiano di Avellino” representerar den hoga kvaliteten hos vita viner i sodra Italien
— kinda for sin karakteristiska friskhet, finess och behagliga mineralitet, och det faktum att de aldras vél innebir att
Riserva-versioner ocksd produceras.

Kombinationen av de naturliga faktorer som beskrivs ovan och den ldnga vinodlingstraditionen i det hir omradet i
provinsen Avellino och de kontinuerliga tekniska och vetenskapliga bidrag som har haft stor paverkan pd grodorna
och tekniken har bidragit till att forbattra kvaliteten och hoja profilen for viner med den skyddade ursprungsbe-
teckningen “Fiano di Avellino” pa de inhemska och internationella marknaderna.

9. Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)
“Fiano di Avellino” och "Fiano di Avellino” Riserva — skyddad ursprungsbeteckning
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om miérkning
Beskrivning av villkoret:

Viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Fiano di Avellino” mdste saluforas for konsumtion i flaskor eller
andra glasbehillare med en kapacitet pd hogst 5 liter, forslutna med en kork av den typ som har en hatt, tillverkad av
ett material som ar godkdnt enligt gillande lagstiftning. Anvandning av skruvkorkar dr tilldten f6r behallare med en
kapacitet pd hogst 0,187 liter.

Link till produktspecifikationen
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Offentliggorande av en ans6kan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(2021/C 61/10)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 (") ges ritt att gora invindningar
inom tre mdnader frdn dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
»CERISE DES COTEAUX DU VENTOUX”
EU-nr: PGI-FR-02446 — 3.1.2019
SUB ()SGB (X)

1. Namn

”Cerise des coteaux du Ventoux”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Frankrike

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1 Produkttyp

Klass 1.6: Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

Korsbaren "Cerise des coteaux du Ventoux” dr roda dtkorsbar av sorter av Prunus Avium L. och Prunus Cerasus L., eller
korsningar av dessa, som ar avsedda att levereras firska till konsumenten. Frukterna ska ha f6ljande egenskaper:

— En tvirsnittsdiameter pd minst 24 mm. 5 % av frukterna i en lada fir ha en diameter som understiger 24 mm, men
ingen frukt fér ha en diameter pa 22 mm eller mindre.

— En optimal mognad vid skord som avgors med hjalp av tre firgintervall och en lagsta sockerhalt, beroende pd sort.

Sorter Hatif Burlat, Summit Be(li‘glfl,ezlléil?i,n(g;eéim Folfer
Farg 3tll 4 44ll 5 5 till 6
(enligt CTIFL:s fargkod)
Ligsta sockerhalt 11,5° brix 12,5° brix 15° brix

— En enhetlig farg pé frukterna i varje ldda som innehéller samma sort.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

() EUTL 343,14.12.2012,s. 1.
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3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som madste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Foljande steg méste dga rum i det geografiska omradet: odling, skord, kvalitetssortering och storlekssortering.

3.5 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

De korsbar som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen forpackas i lddor som innehéller hogst 6 kg frukt.
Om frukten forpackas i mindre askar kan lddan som de liggs i fa vdga upp till 10 kg. Varje ask far viga hogst 3 kg.

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Utover de uppgifter som kravs enligt reglerna om markning och presentation av livsmedel ska produktens registrerade
namn och Europeiska unionens symbol for skyddad geografisk beteckning anges inom samma synfilt pa etiketten.

4. Kort beskrivning av det geografiska omridet

Det geografiska omrédet for "Cerise des coteaux du Ventoux” stricker sig ver berget Mont Ventoux utlopare mot
Comtat Venaissins sldtt i vaster och Luberonmassivet i soder i departementet Vaucluse. Det motsvarar det omrade dir
"Cerise des coteaux du Ventoux” faktiskt odlas och bearbetas.

Det geografiska omradet omfattar foljande kommuner i departementet Vaucluse:

Ansouis, Apt, Aubignan, Auribeau, Le Barroux, La Bastidonne, Le Beaucet, Beaumettes, Beaumont-du-Ventoux,
Bédoin, Blauvac, Bonnieux, Buoux, Cabrieres-d’Aigues, Cabricres-d’Avignon, Cadenet, Caromb, Carpentras,
Caseneuve, Castellet, Crestet, Crillon-le-Brave, Cucuron, Entrechaux, Flassan, Fontaine-de-Vaucluse, Gargas, Gignac,
Gordes, Goult, Grambois, Llsle sur la Sorgue, Joucas, Lacoste, Lafare, Lagnes, Lauris, Lioux, Lourmarin, Malaucéne,
Malemort-du-Comtat, Maubec, Mazan, Ménerbes, Mérindol, Méthamis, Modéne, Mormoiron, La Motte-d’Aigues,
Murs, Oppede, Pernes-les-Fontaines, Pertuis, Peypin-d’Aigues, Puget, Puyvert, Robion, La Roque-Alric, La Roque-sur-
Pernes, Roussillon, Rustrel, Saignon, Saint-Didier, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Marcellin-lés-Vaison, Saint-
Martin-de-Castillon, Saint-Martin-de-la-Brasque, Saint-Pantaléon, Saint-Pierre-de-Vassols, Saint-Romain-en-Viennois,
Saint-Saturnin-lés-Apt, Sannes, Saumane-de-Vaucluse, Sivergues, Suzette, Taillades, La Tour-d’Aigues, Vaison-la-
Romaine, Vaugines, Venasque, Viens, Villars, Villedieu, Villelaure och Villes-sur-Auzon.

5. Samband med det geografiska omradet

Sambandet med det geografiska omrddet vilar pd det anseende "Cerise des coteaux du Ventoux” dtnjuter och pd
fruktens sirskilda egenskaper som hor samman med klimatforhéllandena och kunnandet i produktionsomradet. I
produktionsomrédet ir odlingen av de roda itkorsbiren en manghundradrig tradition, vilket ligger till grund for
produktens goda anseende. Tack vare de sdrskilt gynnsamma, naturliga faktorerna i det geografiska omrddet far
frukterna en optimal och vilbalanserad mognad, och kunskapen om beskirning ger stora frukter.

Korsbir odlas av tradition sedan flera hundra ar tillbaka i produktionsomradet (de forsta skriftliga uppgifterna om
korsbirens betydelse i omradet dr frin 1600-talet). P4 den tiden plockades korsbaren framfor allt for att anvindas i det
egna hushéllet. Traden vixte i kokstridgirdarna men forekom dven glest utspridda i spannmalsfilten och pa
sluttningarna. Det ar ett omrade som traditionellt forknippas med det roda dtkorsbaret.

Det geografiska omradet for ”Cerise des coteaux du Ventoux” stricker sig over ett unikt landskap vid foten av Mont
Ventoux och Vaucluse- och Luberonmassivens sluttningar. Hojden i omradet varierar mellan 50 och 600 meter.
Omrddet paverkas av medelhavsklimatet, som utmirks av hog solexponering (2 760 timmar per ar) och mistralen
(den starka nordanvinden), men mistralen avtar i styrka nir den ndrmar sig Mont Ventoux. Omradet har dven stora
temperaturskillnader mellan natt och dag, pd grund av de kalla luftmassor som letar sig ned fran toppen av Mont
Ventoux (1 912 meter).
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Over tid har en sirskild kunskap om odlingsmetoden "verger piéton” (ldgt vixande trid) vuxit fram i omradet. Det
forenklar skotseln av fruktodlingarna (till exempel beskdrningen) och frukterna blir lattare att plocka. Traden beskirs
varje dr for att sikerstilla en regelbunden produktion och framfor allt for att frimja produktionen av stora korsbir.

Korsbiren plockas enbart for hand. Det gors av erfarna plockare som fétt trining i att folja de fargkoder som faststllts
av Centre Technique Interprofessionnel des Fruits et Légumes (CTIFL). Genom att f6lja den firgkod som faststallts for
varje sort kan plockaren vilja de frukter som har en optimal balans mellan sotma och syra. For varje sort, gammal
som ny, gor CTIFL:s experter en jamforelse mellan frukternas farg och deras socker- och syrahalt. CTIFL har ddrmed
kunnat faststdlla vilken firg som motsvarar den bista balansen mellan s6tma och syra for varje sort.

Kvalitets- och storlekssortering under sjdlva plockningen &r fortfarande den metod som foredras. Sedan man borjade
anvinda sirskilda sorteringsmaskiner for korsbir i borjan av 2000-talet gors dock ibland storlekssorteringen pé en
sarskild anldggning. Men vare sig storlekssorteringen gors manuellt eller mekaniskt 4r kunnandet hos de som utfor
arbetet avgorande for att skydda de 6mtaliga frukterna och bevara deras kvalitet. Dessa metoder gor det mojligt att
silja partier med frukter som dr mycket enhetliga i storlek och firg.

Odlingarna bestér av korsbarstrid av sorter som valts for sin forméga att producera stora och vilsmakande korsbir
med fast konsistens och fin lyster. Triden beskirs varje ar for att sikerstilla en regelbunden produktion och framfor
allt for att frimja produktionen av stora korsbar.

”Cerise des coteaux du Ventoux” har fatt sitt goda anseende tack vare sin storlek men dven eftersom korsbaren finns till
forsdljning fran de forsta dagarna i maj till mitten av juli. Att frukterna finns tillgingliga for forsiljning i 6ver tva
ménader forklaras bland annat av att odlingarna ligger pd olika hojd, vilket beskrivs i stycket om naturliga faktorer,
men dven av att man anvinder sorter som mognar vid olika tidpunkter.

De mdnga marknaderna for korsbar som har vixt fram ar ett bevis pd hur viktig produktionen ar for ekonomin. Den
dldsta marknaden, i Tour d’Aigues, grundades 1902 och f6ljdes av andra marknader i kommunerna runt omkring.
Marknaderna hélls varje dag och leverantorerna kom dit for att kopa korsbaren direkt av producenterna.

Pa grund av den omfattande produktionen gick kommunerna i Ventoux samman 1960 for att skapa en gemensam
marknad i kommunen Saint Didier.

Tre s.k. Marchés d'Intérét Nationaux (marknader av nationellt intresse i Avignon, Chateaurenard och Cavaillon) samt
stationsmarknaden i Carpentras 6ppnade under 1960-talet. De ger insyn i utbud och efterfrigan och en bittre
kinnedom om priserna.

Korsbiren "Cerise des coteaux du Ventoux” dr dtkorsbar som ar avsedda att levereras farska. Frukterna plockas nir de
ndtt optimal mognad. Mognaden bedoms med hjilp av firgintervallen som anges i CTIFL:s fargkod och en lagsta
sockerhalt som varierar beroende pd sort. Biren utmirks bland annat av sin storlek, med en tvérsnittsdiameter pa
minst 24 mm. Tack vare kunnandet hos de som kvalitets- och storlekssorterar frukterna innehéller varje 1ada frukter
en enhetlig storlek och farg.

"Cerise des coteaux du Ventoux” dr en produkt med specifika kvaliteter men dess anseende vilar dven pa
producenternas kunnande och korsbarens historiska ryktbarhet.

Produktionsomrddet utmirks av unika klimatforhdllanden med hog solexponering och nordanvind (mistralen).
Forhéllandena begransar utvecklingen av vixtsjukdomar och gynnar en tidig mognad péd skyddade platser och en
senare mognad pd hogre hojd.

De geografiska forhdllandena utmirks av stora temperaturskillnader mellan natt och dag, som frimjar produktionen
av mogna, fargrika och fasta frukter. Att denna anpassning av korsbarsodlingen dr lyckad bevisas av produktionens
framtradande plats pa nationell niva.

Lampliga odlingsmetoder, till exempel regelbunden beskarning och ldgt vixande trid, medfor stora fordelar som ger en
regelbunden och homogen produktion av stora frukter med optimal mognad.

Skickligheten hos de som kvalitets- och storlekssorterar frukterna bygger pa erfarenhet och nedirvd kunskap som har
forts vidare av flera generationer av producenter. Sorteringen sikerstiller att frukterna i varje parti dr enhetliga till bide
storlek och farg.
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Eftersom korsbdren dr omtaliga méste de kvalitets- och storlekssorteras snabbt (inom 48 timmar efter skord) i lddor av
begransad storlek for att undvika att frukterna kldms sonder.

Producenternas intresseférening har i 6ver 25 r bidragit till det goda anseende som "Cerise des coteaux du Ventoux”
tnjuter, tack vare sina informationskampanjer. Korsbarens utmirkta anseende ledde till att de omnamndes av
Frankrikes president under invigningen av den franska paviljongen pé virldsutstallningen i Milano den 21 juni 2015
dir bland: *(...) de produkter av hog kvalitet (...) de franska frukter [som lyftes fram fanns] "Cerise des coteaux du
Ventoux” (...)” (O & Q Hebdo, 21 juni 2015). France Télévisions har i flera reportage lyft fram produktens specifika
egenskaper, till exempel i det inslag som sindes i tv-nyheterna kl. 13 den 4 juni 2019 i kanalen France 2 (och som
dven finns tillgangligt pd francetvinfo.fr), dir man visar det arbete som utfors pd en korsbirsodling norr om
Carpentras och forklarar foljande: "Bara de allra finaste korsbaren gar till forsaljning (...) [och] sorteringen sker for
hand efter frukternas storlek (6ver 24 mm) och firg.” I fackpressen, till exempel majnumret av Rungis Actualités fran
2019, har ocksd de frimsta egenskaperna hos "Cerise des coteaux du Ventoux” tagits upp, det vill siga foljande: "(...)
fruktens mognad och storlek, som ska Gverstiga 24 mm, (...) [tillsammans med] sorteringsmetoderna, antingen
manuella eller mekaniska.”

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen
(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-CeriseCVentoux200619.pdf



https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-CeriseCVentoux200619.pdf




ISSN 1977-1061 (elektronisk utgéva)
ISSN 1725-2504 (pappersutgdva)

m Europeiska unionens
publikationsbyra
L-2985 Luxemburg
LUXEMBURG




	Innehållsförteckning
	Beslut om att inte göra invändningar mot en anmäld koncentration (Ärende M.10130 — APG/Arcus/PSP/Alpha Trains) 2021/C 61/01
	Beslut om att inte göra invändningar mot en anmäld koncentration (Ärende M.9676 — Lov Group/Banijay/ESG) 2021/C 61/02
	Beslut om att inte göra invändningar mot en anmäld koncentration (Ärende M.10136 — PGGM/Arcus/AMP/Alpha Trains) 2021/C 61/03
	Beslut om att inte göra invändningar mot en anmäld koncentration (Ärende M.9779 — Alstom/Bombardier Transportation) 2021/C 61/04
	Eurons växelkurs 19 februari 2021 2021/C 61/05
	Förhandsanmälan av en koncentration (Ärende M.10190 ' si nécessaire"?>—' si nécessaire"?> OTPP/KKR/Caruna Group) Ärendet kan komma att handläggas enligt ett förenklat förfarande 2021/C 61/06
	Offentliggörande av ett meddelande om godkännande av en standardändring av produktspecifikationen för ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och' si nécessaire"?> 17.3' si nécessaire"?> i kommissionens delegerade förordning (EU) ' si nécessaire"?>2019/33 2021/C 61/07
	Offentliggörande av ett meddelande om godkännande av en standardändring av produktspecifikationen för ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och ' si nécessaire"?>17.3' si nécessaire"?> i kommissionens delegerade förordning (EU) ' si nécessaire"?>2019/33 2021/C 61/08
	Offentliggörande av ett meddelande om godkännande av en standardändring av produktspecifikationen för ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och' si nécessaire"?> 17.3' si nécessaire"?> i kommissionens delegerade förordning (EU) ' si nécessaire"?>2019/33 2021/C 61/09
	Offentliggörande av en ansökan om registrering av ett namn i enlighet med' si nécessaire"?> artikel' si nécessaire"?> 50.2 a i ' si nécessaire"?>Europaparlamentets och rådets förordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar för jordbruksprodukter och livsmedel' si nécessaire"?> 2021/C 61/10

