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II

(Meddelanden)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER

OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Meddelande om offentliggorande av storleken pd produktionen av obehandlad mjolk enligt
artikel 149.5 i Europaparlamentets och ridets férordning (EU) nr 1308/2013 (!)

(2020/C 73/01)

Arliga uppgifter (i 1000 ton) (*)

Storleken pé produktionen av obehandlad mjolk (**) enligt artikel 149.5 i forordning (EU) nr 1308/2013

2018 Ko Far Get Buffel
BE 4178,00 0,00 41,00 0,00
BG 898,77 71,54 43,14 11,75
cz 3161,51 0,02 (**%) 0,05 (**%) 0,00
DK 5 615,20 0,00 0,00 0,00
DE 33086,81 6,65 16,19 0,00
EE 796,90 0,00 0,70 0,00
IE 7 831,25 0,00 0,00 0,00
EL 654,80 851,70 338,40 0,00
ES 7 335,62 566,36 515,55 0,00
FR 25054,77 317,59 639,90 0,00
HR 618,00 7,00 9,00 0,00
IT 12339,75 485,11 61,99 244,79
cY 228,08 34,15 32,42 0,00
LV 980,20 0,00 2,70 0,00
LT 1568,01 0,00 3,83 0,00
LU 407,62 0,05 3,22 0,00
HU 1948,83 1,65 3,28 0,00
MT 40,41 1,89 0,93 0,00
NL 14 090,00 0,00 335,00 1,20

() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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Arliga uppgifter (i 1000 ton) (*)

Storleken pé produktionen av obehandlad mjolk (**) enligt artikel 149.5 i forordning (EU) nr 1308/2013

2018 Ko Far Get Buffel
AT 3821,19 12,69 26,11 0,00
PL 14171,15 0,61 7,45 0,00
PT 1939,67 72,57 28,05 0,00
RO 3797,60 401,30 228,20 16,20
SI 628,93 0,62 1,68 0,00
SK 904,62 12,07 0,31 0,00
FI 2397,88 0,00 0,00 0,00
SE 2760,23 0,00 0,00 0,00
UK 15488,11 0,00 0,00 0,00

EU-28 166 743,91 2 843,57 2339,10 273,94

(*)  0,00: Noll eller mindre dn 5 ton.
(*) 2018 ars mjolkproduktion pé gérden, Eurostat — NewCronos Products Obtained.
(***) Meddelat av medlemsstaten och/eller uppskattad/beriknad produktion.
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Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.9681 — Inflexion/ICG/Marston)

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 73/02)

Kommissionen beslutade den 28 februari 2020 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pé artikel 6.1 b i rddets foérordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella
affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.ecuropa.eu/competition
[mergers/cases/). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32020M9681. EUR-Lex ger tillgang till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.
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I\Y
(Upplysningar)
UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN
Eurons vixelkurs (')
5 mars 2020
(2020/C 73/03)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

uUsD US-dollar 1,1187 CAD  kanadensisk dollar 1,5021
JPY japansk yen 119,63 HKD  Hongkongdollar 8,6936
DKK dansk krona 7.4712 NZD  nyzeelindsk dollar 1,7744
GBP pund sterling 086670 | SGD  singaporiansk dollar 1,5495
SEK svensk krona 10,5915 KRW  sydkoreansk won 1327,01
CHE schweizisk franc 10663 ZAR  sydafrikansk rand 17,2746

CNY kinesisk yuan renminbi 7,7579
ISK islaindsk krona 142,20

HRK  kroatisk kuna 7,4905
NOK norsk krona 10,3710

IDR indonesisk rupiah 15 851,98
BGN bulgarisk lev 1,9558

MYR  malaysisk ringgit 4,6532
CZK tjeckisk koruna 25,346 .

PHP filippinsk peso 56,785
HUF ungersk forint 335,70 RUB  rysk rubel 743070
PLN polsk zloty 43029 | THR  thailindsk baht 35,295
RON ruménsk leu 48110 BRL brasiliansk real 5,1480
TRY turkisk lira 6,8038 MXN  mexikansk peso 22,0737
AUD australisk dollar 1,6917 INR indisk rupie 82,1530

(") Kalla: Referensvixelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.
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ADMINISTRATIVA KOMMISSIONEN FOR SAMORDNING AV DE SOCIALA
TRYGGHETSSYSTEMEN

BESLUT nr E7
av den 27 juni 2019

om praktiska bestimmelser for samarbete och utbyte av uppgifter fram till dess att det elektroniska
utbytet av socialforsikringsuppgifter (EESSI) har genomforts fullt ut av medlemsstaterna

(Text av betydelse for EES och for avtalet mellan EG och Schweiz)

(2020/C 73/04)

ADMINISTRATIVA KOMMISSIONEN FOR SAMORDNING AV DE SOCIALA TRYGGHETSSYSTEMEN HAR BESLUTAT FOLJANDE

med beaktande av artikel 72 a i Europaparlamentets och rddets férordning (EG) nr 883/2004 av den 29 april 2004 om
samordning av de sociala trygghetssystemen ('), enligt vilken administrativa kommissionen ska behandla alla
administrativa frigor och tolkningsfragor som foljer av bestimmelserna i férordning (EG) nr 883/2004 och i Europapar-
lamentets och rddets forordning (EG) nr 987/2009 av den 16 september 2009 om tillimpningsbestimmelser till
forordning (EG) nr 883/2004 om samordning av de sociala trygghetssystemen (?),

med beaktande av artikel 72 d i forordning (EG) nr 883/2004, enligt vilken administrativa kommissionen i storsta mojliga
mén ska frimja anvidndningen av ny teknik,

med beaktande av artikel 76.3 och 76.4 i férordning (EG) nr 883/2004, enligt vilken institutionerna ska vara skyldiga att
samarbeta och ta kontakt med varandra vid tillimpning av forordningarna,

med beaktande av artikel 4 i forordning (EG) nr 987/2009, enligt vilken overforingen av uppgifter mellan institutionerna
eller forbindelseorganen ska goras pd elektronisk vdg och administrativa kommissionen ska faststdlla de detaljerade
arrangemangen for utbyte av handlingar och strukturerade elektroniska handlingar, och

av foljande skal:

(1)  Genom beslut E4 av den 13 mars 2014 forlingdes den 6vergdngsperiod som avses i artikel 95.1 i férordning (EG)
nr 987/2009 avseende medlemsstaternas fullstindiga utbyte av uppgifter pd elektronisk vdg med tva ar frin och
med det datum nér det centrala EESSI-systemet har utvecklats, testats och levererats till produktion och det ar klart
for medlemsstaterna att pdborja integreringen med det centrala systemet.

(2)  Ibeslut E5 av den 16 mars 2017 faststilldes de praktiska bestimmelserna for overgdngsperioden nir det giller det
informationsutbyte med elektroniska hjdlpmedel som avses i artikel 4 i forordning (EG) nr 987/2009.

(3)  Padet 351:a métet den 27-28 juni 2017 forklarade administrativa kommissionen att det centrala EESSI-systemet
var dndamalsenligt och att EESSI-utbyten kunde inledas. Den tvédrsperiod som angavs i beslut E4 inleddes den 3 juli
2017.

(4)  Padet 358:e motet den 27-28 mars 2019 enades administrativa kommissionen om att vergdngsperioden for EESSI,
i linje med artikel 95 i férordning (EG) nr 987/2009 och beslut E4 av den 13 mars 2014, ska upphora den 2 juli
2019.

(5)  Medborgarnas rittigheter i enlighet med bestimmelserna om samordning av de sociala trygghetssystemen ska
sakerstillas och bevaras.

(6)  EESSI-projektets komplexitet och status vid tidpunkten for antagandet av detta beslut, behovet av att sikerstilla att
EESSI tas i bruk pd ett vilorganiserat och dndamdlsenligt sitt samt EU-kommissionens och medlemsstaternas
gemensamma dtagande att fortsitta att forbattra stabiliteten och sdkerheten i EESSI-projektet bor beaktas.

() EUTL 166, 30.4.2004,s. 1.
() EUTL 284, 30.10.2009, s. 1.
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(7)  Med hidnsyn till den intensiva nationella verksamhet som dr nédvindig i medlemsstaterna och de férseningar som
har uppstatt i EESSI-projektet, och till att inte alla institutioner kommer att vara helt redo att borja utbyta alla
meddelanden i EESSI-systemet den 3 juli 2019, dr det enligt principen om ett gott samarbete mellan institutionerna
nodvindigt att faststlla tillfalliga praktiska bestimmelser om utbytet av uppgifter fram till dess att det elektroniska
utbytet av socialférsikringsuppgifter har genomforts fullt ut i alla medlemsstater och i det centrala EESSI-systemet.

(8)  Det ska finnas en backuplosning i hdndelse av fel i det centrala EESSI-systemet.

(9)  Detta beslut ska tillimpas frdn och med den 3 juli 2019 for att maélet att sakerstilla rittslig sikerhet for
institutionerna och skydda rittigheterna for de personer som omfattas av forordningarna ska uppnds.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

1. Frdn och med den 3 juli 2019 ska 6verforing av uppgifter mellan institutionerna ske pa elektronisk vig via EESSI-
systemet och baseras pa utbytet av strukturerade elektroniska handlingar i de relevanta anvindningsfallen. Detta ska inte
paverka utbyten som kan behova ske i pappersformat enligt vad som foreskrivs i férordningarna om samordning av de
sociala trygghetssystemen, t.ex. ndr det giller stodjande bevisning.

2. Utan att det paverkar tillimpningen av punkt 1, i syfte att mojliggéra kontinuitet i verksamheten och for att skydda
rittigheterna for de personer som omfattas av forordningarna, kan medlemsstater som inte dr redo att anvinda elektroniska
utbyten for ett anvindningsfall dir sd 4r nodvandigt fortsitta att utbyta uppgifter rorande anvindningsfallet i friga via alla
typer av handlingar, dven om de &r baserade pd ett fordldrat format, ett fordldrat innehdll eller en fordldrad struktur, fram
till dess att antalet medlemsstater som ar redo att anvdnda EESSI for anviandningsfallet i fraga ndr ett troskelvirde pd 80 %.

3. Om ett annat format dn strukturerade elektroniska handlingar anvidnds och det formatet inte innehéller de
obligatoriska uppgifter som ingdr i de strukturerade elektroniska handlingarna, ska den medlemsstat som behover
uppgifterna begira dem fran den medlemsstat som utfirdade handlingen i det fordldrade formatet. Om det rider tvivel om
den berorda personens rittigheter ska den mottagande institutionen kontakta den utfirdande institutionen i god
samarbetsanda.

4. Senast sex ménader efter att det angivna troskelvardet i punkt 2 har uppndtts ska medlemsstaterna anvinda enbart
EESSI vid utbyten med andra medlemsstater, och de kommer inte lingre att kunna gora utbyten utanfor EESSI-systemet.
De medlemsstater som inte dr redo att anvidnda EESSI for vissa anvindningsfall ska vidta de dtgirder som krivs pa
nationell niva for att det ska gd att skicka och ta emot alla uppgifter for dessa sirskilda anvindningsfall till och fran andra
medlemsstater via EESSI-systemet.

5. Utan att det paverkar tillimpningen av punkt 1 kan tvd eller flera medlemsstater komma Gverens om att det
nodvindiga utbytet av information for hantering av stora mingder meddelanden, t.ex. fordringar rorande aterbetalning nir
det giller hilso- och sjukvard, olycksfall i arbetet och arbetssjukdomar eller arbetsloshetsforméner, kan fortgd i andra
format dn formaten i EESSI-systemet (t.ex. Build-projekt) fram till dess att de medlemsstater som ingdr i det bilaterala
utbytet dr redo att anvinda EESSL

6.  Medlemsstater som inte dr redo att fullt ut fullgora skyldigheterna i punkt 1 ska senast i oktober 2019 till
administrativa kommissionen limna in dtaganden avseende de nationella genomforandeplanerna och de viktigaste
milstolparna for att utan ytterligare drojsmal bli redo att anvanda EESSI for alla anvindningsfall. Darefter ska de varje
kvartal lamna en ldgesrapport till administrativa kommissionen fram till dess att de &r redo att anvinda EESSI for alla
anvindningsfall.
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7. Attvara redo att anvinda EESSI for ett visst anvindningsfall innebir att den berérda medlemsstaten bade kan skicka
och ta emot alla meddelanden avseende det anvindningsfallet eller, dir s ar relevant, avseende underdominen for det
anvindningsfallet, till och frdn andra medlemsstater. Nér det géller anvindningsfall som inte omfattas av en medlemsstats
lagstiftning innebir att vara redo att anvanda EESSI endast att ta emot meddelandena avseende det anvindningsfallet.

8. Sdsnart tvd medlemsstater ir redo att anvinda EESSI for ett anvindningsfall, ska utbytet av information dem emellan
ske via EESSI for alla utbyten avseende det anvdndningsfallet. Detta ska inte paverka objektivt motiverade undantagsfall, t.
ex. sikerstdllande av kontinuitet i verksamheten i hindelse av automatisk omstillning vid fel i tekniska system eller
eventuella bilaterala overenskommelser rorande t.ex. gemensamma tester, pilotprojekt, utbildning eller liknande.

9. Nir det giller multilaterala anvindningsfall, dvs. ett anvandningsfall dar fler dn tvd medlemsstater deltar i utbytet,
ska utbytena via EESSI inledas forst ndr det har faststallts att de medlemsstater som deltar i utbytet har forklarat sig redo att
anvanda EESSI for det berorda anvandningsfallet. Detta ska inte paverka medlemsstaternas skyldigheter enligt punkt 4. De
principer som beskrivs i punkt 7 galler ocksa i fall dar fler dn tvd medlemsstater deltar i ett anvindningsfall.

10.  Medlemsstaterna ska informera administrativa kommissionen minst 30 dagar innan de &r redo att borja anvinda
EESSI {6r ett visst anvindningsfall.

11.  Uppgifterna om vilket anvindningsfall i vilken medlemsstat som dr klart for EESSI ska regelbundet (minst varje
mdnad) goras tillgingliga for de nationella institutionerna och ska aterspeglas i EESSL:s institutionsdatabas.

12.  Administrativa kommissionen ska pd sina kvartalsvisa moten bevaka medlemsstaternas framsteg fram till dess att
alla medlemsstater dr redo att anvinda EESSI for alla anvindningsfall. En granskning av laget och de dtgarder som ska
vidtas inom denna ram ska genomforas minst var sjitte manad och slutsatserna bor offentliggoras.

13.  Informationsutbyten som inletts utanfor EESSI fore det datum som anges i punkt 1 eller i enlighet med punkt 2 i
detta beslut kan slutforas utanfor EESSI. Alternativa arrangemang kan goras pa bilateral nivd mellan medlemsstaterna eller
godkinnas av administrativa kommissionen, om s kravs.

14.  Inom sex manader efter offentliggorandet ska administrativa kommissionen utvirdera tillimpningen av detta beslut
och bedoma mojliga dndringsbehov.

15.  Detta beslut ska offentliggoras i Europeiska unionens officiella tidning. Det ska tillimpas frdn och med den 3 juli 2019.

Administrativa kommissionens ordforande
Adriana STOINEA
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v

(Yttranden)

FORFARANDEN FOR GENOMFORANDE AV KONKURRENSPOLITIKEN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Forhandsanmilan av en koncentration

(Arende M.9764 — Red Rock Power/Capman Infra Lux Management/NH-Amundi Asset
Management/JV)

Arendet kan komma att handliggas enligt ett forenklat forfarande
(Text av betydelse for EES)

(2020/C 73/05)

1. Europeiska kommissionen mottog den 26 februari 2020 en anmilan av en foreslagen koncentration i enlighet med
artikel 4 i rddets forordning (EG) nr 139/2004 ().

Denna anmalan beror f6ljande foretag:
— Red Rock Power Limited (Red Rock Power), ett indirekt dotterbolag till SDIC Power Holdings Co Ltd (SDIC Power, Kina).
— CapMan Plc (CapMan, Finland).

— NH-Amundi Asset Management Co. Ltd. (NH-Amundi, Sydkorea), som gemensamt kontrolleras av NongHyup Financial
Group (ytterst 4gt av Korean National Agricultural Cooperative Federation) och Amundi Asset Management (ytterst dgt
av Crédit Agricole Group).

— Cloud Snurran AB (Cloud Snurran, Sverige).

Red Rock Power, CapMan och NH-Amundi forvirvar, pd det sitt som avses i artikel 3.1 b och 3.4 i koncentrationsfor-
ordningen, gemensam kontroll 6ver Cloud Snurran. Cloud Snurran kontrolleras f6r nirvarande gemensamt av CapMan,
NH-Amundi och Macquarie.

Koncentrationen genomfors genom forvirv av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver f6ljande affarsverksambhet:

— Red Rock Power ir ett holdingforetag for SDIC Powers europeiska investeringar i vindsektorn. SDIC Power ar ett foretag
baserat i Kina som i huvudsak 4r verksamt inom investeringar i och byggnation, drift samt forvaltning av elkraftverk
framst i Kina.

— Capman 4r ett nordiskt foretag som 4r verksamt inom investeringar och specialiserad kapitalforvaltning.

— NH-Amundi 4r ett kapitalférvaltningsbolag som tillhandahaller investeringsfonds- och placeringsfondsforvaltning for
alla typer av investeringar.

— Cloud Snurran (JV) dr det gemensamma foretaget som ska utveckla, uppfora och driva en landbaserad vindkraftpark i
Sverige.

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1 (koncentrationsfGrordningen).
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3. Kommissionen har vid en prelimindr granskning kommit fram till att den anmalda transaktionen kan omfattas av
koncentrationsférordningen, dock med det forbehallet att ett slutligt beslut i denna friga fattas senare.

Det bor noteras att detta drende kan komma att handldggas enligt ett forenklat forfarande, i enlighet med kommissionens

tillkdnnagivande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa koncentrationer enligt rddets férordning (EG)
nr 139/2004 ().

4. Kommissionen uppmanar berérda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den foreslagna
koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande. Foljande referens bor alltid
anges:

M.9764 — Red Rock Power/Capman Infra Lux Management/NH-Amundi Asset Management/[JV

Synpunkterna kan sindas till kommissionen per e-post, per fax eller per post. Anvind foljande kontaktuppgifter:
E-post: COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Post:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() EUT C 366, 14.12.2013, s. 5.
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Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende M.9734 — HPS/MDP/Arachas)

Arendet kan komma att handliiggas enligt ett forenklat forfarande

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 73/06)

1.  Europeiska kommissionen mottog den 27 februari 2020 en anmdlan av en foreslagen koncentration i enlighet med
artikel 4 i radets forordning (EG) nr 139/2004 ().

Denna anmalan beror f6ljande foretag:
— HPS Investment Partners, LLC (HPS, Forenta staterna).
— Madison Dearborn Partners, LLC (MDP, Forenta staterna).

— Arachas Topco Limited (Arachas, Irland).

HPS och MDP forvirvar, pé det sitt som avses i artikel 3.1 b i koncentrationsférordningen, gemensam kontroll 6ver hela
Arachas.

Koncentrationen genomfors genom forvirv av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver f6ljande affirsverksamhet:
— HPS: ett virdepappersforetag baserat i Forenta staterna.
— MDP: ett riskkapitalbolag baserat i Forenta staterna.

— Arachas: en forsikringsmiklare som dr verksam i foretags- och skadeforsikringssektorn i Irland.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmilda transaktionen kan omfattas av
koncentrationsférordningen, dock med det forbehallet att ett slutligt beslut i denna fraga fattas senare.

Det bor noteras att detta drende kan komma att handldggas enligt ett forenklat forfarande, i enlighet med kommissionens
tillkdnnagivande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa koncentrationer enligt rddets forordning (EG)
nr 139/2004 ().

4. Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den féreslagna
koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande. Foljande referens bor alltid
anges:

M.9734 — HPS/MDP/Arachas

Synpunkterna kan sindas till kommissionen per e-post, per fax eller per post. Anvind foljande kontaktuppgifter:
E-post: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Post:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1 (koncentrationsforordningen).
() EUT C 366, 14.12.2013, s. 5.
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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av produktspecifikationen med de dndringar som foljer av godkinnandet av en
mindre dndring i enlighet med artikel 53.2 andra stycket i forordning (EU) nr 1151/2012

(2020/C 73/07)

Europeiska kommissionen har godkidnt den mindre dndringen i enlighet med artikel 6.2 tredje stycket i kommissionens
delegerade forordning (EU) nr 664/2014 (1).

Ansokan om godkidnnande av denna mindre dndring har offentliggjorts i kommissionens databas e-Ambrosia.

PRODUKTSPECIFIKATION FOR EN GARANTERAD TRADITIONELL SPECIALITET
”(WIIE EJIEHA” (FILE ELENA)
EU-nr: TSG-BG-01017-AMO1 - 23 juli 2019
“Bulgarien”

1. Namn som ska registreras

”"(une Enena” (File Elena)

2. Produkttyp

Klass 1.2. Kottprodukter (virmebehandlade, saltade, rokta etc.)

3. Skil till registreringen

3.1. Det ror sig om en produkt som

ar resultatet av en viss produktions- eller bearbetningsmetod eller har en viss ssmmansittning som dverensstimmer
med traditionell praxis for produkten eller livsmedlet i friga

O 4r framstalld av ravaror och ingredienser som anvands traditionellt.

Produkten har registrerats genom kommissionens genomf6randeférordning (EU) nr 835/2014.

3.2. Det ror sig om ett namn som
traditionellt har anvants for att bendmna den specifika produkten
O avser produktens traditionella karaktar eller sirskilda egenskaper.

"@ue Enena” (File Elena) dr en specialitet av rdtt och torkat kott som framstills av fliskfilé. Produkten har fatt sitt
namn efter staden Elena, som ligger i norra Bulgarien i Elenaomrédets skogbevuxna utlopare till Balkanbergen.
Namnet har en sdrart i sig eftersom det r kint i hela Bulgarien och anvinds allmint utan att det geografiska omradet
har ndgon inverkan pd produktens kvalitet eller egenskaper.

() EGTL179,19.6.2014,s. 17.
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4. Beskrivning

4.1. Beskrivning av den produkt som namnet i punkt 1 avser, inbegripet dess huvudsakliga fysiska, kemiska, mikrobiologiska eller
organoleptiska egenskaper, som visar pd produktens sdrskilda egenskaper (artikel 7.2 i denna forordning)
"(®une Enena” (File Elena) ir en rd, torkad och pressad kottprodukt som framstills av kyld eller djupfryst flaskfilé,
sekundira ravaror och naturliga kryddor. Produkten kan konsumeras direkt av alla konsumentgrupper.

Fysiska egenskaper — form och storlek

— Avléng och platt, ovalt cylindrisk form utan sirdrag i friga om storlek.

Kemiska egenskaper
— Vattenhalt i procent av den totala massan: max. 55 %.
— Salt (natriumklorid) i procent av den totala massan: max. 6,3 %.

— pH-virde: aldrig under 5,4.

Organoleptiska egenskaper

— Yttre utseende och firg: ren, gron, mycket torr yta, tickt av vinterkyndel och svartpeppar (vinterkyndeln ger
upphov till den gréna firgen).

— Snittyta: muskelvavnaden dr rodrosa med en morkare nyans lings ytterkanten medan fettet skiftar mellan en
blekrosa och graddvit farg.

— Smak och doft: karaktirsrik, behaglig, méttligt salt smak med ett intensivt inslag av tillsatta kryddor, fri fran
frimmande smak och lukt.

— Konsistens: fast och smidig.

"(une Enena” (File Elena) kan saluforas i hela bitar, i stycken eller i skivor i en vakuumforpackning, en cellofanfor-
packning eller en skyddsgasforpackning.

4.2. Beskrivning av den produktionsmetod som producenterna ska anvinda for att framstdlla den produkt som namnet i punkt 1 avser,
inbegripet, om det dr lampligt, typ av ravaror och egenskaper hos de ravaror eller ingredienser som anvinds samt den metod som
anvinds vid beredningen av produkten (artikel 7.2 i denna forordning

Sammansattning:
— Kyld eller djupfryst flaskfilé: 100 kg

— Saltblandning for 100 kg flaskfilé: 3,5 kg salt, 40 g antioxidant — askorbinsyra (E300), 100 g kaliumnitrat eller
85 g natriumnitrat, 500 g raffinerat kristalliserat socker.

— Kryddblandning for 100 kg flaskfilé: 2 kg vinterkyndel och 200 g malen svartpeppar.
— Snére som ér godkint for livsmedelsindamal.
Produktionsmetod:

For att producera "Qune Enena” (File Elena) anviinds kyld eller djupfryst fliskfilé med ett pH-virde pé 5,6-6,2. Filén
skirs upp med kniv lings revbenens utskjutande yttersida, i neddtgdende riktning lings ryggraden och lings
tviarutskottet. Darefter skirs muskelvavnaden mellan brostkotornas tvirutskott loss. De olika fliskfiléerna liggs efter
avldgsnandet av fett och bindvavshinnor i rena behéllare infor saltningen. For att uppnd en bittre férdelning av
saltblandningens bestdndsdelar blandar man forst nitraterna och saltet for att direfter ligga till de ovriga
ingredienserna. Saltningen genomfors i torrt tillstdnd: varje filé gnids for hand eller mekaniskt in i saltblandningen.
De saltade bitarna laggs i flera rader i limpliga behéllare i kylrum med en rumstemperatur pa 0—4 °C. Efter fem dagar
flyttas bitarna om sé att de 6versta och nedersta bitarna byter plats, och de forvaras i minst fem dagar till under samma
forhéllanden. Vid slutet av saltningen binds ett snére runt varje bit. Efter denna bearbetning hings filéerna upp i
profiler eller bjilkar av trd eller metall, vilka stills i korvstillningar pa hjul av rostfritt stdl. Kottbitarna fir inte komma
i kontakt med varandra. De upphingda bitarna i stillningarna stills pd avrinning under hogst 24 timmar vid en
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rumstemperatur som inte overstiger 12 °C. Nar de runnit av placeras de i torkrum (luftkonditionerad eller naturlig
torkning), i vilka det gér att reglera de olika parametrarna, dvs. temperatur och luftfuktighet. Torkningen sker vid en
rumstemperatur pd hogst 17 °C och vid en relativ luftfuktighet pad 70-85 %. Under torkningen pressas produkten i
pressar med trapaneler. Pressningen av filéerna pdgér i 12-24 timmar. En forsta pressning dger rum ndr bitarna ar latt
torkade och en tunn ytskorpa kan kidnnas vid beroring. Pressningen genomfors i flera omgangar till dess att produkten
dr viltorkad och bitarna har antagit lamplig form. Pressarna ska suga at sig den fukt som frigors och ar dirfor
tillverkade av naturmaterial (trd) som kan rengoras och torrldggas. Produktens utsida fér sitt slutliga utseende genom
pressningen. Efter den sista pressningen rullas filéerna i en pd forhand homogeniserad blandning av malen
svartpeppar och krossad vinterkyndel, i enlighet med receptet.

Torkningsprocessen tar minst 25 dagar, beroende pa styckenas storlek, till dess att produkten fitt den fasta och
smidiga konsistens som ar kidnnetecknande f6r produkten.

4.3. Beskrivning av de viktigaste faktorer som visar pd produktens traditionella karaktdr (artikel 7.2 i denna forordning)

Specifika uppgifter om produkten
Sirdragen hos "Que Enena” (File Elena) beror pa foljande egenskaper:
— Ravara: en hogkvalitativ del av grisslaktkroppen med ett hogt niringsvirde, nirmare bestamt ryggbiffen.

— Produktens yta: tickt med vinterkyndel och svartpeppar i limpliga proportioner enligt receptet, vilket ger
produkten en sirskild gronaktig firg som inte dterfinns hos andra specialiteter av ritt och torkat kott inom
samma kategori.

— Smak och doft: Produktens karakteristiska smak och doft beror pd de noggrant valda och bearbetade
ingredienserna, de specifika torknings- och pressningsférhéllandena och den vilvalda kryddningen. I detta
avseende har vinterkyndeln en avgorande betydelse eftersom den ger produkten dess karakteristiska och specifika
smak.

Specifika uppgifter om produkten

”"(une Enena” (File Elena) dr en specialitet av rdtt och torkat kott som framstills av kott som inte har malts. Det
bulgariska folkets sekelgamla traditioner i friga om att framstilla specialiteter av notkott, lammkott och getkott gav
senare upphov till mojligheten att tillimpa en liknande teknik pa griskott. I flera av landets regioner utvecklade man i
hemmen tillredningen av denna typ av produkter nér grisuppfodning blev mojlig. Emellertid var det under den period
dd Bulgarien tillhorde det Osmanska riket av religiosa skal praktiskt taget omojligt att salufora produkter framstillda
av griskott. De forsta kinda fallen av att den hir typen av produkt skulle ha framstillts av griskott gér tillbaka till
1855. Stoyan Arnaudov, frdn Gabrovo, framstillde i sin verkstad torkat, rdtt griskott for 2090 groschen, ett
betydande belopp pé den tiden (Petar Tsonchev: Iz stopanskoto minalo na Gabrovo (Gabrovos ekonomi i forna tider),
bokforlaget Hudozhnik, Sofia, 1929).

Det forsta standardiseringsdokumentet avseende produkten "Qune Enena” (File Elena) utgors av sektorstandarden ON
18 64338-73, "Elena”, rd och torkad flaskfilé, utfirdad av jordbruks- och livsmedelsministeriet i Sofia 1973 och
utarbetad av ingenjorerna Ivan Konovski och Trendafil Ignatov. Produktionstekniken for denna specialitet faststilldes
slutligen i borjan av 1980-talet, nar kottindustrin kontrollerades av staten, pd grundval av 1dngvarig erfarenhet hos
specialister som arbetat inom foretag i Elenaomradet. Vid denna tidpunkt publicerades det senaste statliga standardi-
seringsdokumentet TU 22/18 maj 1983 (Tekniska specifikationer avseende "File Elena”, rd och torkad flaskfilé),
NAPS, Sofia (1983), och de bifogade tekniska instruktionerna (Tekniska instruktioner avseende produktion av “File
Elena”, rd och torkad flaskfilé, jordbruks- och livsmedelsministeriet, Sofia, 1983). Fram till i dag har framstéllningen
av produkten utforts pd grundval av dessa dokument.

Produktionstekniken och produktreceptet beskrivs dven i Shornik tehnologicheski instruktsii za proizvodstvo na mesni
proizvedeniya (Samlade tekniska instruktioner for framstillning av kottprodukter), i den tekniska instruktionen for
framstillning av specialiteter gjorda pé flaskfilé — (s. 319) "File Elena”, NAPS-DSO "Rodopa”, kéttindustriinstitutet,
Sofia (1980), och i Tehnologicheski narachnik za dobiv i prerabotka na meso ot svine, edar i dreben rogat dobitak (Teknisk
handbok over framstillning och bearbetning av griskott, notkott, farkott och getkott) (s. 98) DSO "Rodopa”,
kottindustriinstitutet, Sofia (1984). Ar 2003 sammanstillde den bulgariska kottforidlarforeningen traditionella recept
och tekniker f6r specialiteter av ratt och torkat, omalt kott i Shornik s traditsionni balgarski retsepturi i tehnologii (Samlade
traditionella tekniker och recept frdn Bulgarien) ddr man kan ldsa om “File Elena” p sidorna 88-89.
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Den traditionella karaktiren hos "@une Enena” (File Elena) avspeglas i
— receptets ofordndrade sammansittning,

— de metoder som anvinds under framstillningsprocessen,

— den traditionella smaken.

Receptets traditionella karaktir, som forblivit oforindrad genom dren. Receptets traditionella karaktar tar sig uttryck i
basravaran, saltblandningens sammansittning och kryddblandningens sammansittning (vilka beskrivs i punkt 4.2).
Detta recept har sitt ursprung i de tidigaste beskrivningarna av produkten i de ovannimnda sektorstandarddo-
kumenten ON 18 64338-73 och TU 22/18 maj 1983, som har bevarats fram till i dag.

De traditionella metoder som anvinds under produktionsprocessen och som ger "Que Enena” (File Elena) dess sirart
skildras dven i anteckningar som gjorts av ingenjoren Hristo Savatov, en specialist som under ménga ar var verksam
vid foretaget Mesokombinat "Rodopa” i Veliko Tarnovo.

De traditionella metoderna inbegriper metoder for saltning, pressning, torkning och fordelning vad giller
kryddblandningen.

— Saltningen genomfors i torrt tillstdnd: varje filé gnids for hand eller mekaniskt in i saltblandningen. Kottets
mognadsprocess borjar i och med saltningen, som péagér i minst 10 dagar.

— Ett annat traditionellt inslag hos produkten utgors av den enhetliga fuktfordelningen, som sikerstills genom
pressningen, vilket mojliggor en balanserad torkning som garanterar att kottets mognadsprocess forloper val. Till
pressningen anvinds pressar av naturligt trd. Trdet garanterar stabilitet vid pressningen och suger &t sig delar av
den fukt som produkten ger ifrdn sig, vilket dr viktigt inte bara for produktens form utan ocksa for en naturlig
utveckling av den specifika mikrofloran.

— Torkningen av produkten sker i enlighet med sirskilda temperatur- och luftfuktighetsparametrar for att man ska
kunna vilja den specifika mikroflora som bidrar till en slutprodukt med de karakteristiska organoleptiska,
ndringsmassiga och smakmissiga egenskaperna. Den traditionella tekniken kréver att det i torknings- och
mognadsanlidggningarna gr att utveckla och bevara den mjolkmikroflora som ar specifik for Bulgarien. Denna
anpassning till naturen, sdsom den framstills i det forsta tekniska dokumentet fran 1973, bevaras genom den
traditionella torkningsmetoden och ar ett resultat av det arbete och den kunskap som flera generationer av
bulgariska tillverkare har utfort och utvecklat.

— De karakteristiska inslagen i kryddblandningen 4r dess bearbetning och anvandning. Enligt traditionen bearbetar
man den torkade vinterkyndeln genom smulning i stillet for malning och man applicerar kryddblandningen
genom att rulla filéerna i den. Dessa traditionella metoder for bearbetning (smulning av vinterkyndeln) och
applicering (genom rullning) av kryddblandningen gor det mojligt att bevara de naturliga eteriska oljorna under
bearbetningen, vilket ger upphov till en mustigare smak nir produkten ir fardig att dtas. Darigenom kan man
bevara kryddblandnings klara grona firg som produkten ir tickt av.

Smaken hos "Qune Enena” (File Elena) har forblivit oférindrad under de minga som produkten har tillverkats och
saluforts.

Den traditionella smakens uppkomst

Den naturliga mikroflora som viljs genom de traditionella torknings- och pressningsmetoderna samt de omsorgsfullt
och vilavvigt valda kryddorna ger upphov till den aromatiska och smakrika bouqueten hos "Qure Enena” (File Elena),
som har bevarats fram till vira dagar.

Enligt professor Kalinka Boshkova omfattar framstillningen av "Qune Enena” (File Elena) komplexa mikrobiologiska,
fysikalisk-kemiska och biokemiska processer som sker i kottrdvaran under saltningen, mognaden, torkningen och
pressningen (Boshkova, Kalinka, 1994, Mikrobiologia na mesoto, ribata i yaytsata (Mikrobiologi vad giller kott, fisk och
dgg). Plovdiv). Dessa processer resulterar framfor allt i uppkomsten av slutproduktens stabila firg, angendma struktur och
behagliga doft och smak. Detta har sin foérklaring i den naturliga mikroflorans sammansittning och dess utveckling i
kottravaran. Mikrofloran bestar huvudsakligen av Micrococcus (M. varians) och Lactobacillus (L. plantarum, L. casei). Studier
pd detta omrdde har genomforts av V. Peneva, S. Brachkova, G. Stoeva och S. Kuncheva: Sadarzhanie na nitriti v mesni
produkti (Nitrater i kottprodukter), det andra internationella symposiet om nitriter och kéttprodukters kvalitet, s. 115,
artikelsamling, Varna (1984), och av R. Kiseva: Usavershenstvuvane na tehnologiyata za proizvodstvo na surovo-susheni mesni
produkti ot nerazdrobeni surovini. Disertatsiya (Avhandling om forbittring av produktionstekniken avseende rda och torkade
kottprodukter av omald révara), kottindustriinstitutet, Sofia (1985).
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"(ure Enena” (File Elena) har vid upprepade tillfillen belonats i ssmband med missor och utstéllningar i Bulgarien och
i utlandet. Produkten blev till exempel tilldelad priser och guldmedaljer vid den femtiosjunde internationella
utstllningen i Bryssel 1986, i tavlingen Taynata na balgarskia vkus (Den bulgariska smakens hemlighet) i samband med
den pa kott och kéttprodukter speciellt inriktade internationella utstillningen "Meatmania” i Sofia (Yubileino izdanie”10
godini AMB — 1994-2003", 5. 22-30) och i samband med IFFA:s internationella missor i Tyskland 2010 och 2013.
Produkten tilldelades dven ett intyg om mycket god kvalitet vid den tavling for traditionella bulgariska produkter som
anordnades av Konungariket Belgiens ambassad i Sofia 2007.
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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2020/C 73/08)
Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV EN STANDARDANDRING
Ribera del Duero
Referensnummer: PDO-ES-A0626-AM04
Datum for meddelandet: 20 november 2019
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Inforande av vita viner och inférande av beteckningen ”clarete” (avsnitt 2 i produktspecifikationen och
punkt 1.4 i det sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Infora vita viner som en produkt som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero” och infora
synonymen “clarete” som beskrivning av roséviner i syfte att h6ja marknadens forvintningar.

Tillsynsnamnden (Consejo regulador) anser att erfarenheten av framstillning av vita viner i omradet, sirskilt under de
senaste 20 dren och framst baserat pd den inhemska druvan albillo mayor, ar tillrickligt ling for att dessa produkter
ska kunna omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero”.

Tillsynsnamnden grundar sitt beslut att utarbeta regler for att omfatta dessa viner, vilket dven har efterfragats av
sektorn, pd en onskan att bibehdlla de historiska planteringarna av dessa grona druvsorter i omradet, druvornas
genetiska méingfald, det genomslag vinerna har fitt i medierna och deras kommersiella framgéngar.

For nirvarande finns det 25 vinerier som redan salufor denna typ av vitt vin som baseras pa druvsorten albillo mayor,
vanligen under den skyddade geografiska beteckningen "Vino de la Tierra de Castilla y Ledn”. De har redan natt
anmirkningsvirda framgdngar (fem albillo mayor-viner har fatt 6ver 91 podng i den prestigefyllda tidskriften The
Wine Advocates listningar).

Beslutet att infora beteckningen “clarete” for att beskriva roséviner fattades pa aktorernas begidran. De vill bevara
anvindningen av ett traditionellt uttryck i omrédet som definierar dessa viner efter deras firg. Detta medfor ingen
andring av forhdllandena eller framstéllningsmetoderna.

Typ av dndring: normal.

Bade de vita vinerna och “clarete”-vinerna (som 4r av samma typ som rosévinerna, men med det namn som
traditionellt anvinds i omrédet, vilket avser deras farg och ar erkdnt i nationell lagstiftning om mérkning) ingér i den
kategori viner, som fortfarande 4r den enda tilldtna kategorin i produktspecifikationen. Andringen innebir inte att
ndgon vinkategori dndras eller att en kategori laggs till eller stryks. Den omfattas dérfor inte av nigon av de kategorier
som anges i artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.

2. Beskrivning av de vita vinernas fysikalisk-kemiska egenskaper (avsnitt 2 i produktspecifikationen och punkt
1.4 i det ssmmanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Syftet dr att faststilla en definition av de analytiska egenskaper som de vita vinerna maste ha for att uppfylla kraven i
produktspecifikationen och dirmed omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero”.

() EGTL9,11.1.2019,s. 2.
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Inforandet av denna nya typ av vin innebr att deras fysikalisk-kemiska egenskaper méste definieras, dtminstone enligt
de villkor som faststills i artikel 20 i kommissionens genomforandeforordning (EU) 2019/34 av den 17 oktober 2018
om tillimpningsforeskrifter fér Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1308/2013 samt f6r Europapar-
lamentets och radets férordning (EU) nr 1306/2013.

Typ av dndring: normal.

Andringen innebar att de fysikalisk-kemiska egenskaperna anpassas, men medfoér ingen visentlig dndring av
slutprodukten, som behdller de egenskaper och den profil som beskrivs i sambandet, vilka dr foljden av samverkan
mellan naturliga och minskliga faktorer. Den omfattas dérfor inte av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

3. Ny utformning av de organoleptiska egenskaperna (avsnitt 2 i produktspecifikationen och punkt 1.4 i det
sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Ny definition av de organoleptiska parametrar som de olika vinkategorierna ska uppfylla for att f& omfattas av den
skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero”, i syfte att battre anpassa de organoleptiska parametrarna till
nuvarande smakanalystekniker.

Inforande av de organoleptiska egenskaper som ska uppfyllas for de vita viner som omfattas av den skyddade
ursprungsbeteckningen.

De erfarenheter som tillsynsnimnden fatt inom ramen for det Ejflu-finansierade projektet "Utveckling av analysverktyg
for standardisering av de smakanalyser som utfors av provsmakningskommittéerna for de skyddade ursprungsbeteck-
ningarna i Kastilien-Le6n” ledde till att nimnden tog fram en mer exakt definition av de olika produkttyperna och
inforde ett antal inledande definitioner for att férklara och fortydliga tolkningen av vinernas egenskaper. Andringen
syftar i synnerhet till att forbittra beskrivningen av de egenskaper som varje typ av vin ska uppfylla, och dr dven
avsedd som ett hjialpmedel for att tillimpa ett smakanalyssystem — for nirvarande under utveckling — som uppfyller
standarden UNE-EN ISO/IEC 17025:2017.

For beskrivningen av de vita vinerna har man anvént uppgifter fran den ovanndmnda rapporten som underlag (med
tilligg av vissa relevanta hanvisningar) och dven de beskrivningar som har samlats in for denna vintyp under &rens
lopp. Det finns omfattande erfarenhet av vintypen i omrédet, bland annat hos tillsynsndimndens experiment- och
testningsavdelning.

Detta dndrar inte produktegenskaperna, utan ger snarare en mer detaljerad beskrivning i linje med de nya
smakanalysteknikerna.

Typ av dndring: normal.

Andringen innebir att de organoleptiska egenskaperna anpassas, men medfor ingen vésentlig andring av den skyddade
produkten, som behéller de egenskaper och den profil som beskrivs i sambandet, vilka 4r foljden av samverkan mellan
naturliga och ménskliga faktorer. Den omfattas dérfor inte av nigon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

4. Oversyn av odlingsmetoderna (avsnitt 3 a i produktspecifikationen och punkt 1.5.1 i det sammanfattande
dokumentet)

Beskrivning och motivering

Definition av minsta naturliga alkoholhalt for druvsorten albillo mayor, som anvinds for att framstilla de skyddade
vinerna.

Med tanke p4 att friskhet 4r en mycket viktig egenskap hos denna vintyp och med hiansyn bade till erfarenheterna av
och rapporterna om denna sort fran Kastilien-Ledns institut for jordbruksteknik (Instituto Tecnoldgico Agrario Castilla y
Ledn, ITACyL) under klonféradlingen av albillo mayor, fattades beslutet att faststilla den ligsta grinsen for efterlevnad
av denna parameter till 17,9 brixgrader (10,5 Beaumégrader). Andra faktorer som vigdes in i beslutet var
marknadstendensen mot friska viner fér denna vitvinstyp och de markanta klimatskillnaderna mellan olika drgingar.

Man beslutade ocksé att uttrycka parametrarna i brixgrader eftersom det gor det enklare att faststilla vilka uppgifter
som ska utforas vid skordekontrollerna.
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Typ av dndring: normal.

Andringen medfér endast en anpassning av de ursprungliga villkoren fér rdvaran. Den medf6r ingen viésentlig dndring
av den skyddade produkten, som behéller de egenskaper och den profil som beskrivs i sambandet, vilka ar foljden av
samverkan mellan naturliga och méanskliga faktorer. Den omfattas dirfor inte av ndgon av de kategorier som anges i
artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.

5. Andring av produktionsvillkoren: Avkastning vid utvinning (avsnitt 3 b i produktspecifikationen och punkt
1.5.1 i det sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering
Okning av avkastningen vid utvinning frén 70 liter per 100 kilo druvor till 72 liter per 100 kilo druvor.

Under de senaste dren har nya tekniker hos vinerier samt for kylning och anvindning av vakuumfilter for filtrering av
must gjort det mojligt att battre utnyttja fruktsaften utan att skapa nagra storre belastningar som kan inverka negativt
pd kvaliteten. Resultatet 4r hogre avkastning med samma kvalitetsniva som krévs enligt produktspecifikationen.

Typ av dndring: normal.

Andringen medfér ingen visentlig dndring av den skyddade produkten, som behéller de egenskaper och den profil
som beskrivs i sambandet, vilka 4r f6ljden av samverkan mellan naturliga och ménskliga faktorer. Den omfattas dérfor
inte av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.

6. Lagringsforhdllanden och lagringstider (avsnitt 3 b i produktspecifikationen och punkt 1.5.1 i det
sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering
Reglerna om lagringsforhdllanden och lagringstid flyttas frén avsnitt 8 till avsnitt 3, eftersom de passar bittre dir.

Reglerna om lagringsforhallanden och lagringstid har inte dndrats, de har bara flyttats frdn punkt 8 b.3 — Regler om
mirkning, dir de ingick som regler om anvindning av traditionella uttryck och valfri mirkning, till avsnitt 3 b.3 -
Specifika oenologiska metoder, lagringsforhallanden.

Man utnyttjade detta tillfdlle for att klargora berdkningen av lagringstid sa att den berdkning som anges i detta avsnitt
under inga omstindigheter fir inledas fére den 1 oktober under skordedret. Berdkningen av minsta lagringstid for
mojligheten att anvinda de traditionella uttrycken "reserva” och "gran reserva” ska inledas nér vinpartiet halls pé ekfat.

Det finns dessutom en regel for den storsta fatmidngd som anses lamplig for slutproduktens kvalitet (330 liter for
traditionella uttryck och 600 liter f6r "roble/barrica”).

Typ av dndring: normal.

Andringen utgérs endast av ett byte av punkt och ett fortydligande. Den anses utgéra en standardéndring eftersom den
inte medf6r en visentlig dndring av produktens egenskaper. Produkten behéller de egenskaper och den profil som
beskrivs i sambandet, vilka ar foljden av samverkan mellan naturliga och ménskliga faktorer. Den omfattas darfor inte
av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i forordning (EU) 2019/33.

7. Andring av begrinsningar for vinframstillning: Sammansittning av druvsorter i réda viner (avsnitt 3 c i
produktspecifikationen och punkt 1.5.1 i det ssmmanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

En ny definition av sammansittningen av druvsorter for roda viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen
"Ribera del Duero” genom 6kade mojligheter att anvinda druvsorten garnacha tinta upp till 25 %, eftersom denna
druvsort blir allt populdrare pd marknaden.

Man beslutade att faststilla det tak upp till vilken den godkinda druvsorten garnacha tinta far anvindas till samma tak
som dr tilliten for andra godkinda bld druvsorter. Andringen har tagits med p4 begiran frin sektorn, som anser att
druvsortens egenskaper ar fordelaktiga. Anvindningen péaverkas dock inte: taken pd minst 75 % tempranillo eller
tinto fino eller tinta del pais uppritthélls. Denna druvsort anvinds numera av allt fler aktorer. De pdpekar att dessa
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viner har fatt hoga poing av vinexperter, vilket dven géller viner som inte omfattas for den skyddade ursprungsbe-
teckningen eftersom de innehaller storre méingder av denna druvsort. Garnacha tinta har traditionellt anvénts i stor
omfattning i omradets roda viner och dess historiska karaktir och samband med regionen har siledes bevisats.

De skiften med garnacha tinta som finns i omradet utgor dven en verklig kalla till genotypisk variation, eftersom de i
generationer har odlats genom anvindning av metoden “sélection massale” och darfor har anpassats perfeket till
omradet. Tillsynsndimnden vill darfor uppratthdlla och frimja detta vdrde i omrddet, dven som ett verktyg for att
motverka fordndrade férhéllanden, i synnerhet den globala uppvdrmningen.

Den rédande efterfragan pd friskare viner pd marknaden visar att denna sort 4r anviandbar nir den anvénds i storre
omfattning, eftersom den dr den mest limpade druvsorten for att framstilla viner med sddana egenskaper.

Typ av dndring: normal.

Andringen medfér ingen visentlig d4ndring av den skyddade produkten, som behéller de egenskaper och den profil
som beskrivs i sambandet, vilka 4r f6ljden av samverkan mellan naturliga och ménskliga faktorer. Den omfattas dérfor
inte av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.

8. Andring av begrinsningar for vinframstillning: Sammansittning av druvsorter i vita viner (avsnitt 3 c i
produktspecifikationen och punkt 1.5.1 i det ssmmanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Faststilla procentandelar for druvsorter i skyddade vita viner. Andringen rér sirskilt albillo mayor, den primara
druvsorten.

De vita viner som framstills av de registrerade aktorerna blir allt vanligare pd marknaden, men omfattas inte av
ursprungsbeteckningen. De innehdller en hog andel av den inhemska druvsorten albillo mayor. Att faststilla en nivd
pa 75 % for albillo mayor som primdr druvsort skulle vara ett bra sitt att spegla dessa forhallanden, enligt samma
motivering som for de roda vinerna i omrédet, for vilka den ldgsta procentandelen av druvsorten tempranillo ocksd
har faststallts till 75 %.

[ alla hdndelser anges foljande i forsta Gvergdngsbestimmelsen i den tillimpliga nationella forordningen om den
skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero” frén tillsynsnimnden:

I enlighet med tredje 6vergdngsbestimmelsen i beslutet av den 21 juli 1982 fr tillsynsnimnden godkidnna
framstillning av skyddade viner med druvor frén vinodlingar i produktionsomradet som utgérs av blandningar av
druvsorter, under forutsittning att de druvsorter som godkénns i den hir forordningen ér de tilldtna druvsorterna.

For det andra har framtida dndringar av produktspecifikationen overvigts for att inbegripa nya vintyper. Darfor bor
den inhemska druvsortens typiska egenskaper sikerstillas, samtidigt som det finns utrymme for att inbegripa andra
traditionella sorter i vinerna, under forutsittning att framtida tekniska undersokningar motiverar detta.

Det bor ocksa tillaggas att viner som baseras pa albillo mayor marknadsfors som kvalitetsviner och generellt sett siljs
till hoga priser jamfort med prissittningen i denna kategori, vilket innebir att de hor till det 6vre produktsegmentet
for vita viner.

Typ av dndring: normal.

Det har motiverats ovan att inférandet av vita viner inte dr en dndring enligt EU-bestimmelserna. Nér de vl har inforts
kommer regler att faststallas for framstallning och begransningar for att bevara de grundliggande egenskaperna hos
vinerna i omradet. Andringen omfattas dirfor inte av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i forordning
(EU) 2019/33.

9. Oversyn av det geografiska omridet (avsnitt 4 i produktspecifikationen och punkt 1.6 i det sammanfattande
dokumentet)

Beskrivning och motivering
Oversyn av det geografiska omréadet.

Det avgrinsade omrddet har inte dndrats. De enda uppdateringarna rér namnen pa de platser som utgor omradet,
eftersom kommungrinserna och de lokala enheterna har dndrats sedan ursprungsbeteckningen inférdes.

Typ av dndring: normal.

Det dr bara ordalydelsen i punkten som har dndrats, inte omradet.
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10. Inférande av ett tak for avkastning per hektar f6r albillo mayor (avsnitt 5 i produktspecifikationen och punkt
1.5.2 i det sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Beskrivning och motivering: Inférande av hogsta tilldtna produktion per hektar for druvsorten albillo mayor, som
faststills till 9 500 kilo/hektar.

Aven om druvsorternas produktivitet kan variera i Ribera del Duero visar undersékningar som ITACyL har gjort under
klonféradlingen att siffran 9 500 kilo per hektar ar rimlig fér produktionen av denna druva, vilket innebar att detta ska
ingd i produktspecifikationen for vart omrade.

Erfarenheten visar ocksé att siffran fran ITACyL idr lamplig eftersom ett stort antal klasar vanligtvis maste klippas av
enligt det nuvarande taket for begrinsning av produktionen. Detta beror pd att druvorna endast fir anvindas for
framstillning av roda viner och roséviner enligt bestimmelserna om vilka viner som omfattas.

Detta tak dr hogre dn den tidigare, vilket beror pd att vita viner som framstills pd denna druvsort har inforts i
produktspecifikationen. For dessa viner efterstrivas en utpraglad friskhet, vilket blir svérare att dstadkomma enligt det
tidigare taket.

Typ av dndring: normal.
Albillo mayor anvinds sirskilt for framstéllning av vita viner och det dr nodvandigt att faststilla hogsta avkastning for

druvsorten. Andringen omfattas dirfér inte av nigon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i forordning (EU)
2019/33.

11. Inférande av albillo mayor som primir druvsort (avsnitt 6 i produktspecifikationen och punkt 1.7 i det
sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Beskrivning och motivering: Albillo mayor anses vara den primdra druvsorten eftersom den alltid har varit den
framsta grona druvsorten i omrédet.

Inforandet av vita viner i produktspecifikationen maste kopplas till omstindigheten att albillo mayor 4r en hornsten i
produktionen. Denna sort mdste darfor betraktas som en primér druvsort i stillet for att bara anges som en tilldten
druvsort.

Det finns ett antal skél till att albillo mayor bor vara den primira druvsorten for framstallning av vita viner i Ribera del
Duero:

— For det forsta dr albillo mayor den enda godkidnda grona druvsorten i omradet.

— For det andra ir albillo mayor den primira sorten i de vita viner som saluférs av de registrerade vinerierna, och
vinernas framgédngar pd marknaden och bland vinkritikerna 6kar intresset for dessa viner.

— For det tredje 4r albillo mayor den mest traditionella och sdrpriglade druvsort som odlas i det skyddade omradet.
De vita vinernas egenskaper har sdledes en stark koppling till druvsorten, som dirfér maste erkdnnas som den
primdra druvsorten for framstillning av vita viner i Ribera del Duero.

Med tanke pa detta dr den lampligaste l6sningen for att inbegripa omrddets vita viner att infora albillo mayor som
primir druvsort for att sikerstilla att omradets viner bevarar sina traditionella egenskaper.

Historiskt sett har albillo mayor-sorten alltid samexisterat med tempranillo-druvan i regionen. Bdda sorterna har i
sjalva verket gett Ribera del Duero-vinerna dess karaktir.

Typ av dndring: normal.
Albillo mayor anvinds sdrskilt for framstéllning av vita viner och har alltid varit godkdnd som den frimsta grona

druvsorten i omrédet. Detta dr inte en dndring, utan endast en bekriftelse av vad som sdgs ovan. Den omfattas darfor
inte av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.



6.3.2020 Europeiska unionens officiella tidning C 7321

12. Inférande av ett undantag for historiska minoritetssorter (avsnitt 6 i produktspecifikationen)

Beskrivning och motivering
Inforande av druvor fran historiska vinodlingar som druvsorter som far ingd i de ursprungsskyddade vinerna.

Det dr sedan ménga ar tillbaka tradition att anvinda vissa mycket exklusiva minoritetsorter och blanda dem med
primdra sorter, dven sedan ursprungsbeteckningen infordes for omrddet nir det giller roséviner/"clarete”viner (som
omfattades av sirskilda regler som utfirdades innan produktspecifikationen utarbetades).

De skiften med de olika historiska sorter som finns i omrddet utgor dven en viktig killa till genotypisk variation
eftersom de i generationer har odlats genom anvindning av metoden “sélection massale” och darfor har anpassats vil
till omradet. Tillsynsndmnden vill uppritthélla och frimja detta traditionella varde i omréadet, dven som ett verktyg for
att motverka forandrade forhéllanden, i synnerhet den globala uppviarmningen.

Samtidigt efterfrdgar marknaden friskare viner med olika nyanser i sammansattningen. Detta visar att dessa druvsorter
ar anvindbara, vilket aktorerna vid upprepade tillfillen har papekat.

Typ av dndring: normal.

Andringen medfor inte en visentlig dndring av produktens egenskaper, som beh&ller de sirskiljande egenskaper som
beskrivs i sambandet. Tanken hir ér att kombinera traditionella metoder och méjligheterna med de sorter som har
inforts i omrddet med nya vinframstillningstendenser, for att skapa en produkt av hogsta kvalitet som tillgodoser
konsumenternas nuvarande smakpreferenser. Den omfattas dirfor inte av ndgon av de kategorier som anges i
artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.

13. Uppdatering av ordalydelsen i beskrivningen av samband (avsnitt 7 i produktspecifikationen och punkt 1.8 i
det sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Minimala 4ndringar av ordalydelsen i beskrivningen av sambandet for att klargora vissa begrepp och motivera de
foreslagna dndringarna.

De foreslagna dndringarna i produktspecifikationen for den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero”
medfor ingen visentlig dndring av sambandet och dndrar inte innehallet. Det var dock nodvindigt att se Gver avsnittet
for att klargora ett antal begrepp och betona att dndringarna i friga ar motiverade och inte bryter orsakssambandet.

Typ av dndring: normal.

Andringen dr inte vésentlig, utan syftar endast till en limpligare ordalydelse. Den omfattas dérfor inte av nigon av de
kategorier som anges i artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.

14. Andring av avsnitt 8 — Andra tillimpliga krav (avsnitt 8 i produktspecifikationen och punkt 1.9 i det
sammanfattande dokumentet)

Beskrivning och motivering

Andringar i avsnitt 8 — Andra tillimpliga krav, for att uppdatera den rittsliga ramen och klargora vissa punkter,
exempelvis registreringsskyldigheten, hur undantag fran reglerna om avkastning tillimpas, motivering av buteljering i
ursprungsomradet och beteckningar i markningar. Méjligheten att anvidnda namn pd platser som mindre geografiska
platser infors ocksa hir.

Hela punkten har setts over for att klargora vissa aspekter som inte var helt tydliga. Ordalydelsen overensstimmer nu
bittre med gillande regler.

Alternativet att ange namn pa mindre geografiska platser innebir att det 4r mojligt att inbegripa namn pd kommuner
och geografiska enheter (byar) i det geografiska omradet. Andringen gors pa begdran fran sektorn, eftersom det blir allt
viktigare for dagens konsumenter att kinna till produkternas ursprung.
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Avgrinsningarna av platsnamnen dr exakta eftersom de f6ljer av den administrativa indelningen.
Typ av dndring: normal.
De foreslagna dndringarna av denna punkt medfér inga dndringar av det namn som ska skyddas eller nigra nya

begransningar for saluforing. Den omfattas darfor inte av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i férordning
(EU) 2019/33.

15. Uppdatering av punkt 9 b - Kontroll, i produktspecifikationen: 6vervakningsuppgifter (avsnitt 9 b i
produktspecifikationen)

Beskrivning och motivering
Beskrivning och motivering: Uppdatering av punkten om 6vervakningsuppgifter.

Certifieringsforfarandet for standarden UNE-EN-ISO 17065, som tillsynsnimnden deltar i, kriver en 6versyn av denna
punkt sa att den blir forenlig med principerna i standarden.

Typ av dndring: normal.

Andringen omfattas inte av ndgon av de kategorier som anges i artikel 14.1 i férordning (EU) 2019/33.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Produktens namn

Ribera del Duero

2. Typ av geografisk beteckning

SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna
"VINO TINTO JOVEN”, JOVEN ROBLE”
"JOVEN” (ingen fatlagring eller fatlagring och/eller fatjasning i hogst tre manader).
Utseende: klart, med minst medelstark fargintensitet och toner fran purpurréd till rédviolett.
Arom: firska roda och/eller bld bar med mattlig intensitet.
Smak: balanserad och frisk till foljd av syran i vinet och Litt till medelfyllig. Atminstone en kort eftersmak.
"JOVEN ROBLE” (ingen fatlagring eller fatlagring och/eller fatjdsning i minst tre manader).
Utseende: klart, med minst medelstark fargintensitet och toner fran purpurréd till rédviolett.
Arom: firska roda och/eller blé bér tillsammans med aromer frdn ekfatslagring.
Smak: balanserad och frisk till foljd av syran i vinet och minst medelfyllig. Atminstone en kort eftersmak.

De fysikalisk-kemiska parametrar som anges i detta avsnitt ska i alla hdndelser uppfylla de tak som faststallts i EU-
reglerna.
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Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,5

Lagsta totala syrahalt 4 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) (*) | 0,833

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

(*) 0,833 millickvivalenter per liter f6r varje grad alkoholstyrka for viner som lagrats i upp till ett r. Viner som lagrats lingre 4n ett
ar far inte 6verskrida taken, som berdknas enligt foljande: 1 g/l upp till 10 volymprocent, som 6kar med 0,06 g/l for varje grad av
alkoholhalt 6ver 10 %.

"CRIANZA”

Utseende: klar, med minst medelstark firgintensitet och toner frdn purpurrdd till rodviolett. Ingen koldioxid.
Arom: firska roda och/eller blé bér tillsammans med mattliga aromer fran ekfatslagring.

Smak: balanserad, med tillracklig friskhet fran syran, medelfyllig till fyllig samt mattlig till ling eftersmak.

De fysikalisk-kemiska parametrar som anges i denna punkt ska i alla hiandelser uppfylla de tak som faststillts i EU-
reglerna.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,5

Ligsta totala syrahalt 4 milliekvivalenter per liter

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) (*) | 0,833

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

(*) 0,833 milliekvivalenter per liter for varje grad alkoholstyrka for viner som lagrats i upp till ett &r. Viner som lagrats lingre dn ett
ar far inte overskrida taken, som beriknas enligt f6ljande: 1 g/l upp till 10 volymprocent, som 6kar med 0,06 g/l f6r varje grad av
alkoholhalt &ver 10 %.

ROD "RESERVA” OCH "GRAN RESERVA” SAMT ANDRA RODA VINER SOM LAGRATS I MER AN TVA AR
"RESERVA” OCH "GRAN RESERVA”

Utseende: klart eller ndgot grumligt, med minst medelstark fargintensitet och toner fran tegelrod till rodviolett. Ingen
koldioxid.

Arom: méttliga aromer frdn lagring pé ekfat, eventuellt med inslag av fruktkompott, men inga farska frukter.
Smak: balanserad, med tillricklig syra, medelfyllig till fyllig samt mattlig till ldng eftersmak.

ANDRA VINER SOM LAGRATS I MER AN TVA AR (FATLAGRING OCH/ELLER FATJASNING I OVER TRE
MANADER)

Utseende: klart eller ndgot grumligt, med minst medelstark fargintensitet och toner fran tegelrod till rodviolett.
Arom: aromer fran ekfatslagring.

Smak: balanserad, med tillracklig syra, medelfyllig till fyllig samt mattlig till ling eftersmak.
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De fysikalisk-kemiska parametrar som anges i denna punkt ska i alla hidndelser uppfylla de tak som faststallts i EU-
reglerna.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,5

Ligsta totala syrahalt 4 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) (*) | 0,833

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

(*) 0,833 millickvivalenter per liter fr varje grad alkoholstyrka for viner som lagrats i upp till ett r. Viner som lagrats lingre dn ett
ar far inte 6verskrida taken, som berdknas enligt foljande: 1 g/l upp till 10 volymprocent, som 6kar med 0,06 g/l for varje grad av
alkoholhalt 6ver 10 %.

ROSE/"CLARETE”

Ingen lagring:

Utseende: Klart, med en ton mellan 16kskalsfirg och hallonrosa, eventuellt med grd toner i botten p4 flaskan.
Arom: aromer frin roda bir och/eller andra bir.

Smak: balanserad och frisk med mattlig eller hog syra, litta eller medelfylliga.

Lagrade viner:

Utseende: Klart, med en ton mellan 16kskalsfirg och hallonrosa, eventuellt med gra toner i botten pd flaskan.

Arom: aromer frin firska roda bir eller kompott med roda bir och/eller andra bar samt aromer fran ekfatslagring.
Forekomsten av aromer av roda bar dr valfri for viner av typen "reserva” och "gran reserva”.

Smak: balanserad och frisk med mattlig eller hog syra, litta eller medelfylliga.

De fysikalisk-kemiska parametrar som anges i denna punkt ska i alla hidndelser uppfylla de tak som faststillts i EU-
reglerna.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11

Ligsta totala syrahalt 4,3 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) (*) | 0,833

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 180

(*) 0,833 milliekvivalenter per liter for varje grad alkoholstyrka for viner som lagrats i upp till ett r. Viner som lagrats lingre 4n ett
ar far inte 6verskrida taken, som berdknas enligt foljande: 1 g/l upp till 10 volymprocent, som 6kar med 0,06 g/l for varje grad av
alkoholhalt 6ver 10 %.

VITA VINER
Ingen lagring:
Utseende: klart och halmgult med varierande intensitet.

Arom: aromer frin "andra bir”. Orttoner kan forekomma.
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Smak: balanserad och frisk med mattlig eller hog syra, litta eller medelfylliga.
Lagrade viner:

» »

Utseende: klart med en ton mellan halmgul och gyllengul. Hos viner med de traditionella uttrycken "crianza”, "reserva”

och “gran reserva” dr en mork guldgul ton tillaten.

Arom: aromer fran "andra bdr”, som kan vara firska eller i kompott, tillsammans med aromer frén ekfatslagring.
Forekomsten av aromer av roda bér dr valfri for viner av typen "reserva” och "gran reserva”.

Smak: balanserad och frisk med mattlig eller hog syra, litta eller medelfylliga.
Hogsta halt av flyktiga syror:
0,65 g/l for viner som varken har jést eller lagrats pa ekfat (10,83 milliekvivalenter per liter)

0,8 g/l for viner som varken har jést eller lagrats pa ekfat (13,33 milliekvivalenter per liter)

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11

Légsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 10,83

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 180

5. Vinframstillningsmetoder

a.  Grundliggande oenologiska metoder
Odlingsmetoder

For att betraktas som vinodlingsskiften for produktion av druvor inom den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera
del Duero” méste skiftena dtminstone ha ndtt den tredje vaxtcykeln sedan planteringen.

Odlingsmetoder

Ligsta odlingstdthet for nya plantor r 2 000 vinstockar per hektar.

Specifika oenologiska metoder

19,1 brixgrader (11 Beaumégrader) for bld druvsorter och 17,9 brixgrader (10,5 Beaumégrader) for grona druvsorter.
Specifika oenologiska metoder

Hogst 72 liter vin eller must per 100 kilo skordade druvor.

Lagringsforhéllanden

Specifika oenologiska metoder

Roda viner av typen "crianza” maste ha lagrats i minst 24 ménader, varav minst tolv manader pa ekfat. Rosé-|"clarete”-
viner och vita viner maste ha lagrats i minst 18 ménader, varav minst sex manader pa ekfat.

Roda viner av typen "reserva” méste ha lagrats i minst 36 manader, varav minst tolv ménader pa ekfat och resten av
tiden pé flaska. Rosé-["clarete”viner och vita viner méste ha lagrats i minst 24 manader, varav minst sex méanader pd
ekfat och resten av tiden pé flaska.

Roda viner av typen “gran reserva” mdste ha lagrats i minst 60 ménader, varav minst 24 manader pd ekfat och resten av
tiden pa flaska. Rosé-|"clarete”-viner och vita viner mdste ha lagrats i minst 48 ménader, varav minst sex manader pa
ekfat och resten av tiden p4 flaska.

Lagringsforhéllanden
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Specifika oenologiska metoder

Uttrycket "roble/barrica”

Rosé-|"clarete”-viner och vita viner som méste ha lagrats pa fat i minst tre manader.
Lagringsforhéllanden

Specifika oenologiska metoder

” »

For viner av typen “crianza”, "reserva” och "gran reserva”, ekfat som rymmer hogst 330 liter.
For viner av typen "roble/barrica”, hogst 600 liter.
Relevanta restriktioner for vinframstéllning

Framstillningen av viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero” maste uppfylla
foljande bestimmelser om proportioner av druvsorter per vintyp:

Roda viner ska innehalla minst 95 % fran de bld druvsorter som dr tilldtna enligt denna produktspecifikation. Andelen
av druvsorterna tempranillo, tinto fino eller tinta del pais fir inte vara mindre dn 75 %.

Rosé-["clarete”-viner ska framstillas pd minst 50 % av de bld druvsorter som dr tillitna enligt denna produktspeci-
fikation.

Vita viner ska framstillas pd minst 75 % av druvan albillo mayor.

b.  Hogsta avkastning

Bla druvsorter

7 000 kg druvor per hektar
Bld druvsorter

50,4 hektoliter per hektar
Grona druvsorter

9 500 kg druvor per hektar
Grona druvsorter

68,4 hektoliter per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omrade

Provinsen Burgos: Adrada de Haza, Anguix, Aranda de Duero (La Aguilera y Sinovas), Bafios de Valdearados, Berlangas
de Roa, Caleruega, Campillo de Aranda, Castrillo de la Vega, La Cueva de Roa, Fresnillo de las Duefias, Fuentecen,
Fuentelcesped, Fuentelisendo, Fuentemolinos, Fuentenebro, Fuentespina, Gumiel de Izdn, Gumiel de Mercado, Haza,
Hontangas, Hontoria de Valdearados, La Horra, Hoyales de Roa, Mambrilla de Castrejon, Milagros, Moradillo de Roa,
Nava de Roa, Olmedillo de Roa, Pardilla, Pedrosa de Duero (Boada de Roa, Guzmadn, Quintanamanvirgo y Valcabado
de Roa), Pefiaranda de Duero (Casanova), Quemada, Quintana del Pidio, Roa, San Juan del Monte, San Martin de
Rubiales, Santa Cruz de la Salceda, La Sequera de Haza, Sotillo de la Ribera (Pinillos de Esgueva), Terradillos de
Esgueva, Torregalindo, Tértoles de Esgueva (Villovela de Esgueva), Tubilla del Lago, Vadocondes, Valdeande, Valdezate,
La Vid y Barrios (Guma y Zuzones), Villaescusa de Roa, Villalba de Duero, Villalbilla de Gumiel, Villanueva de Gumiel,
Villatuelda och Zazuar.

Provinsen Segovia: Aldehorno, Honrubia de la Cuesta, Montejo de la Vega de la Serrezuela och Villaverde de Montejo
(Villalvilla de Montejo).

Provinsen Soria: Alcubilla de Avellaneda (Alcoba de la Torre y Zayas de Bascones), (Alcubilla del Marqués), Castillejo de
Robledo, Langa de Duero (Alcozar, Bocigas de Perales, Valdanzo, Valdanzuelo y Zayas de Torre), Mifio de San Esteban y
San Esteban de Gormaz (Aldea de San Esteban, Atauta, Ines, Matanza de Soria, Olmillos, Pedraja de San Esteban,
Pefialba de San Esteban, Quintanilla de Tres Barrios, Rejas de San Esteban, Soto de San Esteban, Velilla de San Esteban
och Villdlvaro).
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Provinsen Valladolid: Bocos de Duero, Canalejas de Pefafiel, Castrillo de Duero, Curiel de Duero, Fompedraza,
Manzanillo, Olivares de Duero, Olmos de Pefiafiel, Pefiafiel (Aldeayuso, Mélida y Padilla de Duero), Pesquera de Duero,
Pifiel de Abajo, Pifiel de Arriba, Quintanilla de Arriba, Quintanilla de Onésimo, Rdbano, Roturas, Torre de Pefiafiel
(Molpeceres), Valbuena de Duero (San Bernardo) och Valdearcos de la Vega.

7. Primira druvsorter
Tempranillo — tinta del pais
Tempranillo — tinto fino

Albillo mayor

8. Beskrivning av samband

1. Mark- och klimatférhéllandena i det geografiska omrade som faststills i punkt 5 ger omrddets viner en egen
personlighet. De synonymer som anvinds i omrddet f6r de primira sorterna visar att de druvor som odlas i omréadet
har vissa sirskiljande aspekter som skapar dessa synonymer.

De sdrskiljande egenskaperna kommer till uttryck i vinernas balanserade naturliga syra. En annan sarskiljande faktor
for roda viner dr den hoga fenolhalten, dir bldaktiga toner frin antocyaniner och vitisiner samt tanniner av hog
polymerisk kvalitet dr framtradande.

2. Klimatet har ett starkt inflytande pd druvorna, vilket i synnerhet beror pd den héga genomsnittliga héjden i
omradet. I sista hand adr det dock den lingsamma mognad som beskrivs ovan tillsammans med de stora temperatur-
skillnaderna mellan dag och natt som utléser en anmirkningsvird tillvaxt av viktiga foreningar hos druvan under
dagen och minskar den metaboliska forbranningen av foreningarna under natten. Den langa mognadsperioden gor att
tanninernas strivhet minskas.

3. Det produktionsomrade som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero” dr lampligt for
framstillning av kvalitetsviner, under forutsittning att ett tak infors for vinodlingarnas volymer och att sena druvsorter
inte anvands. Omréddet har ett mycket soligt klimat — Gver 2 400 soltimmar per dr — med varma somrar och vdrme
under tillvixt och mognad, vilket krévs for en bra polyfenolhalt.

Omrddet ar ytterst limpat for framstillning av kvalitetsviner, men det krdvs anpassningar av planteringsplatser,
vinstockarnas motstdndskraft, odlingsmetoder osv.

4. De naturliga forhdllandena i produktionsomrddet, som har samband med terringen, klimatet och
jordménstyperna, mojliggor en optimal utveckling av vinodlingarna som har anpassats till férhéllandena i Ribera del
Duero under drens lopp.

Forutom de sirskilda forhéllanden i omradet som beskrivs ovan utvecklar druvan tinto fino sirskilda egenskaper i
detta omrade, vilka ger vinerna deras unika personlighet. Druvan har anpassats till den grad att den har blivit
inhemsk. Detta innebdr att rdvaran har sirskilda egenskaper som mojliggor framstillning av fina viner med god
héllbarhet, vilket har tydliggjorts under drhundradenas lopp och ar mérkbart hos de skyddade viner som framstalls i
dag, som ir favoriter hos konsumenterna.

Druvan albillo mayor kan anses vara omradets primara inhemska grona druvsort, eftersom den historiskt sett dr den
druvsort som oftast har anvints i regionen. De vita vinerna i omradet har dessutom traditionellt alltid framstillts pd
denna sort.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Tappning inom det avgransade omradet
Rittslig ram:
I nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:

Forpackning i det avgrinsade geografiska omradet
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Beskrivning av villkoret:

Vinframstillningsprocessen omfattar bade buteljering och lagring, vilket innebdr att de organoleptiska och fysikalisk-
kemiska egenskaper som beskrivs i produktspecifikationen endast kan garanteras om hela vinhanteringsverksamheten
dger rum i produktionsomradet. Buteljeringen av viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera
del Duero” dr en av de avgorande faktorerna for att vinerna ska uppfylla de egenskaper som beskrivs i produktspecifi-
kationen. For att sidkerstilla vinernas kvalitet och garantera ursprung och kontroll sker buteljeringen darfor pé vinerier
som ligger i anslutning till registrerade buteljeringsanldggningar i produktionsomrédet.

Mirkningskrav

Rittslig ram:

Unionsratt

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Den geografiska beteckningen "Ribera del Duero” méste anges i markningen av alla skyddade viner.

Det traditionella uttryck som ersitter den skyddade ursprungsbeteckningen dr "Denominacién de origen” (DO)
(ursprungsbeteckning).

Mirkningskrav
Rittslig ram:

Ett organ som forvaltar skyddade ursprungsbeteckningar/skyddade geografiska beteckningar nir medlemsstaterna
foreskriver detta.

Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

” »

De traditionella uttrycken “crianza” “reserva” och “gran reserva” fir anvindas for de skyddade vinerna, under
forutsittning att de uppfyller lagringsvillkoren i punkt 3 b.2.

Uttrycken “"roble” och “barrica” fir anvindas for de skyddade vinerna, under forutsittning att de uppfyller
lagringsvillkoren i punkt 3 b.2.

Mirkningskrav
Rittslig ram:

Ett organ som forvaltar skyddade ursprungsbeteckningar/skyddade geografiska beteckningar nir medlemsstaterna
foreskriver detta.

Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mirkning
Beskrivning av villkoret:

Viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Ribera del Duero” far anvinda en valfri beteckning i
form av ett geografiskt namn pa nigon av de mindre geografiska platser (byar) som anges i punkt 5 i detta dokument,
under forutsittning att 85 % av de druvor som anvénds for att framstilla vinet kommer fran skiften som ér beldgna pa
den angivna mindre geografiska platsen.

Link till produktspecifikationen

www.itacyl.es/documents/20143/342640/Ppta+tMod+PCC+DO+RIBERA+Rev+3.docx/77b3b8ce-6ae7-0506-4314-
1a47654af80a



6.3.2020 Europeiska unionens officiella tidning C 73/29

Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2020/C 73/09)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33.

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”Cornas”
PDO-FR-A0697-AMO1
Datum for meddelandet: 20 december 2019
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Definition av det geografiska omridet och det omedelbara niromridet

I produktspecifikationen, under punkt IV, har en hinvisning till den officiella geografiska kodexen for 2019 gjorts for att
faststilla forteckningen 6ver de kommuner som ingdr i det geografiska omradet och det omedelbara niromradet.

I och med den hir hinvisningen har en kontroll kunnat goéras av det omedelbara niromrddet och att namnet pa
kommunerna "Mercurol” och "Veaunes” i departementet Drome nu har det gemensamma namnet "Mercurol-Veaunes”.

Under punkten "ytterligare villkor” i det sammanfattande dokumentet har den hir informationen uppdaterats.

2. Vinodlingsmetoder

Punkt VI i produktspecifikationen, Skotsel av vinodlingen, har kompletterats med en bestimmelse om att vixtmaterial
som anvands mdste vara helt fritt frn vinstockssjukdomen flavescence dorée. Denna dndrade bestimmelse har inforts i
punkten "Vinframstallningsmetoder — Odlingsmetoder” i detta sammanfattande dokument:

"Frén och med 1 januari 2020 ska plantering och fornyelse av vinstockar géras med vixtmaterial som har behandlats
med varmt vatten eller med annan metod som har godkints av jordbruksministeriet for att f& bukt med sjukdomen
flavescence dorée.”

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Produktens namn

Cornas

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna
Ursprungsbeteckningen "Cornas” dr forbehéllen stilla roda viner.

Vinernas naturliga alkoholhalt dr minst 10,5 volymprocent.
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Vid tappning har vinerna en halt av dppelsyra pa hogst 0,4 gram per liter.

Vid tappning har vinerna en halt av jasbart socker (glukos och fruktos) som ar

— hogst 3 gram per liter for viner med en naturlig alkoholhalt pd hogst 13,5 volymprocent,
— hogst 4 gram per liter for viner med en naturlig alkoholhalt p& minst 13,5 volymprocent.
Efter berikning har vinerna en total alkoholhalt pa hogst 13,5 volymprocent.

Den totala syrahalten, halten ej preciserade flyktiga syror och den totala svaveldioxidhalten ska folja de regler som
faststalls i unionslagstiftningen.

Vinerna ir uteslutande réda viner och "Cornas” dr den enda kontrollerade ursprungsbeteckningen av alla som gar under
beteckningen "Cotes du Rhone septentrionales” dir vinet uteslutande tillverkas av druvan syrah N.

Vinerna r alltid mycket karaktdristiskt morka, granatfirgade, ndstan svarta, och gar i takt med lagringen mot mer
barnstensfiargade nyanser. De ar kraftiga och robusta, och ndr sin topp efter lang lagring. Med tanke pd detta
kategoriseras vinerna ofta som “kraftfulla”.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Légsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Vinframstillningsmetoder
a. Grundliggande oenologiska metoder

Odlingsmetoder
— Planteringstdtheten ska vara minst 4 400 stockar per hektar.

— Varje stock forfogar over en yta pd hogst 2,30 kvadratmeter. Man kan rakna fram ytan genom att multiplicera
avstdnden mellan raderna med avstindet mellan vinstockarna i samma rad.

— Avstandet mellan raderna ska vara hogst 2,50 meter.

Vinstockarna ska beskaras till hogst atta skott per stock, enligt foljande metoder:

— Kortskottsbeskirning (gobeletmetoden, cordon de Royat-metoden med en eller tvd armar).

— Enkel eller dubbel guyotbeskarning.

Loparen far vara hogst 0,60 meter hog. Hojden mats fran marken upp till den nedre delen av forgreningen.

— Vinerna framstills av druvor som har skordats for hand. Druvklasarna transporteras hela till platsen dar vinet ska
framstallas.

Frén och med 1 januari 2020 ska plantering och férnyelse av vinstockar goras med vixtmaterial som har behandlats

med varmt vatten eller med annan metod som har godkints av jordbruksministeriet for att fd bukt med sjukdomen
flavescence dorée.

Specifika oenologiska metoder
— All virmebehandling av vinskorden pd temperaturer som overstiger 40 °C ér forbjuden.

— All anvindning av ekspan ir forbjuden.
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Dirutover mdste vinerna uppfylla alla oenologiska krav i unionens regelverk och i den franska lagen om jordbruk och
fiske (Code rural et de la péche maritime).

b. Hogsta avkastning

46 hektoliter/hektar.

6. Avgrinsat geografiskt omride

Druvorna skordas och vinifieras och vinet bereds inom kommunen Cornas i departementet Ardeche.

7. Huvudsakliga druvsorter

Syrah N — shiraz

8. Beskrivning av samband

Vid organiseringen av kontrollerade ursprungsbeteckningar for Rhonedalen ingdr den kontrollerade ursprungsbe-
teckningen "Cornas” i "Crus des Cotes du Rhone”.

Den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Cornas” ingdr i den norra delen av den kontrollerade ursprungsbe-
teckningen "Cétes du Rhone” men ligger langst soderut for tillverkning av roda viner.

Vinodlingen ligger pd Rhoneflodens hogra strand, mittemot staden Valence, mellan de geografiska omréddena for de
kontrollerade ursprungsbeteckningarna “Saint-Péray” och ”Saint-Joseph”.

Det geografiska omradet avgrinsas endast av kommunen Cornas i departementet Ardeche.

Det geografiska omrdde som anvinds for ursprungsbeteckningen ”"Cornas” avgransas genom en amfiteaterliknande
granitisk mark med bra lige och som 4r varm och skyddad mot vinden. I omrédet finns terrasserade kullar som stods
av murar som vinodlarna har anlagt med stort tdlamod och som de har fortsatt att skydda for att i s stor utstrickning
som mojligt bevara savil produktionen som kan ske dir som landskapet.

Genom att bevara traditionen med att skorda druvorna f6r hand bidrar vinodlarna av "Cornas” till att bevara sluttnings-
odlingarnas originalitet och karaktaristiska egenskaper.

Det kan vara sd att mesoklimatet ligger till grund for namnet p kommunen med den skyddade ursprungsbeteckningen,
eftersom "Cornas” betyder "brind mark” pa keltiska. Tack vare det milda klimatet mognar druvorna tidigt, vilket ar
anledningen till att skorden i "Cornas” ofta inleds en vecka tidigare, trots att omradet bara ligger 12 kilometer séder om
omradet for den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Hermitage”.

Tillsammans har dessa naturforhallanden gjort att ménniskan har kunnat plantera druvsorten syrah N, en sort som ar
symbolisk for omréddet, 4ven om den har spridits till andra regioner. Druvorna kommer frén noga avgrinsade lotter. De
mognar tidigt och ger kraftfulla och mérka viner med rikligt med tanniner, om 4n lena, kraftfulla aromer och en
struktur som gor att vinerna kan lagras. Det rdder stor enighet kring kvaliteten som &r kidnd virlden 6ver och vars
renommé har byggts upp under drhundradena, vilket bevisas av de méinga vittnesmél som finns i arkiven.

Det renommé som den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”"Cornas” har bygger endast pa det roda vinet pd samma
sdtt som den nérliggande kontrollerade ursprungsbeteckningen "Saint-Péray” uteslutande 4r kind for sitt vita vin.

Forutom sina organoleptiska egenskaper, den begrinsade storleken pd vinodlingarna och klimatet bottnar "Cornas”
originalitet och identitet i att det ir litet (en enda kommun och en enda druvsort samt i huvudsak granitisk jord).

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestammelser om mdrkning
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Beskrivning av villkoret:

a) Mirkningen av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen kan ange en mindre geografisk enhet, forutsatt
— att det ror sig om en registrerad plats, och
— att denna plats ndmns i skordedeklarationen.

b) Mirkningen av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen kan ange den storre geografiska enheten "Cru
des Cotes du Rhone” eller "Vignobles de la Vallée du Rhone”. Villkoren for att anvinda den storre geografiska
enheten "Vignobles de la Vallée du Rhone” anges i overenskommelsen mellan olika berdrda branschorgan och
administrativa organ.

Omedelbart naromride

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag med avseende pa produktionen i det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret:

Det omedelbara naromradet, som definieras av undantag for vinodling, omfattar foljande kommuner péa grundval av
den officiella geografiska kodexen av den 1 januari 2019:

— Departementet Ardeche: Alboussiere, Andance, Ardoix, Arlebosc, Arras-sur-Rhone, Boffres, Bogy, Champagne,
Champis, Charmes-sur-Rhéne, Charnas, Chateaubourg, Cheminas, Colombier-le-Cardinal, Eclassan, Etables, Félines,
Gilhac-et-Bruzac, Glun, Guilherand-Granges, Lemps, Limony, Mauves, Ozon, Peaugres, Peyraud, Plats, Quintenas,
Saint-Barthélemy-le-Plain, Saint-Cyr, Saint-Georges-les-Bains, Saint-Romain-d’Ay, Saint-Romain-de-Lerps, Sarras,
Sécheras, Serrieres, Saint-Désirat, Saint-Etienne-de-Valoux, Saint-Jean-de-Muzols, Saint-Péray, Soyons, Talencieux,
Thorrenc, Toulaud, Tournon-sur-Rhone, Vernosc-lés-Annonay, Vinzieux och Vion.

— Departementet Drome: Albon, Andancette, Beaumont-Monteux, Beausemblant, Bourg-lés-Valence, Chanos-Curson,
Chantemerle-les-Blés, Chateauneuf-sur-Isére, Chavannes, Clérieux, Crozes-Hermitage, Erome, Gervans, Granges-les-
Beaumont, Larnage, Laveyron, Mercurol-Veaunes, La Motte-de-Galaure, Ponsas, Pont-de-ITsére, La Roche-de-Glun,
Saint-Barthélemy-de-Vals, Saint-Donat-sur-I'Herbasse, Saint-Rambert-d’Albon, Saint-Uze, Saint-Vallier, Serves-sur-
Rhone, Tain-I'Hermitage, Triors och Valence.

— Departementet Isére: Chonas-l'Amballan, Le-Péage-de-Roussillon, Reventin-Vaugris, Les Roches-de-Condrieu,
Sablons, Saint-Alban-du-Rhone, Saint-Clair-du-Rhone, Saint-Maurice-'Exil, Salaise-sur-Sanne, Seyssuel och Vienne.

— Departementet Loire: Bessey, La Chapelle-Villars, Chavanay, Chuyer, Lupé, Maclas, Malleval, Pélussin, Roisey, Saint-
Michel-sur-Rhone, Saint-Pierre-de-Beeuf, Saint-Romain-en-Jarez och Vérin.

— Departementet Rhone: Ampuis, Condrieu, Les Haies, Loire-sur-Rhone, Longes, Saint-Cyr-sur-le-Rhone, Saint-
Romain-en-Gal, Sainte-Colombe och Tupin-et-Semons.

Link till produktspecifikationen

https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-352971f9-f819-4a53-8429-9¢e9238c98c4
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Offentliggérande av det indrade sammanfattande dokumentet efter godkinnande av en mindre
andring i enlighet med artikel 53.2 andra stycket i forordning (EU) nr 1151/2012

(2020/C 73/10)

Europeiska kommissionen har godkint den mindre dndringen i enlighet med artikel 6.2 tredje stycket i kommissionens
delegerade forordning (EU) nr 664/2014 ().

Ansokan om godkdnnande av denna mindre 4ndring har offentliggjorts i kommissionens databas e-Ambrosia.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"WEST COUNTRY LAMB”
EU-nr: PGI-UK-0667-AMO02 — 1 augusti 2018
SUB () SGB (X)

1. Namn

"West Country Lamb”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Forenade kungariket

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1. Produkttyp

Klass 1.1 Farskt kott (och slaktbiprodukter)

3.2. Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillimpligt

"West Country Lamb” ar beteckningen pd slaktkroppar, sidor eller styckningsdelar av lammkott frdn far som ar fodda
och uppfodda i regionen West Country i England och slaktade i enlighet med standarderna fran Meat South West
(MSW) eller motsvarande.

Féren fir vara hogst tolv ménader gamla vid slakten. Kott frén djur som i) r fodda fore den 1 oktober ett visst &r och ii)
slaktas mellan den 1 januari och den 30 april dret ddrpd ska genomgéd mogning. Detta kan innefatta minst fem dagars
morning i kyllager mellan slakt och forsiljning till slutkonsument, eller ndgon av de mogningsprocesser som beskrivs
i Meat & Livestock Commissions (MLC) Lamb Blueprint frin 1994 (t.ex. elektrisk stimulering eller lindhingning). Det
doda djurets slaktvikt ska vara 9-26 kg.

Den specifika grisbaserade dieten forbittrar den kemiska sammansittningen hos kéttmuskeln (se tabell 1 nedan) och
forbattrar dven kottets organoleptiska egenskaper i jamforelse med kott fran fir uppfodda pé koncentrat.

() EGTL179,19.6.2014,s. 17.



C 73/34 Europeiska unionens officiella tidning 6.3.2020

Tabell 1.

Fettsyresammansittning (mg/100 g) och E-vitaminhalt (mg/kg) i lindmuskel.

Gris Koncentrat
18:2! 98 143
18:32 52 29
EPA® 23 15
DHA* 6,5 4,9
E-vitamin 4,6 1,9
18:2/18:3 1,9 5

() Linolsyra.

() Linolensyra.

(*) Eikosapentaensyra.
(*) Dokosahexaensyra.

Det ger ett kott med rikare smak och utmirkta dtegenskaper. Fettets firg kan variera frn vitt till graddfirgat, men den
speciella dieten framjar graddfargat fett. Kottets farg varierar frén rosa till morkrott, och den roda fargen morknar i
och med att kottet mognar. Specifikationerna for slaktkroppsklassificeringen (baserat pd EUROP-systemet), for att
sikra bista mojliga dtkvalitet, dr foljande:

Slaktkroppar klassificerade som O eller bittre, med en fettansittningsgrad pd 2-3H. Slaktkropparnas storlek far
variera beroende pd marknadens preferenser och fartypen.

Hogre fettansittningsgrad =>
1 2 3L 3H 4L 4HL 5
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Efter slakten siljs "West Country Lamb” till handeln i ett antal former:
— Hel slaktkropp, utom otliga slaktbiprodukter, hud, huvud och fotter. Njurar och fett fran njurar far limnas kvar.
— Hel sida: halva slaktkroppen, delad pé lingden.

— Grovstyckat kott: Framstillt genom att slaktkroppar/sidor delas i mindre, godkinda delar (for att tillgodose
kunders 6nskemal). Dessa styckningsdelar kan siljas med eller utan ben och i skyddande forpackning.

— Atbara slaktbiprodukter som tagits tillvara fore klassificering.

"West Country Lamb” far siljas farskt (kylt) eller fryst.

3.3. Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

Lammen fdr ges tillskott under avvinjning och slutgodning. I sd fall ska uppgifter om ingredienser och inkép
registreras av uppfodaren i foderjournalen och kontrolleras av kvalitetsinspektorerna for att garantera ett

grovfoderintag pd minst 70 %. Ett extensivt system med en lamplig betesperiod fore slakt, vanligen tvd ménader, ska
tillimpas.



6.3.2020 Europeiska unionens officiella tidning C 73/35

3.4. Sarskilda steg i produktionsprocessen som maste dga rum i det avgransade geografiska omrddet

Lammen ska vara fodda, uppfodda och slutgodda inom regionen West Country.

3.5. Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

3.6. Sdrskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omradet bestdr av de sex grevskapen Cornwall, Devon, Dorset, Gloucestershire, Somerset och
Wiltshire, som tillsammans bildar regionen West Country i England.

5. Samband med det geografiska omradet
Specifika uppgifter om det geografiska omrédet:

Sambandet mellan "West Country Lamb” och det geografiska omrddet grundas pa produktens sirskilda kvalitet och
andra egenskaper.

West Country i England kan beskrivas som en halvo med griasmark. Distinktionen mellan grasmark och dkerbruk har
utvecklats delvis som ett resultat av olikheterna i friga om marktyp. West Country har en stor andel gra- och brunjord
som gynnar gréstillvixt men som inte dr idealiska for dkerbruk. Omrdden med &kerbruk har hogre andel leriga och
sandiga jordar som ar mer lattdranerade. West Country i England har dessutom den hogsta medeltemperaturen och
de hogsta minimi- och maximitemperaturerna i Storbritannien.

West Country dr Englands storsta region och den storsta jordbruksregionen. Miljon hir hor till de bordigaste i
Storbritannien. Jordbruksforetagen i West Country producerar uppskattningsvis 21 % av farkottet i England. Detta
har, tillsammans med den stora nétkottsproduktionen (24 % av Englands produktion), bidragit till att forma och
bevara regionens landskap och kulturarv. Den hoga djurtitheten har frimjat framvixten av en stor kottindustri som
ger regionen vilbehovliga arbetstillfallen.

West Countrys kombination av varma och milda temperaturer, jamnt fordelad nederbord under aret och djupa,
fukthdllande jordar gor att grds och fodervixter kan odlas och betas under néstan hela dret. I stora delar av regionen
vixer graset under mer dn 300 dagar om &ret. Aretruntproduktion dr det normala i West Country och orsaken till att
animalieproduktion dominerar. Dessutom ligger mer 4n 25 % av West Countrys grasmark antingen i nationalparker
eller i naturskona omraden (Areas of Outstanding Natural Beauty, AONB), och i regionen finns over 57 % av
Storbritanniens blomsterrika dngar. Forskning vid universitetet i Bristol visar att kott frn grasuppfodda lamm har
kraftigare och mer uppskattad smak dn kott fran lamm uppfodda pa koncentrat.

Det unika milda klimatet och grastillvixten dret runt gor dessutom att lamm kan produceras i regionen under hela
aret.

Specifika uppgifter om produkten:

[ West Country anvinds firskt och konserverat grds i stor utstrackning. Det ger karakteristiska effekter pd
kottkvaliteten och kottets niringsvirde med avseende pé fettsyresammansittning, E-vitaminhalt och sensorisk
kvalitet. Dessa effekter har tydligt visats vid vetenskapliga forsok. De har visat pa en skillnad i fettsyresamman-
sattningen mellan lamm uppfédda pa en diet baserad pd spannmal (koncentrat) respektive gris (tabell 1). De som
fotts upp pé grds hade en helt annan fettsyreprofil 4n de som f6tts upp pa koncentrat. Halterna av linolsyra och dess
produkt (arakidonsyra), bada fettsyror av typen n-6 (omega-6), var hogre i musklerna pa lamm som fotts upp pd
koncentrat, medan linolensyra och dess produkter eikosapentaensyra (EPA) och dokosahexaensyra (DHA), alla
fettsyror av typen n-3 (omega-3), var hogre i musklerna pd lamm som fotts upp péd grds. Andelen n-6-fettsyror i
forhallande till n-3-fettsyror var betydligt hogre i djur som fotts upp pd koncentrat. Den rekommenderade kvoten i
livsmedel f6r ménniskor ér 4 eller under, vilket enkelt uppnédddes i kott frén grasuppfodda lamm men inte i kott frén
lamm uppfodda pé koncentrat. En enkel kvot som skiljer sig &t i kott frdn grasuppfodda lamm och kott fran lamm
uppfodda pa koncentrat dr 18:2/18:3. Detta motsvarar 1,9 och 5 i tabell 1 for grasuppfédda lamm respektive lamm
uppfodda pa koncentrat.



C 73/36 Europeiska unionens officiella tidning 6.3.2020

Gris, oavsett om det dr farskt eller konserverat, dr en killa till a-linolensyra, som i djuret kan omvandlas till
langkedjiga fleromittade n-3-fettsyror (omega-3) (PUFA), som dr virdefulla niringsimnen i livsmedel f6r ménniskor.
Gris innehéller dessutom E-vitamin, och bdde n-3-fettsyror och E-vitamin forekommer i hogre halter i kott frdn
grasuppfodda far. Dessa ndringsimnen paverkar ocksd kottets smak.

Dieter baserade péd grds och grisfoder ger alltsd bevisligen en annan fettsyreprofil i muskeln dn dieter baserade pa
koncentrat. Kott fran grasuppfodda lamm innehéller omkring 1,5 % linolensyra, 0,7 % EPA och > 0,2 % DHA. Detta
ar procentandelarna for de forekommande fettsyrorna, och det dr sd fettsyresammansittningen brukar beskrivas.
Denna effekt gynnar "West Country Lamb”. E-vitamin som forekommer naturligt i gris tas upp av farens muskel- och
fettviavnad. Far uppfodda pd grisensilage hade minst dubbelt sd hog halt E-vitamin i muskelvidvnaden som de som
fotts upp pé koncentrat. Det innebdr att kottet behaller sin klarroda farg lingre i detaljhandelsdiskarna.

Brittiska undersokningar visar att kottets smak édr bittre hos lamm som slutuppfotts pé gris dn hos lamm uppfodda pa
spannmadl. Podngen for kottets smak dr mycket hogre for grasuppfodda lamm én for lamm uppfodda pa koncentrat.
Poingen for avvikande smak ar mycket lagre for grasuppfodda lamm.

En oberoende rapport visar att de sirskilda egenskaperna ir en 1ag andel n-6-fettsyror i forhallande till n-3-fettsyror
och en hog E-vitaminhalt.

— kvot 18:2/18:3 ldgre 4n 4
— E-vitamin > 3 mg/kg lindmuskel

Férraserna Polled Dorset och Dorset Horn dr bara tvd exempel pd regionala raser som har utvecklats for att dra fordel
av att graset i regionen véxer néstan dret runt. Dessa raser anvinds av médnga uppfodare pd grund av sin naturliga
formadga till frekvent fortplantning, som innebir att de kan lamma pé hosten. Det betyder att producenterna kan ha
lamm firdiga for forsdljning fran slutet av januari och framét. Andra liglandsbesittningar lammar i januari och
februari, medan lamningen pa gérdarna i de hoglinta omriddena Bodmin Moor, Dartmoor och Exmoor vanligen dger
rum i april och maj. Lamm kan alltsd produceras och levereras dret runt.

Far uppfodda i West Country i England far sirskilda egenskaper tack vare regionens klimat, topografi, geologi och
rikliga grasproduktion, och det galler foljaktligen dven kottet frin dessa djur. En stor andel av jordbruksmarken bestdr
av grds, vilket dr idealiskt for farproduktion och dven kan anvindas i kompletteringsfoder.

Det finns starka och objektiva vetenskapliga bevis for att lammkott som produceras och bearbetas i West Country i
England har egenskaper som hidnger nira samman med det geografiska omradet. Den storre tillgdngen till och
anvindningen av grés i dieten ger hogre koncentrationer av fleromittade n-3-fettsyror och E-vitamin i kottet.

Gristillvaxten paverkas av marktypen, temperaturen, nederborden och antalet soltimmar. En annan viktig faktor dr
topografin, dvs. hojden — gristillvixten minskar pd hogre hojd. Det gynnsammare klimatet i West Country innebir
att antalet dagar med gristillvaxt ar fler i West Country dn i andra regioner. Griset vixer under mer dn 220 dagar i
alla delar av West Country, ndgot som inte férekommer nigon annanstans i Storbritannien. Delar av West Country
har 6ver 300 dagar med gristillvaxt.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen
(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

https:|[assets.publishing.service.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/7 62856 west-country-
lamb-pgi-spec.pdf
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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2020/C 73/11)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 ()

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”Corbiéres”
PDO-FR-A0671-AM02
Datum fér meddelandet: 20 december 2019
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Geografiskt omrdde och omedelbart niromride

Punkt IV.1 och IV.3 i produktspecifikationen, som avser det geografiska omrédet och det omedelbara naromradet, har
uppdaterats med anledning av hinvisningarna till 2019 rs officiella geografiska kodex.

Namnet pd tre kommuner har uppdaterats i forteckningen 6ver de kommuner som ingdr i det geografiska omradet,
namligen "Fraisse-des-Corbieres”, "Mayronnes” och “Portel-des-Corbiéres”. Den hir uppdateringen innebdr ingen
andring av det geografiska omradet i sig.

Namnet pd en kommun har uppdaterats i forteckningen 6ver kommunerna i det omedelbara niromrddet, nimligen
"Opoul-Perillos” i departementet Pyrénées-Orientales. Uppdateringen innebdr ingen 4ndring av det omedelbara
ndromradet.

Punkterna "avgrinsat geografiskt omréde” och "ytterligare villkor — omedelbart ndromrdde” i det sammanfattande
dokumentet har uppdaterats.

2. Druvbestind

[ punkt V i produktspecifikationen har sekundira druvsorter inforts for att battre kunna anpassa vixtmaterialet till
klimat- och markforhallandena i det geografiska omradet. Profilen pd vinerna med den kontrollerade ursprungsbe-
teckningen bevaras och de sekundira druvsorterna far utgéra hogst 10 % av druvbestdndet.

— ROttt vin: marselan N lidggs till som sekundar sort.
— Rosévin och vitt vin: carignan blanc B och viognier B laggs till.

— Rosévin: piquepoul noir N gir frin huvudsaklig till sekundir druvsort, och muscat a petits grains blancs B tas bort
fran forteckningen Gver sekunddra druvsorter, eftersom den inte anvinds for tillverkning av viner med den
kontrollerade ursprungsbeteckningen.

Punkterna "huvudsakliga druvsorter for vinframstillning” och “sekunddra druvsorter for vinframstillning” i det
sammanfattande dokumentet har dndrats.

3. Avkastning av roda viner

Avkastningen av roda viner (punkt VIII i produktspecifikationen) har sinkts i forhallande till den for roséviner och vita
viner till 58 hl/ha mot tidigare 60 hl/ha for samtliga viner.

Det sammanfattande dokumentet har uppdaterats med de nya avkastningsvérdena.

I samband med att avkastningen av roda viner dndras, har 4ven den hogsta genomsnittliga belastningen per
jordbrukslott for de roda viner som ndmns i produktspecifikationen under punkt VI — skotsel av vinodlingen — sdnkts
till 8 500 kg/ha frén 9 000 som ursprungligen gillde for samtliga viner. Andringen péverkar inte det sammanfattande
dokumentet.

() EGTL9,11.1.2019,s. 2.
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4. Uppdatering av punkten “Mirkning”

[ punkt XIL2°b) i produktspecifikationen har ordalydelsen i den sirskilda bestimmelsen som avser mirkning
uppdaterats utan att detta innebdr ndgon dndring.

Tidigare ordalydelse:

”— Mirkningen av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen kan ange namnet pa den storre geografiska
enheten 'Languedoc’.

De bokstdver som anvinds for detta namn far varken pé hojden eller pd bredden vara storre dn hilften av de bokstaver
som anvinds i den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn.”

Begreppet "detta namn” har ersatts med "denna geografiska enhet”.
Begreppet "den kontrollerade ursprungsbeteckningen” har ersatts med "ursprungsbeteckningen”.

Ordalydelsen i punkten “ytterligare villkor — markning” har uppdaterats.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Produktens namn

Corbiéres

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna
Analytiska egenskaper
Vinerna ér torra stilla vita och réda viner samt roséviner.
De vita vinerna och rosévinerna har en naturlig alkoholhalt pd minst 11,5 volymprocent.
De roda vinerna har en naturlig alkoholhalt pd minst 12 volymprocent.

Vid buteljering och utslippande pd marknaden for forsiljning till konsument har de réda vinerna en halt av dppelsyra pa
hogst 0,4 gram per liter.

Vid buteljering och utslippande pd marknaden f6r forsiljning till konsument har roda viner med en naturlig alkoholhalt
pd hogst 14 volymprocent en halt av jasbart socker (glukos och fruktos) pd hogst 3 gram per liter, och roda viner med
en alkoholhalt p& 6ver 14 volymprocent har en halt av jasbart socker (glukos och fruktos) pa hogst 4 gram per liter.
Vita viner och roséviner har en halt av jasbart socker (glukos och fruktos) pa hogst 4 gram per liter.

Den totala syrahalten, halten av flyktiga syror och den totala svaveldioxidhalten ska folja de regler som faststills i
unionslagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Légsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
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Beskrivning av de rdda vinerna

Det roda vinet, som dr torrt, framstlls av en blandning av minst tvd druvsorter, varav carignan N 4r den vanligaste. Den
hir druvsorten bidrar till vinernas struktur medan de 6vriga druvsorterna ger fyllighet och en komplex arom.

Vinerna ir vanligtvis vilbalanserade, robusta och kraftiga, ofta med inslag av intensiva roda bar och kryddor.

De kan drickas unga, men lampar sig vil for lagring.

Beskrivning av rosévinerna

Rosévinet dr ett torrt vin med en elegant doft som oftast priglas av blommiga och fruktiga inslag. Smaken &r frisk och
avslutas med en fin rundhet.

Beskrivning av de vita vinerna

Det vita vinet 4r ett torrt vin som huvudsakligen kidnnetecknas av eleganta dofter av vita blommor och en balanserad
rundhet och finess.

5. Vinframstillningsmetoder

a. Grundliggande oenologiska metoder
Specifika oenologiska metoder

For produktion av roséviner fir vinmakaren anvinda kol for oenologiskt bruk endast for must fran pressning och icke
fardigjast vin, forutsatt att andelen utgor hogst 20 % av den totala volymen av roséviner som bereds hos den berdrda
vinmakaren under den aktuella skorden.

Dirutover mdste vinerna uppfylla alla oenologiska krav i unionens regelverk och i den franska lagen om jordbruk och
fiske (Code rural et de la péche maritime).

Odlingsmetoder
Planteringstdtheten ska vara minst 4 000 stockar per hektar.
Avstandet mellan raderna far inte Gverstiga 2,50 meter.

Varje stock forfogar Gver en yta pd maximalt 2,5 kvadratmeter. Man kan rikna fram ytan genom att multiplicera
avstdnden mellan raderna med avstdndet mellan vinstockarna i samma rad.

Vinstockar som drivs upp i bagarform beskars med hogst 6 kortskott per stock. Varje gren far ha hogst 2 skott.
Vinstockar som kortskottsbeskars beskirs med cordon de Royat-metoden, dvs. antingen

— med hogst 6 kortskott per stock, dar varje gren far ha hogst 2 skott, eller

— med hogst 10 kortskott per stock, dir varje gren far ha hogst 1 skott.

Bevattning kan tilldtas.

b. Hagsta avkastning

For vita viner och roséviner
60 hektoliter/hektar.

For roda viner

58 hektoliter/hektar.

6. Avgrinsat geografiskt omrade

Druvorna skordas och vinifieras och vinet bereds inom foljande kommuners territorium i departementet Aude pd
grundval av den officiella geografiska kodexen frdn 2019:

Albas, Arquettes-en-Val, Bages, Barbaira, Bizanet, Boutenac, Camplong-d’Aude, Canet, Capendu, Cascastel-des-
Corbieres, Caunettes-en-Val, Caves, Comigne, Conilhac-Corbieres, Coustouge, Cruscades, Cucugnan, Davejean,
Dernacueillette, Douzens, Duilhac-sous-Peyreperthuse, Durban-Corbiéres, Embres-et-Castelmaure, Escales, Fabrezan,
Felines-Termenes, Ferrals-les-Corbieres, Feuilla, Fitou, Floure, Fontcouverte, Fonties-d’Aude, Fontjoncouse, Fraisse-des-
Corbiéres, Gruissan, Jonquiéres, Labastide-en-Val, Lagrasse, Laroque-de-Fa, Leucate, Lézignan-Corbiéres, Luc-sur-
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Orbieu, Mayronnes, Maisons, Montbrun-des-Corbieres, Montgaillard, Montirat, Montlaur, Montredon-des-Corbiéres,
Montséret, Monze, Moux, Narbonne, Névian, Ornaisons, Padern, Palairac, La Palme, Paziols, Peyriac-de-Mer, Port-la-
Nouvelle, Portel-des-Corbiéres, Pradelles-en-Val, Quintillan, Ribaute, Rieux-en-Val, Roquefort-des-Corbiéres, Rouffiac-
des-Corbieres, Saint-André-de-Roquelongue, Saint-Jean-de-Barrou, Saint-Laurent-de-la-Cabrerisse, Saint-Pierre-des-
Champs, Servies-en-Val, Sigean, Talairan, Taurize, Termes, Thézan-des-Corbiéres, Tournissan, Treilles, Tuchan,
Vignevieille, Villar-en-Val, Villeneuve-les-Corbiéres, Villerouge-Termenegs, Villeseque-des-Corbiéres och Villetritouls.

7. Huvudsakliga druvsorter
Vermentino B — rolle
Carignan N
Grenache N
Lledoner pelut N
Mourvedre N — monastrell
Syrah N — shiraz
Cinsaut N — cinsault
Marsanne B
Bourboulenc B — doucillon blanc
Grenache blanc B
Macabeu B — macabeo

Roussanne B

8. Beskrivning av samband

Corbiéresmassivet bildar en naturlig, historisk och kulturell barridr mot Roussillonregionen med vinodlingar som
Oppnar sig mot Medelhavet och Languedocslitten. Corbieresregionen utgjorde under ldng tid gransen mot Spanien och
forlorade sin gransstatus 1659 nir pyreneiska freden sl6ts och norra Katalonien blev franskt.

Den unika Corbiéresregionen stricker sig 6ver 60 kilometer, frin kusten vid Narbonne och fram till Carcassonne, och
bestdr av en rad varierade omraden uppdelade i fyra eller fem geografiskt vl differentierade enheter.

Medelhavsklimatet genomsyrar hela massivet och Medelhavsvegetationen dominerar, forutom péd topparna, och slass
om utrymmet med vinodlingarna i denna mycket torra region dir det blaser nirmare 300 dagar om aret.

Under manga generationer har producenterna utvecklat "Corbiéres” i detta fragmenterade och ljusa, men svira omrade,
dir de sillsynta regnen under host och var kan vara vldsamma.

De har lyckats etablera utvalda druvsorter genom att anpassa odlingsmetoderna efter olika forhallanden.

Druvsorten carignan N ar vanligt forekommande, trots tuffa forutsittningar, da den ar perfekt limpad for det varma,
torra och blasiga klimatet i omradet. Dessutom forekommer grenache N, mourveédre N och syrah N. Den sistnimnda
druvsorten mognar tidigt och vixer ddr jordménen ér djupare och svalare. Eftersom den ar kinslig for vind brukar den
ofta bindas upp. Druvsorten mourvedre N, som mognar senare, vixer i de varmaste jordarna lings kusten och i
skyddade ligen. Grenache N dr vanligt forekommande och vixer pd de magra och torra sluttningarna tillsammans med
carignan N.

Genom att vdlja druvsort efter de geografiska forhallandena inom beteckningen, lyfter vinodlarna fram den potential
som magra och steniga omraden har, vilket ger de réda vinerna deras struktur och kraft, och potentialen hos djupare
och svalare jord, vilket ger rosévinerna de karaktiristiska fruktiga aromerna, samtidigt som den skyddade marken ger
de roda vinerna och rosévinerna lena tanniner och karaktiristiska inslag av frukt (i de roda vinerna framfor allt roda
bar). Medelhavsvirmen gor att man far fram vilbalanserade vita viner med rund smak.
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Druvsorterna kompletterar varandra, vilket dr styrkan hos vinerna med den kontrollerade ursprungsbeteckningen
”Corbieres”. Vinerna har gott renommé och var under ldng tid en tillgdng vid den mycket utvecklade handeln i
omrédet, vilket gjorde att de kunde fa en mycket stor spridning pa den franska marknaden.

Fastningarna i Peyrepertuse, Puylaurens, Quéribus, Termes och Aguilar, dven kallade Carcassonnes fem soner, stir pa
kalkrika bergstoppar och vittnar om Corbiéres turbulenta och dramatiska historia dir katarerna spelade en stor roll.
Resterna fran de magnifika klostren i Lagrasse och Fontfroide pdminner om den viktiga roll som munkarna spelade nir
man borjande odla vin. Vinet dr den enda vixt som kan gora rittvisa at den magra och torra mark som aterstr efter
hedmarken och klipporna, och som har gjort att producenterna av "Corbieres” har haft stolthet och kraft att
uppritthélla den kontrollerade ursprungsbeteckningens renommé.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:
— Mirkningen av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen kan ange en mindre geografisk enhet, forutsatt
— att det handlar om en registrerad plats, och
— att denna plats ndmns i skordedeklarationen.

Namnet péd den registrerade platsen anges omedelbart efter namnet pd den kontrollerade ursprungsbeteckningen och
trycks med bokstiver som 4dr hogst hilften sd hoga och breda som de bokstiver som utgoér namnet pd den
kontrollerade ursprungsbeteckningen.

Mirkningen av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen kan ange namnet pa den storre geografiska enheten
“Languedoc”.

De bokstaver som anvinds for denna storre geografiska enhet fir varken pa hojden eller pd bredden vara storre dn
hilften av de bokstiver som anvinds i den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn.

Rattslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag med avseende pd produktionen i det avgransade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Det omedelbara niromrddet, definierat genom undantag for vinframstillning och vinberedning, omfattar foljande
kommuner:

— Departementet Aude: Argens-Minervois, Armissan, Auriac, Badens, Blomac, Bouilhonnac, Carcassonne, Castelnau-
d’Aude, Clermont-sur-Lauquet, Coursan, Cuxac-d’Aude, Fajac-en-Val, Fleury, Greffeil, Ladern-sur-Lauquet, Lairiére,
Mailhac, Marcorignan, Marseillette, Mas-des-Cours, Massac, Montjoi, Moussan, Mouthoumet, Palaja, Paraza,
Puicheric, Raissac-d’Aude, Roquecourbe-Minervois, Roubia, Rustiques, Saint-Couat-d’Aude, Saint-Martin-des-Puits,
Soulatgé, Tourouzelle, Trebes, Villedaigne och Vinassan.

— Departementet Pyrénées-Orientales: Le Barcares, Maury, Opoul-Périllos, Rivesaltes, Saint-Paul-de-Fenouillet, Salses-
le-Chateau, Tautavel och Vingrau.

Link till produktspecifikationen

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-72919cce-47ac-43c8-bbfd-7524f14d9¢66
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