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(Meddelanden,)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

MEDDELANDE FRAN KOMMISSIONEN

om slutforande av begrinsningsférfarandet for fyra ftalater (DEHP, DBP, BBP och DIBP) enligt
Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr 1907/2006 om registrering, utvirdering,
godkinnande och begrinsning av kemikalier (Reach)

(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/01)

1. INLEDNING

Den 14 april 2011 limnade Danmark i enlighet med artikel 69.4 i forordning (EG) nr 1907/2006 (') (Reach) till
Europeiska kemikaliemyndigheten dokumentation enligt bilaga XV for ett forslag till begransning. Forslaget gick ut pé
att man pd EU-nivd skulle begrinsa utslippande pd marknaden av varor avsedda for anvidndning inomhus och varor
som kan komma i direkt kontakt med hud eller slemhinnor och som innehéller en eller flera av fyra ftalater i en kon-
centration pd mer 4n 0,1 viktprocent av ndgot mjukgjort material. De fyra ftalaterna ar foljande: DEHP
(bis(2-etylhexyl)ftalat, CAS-nr 117-81-7, EG-nr 204-211-0), DBP (dibutylftalat, CAS-nr 84-74-2, EG-nr 201-557-4), BBP
(bensylbutylftalat, CAS-nr 85-68-7, EG-nr 201-622-7) och DIBP (diisobutylftalat, CAS-nr 84-69-5, EG-nr 201-553-2).
Danmark ansdg att de hir ftalaternas reproduktionstoxiska och hormonstorande egenskaper pd grund av kombinerad
exponering vid forekomst i varor utgor en risk for ménniskors hélsa som inte kontrolleras pé ett adekvat sitt och beho-
ver hanteras pd EU-niva.

Den 15 juni 2012 antog kemikaliemyndighetens riskbedomningskommitté med konsensus i enlighet med artikel 70
i Reach ett yttrande om forslaget till begransning. Kommittén konstaterade att den foreslagna begrinsningen inte var
motiverad, eftersom de uppgifter som var tillgangliga 2012 inte visade att det foreldg ndgon risk for kombinerad expo-
nering for de fyra ftalaterna. Enligt kommittén minskar dessutom befintliga regelkrav och den dirav foljande minskade
anviandningen exponeringen ytterligare, och med de tillstindskrav som kommer att inforas pd ftalaterna de ndrmaste
dren torde exponeringen minska dnnu mer.

Den 5 december 2012 antog kemikaliemyndighetens kommitté for socioekonomisk analys med konsensus i enlighet
med artikel 71 i Reach ett yttrande om forslaget till begransning, och fann att man inte hade ndgra grunder att tillstyrka
begrinsningen. Yttrandet bygger pé riskbedomningskommitténs ovannimnda yttrande.

Den 19 december 2012 limnade kemikaliemyndigheten i enlighet med artikel 72 i Reach in yttrandena frdn riskbed6m-
ningskommittén och kommittén for socioekonomisk analys till kommissionen.

Enligt artikel 73.1 i Reach ska kommissionen, om villkoren i artikel 68 4r uppfyllda, utarbeta ett forslag till dndring av
bilaga XVII inom tre manader frin det att den har mottagit yttrandet frdn kommittén for socioekonomisk analys.

(") Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1907/2006 av den 18 december 2006 om registrering, utvardering, godkannande
och begrinsning av kemikalier (Reach), inrdttande av en europeisk kemikaliemyndighet, dndring av direktiv 1999/45/EG och upphi-
vande av rddets forordning (EEG) nr 793/93 och kommissionens forordning (EG) nr 1488/94 samt rddets direktiv 76/769/EEG och
kommissionens direktiv 91/155/EEG, 93/67[EEG, 93/105/EG och 2000/21/EG (EUT L 396, 30.12.2006, s. 1).



C260/2 Europeiska unionens officiella tidning 9.8.2014

De fyra ftalaterna 4r klassificerade som reproduktionstoxiska i kategori 1B i bilaga VI till CLP-férordningen (). I likhet
med andra reproduktionstoxiska dmnen i kategori 1B far de fyra ftalaterna enligt post 30 i bilaga XVII till Reach inte
slippas ut pd marknaden eller anvindas som dmnen, som bestdndsdelar i andra dmnen eller i blandningar f6r forsalj-
ning till allminheten nir den individuella koncentrationen av en av dessa ftalater i dmnet eller blandningen ar lika med
eller hogre 4n 0,3 %.

Anvindningen av tre av ftalaterna (DEHP, DBP och BBP) i leksaker och barnavérdsartiklar dr begrinsad genom post 51
i bilaga XVII till Reach. Inom ramen for 6versynsklausulen i denna post genomforde Europeiska kemikaliemyndigheten
pd begdran av kommissionen 2010 en bedomning av huruvida posten borde dndras med ledning av nya vetenskapliga
ron. Det konstaterades (%) att tillgdnglig ny information om anvindningsomraden och exponering for dessa tre ftalater
inte gav ndgon ny bild av den bedémning som redan gjorts och som begransningarna bygger pa. Det konstaterades
ocksd att den nya informationen inte tydde pd att det brddskade med att se 6ver den befintliga begrinsningen.

2. ELEMENT SOM KOMMISSIONEN BEAKTAT I SIN UTVARDERING

Nir kommissionen bedémde om villkoren i artikel 68 i Reach var uppfyllda och begrinsningen alltsd var motiverad,
beaktade den sirskilt foljande i dokumentationen och kommittéernas yttranden.

For det forsta var det svért for riskbedomningskommittén att avgora i vilken mdn de fyra ftalaterna bidrar till de fertili-
tetsproblem och 6kningar av hormonberoende cancerformer som iakttagits hos ménniskor. Med ledning av tillgingliga
humanepidemiologiska studier &r det inte mojligt att dra ndgra slutsatser om ett direkt orsakssamband mellan de aktu-
ella effekterna (framst antiandrogena effekter) och exponering for de fyra ftalaterna. A andra sidan instimde kommittén
i att flera effekter, enligt djurdata, forefoll vara knutna till en antiandrogen process. Kommittén betraktade darfor alla
dessa effekter som relevanta matt och valde de mest kinsliga av effekterna for hirledning av den hogsta exponeringsni-
van som bor gilla for manniskor (DNEL, hirledd nolleffektsnivd). Kommittén ansdg dock att de hirledda nolleffektsniva-
erna var overskattade av anledningar som anges i yttrandet, exempelvis att forsiktiga initiala dosnivéer hade anvints (%).

For det andra utvirderade kommittén i exponeringsbedomningen de scenarier i dokumentationen dér exponering for
ftalater i varor kan bero pd direkt kontakt med varorna eller pd damm och inomhusluft som innehéller de fyra ftala-
terna. Exponering genom intag i foda utvirderades ocksa.

Kommittén ansdg att den skattade exponeringen i dokumentationen, som byggde pd modeller, representerade de allra
vérsta fallen och var att anse som otillforlitliga av skil som anges i yttrandet. Sdledes Gverskattades de beriknade riskka-
rakteriseringskvoterna (RCR), som byggde pd exponering fran artiklar, frin inomhusmilj6 och frin intag genom foda.

For att fa bittre representativitet for de totala, kombinerade halter av de fyra ftalaterna som befolkningen exponeras for,
overvigde kommittén de totala biologiska exponeringsmatningarna som angavs i dokumentationen enligt bilaga XV och
lagts fram under begrinsningsforfarandet for att hirleda skattad exponering. Skattningarna av exponeringen beriknades
med hjilp av dessa biologiska exponeringsmitningar och ledde till totala riskkarakteriseringskvoter pd 1,59 for barn och
1,23 for vuxna (rimligt virstafallscenario), eller med andra ord en risk pd mer dn 1. Kommittén medgav att uppgifterna
fran de biologiska exponeringsmitningarna kunde leda till viss underskattning av exponeringen, eftersom uppgifter
fanns tillgdngliga bara for ett forhallandevis litet antal personer, inte fran alla dldersgrupper och antagligen inte represen-
tativt for situationen i Europa som helhet (dd uppgifterna bara fanns tillgdngliga fran Tyskland och Danmark). Kommit-
tén fann dock att eftersom befintliga studier om biologisk exponeringsmitning rérde prov som tagits fore 2007, dter-
speglade den skattade exponeringen inte den nuvarande situationen wutan var Overskattad, eftersom

(") Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr 1272/2008 av den 16 december 2008 om klassificering, markning och férpackning
av dmnen och blandningar, dndring och upphévande av direktiven 67/548/EEG och 1999/45/EG samt dndring av foérordning (EG)
nr 1907/2006 (EUT L 353, 31.12.2008, s. 1).

(3 http:/Jecha.europa.eu/documents/10162/13641/dehp_echa_review_report_2010_6_en.pdf,
http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/bbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf,
http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/dbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf.

(*) Nivé ddr ingen skadlig effekt observeras (NOAEL, No Observed Adverse Effect Level) eller lagsta nivd dar en skadlig effekt observeras
(LOAEL, Lowest Observed Adverse Effect Level).


http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/dehp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/bbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
http://echa.europa.eu/documents/10162/13641/dbp_echa_review_report_2010_6_en.pdf
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EU-lagstiftning genomforts for ftalater i material som kommer i kontakt med livsmedel ('), 1 kosmetika (?) samt i barna-
vérdsartiklar och leksaker (), ndgot som torde minska exponeringen.

Som framgdr av kommitténs yttrande minskade halterna av de fyra ftalaterna 2007-2010 med 40 % i varor produce-
rade i EU, med 13 % i varor som importerats till EU och med 35 % i varor som salufordes i EU. Vidare noterades att de
beriknade riskkarakteriseringskvoterna stdr for den sammanlagda exponeringen for alla ftalathaltiga varor, dven sidana
som den foreslagna begransningen inte ror. Kommittén fann darfor att de ovannimnda berdknade riskkarakteriserings-
kvoterna pd mer dn 1 totalt sett var 6verskattningar av den nuvarande situationen.

Vidare konstaterade riskbedomningskommittén och kommittén for socioekonomisk analys att for ménga anvandnings-
omréden har de fyra ftalaterna eller ftalater i allmidnhet redan fasats ut, eller s pdgédr utfasningen. Med utgdngspunkt
i flera scenarier gav kommittén for socioekonomisk analys en prognos av vilka mangder av de fyra ftalaterna som skulle
forekomma i varor i EU 2015 och 2020. Prognoserna tydde pd avsevdrd minskning av férekomsten av de fyra ftala-
terna i varor i EU. Darfor fann riskbedomningskommittén att den pdgdende minskning av volymen kommer att minska
exponeringen till en nivd som saknar betydelse fér ménniskors hilsa. Kommittén for socioekonomisk analys ansdg
ocksd att eftersom den viktigaste drivkraften for substitution var EU:s lagstiftning — bla. om klassificering av de fyra
ftalaterna som reproduktionstoxiska, om begrinsning av anvandningen av dem i leksaker och barnavérdsartiklar och om
plastmaterial avsedda att komma i kontakt med livsmedel — kan substitutionen av de fyra ftalaterna med andra mjukgo-
rare forvintas fortsitta, eftersom ftalaterna finns i kandidatforteckningen 6ver dmnen som inger mycket stora betinklig-
heter i enlighet med artikel 59 i Reach och bilaga XIV till Reach och eftersom substitutionsplaner maste limnas tillsam-
mans med ansokningar om godkidnnande, om det finns lampliga alternativ. Andra faktorer pd marknaden, t.ex. tenden-
sen att anvinda andra mjukgorare dn ftalater och osikerheten kring priserna och tillgdngen pé lang sikt pd ftalatravaror,
underbygger denna utveckling mot substitution.

Kommittén f6r socioekonomisk analys konstaterade i sitt yttrande att den inte kunde bedéma den foreslagna begrans-
ningens proportionalitet, eftersom relevanta uppgifter saknades i dokumentationen enligt bilaga XV och inga framkom
under begransningsforfarandet. Begrasningens fordelar i friga om eventuell ligre hilsopdverkan varken visades eller
bedomdes. Utifran de uppgifter som kommittén forfogade Gver kunde ingen bedomning goras av den foreslagna
begrinsningens miljonytta. Nar det giller ndringslivets substitutionskostnader konstaterade kommittén att alternativen
(badde ftalater och andra mjukgorare dn ftalater) normalt 4r omkring 0-30 % dyrare. Begrinsad information fanns till-
ginglig for kommittén om omformulering och andra substitutionskostander med tanke pd det stora antalet tillimp-
ningsomréaden. Totalt fann kommittén att det finns tekniskt tillgangliga alternativ till rimlig kostnad for flertalet tillimp-
ningar. Den foreslagna begransningen kan dock fi negativa konsekvenser pé atervinning av PVC och kriva mer tid eller
resurser for substitution i vissa branscher (t.ex. flyg- och rymdindustrin). Kommittén noterade dven att det, med tanke
pa forslagets mycket vida rickvidd, inte hade visats att den foreslagna begrinsningen faktiskt utgjorde den limpligaste
atgarden.

Den 9 april och den 12 juli 2013 ldimnade Danmark skrivelser till kommissionen med hinvisningar till ytterligare infor-
mation och begirde att kommissionen beaktar denna information innan den fattar ett beslut. Den information som det
hinvisades till bygger fraimst pd uppgifter frin biologiska exponeringsmitningar och pa férekomsten av de fyra ftala-
terna i importerade varor. Kommissionen bad Europeiska kemikaliemyndigheten utfora en preliminir bedomning av om
dessa uppgifter skulle kunna anvindas for att ifrgasitta yttrandena fran riskbedomningskommittén och kommittén for
socioekonomisk analys.

[ sin prelimindra utvirdering konstaterade kemikaliemyndigheten att pd grundval av de nya tillgdngliga uppgifterna frn
biologiska exponeringsmitningar pd den danska befolkningen var exponeringen i Danmark 2011 ungefér hilften av vad
den var 2007, vilket bekraftar antagandena om en neddtgdende tendens och slutsatserna frén riskbedomningskommittén
och kommittén for socioekonomisk analys. Emellertid fanns inga allmint tillgangliga uppgifter frin biologiska exponer-
ingsmitningar pa befolkningen i andra medlemsstater i EU. Kemikaliemyndigheten ansdg att dessa uppgifter var alltfor
prelimindra (eftersom de inte fackgranskats) for att en grundlig analys skulle kunna goras och sikra slutsatser dras samt
for att ifrdgasitta yttrandena frin riskbedomningskommittén och kommittén for socioekonomisk analys.

(") Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr 1935/2004 av den 27 oktober 2004 om material och produkter avsedda att komma
i kontakt med livsmedel och om upphavande av direktiven 80/590/EEG och 89/109/EEG (EUT L 338, 13.11.2004, s. 4) samt kommis-
sionens forordning (EG) nr 10/2011 av den 14 januari 2011 om material och produkter av plast som ér avsedda att komma i kontakt
med livsmedel (EUT L 12, 15.1.2011,s. 1).

(¥ Rddets direktiv 76/768/EEG av den 27 juli 1976 om tillnirmning av medlemsstaternas lagstiftning om kosmetiska produkter
(EGTL 262,27.9.1976, s. 169).

(*) Europaparlamentets och radets direktiv 2005/84/EG av den 14 december 2005 (EUT L 344, 27.12.2005, s. 40), for nirvarande under
post 51 i bilaga XVII till Reach.
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Kemikaliemyndigheten ansdg dessutom att de uppgifter och ytterligare 6verviganden som Danmark limnat in om fore-
komsten av ftalater i importerade varor inte mojliggor ndgon annan slutsats dn den fran riskbedémningskommittén och
kommittén for socioekonomisk analys. Aven om tendensen kanske inte &r s3 tydlig som kommittén fér socioekonomisk
analys antagit, motsiger inte uppgifterna riskbedémningskommitténs antagande om en nedatgdende tendens vad giller
volymen ftalater i varor pd EU:s marknad. Detta ser ut att bekriftas av kemikaliemyndighetens preliminira utvirdering
av uppgifterna frdn biologiska exponeringsmaétningar.

Pd grundval av kemikaliemyndighetens prelimindra utvdrdering av den information som Danmark hinvisar till i sina
skrivelser av den 9 april och den 12 juli 2013 anser kommissionen, med tanke pd informationens begrinsade tillging-
lighet och prelimindra karaktir, att dessa uppgifter i detta skede inte utgor tillrdcklig grund for att ifragasitta yttrandena
fran riskbedomningskommittén och kommittén for socioekonomisk analys.

3. SLUTSATSER

I enlighet med artikel 73.1 i Reach anser kommissionen att villkoren i artikel 68 inte dr uppfyllda, och den har dirfor
inte utarbetat ndgot forslag till 4ndring av bilaga XVII och inte heller verkat for ett slutgiltigt beslut enligt forfarandet
i artikel 73.2 i Reach.

Genom Reach-férordningen harmoniseras villkor for och forbud mot tillverkning, anvindning och utslippande pé
marknaden av kemikalier som gitt igenom begransningsforfarandet enligt Reach (artiklarna 69-73 i Reach). Nar
begrinsningsforfarandet vl ar avslutat fir alltsd medlemsstaterna inte bibehdlla eller inféra nationella begrinsningar
som skiljer sig frdn dem som antagits pd EU-nivd for att hantera de risker som bedéms i dokumentationen enligt
bilaga XV.

I det nu aktuella drendet om de fyra ftalaterna innebir det att eftersom kommissionen har beslutat att inte anta den
foreslagna begrinsningen pd EU-nivd, bor medlemsstaterna inte bibehdlla eller infora nationella begrinsningar som han-
terar de risker som redan bedomts genom begransningsforfarandet pa EU-niva.

Kommissionen erinrar om Europeiska kemikaliemyndighetens skyldighet att efter slutdatumet (den 21 februari 2015)
for de fyra ftalaterna i bilaga XIV bedoma om anvindning av ftalaterna i varor utgdr en risk for manniskors hilsa eller
miljén som inte r tillrackligt kontrollerad enligt artikel 69.2 i Reach. Detta forfaringssitt tar ocksa hansyn till riskbe-
domningskommitténs rekommendation i sitt yttrande om att man borde overvaka tendenser pd marknaden, anvind-
ningsmonster, kroppsbelastning med utgdngspunkt i biologisk exponeringsmitning samt halter i och migration frin
Vvaror.

Kommissionen anser att eventuella nya tillgingliga uppgifter, inbegripet nya uppgifter frén biologiska exponeringsmit-
ningar som Danmark hanvisar till i sina skrivelser av den 9 april och den 12 juli 2013, kommer att utvirderas av kemi-
kaliemyndigheten under detta forfarande. Kommissionen kommer att uppmana kemikaliemyndigheten att inleda detta
forfarande redan fore slutdatumet for dessa dmnen.

Om det framkommer farhdgor for att andra ftalater som ir klassificerade som reproduktionstoxiska i kategori 1A/B kan
orsaka problem, eller om nya vetenskapliga ron tyder pd en oacceptabel risk pd grund av exponering for de hir fyra
ftalaterna, kan risken for manniskors hilsa pd grund av total exponering fran alla klassificerade ftalater bedomas, vilket
kan leda till ett nytt begriansningsforfarande i enlighet med artikel 69 i Reach.
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Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende M.7266 — D’leteren/Continental[JV)
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/02)

Kommissionen beslutade den 5 augusti 2014 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affirs-
hemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/casesf). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsdrenden, dven uppgifter
om foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv) under dokument-
nummer 32014M7266. EUR-Lex ger tillgang till gemenskapslagstiftningen via Internet.

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1.

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende M.7202 - Lenovo/Motorola Mobility)
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/03)

Kommissionen beslutade den 26 juni 2014 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pa engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affirs-
hemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases(). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form p& webbplatsen EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/sv/index.htm) under dokumentnummer
32014M7202. EUR-Lex ger tillgdng till EU-rdtten via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004, s. 1.
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Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende M.7320 - Pai Partners/Dvd Participations)
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/04)

Kommissionen beslutade den 4 augusti 2014 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (*). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affdrs-
hemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases(). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form p& webbplatsen EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/sv/index.htm) under dokumentnummer
32014M7320. EUR-Lex ger tillgdng till EU-rdtten via internet.

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1.

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende M.7321 — CVC Capital Partners/Vedici Groupe)
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/05)

Kommissionen beslutade den 5 augusti 2014 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pa engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affirs-
hemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases(). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form p& webbplatsen EUR-Lex (http:/[/eur-lex.europa.eu/sv/index.htm) under dokumentnummer
32014M7321. EUR-Lex ger tillgdng till EU-rdtten via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004, s. 1.
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Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende M.7295 - Parkwind/Aspiravi Offshore/Summit Renewable Energy Northwind/Northwind)
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/06)

Kommissionen beslutade den 5 augusti 2014 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (*). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affirs-
hemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases(). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form p& webbplatsen EUR-Lex (http:/[/eur-lex.europa.eu/sv/index.htm) under dokumentnummer
32014M7295. EUR-Lex ger tillgdng till EU-rdtten via internet.

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1.

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende M.7137 - EDF/Dalkia en France)
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/07)

Kommissionen beslutade den 25 juni 2014 att inte gora invindningar mot den anmdlda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pa franska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affirs-
hemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases/). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv) under dokument-
nummer 32014M7137. EUR-Lex ger tillgang till EU-rétten via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004, s. 1.
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Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende M.7290 - Apple/Beats)
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/08)

Kommissionen beslutade den 25 juli 2014 att inte gora invdndningar mot den anmilda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pa engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella affirs-
hemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition/
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/sv/index.htm) under dokumentnummer
32014M7290. EUR-Lex ger tillgdng till EU-ritten via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004, s. 1.
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IV
(Upplysningar)
UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN
EUROPEISKA KOMMISSIONEN
Eurons vixelkurs (')
8 augusti 2014
(2014/C 260/09)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

UsD US-dollar 1,3388 CAD  kanadensisk dollar 1,4614
JPY japansk yen 136,45 HKD  Hongkongdollar 10,3772
DKK dansk krona 7,4550 NZD  nyzeelindsk dollar 1,5791
GBP pund sterling 0,79670 | SGD singaporiansk dollar 1,6751
SEK svensk krona 9,2440 KRW sydkoreansk won 1381,25
CHF schweizisk franc 1,2137 ZAR sydafrikansk rand 14,3352
ISK islindsk krona CNY kinesisk yuan renminbi 8,2446
NOK norsk krona 8,3600 HRK kroatisk kuna 7,6470
BGN  bulgarisk lev 1,9558 IDR indonesisk rupiah 15766,43
CZK tjeckisk koruna 27,825 MYR  malaysisk ringgit 4,2843
HUF ungersk forint 313,72 PHP filippinsk peso 58,876
LTL litauisk litas 3,4528 RUB rysk rubel 48,5790
PLN polsk zloty 4,2010 THB thailindsk baht 43,022
RON  ruminsk leu 4,4435 BRL brasiliansk real 3,0632
TRY turkisk lira 2,8920 MXN  mexikansk peso 17,7284
AUD australisk dollar 1,4419 INR indisk rupie 81,9212

(") Kalla: Referensvixelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.



Sammanfattning av kommissionens beslut om tillstind for utslippande pd marknaden for anvindningen och/eller f6r anvindning av de dmnen som fértecknas i
bilaga XIV till Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr 1907/2006 om registrering, utvirdering, godkinnande och begrinsning av kemikalier (Reach)

(Offentliggjord enligt artikel 64.9 i forordning (EG) nr 1907/2006 (*))
(2014/C 260/10)

Beslut om beviljande av tillstind

Datum dd omprov-

Datum f6r beslutet Amnesnamn Tillstindshavare Tillstindsnummer Tilldten anvandning . . L Skal for beslutet
ningsperioden loper ut
7 augusti 2014 | Bis(2-etylhe- Rolls-Royce plc REACH/14/1/0 |Beredning av en formulering for |21 februari 2022 — Risken kontrolleras pé ett adekvat
xyl)ftalat (DEHP) PO Box 31, Derby begrinsning av vitning som inne- sitt i enlighet med artikel 60.2 i
EG-nr: 204-211-0 | Derbyshire DE24 OBJ héller DEHP vid diffusionsbindning forordning (EG) nr 1907/2006.
CAS-nr: 117-81-7 | FORENADE KUNGARIKET och tillverkning av flaktblad for . ) o )
flygmotorer — Det finns inga limpliga alternativ

for narvarande och sokandet efter
tekniskt mojliga alternativ pdgér
inom ramen for ett forskningspro-
gram pa 5-10 ar.

() EUTL 396, 30.12.2006, s. 1.
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Vv
(Yttranden)

FORFARANDEN FOR GENOMFORANDE AV KONKURRENSPOLITIKEN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende M.7291 - Versalis/Novamont)
Arendet kan komma att handliiggas enligt ett forenklat forfarande
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/11)

1. Europeiska kommissionen mottog den 1 augusti 2014 en anmilan om en foreslagen koncentration enligt artikel 4
och till foljd av ett hinskjutande enligt artikel 4.5 i rédets forordning (EG) nr 139/2004 (), genom vilken foretagen
Versalis S.p.A. (Versalis, Italien), kontrollerat av ENI S.p.A. (ENI, Italien), och Novamont S.p.A. (Novamont, Italien) pa det
sdtt som avses 1 artikel 3.1 b och 3.4 i koncentrationsforordningen forvirvar gemensam kontroll over ett nyskapat fore-
tag som utgor ett gemensamt foretag.

2. De berorda foretagen bedriver foljande affarsverksamhet:

— Versalis tillverkar och salufér olika petrokemiska produkter, och siljer licenser for sin teknik och sakkunskap. Versa-
lis dr ett heldgt dotterbolag till ENI, som dar ett italienskt multinationellt olje- och gasforetag verksamt inom en rad
omréden, bl.a. kdrnkraft, energi, kemikalier, plast och raffinering.

— Novamont ir ett italienskt foretag som framstiller bioplaster utifrdn bioprodukter och biologiskt nedbrytbara poly-
merer som helt eller delvis erhdlls frdn fornybara resurser.

3. Kommissionen har vid en prelimindr granskning kommit fram till att den anmailda transaktionen kan omfattas av
koncentrationsférordningen, dock med det forbehllet att ett slutligt beslut i denna friga fattas senare. Det bor noteras
att detta drende kan komma att handldggas enligt ett forenklat forfarande i enlighet med kommissionens tillkdnnagi-
vande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa koncentrationer enligt rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (2).

4.  Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den féreslagna
koncentrationen.

Synpunkterna ska ha inkommit till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande och kan, med angivande
av referens M.7291 - Versalis/Novamont, sindas per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu eller per brev till

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens
Registreringsenheten for foretagskoncentrationer
1049 Bryssel

BELGIEN

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1 (koncentrationsférordningen).
(%) EUT C 366, 14.12.2013, s. 5 (tillkdnnagivande om ett forenklat forfarande).
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Forhandsanmalan av en koncentration
(Arende M.7338 - OJI/INCJ/Rank Group Pulp, Paper & Packaging Business)
Arendet kan komma att handliiggas enligt ett forenklat forfarande
(Text av betydelse for EES)
(2014/C 260/12)

1. Europeiska kommissionen mottog den 4 augusti 2014 en anmilan om en foreslagen koncentration enligt artikel 4
i radets forordning (EG) nr 139/2004 ('), genom vilken foretagen Oji Holdings Corporation (OJI, Japan) och Innovation
Network Corporation of Japan (INCJ, Japan) pé det sitt som avses i artikel 3.1 b i koncentrationsférordningen forvarvar
gemensam kontroll 6ver massa-, pappers- och paketeringsverksamheten (Pulp, Paper & Packaging Business) vid Rank
Group Limited (PPP Business, Nya Zeeland) genom forvirv av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver foljande affarsverksamhet:
— OJL: tillverkning av massa- och pappersprodukter.

— INCJ: offentlig-privat partnerskap som ger finansiellt (tillvixt- och riskkapital) och tekniskt stod samt ledningsstod
till ndsta generations foretag.

— PPP Business: tillverkning av massa- och pappersprodukter som framst salufors i Nya Zeeland, Australien och Asien;
logistiktjanster samt insamling och hantering av pappersavfall.

3. Kommissionen har vid en prelimindr granskning kommit fram till att den anmailda transaktionen kan omfattas av
koncentrationsférordningen, dock med det forbehéllet att ett slutligt beslut i denna friga fattas senare. Det bor noteras
att detta drende kan komma att handlidggas enligt ett férenklat forfarande i enlighet med kommissionens tillkdnnagi-
vande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa koncentrationer enligt rddets forordning (EG)
nr 139/2004 ().

4.  Kommissionen uppmanar berdrda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den foreslagna
koncentrationen.

Synpunkterna ska ha inkommit till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande och kan, med angivande
av referens M.7338 — OJI/INCJ/Rank Group Pulp, Paper & Packaging Business, sindas per fax (+32 22964301), per
e-post till COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu eller per brev till

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens
Registreringsenheten for foretagskoncentrationer
1049 Bryssel

BELGIEN

(") EUTL 24, 29.1.2004, s. 1 (koncentrationsférordningen).
() EUT C 366, 14.12.2013, s. 5.
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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ansokan i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och radets
férordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar f6r jordbruksprodukter och livsmedel

(2014/C 260/13)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststills i artikel 51 i Europaparlamentets
och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 ().

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel (?)
"Potjesvlees uit de Westhoek”
EG-nr: BE-PGI-0005-01130 - 10.07.2013
SGB (X) SUB ( )
1. Beteckning

"Potjesvlees uit de Westhoek”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Belgien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp
Klass: 1.2 Kottprodukter

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig

Allmint:

"Potjesvlees uit de Westhoek” dr en latt syrlig kottberedning i gelé som innehdller tre slags vitt kott, narmare
bestamt kyckling-, kalv- och kaninkétt. Minst 60 % av produkten framstills av kott och 40 % av gelé.

Utseende:

Den till firgen ljusa gelén 4r genomskinlig och innehéller bdde stora och smé bitar av kokt kott, eventuellt med
ben. Kottets farg kan skifta frin mycket ljust vitt till gravitt. Citronskivor kan anvindas som utsmyckning. Gelén
kan innehdlla bitar av 16k, morot, purjolok och selleri.

Organoleptiska egenskaper:

Den dominerande smaken i "Potjesvlees uit de Westhoek” dr smaken av kokt vitt kott och dess buljong. Gelén har
en latt syrlig smak.

(") EUTL 343, 14.12.2012, s. 1.
() EUTL 93, 31.3.2006, s.12. Ersatt av forordning (EU) nr 1151/2012.
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3.3 Rdvaror (endast for bearbetade produkter)

"Potjesvlees uit de Westhoek” framstills med hjilp av f6ljande ingredienser:
Kott:
— Kyckling (hogst 70 %).
— Kanin (minst 15 %).
— Kalv (minst 15 %).
Gelé:
— Vatten.
— Syrliga ingredienser: citron och/eller vitt vin och/eller vindger.
— Gelatin: hogst 100 g per liter kokvitska.
— Aromatiska ingredienser:
— Foljande gronsaker tillsidtts: 16k, morot, purjolok och selleri.
— Foljande orter kan tillsittas: timjan, lagerblad, persilja, kryddnejlikor, kardemumma, koriander och curry.
— Peppar och/eller kajennpeppar.
— Salt.
Beredningen innehdller inga firgamnen eller konserveringsmedel.

3.4 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)

3.5 Sirskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgransade geografiska omrddet

Samtliga steg inom framstéllningen av "Potjesvlees uit de Westhoek” ska dga rum inom det faststillda omradet:
— Tillredningen av buljongen.

— Kokningen av kottet.

— Tillredningen av gelén.

— Fardigstallandet.

3.6 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

3.7 Sdrskilda regler for mdrkning

Etiketten ska innehélla namnet "Potjesvlees uit de Westhoek” och EU:s symbol.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomrédet utgérs av Westhoek och angransande kustkommuner i den belgiska provinsen Vistflandern.
Omradet omfattar foljande kommuner: Koksijde, Nieuwpoort, De Panne, Veurne, Alveringem, Diksmuide, Koeke-
lare, Poperinge, Vleteren, Lo-Reninge, Houthulst, Kortemark, Heuvelland, Mesen, Ieper, Langemark-Poelkapelle, Sta-
den, Hooglede, Zonnebeke och Wervik.
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5. Samband med det geografiska omridet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

"Potjesvlees uit de Westhoek” dr oskiljaktigt forknippat med omrddet. Produkten ar baserad pd ett gammalt hus-
héllsrecept med ursprung i mycket gamla geléritter. Kunskapen om hur den tillreds, som fordes vidare av husmod-
rar i Westhoek under arhundraden, har gjort "Potjesvlees uit de Westhoek” till en typisk hemlagad ritt som serve-
ras vid marknader. Anvindningen av kyckling-, kanin- och kalvkétt innebér att det var friga om en hogtidlig
beredning som vanligt folk, frin 1800-talet fram till efter andra vérldskriget, bara kunde kosta pa sig en eller ett
par gdnger om dret. Den limpade sig sdrskilt vl som en ritt for sommarmarknader eftersom den kunde tillagas
i forvdg i stora kvantiteter, samtidigt som tillsatsen av syrliga ingredienser gav en frisk smak och bidrog till att
konservera produkten.

Det faktum att lokala slaktare tillignade sig receptet efter andra virldskriget och saluforde "Potjesvlees uit de Wes-
thoek” i sina butiker innebar att rdtten kunde utvecklas frin marknadsmat till en hogkvalitativ charkuteriprodukt
som tillhandaholls dret om av sévil slaktare som kottproducenter, bdde som ett smorgdspdlagg och som en egen
matratt.

Westhoek, som ligger nira den belgiska kusten, ir en framstdende turistregion med flera starka kulinariska traditio-
ner, diribland "Potjesvlees uit de Westhoek”.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

Resultatet av denna urgamla lokala tradition dr en i hog grad specifik produkt som kidnnetecknas av sin ljusa firg
och firska smak, vilken erhélls genom anvindning av

— uteslutande vitt kott, ndrmare bestimt kyckling-, kanin- och kalvkott,

— en klar och till firgen ljus buljong som bas for gelén,

— vindger eller citron till den vita firgen och smaken.

Denna kombination av vitt kott, ljus gelé och en antydan till syrlighet dr karakteristisk for "Potjesvlees uit de Wes-
thoek” som produceras inom det avgrinsade geografiska omrédet.

5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett
visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénforas till produkten (for SGB)

Sambandet med det geografiska omradet grundar sig pd de specifika egenskaperna hos "Potjesvlees uit de Wes-
thoek”, som har sitt ursprung i lokal sakkunskap. "Potjesvlees uit de Westhoek” och dess anseende hinger oskiljak-
tigt samman med regionen och dess turism.

I sin bok frdn 1995 De Belgische keuken (Det belgiska koket) kopplade Dirk De Prins och Nest Mertens hushallsre-
ceptet pd "Potjesvlees uit de Westhoek” till den spanska ockupationen av Belgien under 1500-talet. De kalla, syrliga
beredningar av flodfisk som gar under bendmningen escaveches i Vallonien och "Potjesvlees uit de Westhoek” hanger
bédda ndra samman med det spanska escabeche.

Specialister har 6kat medvetenheten om detta hushéllsrecept genom att ta med sig "Potjesvlees uit de Westhoek” till
branschtdvlingar och genom att vinna priser vid evenemang som Slavatko i Utrecht (1994) och Meat&Fresh Expo
i Belgien (2009).

For att hoja profilen for sin traditionella produkt dnnu mer beslot de lokala slaktarna att inritta branschorganisa-
tionen Orde van het Potjesvlees uit de Westhoek (Potjesvlees uit de Westhoek-orden) och att Gversinda en gemensam
ansokan om att fd "Potjesvlees uit de Westhoek” erkind som en traditionell flamlindsk regional produkt. Detta
erkdnnande beviljades i september 2008.



C260/16 Europeiska unionens officiella tidning 9.8.2014

Aven om produkten framstills i liten skala och huvudsakligen siljs i det lokala omrédet har dess specifika egenska-
per och anseende gett "Potjesvlees uit de Westhoek” en viktig kulinarisk roll i den vistflandriska turistregionen
Westhoek. Bide Toerisme Vlaanderen, den officiella turismmyndigheten i Flandern, och Westtoer, Vistflanderns
turismorgan, har erkint betydelsen av "Potjesvlees uit de Westhoek”.

— Genom organisationen Tafelen in Vlaanderen (Ata ute i Flandern) inbegrep Toerisme Vlaanderen "Potjesvlees uit
de Westhoek” i sin handlingsplan f6r 2011-2012-2013 {6r frimjande av mat, dryck och utedtande i Flandern.

— 1 turistbroschyren West Flanders for Dummies (ung. Vistflandern f6r idioter) anges "Potjesvlees uit de Westhoek”
som en representativ produkt for Westhoek.

— P& provinsens webbplats www.streekproductwestvlaanderen.be finns alla producenter av "Potjesvlees uit de
Westhoek” fortecknade och burkar med produkten ingér i presentkorgar.

Dessutom bekriftas dess anseende och betydelse for turismen av hanvisningar i nationella och internationella
turistguider. Exempelvis ingdr den pd en karta Over regionala ritter och produkter i Michelins turistguide till
Belgien/Storhertigdomet Luxemburg frdn 1999, i Ippas guide till regionala ritter i Belgien fran 1995 och i den
guide till regionala produkter som De Rouck gav ut 2008.

Produkten har férekommit i en rad flamlindska specialistpublikationer sisom Vlaamse gerechten (Flamlindska ritter)
fran 1975, De kleine Culinaire encyclopedie van Vlaanderen (Den lilla kulinariska encyklopedin 6ver Flandern) frin
2009 och i publikationen De oude Belgen in de keuken (Gamla tiders belgare i koket) frén 2010.

Produkten har férekommit i flera nationella teveprogram. Jeroen Meus, en beromd flamlindsk tevekock, presente-
rade produkten pé det populira sena kvillsprogrammet De laatste show och den har funnits med i reseprogram om
Westhoek.

Hinvisningar till "Potjesvlees uit de Westhoek” dterfinns dven pé internet: pd nyhetssidor, i recept, pd menyer, pa
massor etc.

Aven om Westhoek delar denna tradition med den angrinsande region i franska Flandern som gir under benim-
ningen Nord-Pas-de-Calais, skiljer sig den franska ritten potje vleesch mycket frdn det recept som anvinds

i Westhoek. I franska Flandern tillsitts alltid flisk till beredningen, som bryns, ibland med hjilp av brynt socker.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen

(Artikel 5.7 i radets forordning (EG) nr 510/2006 (%))

http:/[lv.vlaanderen.be/nlapps/docs/default.asp?id=180&order

() Se fotnot 2.


http://www.streekproductwestvlaanderen.be
http://lv.vlaanderen.be/nlapps/docs/default.asp?id=180&order
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Offentliggérande av en ansokan i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och radets
férordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar f6r jordbruksprodukter och livsmedel

(2014/C 260/14)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststills i artikel 51 i Europaparlamentets
och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 ().

ANSOKAN OM ANDRING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel (?)
ANSOKAN OM ANDRING ENLIGT ARTIKEL 9
”"GARDA”
EG-nr: IT-PDO-0117-01142 - 06.08.2013
SGB ( ) SUB (X)
1. Rubrik i produktspecifikationen som berérs av dndringen

— [ Produktens beteckning
— [XI Produktbeskrivning
— [ Geografiskt omrade
— [ Bevis pa ursprung

— [X Framstallningsmetod
— [ Samband

— X Mirkning

— [ Nationella krav

— X Annat:
— Krav avseende ursprungsgaranti och sparbarhet for produkten har lagts till.

— Dessutom har information om sambandet mellan produkten och det geografiska omradet, som fanns
i sammanfattningen men inte i produktspecifikationen, lagts till.

2. Typ av dndring(ar)

— [ Andring av sammanfattande dokument eller sammanfattning

— X Andring i specifikationen for en registrerad SUB eller SGB for vilken varken det sammanfattande dokumen-
tet eller ssmmanfattningen har offentliggjorts

— [ Andring i specifikationen som inte kriver nigon dndring i det offentliggjorda sammanfattande dokumentet
(artikel 9.3 i forordning (EG) nr 510/2006)

— O Tillfallig dndring i specifikationen till {6ljd av att de offentliga myndigheterna har infort obligatoriska sani-
tdra eller fytosanitira dtgarder (artikel 9.4 i forordning (EG) nr 510/2006)

(") EUTL 343, 14.12.2012, s.1.
(¥ EUTL 93, 31.3.2006, s. 12. Ersatt av forordning (EU) nr 1151/2012.
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3. Andring(ar):

Anvindning av beteckningen "Garda”

Den unika beteckningen "Garda” fir hddanefter anvindas for all produktion i det avgrinsade geografiska omrédet,
vilket gor att det inte lingre finns nigon skyldighet att anvinda de kompletterande geografiska beteckningarna.

Produktbeskrivning

Produktspecifikationen har anpassats till gillande EU-lagstiftning, genom att de medianvirden for typiska beskri-
vande egenskaper som anges i forordning (EG) nr 796/2002 har inforts och den gamla analysmetoden som upp-
hort att galla strukits. En allmédn organoleptisk beskrivning av oljan med den skyddade ursprungsbeteckningen
”Garda” har lagts till for att forklara de beskrivande egenskaperna for konsumenterna.

Hogsta tillitna syrahalt, uttryckt som oljesyra, har gjorts enhetlig och faststillts till ett mer restriktivt virde pé
hogst 0,5 % for samtliga produkter med beteckningen "Garda”, ett virde som tidigare endast kravdes fér produkter
med beteckningen "Garda Trentino”. Denna enhetliga parameter kommer att ge produktionsforetagen ytterligare
incitament att striva efter hog kvalitet i produktionen.

Hogsta tilldtna peroxidvirde har enhetligt faststillts till 14, som dven var det virde som tidigare gillde for produk-
ter med beteckningen "Garda Trentino”.

Virdet for oljesyra stryks eftersom det inte dr avgorande for kvaliteten pd oljan "Garda”. Analysresultat frin senare
ar har dessutom visat att virdet for denna parameter har varierat och i genomsnitt varit lagre 4n tidigare virden,
vilket verkar bero pd stigande medeltemperatur och minskande nederbérd.

Det anses darfor inte onskvirt att uppratthélla kravet pé ett minimivarde i produktspecifikationen.
Framstdllningsmetod

Det traditionella uttrycket Frantoio, som i den ursprungliga ansokan frdn 1996 av misstag utelimnats for "Garda
Orientale” men inte for "Garda Bresciano” och "Garda Trentino”, har lagts till jamte sorten Casaliva.

Anvindningen av beteckningen Frantoio som traditionell bendmning pd olivtrdden, tillsammans med eller i stillet
for Casaliva, finns dokumenterad i sortlistor frin kommunerna vid Gardasjons Ostra strand, dtergivna i dokumenta-
tion om olivodling fran 1980-talet.

Det dr ocksd nodvindigt att korrigera uttrycken “Less” eller "Lezzo”, som dr gamla synonymer till Leccino, och
ersitta dem med “Leccino”.

Genom att korrigera dessa fel kan man, for den unika beteckningen "Garda” samt for "Garda Orientale” och "Garda
Bresciano”, faststilla sortsammansittningen enligt foljande: En andel p& minst 55 % av sorterna Casaliva, Frantoio
och Leccino. Ovriga sorter fir ocksd férekomma i olivlundarna, men med en andel pa hogst 45 %.

Korrigeringen pédverkar inte olivlundarnas faktiska sortsammansittning, eftersom den precis som den alltid har
gjort speglar de olivodlingsforhdllanden som rdder i kommunerna vid Gardasjons 6stra strand. Den innebir inte
nagon skillnad i produktionen av olivoljan. All olivolja med beteckningen "Garda” forblir enhetlig, med undantag
for vad man i det ursprungliga dokumentet frdn 1996 beskriver som vissa organoleptiska skillnader som endast en
expert kan urskilja.

Avkastningen har preciserats och anges klart och tydligt till mellan 5000 och 6 000 kg/ha. Enligt den tidigare pro-
duktspecifikationen var det faktiskt mojligt att 6ka avkastningen fran olivproduktionen med 20 %, det vill siga att
redan 1996 producera upp till 6 000 kg/ha.

Vetenskapliga och historiska uppgifter visar att produktionen kring Gardasjon kan uppnd en avkastning i form av
oliver pd 6 000 kg/ha och en avkastning i form av olivolja pa 25 %. Redan pa 1990-talet pekade agronomiska
studier pd att det med bevattningsmetoder och grongddsling dr mojligt att uppnd en hogre avkastning, Gver
6 000 kg/ha, utan att oljans kvalitet férsdmras.
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Framsteg inom studier av vixtniring for olivlundar har visat att en vilbalanserad g6dsling och framfor allt bevatt-
ning, i kombination med en rationell beskdrningsteknik, gor det mojligt att tidigareldgga olivtradens vegetationsfas
och dirmed 6ka produktiviteten per hektar och avkastningen i olivolja, utan att fordndra kvaliteten.

Forfarandena avseende produktionsdeklaration har tagits bort, dels darfor att de bygger pa bestimmelser som inte
langre galler, dels darfor att de for nirvarande handhas av kontrollorganet.

Hanvisningarna till anpassningen av olivlundarna i de olika omradena i friga om anvindningen av respektive geo-
grafiska beteckningar har strukits. Skélet dr att hinvisningarna ar overflodiga eftersom anvindningen redan ticks
av punkten om produktionsomrade.

Hinvisningar till bevis pd ursprung har inforts i en sirskild punkt i produktspecifikationen.
Majligheten till extraktion giller hela det geografiska omradet for den unika beteckningen "Garda”.
Samband

Det sammanfattande dokumentet har anpassats genom att hinvisningar lagts till rérande sambandet med det geo-
grafiska omréadet, som omfattar miljomaéssiga, minskliga och historiska faktorer, ndgot som inte finns i produkts-
pecifikationen frén 1996.

Mrkning

Vissa regler for mirkning har gjorts tydligare och Gverskadligare for sdval producenter som konsumenter (storre
bokstiver).

Det idr hddanefter mojligt att pé etiketten ange var olivlundarna ligger, om produkten uteslutande kommer frin
oliver som skordats i de olivlundar som anges och om den kompletterande geografiska beteckningen ingér
i markningen.

Det dr mojligt att endast ange den unika beteckningen "Garda” pé etiketten, utan krav pa tilligg av en av de tre
kompletterande geografiska beteckningarna "Bresciano”, "Orientale” och "Trentino”.

Dessutom far Gardasjon dterges pa etiketten.

Metallbehdllare som dr anpassade for saluforing av livsmedel fir anvdndas, dven i syfte att 6ka produktens

lagringstid.

Den skyddade beteckningens logotyp blir obligatorisk.
Hinvisningar till kontrollorgan

Hinvisningar till kontrollorganet har lagts till.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel ()
"GARDA”
EG-nr: IT-PDO-0117-01142 - 06.08.2013
SGB ( ) SUB (X)
1. Beteckning
”Garda”

() Se fotnot 2.
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2. Medlemsstat eller tredjeland

[talien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp

Klass 1.5. Oljor och fetter (smor, margarin, oljor etc.)

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig

Den skyddade ursprungsbeteckningen ”Garda”, eventuellt atfoljd av en av de kompletterande geografiska beteck-
ningarna "Bresciano”, "Orientale” eller "Trentino”, dr forbehallen extra jungfruolja som har foljande egenskaper:

— Fdrg: gron till mer eller mindre intensivt gul.

— Arom: svag till medelstark fruktighet.

— Smak: fruktig.

— Toner: milda toner och en typisk eftersmak av mandel.
Kemisk bedomning:

— Syrahalt (uttryckt som oljesyra): hogst 0,5 %.

— Haogsta tillitna peroxidvirde: <= 14 Meq O,/kg.

Organoleptisk bedomning (metod COI):

Medianintervall

Min. Max.
— Gront fruktig, moget fruktig >0 <6
— Mandel >0 <5
— Bitter >0 <5
— Skarp >0 <6

I den organoleptiska bedomningen ska defekterna ha ett medianvirde pé noll.
Révaror (endast for bearbetade produkter)

Extra jungfruolja med beteckningen "Garda”, eventuellt dtf6ljd av en av de kompletterande geografiska beteckning-
arna "Bresciano”, "Orientale” eller "Trentino”, framstills av foljande olivsorter, separat eller tillsammans i olivlun-
darna, och har foljande egenskaper:

— For beteckningarna "Garda”, "Garda Bresciano” och "Garda Bresciano” en andel pd minst 55 % av sorterna Casa-
liva, Frantoio och Leccino, och av 6vriga sorter i olivlundarna en andel pd hogst 45 %.

— For beteckningen ”"Garda Trentino” en andel pd minst 80 % av sorterna Casaliva, Frantoio, Leccino och Pendo-
lino, och av vriga sorter i olivlundarna en andel pa hogst 20 %.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)

3.4 Sirskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgransade geografiska omrddet

Alla steg i produktionsprocessen (odling, olivskord och extraktion) méste dga rum i det avgrinsade geografiska
omradet.
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3.5 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

For att uppritthélla produktens specifika egenskaper genom alla faser och garantera kvalitetskedjan, méste oljan
"Garda” alltid forpackas i det avgrinsade omrdde som anges i punkt 4. Producenterna i detta omrade vet exakt hur
oljan uppf6r sig under fasen fore och vid forpackning, exempelvis tider och metoder for filtrering och dekantering
samt temperatur vid forpackning. Genom att forpacka oljan i omrédet i slutet av produktionsprocessen kan man
dessutom bevara de organoleptiska egenskaperna, som utan denna forsiktighetstgird snabbt forindras nér pro-
dukten kommer i kontakt med luften. Extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbeteckningen "Garda” ska
saluforas i glas- eller metallbehdllare pd hogst 5 liter.

3.6 Sdrskilda regler for mdrkning

Den forpackade produkten ska ha en etikett dir f6ljande text anges, med tydliga och outpldnliga bokstdver som ar
storre 4n alla andra uppgifter: "Garda” och ”"Denominazione di Origine Protetta” [skyddad ursprungsbeteckning]
eller akronymen "DOP” [SUBJ.

Denna text far pd etiketten eventuellt atf6ljas av en av de kompletterande geografiska beteckningarna "Bresciano”,
"Trentino” eller "Orientale”, men endast om oljan till fullo framstalls med oliver frén det berdrda omradet och om
krossningen och forpackningen 4ger rum i det omréde som beteckningen motsvarar.

Det dr mojligt att pa etiketten ange var olivlundarna ligger, om produkten uteslutande kommer frén oliver som
skordats i de olivlundar som anges och om den kompletterande geografiska beteckningen ingdr i markningen.

Namn pa foretag, dgor och gdrdar samt deras geografiska lage ar tillitet endast om produkten har framstillts ute-
slutande av oliver som skordats i de olivlundar som ingér i jordbruksforetaget.

» » » »

Det ar forbjudet att till den skyddade geografiska ursprungsbeteckningen ligga attribut sdsom “fine”, “scelto”, "sele-
zionato” och “superiore” (fin, kvalitets-, utvald, forstklassig). Det ir tilldtet att anvinda namn, firmanamn och pri-
vata varumdrken, forutsatt att dessa inte har berommande virde och inte 4r av sddan art att de kan vilseleda
konsumenten.

Det 4r tilldtet att dterge Gardasjon.

Pi etiketten ska produktionsar anges for de oliver som oljan har framstillts av.

Beteckningens logotyp madste anges pd etiketten.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomrddet for oljan med den skyddade ursprungsbeteckningen "Garda” ligger i provinserna Brescia,
Verona, Mantova och Trento, och omfattar territorierna kring Gardasjons bécken.

5. Samband med det geografiska omridet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet
Miljofaktorer

Olivtrdden vid Gardasjon odlas i en slags amfiteater av mordnkullar fran istiden. Mordnkullarna kringgérdar Garda-
sjon 1 en koncentrisk cirkel och bildar i norr en grins mot Alperna. De marker som vetter mot sjon eller mot syd
anvinds néstan uteslutande for olivodling eller vinodling. Nérheten till bergen ger en god férdelning av nederbord
under dret och sirskilt pd viren och hosten.

Klimatet i omrédet ar starkt priglat av Gardasjons stora vattenmassa och av det skydd som bergskedjan ger. Det
kinnetecknas generellt av varma somrar utan kvivande hetta och mattligt kalla vintrar. Klimatet dr sd milt att det
kan betraktas som "medelhavsmilt”, bland annat pd grund av de lokala mikroklimat som finns i omradet. Produk-
tionsomradet for oliver vid Gardasjon dr virldens nordligast beligna olivodlingsomrdde. Sjon jimnar ut tempera-
turvixlingarna mellan dag och natt.
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Minskliga och historiska faktorer

Olivodlingen kring Gardasjon 4r en del av invénarnas liv, bade i matlagningstraditionerna och for att {4 utkomster,
vilket finns beskrivet i ett flertal dokument.

Vittnesmélen om kunnandet hos befolkningen i Gardasjons olivodlingsomrade gar 4nda tillbaka till rendssansen, dd
ménniskornas manuella arbete bidrog till att ge Gardasjons jordbrukslandskap och landskapet i stort dess sarprigel.
Det var under rendssansen som man borjade fordndra sluttningarna med hjilp av raffinerade strukturer som blev
till rena "terrassodlingar” som vetter mot Gardasjon. De limpade sig vl for olivodling och kom att bli s& typiska
att omradet sedan 1968 ar kidnt som "Riviera degli Ulivi” [Olivtradsrivieran].

Bade konsumenter och producenter brukar traditionellt anvinda en av de tre kompletterande geografiska beteck-
ningarna "Bresciano”, "Trentino” eller "Orientale” for att ndrmare avgrinsa och framhiva — som det stir i den
ursprungliga dokumentationen — "vissa omrdden dir de egna traditionerna spelar en mycket viktig roll”.

Specifika uppgifter om produkten

Oljan med den skyddade ursprungsbeteckningen "Garda” och oliverna som den framstills av kdnnetecknas av sma-
ker och aromer som dr mindre intensiva och mer delikata 4n de hos oljor som framstills i andra, sydligare och
varmare, typiska olivodlingsomréaden.

Den ir sdrskilt uppskattad bland konsumenter for sin delikata, vilbalanserade och harmoniska smak samt for sin
latta och typiska eftersmak av mandel. Dessa egenskaper gor den unik i sitt slag och ltt att kdnna igen bland de
andra italienska olivoljorna med skyddad ursprungsbeteckning.

Produktens unika egenskaper gor att den anvinds i ett stort antal recept. Olivoljans delikata smak tar inte Gver
utan framhdver tvirtom smaken i maten. Den dr idealisk for ritter baserade pé fisk, ljust kott, rda eller tillagade
gronsaker, baljvixter, farsk eller lattlagrad ost, kottritter av carpacciotyp eller “carne salada” (saltat kott), men dven
for tillagning av desserter.

5.2 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett
visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénforas till produkten (for SGB)

Bergskedjan i norr och Italiens storsta sjo gor att klimatet i omradet liknar medelhavsklimatet och mildrar de milj6-
forhallanden som i annat fall hade gjort det omdgjligt att bedriva olivodling pé de breddgrader dir Gardasjon ligger.
Nederborden dr vl fordelad 6ver hela dret och olivlundarna 4r dirmed skyddade frén vattenpéfrestningar, vilket
forhindrar uppkomsten av vattensamlingar som skulle vara skadliga for olivtraden och oljans kvalitet.

De kuperade markerna som vetter mot sjon och mot syd virms litt upp mot slutet av vintern och mojliggor en
snabb dterhimtning av olivlundarnas vegetativa tillvixt. Tack vare markerna, samt de "medelhavsmilda” vdder- och
klimatférhillandena i omrddena kring Gardasjon, har oliverna och olivoljan frin Gardasjon smaker och aromer
som dr mindre intensiva och mer delikata dn de hos oliver och oljor som framstills under de miljoforhéllanden
som dr typiska for varma och sydligare omraden. Dessa klimat- och miljoforhillanden bidrar till att ge oljan en
karakteristisk svag till medelstark fruktighet, med en eftersmak av mandel som gor den unik i sitt slag och latt att
kinna igen bland de andra italienska olivoljorna med skyddad ursprungsbeteckning.

I omrddena kring Gardasjon, som omfattar allt fran slattmarker till bergssluttningar, réder det sirskilda mikrokli-
mat. Dessa lokala mikroklimat gor att en expert kan urskilja organoleptiska skillnader samtidigt som oljans speci-
fika egenskaper forblir enhetliga for alla produkter med den skyddade ursprungsbeteckningen "Garda”.

Producenternas kunnande genom hela produktionskedjan, frin markernas beredning — dven i de traditionella ter-
rassodlingarna — till olivodlingen och forpackningen, gor att man kan bevara och skydda produktens specifika
egenskaper, som dess mildhet och typiska eftersmak av mandel.
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Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen

(Artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006 (*)

De italienska myndigheterna har inlett det nationella forfarandet for invindningar genom att offentliggora forslaget till
andring av den skyddade ursprungsbeteckningen "Garda” i Republiken Italiens officiella tidning (Gazzetta Ufficiale della
Repubblica Italiana) nr 135 av den 11 juni 2013.

Den konsoliderade produktspecifikationen finns pd webbplatsen:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

eller
direkt pd hemsidan for ministeriet for jordbruks-, livsmedels- och skogsbrukspolitik (http://www.politicheagricole.it).

Klicka pd "Qualita e sicurezza” [Kvalitet och sikerhet] (6verst till hoger pd sidan) och sedan pa "Disciplinari di Produ-
zione all'esame dellUE” [Produktspecifikationer som omfattas av EU:s granskning].

(*) Se fotnot 2.
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Offentliggérande av en ansokan i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och radets
férordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar f6r jordbruksprodukter och livsmedel

(2014/C 260/15)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststills i artikel 51 i Europaparlamentets
och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 ().

ANSOKAN OM ANDRING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel (?)
ANSOKAN OM ANDRING ENLIGT ARTIKEL 9
"BEAUFORT”
EG-nr: FR-PDO-0317-01097 - 22.02.2013
SGB ( ) SUB (X)
1. Rubrik i produktspecifikationen som berérs av dndringen:

— [ Produktens beteckning
— X Produktbeskrivning
— [XI Geografiskt omrade
— X Bevis pa ursprung

— X Framstillningsmetod
— [ Samband

— X Mirkning

— KX Nationella krav

— X Ovrigt: kontroller

2. Typ av dndring(ar):
— X Andring av sammanfattande dokument eller sammanfattning

— [ Andring i specifikationen for en registrerad SUB eller SGB for vilken varken det sammanfattande dokumen-
tet eller sammanfattningen har offentliggjorts

— [ Andring i specifikationen som inte kriver nigon dndring i det offentliggjorda sammanfattande dokumentet
(artikel 9.3 i forordning (EG) nr 510/2006)

— [ Tillfallig dndring i specifikationen till foljd av att de offentliga myndigheterna har infort obligatoriska sani-
tdra eller fytosanitira dtgdrder (artikel 9.4 i férordning (EG) nr 510/2006)
3. Andring(ar):
Produktbeskrivning
Etapperna lopetillsittning, kokning och pressning som inte beskriver produkten har flyttats sd att de stdr under

rubriken "Framstillningsmetod”. Bestimmelserna om fetthalt och torrsubstanshalt har omformulerats till procent
(i det forsta fallet berdknat pa produkten efter fullstindig torkning och i det andra fallet pa den lagrade produkten).

(") EUTL 343, 14.12.2012, s. 1.
(¥ EUTL 93, 31.3.2006, s. 12. Ersatt av forordning (EU) nr 1151/2012.
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Stycket om identifiering av hela ostar har flyttats till punkt 4.4 i specifikationen om identifiering av ostar. Att
denna rubrik omformuleras leder inte till ndgon fordndring av innehéllet men gor att man forstar rubriken bittre.

Geografiskt omrdde

Presentationen av det geografiska omrddet har omformulerats for att ytterligare precisera omrédets geografiska
lage.

Den enda dndringen giller kommunen Les Contamines-Montjoie, dir det anges en upprakning av fastighetsbeteck-
ningar for fabodvallar.

Bilagan har det ocksé forsetts med en karta over det geografiska omrédet.

Bevis pa ursprung

Pd grund av dndringar av nationella lagar och andra forfattningar har rubriken "Bevis for att produkten har sitt
ursprung i det avgrinsade geografiska omrddet” konsoliderats och omfattar nu bland annat de krav pd anmailan

och registrering som ror produktens sparbarhet och kontrollen av produktionsvillkoren.

Kontrollen av ursprungsbeteckningens specifikation ska regleras genom en kontrollplan som tagits fram av ett
kontrollorgan.

Under denna rubrik har ocksa flera bestimmelser om register och handlingar som garanterar att osten 4r sparbar
lagts till och kompletterats.

Identifiering av aktorer:

Det har inforts ett stycke som anger villkoren for identifiering av aktorerna.

En identitetsforklaring ska uppvisas av varje akt6r som foljer den nuvarande produktspecifikationen. Denna forklar-
ing dr avsedd for gruppen innan aktoren har fitt sin behorighet och ska utformas i ett enhetligt format som har
godkints av chefen for det nationella institutet for ursprung och kvalitet (L'Institut National de I'Origine et de la
Qualité).

Kontroll av efterlevnaden av produktionsvillkoren:

Det har inforts flera stycken som ska mojliggora garantier for att ostarna dr sparbara och faststiller vilka kontroll-
dokumenten ska vara:

— Komplettering och tilligg av bestimmelser om krav pd anmalan.

— Komplettering och tilligg av bestimmelser om register och andra handlingar som ska vara tillgdngliga for
kontrollorganen.

— Tillagg av bestimmelser om andra kontrollatgarder.

Spérbarhetsuppgifterna och kraven p& anmilan som krivs for att kinna till och kontrollera produktionen har kom-
pletterats i produktspecifikationen.

Identifiering av produkter:

Stycket har omformulerats och kompletterats och bestimmelserna om kaseinplattor har samlats under denna
rubrik.

"Varje ost som ska saluféras under namnet 'Beaufort’ identifieras med hjilp av en bl3, elliptiskt formad kaseinplatta.
Dess storre diameter dr 100 mm och dess mindre diameter 4r 55 mm. Den anbringas pd kanten till varje hel ost
under de forsta pressningarna och bor dven ha foljande text i svart:

— Ordet Frankrike.

— Ordet 'Beaufort’.

— Identifiering av ysteri.

— Produktionsménad och produktionsdr som anges i sifferformat.
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P& omse sidor om den bl kaseinplattan anges produktionsdag och produktionsménad med text som ska kunna
lasas dnda tills minsta mojliga lagringsperiod ar slut.

Endast gruppen ir behorig att leverera kaseinplattor till aktorerna. Denna distribution ska ske varje mdnad eller
i borjan av sdsongen nir det galler sommarens sasongsproduktion.

Aktorer vars behorighet har upphavts eller dterkallats ska dterlimna kaseinplattorna till gruppen.”

Genom dessa dndringar blir det mojligt att precisera kaseinplattornas egenskaper, villkoren for att leverera och &ter-
kalla sddana plattor samt hur linge de ska fortsitta att vara lisliga pa ostarna.

Framstallningsmetod

For att oka tydligheten och lasbarheten har rubrikerna om framstillningsmetod andrats. En precisering har gjort
i definitionen av "besittning” som motsvaras av samtliga mjolkkor som ar i mjolkningsperiod och sinperiod.

Utfodring:
Det preciseras hur utfodringen ska ga till:

— Det inférs ett forbud mot att anvinda betmassa i fodret. Sddant foder kan ge mjolken dalig smak och leda till
betydande fel pd osten (smorsyra).

— Kokos- och palmkdrneexpeller finns inte lingre med utan har ersatts av pumpa- och safflorfrén. Andringen
bestdr i att expellerna ersdtts med biprodukter fran oljevixter med hogt niringsvirde.

— De tekniska uppgifterna om fodertillskottens sammansittning har omdefinierats till foljd av att de vetenskapliga
hdnvisningarna har uppdaterats pd nytt (INRA) och anges ofta i intervall snarare dn i malvirde (PDIE, PDIN,
UFL osv.).

— Det har inforts en bestimmelse som gor det méjligt att inom besdttningen omfordela den vassla som genereras
ndr ost framstdlls frdn mjolk frdn denna enda besittning under vinterperioden. Detta utgor ett fodertillskott
vars ndringsinnehdll dr intressant under vinterperioden.

— Det har lagts till en bestimmelse om minsta majliga betesperiod: Mjolkkorna slipps ut pa bete frin det att
snon smilt och sé snart som markens barkraft tilldter det s linge som klimatforhallandena och barkraften tilla-
ter det och s linge det finns gris.

— Det har gjorts en precisering om 6vergdngsperioden for utfodringen. Mellan vinterperioden och betesperioden
tillts en Gvergdngsperiod pd hogst 30 dagar per dr dd basfodret utgors av grisbete och ho, i stillet for 15
dagar pa vdren och hosten som tidigare. Med denna dndring blir det mojligt att byta fodersystem fran vinter-
till sommarperioden samtidigt som véiderriskerna beaktas.

Mjolkning:

Det har gjorts preciseringar om att det ska vara forbjudet att anvinda vissa juvervdrdsprodukter samt desinfektions-
medel som kan anvindas for att rengéra behandlingsanliggningarna. Syftet med dessa dndringar dr att forbjuda
produkter med en bas av essentiella oljor som har mycket stark doft och kan ge osten dalig smak. Genom bestim-
melserna om rengdring av anldggningar forsvinner tvetydigheten nir det giller mojligheten att ibland anvinda sig
av desinfekterande rengoringsmedel.

Anvidndning av mjolk:

Bestimmelserna om vilka rdvaror som ska anvindas vid tillverkning av "Beaufort” har preciserats. Har anges bland
annat foljande:

— Begreppen "obehandlat” och "tillsatt 16pe” hor inte till denna fas av processbeskrivningen och har dirfor flyttats
till en rubrik lingre fram. Den nya formuleringen gor det lattare att forstd och preciserar mjolkens lagringsvill-
kor och lagringstid.
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— Det har gjorts en precisering om hur tillférseln av kyld och okyld mjolk ska hanteras. Att 16pe tillsdtts helt eller
delvis frdn varm mjolk dr ndgot som dr specifikt for ursprungsbeteckningen "Beaufort”. Om mjolken bara till-
fors en gng om dagen och bestar av kyld och okyld mjolk, far den mjolkning vars volym &r storst inte Gver-
stiga 135 % av den andra mjolkningsvolymen.

— Tanken om att invdgning ska goéras inom tvd timmar efter mjolkningen, vilket 4r svart att kontrollera, har
ersatts med konceptet att det fir gd hogst en viss tid innan lope tillsitts. Detta d4r mycket enkelt att kontrollera
och garanterar verkligen en snabb 6petillsittning frdn varm mjolk vid ankomsten till ysteriet. Lope ska tillsittas
antingen fore klockan 12 om framstillningen sker pd morgonen eller ocksa fore klockan 23 om framstall-
ningen sker pa kvillen.

— Det har gjorts en precisering av hur stor mjolkvolym som maximalt fir foras over nir det giller "Beaufort”-
ostar som foljs av beteckningen “chalet d’alpage”. For "Beaufort™-ostar som produceras pa de sirskilda villkor
som giller for anvindning av beteckningen “chalet d’alpage” ska framstillningen goras sd snart som mojligt
efter mjolkning. Hogst 15 % av den totala mjolkvolymen fran dagens bdda mjolkningar fér efter kylning overfo-
ras frdn en framstillning till nista. Pa fibodvallen 6verfors ofta av tradition en mindre mjolkkvantitet for att
jamna ut mangden mellan kvillen och nista morgon. Genom den hir bestimmelsen blir det majligt att reglera
denna traditionella praxis sé att den omfattar maximalt 15 % av den totala mj6lkvolymen fran de bada mjolk-
ningarna utan att detta pdverkar kravet pd tva framstillningar om dagen.

— Aven om forberedelsen av mjélksyrakulturer och 16pe hér till det som &r speciellt med denna beteckning (pro-
teinfri vassla som tillsatts 16pmage anvinds samtidigt till att odla sddana mjolksyrakulturer och att fd fram
lope), infors det en begransning av mojligheten att vid behov anvinda konstgjort 1ope som komplement (fir
som mest utgora 30 % av koaglet i tanken).

Framstillningsmetod:

Stycket har omformulerats for att det littare ska framgd i vilken ordning som de olika framstillningsetapperna ska
genomforas. I detta stycke har begreppen “"obehandlad helfet” inforts for att beskriva mjolken. Principen for “kok-
ning” har preciserats.

Pressningstiden har reglerats och ska omfatta minst 15 timmar.
Mognad:

Detta stycke har omformulerats for att bittre reglera temperaturbestimmelserna under mognadsfasen. Bestimmel-
sen om fuktighetsmitning har strukits. Denna dtgird har inte ansetts vara sirskilt betydelsefull, utan har i stillet
ersatts med ett krav om att syftet ska vara att dstadkomma en kittbehandlad skorpa.

Det har gjorts preciseringar om kittbehandlingen som ska utforas pd ett av f6ljande sitt:

— Efter det att osten har saltats med grovsalt pd ytan bestryks den med en sirskild saltlosning, sé kallat ostkitt,
som man tidigare har anvint for att bestryka ostar som genomgdtt en korrekt kittbehandling.

— Genom vindning, saltning pd ytan med lake och regelbunden bestrykning.

Efter kittbehandlingen, som utférs minst en ging i veckan, fortsitter man att sk6ta om ostarna for att underhélla
skorpan.

Med tanke péd ostarnas storlek har mognadsprocessen mekaniserats. Denna mekanisering har lett till att nistan
samtliga anldggningar har upphort att anvinda grovsalt for att salta ostarna pé ytan och i stillet anvinder sig av
lake. Analyser har visat att salthalten inte avsevirt skiljer sig frén de salthalter som tidigare har analyserats. Ovriga
andringar dr av redaktionell karaktdr, men innebdr inte ndgon forindring av metoderna.

Mrkning
Det har inforts ett krav pé att Europeiska unionens symbol "SUB” ska anbringas.
Nationella krav

Pi grund av dndringar av nationella lagar och andra forfattningar presenteras texten under rubriken "Nationella
krav” i form av en tabell med de viktigaste punkterna som ska kontrolleras, deras referensvirden och
bedémningsmetod.
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Annat

Analytisk och organoleptisk kontroll av ostar: Det har inforts bestimmelser om den analytiska och organoleptiska
kontrollen av produkterna.

Hanvisningar till kontrollorganen: Denna del har uppdaterats med kontaktuppgifter till det certifieringsorgan som
ansvarar for kontrollen av ursprungsbeteckningen.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006

om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar f6r jordbruksprodukter och livsmedel ()

3.2

3.3

"BEAUFORT”
EG-nr: FR-PDO-0317-01097 - 22.02.2013
SGB ( ) SUB (X)
Beteckning

"Beaufort”

Medlemsstat eller tredjeland

Frankrike

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
Produkstyp
Klass 1.3 Ost

Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig

"Beaufort” dr en ost som tillverkas enligt metoden med pressad, uppvirmd ostmassa, uteslutande av helfet komjolk.
Ostmassan formas i obehandlat tillstind, saltas i lake och darefter pd ytan. Osten lagras i minst 5 ménader.

Den ar mjuk och fyllig, elfenbensfirgad till blekgul, eventuellt med fina horisontella sprickor och en del mindre hil
("oeil de perdrix”). De hela ostarna 4r platta med konkav kant och viger mellan 20 och 70 kg. Diametern 4r mellan
35 och 75 centimeter och héjden mellan 11 och 16 centimeter. Skorpan dr bestruken, ren och fast och har jamn
gul till brun firg. "Beaufort” har en fetthalt pd minst 48 % efter fullstindig torkning och en torrsubstanshalt som
inte far understiga 61 % i lagrad ost.

Varje ost som ska saluforas under namnet "Beaufort” identifieras med hjilp av en bld, elliptiskt formad kaseinplatta
och spérbarhetsuppgifter som péfors med livsmedelsfirg. "Beaufort™ostar som produceras pa de sirskilda villkor
som giller for anvindning av beteckningen “chalet d’alpage” ska ut6ver den bla kaseinplattan vara férsedda med en
rod kaseinruta placerad pé kanten mitt emot den bld kaseinplattan.

Ravaror (endast for bearbetade produkter)

Den mjolk som anvinds vid tillverkningen av "Beaufort” fir endast komma frén mjolkbesittningar bestdende av
kor av de lokala raserna Tarine (annan lokal beteckning for rasen Tarentaise) och Abondance, som antingen upp-
fyller kriterierna for huvudavsnittet i stamboken eller som kontrollerats med utgdngspunkt i erkdnda fenotypiska
egenskaper.

Foljande rdvaror anvinds vid tillverkning av "Beaufort”:

— Obehandlad helfet mjolk,

() Se fotnot 2.
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3.4

3.5

3.6

3.7

— antingen okyld mjolk efter varje mj6lkning,

— eller en blandning av mjolk fran tvd mjolkningar som blandas hogst tjugo timmar efter den forsta mjolk-
ningen, dir mjolken frén den forsta mjolkningen har kylts pd anldggningen, och den andra mjolkningen
utgors av okyld mjolk.

— Lope fran blotliggning av 16pmage. Vid behov kan dven konstgjort lope anvindas som komplement, men far
som mest utgora 30 % av koaglet i tanken.

— Termofila mjolksyrakulturer som till storre delen utgérs av mjolksyrabakterier. Proteinfri vassla som tillsatts
l6pmage, bade for odlingen av mjolksyrakulturen och for att erhalla lope.

— Salt som tillsitts genom en forsta lakesaltning under 24 timmar och dérefter under lagringen i form av grovsalt
eller lake.

Inga andra produkter fir anvindas vid framstallning av "Beaufort”.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)

Besittningarna ska utfodras enligt foljande:

— Under vinterperioden: minst 13 kg hé per mjolkko och dag i genomsnitt for mjolkkobesdttningen, eventuellt
med tilligg av 3 kg riven torkad lusern. Tillskottsfodret fir inte Overstiga en tredjedel av basfodrets vikt
i genomsnitt for mjolkkobesdttningen. Foderblandningarna ar energi- och proteinrikt foder och produktions-
koncentrat med en totalkvivehalt pd 16 %. De ska bestd av faststillda arter och icke-transgena sorter och upp-
fylla foljande tekniska specifikationer: 0,89 UFL per kilo, 95 gram PDIN och 125 gram PDIE.

— Under betesperioden: Mjolkkorna slapps ut pa bete frin det att snon smalt och s snart som markens barkraft
tillater det sd linge som klimatforhallandena och barkraften tilliter det och sd linge det finns gris.

I dalen ska tillskottsfodret vara av samma typ som under vinterperioden och motsvara 2,5 kg per mjolkko och
dag i genomsnitt for mjolkkobesattningen. P fibodvallen far hogst 1,5 kg tillskottsfoder ges per mjolkko och
dag i genomsnitt for mjolkkobesittningen, och far endast bestd av spannmal fére den 1 augusti.

— Mellan vinterperioden och betesperioden tilldts en 6vergdngsperiod pd hogst 30 dagar per dr da basfodret
utgors av grasbete och ho.

Foder som inte harrér frin omrddet fir endast anvindas som komplement. Minst 75 % av besittningens ho och
bete ska komma frdn det geografiska omradet sa att minst 75 % av mjolkproduktionen harror fran foder som
kommer fran omrddet. Minst 20 % av arsbehovet av ho for utfodringen av mjolkkor ska komma frdn det geo-
grafiska omradet.

P& grismarken sker djurhdllningen pé traditionellt sitt med spridning av djurens godsel. Slam fran reningsverk
eller liknande fir inte spridas pd sldtteringar, betesmark och alpangar som ingdr i tillverkningskedjan for "Beau-
fort”.

Sdrskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Mjolkproduktionen, osttillverkningen och mognadslagringen under minst 5 ménader dger rum i det geografiska
omrdadet.

Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

Nir osten siljs fardigforpackad ska en del av den karakteristiska skorpan finnas kvar pé bitarna; kittet far dock
avldgsnas. Nar osten siljs riven far beteckningen "Beaufort” inte anvindas.

Sarskilda regler for markning

Ostar med den skyddade ursprungsbeteckningen "Beaufort” ska markas med
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— denna beteckning, med bokstiver som ar minst tva tredjedelar av storleken pa de storsta bokstiver som fore-
kommer pd mirkningen,
— Europeiska unionens "SUB”-symbol.
Inga andra bendmningar eller beteckningar fir anvindas tillsammans med denna skyddade ursprungsbeteckning
i samband med mirkning eller reklam eller pa fakturor eller handelsdokument, med undantag av
— sarskilda varumarken,
— orden "été” och “chalet d’alpage”, som far anvindas pa foljande villkor:
Beteckningen "Eté” dr reserverad for ostar som framstills mellan juni och oktober, dven med mjolk frin fibodvall.
Beteckningen "Chalet d’Alpage” ar reserverad for ostar som framstills mellan juni och oktober, tvd gdnger dagligen
i faibodstugor pa Gver 1 500 meters hojd enligt traditionella metoder, med mjolk fran hogst en besdttning i fibod-
stugan.
4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomrddet for "Beaufort” omfattar bergsomrddena i departementet Savoie och inbegriper kommuner
i Beaufortainmassivet, Val d’Arly, Tarentaise och Maurienne samt tvd angrinsande omrdden i Haute Savoie.

Mjolkproduktionen, osttillverkningen och mognadslagringen dger rum i det geografiska omrade som omfattar fol-
jande kommuner:

Departementet Savoie:

Forvaltningsomrddet Albertville:

Foljande kantoner i sin helhet: Aime, Beaufort, Bourg-Saint-Maurice, Bozel, Moiltiers.
Foljande kantoner till viss del:

Distriktet ~ Ugine:  La  Giettaz,  Flumet,  Notre-Dame-de-Bellecombe, ~ Crest-Voland, ~ Cohennoz,
Saint-Nicolas-la-Chapelle.

Distriktet Albertville: Rognaix, La Bathie, Cevins, Saint-Paul-sur-Isere, Esserts-Blay, Tours-en-Savoie.
Foljande kommun till viss del: Albertville som omfattas av fastighetsbeteckningarna E2, E3 och E4.
Forvaltningsomrddet Saint-Jean-de-Maurienne:

Foljande kantoner i sin helhet: La Chambre, Lanslebourg-Mont-Cenis, Modane, Saint-Jean-de-Maurienne,
Saint-Michel-de-Maurienne.

Foljande kantoner till viss del: Distriktet Aiguebelle: Montsapey.
Departementet de la Haute-Savoie:

Forvaltningsomrddet Bonneville:

Foljande kantoner till viss del:

Distriktet Sallanches: Praz-sur-Arly.

Distriktet Saint-Gervais-les-Bains: Féljande kommun till viss del: Les Contamines-Montjoie som omfattas av fastig-
hetsbeteckningarna D8 (till viss del), E6, E7, E8 (till viss del), F5 (till viss del), F6 (till viss del), F8 (till viss del), F9,
F10, F11, F12, F13.
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5. Samband med det geografiska omridet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Naturforhdllanden:

Den naturliga miljon i produktionsomradet for "Beaufort” priglas av att omrddet tillhér massiven i Alpernas inre
delar och kinnetecknas framfor allt av kompakta, kristallina inre massiv och sedimentdra klippor i omradet Brian-
connaise. I delar av de yttre kristallina massiven kan det forekomma mjuka sedimentira klippor av skiffertyp.

Det geografiska omradet for ursprungsbeteckningen ligger i strikt bemarkelse dir norra och sodra Alperna mots.
Den permanenta betesmarken utgor hir 95 % av den areal som ingdr i tillverkningskedjan, vilket ger foljande
fordelar:

— Tillrdckligt stora (men samtidigt inte alltfor rikliga) regnmangder samt djupa jordar som gor det mojligt att odla
rikligt med grés som 4r tillrdckligt naringsrikt for att foda upp mjolkkor.

— En madngskiftande flora som 4r rik pd aromatiska vixter och som kan jimforas med torr grismark.

Det geografiska omrddet for ursprungsbeteckningen "Beaufort”, som omfattar Beaufortainmassivet samt dalarna
Tarentaise, Maurienne och en del av Val d’Arly, kinnetecknas av de stora omridena med fibodvall (92 % av bete-
senheterna i Savoie).

Minskliga faktorer:

Pd dessa alpingar har betesmetoder utvecklats som varken var for sig eller tillsammans dterfinns i samma omfatt-
ning pd andra héll i Alperna utan utgor ett unikt system som bygger pd kombinationen jordbruk och bete. Detta
system kédnnetecknas av att man anvinder sig av de olika nivierna av vixtlighet — dalbotten, bergssluttning och
fabodvall — sd att de kompletterar varandra. Grisvixten, forflyttningen av notboskap och minniskans nirvaro
i vardagen mojliggor mjolkning pa plats och bete sd att den naturliga betesmarken underhlls.

Systemet som bygger pd kombinationen jordbruk och bete har funnits sedan 1600-talet. Aven om det har utveck-
lats efterhand &r principerna fortfarande desamma.

De fiabodvallar som anvinds 100-110 dagar under sommarperioden ar:

— Storre berg for mer omfattande besittningar (50-150 mjolkkor). [ och med att det har upprittats en forbindel-
sevig till och inom fibodvallen kan mobila mjolkningsmaskiner folja besittningen som forflyttar sig frdn 1 500
meters hojd upp till 2 500 meters hojd nir de foljer grisvixten. Besittningen bestdr av flera olika besdttningar
som har slagits samman.

— Mindre berg, som inte ar lika stora och hoga, for familjebesittningar. Forr i tiden gjordes mj6lkningen i fabod-
stugan, men detta dr ndgot som forsvinner alltmer.

Mjolken (framfor allt i de stora bergen) kan forddlas pd plats, men merparten samlas in av de anliggningar
i dalgdngarna som bedriver forddlingsverksamhet ret runt (85-90 % av produktionen). Det &r i dessa dalar som
besdttningarna overvintrar. Har framstills ocksd ho pé de ytor som frigors av besittningarna under sommaren.

Mellan dal och fibodvall finns det ocksa ett mellannivd som kallas "montagnette” dir besittningarna ibland vistas
under mellansdsong.

I produktionsomréddet finns en tradition av boskapsuppfodning med kor av raserna Tarine (annan lokal beteckning
for rasen Tarentaise) och Abondance. Det ror sig framfér allt om Tarine som hédrstammar frin rasen Tarentaise.
Redan 1963 gav E. QUITTET foljande beskrivning: "Rasen Tarine dr enastdende télig och klarar de allra hdrdaste
levnadsforhéllanden, vilket till stor del forklaras av dess levnadssitt (sommarbete pd alpingar pd mellan 1 500 och
2000 meters hojd). Den haller sig linge vid god vigor trots regelbundna kalvningar. Rasen har en anmarknings-
vird formdaga att tillvarata grovfodret under vinterperioden, med acceptabel mjolkproduktion ... Tarine dr en
utmirkt mjolkras, sirskilt for hart klimat.”

"Beaufort” skiljer sig fran andra ostar framstillda av uppvirmd, pressad ostmassa genom sin feta karaktir. Metoden
med uppvarmd, pressad ostmassa utvecklades i borjan av 1600-talet och spreds snabbt inom alla bergsomriden
i Ostra Frankrike. For manniskorna i "Beaufort™-ostens omrdde innebar denna metod att man kunde vinta till vin-
terperioderna med att saluféra och férbruka den mjolk som producerades i rikliga mingder pé fibodvallarna under
sommaren. Denna metod som forst bara sigs som en mojlighet har fatt sina specifika egenskaper genom ett direkt
samband med omradet (anvindning av helfet mjolk och mognadslagring i kyla).
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5.2 Specifika uppgifter om produkten

An i dag skiljer sig "Beaufort” frén annan ost framstilld av uppvirmd, pressad ostmassa framfér allt genom att
— den framstills av obehandlad helfet mjolk direkt efter mjolkningen,
— en cirkelformig triform, "cercle a Beaufort”, anvinds, vilket ger osten en konkav kant,

— traditionella foradlingsmetoder anvinds (vilda mjo6lksyrakulturer anvinds och osten formas i linnedukar och
den cirkelformiga formen, vilket gor att den méste vindas under pressningen), framfor allt gors det en ympning
med termofila mjolksyrabakterier som odlas av ostmdstaren,

— den helt eller nistan helt saknar hél eftersom den lagras i kallt mognadslager.

P4 organoleptisk nivd har "Beaufort”-osten den egenskapen att ostmassan till en borjan ir fast nidr den kommer in
i munnen och ddrefter smilter utan att fastna alltfor mycket i munnen. Den bor uppvisa en variation av aromer
som inte 4r alltfor kraftfulla.

5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett
visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénforas till produkten (for SGB)

De beskrivna sirdragen i miljon ger en mycket rik flora och vixtsamhillen som praglas av stor méangfald. Har finns
alla vixtsociologiska grupper som hor hemma pd grasmark och hedmark som anvinds som fiabodvallar.

Flera studier — DORIOZ et al. (2000), DORIOZ 1995; INRA, 1994, DORIOZ et VAN OORT, 1991, LEGROS et al,
1987, DORIOZ, 1995 — har visat pd grasmarkens extrema variation och méngfald med sammanlagt 250-300
olika arter. Beroende pd exponering, bergens sluttningsgrad och jordmdn kan betet bli mycket varierat under en
och samma betesdag.

Denna ytterst vdlsmakande flora utgér hogst sannolikt en aromatisk blandning som kommer till uttryck i dess
smakegenskaper som dr vildigt speciella och mycket typiska f6r "Beaufort” (DUMONT och ADDA, 1978, BUCHIN
et al,, 1999; ASSELIN et al., 1999, i DORIOZ et al., 2000).

Betessystemet bygger pé att denna mycket rika flora utnyttjas med hjilp av besdttningar av de lokala raserna Tarine
och Abondance, och pé att betesmetoderna dr helt och héllet anpassade till miljon. Nir mjolken forddlas frin
"varm mjolk” bevaras dess ursprungliga egenskaper som har ett samband med florans méngfald. Den feta, oskum-
mande mjolken ldmpar sig for tillverkning av feta ostar dir man anvinder sig av vilda mjolksyrekulturer. Genom
att en konvex cirkelform anvinds dr det mojligt att anpassa sig till stora variationer i midngden mjolk som produ-
ceras pd fabodvallen, att bibehdlla temperaturen inuti osten under pressningen och att ge osten en stabil form. For-
hallandena vid lagringen i kallt mognadslager, som dr nodvindig for att osten ska fd sin sirskilda karaktar, liknar
klimatforhdllandena pa produktionsplatserna och lampar sig vil for tillverkning av fet ost.

Som helhet utgor produktions- och foriadlingsmetoderna ett sammanhingande system med koppling till produk-
tens sarskilda egenskaper som gor att den aromatiska méngfald som har sin grund i den speciella floran kommer

till uttryck i slutprodukten.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen

(artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006 (%)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCBeaufort.pdf

(*) Se fotnot 2.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCBeaufort.pdf
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Avskrivning av klagomdl CHAP (2010) 723
(2014/C 260/16)

Europeiska kommissionen har tagit emot ett stort antal klagomdl angdende rorligheten for personer som ir anstillda
inom den offentliga hilso- och sjukvdrden i den spanska autonoma regionen Navarra. Dessa personer kan inte soka
arbete inom den offentliga hilso- och sjukvérden i andra spanska regioner pa grund av en rittslig skillnad mellan halso-
och sjukvérdspersonalen i de ber6rda regionerna.

Enligt EU-domstolens rittspraxis ar unionsreglerna om fri rorlighet for arbetstagare, sirskilt artikel 45 i fordraget om
Europeiska unionens funktionssitt, inte tillimpliga pé situationer som inte har ndgon som helst anknytning till de for-
hallanden som avses i unionsritten och dir samtliga element begrinsar sig till angeligenheter inom en enda
medlemsstat ().

Den situation som beskrivs i dessa klagomal ror rorligheten mellan olika hilso- och sjukvardsmyndigheter pd det
spanska territoriet och har i princip inga granséverskridande inslag. Foljaktligen dr ovanndmnda EU-regler inte tillimp-
liga. De problem som de klagande tar upp bor tolkas mot bakgrund av tillimplig spansk lagstiftning och handldggas av
de berorda forvaltningsmyndigheterna eller domstolarna.

(") Domstolens dom av den 16 december 1992 i mél C-206/91, Koua Poirrez.
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