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Offentliggérande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2025/5297)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 2024/1143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invandning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
“Miel de Mdlaga”
EU-nr: PDO-ES-2875 - 14 november 2022

SUB (X) SGB ()

1. Namn

"Miel de Mélaga”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1  Produkttyp

Klass 1.4 Andra produkter frén djur (4gg, honung, diverse mjolkprodukter utom smér etc.)
KN-nummer

04 - MEJERIPRODUKTER; FAGELAGG; NATURLIG HONUNG; ATBARA PRODUKTER AV ANIMALISKT
URSPRUNG, INTE NAMNDA ELLER INBEGRIPNA NAGON ANNANSTANS

0409 — Naturlig honung

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillimpligt

"Miel de Malaga” dr ett livsmedel som honungsbin framstiller av blomnektar eller av bearbetat sekret fran levande
delar av viaxter i provinsen Mélaga. Regionens varierande terrang och klimat gor det mojligt att framstilla s& méanga
som dtta olika honungssorter (en blandhonung och sju olika slags sorthonung), vilket dterspeglar regionens rika
biologiska mangfald. Varje sort kdnnetecknas av olika fruktiga och blommiga aromer och smaker med i synnerhet
bittra, striva, syrliga och kryddiga inslag som star i kontrast till honungens naturliga sotma. Dessutom tillfor floran
honungen sirskilda nyanser. Honungens kristallisering 4r lika varierande som dess botaniska ursprung. De varma
temperaturerna i omradet leder ocksa till att vatten forsvinner snabbare i vaxkakan, vilket pdskyndar mognaden och
ddrmed skorden av "Miel de Malaga”.

Honungen ska klassificeras utifrn sitt botaniska ursprung:

a)  Honung fran blommor eller vixter, framstilld av nektar frén de vanligaste vixterna i provinsen Mdlaga:
—  Kastanjehonung (Castanea sativa)

—  Rosmarinhonung (Rosmarinus officinalis)

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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—  Timjanhonung (Thymus sp.)

—  Avokadohonung (Persea americana)

—  Apelsinblomshonung (Citrus sp.)

—  Eukalyptushonung (Eucalyptus sp.)

—  Blandhonung

b)  Bladhonung eller skogshonung, som huvudsakligen kommer fran exkret frin sugande insekter (Hemiptera) pa
levande vixtdelar eller sekret frdn levande vixtdelar.

Allminna egenskaper hos samtliga honungssorter

Nir honungen forpackas ska den ha féljande egenskaper:

—  Vattenhalt: < 18,5 %

—  Hydroximetylfurfural: < 26 mg/kg

Sarskilda fysikalisk-kemiska egenskaper, pollenegenskaper och organoleptiska egenskaper

Sarskilda egenskaper
Honungssort Fysikalisk-kemiska egenskaper Pollenegenskaper Organoleptiska egenskaper
Ledningsformaga Firg
Kastanjehonung 28 x10*S/cm | >70 mm Pollen frin Castanea sativa Intensiv och ihallande
(Castanea sativa) Ledninesforma. Pfund mdste utgéra > 70 % av fruktig arom med ett starkt
8 pollenspektrumet och far inslag av torr ved
gan far vara kompletteras av pollen fran
,4 ) .
<8 x10*S/cm familjerna Legumninosae, Sot sm.ak med bittra och
om honungen . striva inslag
) . Rosaceae och Cistaceae.
innehaller o .
blandningar av Kristalliseras ej
honung fran
smultrontrad
(Arbustus unedo),
klockljung
(Erica) och
eukalyptus.
Rosmarinhonung | <4 x10*S/cm | <35 mm Pollen frdn Rosmarinus Légintensiv blommig arom
(Rosmarinus Pfund officinalis maste utgora Mveket sét smak
officinalis) > 10 % av pollenspektrumet 4
och fr kompletteras av Kristalliseras snabbt
pollen frén familjerna
Rosaceae, Leguminosae,
Brassicaceae, Cistaceae och
Boraginaceae.
Timjanhonung <8x10*Sfcm | > 40 mm Pollen frdn Thymus sp. Mycket intensiv blommig
(Thymus sp.) Pfund méste utgéra > 15 % av arom med en stark
pollenspektrumet och far fenolkomponent
lf(e?nrzﬁ(leertrfzrf;r?q‘ilaz(e)g:n frén Sot smak med framtriddande
Cistaceae, Brassicaceae, syrliga inslag
Boraginaceae och Lag kristalliseringsgrad
Leguminosae.
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Sarskilda egenskaper
Honungssort Fysikalisk-kemiska egenskaper Pollenegenskaper Organoleptiska egenskaper
Ledningsforméga Firg
Avokadohonung >7x10*Sfem | >80 mm Pollen frin Persea americana | Blommig arom med fruktiga
(Persea americana) Pfund maste utgéra = 20 % av inslag
pollenspektrumet. Om ) .
pollenvirdet dr < 20 % ska .SOtl smak med kryddiga
perseitolhalten vara > 0,2 %. | ""*'%8
Far kompletteras av pollen Kristalliseras ej
fran familjerna Asteraceae,
Boraginaceae, Leguminosae
och Lamiaceae.
Apelsinblomsho- | <5x10*S/cm | <45 mm Pollen frén Citrus sp. mdste | Arom av apelsinblomma
. A 0,
nung (Citrus sp.) Pfund ut%?ra 215%av . Mycket s6t med syrliga
pollenspektrumet och far inel
kompletteras av en lang rad nsag
andra pollen. Kristalliseras langsamt
Eukalyptushonung | <8 x 10#S/cm | < 80 mm Pollen frén Eucalyptus sp. Fruktig arom med inslag av
(Eucalyptus sp.) Pfund maste utgéra = 70 % av fuktigt tra
pollenspektrumet och far St med svrlioa ins]
kompletteras av pollen fran ot med syrliga inslag
familjerna Cistaceae, Medelhog
Boraginaceae, Leguminosae | kristalliseringsgrad
och Asteraceae.
Blandhonung <8 x10*S/cm Pollenspektrumet maste Ej tillampligt
utgoras av olika blommor
vars pollen vanligtvis
forekommer i honung frin
Mélaga.
Skogshonung 28x10*S[em | > 65 mm Nominella halter av pollen | Blommig arom med inslag
. . | Pfund fran odlade arter och av malt
Ledningsforma- h daoo k
. onungsdagg kan ) o
gan far vara forekomma i Sot med kryddiga inslag
<8 x10*S/cm : il g
pollensedimentet. Kristalliseras lingsamt
om honungen
innehaller
blandningar av
honung frin
smultrontrad
(Arbustus unedo),
klockljung
(Erica) och
eukalyptus.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)
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3.4

3.5

3.6

Sérskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet
i Valavtickta ramar

ii.  Avtickning

iii. ~ Utvinning av honungen

iv.  Tappning, filtrering och lagring av honungen

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Forpackningen ska vara tillverkad av glas, PET eller annat material for livsmedelsbruk och vara hermetiskt sluten med
en forsegling som garanterar att den inte har dppnats.

For att garantera ursprung och kvalitet mdste alla processer som beskrivs i avsnittet "Framstéllningsmetod” dga rum i
lokaler som ligger i det avgrinsade geografiska omréddet, inbegripet forpackning, s att honungen inte rékar blandas
med honung fran andra platser, samt for att forhindra bedrdgerier.

Sérskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Etiketterna ska granskas och godkinnas av kontrollorganet. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Miel de Mélaga”
ska vara tydligt synlig pd forpackningsetiketterna.

Alla forpackningar som anvinds for att saluféra honungen ska vara forsedda med en numrerad certifieringsetikett
som tillhandahélls av kontrollorganet pd jimlika grunder och som ska anbringas pd forpackningen fore avsindning
pa ett sddant sdtt att den inte kan dteranvindas.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Omradet dir bikuporna ligger och dir honungen utvinns, dvs. produktionsomrédet, omfattar samtliga kommuner i
provinsen Mélaga i den autonoma regionen Andalusien.

Omridet omfattar totalt 7 306 km?i 102 kommuner.

Samband med det geografiska omridet

Biodlingen i Mdlaga har en lang historia och dr dokumenterad sedan nédstan sex drhundraden tillbaka, med frekventa
hinvisningar till forekomsten av bigdrdar i olika delar av provinsen och till honungens kvalitet och riklighet, sdsom
beskrivs ovan. De senaste dren har det gjorts mycket mer f6r att marknadsfora och saluféra "Miel de Malaga”, tack
vare Mélagas biodlarforening [Asociacion Malaguefia de Apicultores).

Sedan Maélagas biodlarforening grundandes for over 22 dr sedan har foreningen arbetat med att sprida och
marknadsfora virdet av "Miel de Mélaga”. Det hir arbetet och de lokala biodlarnas kunnande har sakerstillt att
honungen ar en autentisk produkt med nira koppling till Mdlaga.

Under drens lopp har det bedrivits ett stort antal aktiviteter for att ge publicitet 4t och marknadsfora "Miel de Mélaga”.
Tusentals manniskor har deltagit i aktiviteterna och for dem ar "Miel de Médlaga” nu ett vilkint namn.

Provinsen Mélaga har en kuperad, bergig terring, dven om topparna inte ir sirskilt hoga, med ménga sierras (Sierra
de las Nieves, Serrania de Ronda, Las Yeguas, Axarquia osv.) dir det funnits biodlingar och skérdats honung sedan
urminnes tider. Honung skordas ocksd i de mer laglinta omrddena, ssom i dalarna, sarskilt i dalen Guadalhorce.

[ dessa sedan linge isolerade bergsomraden har biodlingen alltid varit viktig for ekonomin och ett sitt att diversifiera
inkomsterna.

Av bigardarna ar 70 % beldgna i skyddade omraden, vilket ger honungen ett mervirde. Den rika floran i dessa
omréden, som omfattar endemiska vixtarter, pdverkar pollenspektrumet hos den honung som produceras dar.
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Odlings- och klimatrelaterade skal till avgrinsning av omrddet

Provinsen Malaga ligger i en biogeografisk skdrningspunkt, dels globalt sett, eftersom den ligger nira Gibraltarsundet
och dirmed paverkas av Atlanten, Medelhavet, Europa och Afrika, dels regionalt sett, eftersom den utgor en central
punkt i Andalusien och den sodra delen av Iberiska halvon. Omradets rika och varierade terrdng, litologi och
bioklimat, med fyra vegetationszoner och fyra nederbordsintervall, innebir att det finns ett brett spektrum av
vixtekosystem indelade i sju biogeografiska omraden, som skiljer sig &t i form av flora, vixtlighet och landskap samt
genom markanvindning.

En stor del av biodlingen sker pd de vilbevarade 160 000 ha som dtnjuter visst skydd. Provinsen Malaga har fem
naturparker och en nationalpark:

Nationalparken Sierra de las Nieves.
Naturparken Sierra de las Nieves.
Naturparken Montes de Malaga.
Naturparken Sierra de Grazalema.

Naturparken Los Alcornocales.
Naturparken Sierras Tejeda, Almijara y Alhama.

Biodling ar ocksd en viktig ndring pd de enorma gamla kastanjeodlingarna i Valle del Genal, pé steneks- och
korkeksodlingarna i Serrania de Ronda, i naturliga eller odlade omraden dér timjan, solvinda, solros, anis, koriander,
ginst, bjornbar osv. vixer i Vega de Antequera, pd de vidstrackta avokadodlingarna lings Axarquias kust, som endast
aterfinns i Malagas och Granadas kustomraden.

Den rika floran i provinsen Mélaga och det fullstindiga pollenspektrumet gor att vi kan sirskilja den honung vi
producerar frin honung frdn resten av Iberiska halvon och frin honung som produceras i andra EU-lander eller pa
andra kontinenter, eftersom varje region har en uppsittning specifika pollenmarkorer och en karakteristisk flora.

I de tester som genomforts identifierades 18 botaniska familjer och 40 pollentyper med koppling till nektar- och
pollenfloran i Mélaga, som kan anvindas som geografiska markorer, vilket gor det mojligt for oss att sdrskilja var
honung frn honung som produceras pé andra platser pa Iberiska halvon.

Tabell 1

Botaniska familjer och pollentyper

FAMILJ POLLENTYP
Fam. Lauraceae Persea sp.
Fam. Ericaceae Erica sp., Calluna sp.
Fam. Leguminosae Medicago sp.

Cytisus sp., Genista sp.

mejediega, Dorycnium pentaphyllum

klover, Trifolium sp.

Vicia sp.
Lotus sp.
Fam. Fagaceae Castanea sativa, Quercus sp.
Fam. Cruciferae rovor, vilda radisor, Brassica sp., Raphanus sp.

mursenap, Diplotaxis sp.

Fam. Lamiaceae Thymus sp., Lavandula sp.

Fam. Boraginaceae Echium sp.
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FAMIL) POLLENTYP

Fam. Rosaceae Rubus sp., Prunus sp.

Fam. Compositae tistel, Carduus sp., Galactites sp.
solros, Helianthus annuus, C. arvensis
maskros, Taraxacum sp.

Fam. Salicaceae Salix sp., Populus sp.

Fam. Rutaceae Citrus sp., Ruta sp.

Fam. Papaveraceae Hypecoum sp.

Fam. Myrtaceae Eucalyptus sp.

Fam. Lauraceae Laurus sp.

Fam. Cistaceae Cistus sp.

Fam. Umbelliferae Foeniculum sp., Ammi visnaga

Fam. Convolvulaceae Convolvulus sp.

Fam. Dipsacaceae Cephalaria

Klimat

Regionen har ett varmt, tempererat Medelhavsklimat med ldnga, varma och torra somrar och korta, milda vintrar.
Det varierar dock mellan olika omrdden beroende pd terring och geografiskt lige. Generellt sett har de Ostra
kustomrddena ett subtropiskt Medelhavsklimat, medan de lingst sterut har ett oceaniskt Medelhavsklimat med mer
regn. De nordliga omrddena har ett kontinentalt Medelhavsklimat med kallare vintrar.

Dessa klimatskillnader har en direkt inverkan pd sektorn och pd hur biodlarna flyttar sina bin mellan olika
uppstdllningsplatser allt eftersom olika vixter borjar blomma. De ldnga soltimmarna i provinsen Mélaga gor att
bikuporna kan vara aktiva under en lingre tidsperiod, vilket innebir att biodlare kan utvinna honung flera gdnger
om dret. "Miel de Malaga” innehaller mycket 13ga halter av hydroximetylfurfural, eftersom den lagras under si korta
perioder inuti bikupan.

Arsmedeltemperaturen varierar frin 7 °C till 31°C. Det milda klimatet under &ret ger honungen en flytande
konsistens som gor att man kan utvinna den vid omgivningstemperatur utan att behova virma upp vaxlocket. Detta
har en positiv inverkan eftersom "Miel de Mélaga” har mycket ldga halter av hydroximetylfurfural. Dessa temperaturer
gor ocksa att fuktigheten i honungen forsvinner inuti bikupan, vilket gor att vattenhalten i "Miel de Malaga” ar
mycket ldg.

Minskliga faktorer

Bland de naturliga faktorer som direkt paverkar produkten spelar klimatet och vixtligheten en mycket viktig roll. Till
de minskliga faktorerna hor de lokala biodlarnas val av de uppstillningsplatser som de vanligen flyttar sina bin till f6r
att optimera bikupornas l6nsamhet.

Terrdngen och den stora och varierade mangden nektar- och pollenvixter som vixer dir samt vixternas korta
blomningsperiod bestimmer till vilka uppstéllningsplatser biodlarna vanligen flyttar sin bin.

Merparten av Mélagas biodlare forflyttar sig inom sjdlva provinsen, och en sirskilt vanlig forflyttning 4r den mellan
inlandet och kusten. Med tanke pad att olika arter blommar vid olika tidpunkter, beroende pa hur hogt 6ver havet de
vixer, flyttar biodlarna sina bikupor hogre upp eller ligre ner beroende pa var det finns blommande blommor.
Mellan februari och maj finns bikuporna till exempel vid kusten och i dalarna, dir bina samlar nektar frdn rosmarin,
apelsinblommor och avokado, och i slutet av juni flyttas de upp till bergen dér de samlar nektar fran kastanj, timjan
och eukalyptus.
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[ Maélaga liksom i andra provinser dr biodling mycket vanligt i landsbygdsomraden, och bigdrdarna drivs frimst av
familjer. Det 4r en av de mest organiserade sektorerna inom jordbruk och boskapsuppfédning, dven om den slutliga
jordbruksproduktionen inte dr sérskilt stor. Eftersom biodlingen framst dger rum i eftersatta och mindre gynnade
omréden, bidrar den till landsbygdsbefolkningens forsorjning.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

Produktspecifikationen finns pd webbplatsen for Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural [Regionala
ministeriet for jordbruk, fiske, vatten och landsbygdsutveckling] pé foljande adress:

https://lajunta.es/5j1nz
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