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Offentliggrande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2024/2214)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1151/2012 (') ges rétt att gora invandningar
inom tre manader fran dagen for detta offentliggérande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"Podootaypa Aypov [ Rodostagma Agrou [ Agros Rosewater”
EU-nr: PGI-CY-02862 - 26.8.2022

1. Namn pa SGB

"Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Cypern

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1. Produkttyp

Klass 2.10 Eteriska oljor

3.2. Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

"Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” dr ett aromatiskt vatten, eller vatten fran destillation. Det
framstills genom destillation i dricksvatten av hela blommor av arten Rosa damascena, som ar aromatiska rosor. Det
framstills uteslutande frén den forsta destillationen, som inte spads ut med vatten, och innehéller inga tillsatta aromer
eller konserveringsmedel. Produkten kinnetecknas av en mycket intensiv och frisk arom, som pdminner om aromerna
hos firska rosor.

Fysikaliska och organoleptiska egenskaper
Farg: farglos, genomskinlig.

Konsistens: flytande.

Arom: firska rosor.

Smak: firska rosor.

Kemi

Ligsta halt av eteriska oljor dr 150 mg|liter (0,015 %)

3.3. Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

Produkten "Podocotaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” framstills med blommor av arten Rosa
damascena frén jordbruksforetag som ligger i det avgrinsade geografiska omrddet. Omradet ligger i en kitteldal, eller
naturlig urholkning, som omges av berg. Det har sirskilda klimatforhédllanden: vintrarna dr milda, somrarna svala,
vindarna milda och fuktigheten relativt hog. Dessa forhéllanden limpar sig mycket vil for odling av rosor av arten
Rosa damascena och gor att de fir den aromatiska intensitet som kravs for att framstilla "Podootaypa Aypouv |
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3.4.

3.5.

3.6.

Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” med den arom som efterstravas. Att ravarorna kommer fran jordbruksforetag
i det avgrinsade omréadet ar positivt eftersom det innebdr kortare transportstrickor. Detta bidrar till att minimera
stressen for de omtaliga rosorna, vilket gor att rvarornas intensiva aromer bevaras och fors vidare till slutprodukten:
"Podootaypa Aypol [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Foljande led i framstillningen av "Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” méste dga rum i det
avgransade geografiska omrédet:

— Skord av rosorna pé jordbruksforetag och transport till destillationsanldggningen.
— Mottagande av rosorna for omedelbar destillation eller tillfillig forvaring fore destillation.
— Lagring av vatten frdn destillation i tank fore buteljering.

— Forfaranden avseende produkthygien (filtrering och/eller antimikrobiell behandling).

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Buteljering maste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet eftersom forindringar i temperatur och/eller
exponering for ljus kan paverka produktens kemiska egenskaper och forsimra aromen. Buteljering i det avgransade
geografiska omradet garanterar dessutom produktens sparbarhet. Mirkning av produkten mdaste av sparbarhetsskal
ocksd dga rum i det avgransade geografiska omréddet.

Sarskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Etiketten maste tydligt visa texten "mpoiov mapayopevo and v Tpiavtagulhia «Rosa damascena» 1) omoia kaA\iepyeital
oty kowodtta Aypov” [framstillt av rosor av arten Rosa damascena fran orten Agros].

Kort beskrivning av det geografiska omridet

Det geografiska framstillningsomradet f6r "Podootaypa Aypov | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” ligger inom
de administrativa granserna for orten Agros i distriktet Limassol.

Samband med det geografiska omridet

"Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” 4r kint for sin intensiva och friska arom, som pdminner
om aromerna hos firska rosor. Produktens sirskilda egenskaper harror delvis frin de mycket aromatiska rosor av
arten Rosa damascena som anvinds, och som odlas i det avgrinsade geografiska omradet. Den andra faktorn ar
producenternas kunskaper om allt fran skord till destillationsprocessen. Dessa kunskaper har med &ren utvecklats
just for att bevara rosornas arom och fora den vidare till produkten. Dessa egenskaper har bidragit till produktens
anseende och stora popularitet bland konsumenter.

Den intensiva aromen hos rdvarorna, Rosa damascena, hirror frin de geofysiska forhdllandena i det avgrinsade
geografiska omradet. Omradet ligger 1 000 meter 6ver havet och utgérs huvudsakligen av en naturlig urholkning
som dr skyddad frdn de nordliga vindarna tack vare de omgivande bergen i bergskedjan Troodos. Dessa forhéllanden
ger upphov till ett mikroklimat som ar gynnsamt for odling av rosor av arten Rosa damascena och ger en hog
koncentration av eteriska oljor och intensiva aromer hos rosorna. Historiska referenser till aromen hos Rosa
damascena frin Agros inbegriper beskrivningar som "de doftande rosorna kittlar nisborrarna” och “"den doftande
rosen som odlas i Agros”.

For att bevara den intensiva aromen i "Podootaypa Aypou | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” anvinder
producenter metoder som 4r avsedda att maximera rosornas aromer frdn skord tills dess att de anldnder till
bearbetningsanlidggningen, samt under och efter destillation.
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For att uppnd hogsta mojliga koncentration av aromer skordar producenterna endast tidigt pd morgonen dé rosornas
aromer bibehélls i deras fukt. Dérefter ser de till att rosorna transporteras direkt till bearbetningsanldggningarna fore
klockan tio pd morgonen. Tiden mellan skord och destillation hélls sd kort som mojligt for att undvika att aromerna
forsvagas pd grund av stress eller vattenforlust. Transporttiden minimeras tack vare de mycket korta avstinden
mellan jordbruksforetagen och bearbetningsanliggningarna (destillerierna) eftersom det avgrinsade geografiska
omradet dr knappt 10 kvadratkilometer stort. En viktig del i framstéllningsprocessen &r ocksa att destillationen dger
rum omedelbart eller som senast 24 timmar efter skord. Detta bidrar till att bevara de aromatiska egenskaper hos
rosorna som efterstravas.

Producenternas anvinder sedan sina kunskaper for att bevara aromerna under bearbetningsledet. Fokus hir ligger pa
att inte avskilja den eteriska oljan under destillationsprocessen, for att pd s sitt bevara de intensiva aromerna i
produkten. For att bevara aromerna har producenterna over tid valt att bearbeta och salufora "Podootaypa Aypov |
Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” enbart som en produkt fran den forsta destillationen. Fore buteljering lagras
den svalt pé en plats fri frin stora temperaturskiftningar, under en film av destillerad rosenolja och utan ytterligare
utspadning med vatten.

Framstillningen av "Podootaypa AypoU [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” i orten Agros tog sin borjan samtidigt
som odlingen av Rosa damascena-rosor, runt 1900-talets borjan. En banbrytande ldrare fick vid denna tid idén att
sprida den doftande rosen. Han grundade “Elevforeningen for spridning av rosenbusken” och anlade det forsta
destilleriet for framstéllning av produkten. Orten Agros har fort traditionen vidare sedan dess. Fran tidig dlder lar sig
lokalbor av sina fordldrar hur man odlar och skordar rosorna, huvudsakligen for att framstilla "Podootaypa Aypou |
Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”.

Séval gamla som nya omnidmnanden av produkten betonar att dess kdnnetecknande egenskap dr den intensiva
aromen. I gamla tiders press beskrevs den pé f6ljande karakteristiska vis: "alla de som vill ha riktigt rosenvatten med
en enastdende doft ska se till att skaffa sig Agros beromda rosenvatten, som har tagit Cypern med storm och ir
mycket eftertraktat av alla goda familjer.” I ett annat exempel beskrivs produkten sdhir: "Agros beromda rosenvatten,
som har tagit Cypern med storm, framstills under stindig tillsyn av Agros jordbrukssillskap, och sillskapets
godkdnnandesigill 4r garantin for att det dr det bista rosenvattnet pd Cypern. Alla som provar det mister allt intresse
for andra rosenvatten.”

Den intensiva aromen hos Rosa damascena som odlas i Agros samt den kunskap som har utvecklats f6r att bevara och
overfora aromerna till "PoSootaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” har bidragit till produktens goda
anseende. Som foljd finns det en mycket hog koncentration av rosenbuskar av arten Rosa damascena inom orten
Argos administrativa granser.

2017 namndes "Podoctaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” i publikationen A taste of Cyprus — the best
traditional products from the island of Cyprus. 2018 utnimndes rosenvattnet till "Arets cypriotiska produkt” av Cyprus
Eating Awards, som sirskilt ndimnde dess arom (doft). Det dr ocksd virt att ndimna att Cyperns telekommunikations-
myndighet dr 2014 utfirdade telefonkort med bild pd denna traditionella produkt. Referenser till "Podoctaypa Aypou
| Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” terfinns i bocker, gastronomiska guider och turistguider som nidmner orten
Agros, samt pa webbplatser och i matlagningsprogram, till exempel avsnitt 52 av Mayeipixr) [TOIT [SUB-matlagning].
Livsmedelsforetag anvinder dess enastiende kvalitet for att marknadsfora sina produkter, till exempel glass och
rosensirap som framstillts med "Podoctaypa Aypol | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. Det gjordes ocksa ett
omndmnande av den "beryktade” konsten att framstalla produkten, som webbplatsen i friga uttryckte det 2008, nér
Agros utndmndes till ett framstiende europeiskt resmal i kategorin immateriella kulturarv. Produkten har dessutom
en sirskild roll p& den érliga rosfestival som har anordnats sedan 2006 i orten Agros, dir den dr en publikmagnet.
"Podootaypa Aypou [ Rodostagma Agrou | Agros Rosewater” dterfinns ocksé bland de produkter som bar kvalitets-
mirkningar som "Cyprus Breakfast” och "Taste Cyprus Delight Journeys”.
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Sambandet mellan Agros och produkter som framstills av rosor av arten Rosa damascena, som frodas i omradet,
framhavs ocksd av ortens sociala liv. Den minskliga faktorn har ett direkt samband med rosodling f6r framstillning
av "Podootaypa Aypoly | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. Under de tidiga morgontimmarna innan skolan
foljer barn sedan linge med sina fordldrar for att skorda rosorna. De plockas f6r hand och levereras darefter till
bearbetningsanlidggningen, och s gir barnen till skolan. For invinarna i Agros utgor rosskérden en familjeaktivitet
som respekterar dessa metoder. Producenter foljer 4n i dag pa ett vordnadsfullt sitt dessa metoder for att bevara och
fora vidare aromen till "Poddotaypa Aypov | Rodostagma Agrou | Agros Rosewater”. Samtidigt bevarar de det
anseende produkten fatt pd grund av sin arom och doft samt dess samband med orten Agros.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

http:/[www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument
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