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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(C[2023/152)
Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV EN STANDARDANDRING
"Rivesaltes”
PDO-FR-A0623-AM01
Datum f6r meddelandet: 18 juli 2023
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Geografiskt omride och omedelbart niromride

Kapitel I avsnitt IV "Omréaden och zoner dir de olika verksamheterna dger rum” punkt 1 "Geografiskt omrade” och
punkt 3 "Omedelbart naromrdde” i produktspecifikationen for beteckningen "Rivesaltes” har kompletterats utan
andringar med en hinvisning till den officiella geografiska kodexen av den 1 januari 2022.

Denna redaktionella dndring gor det mojligt att hinvisa till det geografiska omradet i forhallande till den version av
den officiella geografiska kodexen, som ges ut av den franska nationella statistikbyran INSEE (LInstitut national de la
statistique et des études économiques) och som gillde ar 2022, och juridiskt sikerstilla det geografiska omrédets
avgransning.

Det sammanfattande dokumentet har kompletterats med samma hanvisning under rubrikerna "Geografiskt omrade”
och "Ytterligare villkor — omedelbart niromréade”.
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2.  Firgintensitet i viner med uttrycket "rosé

[ kapitel I avsnitt IX "Bearbetning, produktion, lagring, férpackning, férvaring” punkt 1 b "Analytiska standarder” i
produktspecifikationen har intervallet for firgintensiteten (OD 420 nm + OD 520 nm) for viner med uttrycket
"ros€”, som for ndrvarande dr 0,40 till 0,70 breddats till 0,30 till 0,85 for en storre anpassning till produkter som
framstills i omrddet. Denna dndring pverkar inte sambandet med ursprunget.

[ det sammanfattande dokumentet har ett tilligg gjorts i avsnittet "Beskrivning av vinet eller vinerna”.

3.  Forkortad lagringsperiod for viner med uttrycken "ambré” och "tuilé”

I kapitel T avsnitt IX "Bearbetning, produktion, lagring, forpackning, forvaring” punkt 2 "Bestimmelser utifrdn
produkttyp” i produktspecifikationen har lagringsperioden for viner med uttrycket "ambré” eller "tuilé” forkortats
fran 30 till 24 ménader. Den 4ndringen péverkar inte produkternas organoleptiska egenskaper. Den gor det mojligt
att anpassa marknadsforingen av vinerna till efterfrigan pad marknaden, samtidigt som den oxidativa och fruktiga
karaktiren bevaras hos viner med uttrycket "ambré” eller "tuilé”.

Denna forkortning av lagringsperioden har ocksd inforts i avsnitt X i produktspecifikationen under rubriken
*Samband med det geografiska omradet”.

Den har lagts till i avsnittet "Ytterligare villkor — férpackning” i det sammanfattande dokumentet.
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Strykning av kravet om lagring pd flaska och kravet pd att vinet ska forpackas av vintillverkaren eller
vinframstillningskooperativet fér viner med uttrycket “grenat”.

I kapitel T avsnitt IX "Bearbetning, produktion, lagring, forpackning, forvaring” punkt 2 "Bestimmelser utifrdn
produkttyp” och punkt 3 "Bestimmelser om forpackning” i produktspecifikationen &r syftet med strykningen av
kravet om en minsta lagring pd flaska i tre manader och kravet pa att vinet ska forpackas av vintillverkaren eller
vinframstillningskooperativet att nidringsidkaren ska kunna forpacka vinerna med sikte pd att utveckla nya
marknader.

Dessa dndringar har 6verforts till avsnittet "Ytterligare villkor — forpackning” i det sammanfattande dokumentet.

Datum for att géra viner med uttrycket “ambré” eller "tuilé” tillgingliga for konsumenter pd marknaden

I kapitel I avsnitt IX "Bearbetning, produktion, lagring, forpackning, foérvaring” punkt 5 a "Bestimmelser om
omsattning av produkter och 6vergdng till forsdljning till konsumenten” i produktspecifikationen samt i avsnitt X
"Samband med det geografiska omrddet” har datumet for att viner med uttrycket "ambré” eller "tuilé” ska goras
tillgdngliga for konsumenter pd marknaden flyttats fram sex manader, till foljd av motsvarande forkortning av
lagringstiden. Vinerna gors tillgingliga for konsumenter pd marknaden frin och med den 1 september andra dret
efter skordedret.

Detta klargorande har lagts till i avsnittet "Ytterligare villkor — forpackning” i det sammanfattande dokumentet.

Datum for forflyttning av viner mellan godkinda upplagshavare

I kapitel I avsnitt IX "Bearbetning, produktion, lagring, forpackning, forvaring” punkt 5 b "Bestimmelser om
omsittning av produkter och overgdng till forsiljning till konsumenten” i produktspecifikationen har datumen
strukits som faststiller den period under vilken vinerna inte kan omsittas mellan kommissiondrer och naringsidkare
innan de 6vergar till konsumtion. Denna fordndring gor det mojligt att omsitta viner mellan alla aktorer innan de
frislapps for konsumtion och undanréjer risken f6r illojal konkurrens mellan naringsidkare.

Andringen berdr inte det sammanfattande dokumentet.

Overgédngsbestimmelser

Kapitel I avsnitt XI "Overgdngsbestimmelser” i produktspecifikationen har dndrats s4 att de fordldrade punkterna 3
och 4 om 6vergdngsbestimmelser har strukits.

Ln »

Punkt 3 faststiller att bestimmelsen om att viner med uttrycken "ambré”, "rosé”, "hors d'age” och "rancio” ska
forpackas i det geografiska omréddet och i det omedelbara niromradet ska gilla fran och med den 1 januari 2014.

I punkt 4 anges kraven for ansprdk pa viner med uttrycket "rosé” fran 2010 ars skord.

Dessa strykningar paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

Deklarationskrav
Kapitel II i produktspecifikationen har uppdaterats i enlighet med reglerna for att kontrollera beteckningen. Dessa

bestimmelser har tagits med i inspektionsplanen, och uppdateringen i det avseendet péaverkar inte det
sammanfattande dokumentet.

Huvudsakliga punkter att kontrollera
I kapitel Il i produktspecifikationen har forteckningen 6ver de huvudsakliga punkter som ska kontrolleras uppdaterats
i enlighet med kraven i inspektionsplanen for beteckningen ”Rivesaltes”. Dessa punkter har tagits med i

inspektionsplanen.

Dessa uppdateringar paverkar inte det sammanfattande dokumentet.
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10. Forfarande for att kontrollera 6verensstimmelse med produktspecifikationen

Kapitel III avsnitt II "Hanvisningar till kontrollorganet” i produktspecifikationen for beteckningen "Rivesaltes” har
dndrats for att ange att Overensstimmelsen med produktspecifikationen kontrolleras av det franska nationella
institutet for ursprung och kvalitet INAO (Institut national de l'origine et de la qualité) pd grundval av en godkiand

inspektionsplan.

Andringen paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Rivesaltes

2. Typ av geografisk beteckning
SUB — Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
3. Likorvin

4.  Beskrivning av vinet eller vinerna
1.  Analytiska egenskaper

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vinerna ér naturliga sota viner.

a) Naturliga sota viner som 4r avsedda for forsiljning i losvikt eller i forpackningsstadiet méste uppfylla foljande

analytiska standarder:

— En halt av jisbart socker (glukos + fruktos) pd minst 45 g/l.

— En firgintensitet (OD 420 nm + OD 520 nm) som inte dr hogre dn 2,50 for viner med uttrycket "ambré”, inte
lagre dn 2,80 for viner med uttrycket "tuilé”, inte lagre dn 4 for viner med uttrycket "grenat”, inte ldgre 4n 0,30

och inte hogre dn 0,85 for viner med uttrycket "rosé”.

— En firgintensitet (OD 420 nm + OD 520 nm) som inte dr hogre dn 1,2 for viner med uttrycket "rosé”.

b) Den totala halten flyktiga syror, den totala syrahalten och svaveldioxidhalten ska folja de regler som faststills i

unionslagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

21,5

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

15

Légsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

2. Organoleptiska egenskaper

KORTFATTAD BESKRIVNING

— Viner med uttrycket "rosé” ir tillverkade av de traditionella druvsorter som anvinds till naturliga séta viner. De har

iregel en arom av roda biar med en angendm friskhet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/152/0j
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— Viner med uttrycket “grenat” 4r enbart tillverkade av druvsorten grenache N. Den teknik som ofta anvinds —

mutage sur grains (jasningsprocessen stoppas genom att alkohol tillsitts) — ger vinerna en vacker purpurfirg och en
antydan av roda och morka bar med kryddiga toner.

Viner med uttrycken "ambré” och "tuilé” framstills av foljande traditionella druvsorter som anvinds till naturliga
sota viner: grenache blanc B, grenache gris G, grenache N, macabeu B och tourbat B (med det lokala namnet
malvoisie du roussillon). Druvsorterna muscat a petits grains blancs B och muscat d’alexandrie B ingdr i
blandningen med hogst 20 %. Det typiska sdttet att framstilla dessa viner, som 4r avsedda att lagras, dr med
traditionella vinframstallningstekniker, bland annat mutage sur grains-tekniken, sirskilt for viner med uttrycket
"tuilé”. De far lagra i en oxiderande miljo under minst 30 manader vilket ger komplexa aromer och smaker.
Lagringsprocessen dger rum i tankar, foudres (trikar) eller glasballonger som 4r placerade utomhus och utsatta for
alla viderlekar vilket ger en stor variation av aromer. Efter ndgra ar pa flaska eller fat har de fatt en vacker tegelrod
eller barnstensfirgad firgton och utvecklat komplexa aromer som stricker sig dnda till rancio, med dess antydan av
rostarom, torkad frukt och valnotter.

5. Vinframstillningsmetoder

5.1. Sarskilda oenologiska metoder

1.

Sarskild oenologisk metod

a) Det dr inte tilldtet att tillsdtta en produkt som har en benidgenhet att fordndra vinets firg. Det ér inte tillatet att
anvinda kontinuerlig press med arkimedesskruv.

b) Vinerna framstills genom att alkohol tillsitts druvmusten under jisningen (mutage — jdsningen avbryts).
Jasningen avbryts genom att neutral alkohol framstilld av vinprodukter med en ldgsta verkliga alkoholhalt pd
96 volymprocent tillsitts, motsvarande en andel pd minst 5 % och hogst 10 % av druvornas volym. Jisningen
avbryts fore den 31 december det dr d& druvmusten skordades. Jasningen kan dock stoppas ytterligare genom
att hogst 10 % ren alkohol tillsitts.

¢) Dirutover mdste vinerna uppfylla alla oenologiska krav i unionens regelverk och i den franska lagen om
jordbruk och fiske (code rural et de la péche maritime).

Odlingsmetod

— Planteringstathet

— Planteringstitheten ska vara minst 4 000 vinstockar per hektar. — Avstindet mellan raderna far inte vara mer
dn 2,50 meter. — Varje vinstock ska forfoga 6ver en yta pd maximalt 2,5 kvadratmeter. Ytan kan riknas fram
genom att avstandet mellan raderna multipliceras med avstdndet mellan vinstockarna i samma rad.

— For vinstockar som ér planterade i rutor eller i ett varierat monster ska ytan for varje planta inte overstiga
3 kvadratmeter. Ytan kan rdknas fram genom att avstindet mellan raderna multipliceras med avstandet
mellan vinstockarna i samma rad. Avstdndet mellan raderna och avstandet mellan stockarna i samma rad ska

vara hogst 1,70 meter.

Under forutsittning att planteringstdtheten pa minst 4 000 stockar per hektar respekteras far vinstockar som
planterats med ett befintligt block ha ett avstand mellan raderna pa mer 4n 2,50 meter.

— Konstbevattning

— Konstbevattning 4r inte tilldten.

Odlingsmetod
— Beskdrningsbestimmelser
a) Allminna bestimmelser

— Vinstockarna beskars med hogst sju kortskott per stock. Varje gren far ha hogst tva skott.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/152/oj
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— Beskérning enligt cordon de royat-metoden r inte tilliten for druvsorten muscat alexandria B.
b) Sirskilda bestimmelser

— Foryngring av en vinstockslott som beskdrs med cordon de royat-metoden far inte Gverstiga 10 % av
de befintliga stockarna per ar.

— Druvsorterna grenache blanc B, grenache gris G och grenache N fér forbeskiras, med fler dn tva skott
per gren, under forutsittning att vinstockarna beskérs enligt de allmdnna bestimmelserna senast den
15 april.

5.2. Hogsta avkastning
1. 40 hektoliter per hektar

6.  Avgrinsat geografiskt omrade

Druvorna skordas och vinifieras och vinet bereds, lagras och forpackas inom foljande kommuners territorium pa
grundval av den officiella geografiska kodexen av den 1 januari 2022:

— Departementet Aude: Cascatel-des-Corbiéres, Caves, Fitou, Leucate, La Palme, Paziols, Treilles, Tuchan och
Villeneuve-les-Corbiéres.

— Departementet Ostliga Pyrenéerna: Argeles-sur-Mer, Bages, Baho, Baixas, Banyuls-dels-Aspres, Bélesta, Le Boulou,
Brouilla, Cabestany, Caixas, Calce, Camélas, Canet-en-Roussillon, Canohes, Cases-de-Péne, Cassagnes, Castelnou,
Céret, Claira, Les Cluses, Corbere, Corbere-les-Cabanes, Corneilla-del-Vercol, Corneilla-la-Riviére, Elne, Espira-de-
I'Agly, Estagel, Fourques, Ille-sur-Tét, Laroque-des-Albeéres, Latour-Bas-Elne, Latour-de-France, Lesquerde, Llauro,
Llupia, Maureillas-las-Illas, Maury, Millas, Montauriol, Montescot, Montesquicu-des-Alberes, Montner, Néfiach,
Opoul-Périllos, Ortaffa, Palau-del-Vidre, Passa, Perpignan, Peyrestortes, Pézilla-la-Riviere, Pia, Planézes, Pollestres,
Ponteilla, Rasigueres, Reynes, Rivesaltes, Saint-André, Sainte-Colombe-de-la-Commanderie, Saint-Estéve, Saint-
Féliu-d’Amont, Saint-Féliu-d’Avall, Saint-Génis-des-Fontaines, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-Lasseille, Saint-Jean-Pla-
de-Corts, Saint-Nazaire, Saint-Paul-de-Fenouillet, Saleilles, Salses-le-Chateau, Le Soler, Soréde, Tautavel, Terrats,
Thuir, Tordéres, Toulouges, Tresserre, Trouillas, Villelongue-dels-Monts, Villemolaque, Villeneuve-de-la-Raho,
Villeneuve-la-Riviére, Vingrau och Vives.

7. Druvsort(er)
grenache N
grenache blanc B
grenache gris G
macabeu B — macabeo
muscat d’alexandrie B — muscat, moscato
muscat a petits grains blancs B — muscat, moscato

tourbat B

8.  Beskrivning av samband

8.1. Beskrivning av de naturliga och ménskliga faktorerna bakom sambandet

Det geografiska omradet dr beldget i en enorm naturlig amfiteater som Oppnar sig mot Medelhavet i Oster och
avgrinsas av ett antal hoga bergsomraden:

— Canigou-massivet i véster (Pic du Canigou pé en hojd av 2 780 meter).
— Albera-massivet i soder (Roc de France pa en hojd av 1 450 meter).
— Corbiéres-massivet i norr (Mont Tauch pa en hojd av 878 meter).

Det stricker sig over ett omrdde med 85 kommuner i departementet Ostliga Pyrenéerna och 9 kommuner i
departementet Aude.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/152/0j
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Det geografiska omrddet korsas fran vister till oster av tre relativt korta huvudfloder och mindre floder som ofta
torkar upp. Under drhundradenas lopp har dessa svept med material fran bergen, vilket har skapat ménga terrasser.

Landskapet har formats av erosion, successiva avlagringar efter intrdng av havsvattnet och en rad gamla formationer
som kommit upp till ytan efter Pyrenéernas hojning.

Alla geologiska perioder finns representerade och skapar en varierad jordman beroende pa berggrund och pa transport
av avlagringar frdn sjoar och hav. De lotter som ar tydligt avgransade for druvskorden har en jordmén som 4r grund,
mycket torr, med ldgt organiskt material, alltid mycket sandig och vildrinerad.

Dessa lotter, pd vilka traditionella sorter som anvinds till naturliga sota viner planteras, ligger pd terrasser med
kiselsten eller kalkrik lerjord, jordmdn som bildats av vittrat lerskiffer, jordmdn som bildats av sand frn pliocena
epoken och andra mer marginella formationer.

Vinodlingsomrédet avgrinsas i vister av en hojdkurva pd 300 meter eller av en isoterm pd 13° C. Det har mer 4n
2 500 soltimmar per dr och en nederbord pd mellan 500 och 650 mm, ofta i samband med dskvider och framfor allt
pa varen och hosten.

Klimatet i Roussillon priglas dock framfér allt av den vanligt forekommande (en dag av tre) och kraftiga nordvistliga
vinden ("tramontana”), som 4r mycket kall pd vintern efter att ha passerat Pyrenéernas snoklidda toppar.

Det geografiska omrddet gynnas dock av den formildrande omstindighet som nirheten till havet innebar vilket
ddmpar solens hetta pd sommaren och gor nitterna angenimt svala.

[ dessa kdrva naturomgivningar upptar vinstockarna omrddet mellan buskvegetation och skogsland, s att tridodling
bedrivs pé de bevattnade ytorna och kommersiell koksvixtodling pd de lagst beldgna ytorna.

Odlandet av vinstockar kom till Roussillon, som fatt sitt namn av den iberisk-liguriska staden Ruscino, en stad som
blomstrade pd 500-talet fKr., samtidigt som Medelhavscivilisationen. Fokaierna som grundade Massilia (Marseille)
runt &r 600 fXr. lirde lokalbefolkningen att beskira vinstockar och producera vin. Detta varma och blésiga klimat
gav mycket snart upphov till speciella viner som framstills av druvor med en mycket hog naturlig sockerhalt. En
avbruten jisning ger viner med naturligt jisbart socker.

Framstillningsmetoden for s6ta viner dr mycket gammal. Plinius den ildre (23-79 e.Kr.) hdnvisar i sina skrifter till
denna metod i den romerska provinsen Gallia Narbonensis (Narbonne) som Roussillon ingér i.

Viner som frdn borjan var naturligt sota viner som erhéllits med hjélp av olika tekniker, t.ex. genom att torka druvorna
pa halm, vrida deras stjilkar, tillsitta honung till druvmusten eller uppviarmning, utvecklades successivt till naturliga
sota viner frén 1200-talet och framdt, en teknik som infordes av Arnaldus de Villa Nova (1238-1311), en ldkare som
tillimpade principen om destillering pa viner som linge hade anvints av mozaraberna i framstillningen av parfym.
Genom att kombinera "vin och dess ande” uppfann han mutage — en teknik som innebir att alkohol tillsdtts det jasta
vinet i syfte att stoppa jasningsprocessen.

De forsta dekreten som erkdnde den kontrollerade ursprungsbeteckningen for naturliga sota viner utfirdades den
6 augusti 1936 och omfattade "Cétes du Haut-Roussillon”, "Cétes d’Agly” och "Rivesaltes”.

Ar 1972 slogs de tre kontrollerade ursprungsbeteckningarna ovan samman under det gemensamma namnet
"Rivesaltes”, till foljd av framgangarna med den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Muscat de Rivesaltes” — den
enda erkinda kontrollerade ursprungsbeteckningen, for att undvika att en méingd olika namn skulle foregds av
namnet pd denna druva. Namnet valdes pd grund av den kommunens rykte, till f6ljd av dess centrala lige i
departementet, med jirnvigsforbindelser, minga handelshus och ndrheten till den storsta vingdrden inte minst.
Rivesaltes territorium gransar till Agly-dalen, "ornens flod” som rinner fran Medelhavet till hjartat av Pyrenéerna.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/152/oj
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8.2. Samverkan mellan sambanden

Runt landmarket Pic du Canigou, 2 780 m 6.h., mindre 4n 40 km frin kusten, upptickte fokaiska sjofarare i denna
amlfiteater som dr 6ppen ut mot havet ett omgirdat omrdde som var sirskilt limpat for att utveckla vingdrdar av hog
kvalitet.

Ett torrt, mycket blasigt och varmt klimat skapar i kombination med en torftig, naturligt drinerad jordmén
bioklimatiska forhéllanden som dr sdrskilt gynnsamma for druvsorterna grenache N, grenache gris G, grenache blanc
B, macabeu B, muscat a petits grains B, muscat d’alexandrie B och tourbat B (med det lokala namnet malvoisie du
roussillon), som pa naturlig vdg uppndr den fullstindiga fysiologiska mognad som krivs for att framstilla naturliga
sota viner samtidigt som en rik och originell aromatisk potential utvecklas.

Fargen pd vinerna som bir beteckningen "Rivesaltes” varierar beroende pd andelen av varje druvsort men ocksd
beroende pa deras ursprung, mutage-processen och framfor allt lagringsmetoden som avgors av vintillverkarens val av
behallare och en mer eller mindre oxidativ metod. Den optiska densiteten, sd som den definieras i produktspecifi-

kationen, gor det mojligt att analytiskt bedoma om produkten kvalificerar sig for uttrycket "ambré”, "grenat”, "rosé
eller "tuilé”.

De aromer och den s6tma som "Rivesaltes™-viner dr kinda for ar resultatet av producentens kunnande som byggts upp
under generationer i mer 4n sju drhundraden. Detta omfattar mutage, metoden att tillsitta neutral alkohol till
jasningsprocessen, for att bevara druvornas primara aromer, berika vinet med jdsta aromer och uppna rdtt balans och
fysisk stabilitet, liksom dven behirskandet av en komplex och diversifierad process dir vinet far lagras pd hundradriga
fat, i trakar, tankar eller glasballonger ndgot som gor att en rad olika tertidra aromer utvecklas, sirskilt molekylen
sotolon som bidrar till smaken “rancio”.

De optimala forutsittningarna i detta vinodlingsomrade bevisas av omrédet med lotter som ér tydligt avgrinsat for
druvskorden och traditionsenligt héller tillbaka lotterna som ligger pé terrasserna ut mot floderna Agly och Tét, pa
kiselstensplatder och berg och pa ldga hojder vid foten av ett berg, med en urlakad, mager och torr jord. Denna
placering kraver att vinodlaren skoter plantorna omsorgsfullt genom att beskira vinstockarnas kortskott, vilket
huvudsakligen sker i form av buskbeskdrning, for att de ska hélla stdind mot extremt véder (torka, kraftig vind), och
att vinodlaren underhéller traditionell plantering i rutor och sikerstéller en lag avkastning vilket dr avgorande for att
fa fram de druvor med hog naturlig sockerhalt som behovs for att tillverka naturliga sota viner.

Detta kunnande, som bidrar till utvecklingen av originalprodukter med en erkdnd och vilkidnd aromatisk profil, har
gjort att lagstiftaren genom dekret och lagstiftning skyddat denna "traditionella och brukliga” produktion genom
kodifiering sedan borjan av 1800-talet.

Redan tidigt férpackades viner med uttrycken “rosé” och “grenat” i det avgrinsade geografiska omradet och i det
omedelbara naromrddet. Producenterna har valt att i hogre utstrickning skydda kvaliteten och den specifika
karaktiren hos en produkt med ungdomlig karaktir och till f6ljd av detta den kontrollerade ursprungsbeteckningens
anseende.

Likasé forpackas alla viner i limpliga behallare i det avgriansade geografiska omréadet och i det omedelbara niromradet
for att skydda den aromatiska potentialen. Producenternas syfte dr att genom kontroller i regionen dir vinerna
produceras garantera och skydda produkternas kvalitet och specifika karaktar och till {6ljd av detta den kontrollerade
ursprungsbeteckningens anseende.

Redan pa ett tidigt stadium vann dessa muterade viner ett hogt anseende. Roussillonviner, och dé sarskilt "Rivesaltes”
blev mycket beromda och flera kommersiella akter vittnar om att dessa viner, som tal transport, skickats till ett antal
europeiska hov och distingerade personers middagsbord.

Kommunen Rivesaltes ("hog strand” pa katalanska), en centralt beldgen vinmarknad, blev tidigt forknippad med handel
med naturliga sota viner och har ddrigenom fétt sitt rykte.

Uppf6randet av jarnvigen bidrog sedan avsevirt till att stirka stadens rykte for "Rivesaltes” naturliga s6ta viner.

Foretagsamheten och hingivenheten hos producenterna under mer 4n 25 drhundraden har sikrat att vinstockarna och
de exceptionella produkterna overlevt i karga och besvirliga omgivningar, som erkints och skyddats av lagstiftarna.
Sillsynta viner som tack vare sin ovanliga lagringspotential fortfarande kan marknadsforas efter 100 &r med
oforminskade smakrelaterade kvaliteter.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/152/0j
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Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Omedelbart naromride

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag med avseende pd produktionen i det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret:

Det omedelbara ndromrédet, som definieras genom undantag for framstillning, vinifiering, lagring och forpackning av
viner omfattar foljande kommuner pé grundval av den officiella geografiska kodexen av den 1 januari 2022:

— Departementet Aude: Bages, Gruissan, Narbonne, Peyriac-de-Mer, Portel-des-Corbiéres, Port-la-Nouvelle och
Sigean.

— Departementet Ostliga Pyrenéerna: Alénya, Ansignan, Banyuls-sur-Mer, Le Barcarés, Bompas, Bouleternére,
Caramany, Caudies-de-Fenouilledes, Cerbére, Collioure, Felluns, Lansac, Montalba-le-Chateau, Oms, Port-Vendres,
Prugnanes, Rodes, Saint-Arnac, Saint-Cyprien, Sainte-Marie-la-Mer, Saint-Laurent-de-la-Salanque, Saint-Martin,
Saint-Michel-de-Llotes, Tarerach, Théza, Torreilles, Trévillach, Trilla och Villelongue-de-la-Salanque.

Markning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mirkning

Beskrivning av villkoret:

a) Det traditionella uttrycket "naturligt sott vin” ska tryckas pa etiketterna.

1n »

b) Namnet pd den kontrollerade ursprungsbeteckningen ska kompletteras med uttrycken "ambré”, "grenat”, "rosé”
eller "tuilé”. Dessa omnidmnanden mdste ingd i markningen med bokstiver av samma grafiska form, farg och
storlek som namnet pé den kontrollerade ursprungsbeteckningen.

Sédana omndmnanden ska dven tas med i annonser, broschyrer och fakturor.
— Pé viner med uttrycket "grenat” och "rosé” ska drgdngen anges.

¢) Namnet pa den kontrollerade ursprungsbeteckningen far kompletteras med uttrycket "hors d’age” for naturliga sota
viner med uttrycket "ambré” eller "tuilé”.

d) Namnet pé den kontrollerade ursprungsbeteckningen far kompletteras med uttrycket “rancio” for naturliga sota
viner med uttrycket "ambré” eller "tuilé”, med och utan uttrycket "hors d’age”.

¢) Alla valfria uttryck, vilkas anvindning enligt unionens regelverk far regleras av medlemsstaterna, ska anges med
bokstiver som varken pd hojden eller pd bredden far vara mer 4n dubbelt sé stora som de bokstdver som anvands
i den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn.

Forpackning av vinerna

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Forpackning i det avgransade geografiska omradet

Beskrivning av villkoret:

Viner med uttrycket "rosé” har i regel en arom av roda bar med en angendm friskhet. De méste forpackas senast den 31
december aret efter skordedret i det avgrinsade geografiska omradet och i det omedelbara naromradet. Producenternas
syfte dr & ena sidan att béttre bevara de visentliga egenskaperna hos en produkt med ungdomlig karaktir och & andra

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/152/oj
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sidan att genom kontroller i regionen dir vinerna produceras garantera och skydda produkternas kvalitet och specifika
karaktdr och till f6ljd av detta den kontrollerade ursprungsbeteckningens anseende.

Den ofta anvinda tekniken mutage sur grains ger viner med uttrycket "grenat”, en vacker purpurfirg med doft av roda
och morka bidr och kryddiga inslag. For att utveckla och bevara deras karakteristiska smaker lagras vinerna i en
anaerobisk miljo fram till den 30 april aret efter skordedret. Vinerna ska forpackas senast den 30 juni andra aret efter
skordedret. Producenternas syfte ar 4 ena sidan att bittre bevara de vésentliga egenskaperna hos en produkt med
ungdomlig karaktdr och & andra sidan att genom kontroller i regionen dir vinerna produceras garantera och skydda
produkternas kvalitet och specifika karaktir och till f6ljd av detta den kontrollerade ursprungsbeteckningens anseende.

Det typiska sattet for viner med uttrycket "ambré” och "tuilé” som ar avsedda att lagras ir att anvinda traditionella
vinframstéllningstekniker, bland annat mutage sur grains-tekniken, sdrskilt for viner med uttrycket "tuilé”. De lagras i
en oxiderande miljo i minst 24 ménader, i tankar, trikar och glasballonger som ér placerade utomhus och utsatta for
alla viderlekar vilket ger en stor variation av aromer och smaker. Vinerna gors tillgingliga for konsumenter péd
marknaden frdn och med den 1 september andra &ret efter skordedret.

Efter ndgra ar pé flaska eller fat har de fatt en vacker tegelrdd eller barnstensfargad firgton och utvecklat komplexa
aromer som stricker sig 4nda till rancio, med dess antydan av rostarom, torkad frukt och valnétter.

Viner som har lagrats i minst fem &r mérks med "hors d’age”.
De forpackas i det avgransade geografiska omrddet och i det omedelbara niromréadet.

Producenternas syfte dr & ena sidan att bittre bevara de vasentliga egenskaperna hos en produkt som utvecklats med
hjilp av sirskilda tekniker och har genomgdtt en 1ang lagringsprocess som kraver fullindade kunskaper och & andra
sidan att genom kontroller i regionen dir vinerna produceras som kriver sirskilda organoleptiska expertkunskaper
garantera och skydda produkternas kvalitet och specifika karaktir och till f6ljd av detta den kontrollerade
ursprungsbeteckningens anseende.

Link till produktspecifikationen

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5ale5e28-f4bf-4626-bbc3-70ee9a4bfc7c
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