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II

(Meddelanden)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.10347 — SYNTHOS | TRINSEO (SYNTHETIC RUBBER BUSINESS))

(Text av betydelse for EES)

(2022/C 407/01)

Kommissionen beslutade den 21 oktober 2021 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (!). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggéras efter det att eventuella
affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases[). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsdrenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pa webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32021M10347. EUR-Lex ger tillgdng till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.10725 - SK CAPITAL PARTNERS | POLYMER ADDITIVES HOLDINGS)

(Text av betydelse for EES)

(2022/C 407/02)

Kommissionen beslutade den 15 juli 2022 att inte gora invindningar mot den anmilda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pé artikel 6.1 b i rddets foérordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella
affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32022M10725. EUR-Lex ger tillgdng till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.10902 - FEV CONSULTING | MITSUBISHI CORPORATION | JV)

(Text av betydelse for EES)

(2022/C 407/03)

Kommissionen beslutade den 14 oktober 2022 att inte gora invindningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pé artikel 6.1 b i rddets foérordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella
affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32022M10902. EUR-Lex ger tillgdng till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv

C 407/4 Europeiska unionens officiella tidning 24.10.2022
I\Y
(Upplysningar)
UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN
Eurons vixelkurs (')
21 oktober 2022
(2022/C 407/04)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
usD US-dollar 0,9730 CAD  kanadensisk dollar 1,3465
JPY japansk yen 147,59 HKD  Hongkongdollar 7,6376
DKK dansk krona 7.4382 NZD  nyzeelindsk dollar 1,7347
GBP pund sterling 087728 | SGD  singaporiansk dollar 1,3917
SEK svensk krona 11,0868 KRW  sydkoreansk won 1 404,32
CHF schweizisk franc 0,9855 ZAR  sydafrikansk rand 18,0021
o CNY  kinesisk yuan renminbi 7,0504

ISK islaindsk krona 141,10

HRK kroatisk kuna 7,5325
NOK norsk krona 10,4315

IDR indonesisk rupiah 15199,12
BGN bulgarisk lev 1,9558

MYR  malaysisk ringgit 4,6101
CZK tjeckisk koruna 24,511 o

PHP filippinsk peso 57,287
HUF ungersk forint 412,88 RUB rysk rubel
PLN polsk zloty 47885 | THB  thailindsk baht 37,349
RON  ruménsk leu 49125 | BRI brasiliansk real 51117
TRY turkisk lira 18,0988 MXN  mexikansk peso 19,5521
AUD australisk dollar 1,5646 INR indisk rupie 80,7390

(") Kalla: Referensvixelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.
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UPPLYSNINGAR FRAN MEDLEMSSTATERNA
System for elektronisk identifiering, vilka anmiilts enligt artikel 9.1 i Europaparlamentets och ridets
férordning (EU) nr 910/2014 om elektronisk identifiering och betrodda tjinster for elektroniska
transaktioner pd den inre marknaden (')
(2022/C 407/05)
S Ijl]alpr}q.ed.el fqr elekeronisk Anmilande e o Myndighet som ansvarar for Dag.for“
ystemets namn ?}ennﬁermgumom ramen medlemsstat Tillitsniva systemet offentl.lggor—
or det anmalda systemet ande i EUT
Tysklands Nationellt identitetskort | Forbundsre- Hog Bundesministerium des 26.9.2017
system for Elektroniskt publiken Innern 14.12.2020
elektronisk uppehéllstillstand Tyskland Alt-Moabit 140
identifiering e-id-kort for 10557 Berlin
baserad pd EAC | unionsmedborgare och DGI2@bmi.bund.de
(Extended EES-medborgare +49 30 186810
Access Control)
SPID - offentligt | Elektronisk identifiering Italien Hog AgID - Agency for Digital 10.9.2018
system for digital | genom SPID tillhanda- Visentlig Italy
identitet halls av: Lag Viale Liszt 21
— Aruba PEC S.p.A. 00144 Rom
— Namirial S.p.A. eidas-spid@agid.gov.it
— InfoCert S.p.A. +39 06 85264 407
— InTe.S.A. S.p.A.
— Poste Italiane S.p.A.
— Register S.p.A.
— Sielte S.p.A.
— Telecom Italia Trust
Technologies S.r.l.
— Lepida S.p.A. 13.9.2019
Nationellt Personliga identitetskort Republiken Hog Ministry of Public 7.11.2018
system for (€0l Kroatien Administration, Republic of
identifiering och Croatia
autentisering Maksimirska 63, HR-10000
(NIAS) Zagreb
e-gradjani@uprava.hr

() EUTL257,28.8.2014,s.73.


mailto:DGI2@bmi.bund.de
mailto:eidas-spid@agid.gov.it
mailto:e-gradjani@uprava.hr

Simon Bolivarlaan/
Boulevard Simon Bolivar 30
1000 Bryssel
eidas@bosa.fgov.be
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Hjilpmedel for elektronisk , . . Dag for
Systemets namn iglerrl)tifiering inom ramen rﬁ?é?earlr?sr:tl:t Tillitsniva Myndlgheg ssotrenmaertlsvarar for offentgliggbr-
for det anmalda systemet Y ande i EUT
Estlands e-id- | — Id-kort Republiken Hog Police and Border Guard 7.11.2018
system: Id-kort | — Uppehallstillstind Estland Board
Estlands eID- — Digitalt id Parnu mnt 139,
system: — Digitalt id for e-uppe- 15060 Tallinn
Uppehallstill- hallstillstdnd eid@politsei.ce
stand — Mobil-id +372 612 3000
Estlands eID- | — Diplomatiskt identi-
system: Digitalt tetskort
id
Estlands eID-
system: Digitalt
id for
e-uppehallstill-
stand
Estlands eID-
system: Mobil-id
Estlands eID-
system:
Diplomatiskt
identitetskort
Documento Spanskt id-kort (DNIe) | Konungariket Hog Ministerio del Interior 7.11.2018
Nacional de Spanien C/ Julidn Gonzélez Segador,
Identidad s/n
electrénico 28043 Madrid
(DNIe) divisiondedocumentacion@
policia.es
Luxemburgs Luxemburgs eID-kort Storhertigd6- Hog Ministere de 'Intérieur 7.11.2018
nationella met BP 10
id-kort (eID- Luxemburg L-2010 Luxemburg
kort) minint@mi.etat.lu
secretariat@ctie.etat.lu
+352 2478 4600
Belgiens e-id- eCard for belgiska Konungariket Hog Policy & Support Federal 27.12.2018
system medborgare Belgien Public Service (BOSA)/
FAS/eCards eCard for utlindska Directorate General Digital
medborgare Transformation



mailto:eid@politsei.ee
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:minint@mi.etat.lu
mailto:secretariat@ctie.etat.lu
mailto:eidas@bosa.fgov.be
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Hjdlpmedel for elektronisk .. . .. Dag for
Systemets namn iglerrl)tifiering inom ramen n??(i?earlr?sr:tl:t Tillitsniva Myndlgheg ssotrenmaertlsvarar for offentgliggbr-
for det anmalda systemet Y ande i EUT
Cartdo de Portugals nationella Republiken Hog AMA - Administrative 28.2.2019
Cidadio (CQ) id-kort (eID-kort) Portugal Modernisation Agency
Rua de Santa Marta 55, 3°
1150 - 294 Lissabon
ama@ama.pt
+351 217 231 200
Italienskt eID- Carta di Identita Italien Hog Ministero interno 13.9.2019
kort baserat pa Elettronica (CIE) Piazza del Viminale 1
nationellt 00184 Rom
id-kort (CIE) segreteriaservizidemografi
ci@interno.it
+39 06 465 27751
Tjeckiens Tjeckiens eID-kort Tjeckien Hog Ministry of the Interior of 13.9.2019
nationella the Czech Republic
identifierings- Nad Stolou 936/3
system P.0.BOX 21
170 34 Prag 7
eidas@mvcr.cz
Dutch Trust Hjdlpmedel utgivna inom | Konungariket Hog Ministerie van Binnenlandse | 13.9.2019
Framework for | ramen for eHerkenning Nederlin- Visentlig Zaken en
Electronic (for foretag) derna Koninkrijksrelaties - Logius
Identification Postbus 96810
(Afsprakenstel- 2509 JE Den Haag
sel Elektronische info@eherkenning.nl
Toegangsdien-
sten)
Slovakiens elD- Slovakiens eID-kort: Republiken Hog Office of the Deputy Prime | 18.12.2019
system: Slovakien Minister of the Slovak

Republic for Investments
and Informatization
Stefénikova 15
811 05 Bratislava Slovakien
eidas@vicepremier.gov.sk
+421 22092 8177



mailto:ama@ama.pt
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:eidas@mvcr.cz
mailto:info@eherkenning.nl
mailto:eidas@vicepremier.gov.sk
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Hjdlpmedel for elektronisk .. . .. Dag for
Systemets namn iglerrl)tifiering inom ramen n??(i?earlr?sr:tl:t Tillitsniva Myndlgheg ssotrenmaertlsvarar for offentgliggbr-
for det anmalda systemet Y ande i EUT
Lettlands eID- | eID karte Lettland Hog Office of Citizenship and 18.12.2019
system: eParaksts karte Visentlig | Migration Affairs (OCMA)
eParaksts karte+ of the Ministry of Interior of
eParaksts Republic of Latvia
Ciekurkalna 1. linija 1 k-3
LV-1026, Riga
rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
Latvia State Radio and
Television Centre (LVRTC)
Erglu iela 14 Riga LV-1012
eparaksts@eparaksts.lv
Belgiens eID- | itsme® mobile App Konungariket Hog Policy & Support Federal 18.12.2019
system Belgien Public Service (BOSA)/
FAS/itsme® Directorate General Digital
Transformation
Simon Bolivarlaan/
Boulevard Simon Bolivar 30
1000 Bryssel
eidas@bosa.fgov.be
Danmarks eID- | NemID nyckelkort Konungariket | Visentlig Digitaliseringsstyrelsen 8.4.2020
system (NemID) | NemID mobil app Danmark Landgreven 4
NemID 1017 Képenhamn K
igenkdnningstecken digst@digst.dk
NemID pd programvara +45 3392 5200
NemlID IVR
NemID Magna card
(nyckelkort)
Chave Mével Digital Mobile Key Republiken Hog AMA — Administrative 8.4.2020
Digital (CMD) (mobil-eID) Portugal Modernisation Agency

Rua de Santa Marta 55, 3°
1150 - 294 Lissabon
ama@ama.pt
+351 217 231 200



mailto:rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
mailto:eparaksts@eparaksts.lv
mailto:eidas@bosa.fgov.be
mailto:digst@digst.dk
mailto:ama@ama.pt

Storgatan 37
852 30 Sundsvall
Sverige
e-legitimation@digg.se
+46 77 111 44 00
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Hjdlpmedel for elektronisk .. . .. Dag for
Systemets namn iglerrl)tifiering inom ramen rﬁ?é?earlr?sr:tl:t Tillitsniva Myndlghez s;)trenmaertlsvarar for offentgliggbr-
for det anmalda systemet Y ande i EUT
Litauens eID- Litauens nationella Republiken Hog The Ministry of the Interior | 21.8.2020
system: identitetskort Litauen of the Republic of Lithuania
(ATK - Asmens Sventaragio str. 2
tapatybés kortelé) Vilnius LT-01510
bendrasisd@vrm.lt
+37052717130
Nederldndernas DigiD Konungariket | Visentlig | Koninkrijksrelaties - Logius | 21.8.2020
elD-system Nederldn- Hog Postbus 96810 2509 JE
(DigiD) derna Den Haag
logiussecretariaatproductie
huis@logius.nl
Maltas eID- Elektroniskt id-kort (e-ID | Republiken Hog Identity Malta 10.12.2021
system: (Identity | Card) Uppehéllstillstand Malta Castagna Building Valley
Malta) (e-RP Card) Road, Msida
enquiries@identitymalta.com
+35625904900
Frankrikes e-id- | Lldentité numérique La Republiken Visentlig DINUM (Interministerial 10.12.2021
system Poste (La Poste Mobile Frankrike Digital Direction)
(FranceConnect App) 20 avenue de Ségur 75007
+ [The Digital PARIS
Identity La Poste) eidas@franceconnect.gouv.fr
Svensk Freja eID Plus Konungariket | Visentlig Myndigheten for digital 18.2.2022
e-legitimation Sverige forvaltning



mailto:bendrasisd@vrm.lt
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:enquiries@identitymalta.com
mailto:eidas@franceconnect.gouv.fr
mailto:e-legitimation@digg.se
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Hjilpmedel for elektronisk , . . Dag for
Systemets namn identifiering inom ramen An(ﬁlalanctiet Tillitsniva Myndighet sotm artlsvarar for offentliggor-
for det anmilda systemet mediemssta systeme ande i EUT
Danmarks eID- | MitID-mobilapp MitID- | Konungariket | Visentlig Digitaliseringsstyrelsen 24.10.2022
system (MitID) app Danmark Hog Landgreven 4, 1301
MitID-chip med Kebenhavn K
forbdttrad sdkerhet digst@digst.dk/
MitID-kodvisare MitID- eIDAS@digst.dk
kodupplisare +45 33925200
MitID-l6senord
Norges eID- Bank-ID Konungariket Hog Digitaliseringsdirektoratet | 24.10.2022
system BankID Norge Postboks 1382 Vika, 0114
Oslo, Norge
Post@Digdir.no
+47 22451000
Norges elD- Buypass ID Konungariket Hog Digitaliseringsdirektoratet | 24.10.2022
system BankID Norge Postboks 1382 Vika, 0114

Oslo, Norge
Post@Digdir.no
+47 22451000



mailto:digst@digst.dk
mailto:eIDAS@digst.dk
mailto:Post@Digdir.no
mailto:Post@Digdir.no
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v

(Yttranden)

OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for en skyddad ursprungsbeteckning eller skyddad geografisk beteckning i
sektorn for jordbruksprodukter och livsmedel enligt artikel 6b.2 och 6b.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) nr 664/2014

(2022/C 407/06)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 6b.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) nr 664/2014 (').

Meddelande om godkinnande av en standardindring av produktspecifikationen for en skyddad
ursprungsbeteckning eller en skyddad geografisk beteckning med ursprung i en medlemsstat

(forordning (EU) nr 1151/2012)
”XaA\ovu [ Halloumi [ Hellim”
EU-nr: PDO-CY-01243-AMO1 - 1 augusti 2022
SUB (X) SGB ()

1. Produktens namn

"XaMoup [ Halloumi [ Hellim”

2. Medlemsstat till vilket det geografiska omradet hor

Cypern

3. Nationell myndighet som meddelar standardiindringen

Jordbruksavdelningen — ministeriet for jordbruk, landsbygdsutveckling och milj6

4. Beskrivning av den eller de dndringar som godkiints

I enlighet med det sammanfattande dokumentet och produktspecifikationen och med de vetenskapliga uppgifter som
dessa bygger pad pédverkar de godkinda dndringarna varken produktens fysiska, kemiska och/eller organoleptiska
egenskaper eller dess samband med det geografiska omradet. Detta styrks ocksd av det faktum att produktens
egenskaper, som beskrivs i det sammanfattande dokumentet och i produktspecifikationen och som i huvudsak beror
pa get- och farmjolkens egenskaper, forknippas med och har ett samband med typen av mjolk, dvs. get- och farmjolk,
och inte med mjolk fran specifika raser. Vissa av get- och farmjolkens egenskaper som, enligt beskrivningen i det
sammanfattande dokumentet och i produktspecifikationen, paverkar egenskaperna hos XaMouw (Halloum) [ Hellim,
beror dessutom pd att djuren dter av den lokala floran, i bdde firsk och torkad form. Det finns dock ingen uppgift i
produktspecifikationen eller det sammanfattande dokumentet, eller nigra vetenskapliga uppgifter, som kopplar

() EUTL179,19.6.2014,s. 17.
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egenskaperna hos XaMovu (Halloumi) [ Hellim till en viss typ av foder och/eller till en procentandel av en viss typ av
foder och/eller till en specifik kombination av raser (fir och getter) och en specifik typ av och procentandel foder. Att
utesluta vissa raser och faststilla begransningar i form av procentandelar f6r foder pa ett annat sdtt 4n vad som anges i
lagstiftningen (forordning (EU) nr 664/2014) gor det mer komplicerat att tillimpa den skyddade ursprungsbe-
teckningen XaA\oupt (Halloumi) | Hellim i praktiken, och det har inga positiva konsekvenser overhuvudtaget for
produktens kvalitet och stirker inte heller sambandet med det avgrinsade omradet.

Det dr dessutom viktigt att notera att de godkdnda dndringarna ocksd forenklar forfarandet for att kontrollera
efterlevnaden av produktspecifikationen for den skyddade ursprungsbeteckningen XaMoum (Halloumi) | Hellim,
eftersom de underlattar sparbarheten.

[ det ssmmanfattande dokumentet, avsnitt 3.3, "Foder och rdvaror”, har andra stycket under rubriken "Révaror”, som
ror de produktionsdjursraser vars mjolk anvinds vid framstillningen av XaMouw (Halloumi) | Hellim, 4ndrats pd
foljande sitt:

"Fér- och getmjolken kommer fran lokala raser och andra raser, inklusive korsningar med dem, som f6ds upp inom det
avgransade geografiska omréadet.”

[ avsnitt 3.3, "Foder och révaror” i det sammanfattande dokumentet, har andra stycket under rubriken "Foder” dndrats
pa foljande sitt:

"Far- och getmjolken kommer frdn lokala raser och andra raser, inklusive korsningar med dem, som betar dret runt om
viderforhdllandena tillater det. Allt grovfoder som ges till firen och getterna ar lokalt producerat (gronfoder, ho,
ensilage, halm/stubb och bete bestdende av vilda vixter). Fodertillskott i form av spannmal inklusive korn och mayjs,
proteinfoder som mjol fran spritade och delvis skalade sojabonor, produkter och biprodukter av olika révaror som
vetekli samt oorganiska dmnen, vitaminer och mikrondringsdmnen far anvindas.”

En 6kad efterfrdgan pd mjolk har inneburit att jordbrukarna har borjat leta efter nya och mer produktiva raser vars
mjolk héller battre kvalitet. Detta gor i sjilva verket att inspektionen och sparningen av den mjolk som ér avsedd for
framstillningen av XaMouw (Halloumi) | Hellim forsvdras. Nir det giller fodertillskott ar faststillandet av en
procentandel for korn och kli en hindrande faktor som avsevirt forsvérar inspektionsforfarandet pd grund av den
utveckling som gér mot att inkludera andra spannmal och proteinfoder.

For att forenkla och underlitta inspektionerna och sikerstilla att produktspecifikationen efterlevs till fullo kommer de
godkinda dndringarna att tillimpas.

Produktbeskrivning

Namnet "Halloumi” kommer att anvindas i hela texten och star for de namn som anges ovan, dvs.:
"XaMouw” (Halloumi) och "Hellim”.

Det finns tvé typer av Halloumi — farsk och lagrad.

Farsk Halloumi tillverkas av ostmassa framstilld genom ystning av mjolk med 16pe. Den upphettas och formas till sin
karakteristiska form. Den ar halvhard och elastisk, vikt (till formen av en rektangel eller halvcirkel) och vit till ljust
gulaktig. Texturen 4r tit och osten ar latt att skiva och har karakteristisk doft och smak. Den doftar kraftigt av
mjolk/vassla och har arom och smak av mynta, doft av stallbacke och skarp, salt smak. Fukthalten ar hogst 46 %,
fetthalten minst 43 % (av torrvikten) och salthalten hogst 3 %.

Lagrad Halloumi tillverkas av ostmassa framstilld genom ystning av mjolk med 16pe. Den upphettas och formas till
sin karakteristiska form och far mogna i saltad vassla i minst 40 dagar. Den ér halvhérd till hird, mindre elastisk, vikt
(till formen av en rektangel eller halvcirkel) och vit till gulaktig. Texturen ar tit och osten ir ldtt att skiva och har
karakteristisk doft och smak. Den doftar kraftigt av mjolk/vassla och har arom och smak av mynta, doft av stallbacke
och skarp, salt smak. Den r ndgot bitter och mycket salt. Fukthalten 4r hogst 37 %, fetthalten minst 40 % (av
torrvikten), salthalten hogst 6 % och surhetsgraden 1,2 % (uttryckt som andelen mjélksyra av torrvikten).

Halloumi-ostar viger mellan 150 och 350 gram.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”XaA\ovp [ Halloumi [ Hellim”
EU-nr: PDO-CY-01243-AMO1 - 1 augusti 2022
SUB (X) SGB ()

1. Namn [pd SUB eller SGB]

"XaMoup [ Halloumi [ Hellim”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Cypern

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1. Produkttyp

Klass 1.3 Ost

3.2. Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt
Namnet "Halloumi” kommer att anvindas i hela texten och star f6r de namn som anges ovan, dvs.:
"XaMoup” (Halloumi) och "Hellim”.
Det finns tva typer av Halloumi — farsk och lagrad.

Farsk Halloumi tillverkas av ostmassa framstilld genom ystning av mjolk med 16pe. Den upphettas och formas till sin
karakteristiska form. Den ér halvhard och elastisk, vikt (till formen av en rektangel eller halvcirkel) och vit till ljust
gulaktig. Texturen &r tit och osten &r litt att skiva och har karakteristisk doft och smak. Den doftar kraftigt av
mjolk/vassla och har arom och smak av mynta, doft av stallbacke och skarp, salt smak. Fukthalten dr hogst 46 %,
fetthalten minst 43 % (av torrvikten) och salthalten hogst 3 %.

Lagrad Halloumi tillverkas av ostmassa framstilld genom ystning av mjolk med 16pe. Den upphettas och formas till
sin karakteristiska form och far mogna i saltad vassla i minst 40 dagar. Den ér halvhérd till hird, mindre elastisk, vikt
(till formen av en rektangel eller halvcirkel) och vit till gulaktig. Texturen ar tit och osten ir litt att skiva och har
karakteristisk doft och smak. Den doftar kraftigt av mjolk/vassla och har arom och smak av mynta, doft av stallbacke
och skarp, salt smak. Den 4r ndgot bitter och mycket salt. Fukthalten ar hogst 37 %, fetthalten minst 40 % (av
torrvikten), salthalten hogst 6 % och surhetsgraden 1,2 % (uttryckt som andelen mjolksyra av torrvikten).

Halloumi-ostar vdger mellan 150 och 350 gram.

3.3. Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

For den mjolk som anvinds for att framstilla Halloumi giller foljande, utan att det paverkar tillimpningen av
bestimmelserna i forordning (EU) nr 664/2014:

Far- och getmjolken kommer fran lokala raser och andra raser, inklusive korsningar med dem, som betar dret runt om
viderforhdllandena tillater det. Allt grovfoder som ges till firen och getterna ar lokalt producerat (gronfoder, ho,
ensilage, halm/stubb och bete bestdende av vilda vixter). Fodertillskott i form av spannmél inklusive korn och majs,
proteinfoder som mjol fran spritade och delvis skalade sojabonor, produkter och biprodukter av olika révaror som
vetekli samt oorganiska dmnen, vitaminer och mikroniringsdmnen far anvindas.

Komjolken kommer frén svartvitbrokiga kor som haélls i stall och utfodras med grovfoder, ho, ensilage och halm som
produceras pd Cypern, frimst av inhemska fodervixter, samt fodertillskott. Korna utfodras nirmare bestimt med
lokalt producerat foder (35-40 %) (gronfodervixter, ho, ensilage och halm/stubb). Aterstiende 6065 % utgors av
fodertillskott, huvudsakligen i form av korn, majs, soja och kli. Nir det giller fodertillskottet produceras 20 % av
kornet och kliet lokalt, medan sojan och majsen importeras.
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Mjolk (farsk far- eller getmjolk eller en blandning av dessa, med eller utan tillsats av komjolk), 16pe (dock inte grislope),
firska eller torkade cypriotiska myntablad (Mentha viridis) och salt. Andelen far- eller getmjolk eller blandning dirav
ska alltid vara storre dn andelen komj6lk. Nir komjolk anvinds i Halloumi vid sidan av far- eller getmjolk eller
blandning dirav far alltsé andelen komjolk inte vara storre 4n andelen far- eller getmjolk eller blandning ddrav. Vid
tillverkning av Halloumi anvinds cypriotisk helmjolk. Mjolken ska vara pastoriserad eller ha upphettats till over 65 °
C. Mjolken fér inte vara kondenserad och fér inte innehélla mjolkpulver, kondenserad mjolk, kaseinsalter, firgdmnen,
konserveringsmedel eller andra tillsatser. Mjolken fr inte innehdlla antibiotika, bekimpningsmedel eller andra
skadliga amnen.

Far- och getmjolken kommer fran lokala raser och andra raser, inklusive korsningar med dem, som fods upp inom det
avgransade geografiska omrédet.

Komjolken kommer frén svartvitbrokiga kor som successivt inforts pd Cypern sedan bérjan av 1900-talet och nu
mycket val anpassat sig till de lokala férhéllandena.

3.4. Sarskilda steg i produktionsprocessen som maste dga rum i det avgransade geografiska omrddet

Fér-, get- och komjolken som utgor ravaran for tillverkning av "Halloumi” produceras i det avgrinsade geografiska
omrédet. Sjilva Halloumi-osten tillverkas ocksa i det avgransade geografiska omréadet.

3.5. Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

"Halloumi” ska forpackas i det avgransade geografiska omradet av foljande skil: a) Halloumi ska forpackas omedelbart
efter tillverkningen for att forhindra ytterligare mognad. b) Produktionsprocessen for Halloumi (tillverkning och
forpackning) fir inte avbrytas (kontinuerlig produktion). c) For att garantera sparbarhet ska produkten forpackas av
tillverkaren och markas pa foreskrivet sitt. d) For att forhindra att ost som tillverkas utanfor cypriotiskt territorium
salufors som SUB Halloumi, sd att produktens kvalitet och ursprung kan garanteras och de erforderliga kontrollerna
genomforas.

3.6. Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Om en blandning av mj6lksorter anvinds vid framstillningen av "Halloumi” ska de olika sorterna anges pa etiketten, i
fallande ordning efter procentuell andel.

4. Kort beskrivning av det geografiska omridet

De administrativa grinserna for distrikten Nicosia, Limassol, Larnaca, Famagusta, Pafos och Kyrenia.

5. Samband med det geografiska omradet

Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Naturliga faktorer: Cypern har Medelhavsklimat som kinnetecknas av varma, torra somrar och milda, fuktiga vintrar.
Ons terring spelar ocksd en mycket viktig roll. Bergen fir relativt mycket nederbérd och paverkar hydrologin och
miljon i de ldgre omrédena, eftersom de manga vattendragen fylls med vatten fran kéllor i flera manader efter det att
regnen har upphort. I forhallande till arealen har Cypern en av de rikaste flororna i Medelhavsomréddet pé grund av
den geologiska strukturen, klimatet, det geografiska laget, det omgivande havet och landets konturer (Tsintidis et al.,
2002). Det finns 1 908 olika vixtarter, varav 140 dr endemiska, dvs. bara finns pd Cypern (skogsdepartementet,
2004). Slutligen inkluderar de lokala mj6lkdjursraserna pa Cypern det lokala fettsvansfiret, som dr vil anpassat till
det torra klimatet och de hoga temperaturerna i omradet, samt de lokala Machaira- och Pissourigetterna. Kiosfaret
och Damaskusgeten (som introducerades pd 1950- respektive 1930-talet) dr ocksd lokala rastyper, vars morfologiska
och produktiva egenskaper har skilt sig frin dem hos ursprungsbesittningarna efter ett mangdrigt nationellt
avelsprogram.
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Minskliga faktorer: Historiska referenser visar att tillverkningen av Halloumi pd Cypern har varit kdnd sedan
urminnes tider. Halloumi omnimns som “calumi” i en kodex med fem handskrifter om Cyperns historia som
forvaras i biblioteket pd Correr-museet i Venedig. Kodexen ir daterad till 1554 och dr det aldsta skriftliga
omndmnande av Halloumi som hittills har pétriffats. Det finns ocksd senare referenser till Halloumi, bla. av
Archimandrite Kyprianos 1788.

Betydelsen av Halloumi i lokalbefolkningens liv framgdr tydligt i konsten (poesi, litteratur) och av den plats som osten
har haft vid jordbruksutstllningar (Lyssi, 1939). I forteckningen 6ver klasser och kontantpriser samt villkoren for
deltagande i jordbruksutstillningen i Lyssi, som offentliggjordes p& bdde grekiska och turkiska, nimns vilka
produkter som fir delta i tivlingen. Det turkiska namnet pd "Halloumi” ar "Hellim”. Turkcypriotiska tillverkare av
Halloumi anvinder bdda namnen pa den traditionella produkten, eller bara namnet "Hellim”. Det finns omfattande
beldgg for att de tvd namnen "Halloumi” och "Hellim” avser samma traditionella cypriotiska produkt, som bida
namnen anvinds for (dagstidningen Halkin Sesi 1959 och 1962, samt produktforpackningen for export, dar bada
forteckningarna finns med).

Ett annat bevis for det ndra sambandet mellan produkten och o6ns invdnare dr att "Halloumas”, "Hallouma”,
"Halloumakis” och "Halloumis” i dag ér vanliga cypriotiska efternamn.

Halloumi har sedan urminnes tider varit ett viktigt inslag i den cypriotiska kosten (Bevan, 1919; Pitcairn, 1934;
Zigouris, 1952) och har tillgodosett cypriotiska familjers behov aret runt. Halloumi var "den beromda cypriotiska
osten, framstilld med en sirskild metod”, ett av de vanligaste tillbehoren till brod i varje cypriotiskt hushall och
oumbirlig for varje familj pd landsbygden (Xioutas, 2001). Halloumi har konsumerats lokalt men ocksé sedan
urminnes tider exporterats till olika linder (Archimandrite Kyprianos, 1788), bla. till Egypten, Syrien, Grekland,
Turkiet, Palestina, Frankrike, Sudan, Forenade kungariket, Forenta staterna, Australien och Kina (Dawe, 1928).

Produktionsprocessen dr unik, sirskilt de steg ddr produkten upphettas till hog temperatur under viss tid, vikningen
och tillsatsen av cypriotisk mynta. Upphettningen av ostmassan dr mycket visentlig eftersom den, enligt en relevant
undersokning, forstirker produktens organoleptiska egenskaper. Upphettningen av ostmassan till hog temperatur ger
framfor allt hoga halter av vissa grundliggande kemiska foreningar som bidrar till att ge Halloumi dess smak. Det ror
sig exempelvis om laktoner som delta-dodekalakton (med fruktig smak) och delta-dekalakton (med graddig smak) och
metylketoner, som har mjolkaktig smak (P. Papademas, 2000).

Den typiska vikning av ostmassan som dr ett led i den traditionella bearbetningen skiljer Halloumi frdn alla andra
ostar. Detta traditionella bruk har sin forklaring i att detta gjorde det lattare att ligga ostarna i de behéllare dar de
forvaras i vassla. Dessutom placeras myntabladen mellan lagren av ostmassa (i samband med vikningen) sa att de
halls pa plats och myntan kan ge slutprodukten dess karakteristiska arom. Anvindningen av mynta (Mentha viridis) i
samband med vikningen ger slutprodukten dess karakteristiska arom tack vare forekomsten av terpenerna pulegon
och karvon (Papademas och Robinson, 1998). Det dr de lokala tillverkarna som besitter kunskapen om denna
produktionsprocess.

Specifika uppgifter om produkten

Produkten har foljande sirskilda egenskaper:

a) Den flyter inte ut eller smalter vid hoga temperaturer (och kan dtas som den dr eller stekt, grillad etc.).

b) Virmebehandlingen av ostmassan i vassla vid over 90 °C under minst 30 minuter, vilket dr ett unikt inslag i
produktionsprocessen och bidrar till produktens sirskilda organoleptiska egenskaper.

¢) Vikningen, som ger produkten dess sirskilda form.

d) De organoleptiska egenskaperna (karakteristisk doft och smak — stark doft av mj6lk/vassla och arom och smak av
mynta, doft av stallbacke och skarp, salt smak), som framst harror fran fir- och getmjolken och péverkas av
djurens foda, myntan som tillsitts under produktionsprocessen och de flyktiga foreningar som bildas under
virmebehandlingen av ostmassan i vassle.
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¢) Den traditionella karaktiren, som har sin grund i att osten sedan urminnes tider tillverkas p& Cypern enligt den
traditionella metod som har gétt i arv fran generation till generation. I dag dr det de lokala tillverkarna som
besitter kunskapen om denna process.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett visst
anseende eller en viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (for SGB)

Sambandet mellan Halloumi och den geografiska omgivningen har sin grund i 6ns sirpriglade Medelhavsklimat. Den
lokala vixtlighet som mjolkdjuren konsumerar varierar frin gronbete till halvtorrt och slutligen torrt foder, alltefter
det lokala mikroklimatets karakteristiska faser. En del av dessa vixter dr endemiska. Denna lokala cypriotiska
vixtlighet, som konsumeras av djuren antingen farsk eller torkad, har avgérande inverkan pd mjolkens kvalitet och
ddrmed ostens sirskilda egenskaper (Papademas, 2000). Forekomsten av bacillen Lactobacillus cypricasei (Lactobacillus
fran cypriotisk ost), som har isolerats endast i cypriotisk Halloumi, vittnar om sambandet mellan 6ns mikroflora och
produkten (Lawson et al., 2001). Tillsatsen av cypriotisk mynta bidrar ytterligare till produktens karakteristiska smak.
Andra faktorer som paverkar produktens organoleptiska egenskaper, sirskilt smaken och doften, r den typ av mjolk
som anvinds, eftersom far- och getmjolk innehdller sirskilda fettsyror med ldg molekylvikt, och de flyktiga
foreningar som bildas under produktionsprocessen.

Nar det galler sambandet mellan ménskliga faktorer och produkten betraktas Halloumi som en traditionell produkt pa
Cypern eftersom den, sisom beskrivs i punkt 5.1, sedan urminnes tider har spelat en mycket viktig roll i 6bornas
(bdde grek- och turkcyprioter) liv och kost, och kunskapen om produktionsprocessen har gétt i arv frén generation
till generation. Bdde den karakteristiska vikta formen och den sirskilda egenskapen att osten inte smalter vid hog
temperatur beror pd denna traditionella produktionsprocess som forts vidare frdn generation till generation.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument.
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