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I\Y
(Upplysningar)
UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN
Eurons vixelkurs (')
29 mars 2021
(2021/C 112/01)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
usD US-dollar 1,1784 CAD  kanadensisk dollar 1,4833
JPY japansk yen 129,19 HKD  Hongkongdollar 9,1618
DKK dansk krona 7.4360 NZD  nyzeelindsk dollar 1,6805
GBP pund sterling 085120 | SGD  singaporiansk dollar 1,5860
SEK svensk krona 10,2205 KRW  sydkoreansk won 1334,49
CHF schweizisk franc 11075 ZAR  sydafrikansk rand 17,6924
o CNY  kinesisk yuan renminbi 7,7334

ISK islaindsk krona 151,00

HRK kroatisk kuna 7,5723
NOK norsk krona 10,0738

IDR indonesisk rupiah 17 021,99
BGN bulgarisk lev 1,9558

MYR  malaysisk ringgit 4,8803
CZK tjeckisk koruna 26,079 o

PHP filippinsk peso 57,112
HUF ungersk forint 362,32 RUB rysk rubel 89,4425
PLN polsk zloty 46457 | THB  thailindsk baht 36,731
RON ruménsk leu 4,9025 BRL brasiliansk real 6,7964
TRY turkisk lira 96209 | MXN  mexikansk peso 24,4513
AUD australisk dollar 1,5398 INR indisk rupie 85,5038

(") Kalla: Referensvixelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.



C112/2 Europeiska unionens officiella tidning 30.3.2021

v

(Yttranden)

OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ansékan om dndring av en produktspecifikation f6r ett namn inom
vinsektorn i enlighet med artikel 105 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013

(2021/C 112/02)

I enlighet med artikel 98 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013 (') ges ritt att gora invindningar
inom tvd manader frin dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN
”Coteaux du Pont du Gard”
PGI-FR-A1131-AMO1
Datum for ansékan: 29 augusti 2016

1. Regler som giller for dndringen

Artikel 105 i férordning (EU) nr 1308/2013 — Annan dndring dn en mindre dndring

2. Beskrivning av och motivering till indringen

2.1 Vinframstallningsmetoder — dndring av avkastning for roséviner och réda viner
Hogsta avkastning for réda viner hojs fran 80 hlfha till 90 hl/ha och fér roséviner frin 90hl/ha till 100 hl/ha.

Avseende den hojda avkastningen for roséviner ar syftet med denna begdran att mojliggora viss flexibilitet i
produktionen for att svara pd marknadens okade efterfragan pa roséviner och garantera leveranser.

Utover marknaden for roséviner som har okat betydligt har en analys gjorts av kundernas efterfrigan pa lattare roda
viner med ldgre alkoholhalt. Genom att oka avkastningen ndgot frdn vinodlingar som uppfyller kriterierna for

produktion av roda viner, blir det mojligt att tillverka viner med ligre alkoholkoncentration av dessa frukter.

Den hir lilla 6kningen av avkastningen paverkar inte den typiska karaktiren pa de roda viner och roséviner som
produceras med namnet "Coteaux du Pont du Gard”.

Denna dndring i punkt 6 “Avkastning” — kapitel I i produktspecifikationen — péverkar punkten "Vinframstall-
ningsmetoder — Hogsta avkastning” i det ssmmanfattande dokumentet.

() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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2.2 Produktion av mousserande kvalitetsviner

Produktspecifikationen har dndrats s att alla bestimmelser som ror produktion av mousserande kvalitetsviner har
tagits bort. Detta dr en foljd av hogsta forvaltningsdomstolens beslut av den 2 mars 2015 om upphivande av
forordningen av den 28 oktober 2011 om den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard” dé den
motsvarar bestimmelserna i produktspecifikationen for "mousserande roda kvalitetsviner, mousserande kvalitets-
roséviner och vita mousserande kvalitetsviner”.

Till foljd av atgdrder som har vidtagits av forbundet for producenter och tillverkare av crémant, Fédération Nationale des
Producteurs et Elaborateurs de Crémants, upphivde forvaltningsdomstolen bestimmelserna om "mousserande vin” i
forordningarna avseende flera skyddade geografiska beteckningar, bland annat den skyddade geografiska
beteckningen "Coteaux Pont du Gard”, pd grund av brist pd hdvdvunnen rittighet. I sitt beslut anser forvaltnings-
domstolen att det inte finns ndgon fastslagen hivdvunnen rittighet for produktion av mousserande viner i det
aktuella omradet.

Denna dndring avser kapitel I i produktspecifikationen, punkterna 3.1 "Typ av produkter”, 3.3 "Organoleptiska
beskrivningar av vinerna”, 7.2 "Kdnnetecken f6r produkter med koppling till det geografiska ursprunget” och paverkar

” 9

foljande punkter i det sammanfattande dokumentet: "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller vinerna”
och "Samband med det geografiska omréadet”.

2.3 Produktbeskrivning

I kapitel T punkt 3.3 i produktspecifikationen kompletteras beskrivningen av vinerna for att fortydliga den
organoleptiska beskrivningen av varje vintyp och per produktkategori. For vin av Overmogna druvor foljer
beskrivningen av de olika vintyperna beskrivningen av stilla viner med tilligget att dessa viner karaktdriseras av
aromer av mogen frukt.

Dessa kompletteringar har inforlivats i det ssmmanfattande dokumentet i punkten "Beskrivning av vinet eller vinerna”.

2.4 Formdndring — produktionsomrdde
Foljande formandring gors i kapitel I punkt 4.1 i produktspecifikationen:

I forsta stycket ersitts "skord av druvor” med "produktion av druvor”, som ér en mer korrekt term ndr det giller att
avgriansa det geografiska omrddet for produktion av druvor i forhdllande till det geografiska omradet for
vinframstillning och beredning av vin.

Andringen gors dven i det sammanfattande dokumentet i avsnittet "Avgransat geografiskt omrade”.

2.5 Omedelbart niromrdde

I punkt 4.2 i produktspecifikationen flyttas informationen om det omedelbara nidromréadet, utan dndring, till
forteckningen over kommuner och ersitter forteckningen over arrondissement, vars administrativa avdelning dr
mindre precis.

Kommunforteckningen har faststallts enligt 2019 drs geografiska kodex, som ér den nationella referensen.

Den nya definitionen av det omedelbara naromradet i form av en kommunforteckning infors dven under avsnittet
"Ytterligare villkor” i det sammanfattande dokumentet.

2.6 Druvbestdnd

I kapitel I punkt 5 i produktspecifikationen kompletteras det druvbestdnd som har faststillts for framstéllning av viner
med den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard” med féljande nio sorter:

”Artaban N, cabernet blanc B, cabernet cortis N, floreal B, muscaris B, soreli B, souvignier gris B, vidoc N och voltis B.”

Dessa sorter anses vara motstandskraftiga mot torka och svampsjukdomar. Det gor det mojligt att minska
anvandningen av vixtskyddsmedel och samtidigt folja reglerna for de druvsorter som anvands for framstillning av
den skyddade geografiska beteckningen. Detta paverkar inte egenskaperna hos vinerna med den skyddade geografiska
beteckningen.

Dessa druvsorter har lagts till i forteckningen i punkten "Huvudsakliga druvsorter for vinframstillningen” i detta
sammanfattande dokument.

2.7 Kontrollorgan

Informationen i kapitel 3 om det certifieringsorgan som agerar pd uppdrag av INAO, det behoriga kontrollorganet,
uppdateras.

Dessa formandringar paverkar inte det sammanfattande dokumentet.
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2.8 Samband med det geografiska omrddet

Punkten "Samband med det geografiska omrddet” i det sammanfattande dokumentet har kompletterats med
fortydligandet att sambandet med vinerna med den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard”
bygger péd den kinda historiska platsen Pont du Gard, vilken ligger till grund for det renommé som vinerna med den
skyddade geografiska beteckningen har.

Det sista stycket i produktspecifikationen om sambandet med det geografiska omradet har dirfor strukits i det
sammanfattande dokumentet, eftersom det inte innehaller nigon ytterligare relevant information om sambandet. (Det
sista stycket dr foljande: "Vinodling, olivodling och tjuruppfédning ar centrala inslag i kulturen i Gard. Den hir
kulturen préglar omradet med det vita kalkrika landskapet som kinnetecknas av den sndrskog med stenek som finns i
regionen”).

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Coteaux du Pont du Gard

2. Typ av geografisk beteckning
SGB — skyddad geografisk beteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin

16. Vin av 6vermogna druvor

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

Stilla r6da viner, roséviner och vita viner

De 6vre och nedre gransvirdena for den totala alkoholhalten uttryckt i volymprocent, den totala syrahalten, halten
flyktiga syror och den totala svaveldioxidhalten ska f6lja de regler som faststalls i unionslagstiftningen.

De roda vinerna tillverkas frimst av druvsorterna grenache, syrah, merlot och cabernet sauvignon, de ar glansiga och
skimrande, och har oftast en relativt kraftig rod farg med lila inslag. Vinerna har en intensiv doft med primértoner av
mycket mogna morka och roda bir. Till smaken 4r vinerna forsiktiga, i gommen &r smaken tit men med stor rondor
och mycket fylligt, tanninerna 4r fina, runda och torkar inte alls ut smaklokarna.

Rosévinerna produceras till storsta delen av cinsault, grenache och syrah. Dessa viner har en kraftig rosa firg. Vinerna
har en mycket tydlig doft av roda frukter och kan ha vinosa toner. Vinerna har en fyllig smak med en mycket fin
struktur och mycket ling eftersmak.

De vita vinerna ir fina och eleganta, fylliga och fruktiga. Den halmgula firgen har emellandt grona inslag. Doften dr
tydlig och mycket intensiv med primartoner av frukt med vitt fruktkott och torkad frukt. Smaken ar rund och
gener0s, och vinerna ar livliga med en friskhet och fruktiga toner.

Allmanna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9

Lagsta totala syrahalt i milliekvivalenter per liter

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
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Vin av 6vermogna druvor (réda och vita viner samt roséviner)

Ut6ver vad som framkommer i den utforliga beskrivningen av de stilla vinerna, kdnnetecknas vinerna som framstills
av 6vermogna druvor av aromer av mogen frukt.

For vinerna av overmogna druvor ska de 6vre och nedre grinsvirdena for den verkliga alkoholhalten uttryckt i
volymprocent, den totala alkoholhalten, den naturliga alkoholhalten och den totala svaveldioxidhalten folja de regler
som faststills i unionslagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt i milliekvivalenter per liter

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder
a)  Grundliggande oenologiska metoder

Siarskilda oenologiska metoder

Vinerna maste uppfylla alla oenologiska krav i unionens regelverk och i den franska lagen om jordbruk och fiske (Code
rural et de la péche maritime).

b) Hogsta avkastning

Roda och vita viner med den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard”
90 hektoliter/hektar

Roséviner med den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard”

100 hektoliter/hektar

6. Avgrinsat geografiskt omride

For att vinet ska fd omfattas av den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard” ska druvorna
skordas och vinifieras och vinet beredas i foljande kommuner i departementet Gard:

Aigues-Vives, Aimargues, Aramon, Argilliers, Aubais, Aubord, Aujargues, Bagnols sur Céze, Beaucaire, Beauvoisin,
Bellegarde, Belvezet, Bernis, Bezouce, Boissiéres, Bouillargues, Cabriéres, Caissargues, Calvisson, Carsan, Castillon du
Gard, Caveirac, Chusclan, Clarensac, Codognan, Codolet, Collias, Comps, Congénies, Connaux, Cornillon, Domazan,
Estézargues, Flaux, Fournes, Fourques, Gallargues-le-Montueux, Garons, Générac, Jonquiéres Saint-Vincent, Junas, La
Roque-sur-Céze, Langlade, Laudun, Le Cailar, Lédenon, Les Angles, Lirac, Manduel, Marguerittes, Meynes, Milhaud,
Montaren-et-Saint-Médiers, Montfaucon, Montfrin, Mus, Nages-et-Solorgues, Nimes, Orsan, Parignargues, Pont-Saint-
Esprit, Poulx, Pouzilhac, Pujaut, Redessan, Remoulins, Rochefort-du-Gard, Rodilhan, Roquemaure, Sabran, Saint-
Alexandre, Saint-André-d’Olérargues, Saint-Bonnet-du-Gard, Saint-Come-et-Maruéjols, Saint-Dionizy, Saint Etienne-
des-Sorts, Saint-Genies-de-Comolas, Saint-Gervais, Saint-Gervasy, Saint-Gilles, Saint-Hilaire-d’Ozilhan, Saint-Julien-
de-Peyrolas, Saint-Laurent-d’Aigouze, Saint-Laurent-les-Arbres, Saint-Laurent-de-Carnols Saint -Marcel-de-Careiret,
Saint-Maximin, Saint-Michel-d’Euzet, Saint-Nazaire, Saint-Paul-les-Fonts, Saint-Paulet-de-Caisson, Saint-Quentin-la-
Poterie, Saint-Siffret, Saint-Victor-La-Coste, Salazac, Sanilhac-et-Sagries, Sauveterre, Saze, Sernhac, Sommiéres, Tavel,
Théziers, Tresques, Uchaud, Uzes, Vallabrégues, Valliguiéres, Vauvert, Vénéjan, Vergeéze, Vers-Pont-du-Gard, Vestric-et-
Candiac (den sydostra delen av Vistre) och Villeneuve-les-Avignon.



C112/6 Europeiska unionens officiella tidning 30.3.2021
7. Huvudsakliga druvsorter

Alicante henri bouschet N
Alphonse lavallée N
Altesse B

Alvarinho — albarifio
Aramon N

Aramon blanc B
Aramon gris G

Aranel B

Arinarnoa N

Artaban N

Arvine B — petite arvine
Aubun N — murescola
Bourboulenc B — doucillon blanc
Brun argenté N — vaccarese
Cabernet blanc B
Cabernet cortis N
Cabernet franc N
Cabernet-sauvignon N
Caladoc N

Cardinal Rg

Carignan N

Carignan blanc B
Carmenere N
Chardonnay B

Chasan B

Chasselas B

Chenanson N

Chenin B

Cinsaut N — cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs
Colombard B

Cot N — malbec
Couderc noir N
Counoise N

Danlas B

Egiodola N

Floreal B

Gamay N

Gamay de chaudenay N
Gewurztraminer Rs

Grenache N
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Grenache blanc B

Grenache gris G

Gros manseng B

Lival N

Lledoner pelut N

Macabeu B — macabeo

Marsanne B

Marselan N

Maréchal foch N

Mauzac B

Merlot N

Mondeuse N

Mondeuse blanche B

Morrastel N — minustellu, graciano
Mourvedre N — monastrell

Muscaris B

Muscat d’alexandrie B — muscat, moscato
Muscat de hambourg N — muscat, moscato
Muscat a petits grains blancs B — muscat, moscato
Muscat a petits grains roses Rs — muscat, moscato
Muscat a petits grains rouges Rg — muscat, moscato
Nielluccio N — vielluciu

Négrette N

Petit manseng B

Petit verdot N

Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B

Piquepoul gris G

Piquepoul noir N

Portan N

Riesling B

Rivairenc N — aspiran noir

Rivairenc blanc B — aspiran blanc
Roussanne B

Sauvignon B — sauvignon blanc
Sauvignon gris G — fié gris

Sciaccarello N

Sémillon B

Servant B

Soreli B

Souvignier gris Rs

Sylvaner B
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Syrah N — shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G
Terret noir N
Ugni blanc B
Verdelho B
Vermentino B — rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Villard noir N
Viognier B

Voltis B

8. Beskrivning av samband

Det dr "Pont du Gard”, den historiska platsen mitt i det geografiska omrddet i departementet Gard, som har gett sitt
namn till den skyddade geografiska beteckningen ”"Coteaux du Pont du Gard” och som har gjort vinerna kidnda.

De hir vinodlingarna i Languedoc ligger till storsta delen i ett stort omrade med kalkrika kullar och platder, vilket dr
mycket karaktaristiskt for den hér regionen i Gard, samt pa de sten- och sandrika slitterna med avlagringar i oster. [
soder angransar omradet till Camargue.

I och med att omradet ligger langt frdn bade havet och bergen rader ett strikt medelhavsklimat med mycket varma och
torra somrar. Den nordliga vinden, mistral, bldser ofta starkt och avloses av perioder med havsvindar som ofta f6r med
sig kraftiga regn under hosten (viderfenomen i Cévennerna, "épisode cévenol”) som genom dren har format landskapet
och lirt manniskan att timja vattnet.

Nederborden uppgar till 600-750 mm per &r, men med betydande variationer dd nederborden kommer vid stormar.

Under romartiden genomfordes de forsta stora anldggningsprojekten i omradet, bland annat akvedukten Pont du Gard,
ett monument som finns upptaget pd Unescos virldsarvslista och som ar en del av en 50 kilometer ldng kanal for att
transportera vatten till Nimes, och det var dven under den hir perioden som den forsta storre vinodlingen anlades.

Efter att ha forandrats pa olika sitt fick vinodlingarna under 1800-talet den form de har idag.

Genom ett dekret av den 16 november 1981 klassades vinerna som lantvin (vin de pays). Vinodlarna beslutade 2010
att omradet for viner med den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du pont du Gard” skulle utvidgas till att
omfatta fem angransande lantviner for att gora omradet mer enhetligt och dynamiskt samt dra nytta av kunnandet
hos alla vinodlare i regionen.

Druvbestdndet har utvecklats kraftigt och kan delas in i medelhavssorter som 4r mycket vil anpassade till de allra
torraste markerna, och andra druvsorter sisom cabernet sauvignon och merlot for roda viner samt chardonnay och

sauvignon for vita viner, vilka vaxer dir jordmdnen ar djupare.

De mycket goda forutsittningarna for mognad, anpassningen av druvsorter och investeringar i oenologiska metoder dr
faktorer som gor att man kan fa fram viner med tydlig medelhavskaraktir.

De roda vinerna har oftast en relativt kraftig, stark och varm firg med fruktiga aromer och tanniner som varierar
beroende pa vilken vinframstallningsteknik som har anvénts.

Rosévinerna och de vita vinerna ar fina och eleganta, fylliga och fruktiga, och framstills oftast for att konsumeras unga.
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Vinerna som framstills av évermogna druvor kdnnetecknas av aromer av mogen frukt.

Genom sitt geografiska ldge gynnas omradet med den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du pont du Gard”
av ett mycket varmt klimat som gor att det gar att producera viner av medelhavskaraktir. Den anpassning av
druvbestindet som vinodlarna har gjort i mer dn 30 ar har gjort att de har kunnat svara pd efterfrigan frin nya
konsumenter, som for ovrigt blir allt fler att besoka regionen, dess historiska platser och uppticka dess viner, vilket
har bidragit till det renommé som viner med den skyddade geografiska beteckningen ”"Coteaux du pont du Gard” har.

9. Visentliga ytterligare villkor

Miirkning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mirkning
Beskrivning av villkoret:

Den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard” fir kompletteras med namnet pé en eller flera
druvsorter.

Den skyddade geografiska beteckningen "Coteaux du Pont du Gard” far kompletteras med uttrycken "primeur” eller
"nouveau”. Uttrycken "primeur” och "nouveau” fir endast anvindas for stilla viner.

EU:s logotyp for produkter med skyddad geografisk beteckning ska anges pa etiketten nir uppgiften "skyddad
geografisk beteckning” ersitts med det traditionella uttrycket "Vin de pays”.

Omedelbart naromrade

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Undantag med avseende pd produktionen i det avgransade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Det omedelbara niromradet, som faststillts genom undantag for framstillning och beredning av viner med den
skyddade geografiska beteckningen ”Coteaux du Pont du Gard”, omfattar féljande kommuner pa grundval av 2019
ars officiella geografiska kodex:

[ departementet Gard: Aigaliers, Aigremont, Aiguéze, Aigues-Mortes, Ales, Allegre-les-Fumades, Alzon, Anduze,
Arpaillargues-et-Aureillac, Arphy, Arre, Arrigas, Asperes, Aubussargues, Aujac, Aulas, Aumessas, Aveze, Bagard,
Barjac, Baron, Bességes, Bez-et-Esparon, Blandas, Blauzac, Boisset-et-Gaujac, Bonnevaux, Bordezac, Boucoiran-et-
Noziéres, Bouquet, Bourdic, Bréau-Mars, Bragassargues, Branoux-les-Taillades, Brignon, Brouzet-lés-Alés, Brouzet-les-
Quissac, Campestre-et-Luc, Canaules-et-Argentiéres, Cannes-et-Clairan, Cardet, Carnas, Cassagnoles, Castelnau-
Valence, Causse-Bégon, Cavillargues, Cendras, Chambon, Chamborigaud, Collorgues, Colognac, Combas, Concoules,
Conqueyrac, Corbes, Corconne, Courry, Crespian, Cros, Cruviers-Lascours, Deaux, Dions, Domessargues, Dourbies,
Durfort-et-Saint-Martin-de-Sossenac, Euzet, Foissac, Fons, Fons-sur-Lussan, Fontanés, Fontaréches, Fressac,
Générargues, Génolhac, Gagnieres, Gailhan, Gajan, Garrigues-Sainte-Eulalie, Gaujac, Goudargues, Issirac, Lédignan,
Lézan, La Bastide-d’Engras, La Bruguiére, La Cadiere-et-Cambo, La Calmette, La Capelle-et-Masmoléne, La Grand-
Combe, La Rouviére, La Vernaréde, Lamelouze, Lanuéjols, Lasalle, Laval-Pradel, Laval-Saint-Roman, Le Garn, Le Grau-
du-Roi, Le Martinet, Le Pin, Le Vigan, Lecques, Les Mages, Les Plans, Les Plantiers, Les Salles-du-Gardon, L’Estréchure,
Liouc, Logrian-Florian, Lussan, Méjannes-les-Ales, Méjannes-le-Clap, Malons-et-Elze, Mandagout, Martignargues,
Maruéjols-les-Gardon, Massanes, Massillargues-Attuech, Mauressargues, Meyrannes, Mialet, Molieres-Cavaillac,
Moliéres-sur-Céze, Monoblet, Mons, Montagnac, Montclus, Montdardier, Monteils, Montignargues, Montmirat,
Montpezat, Moulézan, Moussac, Navacelles, Ners, Orthoux-Sérignac-Quilhan, Peyremale, Peyrolles, Pommiers,
Pompignan, Ponteils-et-Brésis, Portes, Potelieres, Pougnadoresse, Puechredon, Quissac, Revens, Ribaute-les-Tavernes,
Riviéres, Robiac-Rochessadoule, Rochegude, Rogues, Roquedur, Rousson,Sénéchas, Saint-Etienne-de-I'Olm, Saint-
Ambroix, Saint-André-de-Majencoules, Saint-André-de-Roquepertuis, Saint-André-de-Valborgne, Saint-Bénézet,
Saint-Bauzély, Saint-Bonnet-de-Salendrinque, Saint-Brés, Saint-Bresson, Saint-Césaire-de-Gauzignan, Saint-Chaptes,
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Saint-Christol-de-Rodieres, Saint-Christol-les-Ales, Saint-Clément, Saint-Dézéry, Saint-Denis, Sainte-Anastasie, Sainte-
Cécile-d’Andorge, Sainte-Croix-de-Caderle, Saint-Félix-de-Pallieres, Saint-Florent-sur-Auzonnet, Saint-Geniés-de-
Malgoires, Saint-Hilaire-de-Brethmas, Saint-Hippolyte-de-Caton, Saint-Hippolyte-de-Montaigu, Saint-Hippolyte-du-
Fort, Saint-Jean-de-Ceyrargues, Saint-Jean-de-Crieulon, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan, Saint-Jean-de-Serres, Saint-
Jean-de-Valériscle, Saint-Jean-du-Gard, Saint-Jean-du-Pin, Saint-Julien-de-Cassagnas, Saint-Julien-de-la-Nef, Saint-
Julien-les-Rosiers, Saint-Just-et-Vacquieres, Saint-Laurent-la-Vernede, Saint-Laurent-le-Minier, Saint-Mamert-du-Gard,
Saint-Martial, Saint-Martin-de-Valgalgues, Saint-Maurice-de-Cazevieille, Saint-Nazaire-des-Gardies, Saint-Paul-la-
Coste, Saint-Pons-la-Calm, Saint-Privat-de-Champclos, Saint-Privat-des-Vieux, Saint-Roman-de-Codieres, Saint-
Sébastien-d’Aigrefeuille, Saint-Sauveur-Camprieu, Saint-Théodorit, Saint-Victor-de-Malcap, Saint-Victor-des-Oules,
Salindres, Salinelles, Sardan, Saumane, Sauve, Sauzet, Savignargues, Servas, Serviers-et-Labaume, Seynes, Soudorgues,
Soustelle, Souvignargues, Sumene, Tharaux, Thoiras, Tornac, Tréves, Vézénobres, Vabres, Val-d’Aigoual, Vallérargues,
Vallabrix, Verfeuil, Vic-le-Fesq, Villevieille och Vissec.

[ departementet Hérault: Assas, Baillargues, Balaruc-les-Bains, Balaruc-le-Vieux, Beaulieu, Boisseron, Bouzigues,
Buzignargues, Campagne, Candillargues, Castelnau-le-Lez, Castries, Cazevieille, Clapiers, Claret, Combaillaux,
Cournonsec, Cournonterral, Entre-Vignes, Fabregues, Ferrieres-les-Verreries, Fontanes, Frontignan, Galargues,
Garrigues, Gigean, Grabels, Guzargues, Jacou, Juvignac, La Grande-Motte, Lansargues, Lattes, Lauret, Lavérune, Le
Cres, Le Triadou, Les Matelles, Loupian, Lunel, Lunel-Viel, Meéze, Marsillargues, Mauguio, Mireval, Montaud,
Montbazin, Montferrier-sur-Lez, Montpellier, Mudaison, Murles, Murviel-les-Montpellier, Pérols, Palavas-les-Flots,
Pignan, Poussan, Prades-le-Lez, Restinclieres, Sete, Saint-Aunés, Saint-Bauzille-de-Montmel, Saint-Bres, Saint-
Clément-de-Riviere, Saint-Drézéry, Sainte-Croix-de-Quintillargues, Saint-Gély-du-Fesc, Saint-Geniés-des-Mourgues,
Saint-Georges-d’Orques, Saint-Hilaire-de-Beauvoir, Saint-Jean-de-Cornies, Saint-Jean-de-Cuculles, Saint-Jean-de-Védas,
Saint-Just, Saint-Mathieu-de-Tréviers, ~ Saint-Nazaire-de-Pézan,  Saint-Séries,  Saint-Vincent-de-Barbeyrargues,
Saturargues, Saussan, Saussines, Sauteyrargues, Sussargues, Teyran, Vacquiéres, Vailhauques, Valergues, Valflaunes,
Vendargues, Vic-la-Gardiole, Villeneuve-les-Maguelone, Villetelle och Villeveyrac.

[ departementet Bouches-du-Rhone: Alleins, Arles, Aureille, Barbentane, Boulbon, Cabannes, Chiteaurenard,
Eygalieres, Eyguieres, Eyragues, Fontvieille, Graveson, Lamanon, Les Baux-de-Provence, Maillane, Mallemort, Mas-
Blanc-des-Alpilles, Maussane-les-Alpilles, Molléges, Mouriés, Noves, Orgon, Paradou, Plan-d’Orgon, Port-Saint-Louis-
du-Rhone, Rognonas, Sénas, Saint-Etienne-du-Gres, Saint-Andiol, Saintes-Maries-de-la-Mer, Saint-Martin-de-Crau,
Saint-Pierre-de-Mézoargues, Saint-Rémy-de-Provence, Tarascon, Vernégues och Verquiéres.

I departementet Ardeéche: Ailhon, Aizac, Ajoux, Alba-la-Romaine, Albon-d’Ardéche, Alissas, Astet, Aubenas,
Aubignas, Baix, Balazuc, Banne, Barnas, Beauchastel, Beaulieu, Beaumont, Beauvene, Berrias-et-Casteljau, Berzéme,
Bessas, Bidon, Borne, Bourg-Saint-Andéol, Burzet, Cellier-du-Luc, Chambonas, Chandolas, Charmes-sur-Rhone,
Chassiers, Chauzon, Chazeaux, Chirols, Chomérac, Coucouron, Coux, Creysseilles, Cros-de-Géorand, Cruas, Darbres,
Dompnac, Duniére-sur-Eyrieux, Fabras, Faugeres, Flaviac, Fons, Freyssenet, Genestelle, Gilhac-et-Bruzac, Gluiras,
Gourdon, Gras, Gravieres, Grospierres, Issamoulenc, Issanlas, Issarles, Jaujac, Joannas, Joyeuse, Juvinas, La Souche, La
Voulte-sur-Rhone, Labégude, Labastide-de-Virac, Labastide-sur-Bésorgues, Labeaume, Lablachere, Laboule, Lachamp-
Raphaél, Lachapelle-Graillouse, Lachapelle-sous-Aubenas, Lagorce, Lalevade-d’Ardeéche, Lanarce, Lanas, Largenticre,
Larnas, Laurac-en-Vivarais, Laveyrune, Lavillatte, Lavilledieu, Laviolle, Le Béage, Le Lac-d’Issarles, Le Plagnal, Le
Pouzin, Le Roux, Le Teil, Lentilleres, Les Assions, Les Olliéres-sur-Eyrieux, Les Salelles, Les Vans, Lespéron,
Loubaresse, Lussas, Lyas, Mézilhac, Malarce-sur-la-Thines, Malbosc, Marcols-les-Eaux, Mayres, Mazan-'Abbaye,
Mercuer, Meyras, Meysse, Mirabel, Montpezat-sous-Bauzon, Montréal, Montselgues, Orgnac-I'Aven, Péreyres, Payzac,
Planzolles, Pont-de-Labeaume, Pourchéres, Prades, Pradons, Pranles, Privas, Prunet, Ribes, Rochecolombe,
Rochemaure, Rocher, Rochessauve, Rocles, Rompon, Rosiéres, Ruoms, Sabliéres, Sagnes-et-Goudoulet, Saint-Etienne-
de-Boulogne, Saint-Etienne-de-Fontbellon, Saint-Etienne-de-Lugdares, Saint-Etienne-de-Serre, Saint-Alban-Auriolles,
Saint-Alban-en-Montagne, Saint-Andéol-de-Berg, Saint-Andéol-de-Vals, Saint-André-de-Cruzieres, Saint-André-
Lachamp, Saint-Bauzile, Saint-Cierge-la-Serre, Saint-Cirgues-de-Prades, Saint-Cirgues-en-Montagne, Saint-Didier-sous-
Aubenas, Sainte-Eulalie, Sainte-Marguerite-Lafigére, Saint-Fortunat-sur-Eyrieux,Saint-Genest-de-Beauzon, Saint-
Georges-les-Bains, Saint-Germain, Saint-Gineis-en-Coiron, Saint-Jean-le-Centenier, Saint-Joseph-des-Bancs, Saint-
Julien-du-Gua, Saint-Julien-du-Serre, Saint-Julien-en-Saint-Alban, Saint-Just-d’Ardeche, Saint-Lager-Bressac, Saint-
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Laurent-du-Pape, Saint-Laurent-les-Bains-Laval-d’Aurelle, Saint-Laurent-sous-Coiron, Saint-Mélany, Saint-Marcel-
d’Ardéche, Saint-Martin-d’Ardéche, Saint-Martin-sur-Lavezon, Saint-Maurice-d’Ardéche, Saint-Maurice-d’Ibie, Saint-
Michel-de-Boulogne, Saint-Michel-de-Chabrillanoux, Saint-Montan, Saint-Paul-le-Jeune, Saint-Pierre-de-Colombier,
Saint-Pierre-la-Roche, Saint-Pierre-Saint-Jean, Saint-Pierreville, Saint-Pons, Saint-Priest, Saint-Privat, Saint-Remeéze,
Saint-Sauveur-de-Cruziéres, Saint-Sauveur-de-Montagut, Saint-Sernin, Saint-Symphorien-sous-Chomérac, Saint-
Thomé, Saint-Vincent-de-Barres, Saint-Vincent-de-Durfort, Salavas, Sampzon, Sanilhac, Sceautres, Tauriers, Thueyts,
Ucel, Usclades-et-Rieutord, Uzer, Vagnas, Valgorge, Vallées-d’Antraigues-Asperjoc, Vallon-Pont-d’Arc, Vals-les-Bains,
Valvignéres, Vernon, Vesseaux, Veyras, Villeneuve-de-Berg, Vinezac, Viviers och Vogiié.

[ departementet Vaucluse: Avignon, Bédarrides, Bollene, Cabriéres-d’Avignon, Caderousse, Camaret-sur-Aigues,
Chateauneuf-de-Gadagne, Chateauneuf-du-Pape, Courthézon, Fontaine-de-Vaucluse, Grillon, Jonquerettes, Jonquiéres,
Lagarde-Paréol, Lagnes, Lamotte-du-Rhone, Lapalud, Le Pontet, Le Thor, Llsle-sur-la-Sorgue, Mondragon, Moriéres-
les-Avignon, Mornas, Orange, Piolenc, Richerenches, Sérignan-du-Comtat,Sainte-Cécile-les-Vignes, Saint-Saturnin-les-
Avignon, Saumane-de-Vaucluse, Sorgues, Travaillan, Uchaux, Valréas, Vedéne, Violes och Visan.

Link till produktspecifikationen

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e0a7cfa6-3bed-45e8-a60a-8f7add7d9a59
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Offentliggorande av en ans6kan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(2021/C 112/03)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1151/2012 (') ges ritt att gora invindningar
inom tre ménader frdn dagen for detta offentliggorande.

3.1

3.2

Namn

”Olio di Roma”

Medlemsstat eller Tredjeland

Italien

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

”QOlio di Roma”

EU-nr: PGI-IT-2453 - 5.4.2019

SUB () SGB (X)

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

Produkttyp
Klass 1.5 — Oljor och fetter

Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

Vid certifieringen ska extra jungfruolja med den skyddade geografiska beteckningen "Olio di Roma” uppfylla de

parametrar som anges nedan.

Firg: Gron till gyllene gul med fargvariation over tid.

Organoleptiska egenskaper

Attribut Medianvirde
Fruktighet 2-6
Bitterhet 2-5
Pepprighet 2-5
Tomat och/eller krondrtskocka och/eller 1-4,5

orter och/eller mandel

Fysikalisk-kemiska egenskaper
— Syrahalt (uttryckt i oljesyra): < 0,4 %
— Peroxidtal: < 12 mekv O,/kg

— Oljesyra 2 70 %

— Tokoferoler > 150 mg/kg

() EUTL 343,14.12.2012,s. 1.
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— Biofenoler totalt > 220 mg/kg
— K232<2,2
— K270<0,2

De parametrar som inte uttryckligen anges hir 6verensstimmer med gillande unionslagstiftning om extra jungfruolja.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

Den produkt som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen "Olio di Roma” framstills av foljande sorter
som, ensamma eller tillsammans, ingdr till minst 80 procent: Itrana, carboncella, moraiolo, caninese, salviana,
rosciola, marina, sirole, maurino pendolino, frantoio och leccino. Andra sorter ar tillitna upp till 20 procent, om de
finns upptagna pd den nationella forteckningen over de fruktbirande vixtsorter som ir godkinda for saluforing,
vilken har faststillts genom lagstiftningsdekret nr 124 av den 25 juni 2010.

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla steg i produktionsprocessen — odling, skord och utvinning av oljan — maste 4ga rum i det avgrinsade geografiska
omrédet.

3.5 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Efter utvinningen bor oljan forvaras i behéllare av rostfritt stal eller ett annat material som bevarar oljan. De ska vara
helt rena och utan spér av tvittmedel, och forvaras i lokaler dir den extra jungfruoljan kan forvaras pa bista sitt for
att undvika att produktens kemiska och organoleptiska egenskaper forsimras.

Innan oljan forpackas ska den behandlas genom naturlig dekantering, filtrering eller annan fysisk bearbetning for att fa
bort eventuella rester frin behandlingen (bottensats, vixtvatten). Betriffande forvaringen i behéllarna ar det tillatet att
anvinda inert gas.

Produkten med den skyddade geografiska beteckningen "Olio di Roma” ska saluforas i forpackningar som ir tillitna
enligt gillande bestimmelser. Forpackningarna ska vara forseglade och markta och inte rymma mer én 5 liter.

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Beteckningen “olio extravergine di oliva 'Olio di Roma’ IGP” ska anges pa etiketten med ldsliga och outplanliga
bokstiver som tydligt kan skiljas fran alla andra uppgifter som finns pé etiketten.

Det dr tilldtet att ldgga till uppgifter som hanvisar till foretag, namn, firmanamn, privata varumérken eller grupper,
forutsatt att dessa uppgifter inte har berémmande virde och inte vilseleder konsumenten. Det ar tillatet att ligga till
en uppgift om att endast en olivsort har anviants, foljt av namnet pa sorten i frdga, som madste vara en av dem som
anges i punkt 3.3. Produktionséret for de oliver som har anvints for framstillningen av oljan méste anges p4 etiketten.

4. Kort beskrivning av det geografiska omridet
Produktionsomrédet for den skyddade geografiska beteckningen ”Olio di Roma” omfattar foljande kommuner:
Hela provinsen Viterbe.

Provinsen Rieti: Collevecchio, Stimigliano, Forano, Selci, Cantalupo in Sabina, Poggio Catino, Fara in Sabina,
Castelnuovo di Farfa, Toffia, Salisano, Poggio Nativo, Frasso Sabino, Scandriglia, Orvinio, Mompeo, Casaprota, Poggio
San Lorenzo, Monteleone Sabino, Poggio Moiano, Colle di Tora, Montenero Sabino, Montebuono, Tarano, Torri in
Sabina, Vacone, Configni, Cottanello, Montasola, Casperia, Roccantica, Torricella in Sabina, Montopoli di Sabina,
Magliano Sabina, Poggio Mirteto, Rocca Sinibalda Longone Sabino, Monte San Giovanni in Sabina, Varco Sabino,
Belmonte in Sabina, Rieti, Cantalice, Borgo Velino, Antrodoco, Castel Sant’Angelo, Cittaducale, Contigliano, Ascrea,
Colli sul Vellino, Vacone, Morro Reatino, Paganico Sabino, Pescorocchiano, Poggio Bustone, Pozzaglia Sabina och
Rivodutri.
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Hela provinsen Rom med undantag for foljande kommuner: Anzio, Arcinazzo Romano, Allumiere, Camerata Nuova,
Colleferro, Jenne, Tolfa, Riofreddo, Santa Marinella, Valmontone, Vallepietra, Vallinfreda och Vivaro Romano.

Hela provinsen Frosinone med undantag fér kommunerna Acquafondata, Filettino, Trevi nel Lazio och Viticuso.

Hela provinsen Latina med undantag for kommunerna Latina, Pontinia, Sabaudia och San Felice Circeo.

Samband med det geografiska omradet

Ansékan om erkinnande grundas pé de kvalitativa egenskaperna som ”Olio di Roma” har.

Omradet som avses i punkt 4 ligger pd den centrala delen av halvon, i mitten av sluttningarna mot Tyrrenska havet.
Det loper frdn Apenninerna till Tyrrenska havet och bestar till storsta delen av kullar (54 procent av regionens totala

yta), vilket kinnetecknar miljoer som limpar sig for olivodling.

Den hir miljon finns i hela omrédet dir hundradriga olivtrdd och en mingd olika ekotyper av olivtrad priglar
geografin.

Olivodlingar finns i hela det avgrinsade geografiska omradet pd en yta om mer dn 63 000 hektar som 16per frdn
havsnivd upp till en hojd pd 800 meter over havet, vilket motsvarar nirmare 50 procent av den totala yta som ar

avsedd for tradodling.

[ det geografiska omradet rdder ett medelhavsklimat med milda och fuktiga vintrar och hostar, och varma och torra
somrar. Medeltemperaturen varierar mellan 3 °C i januari och 30 °C i juli.

Nederborden varierar mellan 600 och 700 mm per dr lings kusten och 1 000 mm per &r lings kullarna och i omréadet
langs Apenninernas utlopare. De fuktigaste perioderna ar host och vér, med mycket torra somrar.

Miljo- och viderforhdllandena i produktionsomradet for "Olio di Roma” kidnnetecknas pd ett avgorande sitt av
vindarna fran Tyrrenska havet, vilka paverkar omrddet som utgérs av slitter och kullar.

Faktorer som péverkar forhallandena vid olivodlingarna i omradet med den skyddade geografiska beteckningen:
— Siltjord som dr rik pd organiskt material, med ett neutralt eller svagt alkaliskt pH-virde.

— Minimitemperaturer som inte understiger -5 °C mellan december och februari.

— Maximala temperaturer som inte dverstiger 34 °C under juli och augusti.

— Genomsnittlig nederbord 6ver 600 mm per Ar.

— Nederbérd under sommaren som sillan overstiger 30 mm med torka under juli och augusti.

— Nederbord under hosten som sillan understiger 120 mm under september och oktober.

De utmirkande egenskaper som finns hos "Olio di Roma” hirror fran dessa mycket speciella geografiska, orografiska
och klimatmassiga forhallanden, som tillsammans gor omradet mycket vl lampat for olivodling.

De sirskilda klimatforhéllandena i det geografiska odlingsomradet under de vixtfaser dé oljan ansamlas i oliverna och
di oliverna mognar, r en viktig miljéfaktor som paverkar vissa av produktens kvalitativa egenskaper, till exempel
halten av polyfenoler och flyktiga komponenter. Orsakerna ar foljande:

— De hoga temperaturerna och bristen pd vatten under den period da oljan ansamlas i oliverna (augusti-september)
foranleder en syntetisering av polyfenoler som ackumuleras i oliverna. Polyfenolerna bildas nir trdden stressas av
vattenbrist eller hog virme, och anvinds av traden sjdlva for att motverka bildandet av fria radikaler.

— Hostregnen (i oktober-november) gynnar diremot bildandet av flyktiga komponenter.

De hir mycket varierande vattenforhéllandena till f6ljd av det varma och torra klimatet, nir oljan ansamlas, och
nederborden under hosten med svalare och fuktigare temperaturer, ndr oliverna mognar, paverkar forst och framst
ansamlingen av polyfenoler (bitterhet och pepprighet), men ocksd ansamlingen av flyktiga komponenter (tomat
och/eller kronirtskocka och/eller orter och/eller mandel).
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Det 4r summan av polyfenoler/biofenoler (> 220 mg/kg) som ger "Olio di Roma” dess bitterhet (2-5) och pepprighet
(2-5) och som tydligt sarskiljer den.

De flyktiga komponenterna ger & sin sida en rad vegetabiliska aromer som dr typiska for den skyddade geografiska
beteckningen "Olio di Roma”, ndmligen tomat och/eller kronirtskocka och/eller 6rter och/eller mandel (1-4,5).

De olivsorter som finns i omradet, och som nimns i punkt 3.3, dr gamla, och oftast inhemska, sorter som odlas i hela
omrédet eller i mer begrinsade och specialiserade omrdden, vilket ocksd frimjar en olja med sirskilda kemiska och
sensoriska egenskaper: fruktighet, bitterhet och pepprighet, vilket dr kidnnetecken som utgér kopplingen till det
geografiska omradet.

Den bittra och peppriga smaken dr en viktig faktor for att avgoéra oljans “farskhet”. Orsaken ar att molekylerna
oxiderar med tiden och forlorar da den karaktiristiska smak och de hilsobringande egenskaper de tillfor produkten.
For att tydliggora oljans "firskhet” mdste skordedret for oliverna anges pd etiketten.

Bland de kdnnetecknande manskliga faktorer som paverkar produktens sirskilda egenskaper finns odlingsmetoderna:
skordeperiod och bevattningsmetoder. Skordeperioden dger rum i produktionsomrddet, vanligtvis mellan slutet av
september och 31 december. Bevattning sker sillan, men ndr det dndd sker sé dr det endast vid behov for att bevara
de typiska vegetabiliska aromerna.

En annan mansklig faktor som paverkar egenskaperna hos "Olio di Roma” hinfor sig till utvinningstekniken som inte
tilliter anvindning av system med pressning i syfte att bevara produktens sarskilda egenskaper.

Det bor understrykas att samverkan mellan dessa odlings- och klimatbetingelser, i kombination med genotyperna hos
de oliver som odlas, 4r avgorande for det unika fenotypiska uttrycket.

Utvinningsteknikerna bidrar ocksa till den unika karaktiren hos "Olio di Roma”. I det geografiska omrédet finns over
450 oljepressar utrustade med avancerad teknik. De anstillda har tillgang till adekvat teknisk utbildning som gor att
de stindigt kan uppdatera sig for att kunna garantera olja av basta kvalitet och optimera de sirskilda egenskaper som
beskrivs i punkt 3.2.

Miljo- och klimatforhdllandena i regionen priglar i slutindan produkten som har en gyllene gul firg med mer eller
mindre intensiva grona nyanser. Oljans doft kinnetecknas av fylliga och eleganta aromer med mer eller mindre
intensiva inslag av kronirtskocka, nyklippt gris, cikoria och tomat, med en aning basilikamynta och rosmarin.
Smaken dr komplex och fin med mer eller mindre intensiva och balanserade inslag av kronirtskocka, tistel och tomat,
och pé slutet sotmandel. Bitterheten och pepprigheten ar uttalade.

I produktionsomrédet finns det tydliga spdr av att vixten har anvints som livsmedel dnda frén 600- och 500-talet f.Kr.

Romarna utvecklade tekniker for produktion och utvinning av oljan och etablerade olivodlingar i alla territorier som
de er6vrade. For att forst vilken betydelse oljehandeln hade i Rom récker det med att ga till stadsdelen Testaccio i
Emporium, den gamla hamnen vid floden dir man lossade amforor som, efter att ha tomts, slogs sonder och lades i
en hog som blev sd stor att den blev till en kulle som gick under namnet "monte dei cocci” (skdrvberget).

1813 uppgick olivodlingarna i Latium (Lazio) till en yta om 27 000 hektar med en oljeproduktion pa 3 000 ton. Ytan
for specialiserad odling av olivtrdd i Latium gick frén 80 000 hektar 1938 till 84 000 hektar under dren 1952-1956,
och till 87 770 hektar under dren 1966-1970.

Det stora antalet nationella och internationella utmirkelser, lopande medverkan och priser i olika olivoljetavlingar
samt det faktum att olivoljan frdn omrddet som nidmns i punkt 4 siljs till turister som souvenir i ett stort antal
butiker i huvudstaden har stirkt produktens renommé béde nationellt och internationellt.
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Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen
(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

Den konsoliderade versionen av produktspecifikationen finns pd foljande webbplats: http://www.politicheagricole.it/flex/
cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

alternativt

kan den ocksé nds direkt frdn startsidan pa webbplatsen f6r ministeriet for jordbruks-, livsmedels- och skogsbrukspolitik
(Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, www.politicheagricole.it). Klicka pa "Qualita” (lingst upp till hoger
pa skdrmen) och sedan pd "Prodotti DOP, IGP e STG” (till vanster pd skdrmen) och "Disciplinari di produzione all'esame
dell'UE” (Produktspecifikationer som omfattas av EU:s granskning).
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