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II

(Meddelanden)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.9867 — Allianz/BBVA Allianz Seguros y Reaseguros)

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 274/01)

Kommissionen beslutade den 13 augusti 2020 att inte gora invindningar mot den anmilda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pd artikel 6.1 b i rddets forordning (EG)
nr 139/2004 (!). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggéras efter det att eventuella
affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases[). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsdrenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pa webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32020M9867. EUR-Lex ger tillgdng till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv

C 2742 Europeiska unionens officiella tidning 19.8.2020

Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.9874 - Tokyo Century Corporation/Nippon Telegraph and Telephone Corporation[JV)

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 274/02)

Kommissionen beslutade den 6 juli 2020 att inte gora invdndningar mot den anmalda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pé artikel 6.1 b i rddets foérordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella
affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32020M9874. EUR-Lex ger tillgang till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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Beslut om att inte g6ra invindningar mot en anmild koncentration

(Arende M.9439 — Warner Bros/Universal/Home Entertainment/JV)

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 274/03)

Kommissionen beslutade den 6 april 2020 att inte gora invindningar mot den anmilda koncentrationen ovan och att
forklara den forenlig med den inre marknaden. Beslutet grundar sig pé artikel 6.1 b i rddets foérordning (EG)
nr 139/2004 (). Beslutet i sin helhet finns bara pd engelska och kommer att offentliggoras efter det att eventuella
affarshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/competition|
mergers/cases|). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrationsirenden, uppgifter om
foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— i elektronisk form pd webbplatsen EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=sv) under Celexnummer
32020M9439. EUR-Lex ger tillgang till unionslagstiftningen via internet.

() EUTL 24, 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=sv
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1\Y
(Upplysningar)
UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN
Eurons vixelkurs (')
18 augusti 2020
(2020/C 274/04)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

uUsD US-dollar 1,1906 CAD  kanadensisk dollar 1,5672
JPY japansk yen 125,54 HKD  Hongkongdollar 9,2274
DKK dansk krona 7 4466 NZD  nyzeelindsk dollar 1,8119
GBP pund sterling 090375 | SGD  singaporiansk dollar 1,6250
SEK svensk krona 10,3200 KRW  sydkoreansk won 1410,08
CHE schweizisk franc 10773 ZAR  sydafrikansk rand 20,7150

CNY kinesisk yuan renminbi 8,2407
ISK islaindsk krona 161,80

HRK  kroatisk kuna 7,5296
NOK norsk krona 10,5010

IDR indonesisk rupiah 17 674,46
BGN bulgarisk lev 1,9558

MYR  malaysisk ringgit 4,9797
CZK tjeckisk koruna 26,134 o

PHP filippinsk peso 57,804
HUF ungersk forint 349,85 RUB rysk rubel 87.0531
PLN polsk zloty 43870 | THB thailindsk baht 37,051
RON rumdnsk leu 4,8355 BRL brasiliansk real 6,4778
TRY turkisk lira 8,8024 | MXN  mexikansk peso 26,2626
AUD australisk dollar 1,6447 INR indisk rupie 88,8790

(") Kalla: Referensvixelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.
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UPPLYSNINGAR FRAN MEDLEMSSTATERNA

Meddelande frin kommissionen i enlighet med artikel 16.4 i Europaparlamentets och ridets
férordning (EG) nr 1008/2008 om gemensamma regler for tillhandahéllande av lufttrafik i

gemenskapen

Andring av allméin trafikplikt for regelbunden lufttrafik

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 274/05)

Medlemsstat

Forenade kungariket (!)

Berorda flyglinjer

Kirkwall till North Ronaldsay och Papa Westray
Kirkwall till Eday, Sanday, Stronsay och Westray

Datum da den allminna trafikplikten
ursprungligen trddde i kraft

30 december 1997 (Kirkwall till North Ronaldsay och Papa Westray),
19 december 2001 (Kirkwall till Eday, Sanday, Stronsay och Westray)

Datum da dndringarna trader i kraft

1 april 2021

Adress dir texten och all annan relevant
information och/eller dokumentation om
den allminna trafikplikten kan erhéllas

For mer information kontakta:
Orkney Islands Council
Council Offices

School Place

Kirkwall

KW15 INY

FORENADE KUNGARIKET

Att. Ms Rosemary Colsell
Procurement Manager (upphandlingschef)

E-post: procurement@orkney.gov.uk Informationen finns ocksd tillginglig

pa portalen:

www.publiccontractsscotland.gov.uk

(") I linje med avtalet om Forenade konungariket Storbritannien och Nordirlands uttrdde ur Europeiska unionen och Europeiska
atomenergigemenskapen (EUT L 29, 31.1.2020, s. 7) (uttrddesavtalet), ir forordning (EG) nr 1008/2008 tillimplig pd och i Forenade
kungariket under 6vergangsperioden och har samma rattsverkningar som i unionen och medlemsstaterna.
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Meddelande frin kommissionen i enlighet med artikel 17.5 i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1008/2008 om gemensamma regler for tillhandahallande av lufttrafik i

gemenskapen

Anbudsforfarande avseende tillhandahdllande av regelbunden lufttrafik i enlighet med allmin

trafikplikt

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 274/06)

Medlemsstat

Forenade kungariket (')

Berorda flyglinjer

Orkney Mainland (Kirkwall) till 6arna Papa Westray, North Ronaldsay,
Westray, Sanday, Stronsay och Eday

Kontraktets optid

1 april 2021-31 mars 2025

Tidsfrist for inlimnande av ansokningar och

anbud 20 oktober 2020
Adress till den plats dir texten med erbju- Orkney Islands Council
dandet att delta i anbudsforfarandet, och all | Council Offices
annan relevant information och/eller doku- | School Place
mentation om anbudsforfarandet och den Kirkwall
allménna trafikplikten kan erhéllas KW15 INY
FORENADE KUNGARIKET

Att. Ms Rosemary Colsell
Procurement Manager (upphandlingschef)

E-post: procurement@orkney.gov.uk Informationen finns ocksé tillgdnglig

pa portalen:

www.publiccontractsscotland.gov.uk

(") I linje med avtalet om Forenade konungariket Storbritannien och Nordirlands uttrdde ur Europeiska unionen och Europeiska
atomenergigemenskapen (EUT L 29, 31.1.2020, s. 7) (uttrddesavtalet), ir forordning (EG) nr 1008/2008 tillimplig pd och i Forenade
kungariket under 6vergangsperioden och har samma rattsverkningar som i unionen och medlemsstaterna.
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Meddelande frin kommissionen i enlighet med artikel 16.4 i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1008/2008 om gemensamma regler for tillhandahallande av lufttrafik i
gemenskapen

Allmin trafikplikt for regelbunden lufttrafik

(Text av betydelse for EES)

(2020/C 274/07)

Medlemsstat Italien

Berorda flyglinjer Crotone-Rom Fiumicino t/r
Crotone-Turin t/r
Crotone—Venedig t/r

Datum for ikrafttridande av den allminna 1 februari 2021

trafikplikten

Adress dir texten och all annan relevant For mer information kontakta

information och/eller dokumentation om Ministry of Infrastructure and Transport

den allminna trafikplikten kan erhéllas Department of Transport, Navigation, General Affairs and Human
Resources

Directorate-General for Airports and Air Transport
Via Giuseppe Caraci, 36

00157 Roma

ITALIA

Tfn +39 0641583690

National Civil Aviation Authority (ENAC)

Air transport development and licensing department
Viale Castro Pretorio, 118

00185 Roma

ITALIA

Tfn +39 0644596515

Internet http://www.mit.gov.it
http://www.enac.gov.it
E-post: dg.ta@pec.mit.gov

osp@enac.gov.it



http://www.mit.gov.it
http://www.enac.gov.it
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v

(Yttranden)

OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en ansokan om godkinnande av en dndring, som inte ir en mindre indring, av
en produktspecifikation i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och radets forordning
(EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2020/C 274/08)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och ridets férordning (EU) nr 1151/2012 (") ges rétt att gora invindningar
inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN FOR SKYDDADE URSPRUNGSBETECKNINGAR
ELLER SKYDDADE GEOGRAFISKA BETECKNINGAR SOM INTE AR EN MINDRE ANDRING

Ansokan om godkinnande av en dndring i enlighet med artikel 53.2 forsta stycket i forordning (EU) nr 1151/2012
"MONTI IBLEI”
EU-nr: PDO-IT-1521-AMO03 - 14.3.2018
SUB (X) SGB ()

1. Ansékande grupp och berittigat intresse

Consorzio di Tutela dell'olio extravergine d'oliva Monti Iblei [foreningen for skydd av extra jungfruolja med
beteckningen "Monti Iblei”] vid Ragusas kammare f6r handel, industri, hantverk och jordbruk pé Piazza della Liberta —
97100 Ragusa.

Foreningen for skydd av extra jungfruolja med beteckningen "Monti Iblei” utgors av "Monte Iblei”-producenter.

Foreningen har behorighet att limna in ansokningar om dndring i enlighet med artikel 13.1 i jordbruks-, livsmedels-
och skogsbruksministeriets dekret nr 12511 av den 14 oktober 2013.

2. Medlemsstat eller Tredjeland

[talien

3. Rubrik i produktspecifikationen som berérs av dndringen (indringarna)
O Produktens namn
Produktbeskrivning

Geografiskt omrade

() EUTL 343,14.12.2012,s. 1.
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X

Bevis pa ursprung

X

Produktionsmetod

X

Samband

X

Mirkning

X

Annat: Artiklar har lagts till om kontrollorganet, som inte ndmns i den gillande specifikationen, och férpackning.

4. Typ av dndring(ar)

Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB som inte kan anses som en mindre dndring i
enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

O Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts ndgot

sammanfattande dokument (eller motsvarande), som inte kan anses som en mindre dndring i enlighet med
artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

5. Andringar
Beskrivning av den produkt for vilken namnet ar tillampligt

Anvindning av namnet "Monti Iblei”

Andringen berér artikel 1 i produktspecifikationen, punkt 4.2 i den nuvarande sammanfattningen och punkterna 3.2
och 3.6 i det sammanfattande dokumentet.

Det har blivit mojligt att anvinda beteckningen "Monti Iblei” for all olja frin det avgrinsade geografiska omradet, sé
det dr inte lingre nodvandigt att anvinda geografiska tilliggsbeteckningar.

Nuvarande lydelse i produktspecifikationen:

"Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’, som ocksd ska atfoljas av en av de geografiska beteckningarna
"Monte Lauro’, 'Val d’Anapo’, 'Val Tellaro’, "Frigintini’, 'Gulfi’, "Valle dell'Irminio’, "Calatino’ och 'Trigona-Pancali, dr
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja som motsvarar villkoren och kraven i produktspecifikationen.”,

lydelsen har nu dndrats till foljande:

"Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblef’, som ockséd far dtfoljas av en av de geografiska beteckningarna
"Monte Lauro’, 'Val d’Anapo’, 'Val Tellaro’, Frigintini’, ‘Gulfi’, "Valle dell'Irminio’, *Calatino’ och 'Trigona-Pancali’, r
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja som motsvarar villkoren och kraven i produktspecifikationen.”

Andringen tillgodoser ett bradskande behov bland producenterna. Vid den tidpunkt d& beteckningen "Monti Iblei”
registrerades sdldes produkten pd lokala marknader eller pé sin hojd inom Italien, dér det var viktigt att anvinda
geografiska tilliggsbeteckningar.

Produktionen har okat under senare dr, och produkten siljs nu pd internationella marknader. Anvindning av
beteckningen "Monti Iblei” utan att nédvandigtvis komplettera den med geografiska tilliggsbeteckningar ar darfor ett

mycket dndamédlsenligare sitt att presentera och marknadsfora produkten. Aktéren far dock sjilv avgora om detta
alternativ ska anvindas eller inte.

Produktbeskrivning

Andringen berér artikel 6 i produktspecifikationen, punkt 4.2 i den nuvarande sammanfattningen och punkt 3.2 i det
sammanfattande dokumentet.

[ linje med foregdende dndring foreslds en enda konsumtionsegenskap, som ndr det giller den organoleptiska
bedémningen avser Internationella olivrddets (IOC) metod och det officiella programmet for panelprovning.

Fargparametern tas bort, eftersom den inte lingre anses vittna om oljans kvalitet.
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Doften och smaken beskrivs nu med ordet "fruktig” respektive formuleringen "bitter och med en pikant bismak”, och
klassificeras pé en skala fran O till 10.

Nir det giller den kemiska bedomningen 4r de parametrar som anges i den nuvarande specifikationen redan ratt
enhetliga.

Peroxidvirdet och polyfenoler totalt 4r oforandrade.

I den nuvarande specifikationen stricker sig den totala syrahalten fran 0,5 till 0,65 beroende pd den geografiska
tilliggsbeteckning som atf6ljer beteckningen "Monti Iblei”.

En total syrahalt uttryckt som oljesyra pd 0,5 %, som motsvarar det mer restriktiva virdet i den nuvarande
specifikationen, foreslds for beteckningen "Monti Iblei”.

I den nuvarande specifikationen ar K232- och K270-virdena K232 < 2,20; K270 < 0,18.

Dessa har dndrats till f6ljande:

K232 <2,50; K270 < 0,22.

Skilet till denna dndring 4r att flera dr av kemisk analys av olivoljan med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti
Iblei” har visat att vissa olivsorter paverkar K-virdet under oljans héllbarhetstid p& 18 manader och, i vissa fall, 6kar
det till strax Over de vdrden som anges i den nuvarande produktspecifikationen (men fortfarande inom de
grinsvdrden som anges i standarden).

Nuvarande lydelse:

”1. Vid férpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Monte Lauro”, ha f6ljande egenskaper:

Féarg: gron.

Doft: medelfruktig gron.

Smak: fruktig, med en medelstark pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,5 g per 100 g olja.
Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.

- K232:<2,20.

- K270:<0,18.

Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

2. Vid forpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Val d’Anapo”, ha foljande egenskaper:

Féarg: gron.

Doft: latt fruktig, gron.

Smak: fruktig, med en litt pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,5 g per 100 g olja.
Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.

- K232:<2,20.

- K270:<0,18.

Polyfenoler totalt: > 120 ppm.
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3. Vid forpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Val Tellaro”, ha féljande egenskaper:

Farg: gron.

Doft: medelfruktig, gron.

Smak: fruktig, med en medelstark pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,5 g per 100 g olja.
Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.

- K232:<2,20.

- K270:<0,18.

Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

4. Vid forpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Frigintini”, ha f6ljande egenskaper:

Farg: gron.

Doft: intensivt fruktig, gron.

Smak: fruktig, med en medelstark pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,5 g per 100 g olja.
Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.

- K232:<2,20.

- K270:<0,18.

Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

5. Vid férpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Gulfi”, ha foljande egenskaper:

Féarg: gron.

Doft: intensivt fruktig, gron.

Smak: fruktig, med en medelstark pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,5 g per 100 g olja.
Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.

- K232: < 2,20.

- K270: < 0,18.

Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

6. Vid forpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Valle dell'Irminio”, ha foljande egenskaper:

Fdrg: gron.
Doft: latt fruktig, gron.
Smak: fruktig, med en latt pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,65 g per 100 g olja.
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Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.
- K232:<2,20.
- K270:<0,18.
Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

7. Vid forpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Calatino”, ha foljande egenskaper:

Fdrg: gron.

Doft: latt fruktig, gron.

Smak: fruktig, med en litt pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,6 g per 100 g olja.
Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.

- K232:<2,20.

- K270:<0,18.

Polyfenoler totalt: = 120 ppm.

8. Vid forpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja, med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”
atfoljd av den geografiska beteckningen "Trigona-Pancali”, ha foljande egenskaper:

Farg: gron.

Doft: medelfruktig gron.

Smak: fruktig, med en latt pikant bismak.

Total syrahalt uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,5 g per 100 g olja.

Peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.

- K232:<2,20.

- K270:<0,18.

Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

9. Andra parametrar som inte uttryckligen nimns ska folja gillande EU-lagstiftning.”,
lydelsen har ersatts med foljande:

Vid forpackningen ska olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” ha
foljande egenskaper:

Kemisk beddmning

— Syrahalt (uttryckt som oljesyra): hogst 0,5 %.
— Hogsta tilldtna peroxidvirde: < 12 meq O,/kg.
— K232:<2,5.

— K270:<0,22.

— Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

— Delta-K: < 0,01.
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Organoleptisk bedomning

Medianintervall Min., Max.

— Fruktig (mogen oliv) > 2, < 6.

— Fruktig (grén oliv) > 2, < 8.

— Bitter > 2, < 6.

— Pikant bismak > 2, < 8.

— Grésaktig och/eller tomat och/eller krondrtskocka: > 2, < 8.
Medianvirdet for eventuella brister ska vara = 0.

Andra parametrar som inte uttryckligen nimns ska folja gillande EU-lagstiftning.”

Geografiskt omride

Andringen beror artikel 3 i produktspecifikationen, punkt 4.3 i den nuvarande sammanfattningen och punkt 4 i det
sammanfattande dokumentet.

Kommunen Avola i provinsen Siracusa och kommunerna Mirabella Imbaccari och Scordia i provinsen Catania har
lagts till, eftersom det har konstaterats att de uppfyller de historiska och agronomiska kraven for att ingd i det
geografiska produktionsomradet for olivoljan "Monti Iblei”. For att anpassa specifikationen fér "Monti Iblei” till
principen om att en skyddad ursprungsbetecknings referensomrdde ska vara unikt till sin karaktir, har dessutom det
geografiska omrddet dndrats sd att det omfattar hela kommunen Carlentini, som endast delvis ingdr i den nuvarande
specifikationen.

Vid registreringen ldg dessa omraden utanfor det avgrinsade geografiska omrédet, eftersom produktionen av olja i
dessa omrdden mestadels var avsedd for egen konsumtion och producenterna i dessa kommuner dirfor inte var
intresserade av att omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen. Under senare ar har olivodlingen i dessa
omrdden upplevt en rendssans, sirskilt tack vare unga entreprenérer. P4 grund av den geografiska, historiska och
agronomiska kontinuiteten med det geografiska omradet har dessa territorier samma egenskaper som detta omréade
och producerar oljor med samma egenskaper som "Monti Iblei”. De har ddrfor tagits med i produktionsomradet.

Till f6ljd av detta har man justerat grinserna for det geografiska omradet, som anger var de geografiska tilliggsbe-
teckningar som berdrs av utvidgningen av det geografiska omradet far anvindas.

Sérskilt foljande granser har justerats:
Delomrédet for "Monte Iblei” med den geografiska tilldggsbeteckningen "Val Tellaro” omfattar nu kommunen Avola.

Delomradet for "Monte Iblei” med den geografiska tilliggsbeteckningen “Calatino” har utvidgats och omfattar nu
kommunerna Mirabella och Imbaccari.

Delomrédet for "Monte Iblei” med den geografiska tilliggsbeteckningen "Trigona-Pancali” har utvidgats och omfattar
nu kommunerna Scordia och Carlentini.

Dessutom har en rad felaktigheter rittats till genom faststillande av tillforlitliga granser som huvudsakligen bygger pa
administrativa grianser, huvudvigar, storre vattendrag osv., nir sd dr mojligt utan hinvisningar till dkervdgar och
kommersiella byggnader. For att ge detaljerad information om grénserna for de olika delomrdden som motsvarar
olika geografiska tilliggsbeteckningar, omfattar beskrivningen av det geografiska omradet i den nuvarande versionen
faktiskt hdnvisningar till privata hus, dkervigar, kommersiella byggnader osv. Med tiden har dessa lett till en rad
tvister dd de har granskats, eftersom de inte alltid har tolkats pd samma sitt.
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Nuvarande lydelse:

”1. Produktionsomrédet for oliver som anvinds for framstéllning av den olivolja av typen extra jungfruolja som avses
i artikel 1 omfattar, inom det administrativa territoriet tillhorande provinserna Siracusa, Ragusa och Catania, omriden
med olivodlingar i foljande kommuner som kan uppnd de kvalitetsegenskaper som anges i denna produktspeci-
fikation:

Siracusa: Buccheri, Buscemi, Canicattini Bagni, Carlentini, Cassaro, Ferla, Floridia, Francofonte, Lentini, Melilli, Noto,
Pachino, Palazzolo Acreide, Rosolini, Syracusa, Solarino, Sortino.

Ragusa: Acate, Chiaramonte Gulfi, Comiso, Giarratana, Ispica, Modica, Monterosso Almo, Ragusa, Santa Croce
Camerina, Scicli, Vittoria.

Catania: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mazzarrone, Militello in Val di Catania, Mineo, San Michele di
Ganzaria, Vizzini.

2. Det olivproduktionsomrdde som ar avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” &tfoljd av den geografiska beteckningen "Monte Lauro”, omfattar hela
det administrativa territoriet tillhorande f6ljande kommuner: Buccheri, Buscemi, Cassaro, Ferla.

3. Det olivproduktionsomrdde som ar avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tf6ljd av den geografiska beteckningen "Val d’Anapo”, omfattar hela
eller delar av det administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Canicattini Bagni, Floridia, Noto, Palazzolo
Acreide, Siracusa, Solarino, Sortino.

Territoriet avgrdnsas av en linje som borjar norr om den punkt dir kommunerna Sortino, Ferla och Carlentini mots,
och foljer kommunerna Carlentinis och Melillis grinser 6sterut tills den ndr provinsvdgen SP 76 fran Diddino till
Monte Climiti och Dariazza i kommunen Siracusa. Séderut fran bron i Diddino féljer linjen floden Anapos hogra
strand fram till dkervdgen fran Palazzellihusen och Fredduragédrden till riksvdg SS 124. Nir den fortsitter s6derut
korsar linjen denna vig vid markeringen 112 km och ansluter till den dkervdg som forbinder riksvig SS 124 med
provinsvagen SP 14 (Fusco—Canicattini Bagni-Passo Ladro) och via Cefalinodalen forbinder Cardinalegdrden med
Papeogdrden, San Francesco-garden, Benali di Sotto, Perrotagdrden och Busaccafastigheten. Linjen nér provinsvigen
vid markeringen 9 km. Dirifrdn foljer den provinsvdgen SP 14 frin markeringen 9 km till markeringen 11 km,
varifrdn den fortsdtter soderut lings provinsvigen SP 12 (Floridia—Grotta Perciata—Cassibile) tills den ndr dkervigen
fran Navahusen till grinsen mot kommunen Noto, varifran den fortsitter sdderut lings gransen mellan kommunerna
Noto och Siracusa tills den nér floden Cassibile. Frdn denna punkt fortsitter den mot nordvist lings gransen mellan
kommunerna Noto och Avola tills den ndr provinsvigen SP 4 (Avola Manchisi), som den foljer fram till korsningen
med riksvdg SS 287, dir den foljer utkanten av det omrdde som omfattas av den geografiska beteckningen "Val
Tellaro”, som den foljer norrut kring hela det territorium som tillhor kommunen Palazzolo. Direfter fortsitter den
lings griansen mellan kommunerna Palazzolo, Giarratana, Buscemi, Cassaro och Ferla, och &tervinder norrut till
utgdngspunkten for den avgriansande linjen.

4. Det olivproduktionsomrdde som dr avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tfoljd av den geografiska beteckningen "Val Tellaro”, omfattar de
sydostra Monti Iblei-bergen och hela eller delar av det administrativa territoriet tillhorande féljande kommuner:

Rosolini, Noto, Ispica, Modica, Pachino.

Territoriet avgrinsas av en linje som soderut 16per lings provinsvigen SP 49 frdn Ispica till Pachino och exakt vid
Passo Corrado-bron fortsitter Gsterut lings samma provinsvég till korsningen med provinsvigen SP 100 (Burgio—
Luparello). Dirifran fortsdtter den till vigen mellan Burgio och Prevuta och dérifrén osterut lings den privata vigen
fran Coste till Sant’Ippolito dnda till provinsvdgen SP 85 (Marzamemi-Chiaramida), som den foljer tills den ndr den
yttre kommunala huvudvigen frén Pianetti till Serbatoio. Dirifrdn f6ljer den Pachinos nordvistra stadsgréns tills den
ndr den yttre kommunala huvudvigen Via Vecchia-Guastalla, som den f6ljer tills den ndr provinsvigen SP 85
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(Marzamemi—Chiaramida), varifrn den fortsatter 6sterut tills den nar korsningen med provinsvagen SP 19 (Pachino-
Noto), som den foljer norrut tills den ndr jirnvigen Noto-Pachino, vars vistra sida den foljer tills den pé nytt nir
provinsvigen SP 19 (Pachino-Noto), som den f6ljer norrut tills den ndr Piazzetta San Corrado i Notos centrum.
Dirifrdn l6per den norrut lings riksvdg SS 287 mellan Noto och Palazzolo Acreide tills den vigen nér grinsen mellan
kommunerna Noto och Palazzolo Acreide, varifrdn den 16per visterut lings grinsen mellan kommunen Palazzolo
Acreide och kommunen Noto tills den nér floden Tellaro. Den loper sedan soderut lings floden Tellaro tills den ndr
provinsvigen SP 22 (Prainito—Renna), som den foljer tills den ndr provinsvigen SP 17 (Favarotta—Ritellini), som den
foljer till "Cozza Rose”, varifrdn den foljer grinsen mellan provinserna Siracusa och Ragusa tills den nér
Favarottabron. Den fortsitter lings den kommunala huvudvigen Commaldo Superiore tills den ndr grinsen mellan
kommunen Rosolini och kommunen Ispica. Direfter foljer den vdgen mot Cava d'Ispica dnda till Bettola del Capitano
vid korsningen med riksvdg SS 115, varifrdn den fortsitter lings samma huvudvig till Beneventanokorsningen och
sedan till korsningen mot Zappulla. Den foljer direfter provinsvidgen SP 45 (Bugilfezza—Pozzallo) tills den nér den
kommunala huvudvigen Graffetta och motespunkten mellan kommunerna Pozzallo och Modica. Linjen foljer denna
grins Osterut och direfter gransen mellan kommunen Pozzallo och kommunen Ispica tills den nér provinsvigen SP
46 (Pozzallo-Ispica), som den foljer tills den ndr jarnvigen i Contrada Garzalla. Den 16per direfter lings Nardellas
yttre kommunala huvudvig tills den nar vigen mellan Bufali och Marza, som den foljer tills den nér bron éver Fosso
Bufali-kanalen. Den foljer denna kanal tills den ndr provinsvidgen SP 49 (Ispica—Pachino), lings vilken den loper
osterut tills den ndr gransen mot provinsen Siracusa vid Passo Corrado, utgdngspunkten for den avgrinsande linjen.

5. Det olivproduktionsomrade som ir avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atfoljd av den geografiska beteckningen “Frigintini”, omfattar hela eller
delar av det administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Ragusa, Modica, Rosolini.

Territoriet avgransas av en linje som 16per soderut langs riksvdg SS 115, mer bestdmt fran Bettola del Capitano, och
fortsdtter i nordostlig riktning lings véstra utkanten av omrddet "Val Tellaro” tills den nér grinsen mellan provinsen
Ragusa och provinsen Siracusa vid Contrada Cozzo Scozzaria. Den foljer kommunerna Giarratanas och Monterosso
Almos sodra grinser tills den ndr kommunerna Monterosso Almos, Chiaramonte Gulfis och Ragusas grinser,
varifran den fortsitter langs grinsen mellan kommunerna Chiaramonte och Ragusa innan den nér provinsvigen SP
62. Linjen foljer denna 4nda till Maltempokorsningen innan den fortsitter lings provinsvigen SP 10 till riksvdg SS
115, som den foljer till Ragusas centrum, varifrdn den loper lings den tidigare strickningen for riksvdg SS 115, ndr
och passerar Modicas centrum och dtervinder till Bettola del Capitano, utgngspunkten for den avgransande linjen.

6. Det olivproduktionsomrdde som ar avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atfoljd av den geografiska beteckningen "Gulfi”, omfattar hela det
administrativa territoriet tillhérande foljande kommuner: Chiaramonte Gulfi, Monterosso Almo, Giarratana.

7. Det olivproduktionsomrdde som ir avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tf6ljd av den geografiska beteckningen "Valle dell'Trminio”, omfattar
hela eller delar av det administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Ragusa, Scicli, Comiso, Vittoria,
Acate, Modica, Santa Croce Camerina. Territoriet avgrinsas av en linje som borjar sdder om korsningen Contrada
Zappulla och l6per soderut till provinsvdgen mellan Modica och Sampieri, som den foljer till korsningen med vigen
fran Scicli till Pozzallo, varifrdn den fortsitter lings Guarnieris privata vig till vigarbetarens hus vid provinsvigen
mellan Scicli och Sampieri. Den fortsdtter lings samma privata vég tills den ndr provinsvigen och plankorsningen
och fortsitter lings jarnvigen tills den nar distriktet Jungi di Scicli, ddr den gar ihop med provinsvigen mellan Scicli
och Donnalucata, som den foljer tills den nér den privata vigen fran Andolina till Piano Corvaia och Cudiano, som
den foljer tills den ndr provinsvigen frdn Scicli till Santa Croce Camerina. Den limnar Santa Croce Camerina i nordlig
riktning lings provinsvigen mot Comiso 4nda till markeringen 8 km, dir den fortsitter lings provinsvigen mot
Vittoria tills den ndr korsningen med den nya kommunala huvudvigen som korsar Cooperativa Agri Sud och leder
till huvudvigen fran Vittoria till Scogilitti. Efter korsningen loper den dnda till Alceritovdgen och fortsatter till
Macchionevigen, varefter den gar ihop med den kommunala huvudvigen till riksvdg SS 115 och jirnvigen, varifran
den fortsitter i nordostlig riktning till provinsgransen mot Caltanissetta och foljer, i 6stlig riktning, hela gransen mot
provinsen Catania fram till grinsen mot "Gulfi’-omradet, som den foljer fram till "Frigintini”-omradets véstra grans.
Den foljer ddrefter hela grinsen soderut tills den kommer tillbaka till korsningen mot Zappulla pad provinsvigen
mellan Modica och Pozzallo, utgdngspunkten f6r den avgrinsande linjen.
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8. Det olivproduktionsomrdde som ar avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atfoljd av den geografiska beteckningen "Calatino”, omfattar hela eller
delar av det administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea,
Mineo, Vizzini, San Michele di Ganzaria, Mazzarone. Territoriet avgrinsas av en linje som soderut foljer provinsen
Catanias grians mot provinserna Ragusa och Siracusa dnda till riksvdg SS 194. Visterut foljer den provinsen Catanias
grans mot provinsen Caltanissetta och ddrefter San Michele di Ganzarias grins mot kommunen San Cono. Norrut
foljer den floden Tempio—Pietrarossa—Margherita—Ferro till riksvdg SS 417 (Catania—Gela). Osterut foljer den riksvig
SS 194 till korsningen Vizzini Scalo och darefter provinsvigen fran korsningen Vizzini Scalo till riksvdg SS 417, som
den foljer till floden Ferro.

9. Det olivproduktionsomrdde som ir avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atfoljd av den geografiska beteckningen "Trigona-Pancali”, omfattar
hela eller delar av det administrativa territoriet tillhorande f6ljande kommuner:

Francofonte, Lentini, Carlentini, Melilli, Militello in Val di Catania.

Territoriet avgransas av en linje som soderut foljer gransen mellan kommunerna Melilli och Sortino nédra den ligre
provinsvagen SP 30 (Melilli-Sortino) och direfter gir mot nordost lings samma provinsvag, varvid den gér i de
vistra och norra utkanterna av staden Melilli. Frdn kommunen Melillis norra utkanter fortsitter den lings den
kommunala huvudvagen till provinsvigen SP 95 (Priolo-Lentini) nira markeringen 151 km. Frin denna punkt
fortsitter den norrut lings samma provinsvig till grinsen mellan kommunen Melilli och kommunen Augusta. Den
fortsitter lings samma grins till vdgen fran Costa Arita-vdgen och norrut forbi Rasolohusen och Pandolfihusen till
den nya gransen mellan kommunen Melilli och kommunen Augusta. Den fortsitter norrut lings denna grins till
floden Mulinello, lings vilken den fortsitter visterut till provinsvdgen SP 95 (Priolo-Lentini) nira markeringen 140
km. Direfter fortsitter den lings samma provinsvag till sddra utkanten av staden Carlentini, som den passerar, och
fortsdtter lings provinsvigen mellan kommunerna Carlentini och Lentini. Den loper sedan visterut lings grinsen
mellan dessa tvd kommuner fram till floden Zena. Linjen fortsitter lings floden Zenas vistra strand och darefter
norrut till provinsvdgen nira Reinabron och provinsvigen frin Lentini till Scordia. Den foljer sedan hela grainsen mot
kommunen Militello in Val di Catania till grinsen mellan kommunerna Francofonte, Vizzini och Militello in Val di
Catania, varifrdn den fortsdtter lings grinsen mellan kommunen Francofonte och kommunen Vizzini, mellan
Francofonte och Buccheri och mellan Ferla och Carlentini, och fortsitter darefter lings grinsen mellan kommunerna
Sortino, Carlentini och Melilli 4nda till den lagre provinsvigen SP 30 (Melilli-Sortino) och utgdngspunkten for den
avgransande linjen.”,

lydelsen har ersatts med foljande:

”1. Produktionsomradet for oliver som anvinds for framstéllning av den olivolja av typen extra jungfruolja som avses
i artikel 1 omfattar, inom det administrativa territoriet tillhorande provinserna Siracusa, Ragusa och Catania, omriden
med olivodlingar i foljande kommuner som kan uppnd de kvalitetsegenskaper som anges i denna produktspeci-
fikation:

Siracusa:

Buccheri, Buscemi, Canicattini Bagni, Carlentini, Cassaro, Ferla, Floridia, Francofonte, Lentini, Melilli, Noto, Pachino,
Palazzolo Acreide, Rosolini, Syracusa, Solarino, Sortino, Avola.

Ragusa:

Acate, Chiaramonte Gulfi, Comiso, Giarratana, Ispica, Modica, Monterosso Almo, Ragusa, Santa Croce Camerina,
Scicli, Vittoria.

Catania:

Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mazzarrone, Militello in Val di Catania, Mineo, San Michele di Ganzaria,
Vizzini, Mirabella Imbaccari, Scordia.

2. Det olivproduktionsomrdde som ir avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” &tf6ljd av den geografiska beteckningen "Monte Lauro”, omfattar hela
det administrativa territoriet tillhérande foljande kommuner: Buccheri, Buscemi, Cassaro, Ferla.
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3. Det olivproduktionsomrdde som ar avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” &tfoljd av den geografiska beteckningen "Val d’Anapo”, omfattar hela
det administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Canicattini Bagni, Floridia, Palazzolo Acreide, Siracusa,
Solarino, Sortino och delar av det administrativa territoriet tillhérande kommunen Noto.

Territoriet avgrdnsas av en linje som borjar norr om den punkt dir kommunerna Sortino, Ferla och Carlentini méts,
och f6ljer kommunerna Carlentinis, Melillis och Sortinos granser osterut tills den nar provinsvigen SP 76 (Diddino—
Monte Climiti-Dariazza) i kommunen Syrakusa. Soderut frdn bron i Diddino foljer linjen floden Anapos hogra
strand fram till dkervigen fran Palazzellihusen och Fredduragédrden till riksvdg SS 124. Nir den fortsitter sdderut
korsar linjen denna vig vid markeringen 112 km och ansluter till den dkervdg som f6rbinder riksvig SS 124 med
provinsvigen SP 14 (Fusco—Canicattini Bagni-Passo Ladro) och via Cefalinodalen forbinder Cardinalegarden med
Papeogdrden, San Francesco-gdrden, Benali di Sotto, Perrotagdrden och Busaccafastigheten. Linjen ndr provinsvigen
vid markeringen 9 km. Dirifrdn foljer den provinsvdgen SP 14 frin markeringen 9 km till markeringen 11 km,
varifrdn den fortsitter soderut lings provinsvigen SP 12 (Floridia-Grotta Perciata—Cassibile) tills den nédr dkervigen
fran Navahusen till grinsen mot kommunen Noto, varifran den fortsitter soderut lings gransen mellan kommunerna
Noto och Siracusa tills den nér floden Cassibile. Frdn denna punkt fortsitter den mot nordvist lings gransen mellan
kommunerna Noto och Avola tills den ndr provinsvigen SP 4 (Avola Manchisi), som den f6ljer fram till korsningen
med riksvig SS 287, dir den foljer utkanten av det omrdde som omfattas av den geografiska beteckningen "Val
Tellaro”, som den f6ljer norrut kring hela det territorium som tillhér kommunen Palazzolo. Direfter fortsitter den
langs grinsen mellan kommunerna Palazzolo, Giarratana, Buscemi, Cassaro och Ferla, och atervinder norrut till
utgdngspunkten for den avgransande linjen.

4. Det olivproduktionsomrdde som ar avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tfoljd av den geografiska beteckningen "Val Tellaro”, omfattar de
sydostra Monti Iblei-bergen och hela det administrativa territoriet tillhérande foljande kommuner: Ispica, Pachino,
Avola, och delar av det administrativa territoriet Rosolini, Noto och Modica.

Territoriet avgrinsas av en linje som soderut 16per lings provinsvigen SP 49 frdn Ispica till Pachino och exakt vid
Passo Corrado-bron fortsitter Gsterut lings samma provinsvég till korsningen med provinsvigen SP 100 (Burgio—
Luparello). Dirifran fortsitter den till vigen mellan Burgio och Prevuta och darifran osterut lings den privata vigen
fran Coste till Sant'Ippolito dnda till provinsvdgen SP 85 (Marzamemi—Chiaramida), som den foljer tills den ndr den
yttre kommunala huvudvigen fran Pianetti till Serbatoio. Dirifrdn foljer den Pachinos nordvistra stadsgrins tills den
ndr den yttre kommunala huvudvigen Via Vecchia-Guastalla, som den foljer tills den ndr provinsvigen SP 85
(Marzamemi—Chiaramida), varifrn den fortsatter 6sterut tills den nar korsningen med provinsvagen SP 19 (Pachino-
Noto), som den foljer norrut tills den nér floden Asinaro, som &r den administrativa grinsen fér kommunen Avola.
Den fortsitter osterut lings den administrativa grinsen till den vdg som gdr i dstra utkanten av Cozzo Carrube och
Casa Mazzone och fortsitter sedan lings vdgen norrut vid Contrada Risicone till provinsvigen SP 15 (Avola—
Bochino—Noto), som den foljer till kyrkogédrden i Avola, varifran den fortsitter norrut lings vigen i utkanten av Casa
Sanghetello till provinsviagen SP 4 (Avola-Maghesi) och foljer darefter vdgen osterut mot Casa Modica och Casa Fosso
di Sotto. Den fortsitter lings vigen till grinsen mellan kommunen Avola och kommunen Syrakusa, och foljer den
vasterut till gransen mellan kommunen Avola och kommunen Noto. Den fortsitter visterut lings denna gréns tills
den ndr den punkt dir Val d’Anapo-grinsen avviker frdn Avolas kommungrins. Dérifrén foljer den grinsen mot
delomradet Val d’Anapo lings provinsvigen SP 4 till korsningen med riksvdg SS 287, som den foljer norrut. Den
16per lings riksvdg SS 287 mellan Noto och Palazzolo Acreide tills den vigen nér grinsen mellan kommunerna Noto
och Palazzolo Acreide, varifrdn den loper visterut lings grinsen mellan kommunen Palazzolo Acreide och
kommunen Noto tills den nér floden Tellaro. Den loper sedan soderut langs floden Tellaro tills den ndr provinsvidgen
SP 82 (Prainito—Renna), som den foljer tills den nér provinsvigen SP 17 (Favarotta—-Ritellini) och "Cozza Rose”, och
passerar gransen mellan provinserna Siracusa och Ragusa tills den ndr Favarottabron. Den fortsitter lings den
kommunala huvudvigen Commaldo Superiore tills den ndr grinsen mellan kommunen Rosolini och kommunen
Ispica. Direfter foljer den gransen mellan kommunerna Ispica och Modica 4nda till riksvdg SS 115, som den fo6ljer
viasterut dnda till Bettola del Capitano, varifrdn den fortsitter soderut lings samma huvudvig till Beneventano-
korsningen och sedan korsningen mot Zappulla. Den foljer ddrefter provinsvigen SP 45 (Bugilfezza—Pozzallo) tills
den nér den kommunala huvudvigen Graffetta och métespunkten mellan kommunerna Pozzallo och Modica. Linjen
foljer denna grins Osterut och didrefter grinsen mellan kommunen Pozzallo och kommunen Ispica tills den ndr
provinsvigen SP 46 (Pozzallo-Ispica), som den foljer tills den ndr jarnvigen i Contrada Garzalla. Den 16per darefter
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lings den kommunala huvudvigen SC 40 dnda till den kommunala huvudvigen SC 97 tills den ndr den gamla
provinsvigen Bufali-Marza, som den foljer tills den nér bron 6ver Fosso Bufali-kanalen. Den foljer denna kanal tills
den nér provinsvigen SP 49 (Ispica—Pachino), lings vilken den 16per osterut tills den ndr grinsen mot provinsen
Siracusa vid Passo Corrado, utgdngspunkten for den avgransande linjen.

Det papekas ocksé att utvidgningen av det administrativa territoriet tillhérande kommunerna i detta delomrade beror
kommunen Noto, som har flyttat gransen for delomrddet "Val Tellaro” sdderut till kommungrinsen for kommunen
Pachino och 6sterut till offentlig mark vid kusten, kommunen Avola, som utvidgas i sydostlig riktning till grinsen
mot offentlig mark, och slutligen kommunen Modica, som utvidgar detta delomrdde genom att flytta dess gréns till
kommungransen for kommunen Pozzallo.

5. Det olivproduktionsomrade som ir avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” dtfoljd av den geografiska beteckningen "Frigintini”, omfattar delar av
det administrativa territoriet tillhérande f6ljande kommuner: Ragusa, Modica, Rosolini.

Territoriet avgransas av en linje som 16per soderut langs riksvdg SS 115, mer bestdmt fran Bettola del Capitano, och
fortsitter i nordostlig riktning langs vistra utkanten av omradet "Val Tellaro” tills den ndr grinsen mellan provinsen
Ragusa och provinsen Siracusa vid Contrada Cozzo Scozzaria. Den foljer kommunerna Giarratanas och Monterosso
Almos sodra grinser tills den ndr kommunerna Monterosso Almos, Chiaramonte Gulfis och Ragusas grinser,
varifrdn den fortsitter lings gransen mellan kommunerna Chiaramonte och Ragusa innan den ndr provinsvigen SP
8. Linjen f6ljer denna édnda till Maltempokorsningen innan den fortsitter lings provinsvigen SP 10 till riksvdg SS
115, som den foljer till Ragusas centrum, varifrdn den loper lings den tidigare strickningen for riksvdg SS 115, ndr
och passerar Modicas centrum och dtervinder till Bettola del Capitano, utgdngspunkten for den avgransande linjen.

6. Det olivproduktionsomrdde som 4r avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atfoljd av den geografiska beteckningen "Gulfi”, omfattar hela det
administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Chiaramonte Gulfi, Monterosso Almo, Giarratana.

7. Det olivproduktionsomrdde som ér avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tf6ljd av den geografiska beteckningen "Valle dell'Irminio”, omfattar
hela det administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Scicli, Comiso, Vittoria, Acate, Santa Croce
Camerina, och delar av det administrativa territoriet tillhorande kommunerna Ragusa och Modica.

Territoriet avgransas av en linje som borjar soder om korsningen Contrada Zappulla och 16per soderut till
provinsvigen mellan Modica och Sampieri, som den foljer till korsningen med vigen frin Scicli till Pozzallo, varifran
den fortsatter lings Guarnieris privata vag till vdgarbetarens hus vid provinsvdgen mellan Scicli och Sampieri. Den
fortsdtter lings samma privata vig tills den ndr provinsvigen och plankorsningen och fortsitter lings jarnvigen tills
den ndr distriktet Jungi di Scicli, ddr den gir thop med provinsvigen mellan Scicli och Donnalucata, som den f6ljer
tills den ndr provinsvigen SP 127 (Marina-Donnalucata). Dirifrdn fortsitter den tills den ndr provinsvigen SP 119
(Scicli-Spinazza), som den foljer dnda till provinsvigen Scicli-Santa Croce Camerina. Den limnar Santa Croce
Camerina i nordlig riktning lings provinsvigen mot Comiso 4nda till markeringen 8 km, dir den fortsitter lings
provinsvigen mot Vittoria tills den ndr korsningen med den nya kommunala huvudvigen som korsar Cooperativa
Agri Sud och leder till huvudvigen frdn Vittoria till Scogilitti. Efter korsningen 16per den dnda till Alceritovigen och
fortsdtter till Macchionevigen, och foljer direfter dkervigarna som forbinder Macchionevigen med riksvig SS 115
och jdrnvigen, varifrdn den fortsatter i nordostlig riktning till provinsgransen mot Caltanissetta och foljer, i Gstlig
riktning, hela grinsen mot provinsen Catania fram till grinsen mot "Gulfi"-omrédet, som den foljer fram till
“Frigintini”-omrddets vistra grins. Den foljer direfter hela gransen soderut tills den kommer tillbaka till korsningen
mot Zappulla pd provinsvigen mellan Modica och Pozzallo, utgdngspunkten for den avgrinsande linjen.

Det papekas ocksé att utvidgningen av det administrativa territoriet tillhérande kommunerna i detta delomrade beror
kommunen Ragusa, som har flyttat grinsen for delomrddet "Valle Dell'Irminio” séderut till den offentliga marken
langs de administrativa granserna tillhorande kommunerna Vittoria, Santa Croce och Scicli, och kommunen Modica,
som har utvidgat delomrédet soderut till offentlig mark, lings granserna till kommunerna Pozzallo och Scicli.
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8. Det olivproduktionsomrdde som ar avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tf6ljd av den geografiska beteckningen "Calatino”, omfattar hela det
administrativa territoriet tillhorande foljande kommuner: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mineo, Vizzini,
San Michele di Ganzaria, Mazzarrone, Mirabella Imbaccari.

9. Det olivproduktionsomrdde som ir avsett for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja, med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atfoljd av den geografiska beteckningen "Trigona-Pancali”, omfattar
hela det administrativa territoriet tillhérande foljande kommuner: Francofonte, Lentini, Melilli, Militello in Val di
Catania, Scordia och Carlentini.”

Bevis pd ursprung

En sdrskild artikel om bevis pd ursprung, som saknas i den nuvarande specifikationen, har lagts till i specifikationen.
Den infogade artikeln har foljande lydelse:

"Artikel 4

Bevis pd ursprung

Varje steg i produktionsprocessen ska overvakas, och in- och utdata ska registreras for varje steg. Produktens
sparbarhet sikerstills genom att information om de fastighetsskiften diar produkten odlas samt detaljer om
tillverkare, pressningsanldggningar och forpackningsforetag fors in pa forteckningar som skots av kontrollorganet,
och genom att register over produktion och foérpackning fors. Alla fysiska och juridiska personer vars namn
forekommer pé forteckningen kommer att 6vervakas av kontrollorganet i enlighet med produktspecifikationen och
kontrollplanen.”

Genom detta anpassas specifikationen till férordningen.

Produktionsmetod

Olivsorter
Andringen avser artikel 2 i produktspecifikationen och punkt 3.2 i det sammanfattande dokumentet.

I linje med dndringen av artikel 1, som gor det frivilligt att anvinda en geografisk tilliggsbeteckning, har artikeln om
olivsorter dndrats for att foreskriva att alla sorterna i den nuvarande specifikationen fir anvindas for den skyddade
ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”, oavsett vilken geografisk tilliggsbeteckning producenterna anvander.

Dessutom har de inhemska sorterna Verdese, Biancolilla och Zaituna lagts till.

Sorterna Verdese och Biancolilla dr inte nya tilligg, utan ingdr bland de andra sorter som enligt den nuvarande
specifikationen fir anvindas beroende pd den geografiska tillaggsbeteckning som étf6ljer beteckningen "Monti Iblei”,
som star for mellan 10 och 40 % av oljan.

I den foreslagna specifikationen anges det att andra sorter totalt inte far 6verskrida 20 %.

Det foreslds darfor att bade sorterna Verdese och Biancolilla uttryckligen tas med bland de tilldtna sorterna, eftersom
dessa sorters andel i vissa provinser beridknades for 1agt vid ansokan om registrering.

Producenterna har tagit med sorten Zaituna av olika skil. Sorten odlas endast i 6vre delen av provinsen Siracusa och
pa négra spridda platser i grannkommunerna i provinserna Ragusa och Catania. Minga anser att det dr den &ldsta
olivsorten i den skyddade ursprungsbeteckningens omrdde, med ursprung frén den tid dd omrddet behdrskades av
det antika Syrakusa. Om sorten Zaituna tas med i specifikationen skulle det, i férening med den begirda Slow Food
Presidium-markningen, bidra till att en sort med stort historiskt och miljomissigt virde bevaras. Det pdpekas att de
senaste drens analyser har visat att olja frn sorten Zaituna overensstimmer med egenskaperna for "Monti Iblei”
enligt definitionen i produktbeskrivningen.
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Nuvarande lydelse:

1. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” &tfoljd av den geografiska beteckningen "Monte Lauro” ar
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja, framstilld fran oliver av sorten "Tonda Iblea”, som ska utgora
minst 90 % av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter fir ocksd anvindas, forutsatt att deras andel inte
overstiger 10 %.

2. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tfljd av den geografiska beteckningen "Val d’Anapo” ir
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja framstilld fran oliver av sorten "Tonda Iblea”, som ska utgora
minst 60 % av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter far ocksé anvindas, forutsatt att deras andel inte
overstiger 40 %.

3. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” &tfoljd av den geografiska beteckningen "Val Tellaro” ar
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja framstilld fran oliver av sorten "Moresca”, som ska utgéra minst
70 % av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter fir ocksd anvindas, forutsatt att deras andel inte
overstiger 30 %.
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4. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” 4tfoljd av den geografiska beteckningen “Frigintini” dr
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja framstilld fran oliver av sorten "Moresca”, som ska utgora minst
60 % av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter fir ocksd anvindas, forutsatt att deras andel inte
overstiger 40 %.

5. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atf6ljd av den geografiska beteckningen "Gulfi” dr reserverad
for olivolja av typen extra jungfruolja framstalld fran oliver av sorten "Tonda Iblea”, som ska utgéra minst 90 %
av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter fir ocksd anvindas, forutsatt att deras andel inte overstiger
10 %.

6. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” atfoljd av den geografiska beteckningen ”Valle dell'lrminio” r
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja framstilld frén oliver av sorten "Moresca”, som ska utgora minst
60 % av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter fir ocksd anvindas, forutsatt att deras andel inte
overstiger 40 %.
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7. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” &tfoljd av den geografiska beteckningen ”Calatino” ar
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja framstilld fran oliver av sorten "Tonda Iblea”, som ska utgora
minst 60 % av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter fir ocksad anvindas, forutsatt att deras andel inte
overstiger 40 %.

8. Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” tfoljd av den geografiska beteckningen "Trigona-Pancali” dr
reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja framstilld fran oliver av sorten "Nocellara Etnea”, som ska
utgéra minst 60 % av de oliver som finns i olivlundarna. Andra sorter fir ocksd anvindas, forutsatt att deras
andel inte overstiger 40 %.”

Lydelsen har ersatts med foljande:

”Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”, som fér &tf6ljas av en av de geografiska beteckningar som avses i
artikel 1, ska utvinnas fran foljande olivsorter: Tonda Iblea, Moresca, Nocellara Etnea, Verdese, Biancolilla och Zaituna
samt deras synonymer, som odlas i olivlundarna antingen pé egen hand eller i kombination, vilka ska utg6ra minst
80 % av oljan.

Andra sorter far ocksd anvindas, forutsatt att deras andel inte overstiger 20 %.”

Odlingsforhallanden
Artikel 5.1 i produktspecifikationen har dndrats.

Nuvarande lydelse:

"1.  Miljé- och odlingsforhallandena for de olivtrid som anvinds for framstéllning av den olivolja av typen extra jungfruolja
som avses i artikel 1 ska vara traditionella forhdllanden som dr typiska for omrddet och ska i alla hindelser kunna ge oliverna och
den olja som framstdlls av dem deras typiska kvalitetsegenskaper.

De enda olivlundar som anses vara lampliga dr dérfor beligna pd 80—700 meters hijd Gver havet i produktionsomrddets
dalgdngar, kanda lokalt som "brott”, som loper mellan hégslatterna i bergsmassivet Monti Iblei, vars kalkhaltiga jordman harror
fran miocentiden, med undantag for Calatinoomradet, dar jordmanen praglas av kiselsten och innehaller vulkaniska adror.”

Lydelsen har ersatts med foljande:
"1.  Miljo- och odlingsforhallandena for de olivtrid som anvinds for framstéllning av den olivolja av typen extra jungfruolja

som avses i artikel 1 ska vara traditionella forhdllanden som ar typiska for omrddet och ska i alla hindelser kunna ge oliverna och
den olja som framstdlls av dem deras typiska kvalitetsegenskaper.”
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Det har beslutats att hojdavgransningen 80-700 meter 6ver havet ska avldgsnas fran odlingsforhallandena, eftersom
ar av analys har bekriftat att det inte finns ndgra skillnader i den slutliga oljan om oliverna av de olika sorterna
skordas under den period som anges i specifikationen och moderna utvinningsmetoder foljs i enlighet med
specifikationen, 4ven om olivlundarna ar beligna under 80 meter. Den nu viletablerade trenden att skjuta fram
skordeperioden varje dr, tillsammans med anvindningen av moderna utvinningsmetoder (system med "tva faser” eller
en "integrerad metod” fir allt storre spridning) har bidragit till en forbéttring av den sirskilda doft och smak som
kdnnetecknar olivolja med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”. De forhallanden som beskrivs i den
specifikation som registreringen ror har dirmed utvecklats och i praktiken neutraliserat de skillnader som foreldg vid
registreringen av namnet och som var knutna till olivlundarnas olika hojd.

Artikel 5.2 i produktspecifikationen har dndrats.

Nuvarande lydelse:

”2. Metoderna for tuktning, beskidrning och odling av olivtrad ska vara traditionella metoder och far i alla hiandelser
inte pdverka olivernas eller oljans egenskaper.”

Lydelsen har ersatts med foljande:

"2. Metoderna for tuktning, beskdrning och odling av olivtrid ska vara traditionella metoder eller metoder som
foreskrivs i riktlinjerna for god jordbrukssed, och fér i alla hindelser inte paverka olivernas eller oljans egenskaper.”

Syftet med dndringen 4r att stirka producenternas motivation att skéta sina olivlundar pa ett professionellt sitt.
Artikel 5.4 i produktspecifikationen, som ror skord, har dndrats.

Nuvarande lydelse:

4. Olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’ framstalls fran friska
oliver, som skordas frdn och med det att stenfrukterna borjar mérkna och fram till den 15 januari varje ar.”

Lydelsen har ersatts med f6ljande:

4. Olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’ framstalls fran friska
oliver, som skordas frdn och med det att stenfrukternas firg forindras frain matt gron till glansigt gron med en
dragning &t gult.”

Den tidpunkt skorden méste inledas beskrivs mer exakt for att forenkla kontrollerna och gora dem effektivare. Det har
ocksé bedomts lampligt att ta bort skordens slutdatum, eftersom detta betraktas som en omodern begransning som
bygger pa foraldrade nationella bestimmelser.

Krav som ror transporten till pressningsanldggningen har infogats genom att foljande mening har lagts till i artikel 5 i
specifikationen:

”6.  Oliverna ska transporteras till kvarnen i limpliga behallare som ar perforerade for att undvika uppvirmning
och jasning. Anvindning av sickar eller slutna behdllare ar forbjuden.”

Syftet med detta krav pd att anvinda perforerade behéllare 4r att undvika jasning och uppvirmning av oliverna, vilket
paverkar olivoljans kvalitet negativt.

Artikel 5.7 om avkastning har dndrats, eftersom det anses vara riktigare att sirskilja olika produktion med ledning av
huruvida olivlundarna ar specialiserade eller kombinerade med andra grodor.

Nuvarande lydelse:

"Avkastningen frin olivtrdd avsedda for produktion av olivolja av typen extra jungfruolja med skyddad ursprungsbe-
teckning enligt artikel 1 far inte Gverstiga 10 000 kg per hektar for intensiva odlingar. Avkastningen frén olivtrad fir
inte overstiga 10 000 kg per hektar. Avkastningen i olivolja far inte overstiga 18 %.”
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Lydelsen har ersatts med foljande:

7. Avkastningen frdn olivtrdd avsedda for produktion av olivolja av typen extra jungfruolja med skyddad
ursprungsbeteckning enligt artikel 1 far inte overstiga 15 000 kg per hektar. Om olivtriden kombineras med andra
grodor fir avkastningen inte overstiga 120 kg per trdd. I alla hindelser far den hogre maximala avkastningen inte
dndra de sirskilda kvalitetsegenskaper som beskrivs i artikel 7. Avkastningen i olivolja far inte dverstiga 18 %.”

Andringen av avkastning per hektar motiveras av analysen av uppgifter som samlats in i det geografiska omradet
under det senaste drtiondet, vilka visar att det inte finns ndgot negativt samband mellan kvantiteten per hektar i dess
dndrade lydelse och 6verensstimmelsen med de kemiska och organoleptiska parametrar som anges i produktspecifi-

kationen. Tilligget av en maximal avkastning per trdd nir olivtriden kombineras med andra grodor mojliggor
noggrannare kontroller.

Utvinningsmetod

Artikel 6 i specifikationen om utvinningsmetod har dndrats:

Nuvarande lydelse:

”1. Utvinningen fran oliverna av olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti
Iblei”, atfoljd av motsvarande geografiska beteckning, méste utforas inom grinserna for det produktionsomréade
som anges i artikel 3.1.

2. Utvinningen maste utforas senast tvd dygn efter skorden.

3. Utvinningen av olja sker endast genom mekaniska och fysiska metoder som gor det mojligt att framstilla olja som
s troget som mojligt har fruktens ursprungliga specifika egenskaper.”,

lydelsen har ersatts med foljande:
”1. Utvinningen frdn oliverna av olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti
Iblei”, eventuellt &tfoljd av motsvarande geografiska beteckning, madste utforas inom granserna for det

produktionsomrade som anges i artikel 3.1.

2. Utvinningen maste utforas i anldggningar som anvinder antingen en kontinuerlig cykel eller den traditionella
(tryck-)metoden senast tvé dygn efter skorden.

3. Utvinningen av olja sker endast genom mekaniska och fysiska metoder, i anldggningar som anvinder antingen en
kontinuerlig cykel eller den traditionella (tryck-)metoden, som gor det mojligt att framstilla olja som s troget som
mojligt har fruktens och ursprungssortens ursprungliga specifika egenskaper.”

Lydelsen har anpassats till dndringen av artikel 1, som gor det frivilligt att anvinda en geografisk tilliggsbeteckning.

Dessutom har utvinningsmetoderna beskrivits mer i detalj for att gora texten tydligare.

Samband

I den nuvarande specifikationen saknas en artikel om samband, dven om den offentliggjorda sammanfattningen
innehdller denna information. En sirskild artikel med informationen i punkt 4.6 i den nuvarande sammanfattningen
och punkt 4 i det sammanfattande dokumentet har dirfor lagts till i specifikationen, i enlighet med artikel 7 i
forordning (EU) nr 1151/2012.

Dessutom har f6ljande dndringar gjorts av den texten.

I linje med 4dndringen av produktionsmetoden som avligsnar hojdbegrinsningen har hédnvisningen till denna
begrinsning avldgsnats under rubriken "Samband”. Den femte meningen har dérfor tagits bort. Den lyder:

"Det dr bara de olivlundar som ar beldgna pd 80-770 meters hojd som betraktas som limpliga.”
Den sjunde meningen har ocksa tagits bort. Den lyder:

”Den olja som produceras dr medelfruktig, med en anstrykning av s6tma och en litt pikant smak.”
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Andringen har gjorts eftersom denna beskrivning inte lingre stimmer &verens med dndringarna av produktbe-
skrivningen till f6ljd av inkluderingen av Internationella olivradets (IOC) metod och den tillhorande programvaran.
Denna metod bygger pa vildefinierade medianintervall for de fruktiga, bittra och stingande inslagen och 4r mycket
exaktare, eftersom den inte bara tar hdnsyn till kvalitativa utan dven kvantitativa parametrar.

Det var dirfor nodvindigt att ta bort texten "Den olja som produceras dr medelfruktig, med en anstrykning av sotma
och en ldtt pikant smak”, eftersom dessa parametrar inte beaktas i Internationella olivradets (I0C) metod och diarmed
ar svéra att kvantifiera i medianintervall.

[ linje med 4ndringen som ror olivsorter och med avsnitt 3.3 i det sammanfattande dokumentet har ocksa sorterna
"Verdese”, "Biancolilla” och "Zaituna” lagts till.

Foljande meningar har ocksd lagts till i slutet av punkten om samband:

"I alla nationella och internationella tivlingar har en sensorisk profil etablerats for olivolja med den skyddade
ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’, som bast dterges genom beskrivningarna 'gron eller mogen tomat’ for sorten
Tonda Iblea och kronirtskocka’ for sorterna Moresca, Verdese och Zaituna. Beskrivningen ‘grésaktig’ dr néstan alltid
forknippad med alla fyra sorterna.

En annan siregenhet hos olivoljor med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’ dr hur de kategoriseras nar
det giller fruktighet. De kan nistan alltid karakteriseras som medelfruktiga eller intensivt fruktiga, men mycket sallan
latt fruktiga. Den forstklassiga sensoriska profilen ar starkt forknippad med den sérskilda doften och smaken hos de
fyra sorter som anvinds for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbe-
teckningen "Monti Iblef’.

Dessa sorter representerar hela olivodlingens historia i det avgrinsade omrddet for den skyddade ursprungsbe-
teckningen 'Monti Iblei’. De 4r svdra att anpassa till andra produktionsforhdllanden, vilket gor den organoleptiska
profilen for olivoljan med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’ unik och oférliknelig.”

Det var nodvindigt att ldgga till dessa meningar for att beskriva den sirskilda karaktiren hos olivoljan "Monti Iblei”
och dirigenom anpassa avsnittet om samband till de foreslagna dndringarna.

Nuvarande lydelse:

"Olivodlingen 4r en mycket viktig produktionssektor i detta omréde. Den viktigaste sorten ar sorten 'Tonda Iblea’, som
aven kallas 'Cetrala’, 'Prunara’, 'Abbunara’ och 'Tunna’. Denna sort ar typisk for det angivna geografiska omréadet
(timligen resistent mot patogener och fullstindigt anpassad till jordmédnen i Monti Ibleis kalkhaltiga hogslatt) och
anvinds 4ven som bordsoliver. Aven andra lokala sorter anvinds, det vill siga sorterna "Moresca’ och 'Nocellara
Etnea’. Vid sidan om de olivlundar som bestar av sekelgamla olivtrad har pé senare tid nya odlingar med andra sorter
utvecklats, som liksom sina féregangare odlas i klotform for skydda dem mot starka vindar. Anvindningen av olivolja
producerad i detta omrdde har en lang tradition bland sdvil lokala som nationella konsumenter. Det 4r bara de
olivlundar som dr beligna pd 80-700 meters hojd som betraktas som limpliga. De méste vara beldgna i de dalgdngar
som loper mellan hogslitterna i bergen Monti Iblei, dir marken kommer fran kiselsten och innehéller vulkaniska
ddror. Den olja som produceras dr medelfruktig, med en anstrykning av s6tma och en ldtt pikant smak. Det ska
noteras att bergsmassivet Monti Iblei ger upphov till en specifik temperaturvixling mellan dag och natt, vilket 4r en
faktor som har betydelse f6r jordbruksprodukternas sirskilda karaktir. Sicilien 4r en 6 ddr de urgamla traditionerna
gér tillbaka till de forsta grekisk-romerska kolonierna och dar Storgreklands karakteristiska sedvdnjor under tidens
gdng har forstirkts. Detta avgorande kulturella inslag i kombination med sekelgamla bristfilliga kommunikationer
har bidragit till att sirdragen i varje urban bosittning har forblivit intakta, och att alla organiserade befolkningskarnor
i detta vil avgransade geografiska omrade har bevarats. Det ror sig visserligen om ett klimatmassigt och territoriellt
mycket homogent sammanhang, men man kan inte bortse frén de traditioner som under tidens och historiens gdng
forts vidare till vara dagar. Detta dr skilet till att det geografiska omréadet for ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’
omfattar territorier vars historia loper tillbaka till de ménskliga bosittningar som nimns ovan och har kidnnetecknat
dem under tidens gdng, det vill siga foljande territorier: 'Monti Iblei Monte Lauro’, "Monti Iblei Val d’Anapo’, "Monti
Iblei Val Tellaro’, "Monti Iblei Frigintini’, "Monti Iblei Gulfi’, Monti Iblei Valle dell'Irminio’, 'Monti Iblei Calatino’ och
"Monti Iblei Trigona-Pancali’, som dven omfattar territoriet i kommunen Militello in Val di Catania. Aven denna enkla
upprikning av geografiska tilliggsbeteckningar visar tydligt férekomsten av minskliga traditioner som har ett
samband med de olika dalgdngar som ingdr i bergsmassivet Monti Iblei. Dalgdngarna ligger visserligen nira varandra,
men de har bevarat sin sirart i friga om ménsklig verksamhet och ménskliga egenskaper. Att inte ta hansyn till denna
situation skulle innebéra att i grunden fordndra de kulturella och ménskliga traditionernas djupa innebord. Frin en
organoleptisk synpunkt dr dock skillnaderna mellan ovannimnda dalgdngars olivolja sd sma att endast en expert pd
olivoljeprovning kan uppfatta dem.”,
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lydelsen har ersatts med foljande:
”Olivodlingen dr en mycket viktig produktionssektor i detta omrade.

Den viktigaste sorten ar sorten "Tonda Iblea’, som dven kallas *Cetrala’, 'Prunara’, ’Abbunara’ och "Tunna’. Denna sort r
typisk for det angivna geografiska omradet (tdmligen resistent mot patogener och fullstindigt anpassad till jordméanen
i Monti Ibleis kalkhaltiga hogslitt) och anvinds dven som bordsoliver. Aven andra lokala sorter anvinds, det vill siga
sorterna 'Moresca’, 'Nocellara Etnea’, 'Verdese’, ‘Biancolilla’ och "Zaituna’.

Vid sidan om de olivlundar som bestir av sekelgamla olivtrdd har pd senare tid nya odlingar med andra sorter
utvecklats, som liksom sina féregangare odlas i klotform for skydda dem mot starka vindar. Anvindningen av olivolja
producerad i detta omrade har en lang tradition bland sévil lokala som nationella konsumenter.

De mdste vara beldgna i de dalgdngar som 16per mellan hogslitterna i bergen Monti Iblei, dir marken kommer fran
kiselsten och innehéller vulkaniska dror.

Det ska noteras att bergsmassivet Monti Iblei ger upphov till en specifik temperaturvixling mellan dag och natt, vilket
ar en faktor som har betydelse for jordbruksprodukternas sirskilda karaktr.

Sicilien 4ar en ¢ dir de urgamla traditionerna gar tillbaka till de forsta grekisk-romerska kolonierna och dir
Storgreklands karakteristiska sedvinjor under tidens ging har forstirkts. Detta avgorande kulturella inslag i
kombination med sekelgamla bristfilliga kommunikationer har bidragit till att sirdragen i varje urban bosittning har
forblivit intakta, och att alla organiserade befolkningskirnor i detta vil avgrinsade geografiska omrade har bevarats.
Det ror sig visserligen om ett klimatmissigt och territoriellt mycket homogent sammanhang, men man kan inte
bortse fran de traditioner som under tidens och historiens géng forts vidare till vara dagar.

Detta ir skilet till att det geografiska omradet for ursprungsbeteckningen 'Monti Iblei’ omfattar territorier vars historia
loper tillbaka till de ménskliga bosdttningar som ndmns ovan och har kinnetecknat dem under tidens gang, det vill
sdga foljande territorier:

"Monti Iblei Monte Lauro’, 'Monti Iblei Val d’Anapo’, "Monti Iblei Val Tellaro’, 'Monti Iblei Frigintini’, 'Monti Iblei Gulff’,
"Monti Iblei Valle dellTrminio’, 'Monti Iblei Calatino’ och "Monti Iblei Trigona-Pancali’, som 4ven omfattar territoriet i
kommunen Militello in Val di Catania. Aven denna enkla upprikning av geografiska tilliggsbeteckningar visar tydligt
forekomsten av minskliga traditioner som har ett samband med de olika dalgdngar som ingdr i bergsmassivet Monti
Iblei. Dalgangarna ligger visserligen nira varandra, men de har bevarat sin sdrart i friga om mansklig verksamhet och
manskliga egenskaper. Att inte ta hdnsyn till denna situation skulle innebdra att i grunden fordndra de kulturella och
minskliga traditionernas djupa innebord. Fran en organoleptisk synpunkt dr dock skillnaderna mellan ovanndmnda
dalgdngars olivolja sd smd att endast en expert pd olivoljeprovning kan uppfatta dem.

I alla nationella och internationella tivlingar har en sensorisk profil etablerats for olivolja med den skyddade
ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’, som bist dterges genom beskrivningarna ‘gron eller mogen tomat’ for sorten
Tonda Iblea och kronirtskocka’ for sorterna Moresca, Verdese och Zaituna. Beskrivningen ‘grésaktig’ dr nastan alltid
forknippad med alla fyra sorterna.

En annan siregenhet hos olivoljor med den skyddade ursprungsbeteckningen 'Monti Iblei’ dr hur de kategoriseras nir
det giller fruktighet. De kan néstan alltid karakteriseras som medelfruktiga eller intensivt fruktiga, men mycket sillan
latt fruktiga. Den forstklassiga sensoriska profilen 4r starkt forknippad med den sirskilda doften och smaken hos de
fyra sorter som anvinds for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbe-
teckningen "Monti Iblei’.

Dessa sorter representerar hela olivodlingens historia i det avgrinsade omrddet f6r den skyddade ursprungsbe-
teckningen 'Monti Iblei’. De dr svara att anpassa till andra produktionsférhéllanden, vilket gor den organoleptiska
profilen f6r olivoljan med den skyddade ursprungsbeteckningen 'Monti Iblei’ unik och oférliknelig.”

Markning

Artikel 7.5 i specifikationen, tredje stycket i punkt 4.8 i sammanfattningen och punkt 3.6 i det sammanfattande
dokumentet om geografiska tilliggsbeteckningar har 4ndrats. I linje med dndringen av artikel 1, som gor det frivilligt
snarare dn obligatoriskt att anvanda en geografisk tilliggsbeteckning, har ordet “ska” ersatts med "far”.
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Dessutom har det angetts hur sorten ska inkluderas.

Nuvarande lydelse:

5. Geografiska beteckningar enligt artikel 1 i denna specifikation ska anges pé etiketten, i en storlek som inte
overskrider de bokstdver som anvands f6r den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’.”

Lydelsen har ersatts med foljande:

5. De geografiska tilliggsbeteckningar som avses i artikel 1, samt de sorter som anvinds for framstillning av olja
med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’ som avses i artikel 2, fir anges pa etiketten, forutsatt att det
har intygats att vixterna motsvarar dessa sorter. Om oljan dessutom framstills av en enda sort, fir denna sort anges
pa etiketten 4tfoljd av namnet pa anvind cultivar, dven i detta fall forutsatt att det har intygats att vixterna motsvarar
denna sort.

Geografiska tilliggsbeteckningar, beteckningar for anvinda sorter eller beteckningen for en enda sort far inte anges i
en storlek som overskrider de bokstdver som anvinds f6r den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’.”

Artikel 7.8 i produktspecifikationen och punkt 3.6 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

Nuvarande lydelse:

”8.  De tvé kalenderdr som produktionsperioden omfattar for de oliver fran vilka oljan framstills ska anges pé
etiketten, forutom 6vriga obligatoriska uppgifter.”

Lydelsen har ersatts med f6ljande:

8. Oljans partinummer och produktionsdret for de oliver fran vilka oljan framstills ska anges pa etiketten,
forutom ovriga obligatoriska uppgifter.”

Uppgift om partinummer dr obligatorisk enligt tillimplig lagstiftning om produktmirkning och sparbarhet
(forordning (EG) nr 178/2002 i dess dndrade lydelse).

Nir det giller produktionsdr ror hinvisningar alltid de tvd &r som produktionsperioden omfattar, med hansyn till att
skordeperioden varar frin september till januari efterfoljande r. Med produktionsdr menas darfor skordedret, som
omfattar tvd kalenderar.

Annat

Hinvisningar till kontrollorganet har lagts till, som inte finns med i den gillande specifikationen men som dterfinns i
sammanfattningen.

Dirfor har f6ljande artikel lagts till i produktspecifikationen:
"Artikel 10

Kontroller

Produktens Gverensstimmelse med specifikationen kontrolleras av kontrollorganet i enlighet med bestimmelserna i
gillande EU-lagstiftning. Kontrollorganet dr

Agroqualita,

Viale Cesare Pavese 305
00144 Roma

ITALIEN

E-post: agroqualita@agroqualita.it
Tfn 06 54228675

Fax 06 54228692.”

Avsnittet om forpackning, dvs. artikel 8.7 om namnet och presentationen och punkt 3.6 i det ssmmanfattande
dokumentet, har dndrats.
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Nuvarande lydelse:

7. Den olivolja av typen extra jungfruolja som avses i artikel 1 ska sldppas ut pd marknaden i behallare av glas eller
bleckpldt med en kapacitet pa hogst 5 liter.”

Lydelsen har ersatts med foljande:

7. Den olivolja av typen extra jungfruolja som avses i artikel 1 ska sldppas ut pd marknaden i behallare av glas eller
bleckplét eller i andra behéllare som 4r lampliga for férvaring av olja, med en kapacitet pa hogst 5 liter.”

Skalet till denna dndring ér att producenterna mdaste kunna anpassa de anvinda behdllarna till marknadens olika

behov.
SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"MONTI IBLEI”
EU-nr: PDO-IT-1521-AMO03 - 14.3.2018
SUB (X) SGB ()
1. Namn
"Monti Iblei”

2. Medlemsstat eller Tredjeland

[talien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1 Produkttyp
Klass 1.5 — Oljor och fetter

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 ar tillampligt

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” dr reserverad for olivolja av typen extra jungfruolja med foljande
egenskaper:

Kemisk bedomning

— Syrahalt (uttryckt som oljesyra): hogst 0,5 %.

— Hogsta tilldtna peroxidvirde:
< 12 meq O,/kg.

— K232:<2,5.

— K270:<0,22.

— Polyfenoler totalt: > 120 ppm.

— Delta-K: < 0,01.

Organoleptisk bedomning

Medianintervall Min., Max.

— Fruktig (mogen oliv) > 2, < 6.

— Fruktig (gron oliv) > 2, < 8.

— Grisaktig och/eller tomat och/eller krondrtskocka: > 2, < 8.
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— Bitter > 2, < 6.

— Pikant bismak > 2, < 8.

— Medianvirdet for eventuella brister
ska vara = 0.

Andra parametrar som inte uttryckligen nimns ska folja gillande EU-lagstiftning.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” ska utvinnas frén foljande olivsorter: Tonda Iblea, Moresca,
Nocellara Etnea, Verdese, Biancolilla och Zaituna samt deras synonymer, som odlas i olivlundarna antingen pé egen
hand eller i kombination, vilka ska utgora minst 80 % av oljan.

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som madste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla steg i produktionsprocessen, namligen odling, olivskord och extraktion, maste dga rum i det avgrinsade
geografiska omradet.

3.5 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

For att uppritthélla produktens specifika egenskaper genom alla faser och garantera kvalitetskedjan madste oljan
"Monte Iblei” alltid forpackas i det avgrinsade omrdde som anges i punkt 4. Producenterna i detta omride vet exakt
hur oljan uppf6r sig under fasen fore och vid forpackning, exempelvis tider och metoder for filtrering och dekantering
samt temperatur vid forpackning. Genom att forpacka oljan i omradet i slutet av produktionsprocessen kan man
dessutom bevara de organoleptiska egenskaperna, som utan denna forsiktighetsdtgird snabbt forindras nér
produkten kommer i kontakt med luften. Olivoljan "Monti Iblei” av typen extra jungfruolja ska slippas ut pd
marknaden i behallare av glas eller bleckplat eller i andra behallare som ar limpliga for férvaring av olja, med en
kapacitet pd hogst 5 liter.

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” fir ocksa atfoljas av en av de geografiska beteckningarna "Monte
Lauro”, "Val d’Anapo”, "Val Tellaro”, "Frigintini”, "Gulfi”, "Valle dellTrminio”, "Calatino” eller "Trigona-Pancali”.

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” fér inte atfoljas av ndgon annan beteckning som inte uttryckligen
foreskrivs, sirskilt inte foljande adjektiv: fine (fin), scelto (av prima kvalitet), selezionato (utvald) och superiore
(forstklassig).

Det ar tillatet att anvinda sanningsenliga uppgifter som namn, firmanamn och privata marken, forutsatt att de inte har
en lovordande innebord och att de inte kan vilseleda konsumenten.

Namn pa foretag och egendomar samt hinvisningar till att produkten har forpackats inom ett foretag som odlar
oliverna och som &r beldget i produktionsomrédet ar tilltet endast om produkten framstills enbart frén oliver som
har plockats i foretagets olivlundar.

De geografiska tilliggsbeteckningar som dr tilldtna, samt de sorter som anvinds for framstillning av olja med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”, fir anges pé etiketten, forutsatt att det har intygats att vixterna
motsvarar dessa sorter. Om oljan dessutom framstills av en enda sort, fir denna sort anges pa etiketten atfoljd av
namnet pd anvind cultivar, dven i detta fall forutsatt att det har intygats att vixterna motsvarar denna sort.

Geografiska tilliggsbeteckningar, beteckningar for anvinda sorter eller beteckningen for en enda sort fr inte anges i en
storlek som 6verskrider de bokstiver som anvinds f6r den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei”.

Namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” ska anges péd etiketten med tydliga och outplénliga
bokstaver, i en firg som klart kontrasterar mot etikettens fiarg och pa ett sddant sitt att det ar klart urskiljbart frin
ovriga uppgifter pa etiketten. Beteckningen ska dessutom anvindas i enlighet med bestimmelserna om mérkning i
gillande lagstiftning.
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Oljans partinummer och produktionsaret for de oliver fran vilka oljan framstills ska anges pa etiketten, férutom 6vriga
obligatoriska uppgifter.

4. Kort beskrivning av det geografiska omridet

Produktionsomrddet for oliver som anvinds for framstillning av olivoljan "Monti Iblei” av typen extra jungfruolja
omfattar, inom det administrativa territoriet tillhérande provinserna Siracusa, Ragusa och Catania, omrdden med
olivodlingar i foljande kommuner: Siracusa: Buccheri, Buscemi, Canicattini Bagni, Carlentini, Cassaro, Ferla, Floridia,
Francofonte, Lentini, Melilli, Noto, Pachino, Palazzolo Acreide, Rosolini, Syracusa, Solarino, Sortino, Avola.

Ragusa: Acate, Chiaramonte Gulfi, Comiso, Giarratana, Ispica, Modica, Monterosso Almo, Ragusa, Santa Croce
Camerina, Scicli, Vittoria.

Catania: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mazzarrone, Militello in Val di Catania, Mineo, San Michele di
Ganzaria, Vizzini, Mirabella Imbaccari, Scordia.

5. Samband med det geografiska omradet
Olivodlingen 4r en mycket viktig produktionssektor i detta omrade.

Den viktigaste sorten ir sorten ‘Tonda Iblea’, som dven kallas *Cetrala’, 'Prunara’, ’Abbunara’ och "Tunna’. Denna sort dr
typisk for det angivna geografiska omradet (tdmligen resistent mot patogener och fullstindigt anpassad till jordmanen i
Monti Ibleis kalkhaltiga hogslitt) och anvinds dven som bordsoliver. Aven andra lokala sorter anvinds, det vill siga
sorterna 'Moresca’, 'Nocellara Etnea’, 'Verdese’, ‘Biancolilla’ och "Zaituna’.

Vid sidan om de olivlundar som bestdr av sekelgamla olivtrad har pd senare tid nya odlingar med andra sorter
utvecklats, som liksom sina foregdngare odlas i klotform for skydda dem mot starka vindar. Anvindningen av olivolja
producerad i detta omrade har en lang tradition bland savil lokala som nationella konsumenter.

De madste vara beldgna i de dalgingar som loper mellan hogslitterna i bergen Monti Iblei, ddr marken kommer frén
kiselsten och innehéller vulkaniska ddror.

Det ska noteras att bergsmassivet Monti Iblei ger upphov till en specifik temperaturvixling mellan dag och natt, vilket
ar en faktor som har betydelse f6r jordbruksprodukternas sirskilda karaktr.

Sicilien dr en © ddr de urgamla traditionerna gir tillbaka till de forsta grekisk-romerska kolonierna och dir
Storgreklands karakteristiska sedvdnjor under tidens ging har forstirkts. Detta avgorande kulturella inslag i
kombination med sekelgamla bristfalliga kommunikationer har bidragit till att sirdragen i varje urban bosattning har
forblivit intakta, och att alla organiserade befolkningskirnor i detta vil avgrinsade geografiska omrade har bevarats.
Det ror sig visserligen om ett klimatmassigt och territoriellt mycket homogent sammanhang, men man kan inte
bortse frdn de traditioner som under tidens och historiens ging forts vidare till vira dagar.

Detta dr skalet till att det geografiska omradet f6r ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’ omfattar territorier vars historia
loper tillbaka till de manskliga bosittningar som ndmns ovan och har kidnnetecknat dem under tidens ging, det vill
sdga foljande territorier:

"Monti Iblei Monte Lauro’, Monti Iblei Val d’Anapo’, 'Monti Iblei Val Tellaro’, 'Monti Iblei Frigintini’, "Monti Iblei Gulff’,
"Monti Iblei Valle dell'Trminio’, 'Monti Iblei Calatino’ och 'Monti Iblei Trigona-Pancali’, som dven omfattar territoriet i
kommunen Militello in Val di Catania. Aven denna enkla upprikning av geografiska tilliggsbeteckningar visar tydligt
forekomsten av ménskliga traditioner som har ett samband med de olika dalgingar som ingér i bergsmassivet Monti
Iblei. Dalgdngarna ligger visserligen nira varandra, men de har bevarat sin sérart i frdga om minsklig verksamhet och
mianskliga egenskaper. Att inte ta hinsyn till denna situation skulle innebira att i grunden férindra de kulturella och
manskliga traditionernas djupa innebord. Fran en organoleptisk synpunkt dr dock skillnaderna mellan ovanndmnda
dalgéngars olivolja s sma att endast en expert pa olivoljeprovning kan uppfatta dem.

I alla nationella och internationella tivlingar har en sensorisk profil etablerats for olivolja med den skyddade
ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’, som bist aterges genom beskrivningarna 'gron eller mogen tomat’ for sorten
Tonda Iblea och ’kronirtskocka’ for sorterna Moresca, Verdese och Zaituna. Beskrivningen 'grasaktig’ dr ndstan alltid
forknippad med alla fyra sorterna.
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En annan siregenhet hos olivoljor med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei’ 4r hur de kategoriseras nir
det giller fruktighet. De kan nistan alltid karakteriseras som medelfruktiga eller intensivt fruktiga, men mycket sillan
latt fruktiga. Den forstklassiga sensoriska profilen ér starkt forknippad med den sirskilda doften och smaken hos de
fyra sorter som anvinds for framstillning av olivolja av typen extra jungfruolja med den skyddade ursprungsbe-
teckningen 'Monti Iblei’.

Dessa sorter representerar hela olivodlingens historia i det avgrinsade omrddet for den skyddade ursprungsbe-
teckningen 'Monti Iblei’. De 4r svéra att anpassa till andra produktionsforhallanden, vilket gor den organoleptiska
profilen for olivoljan med den skyddade ursprungsbeteckningen "Monti Iblei” unik och oférliknelig.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen

(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

Den fullstindiga produktspecifikationen finns pd http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT|
IDPagina 3335

eller
sd kan den ocksd nds direkt fran startsidan pa webbplatsen f6r ministeriet for jordbruks-, livsmedels- och skogsbrukspolitik

(www.politicheagricole.it). Klicka pd "Qualita” (lingst upp pa skdrmen) och sedan pd "Prodotti DOP, IGP e STG” (till vanster
pa skdrmen) och "Disciplinari di produzione all'esame dell'UE”.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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