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IV

(Upplysningar)

UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Eurons vixelkurs (1)
27 juni 2012
(2012/C 188/01)

1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

usD US-dollar 1,2478 AUD australisk dollar 1,2384
JPY japansk yen 99,49 CAD kanadensisk dollar 1,2796
DKK dansk krona 74337 HKD Hongkongdollar 9,6814
GBP pund sterling 079990 | NZD  nyzeelindsk dollar 1,5804
SEK svensk krona 8,8242 SGD  singaporiansk dollar 1,5942
CHF schweizisk franc 1,2011 KRW  sydkoreansk won 1 442,70
ISK lindsk krona ZAR sydafrikansk rand 10,4601
NOK norsk krona 75230 CNY  kinesisk yuan renminbi 7,9330

HRK kroatisk kuna 7,5255
BGN bulgarisk lev 1,9558 ) ) )

IDR indonesisk rupiah 11 820,88
czK teckisk koruna 25,916 MYR  malaysisk ringgit 3,9805
HUF ungersk forint 287,28 PHP filippinsk peso 52,774
LTL litauisk litas 3,4528 RUB rysk rubel 41,1252
LVL  lettisk lats 0.6965 | THB thailindsk baht 39,767
PLN polsk zloty 42515 | BRL  brasiliansk real 2,5850
RON ruminsk leu 4,4470 MXN  mexikansk peso 17,1282
TRY turkisk lira 2,2587 INR indisk rupie 71,2930

(") Kalla: Referensvixelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.
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KOMMISSIONENS BESLUT
av den 26 juni 2012

om inrittande av en expertgrupp for mervirdesskatt

(2012/C 188/02)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR BESLUTAT FOLJANDE

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
sitt, och

av foljande skal:

(1)  Enligt artikel 113 i fordraget ska institutionerna harmo-
nisera lagstiftningen om omsittningsskatter som till ex-
empel mervirdesskatt for att sdkerstdlla en vil fun-
gerande inre marknad.

(2 I kommissionens meddelande om mervirdesskattens
framtid — Mot ett enklare, robustare och effektivare mer-
virdesskattesystem som har anpassats till den inre mark-
naden (') — har ett dtgdrdsprogram for en omfattande
reform av EU:s mervirdesskattesystem angetts. For att
genomfora de dtgirder som har angetts i meddelandet
kan kommissionen behova konsultera en rddgivande
grupp av experter pd mervirdesskatt.

(3) Som kommissionen anger i sitt meddelande, och i enlig-
het med principerna for “smart” lagstiftning (%), faster
kommissionen stor vikt vid inhdmtandet av de berérda
parternas synpunkter och sirskilda kunskaper vid utfor-
mandet och genomférandet av ny mervirdesskattepolitik.
Det dr darfor nodvandigt att inrdtta en grupp av experter
pd mervardesskatteomradet och att faststdlla dess upp-
drag och sammansittning.

(4)  Gruppen bor bestd av enskilda personer som har den
sakkunskap som krivs inom mervirdesskatteomradet
och av organisationer som i synnerhet foretrader foretag,
konsumenter eller skatterddgivare som kan bidra till att
utveckla och genomféra mervirdesskattepolitik.

(5)  Gruppen ska ge kommissionen rdd och expertis gillande
utarbetandet och genomforandet av mervardesskattepoli-
tik. Alla medlemmar bor ha en mycket aktiv och hogt
kvalificerad roll under métena och under forberedelserna
infor dem, samt vid uppfoljning om nodvandigt.

(6)  Regler for hur expertgruppens medlemmar fir limna ut
information bor faststéllas.

(7)  Personuppgifter for medlemmar bor behandlas i enlighet
med Europaparlamentets och rddets férordning (EG) nr
45/2001 av den 18 december 2000 om skydd for en-
skilda dd gemenskapsinstitutionerna och gemenskaps-
organen behandlar personuppgifter och om den fria ror-
ligheten for sddana uppgifter (?),

() KOM(2011) 851, 6.12.2011.
() KOM(2010) 543, 8.10.2010.
() EGT L 8, 12.1.2001, s. 1.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE:

Artikel 1
Syfte

Hirigenom inrdttas en expertgrupp for mervirdesskatt, nedan
kallad gruppen.

Attikel 2
Uppgifter
Gruppen ska ha till uppgift att

a) ge kommissionen rdd om utarbetandet av rittsakter och
andra strategiska initiativ inom mervirdesskatteomradet.

b) tillhandahélla expertis gillande det praktiska genomforandet
av rittsakter och andra strategiska initiativ inom mervardes-
skatteomradet.

Artikel 3
Samrad

Kommissionen far rddgora med gruppen i alla frigor som ror
forberedandet och genomforandet av EU-lagstiftning och andra
strategiska initiativ pd EU-nivd inom mervardesskatteomradet.

Attikel 4
Utndmning av medlemmar

1. Gruppen ska bestd av host 40 medlemmar.

2. Medlemmarna ska vara organisationer och enskilda perso-
ner som har ett personligt mandat och har kompetens inom de
omraden som avses i artikel 2.

3. Generaldirektoren for GD Skatter och tullar ska utse med-
lemmarna bland de organisationer och enskilda personer som
har ldmnat in en intresseanmilan i samband med ansoknings-
omgangen.

4. Organisationer ska utse sina egna foretradare och en sup-
pleant som kan ersitta foretradaren nér han eller hon ar fran-
varande eller har forhinder. Generaldirektoren for GD Skatter
och tullar kan vigra att godkdnna en organisations foreslagna
foretradare eller suppleant om han eller hon inte passar in pad
den profil som ansokningsomgangen kraver. [ sddana fall ska
den berorda organisationen uppmanas att utnimna en annan
foretradare eller suppleant.

5. I frdga om enskilda personer som har ett personligt man-
dat kan det faststillas att varje medlem ska ha en suppleant.
Suppleanten ska utndmnas i enlighet med de villkor som giller
for medlemmen och ska automatiskt ersitta medlemmen om
han eller hon ir franvarande eller har forhinder.
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6. Medlemmar ska utses for tvd ar. De ska ha kvar sina
uppdrag tills deras mandatperiod 16per ut. Deras mandat kan
fornyas om de dnyo anmidler sitt intresse under en ny ansok-
ningsomgang.

7. Sokande som har betraktats som limpliga men som inte
har utndmnts kan placeras pd en reservlista (“listan”) som be-
hélls i tva &r, och som kommissionen ska anvinda vid utnim-
ning av ersdttare.

8. Medlemmar som har ett personligt mandat ska agera obe-
roende och i det allminnas intresse.

9.  Alla medlemmar och deras foretradare ska ha en mycket
aktiv och hogt kvalificerad roll under métena, och under for-
beredelserna infor dem, samt vid uppfoljning om nédvindigt.

10.  Medlemmar som avgiér eller inte uppfyller de villkor som
anges i punkterna 2, 8 och 9 i denna artikel, eller artikel 339 i
fordraget, kan ersittas under den mandattid som aterstdr av en
medlem som utnimns av kommissionen. Kommissionen ska
anvinda listan for att utnimna ersittare.

Generaldirektoren for GD Skatter och tullar kan uppmana en
organisation att utndmna en annan foretradare eller en annan
suppleant om generaldirektoren anser att han eller hon inte
uppfyller de villkor som anges i punkt 9.

11.  Namnen pé enskilda personer med ett personligt mandat
och pd organisationer ska offentliggoras i kommissionens regis-
ter over expertgrupper och andra liknande organ ('registret”)
och pd GD Skatter och tullars webbplats.

12.  Personuppgifter ska samlas in, behandlas och offentlig-
goras i enlighet med bestimmelserna i forordning (EG) nr
45/2001.

Artikel 5
Verksamhet

1. En foretridare for kommissionen ska vara ordforande i
expertgruppen.

2. Med kommissionens samtycke fdr arbetsgrupper inrittas
for att utreda sarskilda fragor enligt direktiv fran expertgruppen.
Arbetsgrupperna ska upplosas sd snart de fullgjort sitt uppdrag.

3. Kommissionens foretrdare fir bjuda in utomstdende ex-
perter att delta i gruppens eller arbetsgruppens arbete pa till-
fallig basis om de har sirskilda sakkunskaper som skulle vara till

forman for gruppen. Kommissionens foretridare far dessutom
ge vissa enskilda personer eller organisationer observatorsstatus
i enlighet med regel 8.3 i de allmidnna reglerna fér kommis-
sionens expertgrupper.

4. Medlemmar i expertgruppen och deras foretridare, liksom
inbjudna experter och observatorer, ska vara underkastade tyst-
nadsplikt enligt fordraget och dess genomforandebestimmelser,
liksom kommissionens sikerhetsbestimmelser ndr det géller
skydd av sekretessbelagda EU-uppgifter i bilagan till kommis-
sionens beslut 2001/844/EG, EKSG, Euratom (!). Vid overtri-
delse av dessa bestimmelser fir kommissionen vidta limpliga
atgarder.

5. Expertgruppen och dess arbetsgrupper ska vanligtvis sam-
mantrdda i kommissionens lokaler pd det sitt och enligt den
tidsplan som kommissionen bestimmer. Kommissionen ska till-
handahélla sekretariatstjanster. Andra kommissionstjanstemén
med intresse av Overldggningarna fir nirvara vid expertgrup-
pens och arbetsgruppernas moten.

6.  Expertgruppen ska anta sin arbetsordning med utgdngs-
punkt i mallen for arbetsordningen for expertgrupper.

7. Kommissionen ska offentliggéra information om expert-
gruppens verksamhet direkt i registret eller via en link frdn
registret till en sirskild webbplats.

Artikel 6
Méteskostnader

1. Deltagarna i gruppens arbete ska inte ersittas for sina
tjdnster.

2. Deltagarna i gruppens arbete ska fi sina utgifter for resor
och uppehille ersatta av kommissionen i enlighet med kom-
missionens interna regler.

3. Ersittning for deras utgifter ska utgd inom ramen for de
tillgingliga anslag som fordelats genom det drliga forfarandet
for tilldelning av medel.

Utfardat i Bryssel den 26 juni 2012.

Pd kommissionens vignar
Algirdas SEMETA
Ledamot av kommissionen

(") Kommissionens beslut av den 29 november 2001 om 4ndring av de
interna stadgarna (EGT L 317, 3.12.2001, s. 1).
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(Yttranden)

FORFARANDEN FOR GENOMFORANDE AV KONKURRENSPOLITIKEN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende COMP/M.6609 - Lagardére/Bouygues|[JV)
Arendet kan komma att handliggas enligt ett forenklat forfarande
(Text av betydelse for EES)
(2012/C 188/03)

1.  Kommissionen mottog den 20 juni 2012 en anmilan om en foreslagen koncentration enligt artikel 4
i rddets forordning (EG) nr 139/2004 ('), genom vilken foretagen Lagardere Publicité (Frankrike), kontrol-
lerat av koncernen Lagardére (Frankrike) och TF1 Publicité (Frankrike), kontrollerat av koncernen Bouygues
(Frankrike), pd det sdtt som avses i artikel 3.1 b i EG:s koncentrationsforordning forvirvar gemensam
kontroll 6ver foretaget Newco (Frankrike) genom forvirv av aktier i ett nyskapat foretag som utgor ett
gemensamt fGretag.

2. De berorda foretagen bedriver foljande affarsverksamhet:
— Lagardere Publicité 4r koncernen Lagardéres reklamforetag,

— Koncernen Lagardere dr verksam frimst som bok- och tidningsférlag, samt inom audiovisuell produk-
tion och distribution,

— TF1 Publicité ar bolaget TF1:s reklamf6retag,

— Koncernen Bouygues dr verksam frimst inom television, telekommunikationer, offentliga bygg- och
anlaggningsarbeten, anlidggning av vigar, fastigheter samt energiinfrastruktur och transportinfrastruktur
for jarnvigar,

— Newco kommer i realtid att auktionera ut sina utgivarkunders 6verblivna annonsutrymmen pé internet.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmailda koncentrationen
kan omfattas av EG:s koncentrationsférordning, dock med det forbehéllet att ett slutligt beslut i denna fraga
fattas senare. Det bor noteras att detta drende kan komma att handldggas enligt ett forenklat forfarande, i
enlighet med kommissionens tillkinnagivande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa kon-
centrationer enligt EG:s koncentrationsforordning (2).

4. Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den
foreslagna koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggérande. Synpunk-
terna kan sindas till kommissionen per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu eller per post, med angivande av referens COMP/M.6609 — Lagardere/Bouygues|JV, till

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens

Registratorskontoret "Foretagskoncentrationer och -fusioner”
J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") EUT L 24, 29.1.2004, s. 1 (EG:s koncentrationsforordning).
() EUT C 56, 5.3.2005, s. 32 (Tillkinnagivande om ett forenklat forfarande).
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Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende COMP/M.6648 — CGl/Logica)
Arendet kan komma att handliggas enligt ett forenklat forfarande
(Text av betydelse for EES)
(2012/C 188/04)

1.  Kommissionen mottog den 20 juni 2012 en anmailan om en foreslagen koncentration enligt artikel 4
i rddets forordning (EG) nr 139/2004 (), genom vilken foretaget CGI Group Inc. (CGI, Kanada), kontrollerat
av Serge Godin, pd det sitt som avses i artikel 3.1 b i EG:s koncentrationsforordning forvarvar fullstindig
kontroll 6ver foretaget Logica Plc (Logica, Storbritannien) genom férvirv av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver foljande affirsverksamhet:
— CGI tillhandahaller IT-tjanster 6ver hela virlden,
— Logica tillhandahéller IT-tjanster huvudsakligen i Europa.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmalda koncentrationen
kan omfattas av EG:s koncentrationsférordning, dock med det forbehillet att ett slutligt beslut i denna fraga
fattas senare. Det bor noteras att detta drende kan komma att handldggas enligt ett forenklat forfarande, i
enlighet med kommissionens tillkdnnagivande om ett forenklat forfarande for handliggning av vissa kon-
centrationer enligt EG:s koncentrationsforordning (?).

4. Kommissionen uppmanar berérda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pa den
foreslagna koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggérande. Synpunk-
terna kan sindas till kommissionen per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu eller per post, med angivande av referens COMP/M.6648 — CGI/Logica, till

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens

Registratorskontoret “"Foretagskoncentrationer och -fusioner”
J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE BELGIE

(") EUT L 24, 29.1.2004, s. 1 (EG:s koncentrationsforordning).

(®) EUT C 56, 5.3.2005, s. 32 (Tillkinnagivande om ett forenklat forfarande).
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EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av ansokan i enlighet med artikel 6.2 i rddets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2012/C 188/05)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt till invindningar som faststills genom artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”"EICHSFELDER FELDGIEKER”[”EICHSFELDER FELDKIEKER”
EG-nr: DE-PGI-0005-0773-14.04.2009
SGB (X ) SUB ()

1. Beteckning:
“Eichsfelder Feldgieker”["Eichsfelder Feldkieker”

2. Medlemsstat eller tredjeland:

Tyskland

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:

Klass 1.2 Kottprodukter (virmebehandlade, saltade, rokta etc.)

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dar tillimplig:

Fast rakorv med typisk, ndgot syrlig smak.

Framstilld av flisk med typiska kryddor (salt och malen svart- och vitpeppar 4r obligatoriska, dessutom
ofta koriander), stoppad i bldsformade korvskinn (bldsa fran kalv, linnepdse, annat naturligt, bldsformat
korvskinn).

Fasta styckningsdelar av hog kvalitet av flask fran grisar med forlingd godningsperiod ska anvindas.
Slaktvikten ska vara minst 130 kg. Styckningsdelarna kommer fran utvalda kottdelar (muskler, 1ar,
rygg; fett endast i form av fast buk- och ryggfett). Efter slakten ska fliskkottet fortfarande vara varmt
nar tillverkningen inleds. Vid bearbetning med varmt kott far kottet, som inte kylts, transporteras i
hogst tvd timmar och méste bearbetas inom fyra timmar efter slakten.

Kemiska egenskaper

— Fetthalt: hogst ca 35 % i den mognadslagrade produkten.

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

— Kottprotein fritt fran fibrost protein: minst 15 %.
— Forlust av rdvara vid mognadslagring: minst 33 %.

Fysiska egenskaper
— Lufttorkad, fast.

— Omsorgsfull mognadslagring i kontrollerad miljo; mognadslagringens lingd beror pé blasformens
storlek.

— Klimatkammare med en flora som odlats i flera drtionden; i nya klimatkammare fors floran in med
den formognade produkten.

— Storlek: diameter: 815 cm; lingd 15-30 cm; fardigskivad produkt: korvskinn med en diameter pd
minst 65 mm.

— Utseende: fast rdkorv, vanligen pironformad, med kraftigt rodfargad snittyta, jamnt kornig med
bitar av fett och magert kott.
Organoleptiska egenskaper

— utvalda, aromatiska smaknyanser typiska for detta slags produkt, tuggmotstind.

Ravaror (endast for bearbetade produkter):

Vissa krav giller for kvaliteten hos det kott som anvinds till "Eichsfelder Feldgicker”. Fasta stycknings-
delar av hog kvalitet av flisk ska anvindas. Styckningsdelarna ska endast komma frén grisar med sd
hog slaktvikt som mojligt (minst 130 kg). For dessa hoga slaktvikter anvinds korsningar av inhemska
raser med god stresstalighet (t.ex. Deutsches Landschwein, Deutsches Edelschwein och ibland svin av
andra raser, dock inte stresskdnsliga piétrainsvin). Alla delar som skilts frdn slaktkroppen, dven de basta
styckningsdelarna, anvinds till denna korvspecialitet.

Kottet ska bearbetas medan det fortfarande ar varmt, dvs. hogst fyra timmar efter slakten.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrdnsade geografiska omrddet:
Hela produktionsprocessen, frdn valet av limpliga ravaror till mognadslagringen av korven, ska dga

rum i det avgrinsade geografiska omradet.

Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

Sarskilda regler for mdrkning:

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Regionen Eichsfeld ligger i centrala Tyskland. Den striacker sig over flera delstatsgranser. Till regionen
hor foljande omraden:

— 1 Thiringen: hela distriktet Eichsfeld; i distriktet Unstrut-Hainich: endast kommunerna Diinwald,
Anrode, Katharinenberg och Heyerode och forvaltningsgemenskapen Hildebrandshausen/Lengenfeld
unterm Stein.

— I Niedersachsen: i distriktet Gottingen: kommungruppen Gieboldehausen, staden Duderstadt och i
kommungruppen Radolfshausen endast kommunerna Seeburg och Seulingen; i distriktet Northeim:
endast kommunen Katlenburg-Lindau.

— I Hessen: i distriktet Werra-Meissner: endast Neuseesen och Werleshausen i kommunen Witzen-
hausen.
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Samband med det geografiska omradet:
Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Eichsfeld dr en historisk region i syddstra Niedersachsen och nordvistra Thiiringen. Den skiljer sig
avsevirt frin de omgivande regionerna pd grund avjordens sirskilda egenskaper och klimatet (Wiis-
tefeld, Karl: Eichsfelder Volksleben, Duderstadt 1919, s. 2, bilaga 2). Det finns en ldng tradition av
korvtillverkning, sarskilt framstillning av "Eichsfelder Feldgieker”, som dokumenteras i litteraturen,
vilket framgér av foljande uppteckningar:

I samband med stadsinspektion 1718 i Hilkerode betalades bland annat "fjorton goda groschen for 3 ¥
pund felt kycker” (Wandregister, i dag Archiv der Stadt Duderstadt).

I ett senare dokument i Bernshausens arkiv nimns “Eichsfelder Feldgieker” 1724.

Enligt utgiftsboken for dritselkammaren i Duderstadt betalade man tolv groschen "for tva stora ‘feld
glicker’ ” som serverades till och ats av domprosten och stdthallaren i regionen Eichsfeld under ett
annat besok i Duderstadt den 21-23 oktober 1744.

En post i utgiftsboken for Duderstadts dritselkammare 1748 under ett besok av domprosten och
stathallaren den 4 november 1748 lyder: "De serverades korvar och ‘feltgieker’ till frukost och mid-
dagsmal.”

Omkring 1770 anges i en post i Kloster Reifensteins kassabok att "76 pund levererades till hovet i
Mainz”. Hir anvidnds det latinska namnet "Eichfeldicus Butulus” (Deutschlands kulinarisches Erbe,
Cadolzburg 1998, s. 63).

[ 1927 och 1937 ars utgdvor av tidskriften "Unser Eichsfeld” nimns att "Feldgieker” redan pa 1700-
talet ocksd var mycket populir utomlands. Joseph Rudolf (som dog 1816) rapporterade att den
overlimnades som tackgdva vid det kejserliga slottet i Prag, dir han var anstalld.

I kretsen runt Johann Wolfgang von Goethe uppskattades ocksd kvaliteten hos "Feldgieker”. Den 4 april
1793 skrev Karoline Jagemann, en skddespelerska och operasdngare vars fordldrar kom frin Eichsfeld,
till sin far i Weimar om dessa korvar.

En fullstindig beskrivning av “Feldkyker” gavs 1844: " 'Feldkyker' ar en lang 'Schlackwurst’ i tjockt
naturligt korvskinn som kan ha fatt sitt namn av att den ldnga sorten, nir den placeras i en byxficka
eller jagarviska, sticker ut ur fickan eller viskan och ’kikar’ ut over féltet. Basdnden kallas ‘Feldkyke’ av
forsta rang, vars tjockaste dnde dr gjord av tarm” (Die goldene Mark Duderstadt, Carl Hellrung, 1844).

Den lokala historikern Wiistefeld skrev 1919 (s. 13): "Helt enkelt dirfor att folket i Eichsfeld i sitt
dagliga liv dr sanna finsmakare — Feldgieker’ (ett slags 'Mettwurst’) dr omattligt beromvard, men den dts
inte varje dag — kan de unna sig speciella nojen vid speciella tillfallen.”

Den viletablerade metoden att anvinda varmt kott vid tillverkning av “Eichsfelder Feldgieker” over-
ensstimmer med traditionen i regionen. I Eichsfeld anvinds varmt kott till och med vid framstallning
av farskt malet kott, vilket dr forbjudet i dvriga Tyskland men tillatet i regionen tack vare ett undantag i
den tyska lagstiftningen om kotthygien. Denna foreskrift dterspeglar den sekellinga traditionen att
bearbeta varmt flaskkott i Eichsfeld, som lever kvar dn i dag.

Specifika uppgifter om produkten:
Objektiva egenskaper

Bearbetning av varmt kott, som ar en tradition i regionen Eichsfeld, sker knappt ndgon annanstans vid
tillverkning av rdkorv (med undantag av "Ahle Wurscht” i Hesse). "Eichsfelder Feldgieker” dr den enda
"Feldgieker”-korv for vilken denna metod anvinds (den anvinds inte for "Gottinger Feldgieker”). Be-
arbetningen av varmt kott ar en av orsakerna till produktens utomordentliga kvalitet.
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Varmt kott skiljer sig fran kylt kott med avseende pd de biokemiska processer det genomgdr. Under en
viss tid efter slakten liknar dessa de processer som dger rum ndr djuret fortfarande lever. De orsakas av
ett hogre pH-virde, forekomsten av en energikilla (adenosintrifosfat, eller ATP) i cellerna i den dnnu
varma slaktkroppen och samspelet mellan denna och de kontraktila muskelproteinerna myosin och
aktin. Detta samspel leder till ett annat beteende hos skelettmusklerna, vilket ger en mérare konsistens
och uppritthiller separationen mellan de tvd proteinkomponenterna i muskeln. Det forbattrar i sin tur
formagan att binda vatten och fett, vilket ger kottet bittre bearbetningsegenskaper. Behovet av artifi-
ciella tillsatser &r mindre.

Tillverkarna av “Eichsfelder Feldgieker” slaktar sina egna djur eller far slaktkroppar — vanligen slaktade
pa bestdllning — fran det regionala slakteriet i Heiligenstadt. Det slakteriet omfattas av ett undantag och
har en forteckning 6ver bearbetningsanliggningar som godkints av den behoriga veterindrmyndighe-
ten.

“Eichsfelder Feldgieker” kan kidnnetecknas som en traditionell regional specialitet med hanvisning till
den omsorgsfulla mognadslagring den genomgar i det speciella klimatet i Eichsfeld, de lokala slaktarnas
hantverksskicklighet, mognadslagringens lingd, som avgors av storleken, och den blasform som ar
typisk for produkten och knappast forekommer hos annan korv. Produktens speciella smak kan till-
skrivas anvindningen av klimatkammare med en flora som uppritthdllits i flera artionden (i nya
klimatkammare fors floran in med den férmognade produkten).

Rykte

Produkten har ett sdrskilt anseende pd grund av det geografiska ursprunget. Det finns en koppling till
produktens geografiska ursprung som helt enkelt har sin grund i det karakteristiska utseendet — den
sarpraglade formen ar en sekelgammal tradition i Eichsfeld och utgér grunden for produktens anse-
ende. Korvens form forknippas med Eichsfeld ldngt utanfor sjdlva regionen, framfor allt i hela centrala
Tyskland.

Beldgg for detta finns i omfattande dokumentation som stricker sig langt tillbaka i tiden. An i dag ar
“Eichsfelder Feldgieker” en vilkind och populdr kulinarisk korvspecialitet fran Eichsfeld, bdde i och
utanfor regionen.

Produktens anseende dskadliggors ocksd av foljande exempel:
I litteraturen

I "Unser schones Eichsfeld” av Dieter Wagner (utgiven av Eichsfelds kulturarvs- och turismsamman-
slutning, Mecke, 2000) nimns “Eichsfelder Feldgieker” pa s. 160 och 190, dir det talas om den
"ojamforliga smaken” hos de produkter som framstills av gdrdsslaktat kott fran Eichsfeld, varav
“Feldgieker” dr en. Pd s. 190 beskrivs "Eichsfelder Feldgieker” som “kungen av korvar fran Eichsfelder”.

[ avsnittet om mat och dryck pd s. 40 i "Thiiringen” av Sucher och Wurlitzer (DuMont pocketrese-
guide, andra utgdvan, 2006) finns foljande text:

"Nastan varje del av Thiiringen har sin egen delikatess. I Eichsfeld, exempelvis, vdrdesitter man inte
bara sin Bratwurst utan dven 'Eichsfelder Feldgieker' och ’Eichsfelder Kilberblase’, tvd typer av hérd
Mettwurst av flask. (...).”

“Eichsfelder Feldgieker” forekommer dven i undertiteln pa "Das Eichsfeld Kochbuch” (Limosa 2008), dar
den far std for bredden i kokkonsten i Eichsfeld. Undertiteln lyder: ”... fran Schmandkuchen (kaka med
syrad gridde) till Feldgieker”.

I “Eichsfelder Kiichengeschichten” (Mecke, 2004, tredje utokade utgdvan) nimns pé s. 21 att "Eich-
sfelder Feldgieker” mognar fram till maj och inte skirs forran den forsta goken hors. Boken innehdller
ocksé en berittelse (s. 22) dar "Feldgieker” ar med. Vidare berittas (s. 80) hur den sista stora “Feld-
gieker” dts tillsammans med "Schmandbrot” (brod med syrad gradde) vid ett visst tillfille nar slakten
narmade sig.

[ "Eichsfelder Heimatzeitschrift” (drgdng 53, vol. I, januari 2009, s. 9 ff) berittas foljande, i samband
med att en av hjilpredorna vid slakten reciterade en ling dikt:
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"Och det var ocksd for vl att korvtillverkningen avslutats nir han kom till den 16:e versen. Antligen
skulle behagen hos ’kungen av korvar frén Eichsfeld, kind som ‘Feldgieker i 'Obereichsfeld’ (Gvre
Eichsfeld) och som ’Kélberblase’ i 'Untereichsfeld’ (nedre Eichsfeld) avnjutas efter ett &rs mognadslagring.
(Sedan foljer ett citat av Theodor Storm) (...) Siisskuchen (ett slags pepparkaka) dr for manniskorna i
Miihlhausen vad gérdsslaktat kott och Feldgieker ar for folket i Eichsfeld. (...).”

Vid sdrskilda evenemang, i turismsammanhang

I regionen Eichsfeld ndimns "Feldgieker” ofta som en produkt som skapar en identitet och som ett satt
att gora turistreklam. P4 hemsidan for “Eichsfeld Touristik” str f6ljande:

“Eichsfeld har linge varit kidnt for sitt goda kok. Dess frimsta, vilkinda visitkort dr 'Eichsfelder
Feldgicker’ eller 'Eichsfelder Kalberblase’. "Stracke” dr den cylinderformade, 'raka’ versionen.”

Vid korvfestivalen "Rostkultur 2009” dgnades programmet kl. 14.30 at bla. "Eichsfelder Feldgieker”,
vilket stdr att ldsa i "Thiiringer Wurschtblatt” och i sjilva programmet.

Enligt Heiligenstadts evenemangskalender skivades den lingsta "Feldgieker” den 3 oktober 2008.

Orsakssamband mellan det geografiska omradet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss
kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (for SGB):

Att denna beteckning 4r berittigad till registrering hinger samman med dess speciella anseende och
kvalitet. Anseendet har sin grund i att produkten har sitt ursprung i omrddet i friga. Anseendet for
korv frin Eichsfeld kan tillskrivas den sekellinga traditionen av korvtillverkning i regionen. Dess
omisskdnnliga smak dr resultatet av den traditionella, typiska kryddningen och den speciella behandling
som korvprodukterna genomgar. Produkten har ocksa sirskilda egenskaper. Bearbetningen av kottet
medan det fortfarande 4r varmt efter slakten 4r en traditionell tillverkningsmetod i regionen Eichsfeld.
Det ir bara i den regionen som “Feldgieker” framstills av varmt kott. Denna bearbetning av kottet
medan det fortfarande dr varmt bidrar till den sdrskilda kvaliteten hos “Feldgieker”. "Eichsfelder Feld-
gieker” dr losare dn rdkorv framstilld av kallt kott. Korvskinnet dr vanligen latt att skilja frén innehallet.
En viktig egenskap hos en bra rdkorv dr det liga innehallet av fri fukt (dvs. awvirdet) i det varma
kottet. Detta avgors dock dven av andra faktorer och kan darfor inte kvantifieras. Liga awvirden
hdmmar tillvixt av oonskade mikroorganismer. Eftersom varmt kott endast innehdller begrinsade
halter fri fukt som gor det mojligt for mikroorganismer att utvecklas har rakorv tillverkad av varmt
kott stabila mognads- och lagringsegenskaper.

Objektivt sett har det geografiska ursprunget avgorande betydelse for produktens egenskaper. Det giller
i synnerhet klimatet och floran i klimatkamrarna. Det har gjorts forsok att tillverka “Feldgieker” i andra
regioner. Den typiska smaken utvecklas dock inte dir, utan korven fick en annan smak.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen:

Markenblatt Vol. 36 av den 5 september 2008, del 7a-aa, s. 46516

https:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/126
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