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II

(Meddelanden)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Beslut om att inte gora invindningar mot en anmild koncentration
(Arende COMP|/M.6480 — PetroFina[Fina Antwerp Olefins)
(Text av betydelse for EES)

(2012/C 69/01)

Kommissionen beslutade den 24 februari 2012 att inte gora invindningar mot den anmilda koncentratio-
nen ovan och att forklara den forenlig med den gemensamma marknaden. Beslutet grundar sig pa artikel 6.1
b i rddets férordning (EG) nr 139/2004. Beslutet i sin helhet finns bara pa engelska och kommer att
offentliggoras efter det att eventuella affirshemligheter har tagits bort. Det kommer att finnas tillgingligt

— under rubriken koncentrationer pd kommissionens webbplats for konkurrens (http://ec.europa.eu/
competition/mergers/cases/). Denna webbplats gor det mojligt att hitta enskilda beslut i koncentrations-
arenden, dven uppgifter om foretag, drendenummer, datum och sektorer,

— 1 elektronisk form pé& webbplatsen EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.cu/sv/index.htm) under dokumentnum-
mer 32012M6480. EUR-Lex ger tillgdng till gemenskapslagstiftningen via Internet.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/sv/index.htm
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IV

(Upplysningar)

UPPLYSNINGAR FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER, BYRAER
OCH ORGAN

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Eurons vixelkurs (')
6 mars 2012
(2012/C 69/02)

1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

USD US-dollar 1,3153 AUD australisk dollar 1,2418
JPY japansk yen 106,66 CAD  kanadensisk dollar 1,3137
DKK dansk krona 74344 HKD  Hongkongdollar 10,2103
GBP pund sterling 0,83255 NZD nyzeelindsk dollar 1,6150
SEK svensk krona 8.8906 SGD  singaporiansk dollar 1,6604
CHF schweizisk franc 1,2055 KRW  sydkoreansk won 1479,71
ISK slindsk krona ZAR  sydafrikansk rand 10,0079
NOK norsk krona 74520 CNY kinesisk yuan renminbi 8,3024

HRK kroatisk kuna 7,5548
BGN bulgarisk lev 1,9558 ) ) .

IDR indonesisk rupiah 12 080,27
CZK tjeckisk koruna 24,866 MYR  malaysisk ringgit 39854
HUF ungersk forint 293,43 PHP filippinsk peso 56,624
LTL litauisk litas 3,4528 RUB rysk rubel 38.8666
LVL  lettisk lats 0.6981 | THB  thailandsk baht 40,485
PLN polsk zloty 41495 | BRL  brasiliansk real 2,3007
RON ruminsk leu 4,3538 MXN  mexikansk peso 16,9779
TRY turkisk lira 2,3485 INR indisk rupie 66,2710

(") Kalla: Referensvaxelkurs offentliggjord av Europeiska centralbanken.
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\
(Yttranden)
FORFARANDEN FOR GENOMFORANDE AV KONKURRENSPOLITIKEN
EUROPEISKA KOMMISSIONEN
Offentlig anbudsinfordran for beviljande och utnyttjande av tillstind f6r undersokning och
utvinning av kolviten
OMRADEN: GULF OF PATRAIKOS, WEST (VASTRA PATRASBUKTEN), (HAV) KATAKOLO (HAV),
IOANNINA (LAND)
(2012/C 69/03)

Inledning a) Sokandens ekonomiska kapacitet att genomfora under-

1. Republiken Grekland inbjuder, genom sin behoriga myn-

dighet ministeriet f6r miljo, energi och klimatforindring
(nedan kallat MINISTERIET), kvalificerade fysiska eller juri-
diska personer eller grupper av sddana personer (nedan
kallade SOKANDE) att anska om beviljande och utnytt-
jande av tillstand for undersokning och utvinning av kol-
viten i vissa omrdden i vastra Grekland.

. Anbudsinfordran avser tre omraden, tillgingliga i enlighet
med avsnitt 2 moment 17 c i lag 2289/1995, dndrad
genom avsnitt 156 moment 10 i lag 4001/2011: land-
omradet "loannina” och havsomrddena "Gulf of Patraikos
(West)” och "Katakolon”.

De sokande kan ansdka om tillstdnd fér mer dn ett omrade.

. Denna anbudsinfordran grundas pd bestimmelserna i lag
2289/1995  (Greklands  officiella  tidning  (FEK)
27|A[8.2.1995) om prospektering efter, undersokning och
utvinning av kolviten och andra bestimmelser, dndrad ge-
nom lag 4001/2011 (FEK 179/A/22.8.2011) om el- och
naturgasmarknadernas funktion samt undersokning av, pro-
duktion av och transportnit for kolviten och andra be-
stimmelser.

. Alla ansokningar kommer att bedomas i enlighet med
namnda rittsakter och mot bakgrund av det fortsatta be-
hovet av snabba, noggranna, effektiva och sikra undersok-
ningar for att kartligga Greklands olje- och gasresurser
samtidigt som miljohdnsyn tas.

Primira urvalskriterier

5. Ansokningar kommer att bedomas utifran foljande kriterier:

sokning av och eventuellt utvinning av kolviten i om-
rddena i friga.

b) Styrkt teknisk sakkunskap om inte bara undersokning
utan dven utveckling och produktion (utvinning).

¢) For anbudet relevanta tekniska och ekonomiska para-
metrar.

d) Arbetsprogrammets kvalitet och inldimnad tidsram for
att undersoka det ansokta omradets fulla potential.

e) Sokandens geologiska kunskaper om det berorda geo-
grafiska omradet samt hur tillstindshavaren/tillstands-
havarna ska ga till vaga for att effektivt och sdkert ge-
nomfora undersokningen av kolviten.

f) Erfarenhet av djupborrning under geologiskt svira for-
hallanden (exempelvis borrning genom hdogtryckszoner
och diapirer, arbete vid nirvaro av svavelvite).

g) Erfarenhet av arbete i miljokdnsliga omraden och i om-
rdden med stor turistverksamhet.

h) Det kommer att beaktas om sokanden vid tidigare till-
stdnd visat prov pa ineffektivitet och bristande ansvar
eller inte fullgjort sina skyldigheter.
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i) Om en sokande ansoker for en grupp, kommer grup-
pens sammansittning, foreslagen driftsansvarig och
gruppens samlade kompetens att beaktas.

Tillstdnd

6.

MINISTERIET kommer, i enlighet med grekiska petroleum-
lagen 2289/1995 i gillande lydelse, att ingd avtal med
uppdragstagaren pd grundval av royalty-/skattebestimmel-
ser (leasingavtal).

Bedomningsférfarandet

7.

10.

De som vill godkdnnas i anbudsforfarandet for arealen
mdste uppfylla kraven, sirskilt de ekonomiska och tekniska
kriterierna. Kvalifikationerna kommer att bedomas utifrin
den sokandes uppvisade kapacitet.

I fallet grupper ska den som foreslds till operator uppfylla
bade de ekonomiska och tekniska kriterierna, medan ovriga
ska uppfylla de ekonomiska.

. De som bedomts vara kvalificerade kommer alla att kallas

till MINISTERIET {6r konkurrerande forhandlingar om an-
budsomrddena. Forhandlingarna 4r en fortsittning pa an-
budsforfarandet.

. Forhandlingarna kommer att foras med utgangspunkt fran

avtalsforslaget, aspekter som kan avtalas och allt annat av
intresse for MINISTERIET och godkinda sokande, utom
aspekter som redan omfattas av grekisk lagstiftning.

MINISTERIET forbehéller sig ritten att ndr som helst avvisa
anbud, avbryta forfarandet eller avvisa godkidnda sokande.

Ekonomiska villkor — skattebestimmelser

11.

12.

Royalty ar kopplat till kvoten I/K, ddr I star f6r kumulerade
bruttointdkter och K for kumulerade kostnader. Som
riktlinje 6vervager MINISTERIET féljande avtalsbara arran-
gemang. Avsikten ar att royaltyn ska kopplas till I/K-kvoten
sd att den trappas av i olika I/K-intervall. Royaltyn skulle pa
sd satt variera fran lagst 2 % av producerad kolvitekvantitet
till hogst 20 %, pé likvid basis eller naturabasis. Royaltyn ar
avdragsgill vid inkomstbeskattning.

Enligt avsnitt 8 moment 1 i lag 2289/1995, dndrad genom
avsnitt 161 moment 1 i lag 4001/2011, ska uppdragsta-
garen omfattas av en sirskild inkomstskatt péd tjugo procent
(20 %) och en regional skatt pd fem procent (5 %), utan

ytterligare normala eller sirskilda skatter, avgifter eller an-
dra pélagor till staten eller annan tredjepart.

Anbudsinlimning

13.

14.

15.

16.

17.

Alla ndrmare uppgifter och relevanta handlingar, inklusive
kartor 6ver anbudets omrdden med koordinatuppgifter, till-
gingliga uppgiftsgrupper, vigledning om beviljande och
nyttjande av tillstdnden, villkoren i avtalsforslaget, obligato-
riska uppgifter i anbudet, avgift for deltagandet i anbuds-
infordran, avgift for att utbilda berord offentliganstilld per-
sonal samt andra nodvindiga uppgifter for anbudsforfaran-
det och valet av uppdragstagare, kommer att finnas till-
gingliga pé foljande webbplats den dag dd anbudsinfordran
offentliggors i Europeiska unionens officiella tidning: http:/|
www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=7 6 5&language=en-US

Anbuden ska limnas in pd grekiska eller engelska, i slutet
kuvert, med tre kopior och stillas till féljande adressat:

Ministry of Environment, Energy and Climate Change
General Secretariat of Energy and Climate Change
General-Directorate of Energy

Directorate of Petroleum Policy

119 Mesogion Avenue

101 92 Athens

GREECE

For den offentliga anbudsinfordran ska anbuden limnas in
senast den sista arbetsdagen under kalenderdrets forsta re-
spektive andra halvir. Anbud for den aktuella anbudsinfor-
dran kan limnas in senast den 2 juli 2012 kl 15.00. For-
sandelser som MINISTERIET mottar efter detta datum kan
inte beaktas vid denna anbudsomging.

For ytterligare upplysningar kan foljande personer kontak-
tas:

a) Athanasios ZACHAROPOULOS, bitridande chef for direk-
toratet for petroleumpolitik, tfn: +30 2106969312, fax:
+30 2106969034, e-post: ZacharopoulosA@eka.ypeka.
gr och

b) Charalambos PIPPOS, chef for direktoratet for PR &
internationella fragor, tfn: +30 2106969166, fax:
+30 2106969569, e-post: ChPippos@eka.ypeka.gr

Skriftliga klargoranden kan ocksd komma frdn ministeriet,
pa dess eget initiativ eller pd begdran av en sokande, och
ska dd meddelas alla sokande.


http://www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=765&language=en-US
http://www.ypeka.gr/Default.aspx?tabid=765&language=en-US
mailto:ZacharopoulosA@eka.ypeka.gr
mailto:ZacharopoulosA@eka.ypeka.gr
mailto:ChPippos@eka.ypeka.gr
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Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende COMP/M.6305 — DFDS/C.RO Ports/Alvsborg Ro/Ro)
(Text av betydelse for EES)
(2012/C 69/04)

1.  Kommissionen mottog den 27 februari 2012 en anmilan om en féreslagen koncentration enligt
artikel 4 i rddets forordning (EG) nr 139/2004 ('), genom vilken foretagen DFDS A[S (DFDS, Danmark)
och CRO Ports SA (C.RO Ports, Luxemburg) pa det sitt som avses i artikel 3.1 b i EG:s koncentrations-
forordning forvarvar fullstindig gemensam kontroll éver Alvsborg Ro/Ro AB (Alvshorg, Sverige) genom
forvirv av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver foljande affarsverksamhet:

— DFDS arbetar inom niérsjofart och farjetransport i Nordeuropa med bland annat roro- och container-
transport, terminaltjdnster (i Norge, Danmark, Storbritannien, Frankrike och Nederlinderna), passagerar-
transporttjanster och slapfordonstjanster, avtalslogistik och spedition,

— C.RO Ports tillhandahéller roro-terminaltjanster (i Storbritannien, Belgien och Nederlinderna). Foretaget
hor till samma dgare som CLAN Lignes Réguliéres SA som driver ett nétverk av roro-transporttjinster,

— Alvsborg tillhandahéller roro-terminaltjinster i Géteborgs hamn i Sverige.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmailda koncentrationen
kan omfattas av EG:s koncentrationsforordning, dock med det forbehallet att ett slutligt beslut i denna fraga
fattas senare.

4. Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den
foreslagna koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande. Synpunk-
terna kan sindas till kommissionen per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu eller per post, med angivande av referens COMP/M.6305 — DFDS/C.RO Ports/Alvsborg Ro/Ro, till:

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens

Registratorskontoret "Foretagskoncentrationer och -fusioner”
J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") EUT L 24, 29.1.2004, s. 1 (EG:s koncentrationsforordning).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende COMP/M.6531 — Toshiba/HDD assets of Western Digital)
Arendet kan komma att handliggas enligt ett forenklat forfarande
(Text av betydelse for EES)
(2012/C 69/05)

1.  Kommissionen mottog den 28 februari 2012 en anmilan om en féreslagen koncentration enligt
artikel 4 i radets forordning (EG) nr 139/2004 (!), genom vilken foretaget Toshiba Corporation (Toshiba,
Japan), pa det sitt som avses i artikel 3.1 b i EG:s koncentrationsférordning, forvirvar fullstindig kontroll
over vissa materiella och immateriella tillgdngar for produktion av 3,5 tums hédrddiskenheter (tillsammans
den avyttrade verksamheten), genom forvirv av tillgdngar frain Western Digital Corporation (WD, USA).

2. De berorda foretagen bedriver foljande affirsverksamhet:

— Toshiba: Forskning, utveckling, produktion, distribution och, férsiljning av ett brett sortiment av pro-
dukter och tjanster 6ver hela virlden inom fyra olika verksam- hetsomraden i) digitala produkter, ii)
elektronisk utrustning, inklusive harddiskenheter, iii) social infrastruktur och hushallsapparater,

— Den avyttrade verksamheten: Produktion av 3,5 tums harddiskenheter for stationira datorer, konsument-
elektronik och verksamhetskritisk slutanvindning.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmalda koncentrationen
kan omfattas av EG:s koncentrationsférordning, dock med det forbehallet att ett slutligt beslut i denna frdga
fattas senare. Det bor noteras att detta drende kan komma att handlidggas enligt ett forenklat forfarande, i
enlighet med kommissionens tillkdnnagivande om ett forenklat forfarande for handldggning av vissa kon-
centrationer enligt EG:s koncentrationsforordning (?).

4. Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den
foreslagna koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggérande. Synpunk-
terna kan sindas till kommissionen per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.cu eller per post, med angivande av referens COMP/M.6531 — Toshiba/HDD assets of Western
Digital, till

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens

Registratorskontoret “Foretagskoncentrationer och -fusioner”
J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") EUT L 24, 29.1.2004, s. 1 (EG:s koncentrationsforordning).
(®) EUT C 56, 5.3.2005, s. 32 (Tillkinnagivande om ett forenklat forfarande).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Foérhandsanmilan av en koncentration
(Arende COMP/M.6249 — Princes/ARIA)
(Text av betydelse for EES)
(2012/C 69/06)

1.  Kommissionen mottog den 29 februari 2012 en anmilan om en féreslagen koncentration enligt
artikel 4 i radets forordning (EG) nr 139/2004 ('), genom vilken foretaget Princes Limited (Princes, Storb-
ritannien), kontrollerat av Mitsubishi Corporation (Mitsubishi, Japan) pa det sitt som avses i artikel 3.1 b i
EG:s koncentrationsférordning forvirvar kontroll 6ver vissa tillgdngar och handel, som f6r tillfillet kont-
rolleras av AR Industrie Alimentari SpA (ARIA, Italien), genom forvirv av aktier i ett nyskapat foretag,
Princes Industrie Alimentari S.r.L. (PIA, Italien).

2. De berorda foretagen bedriver foljande affirsverksamhet:
— Princes: tillverkning, marknadsféring och distribuering av livsmedels- och dryckesprodukter,

— Mitsubishi: allmént handelsbolag verksamt i olika industrier inklusive energi, metaller, maskineri, kemi-
kalier, livsmedel och allminna handelsvaror,

— PIA: produktion, marknadsforing och distribuering av livsmedelsprodukter, i huvudsak baserade pé
tomater.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmélda koncentrationen
kan omfattas av EG:s koncentrationsforordning, dock med det forbehallet att ett slutligt beslut i denna fraga
fattas senare.

4. Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den limna eventuella synpunkter pd den
foreslagna koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande. Synpunk-
terna kan sdndas till kommissionen per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu eller per post, med angivande av referens COMP/M.6249 — Princes/ARIA, till:

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens

Registratorskontoret "Foretagskoncentrationer och -fusioner”
J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") EUT L 24, 29.1.2004, s. 1 (EG:s koncentrationsforordning).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

7.3.2012

Europeiska unionens officiella tidning

C 69/9

Forhandsanmilan av en koncentration
(Arende COMP/M.6470 — TE|/Deutsch)
(Text av betydelse for EES)
(2012/C 69/07)

1. Kommissionen mottog den 27 februari 2012 en anmilan om en foreslagen koncentration enligt
artikel 4 och till f6ljd av ett hidnskjutande enligt artikel 4.5 i radets férordning (EG) nr 139/2004 ('), genom
vilken foretaget TE Connectivity Ltd (?) (TE, Schweiz) pa det sitt som avses i artikel 3.1 b i EG:s kon-
centrationsforordning forvirvar fullstindig kontroll 6ver foretaget Deutsch Group SAS (Deutsch, Frankrike)
genom forvirv av aktier.

2. De berorda foretagen bedriver foljande affirsverksamhet:

— TE: Utformning, tillverkning och marknadsféring av elektroniska produkter till kunder inom en mangd
industrier, bland annat bilindustrin, annan transportindustri och forsvarsindustrin,

— Deutsch: Tillverkning av en mingd 16sningar pd omrddet interkonnektivitet till en rad industrier, bland
annat forsvarsindustrin, offshoreindustrin for olja och gas samt annan transportindustri dn bilindustrin.

3. Kommissionen har vid en preliminir granskning kommit fram till att den anmalda koncentrationen
kan omfattas av EG:s koncentrationsforordning, dock med det forbehllet att ett slutligt beslut i denna fraga
fattas senare.

4. Kommissionen uppmanar berorda tredje parter att till den ldmna eventuella synpunkter pa den
foreslagna koncentrationen.

Synpunkterna ska ha kommit in till kommissionen senast tio dagar efter detta offentliggorande. Synpunk-
terna kan sindas till kommissionen per fax (+32 22964301), per e-post till COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu eller per post, med angivande av referens COMP/M.6470 — TE/Deutsch, till:

Europeiska kommissionen

Generaldirektoratet for konkurrens

Registratorskontoret “"Foretagskoncentrationer och -fusioner”
J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") EUT L 24, 29.1.2004, s. 1 (EG:s koncentrationsforordning).
(%) Foretaget var tidigare kint som Tyco Electronics Ltd och bytte namn till TE Connectivity i mars 2011.
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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av ansokan i enlighet med artikel 6.2 i rddets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2012/C 69/08)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststills i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”ACEITUNA ALORENA DE MALAGA”
EG-nr: ES-PD0O-0005-0785-03.08.2009
SGB () SUB ( X)

1. Beteckning:

"Aceituna Alorefia de Mélaga”

2. Medlemsstat eller tredjeland:

Spanien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:

Klass 1.6. Frukt, gronsaker och spannmadl, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillamplig:

Smaksatta bordsoliver framstillda av frukten fran olivtrad (Olea europea, L.) av sorten alorefia, friska och
plockade vid limplig mognad innan de fétt firg, snittade, inlagda i saltlake for att mildra smaken
genom naturlig jasning samt smaksatta med timjan, finkal, olja och paprika eller med extrakt av dessa
véxter i en proportion pd 1-3 %. Forfarandet bygger pa gamla sedvinjor som gétt i arv fran generation
till generation.

"Aceituna Alorefia de Madlaga” har i sina tre olika beredningsformer — firska grona, traditionella och
inlagda i saltlake — gemensamma fysiska och kemiska egenskaper som uteslutande beror pa sorten och
beredningen i ursprungsomrddet dar produktionen och bearbetningen sker:

a) Oliverna liggs in i saltlake. P4 grund av den ldga oleuropeinhalten behover oliverna inte behandlas
med kaustik soda for att avldgsna den beska smaken. Oliverna behandlas alltsd inte med kaustik
soda utan smaken mildras med vatten och salt innan de smaksitts med timjan, finkal, vitlok och
paprika. Det ror sig om naturliga, mer eller mindre jdsta oliver.

b) Den "flytande” kdrnan lossnar litt fran fruktkottet, vilket dr en uppskattad egenskap hos bordsoliver.

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.
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¢) Nir det giller produktens inre egenskaper bor smakpanelernas utmirkta omdome av forhéllandet
fruktkott-kdrna, produktens homogenitet och knapriga textur samt fruktkottets fasthet framhéllas.

d) Eftersom produkten inte behandlas med alkalisk 16sning kdnnetecknas den av att skalet finns kvar
och av den fibriga texturen.

e) Vad betriffar forhéllandet doft-smak bor de positiva resultaten av olika organoleptiska tester utférda
av smakpaneler framhallas. Smaksattningen uppskattas och man betonar framfér allt egenskaper
som aromen och den balanserade siltan i forhéllande till inslaget av beska (vilket ocksa ar karak-
teristiskt vid beredning utan alkalisk 16sning) osv. Olivernas beska varierar beroende pd graden av
jasning. Farska grona oliver ar i allmdnhet beskare dn oliver vars jasning fullbordats.

Framstillningsprocessen for "Aceituna Alorefia de Mdlaga” ger upphov till tre produkter som skiljer sig
at i friga om form och jdsningsprocess:

1. Farska grona "Aceituna Alorefia de Mélaga™

Direkt efter snittningen liggs oliverna i fat som placeras svalt och fir ligga kvar sd linge de
organoleptiska, fysiska och kemiska egenskaper inte dndras, eller i kylrum ddr de forvaras vid en
temperatur pd hogst 15 °C och kan ligga kvar sd linge de organoleptiska, fysiska och kemiska
egenskaperna hos denna beredningsform inte dndras. Efter snittningen ska oliverna ligga i saltlake i
minst tre dagar innan de forpackas.

Organoleptiska egenskaper

De farska grona oliverna kdnnetecknas av sin ljusgrona firg och den mycket behagliga doften av
gron frukt och grids, som vittnar om att oliverna ar farska och nyskérdade. De typiska smaktill-
satserna marks ocksd. Oliverna har fast och knaprig textur. Kdrnan dr val skild frdn fruktkottet, och
efter tuggning kvarstar skalrester. Smaken har ett karakteristiskt inslag av beska och ibland inslag av
silta beroende pd smaksittningen. Det finns dven inslag av kidrvhet och skirpa.

2. Traditionella "Aceituna Alorefia de Mdlaga”™

Sedan oliverna mottagits, klassificerats och snittats placeras de i fat i lokaler utan luftkonditionering
dir de far ligga i minst 20 dagar innan de forpackas och siljs. De kan forvaras pd detta sitt si linge
de organoleptiska, fysiska och kemiska egenskaperna hos denna beredningsform inte dndras.

Organoleptiska egenskaper

Oliverna, smaksatta enligt den traditionella metoden, dr halmgulgrona och inte lika intensivt grona
som firska oliver. De doftar som den firska frukten och de kryddor som anvints for smaksitt-
ningen. Doften saknar det inslag av farskt grds som ar typiskt for farska grona oliver. Oliverna har
mindre fast textur men behdller sin knaprighet. Kirnan lossnar dessutom litt fran fruktkottet, och
skalet ar kvar. Smaken dr ndgot besk och inte lika kidrv och skarp som hos firska grona oliver.

3. Inlagda "Aceituna Alorefia de Mélaga™

Nir oliverna tagits emot och skoljts placeras de, osnittade, i jastankar dir de genomgdr en mog-
nadsprocess under minst 90 dagar innan de forpackas. De kan forvaras pd detta sitt sa linge de
organoleptiska, fysiska och kemiska egenskaperna hos denna beredningsform inte dndras.

Organoleptiska egenskaper

Inlagda oliver kdnnetecknas av sin brungula firg och doften av mogen frukt och firskt gris. Doften
har dven inslag av kryddor och mjolksyra, vilket dr kdnnetecknande for framstallningen och jds-
ningsprocessen. Oliverna har mindre fast och knaprig textur. Kirnan dr val skild fran fruktkottet,
och efter tuggning kvarstdr skalrester. Smaken ar syrlig och saknar beska, och eftersmaken ar skarp.



C 69/12

Europeiska unionens officiella tidning

7.3.2012

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Oliver som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen ”Aceituna Alorefla de Malaga” ska
vara av kvalitet extra eller hog.

Oliver av kvalitet extra: till denna kategori hor oliver av kategori "extra” enligt definitionen i de
teknisk-sanitdra foreskrifter som galler for forsiljning av bordsoliver, av en storlek mellan 140 och
200.

Oliver av kvalitet hog: till denna kategori hor oliver av kategori "I” enligt definitionen i de teknisk-
sanitara foreskrifter som galler for forsiljning av bordsoliver, av en storlek mellan 140 och 260.

Metoden for bedéomning av de organoleptiska egenskaperna grundas pd norm COI/OT/NC nr 1.
Handelsnormer for bordsoliver och COI/OT/MO nr 1, 2008. Metod for panelbedomning av bord-
soliver utarbetad av avdelningen for livsmedelsvetenskap och livsmedelsteknik vid universitetet i
Coérdoba, atergiven i regleringsrddets handbok for kvalitet och forfaranden.

Ravaror (endast for bearbetade produkter):

Ej tillampligt.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Ej tillimpligt.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

Samtliga steg i produktionsprocessen ska dga rum i det avgrinsade geografiska omréadet: produktion av
ravaran, framstéllning av produkten och slutférpackning.

Detta gors pa bestdllning. Oliverna ska ligga i faten i minst tre dagar innan de forpackas. I samband
med forpackningen tillsitts smaktillsatserna, som ar typiska for regionen. Produktens omtaliga karaktar,
de sarskilda egenskaperna och framstillningsmetoden krdver att forpackningen dger rum i det geo-
grafiska produktionsomradet for "Aceituna Alorefia de Malaga”. Det bidrar till de organoleptiska egen-
skaperna hos alorefias-oliverna och till deras bevarande fram till forsiljningen.

Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

Vid forpackningen hanteras varje kategori for sig, i enlighet med de teknisk-sanitdra foreskrifterna.
Oliver som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Aceituna Alorefia de Médlaga” ska vara av
kvalitet extra eller hog.

For att forlanga saluforingsperioden far produkten genomga vissa behandlingar, t.ex. pastorisering eller
forpackning i vakuum eller modifierad atmosfir, sd linge slutprodukten behéller sina ursprungliga
organoleptiska och fysiska egenskaper.

Sdrskilda regler for markning:
Beteckningen "Denominacion de Origen "Aceituna Aloreila de Malaga’ ” ska finnas med pa etiketterna.

Forpackningarna ska forses med regleringsradets numrerade garantisigill.

Mirkningen ska innehdlla uppgift om vilket slags oliver det ror sig om: firska grona, traditionella eller
inlagda.

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Produktionsomrédet ligger i provinsen Mélagas sydostra del och innefattar sammanlagt 19 kommuner:
Alhaurin de la Torre, Alhaurin el Grande, Almogia, Alora, Alozaina, Ardales, El Burgo, Carratraca,
Cértama, Casarabonela, Coin, Guaro, Milaga, Monda, Pizarra, Ronda, Tolox, El Valle de Abdalajis och
Yunquera.

Samband med det geografiska omridet:

Specifika uppgifter om det geografiska omrddet:

Den naturliga regionen Guadalhorce (Sierra de las Nieves och Valle del Guadalhorce) ingdr i bergs-
kedjan Cordilleras Béticas. Valle del Guadalhorce ingdr i det systemet och omges av berg av varierande
hojd. Bergens lage gor att produktionsomrddet dr tydligt avgriansat och Oppet endast vid floden
Guadalhorces utlopp.
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5.2

Klimatet i regionen dr en blandning mellan kontinentalklimat och medelhavsklimat, vilket ger ett
mycket speciellt mikroklimat som mojliggor odling av ett stort antal olika grodor, fran produkter
som dr typiska for tropiska omréaden, t.ex. avokado, till sideslag typiska for slitter. I denna miljo odlas
olivtrad framst pa de obevattnade bergssluttningar som omger dalen, vilket tillsammans med det milda
klimatet har avgérande betydelse for produktens slutliga egenskaper, tidpunkten f6r skérden, tradets
habitus osv.

Terrdngen ar for ovrigt mycket kuperad och olivtraden vixer pd de sluttningar som omger Valle del
Guadalhorce, som tydligt avgrinsas av de berg som omger den. De vixer med andra ord pd olonsam
och mager mark. Det ror sig alltsd om olivlundar med 1ag avkastning som dndé ger frukt av ojimforlig
kvalitet.

Bland de odlingsmetoder och behandlingar som tillimpas pd olivtrdden i regionen Valle del Guadal-
horce dr beskirning den som har storst betydelse for produktens slutliga egenskaper. I regionen
kinnetecknas denna teknik av hardheten och av tridets slutliga struktur. Det dr framfor allt de yngsta
grenarna som beskdrs. Man tar inte bort tradets huvudgrenar, som har bagarliknande struktur och dir
en gles vegetation ldmnas kvar, men en stor del av de sekunddra grenarna avldgsnas. Det ger tridet en
mycket speciell struktur och sfirisk form.

Framstallningsprocessen innefattar de olika behandlingar som oliverna genomgér for att avligsna den
beska smaken och for smaksittning. Forfarandet bygger pd gamla sedvdnjor som gatt i arv frdn
generation till generation och ar praktiskt taget detsamma som forr. Framstillningen 4r alltsd mycket
karakteristisk for produktens ursprungsomrade.

Specifika uppgifter om produkten:

1. Oleuropeinhalten Oleuropein dr den polyfenol som ger oliverna deras beska smak. I "Aceituna
Alorefia de Maélaga” ndrmar sig halten 103 mg/kg, och den beska smaken kan darfor bara avldgs-
nas genom behandling med saltlake. Beskan forsvinner nar oliverna legat i saltvatten i omkring 48
timmar.

2. Oliverna har en "flytande” kdrna som mycket litt lossnar fran fruktkottet. Den traditionella
metoden i regionen for att avgora nir skorden bor inledas bestdr i att dela oliven tvirs over.
Om kirnan ldtt lossnar frén fruktkottet visar det att det dr dags att inleda skorden. Detta ar en
mycket eftertraktad och sillsynt egenskap hos bordsoliver.

3. Forhéllandet fruktkott-kdrna dr bland det hogsta for bordsoliver — minst 3:1 mellan fruktkott och
karna.

4. Storleken hos ”Aceituna Alorefia de Mdlaga” 4r mellan 140 och 260, vilket motsvarar kategorin
"extra” enligt punkt 3.2.1, kvalitetsklassificering, i normen COI/OT/NC nr 1. Denna egenskap ar av
tradition mycket uppskattad av producenter och konsumenter och har gett upphov till sirskilda
odlingsmetoder.

5. Organoleptisk beskrivning av de olika typerna av "Aceituna Alorefia de Mélaga™

5.1. Fdrska grona:

De firska grona oliverna kdnnetecknas av sin ljusgrona firg och den mycket behagliga doften av
gron frukt och gras, som vittnar om att oliverna ar firska och nyskérdade. Man marker ocksa de
typiska smaktillsatserna. Oliverna har fast och knaprig textur. Kdrnan ar val skild fran fruktkottet,
och efter tuggning kvarstdr skalrester. Smaken har ett karakteristiskt inslag av beska och ibland
inslag av silta beroende pd smaksittningen. Det finns dven inslag av kidrvhet och skirpa.

5.2. Traditionella:

Oliverna, smaksatta enligt traditionellt recept, dr halmgulgrona och inte lika intensivt gréna som
farska oliver. De doftar som den farska frukten och de kryddor som anvints for smaksattningen.
Doften saknar det inslag av farskt gris som ar typiskt for farska grona oliver. Oliverna har mindre
fast textur men behdller sin knaprighet. Kdrnan lossnar dessutom litt fran fruktkottet, och skalet
ar kvar. Smaken ar ndgot besk och inte lika kdrv och skarp som hos firska grona oliver.
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5.3

5.3. Inlagda:

Inlagda oliver kdnnetecknas av sin brungula firg och doften av mogen frukt och farskt gris.
Doften har dven inslag av kryddor och mjolksyra, vilket dr kdnnetecknande for framstillningen
och jasningsprocessen. Oliverna har mindre fast och knaprig textur. Kdrnan ar vél skild frdn
fruktkottet, och efter tuggning kvarstdr skalrester. Smaken ar syrlig och saknar beska, och efter-
smaken ar skarp.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss
kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (for SGB):

Sésom betonas ovan dr olivtradet mycket kinsligt for de omgivande forhéllandena dir det odlas och
for den behandling det utsdtts for. Olivtridet anpassar sig mycket ltt till miljoforhallandena. I det
avseendet bor det betonas att produktionsomrddet for olivtradet “alorefio” tydligt avgrinsas av en
bergskedja som bestimmer de sirskilda klimatologiska, pedologiska och orografiska forhéllandena,
vilket, tillsammans med kunnandet hos regionens invédnare, har gett upphov till en produkt som ar
latt att skilja frdn 6vriga bordsoliver pd marknaden.

Oleuropeinhalten i "Aceituna Alorefia de Mdlaga” dr en av de faktorer som har storst betydelse for
berednings- och framstillningsmetoden for detta slags oliv. P4 grund av den ldga polyfenolhalten kan
den beska smaken i oliverna enkelt avligsnas genom négra dagars behandling med saltlake. Att det gar
sd snabbt beror ocksa pd att oliverna snittas, vilket gor att saltlaken littare kan trdnga in i frukten och
avlagsna den bestdndsdel som ger oliverna den beska smaken.

Det dr behandlingen med saltlake som &r avgorande for den fibriga och knapriga texturen hos
"Aceituna Alorefia de Mélaga”, for oliver som inte behandlas med kaustik soda behdller den farska
fruktens fibriga textur. Den fibriga texturen beror ocksd pa jordtypen dir olivlundarna planterats,
vanligen i bergsomrdden péd olénsam mark.

Att kdrnan latt lossnar (i regionen talar man om “flytande kdrna”) har haft avgorande betydelse for
framstillningsmetoden for "Aceituna Alorefia de Mdlaga”. Den egenskapen gor att oliverna kan beredas
snittade, med kirnan 16s inuti fruktkottet. For att avgora den ratta tidpunkten for skorden i regionen
delades oliven traditionellt pd mitten, och om de tvd delarna latt lossnade fran varandra visade det att
det var dags att inleda skorden.

Den sirskilda smaken och aromen hos "Aceituna Alorefia de Mdlaga” hinger ocksd nira samman med
framstillningsmetoden, som ar en mansklig faktor som ar specifik for ursprunget. Metoden bygger pé
gamla sedvinjor som gétt i arv frén generation till generation, och man anvinder "typiska smaksitt-
ningar” i form av olika aromatiska vixter som brukar anvindas for att smaksitta oliver i det geo-
grafiska omradet (timjan, fankal, paprika och vitlok) och som historiskt sett odlats eller skordats i dessa
regioner, dven om de ocksd kan komma frdn andra regioner.

Storleken pd "Aceituna Alorefia de Mdlaga” dr en annan mycket uppskattad egenskap. For att fd dessa
storlekar madste jordbrukarna tillimpa de beskdrningsmetoder som ar typiska for omrddet och som
kinnetecknas av hdrdhet och rund och gles form. Dessa odlingsmetoder paverkar dven forhdllandet
kirna-fruktkott, som fatt omdomet utmarkt vid smaktester.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen:

(artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006)

Hela specifikationen for beteckningen finns pé

http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/defaulfcomun/galerias/galeriaDescargas/
cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf

Den kan ocksd nds direkt fran startsidan pd webbplatsen for Consejeria de Agricultura y Pesca

(http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal). G& in pd "Industrias Agroalimentarias”/"Calidad y
Promocion”[’Denominaciones de Calidad”/"Aceite de oliva virgen extra” dir en link till specifikationerna
finns under namnet pa kvalitetsbeteckningen.


http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_aceituna.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
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Offentliggorande av en ansokan i enlighet med artikel 6.2 i ridets férordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2012/C 69/09)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststills i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (!). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex méanader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"NEWMARKET SAUSAGE”

EG-nr: UK-PGI-0005-0882-21.06.2011
SGB ( X ) SUB ()

1. Beteckning:

"Newmarket Sausage”

2. Medlemsstat eller tredjeland:

Storbritannien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:

Klass 1.2 Kottprodukter (virmebehandlade, saltade, rokta etc.)

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillamplig:

"Newmarket Sausage” dr en kryddad fliskkorv framstilld av farskt, grovstyckat kott frin antingen hela
slaktkroppen, skuldran eller buken och kryddad med ett urval orter och kryddor.

Den rda korven har flaskkottets naturliga firg, djupt rosabeige med en del flickar frin kryddningen.
Den har torr och grov struktur med synliga bitar av magert kott och fett, vilket ger ett ltt tugg-
motstand. Flisksmaken dominerar och korven dr milt kryddad med den ort- och kryddblandning som
anvinds vid framstillningen. Smak och firg kan dock variera beroende péd slaktarens speciella
kryddblandning.

Den traditionella kryddningen hos "Newmarket Sausages” 4r en kombination av f6ljande kryddor och
far utgora hogst 3 % av den fardiga produkten:

— svartpeppar
— vitpeppar
— salt

— timjan

— persilja

— muskotnot

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.



C 69/16

Europeiska unionens officiella tidning

7.3.2012

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Naturliga aromdmnen frdn torkad citron som antioxidant, sulfit som konserveringsmedel och natri-
umfosfat som bindemedel far ocksi tillsittas. Korven ska ha en kotthalt pd minst 70 %, vilket inklu-
derar en fetthalt pd under 20 %. Ovriga ingredienser dr brod, skorpmjol och vatten beroende pa
tillverkarens recept.

"Newmarket Sausages” siljs vanligen i ltt bojda lingder pd omkring 10-15 cm med en diameter pa
2,5-3,5 cm. Den tillverkas ocksd som en korv av chipolatatyp som dr 8-12 cm lang, en cocktailkorv
(6 cm) och en "jumbo” (20-24 cm).

Korven siljs via detaljister och delikatessaffarer, antingen forpackad eller i 16svikt Gver disk.

Ravaror (endast for bearbetade produkter):

"Newmarket Sausages” dr kryddad flaskkorv som framstills av farskt, grovstyckat kott frén antingen
hela slaktkroppen, skuldran eller buken och innehaller ett urval 6rter och kryddor. Vid beredningen av
"Newmarket Sausages” ska grovt skuret fliskkott som ger en grov struktur anvindas. Kottet behover
inte komma frdn omrddet men far inte inneh&lla hud, brosk, sval, slaktbiprodukter eller nigon form av
maskinurbenat kott.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

Tillverkningen, bearbetningen och beredningen av "Newmarket sausage” ska dga rum i det avgransade
geografiska omradet. Detta innefattar beredningen av rdvarorna enligt foljande:

— Malning av kottet.

— Tillsats av kryddor och 6vriga ingredienser.

— Blandning och bearbetning av ingredienserna.

— Stoppning av naturskinnen.

— Formning.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

Inga.

Sarskilda regler for mdrkning:

Inga.

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Produktionsomradet for "Newmarket Sausage” omfattar staden Newmarket och det omgivande omradet
inom foljande vigsystem: Fran avfart 37 pa Al4, norrut pd A142 och vinster pd River Lane forbi
Fordham till Collins Hill upp till korsningen med B1102. Vinster i korsningen pad B1102 tills den
korsar A142. Sedan norrut lings A142 till korsningen med A1123. Vidare genom byn Wicken i
nordvistlig riktning och direfter soderut pd Upware Road till byn Upware. Sedan vidare lings de
mindre vidgarna, ndmligen Great Drove, Headlake Drove, Little Fen Drove, Barston Drove, Fair Green
till byn Reach. Darefter till Swaffham Prior, sydvist pd B1102 till Swaffham Bulbeck och sedan sydost
pd Swaffham Heath Road, dver A14 till korsningen med A1304 till Dullingham. Over B1061 i
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Dullingham och vidare pa Stetchworth Road och genom Ditton Green till Woodditton. Dirifran till
hoger (sydost) pé Kirtling Road och pd Woodditton Road till Kirtling Green. Vanster (norrut) pa The
Street mot Kirtling. Norddst frin Kirtling och forsta hoger (sydost) i Upend mot B1063, vinster
(norrut) pd B1063. B1063 till korsningen med B1085 och norrut pd B1085 till Dalham, vidare pa
B1085 och nordvist till Moulton mot Kentford och tillbaka pd A14 visterut till avfart 37.

Samband med det geografiska omridet:
Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Staden Newmarket har sedan 1600-talet varit beromd for sina hastkapplopningar. Korven har sitt
ursprung i den grishallningstradition som férknippas med tavlingsstall, dir man holl grisar som ét
stallavfall och holl tivlingsomradena fria fran skrdp. I borjan av 1900-talet hade ett antal slaktare i
Newmarket borjat tillverka korv, vilket framgar av folkrdkningarna 1881 och 1891.

Newmarket har forknippats med hastkapplopning sedan kung Jakob I arrangerade den forsta tavlingen
pa platsen 1622. Kungen hade besokt Newmarket den 27 februari 1604 nir han jagade hare pd den
hed som omger staden och blev direfter en frekvent besokare i staden. Virldens dldsta fortlevande
hastkapplopning, The Town Plate, grundades av Karl II i Newmarket och holls forsta gngen 1665.
"Newmarket Sausages” har av tradition delats ut som pris i tivlingen sedan 1952.

I moderna stall halls inte lingre grisar, men East Anglia i Storbritannien, dir Newmarket ligger, ar
vilkint for grisuppfodning. Det beror pd att dkerbruk och spannmélsodling dominerar i omradet och
grisarna utfodras med spannmélsbiprodukter. Det brod som ursprungligen anvdndes i korven var
overblivna limpor fran lokala bagare som sdg detta som en praktisk avsittningsmojlighet for dags-
gammalt brod som blivit for gammalt for att siljas som “firskt”. Det bruket lever kvar dn i dag.

Specifika uppgifter om produkten:

"Newmarket Sausages” har hog kotthalt och grov textur. Korven ir kryddad. Lokala tillverkare fortsatter
att framstilla korven med hjilp av de traditionella recept som gétt i arv frn generation till generation.

"Newmarket Sausage” dr kdnd for sin grova textur och kryddningen som innehéller vit- och svartpep-
par, salt, timjan, persilja, muskotnot och naturliga aromdmnen fran torkad citron som tillsdtts som
antioxidant. "Newmarket Sausage” har blivit oupplésligt forknippad med histkapplopning eftersom
korven sildes som snabbmat vid tdvlingarna och i vardshusen under tivlingssisongen. Tavlingsbeso-
karna kopte ocksd med sig korv hem efter evenemanget. Dess popularitet har spridit sig utanfor
tavlingsbanan och den ir fortfarande populdr hos kungahuset.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss
kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénforas till produkten (for SGB):

Produktens anseende

"Newmarket Sausages” blev snabbt ett populirt tilltugg i hastkapplopningskretsar, dir medlemmar av
kungahuset ingick. Korven har varit populir vid hovet sedan 1800-talets borjan. Receptet pd "New-
market sausage” dr oforandrat sedan drottning Viktorias dagar, och korven tillverkas fortfarande enligt
samma stringa normer som alltid. Den tillverkas omsorgsfullt for hand i smé partier och ar fri frn
artificiella firg- och aromamnen.

Korvens popularitet spred sig vida omkring, langt utanfor histkapplopningskretsarna. I ett utdrag ur
Newmarket Local History Societys kronikor berittas om en jarnvigstjansteman som dgnade tva eller tre
timmar varje tdvlingsvecka at att pollettera paket med korv pd tdvlingstdgen under den intensiva
kapplopningssdsongen, nir jirnvagskommunikationerna blev mer frekventa.

Korvtillverkning var vanligt i Newmarket pa grund av ldget i Suffolk. Flaskkott av god kvalitet hade
lange producerats i stor skala i grevskapet, och kottet frn den svarta Suffolkgrisen premierades for sin
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sotma och morhet. I omrddet runt Newmarket holl stall och lokala lantarbetare grisar som fick strova
fritt och at avfall och foder. Staden hade ett dussintal slaktare i slutet av 1800- och bérjan av 1900-
talet, och manga fodde upp, godde och slaktade sina egna grisar for att tillverka egen korv.

I borjan av 1900-talet sades ett dussin slaktare som alla tillverkade sin egen korv vara verksamma i
Newmarket, men antalet butiker minskade gradvis tills det bara fanns tre tillverkare av "Newmarket
Sausage”. Den tidigaste hinvisningen till Newmarket och korv dr frdn 1618, men en sirskild korvtyp
kallad "Newmarket Sausage” namns i litteraturen forst i mitten av 1800-talet, och den ovannimnda
hanvisningen frin 1849 ar den tidigaste som hittills hittats.

Pé senare tid har en mangd hanvisningar till "Newmarket Sausage” gjorts i kokbocker och guidebocker.
Korven beskrivs i "Traditional Foods of Britain” (Laura Mason och Catherine Brown, Prospect Books
1999), som ingdr i en kartliggning av livsmedelsprodukter fran alla regioner i EU, och Clarissa
Dickson-Wright beskriver i sin senaste bok sin forsta erfarenhet av "Newmarket sausages”. Sokning
pd Google ger 4 190 triffar for "Newmarket sausage”. Newmarket Local History Society ger i sin
genomgdng av Newmarkets historia en fullstindig redogorelse for den lokala korvproduktionen och
dokumenterar alla pastdenden. En tillverkare av "Newmarket Sausages” har varit kunglig hovleverantor
av korv sedan 1907 och levererar i dag till drottningen. En annan tillverkares korvar delas ut som ett
traditionellt pris till vinnande jockeyer i landets adldsta hastkapplopning, Newmarket Town Plate. British
Tourist Authority nimner ocksd "Newmarket Sausages” i sin publikation "Taste England” och pé
webbplatsen http://www.EnjoyEngland.com

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen:

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm[food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-
sausage-pgi-110822.pdf



http://www.EnjoyEngland.com
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-sausage-pgi-110822.pdf
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-sausage-pgi-110822.pdf
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RATTELSER
Riittelse till meddelande frin kommissionen — Europeiska unionens rambestimmelser for statligt stéd i form av
ersittning for offentliga tjinster (2011)
(Europeiska unionens officiella tidning C 8 av den 11 januari 2012)
(2012/C 69/10)

P4 sidan 19, fotnot 1, ska det
i stallet for:

vara: "Swap-rantan dr motsvarigheten till interbankrdntan (IBOR-rdntan) men med lingre 16ptid. Den anvinds pa
finansmarknaderna som riktmirke for att faststdlla finansieringsgraden.”










PRENUMERATIONSPRISER 2012 (exkl.

moms, inkl. frakt och porto)

Europeiska unionens officiella tidning, L- och C-serierna,
endast pappersversion

22 officiella EU-sprak

1200 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, L- och C-serierna,
pappersversion + arsutgava pa dvd

22 officiella EU-sprak

1310 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, L-serien,
endast pappersversion

22 officiella EU-sprak

840 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, L- och C-serierna,
manatlig (kumulativ) utgdva pa dvd

22 officiella EU-sprak

100 euro per ar

Tillagg till Europeiska unionens officiella tidning (S-serien),
meddelanden och offentliga kontrakt, dvd, 1 nummer per vecka

flersprakig:
23 officiella EU-sprak

200 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning, C-serien — allmanna
uttagningsprov

Antal sprak beroende pa
uttagningsprov

50 euro per ar

Europeiska unionens officiella tidning (EUT) ges ut pa EU:s officiella sprak, och det gar att prenumerera pa den i
22 olika sprakversioner. Den bestar av tva serier: L (lagstiftning) och C (meddelanden och upplysningar).

Varje sprakversion kraver en separat prenumeration.

Enligt radets férordning (EG) nr 920/2005 som offentliggjordes i EUT L 156 av den 18 juni 2005 ar Europeiska
unionens institutioner under en &vergangsperiod inte skyldiga att avfatta och offentliggéra alla rattsakter pa iriska.
Den iriska utgavan av EUT séljs darfér separat.

En prenumeration pa tillagget till EUT (S-serien: meddelanden och offentliga kontrakt) omfattar en flersprakig
dvd med alla de 23 officiella sprakversionerna.

Prenumeranter pa EUT kan pa begéaran fa de olika bilagorna till tidningen. N&r en bilaga ges ut meddelas
prenumeranterna detta genom ett "meddelande till lasarna” i Europeiska unionens officiella tidning.

Férsaljning och prenumeration

Prenumerationer pa olika tidskrifter, sdsom Europeiska unionens officiella tidning, kan bestéllas fran ndgon av vara
kommersiella distributérer. En lista dver dessa finns pa féljande Internetadress:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_sv.htm

Via EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) har du kostnadsfritt direkt tillgang till Europeiska
unionens lagstiftning. P4 webbplatsen kan du séka i Europeiska unionens officiella tidning samt
i férdrag, lagstiftning, rattspraxis och férberedande rattsakter.

Mer information om Europeiska unionen finns pa http://europa.eu

Europeiska unionens publikationsbyra
2985 Luxemburg
LUXEMBURG
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