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(Meddelanden)

RADET

GEMENSAM STANDPUNKT (EG) nr 1/2004

antagen av riadet den 27 oktober 2003

infor antagandet av Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr .../2004 av den ...

om

livsmedelshygien

(2004/C 48 EJ01)

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR

ANTAGIT DENNA FORORDNING

@

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska

gemenskapen, sdrskilt artiklarna 95 och 152.4 b i detta,

med beaktande av kommissionens forslag (1),

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommit-

téns yttrande (),

efter att ha hort Regionkommittén,

i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget (3), och

av foljande skal:

Genomforandet av en hég skyddsnivd for ménniskors liv

och hilsa dr ett av de grundliggande mdlen med livs-

medelslagstiftningen  enligt  forordning  (EG)

nr

178/2002 (. I den forordningen faststdlls ocksd andra
gemensamma principer och definitioner fér medlemssta-

ternas och gemenskapens livsmedelslagstiftning, inklusive
syftet att uppnd fri rorlighet for livsmedel inom gemen-

skapen.

() EGT C 365E, 19.12.2000, s. 43.
() EGT C 155, 29.5.2001, s. 39.

() Europaparlamentets yttrande av den 15 maj 2002 (EGT C 180E,

31.7.2003, s. 267), rddets gemensamma stdndpunkt av

27 oktober 2003 (innu ej offentliggjord i EUT) och Europaparla-

mentets stindpunkt av den ... (@nnu ¢j offentliggjort i EUT).

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 av

den

den

28 januari 2002 om allminna principer och krav for livsmedel-

slagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten for livs-
medelssikerhet och om forfaranden i frigor som galler livsmedels-

sikerhet (EGT L 31, 1.2.2002, s. 1).

I radets direktiv 93/43/EEG av den 14 juni 1993 om livs-
medelshygien (°) faststills allminna regler for livsmedels-
hygien samt forfaranden for kontroll av att dessa regler
foljs.

Erfarenheten har visat att dessa regler och forfaranden
utgor en god grund for att garantera livsmedelssikerhet.
Inom ramen for den gemensamma jordbrukspolitiken har
manga direktiv antagits for att faststilla sirskilda halso-
regler f6r produktion och utslippande pd marknaden av
produkter som ingdr i forteckningen i bilaga I till fordra-
get. Dessa hilsoregler har minskat handelshindren for de
berdrda produkterna, vilket har bidragit till forverkligandet
av den inre marknaden, samtidigt som reglerna garanterar
att folkhilsoskyddet hélls pd en hog niva.

Dessa regler och forfaranden innehdller gemensamma
principer for folkhélsan, i synnerhet ndr det giller tillver-
kares och behoriga myndigheters ansvar, krav pd anligg-
ningarnas struktur, drift och hygien, forfaranden for god-
kiannande av anldggningarna, krav pa lagring och transport
samt mérkning med kontrollmarke.

Dessa principer utgor en gemensam grund for hygienisk
produktion av alla typer av livsmedel, dven de produkter
av animaliskt ursprung som finns fortecknade i bilaga I till
fordraget.

Utover denna gemensamma grund behovs sirskilda hygi-
enregler for vissa livsmedel. I Europaparlamentets och ré-
dets forordning (EG) nr ...[2004 av den ... om faststil-
lande av sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt
ursprung (°) faststills dessa regler.

Huvudsyftet med de nya allmidnna reglerna och de sir-
skilda hygienreglerna ar att sikerstilla en hog nivd pd
konsumentskyddet med avseende pd livsmedelssikerhet.

() EGT L 175, 19.7.1993, s. 1.

(%) Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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(8) Livsmedelssikerhet frin platsen for primarproduktionen

12

13

till utslippandet p& marknaden eller export kraver ett in-
tegrerat synsdtt. Alla livsmedelsforetagare i hela kedjan bor
se till att livsmedelssakerheten inte dventyras.

Gemenskapsreglerna bor inte tillimpas pd primarproduk-
tion for anvindning inom privathushéll eller pa enskildas
beredning, hantering eller lagring av livsmedel f6r kon-
sumtion inom privathushdll. Dessutom bor dessa regler
endast gilla foretag, vilket dr en verksamhetsform som
forutsitter viss kontinuitet och en viss grad av organisa-
tion.

Faror med livsmedel i primérproduktionen bér identifieras
och kontrolleras pé ett korrekt sitt for att mélen i denna
forordning skall kunna uppnés. Vid direkta leveranser av
smd mingder primdrprodukter frin producerande livs-
medelsforetagare till konsumenter eller till lokala detalj-
handelsforetag dr det emellertid lampligt att skydda folk-
hilsan genom nationell lagstiftning, sirskilt med tanke pa
de nira forbindelserna mellan producent och konsument.

Det ar i allmidnhet dnnu inte mojligt att tillimpa princi-
perna om faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP) pé
primdrproduktionen. Riktlinjer for god praxis bor dock
uppmuntra anviandningen av limpliga hygieniska metoder
inom jordbruksanliggningar. Nir det 4r nodvindigt bor
sdrskilda hygienregler for primédrproduktion komplettera
dessa riktlinjer. De hygienkrav som stills pd primérpro-
duktionen och dirmed sammanhingande verksamhet bor
skilja sig fran de krav som stills pd annan verksambhet.

Livsmedelssakerheten ar resultatet av flera faktorer: lagstift-
ningen bor faststilla minimikrav for hygien, offentlig kon-
troll bor genomforas for att kontrollera att livsmedelsfore-
tagarna foljer reglerna och livsmedelsforetagare bor upp-
ritta och genomféra program och forfaranden for livs-
medelssikerhet som bygger pd HACCP-principerna.

For ett framgédngsrikt genomférande av forfaranden som
bygger pd HACCP-principerna krivs att anstillda i livs-
medelsforetag samarbetar och engagerar sig fullt ut. Darfor
bor anstdllda vidareutbilda sig. HACCP-systemet 4r ett in-
strument som hjilper livsmedelsforetagarna att nd en
hogre standard av livsmedelssikerhet. HACCP-systemet
bor inte betraktas som en metod for sjilvreglering och
bor inte ersitta offentlig kontroll.

(14) Kravet pd att inritta forfaranden som bygger pd HACCP-

(15

(16

=

=

-~

principerna bor i inledningsskedet inte tillimpas pd pri-
marproduktionen, men mojligheten att utvidga detta kom-
mer att behandlas av kommissionen i dess granskning av
tillimpningen av denna férordning.

HACCP-kraven bor ta hidnsyn till principerna i Codex Ali-
mentarius. De bor ge utrymme for den flexibilitet som kan
behovas 1 olika situationer, dven inom smaéféretag. Det 4r
sdrskilt nodvindigt att inse att det i vissa livsmedelsforetag
inte dr mojligt att faststdlla kritiska styrpunkter och att god
hygienpraxis i vissa fall kan ersitta overvakningen av kri-
tiska styrpunkter. P4 samma sitt innebar kravet att fast-
stilla "kritiska grinsvirden” inte att det dr nodvindigt att
alltid faststilla ett numeriskt gransvirde. Kravet pé att be-
vara dokument behover dessutom vara flexibelt, sd att
bordorna inte blir for stora for mycket sméd foretag.

Det dr ocksd lampligt med flexibilitet for att mojliggora
fortsatt anvindning av traditionella metoder i alla led i
produktions-, bearbetnings- eller distributionskedjan for
livsmedel och i forhallande till krav pd anliggningarnas
struktur. Flexibilitet dr sdrskilt viktigt for omrdden med
sirskilda geografiska begransningar, sdsom de regioner i
de yttersta randomradena som avses i artikel 299.2 i for-
draget. Flexibiliteten bor dock inte dventyra livsmedels-
sikerheten. Eftersom alla livsmedel som produceras i en-
lighet med hygienreglerna kommer att omsittas fritt i ge-
menskapen, bor dessutom det forfarande som tilldter med-
lemsstaterna att vara flexibla vara helt 6ppet. Forfarandet
bor omfatta mojligheten att, vid behov och for att losa
konflikter, diskutera i Stindiga kommittén for livsmedels-
kedjan och djurhilsa, som inrittats genom forordning (EG)
nr 178/2002.

Genomf6randet av hygienreglerna kan styras genom att
mal faststills, till exempel for reduktionen av patogener,
eller genom prestationsnormer (performance standards).
Forfaranden for detta dndamdl bor darfor faststillas. Sa-
dana mal skulle komplettera den nuvarande livsmedelslag-
stiftningen, t.ex. radets forordning (EEG) nr 315/93 av den
8 februari 1993 om faststillande av gemenskapsforfaran-
den for frimmande dmnen i livsmedel (*), i vilken det
foreskrivs hogsta tillitna gransvirden for vissa frimmande
dmnen, och foérordning (EG) nr 178/2002, som forbjuder
att icke sidkra livsmedel sldpps ut pd marknaden och utgor
en enhetlig grund for tillimpningen av forsiktighetsprinci-
pen.

() EGT L 37, 13.2.1993, s. 1.
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(18) Kommissionen och medlemsstaterna bor ha ett nira och
effektivt samarbete inom Stindiga kommittén for livs-
medelskedjan och djurhdlsa for att hinsyn skall kunna
tas till tekniska och vetenskapliga framsteg. Denna forord-
ning tar hidnsyn till de internationella dtaganden som fo-
reskrivs i WTO-avtalet om sanitdra och fytosanitira fragor
samt internationella normer for livsmedelssikerhet i Codex
Alimentarius.

=
2

For att de behoriga myndigheterna effektivt skall kunna
utfora offentlig kontroll maéste anldggningar registreras
och livsmedelsforetagarna samarbeta.

(20

Sparbarhet av livsmedel och livsmedelsingredienser genom
livsmedelskedjan 4r visentligt for livsmedelssikerheten.
Forordning (EG) nr 178/2002 innehéller regler for att ga-
rantera att livsmedel och livsmedelsingredienser kan spéras
samt faststaller ett forfarande for att anta tillimpningsfore-
skrifter for dessa principer pa sirskilda omraden.

~
-

De livsmedel som importeras till gemenskapen skall upp-
fylla de allminna krav som foreskrivs i forordning (EG)
nr 178/2002, eller uppfylla bestimmelser som ar likvar-
diga med gemenskapens bestimmelser. 1 den hir
forordningen faststills vissa sirskilda hygienkrav for livs-
medel som importeras till gemenskapen.

~
o

Livsmedel som exporteras till tredje land fran gemenska-
pen skall uppfylla de allminna krav som foreskrivs i for-
ordning (EG) nr 178/2002. I den hir férordningen fast-
stills vissa sirskilda hygienkrav for livsmedel som expor-
teras frdn gemenskapen.

~
>

Gemenskapens lagstiftning om livsmedelshygien bor grun-
das pa vetenskapliga utldtanden. Europeiska myndigheten
for livsmedelssikerhet bor darfor radfrigas nir det dr nod-
vandigt.

(24) Eftersom denna forordning ersitter direktiv 93/43/EEG,
bor det direktivet upphévas.

(25) Kraven i denna férordning bor tillimpas forst nir alla
delar av den nya lagstiftningen om livsmedelshygien har
tratt i kraft. Det dr ocksd lampligt att det gdr minst 18
ménader mellan ikrafttridandet och tillimpningen av de
nya reglerna, for att de berorda foretagen skall fa tid att
anpassa sig.

(26) De atgdrder som ar nodvindiga for att genomfora denna

forordning bor antas i enlighet med rddets beslut
1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de férfaranden
som skall tillimpas vid utévandet av kommissionens ge-
nomforandebefogenheter (*).

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

1.

KAPITEL 1
ALLMANNA BESTAMMELSER
Artikel 1
Rickvidd

[ denna forordning faststills allmidnna hygienregler for

livsmedelsforetagare, sdrskilt med hinsyn till foljande principer:

a) Det primidra ansvaret for livsmedelssikerheten ligger hos

livsmedelsféretagarna.

Behovet av att livsmedelssikerhet garanteras i hela livs-
medelskedjan, fran och med primarproduktionen.

Vikten av att uppritthalla kylkedjan for livsmedel, i synner-
het djupfrysta livsmedel, som inte kan lagras sikert vid
rumstemperatur.

Allmidnt genomforande av forfaranden som bygger pé
HACCP-principerna som tillsammans med iakttagandet av
god hygienpraxis bor befista det ansvar som vilar pé livs-
medelsforetagarna.

Riktlinjer f6r god praxis ar ett virdefullt hjilpmedel for att
livsmedelsforetagare pé alla nivder av livsmedelskedjan skall
kunna folja hygienreglerna for livsmedel och tillimpa
HACCP-principerna.

Faststillandet av mikrobiologiska kriterier och krav pé tem-
peraturkontroll pd grundval av en vetenskaplig riskvir-
dering.

Behovet av att garantera att importerade livsmedel héller
minst samma hygienstandard som de livsmedel som pro-
duceras i gemenskapen, eller en likvirdig standard.

() EGT L 184, 17.7.1999, s. 23.
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Denna forordning skall tillimpas pé alla led i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan for livsmedel samt pd
export, och utan att det paverkar mer detaljerade krav pa livs-
medelshygien.

2. Denna forordning skall inte tillimpas pa

a) primérproduktion for anvindning inom privathushall,

b) enskildas beredning, hantering eller lagring av livsmedel for
konsumtion inom privathushall,

¢) producenters direkta leveranser av smd méingder primérpro-
dukter till konsumenter eller till lokala detaljhandelsforetag
som levererar direkt till konsumenter,

d) uppsamlingscentraler och garverier som omfattas av defini-
tionen av livsmedelsforetag enbart pd grund av att de han-
terar ravaror for framstillning av gelatin eller kollagen.

3. Medlemsstaterna skall i sin nationella lagstiftning faststilla
regler for den verksamhet som avses i punkt 2 c. Sidana
nationella regler skall garantera att malen i denna férordning
uppnas.

Artikel 2
Definitioner

1. I denna férordning avses med

a) livsmedelshygien, nedan kallat hygien: de atgirder och villkor
som dr nodvindiga for att bemistra faror och sikerstilla att
livsmedel 4r tjanliga med hansyn till deras avsedda anvind-
ningsomréde.

b) anldggning: varje enhet i ett livsmedelsforetag.

¢) behirig myndighet: den centrala myndighet i en medlemsstat
som har till uppgift att se till att kraven i denna férordning
efterlevs, eller varje annan myndighet till vilken den cen-
trala myndigheten har delegerat den uppgiften. Denna de-
finition skall i forekommande fall ocksd omfatta motsva-
rande myndighet i tredje land.

d) [likvirdig: ndr det giller olika system, deras férmaga att ge
samma slutresultat.

e) kontaminering: férekomst eller inforande av en fara.

f) dricksvatten: vatten som uppfyller minimikraven i rddets
direktiv 98/83/EG av den 3 november 1998 om kvaliteten
pa dricksvatten (1).

g) rent havsvatten: naturligt, konstgjort eller renat havsvatten
eller brickt vatten som inte innehdller mikroorganismer,
skadliga dmnen eller giftigt havsplankton i sddana mangder
att det direkt eller indirekt kan pdverka halsokvaliteten pa
livsmedel.

h) rent vatten: rent havsvatten och sotvatten av likartad kva-
litet.

i) inslagning/innerforpackning: dels placering av livsmedel i en
forpackning eller behéllare i direkt kontakt med livsmedlet i
fraga, dels sjilva forpackningen eller behéllaren.

j)  emballeringfemballage: placering av ett eller flera forpackade
livsmedel i en yttre behéllare samt sjilva ytterbehdllaren.

k) hermetiskt sluten behdllare: behdllare som ir utformad for och
avsedd att skydda innehéllet mot faror.

1) Dbearbetning: atgird som visentligt forindrar den ursprung-
liga produkten genom bland annat virmebehandling, rok-
ning, rimning, mognadslagring, torkning, marinering, ex-
traktion, extrudering eller en kombination av dessa behand-
lingar.

m) obearbetade produkter: livsmedel som inte har genomgatt na-
gon bearbetning, och som omfattar produkter som har
delats, styckats, trancherats, skivats, benats ur, hackats,
flatts, krossats, skurits upp, rengjorts, putsats, skalats, malts,
kylts, frysts, djupfrysts eller tinats.

n) bearbetade produkter: livsmedel som framstills av obearbe-
tade produkter. Dessa produkter fir innehélla ingredienser
som behovs vid tillverkningen for att de skall fa sirskilda
egenskaper.

2.  De definitioner som faststills i forordning (EG)
nr 178/2002 skall ocksd tillimpas.

3. 1 bilagorna till denna forordning betyder uttrycken "ndr
det dr nodvindigt”, "nir sd dr lampligt”, "adekvat” och tillrack-
lig” att ndgot visat sig vara nddvindigt, limpligt, adekvat re-

spektive tillrdckligt for att uppnd denna férordnings syften.

() EGT L 330, 5.12.1998, 5. 32.
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KAPITEL II
LIVSMEDELSFORETAGARES SKYLDIGHETER
Artikel 3
Allmin skyldighet

Livsmedelsforetagare skall se till att alla de led i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan for livsmedel som de an-
svarar for uppfyller de relevanta hygienkraven i denna forord-
ning.

Artikel 4
Allminna och sirskilda hygienkrav

1.  Livsmedelsforetagare som bedriver primarproduktion och
dirmed sammanhingande verksamhet enligt bilaga I skall {6lja
de allmidnna hygienbestimmelserna i bilaga 1 del A och alla
sarskilda krav i forordning (EG) nr .../2004 (!).

2. Livsmedelsforetagare som bedriver verksamhet i ett led i
produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan for livs-
medel som ligger efter de led for vilka punkt 1 &r tillimplig
skall uppfylla de allmidnna hygienkraven i bilaga 1I och alla
sirskilda krav i férordning (EG) nr .../2004.

3. Livsmedelsforetagare skall

a) folja mikrobiologiska kriterier och krav pd temperaturkon-
troll, och

b) vidta de dtgirder eller infora de forfaranden som adr nodvin-
diga for att uppfylla de mél som faststillts for att uppna
denna forordnings syften.

4. De kriterier, krav och mal som avses i punkt 3 skall antas
i enlighet med forfarandet i artikel 14.2.

Metoder f6r provtagning och analys i anslutning till detta skall
faststillas i enlighet med samma forfarande.

5. Nir det i denna forordning, i forordning (EG) nr .. .[2004
och i deras tillimpningsbestimmelser, inte anges nigra prov-
tagnings- eller analysmetoder, fir livsmedelsforetagarna an-
vinda limpliga metoder som faststdllts i annan gemenskaps-
lagstiftning eller nationell lagstiftning eller, om sddana metoder
saknas, metoder som ger resultat som dr likvirdiga med de
resultat som erhdlls vid anvdndning av referensmetoden, om
metoderna dr vetenskapligt godkdnda i enlighet med interna-
tionellt erkdnda regler eller protokoll.

(M) Se sidan 23 i detta nummer av EUT.

6.  Livsmedelsforetagare far anvinda de riktlinjer som anges i
artiklarna 7, 8 och 9 som ett stod for att uppfylla sina skyl-
digheter enligt denna forordning.

Artikel 5
Faroanalys och kritiska styrpunkter

1. Livsmedelsforetagare skall inrdtta, genomfora och upp-
ritthalla ett eller flera permanenta forfaranden, grundade pd
HACCP-principerna.

2. HACCP-principerna enligt punkt 1 utgérs av foljande:

a) Att identifiera de faror som mdste forebyggas, elimineras
eller reduceras till en acceptabel niva.

=

Att identifiera kritiska styrpunkter i det steg eller de steg dar
kontroll dr nodvindig for att forebygga eller eliminera en
fara eller for att reducera den till en acceptabel niva.

¢) Att faststilla kritiska grianser vilka skiljer acceptabelt frdn
icke acceptabelt i de kritiska styrpunkterna i syfte att fore-
bygga, eliminera eller reducera identifierade faror.

d) Att uppritta och genomfora effektiva forfaranden for att
overvaka de kritiska styrpunkterna.

e) Att faststilla vilka korrigerande atgirder som skall vidtas nir
overvakningen visar att en kritisk styrpunkt inte dr under
kontroll.

f) Att uppritta forfaranden, vilka skall genomféras regelbun-
det, for att verifiera att de dtgirder som avses i a—e fungerar
effektivt.

g) Att uppritta dokumentation och journaler avpassade for
livsmedelsforetagets storlek och art for att visa att de dtgar-
der som avses i a—f tillimpas effektivt.

Nar en foridndring sker i produkten, processen eller i ndgot
hanteringssteg skall livsmedelsforetagarna ompréova forfarandet
och gora nddvindiga dndringar.

3. Punkt 1 skall endast gilla for livsmedelsforetagare som
bedriver verksamhet i ett led i produktions-, bearbetnings-
och distributionskedjan for livsmedel som ligger efter primir-
produktion och de dirmed sammanhingande verksamheter
som fortecknas i bilaga L.
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4. Livsmedelsforetagare skall

a) visa den behoriga myndigheten att de uppfyller kraven i
punkt 1 pa det sitt som den behoriga myndigheten kraver,
med beaktande av livsmedelsforetagets storlek och art,

b) se till att all dokumentation som beskriver de forfaranden
som utarbetats enligt denna artikel alltid ar aktuell,

¢) bevara all annan dokumentation och alla andra journaler
under limplig tid.

5. Detaljerade bestimmelser for tillimpningen av denna ar-
tikel far faststdllas i enlighet med forfarandet i artikel 14.2.
Sadana bestimmelser kan underlitta for vissa livsmedelsforeta-
gare att tillimpa denna artikel, sdrskilt om det faststills att de
forfaranden som beskrivs i riktlinjerna for tillimpningen av
HACCP-principerna skall anvindas for att uppfylla kraven i
punkt 1. I sddana bestimmelser far det ocksd anges hur linge
livsmedelsforetagarna skall bevara dokumentation och journaler
i enlighet med punkt 4 c.

Artikel 6
Offentlig kontroll, registrering och godkinnande

1. Livsmedelsforetagare skall samarbeta med de behoriga
myndigheterna i enlighet med annan tillimplig gemenskaps-
lagstiftning eller, i avsaknad av sddan, nationell lagstiftning.

2. Varje livsmedelsforetagare skall sarskilt underritta lamplig
behorig myndighet, pa det sitt som den sistnimnda kriver, om
alla anldggningar som han ansvarar for, ddr det i ndgot led i
produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan for livs-
medel bedrivs verksamhet, sd att varje siddan anliggning kan
registreras.

Livsmedelsforetagare skall ocksé se till att den behoriga myn-
digheten alltid har aktuell information om anldggningar, bland
annat genom att underritta den om betydande dndringar i
verksamheten och om nedliggningar av befintliga anldgg-
ningar.

3. Livsmedelsforetagare skall dock se till att anliggningarna
godkinns av den behoriga myndigheten efter minst ett besok
pd plats, om godkinnande krivs

a) enligt den nationella lagstiftningen i den medlemsstat dar
anldggningen 4r beldgen,

b) enligt forordning (EG) nr .../2004,

¢) enligt ett beslut som har antagits i enlighet med forfarandet
i artikel 14.2.

En medlemsstat som med stod av a kraver godkdnnande av
vissa anldggningar belidgna i medlemsstaten enligt sin nationella
lagstiftning, skall informera kommissionen och ovriga med-
lemsstater om tillimplig nationell lagstiftning.

KAPITEL III
RIKTLINJER FOR GOD PRAXIS
Artikel 7
Utarbetande, spridning och anvindning av riktlinjer

Medlemsstaterna skall i enlighet med artikel 8 uppmuntra ut-
arbetandet av nationella riktlinjer for god hygienpraxis och for
tillimpning av HACCP-principerna. Gemenskapsriktlinjer skall
utarbetas i enlighet med artikel 9.

Spridning och anvindning av bdde nationella riktlinjer och
gemenskapsriktlinjer skall frimjas. Livsmedelsforetagare far
dock frivilligt anvinda dessa riktlinjer.

Artikel 8
Nationella riktlinjer

1. Nir nationella riktlinjer for god praxis utarbetas skall
dessa utarbetas och spridas av livsmedelsbranschen

a) i samrdd med foretridare for sdrskilt berorda parter, t.ex.
behoriga myndigheter och konsumentgrupper,

b) med beaktande av relevanta handlingsregler i Codex Ali-
mentarius, och

¢) nir de giller primarproduktion och den dirmed samman-
hidngande verksamheten enligt bilaga I, med beaktande av
rekommendationerna i bilaga I del B.

2. De nationella riktlinjerna fir utarbetas under ledning av
ett sddant nationellt standardiseringsorgan som avses i bilaga II
till direktiv 98/34/EG ().

3. Medlemsstaterna skall beddma de nationella riktlinjerna
for att se till att

a) riktlinjerna har utarbetats i enlighet med punkt 1,

b) innehdllet i riktlinjerna dr praktiskt genomforbart for de
relevanta sektorerna, och

¢) riktlinjerna ar ett lampligt stod for att se till att artiklarna 3,
4 och 5 foljs for de sektorer och de livsmedel som omfattas.

(') Europaparlamentets och rddets direktiv 98/34/EG av den 22 juni
1998 om ett informationsforfarande betriffande tekniska standarder
och foreskrifter (EGT L 204, 21.7.1998, s. 37). Direktivet dndrat
genom direktiv 98/48/EG (EGT L 217, 5.8.1998, s. 18).
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4. Medlemsstaterna skall till kommissionen 6versinda de
nationella riktlinjer som uppfyller kraven i punkt 3. Kommis-
sionen skall uppratta och fora ett registersystem oOver dessa
riktlinjer och gora det tillgingligt f6r medlemsstaterna.

5. De riktlinjer for god praxis som har utformats i enlighet
med direktiv 93/43/EEG skall fortsdtta att gilla efter det att
denna forordning har tritt i kraft, savitt de 4r forenliga med
forordningens syften.

Artikel 9
Gemenskapsriktlinjer

1.  Innan gemenskapsriktlinjer f6r god hygienpraxis eller for
tillimpning av HACCP-principerna utarbetas skall kommis-
sionen samrdda med den kommitté som avses i artikel 14.
Syftet med samrddet skall vara att overviga behovet av siddana
riktlinjer, deras rickvidd och innehall.

2. Om gemenskapsriktlinjer tas fram, skall kommissionen se
till att de utarbetas och sprids

a) av eller i samrdd med lampliga foretradare f6r de europeiska
livsmedelsbranscherna, dven smd och medelstora foretag,
och andra berérda parter, t.ex. konsumentgrupper,

=

i samarbete med sdrskilt berorda parter, dven behoriga myn-
digheter,

¢) med beaktande av relevanta handlingsregler i Codex Ali-
mentarius, och

d) nir det giller primarproduktion och den dirmed samman-
hangande verksamheten enligt bilaga I, med beaktande av
rekommendationerna i bilaga I del B.

3.  Den kommitté som avses i artikel 14 skall bedéma ut-
kastet till gemenskapsriktlinjer for att se till att

a) riktlinjerna har utarbetats i enlighet med punkt 2,

b) innehallet i riktlinjerna 4r praktiskt genomforbart for de
relevanta sektorerna i hela gemenskapen, och

¢) riktlinjerna dr ett lampligt stod for att se till att artiklarna 3,
4 och 5 foljs for de sektorer och de livsmedel som omfattas.

4. Kommissionen skall uppmana den kommitté som avses i
artikel 14 att i samarbete med de organ som anges i punkt 2
regelbundet se over alla gemenskapsriktlinjer som utarbetats i
enlighet med denna artikel.

Syftet med denna oversyn skall vara att se till att riktlinjerna
fortfarande ar praktiskt genomforbara och att ta hinsyn till den
tekniska och vetenskapliga utvecklingen.

5. Titlar pd och hanvisningar till gemenskapsriktlinjer som
har utformats i enlighet med denna artikel skall offentliggoras i
C-serien av Europeiska unionens officiella tidning.

KAPITEL IV
IMPORT OCH EXPORT
Artikel 10
Import

Nar det giller hygien for importerade livsmedel, skall de rele-
vanta krav i livsmedelslagstiftningen som avses i artikel 11 i
forordning (EG) nr 178/2002 inbegripa de krav som faststills i
artiklarna 3-6 i den hir forordningen.

Artikel 11
Export

Nir det giller hygien for exporterade eller reexporterade livs-
medel, skall de relevanta krav i livsmedelslagstiftningen som
avses i artikel 12 i férordning (EG) nr 178/2002 inbegripa
de krav som faststills i artiklarna 3—6 i den hir férordningen.

KAPITEL V
SLUTBESTAMMELSER
Artikel 12
Genomforandedtgirder och 6vergingsbestimmelser

Genomférandedtgirder och Gvergingsbestimmelser fir faststil-
las i enlighet med forfarandet i artikel 14.2.

Artikel 13
Andring och anpassning av bilagorna I och II

1. Bilagorna I och II fir upphivas, dndras, anpassas eller
kompletteras i enlighet med forfarandet i artikel 14.2 for att
beakta foljande:
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a) Utvecklingen av riktlinjer for god praxis.

b) Erfarenheter fran genomférandet av de HACCP-baserade
systemen i enlighet med artikel 5.

¢) Den tekniska utvecklingen.

d) Vetenskapliga utlatanden, sdrskilt nya riskvirderingar.

€) Faststillande av mal for livsmedelssikerheten.

2. Undantag frin bilagorna I och II fir beviljas i enlighet
med forfarandet i artikel 14.2, under forutsittning att de inte
motverkar denna forordnings syften.

3. Medlemsstaterna far, utan att dventyra syftet med denna
forordning, anta nationella dtgarder for att anpassa kraven i
bilaga II i enlighet med punkterna 4-7.

4. a) De nationella dtgirder som avses i punkt 3 skall syfta till
att

i) mojliggora en fortsatt anvindning av traditionella me-
toder i alla led i produktions-, bearbetnings- och dis-
tributionskedjan for livsmedel, eller

ii) tillgodose behoven for livsmedelsféretag som ar be-
lagna i omrdden med sirskilda geografiska begrans-
ningar.

b) I andra fall skall de enbart tillimpas pd anldggningarnas
konstruktion, utformning och utrustning.

5. Den medlemsstat som onskar anta nationella dtgdrder i
enlighet med punkt 3 skall anméla detta till kommissionen och
de ovriga medlemsstaterna. Anmilan skall

a) ge en detaljerad beskrivning av de krav som medlemsstaten
anser sig behova anpassa och vilken typ av anpassning som
efterstrivas,

b) beskriva de livsmedel och anliggningar som berérs,

¢) forklara skilen till anpassningen, bla. genom att nir si ar
relevant gora en sammanfattning av den faroanalys som
genomforts och vilka atgdrder som skall vidtas for att se
till att anpassningen inte dventyrar syftet med denna férord-
ning, och

d) limna ovriga uppgifter som ir relevanta.

6.  Ovriga medlemsstater skall ha tre ménader pé sig frin det
att de mottagit anmélan enligt punkt 5 for att 6versinda skrift-
liga kommentarer till kommissionen. For anpassningar enligt
punkt 4 b skall denna period forlingas till fyra manader, om
ndgon medlemsstat begdr detta. Kommissionen fir och, om den
far skriftliga kommentarer frén en eller flera medlemsstater,
skall samrdda med medlemsstaterna inom den kommitté som
avses i artikel 14.1. I enlighet med forfarandet i artikel 14.2 far
kommissionen besluta om de aviserade dtgirderna fir genom-
foras, ndr sd dr nodvandigt efter lampliga dndringar. Om sé ar
lampligt far kommissionen foresld allmdnna dtgarder i enlighet
med punkterna 1 och 2 i den hir artikeln.

7. En medlemsstat fir endast anta nationella atgirder for
anpassning av kraven i bilaga II

a) i Gverensstimmelse med ett beslut som fattats enligt punkt
6, eller

b) om kommissionen en ménad efter det att den period som
anges i punkt 6 16pt ut inte har underrittat medlemsstaterna
om att den har mottagit skriftliga kommentarer eller om att
den avser att foresla ett beslut enligt punkt 6.

Artikel 14
Kommittéforfarande

1.  Kommissionen skall bitrddas av Stindiga kommittén for
livsmedelskedjan och djurhilsa.

2. Nir det hdnvisas till denna punkt skall artiklarna 5 och 7
i beslut 1999/468/EG tillimpas, med beaktande av bestimmel-
serna i artikel 8 i det beslutet.

Den tid som avses i artikel 5.6 i beslut 1999/468/EG skall vara
tre ménader.

3. Kommittén skall sjilv anta sin arbetsordning.

Artikel 15

Samrid med Europeiska myndigheten f6r livsmedelssiker-
het

Kommissionen skall samrdda med Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet i frdgor som omfattas av denna forordning
och som kan ha visentlig betydelse for folkhalsan, framfor allt
innan den foreslar kriterier, krav eller mél enligt artikel 4.4.
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Artikel 16
Rapport till Europaparlamentet och ridet

1.  Kommissionen skall senast den ... (*) overlimna en rap-
port till Europaparlamentet och radet.

2. Rapporten skall sirskilt innehdlla en genomgéng av de
erfarenheter som gjorts vid tillimpningen av denna f6rordning
och 6verviganden om det dr onskvirt och genomforbart att
vidta dtgarder for en utvidgning av kraven i artikel 5 till att
omfatta livsmedelsforetagare som bedriver primdrproduktion
och den dirmed sammanhingande verksamhet som foreskrivs
i bilaga L

3. Kommissionen skall nir s dr lampligt lita rapporten
atfoljas av lampliga forslag.

Artikel 17
Upphivande

1.  Direktiv 93/43/EEG skall upphora att gilla med verkan
fran och med den dag dd denna forordning skall borja till-
lampas.

2. Hénvisningar till den upphdvda forordningen skall anses
som hédnvisningar till denna f6rordning.

3. Beslut som antagits i enlighet med artiklarna 3.3 och 10 i
direktiv 93/43[EEG skall emellertid fortsitta att gélla i vintan
pa att de ersatts med beslut som antagits i enlighet med den
hir forordningen eller férordning (EG) nr 178/2002. I avvaktan
pa faststillande av de kriterier eller krav som avses i artikel 4.3
a i den hir forordningen fir medlemsstaterna bibehélla alla
nationella regler om sddana kriterier eller krav som de antagit
i enlighet med direktiv 93/43/EEG.

4. I avvaktan pa tillimpningen av ny gemenskapslagstiftning
om bestimmelser for offentlig livsmedelskontroll skall med-
lemsstaterna vidta limpliga atgdrder for att sdkerstdlla att de
skyldigheter som faststills i enlighet med denna férordning
fullgors.

Artikel 18
Ikrafttridande

Denna forordning trader i kraft tjugo dagar efter det att den
har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den skall tillimpas frdn och med 18 manader efter den dag da
foljande rittsakter har trdtt i kraft:

a) Forordning (EG) nr ...[2004.

b) Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr .. ./2004
av den ... om faststillande av sirskilda bestimmelser for
genomforande av offentlig kontroll av produkter av anima-
liskt ursprung avsedda att anviandas som livsmedel ().

¢) Europaparlamentets och radets direktiv 2004/. . ./EG av den

. om upphivande av vissa direktiv om livsmedelshygien

och hygienkrav for tillverkning och utslippande pd mark-

naden av vissa produkter av animaliskt ursprung avsedda att
anvindas som livsmedel (2).

Den skall dock inte tillimpas fore den 1 januari 2006.

Denna forordning ér till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i ...

Pd Europaparlamentets vignar

Ordférande

(*) Fem dr efter det att denna forordning har tritt i kraft.

Pd radets vignar

Ordf6rande

(") Se sid 82 i detta nummer av EUT.
() Se sid 131 i detta nummer av EUT.
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BILAGA 1

PRIMARPRODUKTION

DEL A: ALLMANNA HYGIENREGLER FOR PRIMARPRODUKTION OCH DARMED SAMMANHANGANDE VERKSAM-

HET

I RACKVIDD

1. Denna bilaga skall tillimpas pd primdrproduktion och féljande dirmed sammanhangande verksamheter:

a)

b)

9

Transport, lagring och hantering av primirprodukter pé tillverkningsorten, under forutsittning att primarpro-
dukternas natur inte vésentligt dndras dirigenom.

Transport av levande djur, ndr detta dr nodvindigt for att uppnd syftena med denna forordning.

I frdga om produkter av vegetabiliskt ursprung, fiskeriprodukter och vilt, transportverksamhet for levererans av
primarprodukter, vars natur inte visentligt har 4ndrats, fran tillverkningsorten till en anlidggning.

II HYGIENREGLER

2. Livsmedelsforetagare skall sd ldngt som majligt se till att primdrprodukter skyddas mot kontaminering, och darvid ta
hinsyn till all eventuell bearbetning som primérprodukterna ddrefter kommer att genomga.

3. Utan hinder av den allminna skyldigheten enligt punkt 2 skall livsmedelsforetagare iaktta tillimpliga bestimmelser i
gemenskapslagstiftning och nationell lagstiftning i frdga om kontroll av faror i primérproduktionen och dirmed
sammanhangande verksamhet, inbegripet

a)

b)

atgdrder for att kontrollera kontaminering frdn luft, jord, vatten, foder, godningsmedel, veterinirmedicinska
produkter, vixtskyddsmedel och biocider samt lagring, hantering och bortskaffande av avfall, och

atgdrder nar det giller djurens hilsa och djurskydd samt vixtskydd som kan paverka manniskors hilsa, bla.
program for Gvervakning och kontroll av zoonoser och zoonotiska smittdmnen.

4. Livsmedelsforetagare skall vid uppfodning, slakt eller jakt av djur eller vid produktion av primirprodukter av
animaliskt ursprung vidta foljande adekvata atgirder ndr sd dr lampligt:

(S
R

=

Alla lokaler som anvinds i samband med primarproduktion och dirmed sammanhingande verksamhet, inbe-
gripet utrymmen dir foder forvaras och hanteras, skall hallas rena och, ndr det dr nodvindigt, desinficeras pa
lampligt sitt efter rengoringen.

Utrustning, behallare, transportlador, fordon och fartyg skall héllas rena och, nar det dr nodvandigt, desinficeras
pa lampligt sitt efter rengoringen.

Se till att slaktdjur och, nir det ar nodvindigt, produktionsdjur i majligaste man ar rena.
Anvinda dricksvatten, eller rent vatten, nir sd krdvs for att férhindra kontaminering.

Se till att personal som hanterar livsmedel 4r vid god hilsa och fir utbildning om halsorisker.
Sa ldngt mojligt forhindra att djur och skadedjur orsakar kontaminering.

Lagra och hantera avfall och farliga 4mnen sé att kontaminering forhindras.

Forhindra inforande och spridning av smittsamma sjukdomar som kan 6verforas till manniskor via livsmedel,
bl.a. genom att vidta forsiktighetsatgarder nir nya djur infors och rapportera till den behoriga myndigheten vid
misstinkta utbrott av sidana sjukdomar.

Beakta resultaten av alla relevanta analyser som utforts pa prover fran djur eller andra prover av betydelse for
manniskors hilsa.

Anvinda fodermedelstillsatser och veterinirmedicinska preparat pd ett korrekt sitt, enligt kraven i tillimplig
lagstiftning.
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5.

Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter skall vidta foljande adekvata dtgirder ndr sd ar
lampligt:

a) Utrymmen, utrustning, behallare, transportlddor, fordon och fartyg skall héllas rena och, nir det dr nodvindigt,
desinficeras pd lampligt sitt efter rengoringen.

b) Nar det 4r nodvandigt garantera hygieniska produktions-, transport- och lagringsvillkor for vixtprodukter samt
se till att de dr rena.

¢) Anvinda dricksvatten, eller rent vatten, nir si kravs for att forhindra kontaminering.

d) Se till att personal som hanterar livsmedel dr vid god hilsa och far utbildning om hilsorisker.
e) Sé langt mojligt forhindra att djur och skadedjur orsakar kontaminering.

f) Lagra och hantera avfall och farliga dmnen sd att kontaminering forhindras.

g) Beakta resultaten av alla relevanta analyser som utforts pd prover fran vaxter eller andra prover av betydelse for
miénniskors hilsa.

h) Anvinda vixtskyddsmedel och biocider pa ett korrekt sitt, enligt kraven i tillimplig lagstiftning.

. Livsmedelsforetagarna skall vidta limpliga hjdlpatgdrder ndr de informeras om problem som har uppmérksammats

vid offentliga kontroller.

III JOURNALER

7.

10.

Livsmedelsforetagare skall pd limpligt sdtt och under limplig tid, som ar avpassad for livsmedelsforetagets art och
storlek, fora och bevara journaler med uppgifter om de atgirder som vidtagits for att kontrollera faror. Livsmedels-
foretagaren skall pd begdran halla relevanta uppgifter i dessa journaler tillgingliga for den behériga myndigheten
och mottagande livsmedelsforetagare.

. Livsmedelsforetagare som foder upp djur eller som producerar primarprodukter av animaliskt ursprung skall fora

journal over i synnerhet foljande uppgifter:
a) Uppgifter om art och ursprung i friga om foder som ges till djuren.

b) Uppgifter om veterinirmedicinska produkter eller annan behandling som djuren fatt, behandlingsdatum samt
karenstid.

¢) Uppgifter om forekomsten av sjukdomar som kan paverka sikerheten hos produkter av animaliskt ursprung.

d) Resultat av alla analyser som utforts pd prover frdn djur eller andra prover for diagnosindamél av betydelse for
minniskors hilsa.

¢) Relevanta rapporter om kontroller av djur eller produkter av animaliskt ursprung.

. Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter skall sarskilt fora journal Gver

a) all anvindning av vixtskyddsmedel och biocider,

=

all forekomst av skadedjur eller sjukdomar som kan péverka sikerheten hos produkter av vegetabiliskt ursprung,
och

¢) resultaten av alla relevanta analyser som utforts pd prover frin vixter eller andra prover av betydelse for
minniskors hilsa.

Andra personer sdsom veterinirer, agronomer och jordbrukstekniker kan bistd livsmedelsforetagaren med att upp-
ritta journaler.
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DEL B: REKOMMENDATIONER OM RIKTLINJER FOR GOD HYGIENPRAXIS

1. De nationella riktlinjer och gemenskapsriktlinjer som avses i artiklarna 7-9 i denna forordning bér innehélla riktlinjer
for god hygienpraxis for kontroll av faror i primarproduktionen och dirmed sammanhingande verksamhet.

2. Riktlinjerna for god hygienpraxis skall omfatta limplig information om faror som kan uppstd i primarproduktionen
och dirmed sammanhingande verksamhet och dtgirder for att kontrollera dessa faror, diribland relevanta atgérder
som anges i gemenskapslagstiftningen och den nationella lagstiftningen eller i nationella program och gemenskaps-
program. Exempel pa sddana faror och atgarder dr bla. foljande:

a) Kontroll av kontaminering, t.ex. av mdgelgifter, tungmetaller och radioaktiva dmnen.

b) Anvindning av vatten, organiskt avfall och godningsmedel.

¢) Korrekt och ldmplig anvindning av vixtskyddsmedel och biocider samt deras sparbarhet.

d) Korrekt och limplig anvindning av veterinirmedicinska preparat och fodertillsatser och deras spérbarhet.
e) Beredning, lagring, anvindning och sparbarhet av foder.

f) Korrekt bortskaffande av doda djur, avfall och godsel.

g) Skyddsétgirder for att forhindra inforande av smittsamma sjukdomar som kan 6verforas till manniskor via
livsmedel, och skyldighet att underritta den behériga myndigheten.

h) Forfaranden, rutiner och metoder for att se till att livsmedel produceras, hanteras, forpackas, lagras och trans-
porteras under lampliga hygieniska forhdllanden, inbegripet grundlig rengoring och skadedjursbekdmpning.

i) Atgirder som ror slaktdjurs och produktionsdjurs renhet.

j) Atgirder som rér journalféring.
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BILAGA 1I
ALLMANNA HYGIENREGLER FOR ALLA LIVSMEDELSFORETAGARE

(UTOM NAR BILAGA I AR TILLAMPLIG)

INLEDNING

Kapitel V-XII i denna bilaga skall tillimpas pa alla led i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan for livs-
medel, och 6vriga kapitel skall tillimpas enligt foljande:

— Kapitel I skall tillimpas pd alla livsmedelslokaler utom lokaler for vilka kapitel III ar tillimpligt.

— Kapitel II skall tillimpas pa alla lokaler ddr livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas, utom serveringsstallen och
lokaler for vilka kapitel IIT ar tillimpligt.

— Kapitel III skall tillimpas pa de lokaler som anges i kapitlets rubrik.
— Kapitel IV skall tillimpas pé alla transporter.
KAPITEL 1

ALLMANNA REGLER FOR LIVSMEDELSLOKALER (MED UNDANTAG AV DE LOKALER SOM ANGES I KAPITEL II)

1. Livsmedelslokaler skall hallas rena och i gott skick.
2. Lokalernas planering, utformning, konstruktion, placering och storlek skall

a) mojliggora adekvat underhall, rengoring och/eller desinficering, vara sidana att luftburen kontaminering undviks
eller minimeras samt erbjuda adekvata arbetsutrymmen for att alla steg som ingdr i verksamheten skall kunna
genomforas pd ett hygieniskt sitt,

b) vara sddan att den skyddar mot ansamling av smuts, kontakt med giftiga dmnen, avgivande av partiklar till
livsmedlen och kondensbildning eller o6nskat mogel pé ytor,

¢) mojliggora god livsmedelshygien, vilket bland annat innebar skydd mot kontaminering och i synnerhet skade-
djursbekimpning, och

&

ndr det dr nodvandigt erbjuda lampliga temperaturreglerade hanterings- och lagringsférhéllanden med tillracklig
kapacitet att forvara livsmedlen vid en limplig temperatur som kan kontrolleras samt, nir det dr nodvandigt,
registreras.

3. Det skall finnas ett adekvat antal vattentoaletter, anslutna till ett effektivt avloppssystem. Toaletterna far inte vara
direkt forbundna med lokaler dér livsmedel hanteras.

4. Det skall finnas ett adekvat antal limpligt placerade och utformade handtvittstall. Handtvittstall skall ha varmt och
kallt rinnande vatten, material for handtvittning och for hygienisk torkning. Utrustning for skoljning av livsmedel
skall ndr sd 4r nodvandigt vara skilt frdn anordningar for handtvitt.

5. Det skall finnas dndamdlsenlig och tillricklig naturlig eller mekanisk ventilation. Mekaniskt luftflode frin ett
fororenat omrade till ett rent omrédde skall forhindras. Ventilationssystem skall vara konstruerade pd ett sddant
satt att filter och andra delar som maste rengoras eller bytas ut ar lattillgangliga.

6. Sanitdra utrymmen skall ha adekvat naturlig eller mekanisk ventilation.

7. Livsmedelslokaler skall ha adekvat naturlig och/eller artificiell belysning.

8. Avloppen skall vara adekvata for avsett dndamal. De skall vara utformade och konstruerade pd ett sidant sitt att
risken for kontaminering undviks. Om avloppen ir helt eller delvis 6ppna skall de vara utformade sd att avlopps-
vatten inte flodar frdn en kontaminerad yta mot eller in pa en ren yta, i synnerhet en yta dir livsmedel som kan
utgéra en allvarlig risk for kosumenterna hanteras.
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9. Nar det dr nodvindigt skall det finnas adekvata omkladningsrum i tillrackligt antal for personalen.

10. Rengorings- och desinfektionsmedel fir inte forvaras dir livsmedel hanteras.

KAPITEL 1T

SARSKILDA REGLER FOR LOKALER DAR LIVSMEDEL BEREDS, BEHANDLAS ELLER BEARBETAS (MED UNDANTAG

AV SERVERINGSLOKALER OCH DE LOKALER SOM ANGES I KAPITEL III)

1. I'lokaler ddr livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas (med undantag av serveringsstillen och de lokaler som avses i
kapitel III, men inbegripet lokaler som utgor en del av transportmedel) skall utformning och planering tillita god
livsmedelshygienisk praxis, bland annat skydd mot kontaminering mellan och under olika moment, sirskilt nir det
giller foljande:

Golvytor skall héllas i gott skick och vara litta att rengéra och, nir det dr nodvindigt, desinficera. Detta kriver
anvindning av ogenomtringliga, icke absorberande, tvittbara och giftfria material, sdvida inte livsmedelsforeta-
garna kan overtyga de behériga myndigheterna om att andra material som anvinds r limpliga. Golven skall, dar
sd dr lampligt, vara forsedda med adekvata avloppsbrunnar.

Viggytor skall héllas i gott skick och vara litta att rengéra och, nir det dr nédvindigt, desinficera. Detta kraver
anvindning av ogenomtringliga, icke absorberande, tvittbara och giftfria material samt att ytan ar slit upp till en
hojd som dr lamplig for verksamheten i fraga, sdvida inte livsmedelsforetagarna kan overtyga de behoriga
myndigheterna om att andra material som anvénds ar limpliga.

Innertak (eller, om innertak saknas, insidan pa yttertaket) och installationer som 4r fésta i taket skall vara byggda
och utformade pa ett sddant sitt att ansamling av smuts férhindras och att kondensbildning, uppkomst av oonskat
mogel och avgivande av partiklar begrinsas.

Fonster och andra 6ppningar skall vara konstruerade pa ett sddant sitt att ansamling av smuts forhindras. Om de
ar Oppningsbara skall de, nir det dr nodvindigt, vara forsedda med insektsnit som enkelt kan avldgsnas for
rengoring. Om oppnande av fonster kan medfora kontaminering skall fonstren héllas stingda och lasta under
produktionen.

Déorrar skall vara litta att rengora och, ndr det dr nodvindigt, desinficera. Detta kriver anvidndning av slita och
icke absorberande material, sdvida inte livsmedelsféretagarna kan Gvertyga de behériga myndigheterna om att
andra material som anvinds ar limpliga.

Ytor (dven ytor pd utrustning) i utrymmen dir livsmedel behandlas och sarskilt de ytor som kommer i kontakt
med livsmedel skall hallas i gott skick och vara ltta att rengdra och, nir det dr nodvindigt, desinficera. Detta
krdver anvindning av slita, tvittbara, korrosionsbestindiga och giftfria material, sdvida inte livsmedelsforetagarna
kan overtyga de behoriga myndigheterna om att andra material som anvinds dr limpliga.

2. Adekvata anordningar skall, nir det dr nodvindigt, finnas for rengéring, desinficering och forvaring av arbetsredskap
och utrustning. Dessa anordningar skall vara konstruerade av korrosionsbestindiga material, vara litta att rengéra
samt ha adekvat varm- och kallvattenforsorjning.

3. Adekvata mojligheter skall, ndr det dr nodvindigt, finnas for att skolja livsmedel. Vaskar och liknande faciliteter for
skoljning av livsmedel skall ha adekvat forsorjning av varmt och/eller kallt dricksvatten i enlighet med kraven i
kapitel VII, och de skall héllas rena och, nir det dr nodvindigt, desinficeras.

KAPITEL 1II

REGLER FOR RORLIGA OCHJELLER TILLFALLIGA LOKALER (T.EX. TALT, MARKNADSSTAND OCH MOBILA FOR-
SALJNINGSFORDON), FOR LOKALER SOM HUVUDSAKLIGEN ANVANDS SOM PRIVATA BOSTADER MEN DAR
LIVSMEDEL REGELBUNDET BEREDS FOR UTSLAPPANDE PA MARKNADEN SAMT FOR FORSALININGSAUTOMA-

TER

1. Lokaler och forsiljningsautomater méste si langt det ar praktiskt mojligt placeras, utformas, konstrueras, hallas rena
och underhéllas pé ett sadant sitt att risken f6r kontaminering, sirskilt genom djur och skadedjur, undviks.
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. Nir det dr nodvindigt skall i synnerhet foljande krav uppfyllas:

a) Det skall finnas limpliga anordningar for att god personlig hygien skall kunna uppritthallas (bland annat
anordningar for hygienisk tvittning och torkning av hinder, hygieniska sanitira installationer och omklddnings-
rum).

=

Ytor som kommer i kontakt med livsmedel skall vara i gott skick och vara litta att rengéra och, ndr det dr
nodvindigt, desinficera. Detta krdver anvidndning av slita, tvittbara, korrosionsbestindiga och giftfria material,
savida inte livsmedelsforetagarna kan overtyga den behoriga myndigheten om att andra material som anvinds dr
lampliga.

¢) Tillrackliga rengoringsmojligheter skall finnas och, ndr det dr nodvindigt, mojligheter att desinficera arbetsredskap
och utrustning.

d) Om skoljning av livsmedlen ingér som en del i livsmedelsforetagets verksamhet skall adekvata dtgirder vidtas s&
att detta sker pd ett hygieniskt stt.

¢) Det skall finnas adekvat forsorjning av varmt och/eller kallt dricksvatten.

f) Det skall finnas adekvata mojligheter ochfeller anordningar for hygienisk forvaring och bortskaffande av farliga
ochfeller oitliga dmnen och avfall (fast eller flytande).

g) Det skall finnas adekvata anordningar och/eller mojligheter for att uppritthélla en limplig livsmedelstemperatur
och kontrollera den.

=

Livsmedlen skall vara placerade pé ett sddant sitt att risken for kontaminering undviks s& ldngt det dr praktiskt
mojligt.

KAPITEL IV

TRANSPORT

. Fordon och/eller containrar som anvinds for transport av livsmedel skall héllas rena och i gott skick for att skydda

livsmedlen mot kontaminering och skall, nir det dr nodvandigt, vara utformade och konstruerade pé ett sddant sitt
att adekvat rengoring och/eller desinficering dr mojlig.

. Behéllare i fordon och/eller containrar fir inte anvindas for transport av ndgot annat 4n livsmedel, om detta kan leda

till kontaminering.

. Om fordon och/eller containrar anvinds for transport av annat dn livsmedel eller for transport av olika livsmedel

samtidigt skall varorna, ndr det dr nodvindigt, hallas ordentligt tskilda.

. Bulktransport av livsmedel i flytande form eller i form av granulat eller pulver skall ske i behéllare och/eller

containrar/tankar som endast anvinds for livsmedelstransporter. Sidana containrar skall vara markta pé ett tydligt
och outplanligt sitt pd ett eller flera gemenskapssprak for att visa att de anvénds for transport av livsmedel, eller vara
mirkta "endast for livsmedel”.

. Om fordon och/eller containrar har anvints for transport av annat dn livsmedel eller for transport av olika livsmedel

skall de rengoras grundligt mellan transporterna for att undvika risken for kontaminering.

. Livsmedel i fordon och/eller containrar skall placeras och skyddas pa ett sddant sitt att risken for kontaminering ar sa

liten som mojligt.

. Nir det dr nodvindigt skall de fordon och/eller containrar som anvinds for att transportera livsmedel kunna halla

livsmedlen vid ritt temperatur och gora det majligt att kontrollera att temperaturen halls.

KAPITEL V

UTRUSTNINGSKRAV

. Alla foremdl, tillbehor och all utrustning som kommer i kontakt med livsmedel skall

a) rengoras effektivt och, nir det 4r nodvandigt, desinficeras; rengéring och desinficering skall ske tillrackligt ofta for
att forhindra risk for kontaminering,
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b) ha en sddan konstruktion, bestd av sddana material och héllas i sd gott skick att risken for kontaminering
minimeras,

¢) med undantag for engdngsbehéllare och engdngsforpackningar, ha en sddan konstruktion, bestd av sddana material
och hiéllas i ett sddant skick att de kan héllas fullstindigt rena och, ndr det 4r nodvandigt, desinficeras, och

d) vara installerade pé ett sddant sitt att adekvat rengéring av utrustningen och det omgivande omrédet dr mojlig.

. Nar det 4r nodvindigt skall utrustningen vara forsedd med ldmpliga kontrollanordningar sé att det kan garanteras att

denna forordning foljs.

. Om det dr nodvindigt att anvinda kemiska dmnen for att forhindra att utrustningen och behéllarna rostar, skall de

anvindas enligt god praxis.

KAPITEL VI

LIVSMEDELSAVFALL

. Livsmedelsavfall, odtliga biprodukter och annat avfall skall avlagsnas fran livsmedelslokaler sd snart som mojligt for

att undvika att de anhopas.

. Livsmedelsavfall, odtliga biprodukter och annat avfall skall placeras i behéllare som gar att stinga, sdvida inte

livsmedelsforetagarna kan visa den behoriga myndigheten att andra typer av behdllare eller evakueringssystem
som anvinds 4r lampliga. Dessa behéllare skall ha en lamplig konstruktion, héllas i gott skick, vara ltta att rengora
och, ndr det 4r nodviandigt, vara ltta att desinficera.

. Det skall finnas adekvata mojligheter for forvaring och bortskaffande av livsmedelsavfall, odtliga biprodukter och

annat avfall. Utrymmen for avfallsforvaring skall utformas och skétas pé ett sddant sitt att det dr mojligt att hélla
dem rena och, nir det dr nodvindigt, fria frén djur och skadedjur.

. Allt avfall skall elimineras pa ett hygieniskt och miljovinligt satt i enlighet med tillimplig gemenskapslagstiftning, och

far inte utgora en direkt eller indirekt killa till kontaminering.

KAPITEL VII

VATTENFORSORJNING

. a) Forsorjningen av dricksvatten skall vara adekvat, och detta dricksvatten skall anvindas nir det 4r nodvandigt att

sikerstilla att livsmedlen inte kontamineras.

b) Rent vatten fr anvindas till hela fiskeriprodukter. Rent havsvatten far anvindas till levande musslor, tagghudingar,
manteldjur och marina sndckor. Rent vatten fir ocksd anvindas till extern rengoring. Nir sddant vatten anvinds
skall lampliga anordningar finnas tillgdngliga for vattenforsorjningen.

. Om annat vatten dn dricksvatten anvinds for exempelvis brandbekdmpning, framstallning av dnga, kylning och andra

liknande dndamdl skall det ledas i sirskilda, vederborligen markta ledningssystem. System for vatten som inte dr
avsett att anvandas som dricksvatten fir inte ha nigon forbindelse med dricksvattensystemen och tillbakastrémning
skall inte kunna ske till dessa.

. Vatten som ateranvinds vid bearbetning eller som ingrediens far inte utgora ndgon risk for kontaminering. Det skall

hélla dricksvattenkvalitet, sdvida inte den behoriga myndigheten dr overtygad om att vattenkvaliteten inte kan
paverka det firdiga livsmedlets limplighet.

. Is som kommer i kontakt med livsmedel eller som kan kontaminera livsmedel skall framstillas av dricksvatten eller,

om den anvinds for att kyla hela fiskeriprodukter, av rent vatten. Den skall tillverkas, hanteras och forvaras under
forhéllanden som skyddar den mot kontaminering.

. Anga som anvinds i direkt kontakt med livsmedel fir inte innehilla dmnen som utgér en hilsofara eller som kan

kontaminera livsmedlen.

. Om virmebehandling anvinds for livsmedel i hermetiskt tillslutna behéllare skall det sikerstillas att vatten som

anvinds for att avkyla behdllarna efter uppvirmningen inte orsakar kontaminering av livsmedlen.
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KAPITEL VIII

PERSONLIG HYGIEN

. Alla personer som arbetar pa platser dir livsmedel hanteras skall iaktta god personlig renlighet och bira limpliga,

rena och, nir det dr nodvandigt, skyddande klader.

. Personer som lider av eller 4r barare av en sjukdom som kan Overforas via livsmedel eller som till exempel har

infekterade sdr, hudinfektioner, andra sar eller diarré fir inte tillatas att hantera livsmedel eller vistas pa en arbetsplats
ddr livsmedel hanteras om det finns risk for direkt eller indirekt kontaminering. Alla personer som har sidana
dkommor och som 4ar anstillda i ett livsmedelsforetag och som férmodas komma i kontakt med livsmedel skall
omedelbart rapportera sjukdomen eller symtomen till livsmedelsforetagaren.

KAPITEL IX

BESTAMMELSER OM LIVSMEDELSPRODUKTER

. Livsmedelsforetagare far inte acceptera ravaror eller ingredienser, andra dn levande djur, eller andra material som

anvinds vid bearbetning av livsmedel, som veterligen dr, eller rimligen kan antas vara, kontaminerade med parasiter,
patogena mikroorganismer, giftiga dmnen, nedbrytningsprodukter eller frimmande dmnen i sddan omfattning att
slutprodukten — efter det att livsmedelsforetagarna har tillimpat normala hygieniska sorterings- och/eller berednings-
eller bearbetningsforfaranden — fortfarande ar otjanlig som manniskofoda.

. Ravaror och alla ingredienser som forvaras pé ett livsmedelsforetag skall forvaras under lampliga forhallanden som

forhindrar forskimning och skyddar mot kontaminering.

. Alla stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan for livsmedel skall skyddas mot kontaminering som

kan gora livsmedlen otjinliga, skadliga fér hilsan eller kontaminerade pd ett sddant sitt att de inte rimligen kan
konsumeras i det skick i vilket de befinner sig.

. Adekvata forfaranden skall finnas for att bekimpa skadedjur. Adekvata forfaranden skall dven finnas for att férhindra

att tamdjur far tilltrade till platser ddr livsmedel bereds, hanteras eller lagras (eller, om den behoriga myndigheten
tillater detta i sdrskilda fall, for att forhindra att sddant tilltrade leder till kontaminering).

. Ravaror, ingredienser, halvfabrikat och firdiga produkter i vilka patogena mikroorganismer kan forokas eller gifter

kan bildas far inte forvaras vid temperaturer som kan medfora att hilsofara uppstdr. Kylkedjan fir inte brytas.
Begrinsade perioder utan temperaturkontroller skall dock tillatas av praktiska skl vid beredning, transport, lagring,
utbjudande till forsiljning eller servering av livsmedel, forutsatt att detta inte medfér en hélsorisk. Pd livsmedels-
foretag dar bearbetade produkter framstills, hanteras eller forpackas skall det finnas dandamalsenliga lokaler som dr
tillrdckligt stora for separat lagring av révaror och beredda rdvaror och tillrickligt stora, separata kylrum.

. Livsmedel som skall forvaras eller serveras kylda skall sd fort som majligt efter upphettning, eller efter den slutliga

beredningen om ingen virmebehandling sker, kylas ned till en temperatur som inte medfér att en hlsorisk uppstar.

. Upptining av livsmedel skall goras pd ett sddant sitt att risken for tillvixt av patogena mikroorganismer eller

toxinbildning i livsmedel minimeras. Vid upptining far livsmedlen inte utsittas for temperaturer som skulle kunna
innebara en halsorisk. Om sméltvatten fran upptiningen kan innebdra en halsorisk maste det ledas bort pd adekvat
sitt. Efter upptining skall livsmedel behandlas sa att risken for tillvixt av patogena mikroorganismer eller toxinbild-
ning minimeras.

. Farliga ocheller odtliga dmnen, 4ven foder, skall mirkas pé ett adekvat sdtt och lagras i sirskilda sikra behdllare.
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KAPITEL X

BESTAMMELSER OM INSLAGNING OCH EMBALLERING AV LIVSMEDEL

. Material som anvinds for inslagning och emballering fir inte utgéra en kélla till kontaminering.
. Material som anvinds for inslagning skall lagras péd ett sddant sitt att det inte utsitts for risken att kontamineras.

. Inslagning och emballering skall utféras pd sddant sitt sd att produkterna inte kontamineras. Nir det dr lampligt,

sdrskilt ndr burkar av metall och glas anvinds, skall det sikerstillas att behéllaren ar hel och ren.

. Inslagningsmaterial och emballage som dteranvinds skall vara ldtta att rengéra och, ndr det 4r nodvandigt, litta att

desinficera.

KAPITEL XI

VARMEBEHANDLING

Foljande krav giller endast livsmedel som slippts ut pd marknaden i hermetiskt slutna behallare.

1.

En virmebehandlingsprocess som anvinds for bearbetning av en obearbetad produkt eller for vidare bearbetning av
en bearbetad produkt skall

a) vdrma upp alla delar av den behandlade produkten till en bestimd temperatur under en bestimd tidsperiod, och

b) forhindra att produkten blir kontaminerad under processen.

. For att se till att de onskade syftena uppnds genom den anvinda processen skall livsmedelsforetagare regelbundet

kontrollera de viktigaste relevanta parametrarna (sarskilt temperatur, tryck, forslutning och mikrobiologi), bland annat
med hjilp av automatiska anordningar.

. Den anvinda processen bor overensstimma med en internationellt erkind norm (t.ex. pastorisering, ultrahdg tem-

peratur eller sterilisering).

KAPITEL XII

UTBILDNING

Livsmedelsforetagare skall se till

1.

att den personal som hanterar livsmedel 6vervakas och instrueras och/eller utbildas i livsmedelshygien pa ett sitt som
ar anpassat till deras arbetsuppgifter,

. att de som ansvarar for utveckling och underhéll av det forfarande som avses i artikel 5.1 i denna férordning eller for

anvindning av relevanta riktlinjer har getts adekvat utbildning i tillimpningen av HACCP- principerna, och

. att alla krav i nationell lagstiftning nir det giller utbildningsprogram for personer som arbetar inom vissa livs-

medelssektorer uppfylls.
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RADETS MOTIVERING

I INLEDNING

Kommissionen lade i juli 2000 fram forslag till en férordning om livsmedelshygien.
Europaparlamentet antog ett yttrande om forslaget till férordning i maj 2002.
Ekonomiska och sociala kommittén antog ett yttrande i mars 2001 ().

Efter att ha overvigt dessa yttranden antog rddet en gemensam standpunkt den 27 oktober 2003.

Il SYFTE

Forslaget till forordning dr den forsta delen i ett paket med fem forslag med syfte att konsolidera,
uppdatera och forenkla gemenskapslagstiftningen om livsmedelshygien och samtidigt sdkerstilla en hog
skyddsnivéd for folkhilsan. Radet antog samtidigt gemensamma stdndpunkter om alla de fyra férslagen
som omfattas av medbeslutandeforfarandet (2).

[ forordningen faststills allmadnna hygienregler for alla livsmedel och alla aktorer inom livsmedelsbran-
schen. I synnerhet

— klargors det att livsmedelsforetagarna har det huvudsakliga ansvaret for livsmedelssidkerheten,
— faststills det hygienregler for alla led i livsmedelskedjan, frin primarproduktion till detaljhandel,

— krivs det att livsmedelsforetagarna skall underritta de behériga myndigheterna om sina anldgg-
ningar, s att anldggningarna kan registreras,

— vidgas befintliga krav pé riskbedomning och kritiska kontrollpunkter (HACCP),

— ges det utrymme for flexibilitet i sirskilda fall.

Il ANALYS AV DEN GEMENSAMMA STANDPUNKTEN
A. Allmint

Den gemensamma stindpunkten innehéller médnga 4ndringar i forhdllande till kommissionens ur-
sprungliga forslag och ménga av dessa Overensstimmer med de dndringar som Europaparlamentet
foreslog i sitt yttrande efter forsta behandlingen. Kommissionen har godtagit de foreslagna 4ndring-
arna av forslaget.

Utover de visentliga dndringar som beskrivs nedan innehéller den gemensamma stdndpunkten ett
antal redaktionella dndringar, sirskilt for att

— garantera Overensstimmelse med forordning (EG) nr 178/2002 (%),

(") Regionkommittén beslutade att inte ldmna ndgot yttrande.

(3) T december 2002 antog radet, pa grundval av kommissionens fjarde forslag, direktiv 2002/99/EG om faststillande av
djurhilsoregler for produktion, bearbetning, distribution och inforsel av produkter av animaliskt ursprung avsedda
att anvindas som livsmedel.

(%) Dessa innefattar dndringar som overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndring 1, 11, 12, 14, 15, 17-24,
27, 50, 54, 56, 57, 61 och 107.
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— garantera Overgripande konsekvens i hygienpaketet (1),

— garantera att forordningen i sig dr konsekvent (%), och

— fortydliga texten ().

Standpunkten innehdller dven ett antal smérre tekniska dndringar som Overensstimmer med
forordningens 6vergripande syften enligt avsnitt II ovan (¥).

B. Rickvidd (artikel 1)

Rédet instdimmer i att det inte dr lampligt att i gemenskapslagstiftning faststilla hygienregler for
direkta leveranser av smd mdngder av primdrprodukter till konsumenter och lokal detaljhandel. I den
gemensamma stdndpunkten faststills det dock klart att

— direkta leveranser innebir leverans frn priméarproducenten,

— direkta leveranser till lokal detaljhandel endast omfattar affirer och restauranger (och inte gros-
sist- eller bearbetningsverksamhet), och att

— medlemsstaterna skall faststilla nationella regler f6r sddana direkta leveranser for att garantera
samma niva av livsmedelssikerhet som i forordningen (°).

Den innehéller ocksa ett undantag for de uppsamlingscentraler och garverier som inte utfér nidgon
annan verksamhet med anknytning till livsmedelsproduktion dn lagring av révaror for framstillning
av kollagen eller gelatin. De limpliga reglerna for sddana anliggningar finns i férordningen om
faststallande av sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.

C. HACCP (artiklarna 5 och 16)

Réddet anser det inte genomforbart att pd kort sikt tillimpa principerna om riskbedomning och
kritiska kontrollpunkter (HACCP) pa primdrproduktion. Radet instimmer dock i att kommissionen bor
se over denna frga och senast fem &r efter det att forordningen har tritt i kraft lta sina slutsatser
ingd som en del av rapporten om genomférandet av forordningen. Radet instimmer dven i att
HACCP-kraven betriffande andra livsmedelsforetagare méste vara flexibla for att vara genomforbara
pé alla typer av anldggningar (°).

Rédet instimmer i synnerhet i att det bor vara mojligt att i vissa anldggningar anvinda forfaranden i
riktlinjer 1 stillet for att fullt ut tillimpa HACCP-principerna. For att sdkerstilla att denna mojlighet
inte hotar livsmedelssakerhetens mél ar det emellertid lampligt att genom kommittéforfarande
reglera anvindningen av riktlinjer.

(") Detta forhindrade inforlivande av Europaparlamentets 4ndring 108 som ror offentlig kontroll. Bestimmelser med

samma syfte finns emellertid i den gemensamma stdndpunkten om den tredje férordningen.

(?) Dessa innefattar dndringar som 6verensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndring 9 och 60. Detta f6rhind-
rade emellertid inforlivande av dndring 10 som skulle ha lett till bristande overensstimmelse mellan skilen och
artiklarna.

(}) Dessa innefattar dndringar som overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndring 2-7, 16, 25, 26, 40-46,
49, 51, 52, 64, 65, 67, 69-75, 78 och 106 och delvis 6verensstimmer med dndring 39 och 47.

(*) Dessa innefattar andringar som overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndring 68, 79, 80-88, 90, 91, 94,
96, 99, 100 och 102.

(°) Den gemensamma stdndpunkten Overensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndring 103.

(°) Den gemensamma stindpunkten overensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndring 62 och med delar
av dndring 36 och 38 men inte med 4ndring 8, 35 och 37.
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D. Kommittéforfarande (artiklarna 4 och 13)

Rédet instimmer i att det inte vore lampligt att i artikel 4 infora en skyldighet for livsmedels-
foretagarna att folja bestimmelserna i bilagor som kan ldggas till i forordningen genom kommitté-
forfarande. Radet godtar dock inte att det inte bor finnas ndgot utrymme for att bevilja undantag
eller for att dndra de befintliga bilagorna genom kommittéforfarande. I den gemensamma stind-
punkten bibehélls denna méjlighet men den innehéller kriterier dar det faststills pé vilka villkor
bilagorna kan éndras (!).

E. Riktlinjer (artiklarna 7-9)

Rédet instdmmer i att det dr Onskvirt att framhdlla att alla intressenter bor delta i utformningen av
riktlinjer f6r goda rutiner for livsmedelshygien eller for tillimpningen av HACCP-principerna. Radet
godtar dven behovet av regelbunden Gversyn av gemenskapsriktlinjerna. Eftersom livsmedelsforeta-
garna emellertid skall anvinda riktlinjerna pé frivillig basis instimmer rddet inte i att det skulle vara
lampligt att faststilla en hierarki mellan gemenskapens riktlinjer och nationella sddana (?).

F. Flexibilitet (artikel 13)

Rédet instdimmer i att det bor finnas flexibilitet for medlemsstaterna att anta nationella atgdrder for
anpassning av de detaljerade kraven i bilaga II om detta inte dventyrar férordningens syften. Radet
instimmer 4ven i att det dr lampligt att forbdttra 6ppenheten i det férfarande medlemsstaterna viljer
for att begagna denna flexibilitet for att se till att alla planerade atgirder genomgdr en limplig
granskning. Radet anser det dock inte limpligt att utvidga forfarandet till bilaga I i vilken det
faststills allminna syften snarare 4n detaljerade krav (3).

G. Datum for ikrafttridande (artikel 18)

Rédet instimmer i att omfattningen av reformeringen av lagstiftningen om livsmedelshygien kraver
en rimlig tid mellan antagandet och tillimpningen av de nya reglerna (%). Det dr dven nddvindigt att
se till att alla delar av hygienpaketet trader i kraft samtidigt.

I den gemensamma stdndpunkten foreskrivs ddrfor att forordningen skall borja tillimpas 18 ma-
nader efter den dag déd alla delar av paketet har tratt i kraft, men tidigast den 1 januari 2006.

H. Krav pd primirproducenter (bilaga I)

Rédet instimmer i att reglerna for primarproducenterna inte endast bor gilla primarproduktion utan
dven viss verksamhet med nira anknytning till primdrproduktionen. Dessa verksamheter bor omfatta

— verksamhet som utférs pé produktionsplatsen och som inte visentligt dndrar primérprodukter-
nas natur,

— transport av levande djur, och

— leverans av produkter av vegetabiliskt ursprung, fiskeriprodukter och vilt frén produktionsplatsen
till en annan anldggning.

(") Den gemensamma stindpunkten 6verensstimmer dirfor med syftet i Europaparlamentets dndring 28 och 29 men
inte med é4ndring 30, 58 och 59.

() Den gemensamma standpunkten overensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets 4ndring 40-46 och med
delar av dndring 47 men inte med dndring 48.

(*) Den gemensamma stindpunkten Gverensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndring 32 och med delar
av dndring 31.

(*) Den gemensamma stindpunkten Gverensstimmer darfér med syftet i Europaparlamentets dndring 63.
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. Tekniska krav pd verksamhet efter primirproduktion (bilaga II)

Den gemensamma standpunkten innehéller ett antal tekniska dndringar av bilaga II. De viktigaste ar
— stringare krav pd utrustning,

— enklare regler for virmebehandling och 6verforing och generell tillimpning av de krav som
forr var utmirkande for virmebehandling, och

— strykning av sirskilda regler for rimning och rékning eftersom de inte tillférde ndgonting till de
allminna kraven.

J. Ovrigt

Den gemensamma standpunkten avspeglar inte allmint parlamentets dndringar nir kommissionens
ursprungliga stdndpunkt var att inte godta dem (!). I vissa fall kunde emellertid kommissionen
slutligen godta dndringar av forslaget som fullt ut (%) eller delvis (}) Gverensstimmer med de f6re-
slagna dndringarna.

IV SLUTSATS

Rédet noterar med tillfredsstillelse att kommissionen godtar dess gemensamma stdndpunkt och att
utkastet till forordning 6verensstimmer med syftet i minga av de dndringar Europaparlamentet antog
vid forsta behandlingen.

Aven nir ridet och kommissionen inte fullt ut kunde godta parlamentets dndringar dr den gemen-
samma standpunkten dessutom ofta nirmare parlamentets stindpunkt dn kommissionens ursprungliga
forslag. Medan den gemensamma stdndpunkten till exempel inte innehdller nigra foreskrifter om till-
lampning av HACCP-principerna pd primdrproduktion innehéller den grundliggande riskbaserade hygien-
regler for primirproducenter och foreskrifter om en 6versyn av tillimpningen av HACCP-principerna
inom fem 4ar. Trots att mojligheten att gora tekniska dndringar i bilagorna genom kommittéforfarandet
behills i den gemensamma standpunkten sitts det likaledes granser for rickvidden for sddana dndringar.

(*) Andring 13, 30, 35, 37, 48, 53, 55, 58, 59, 67, 69, 71, 76, 77, 92, 93, 95, 105 och 108.

(® Andring 5, 16, 28 och 29.
(®) Andring 38, 47 och 89.
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GEMENSAM STANDPUNKT (EG) nr 2/2004

antagen av radet den 27 oktober 2003

infor antagandet av Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr .../2004 av den ...

om

faststillande av sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung

(2004/C 48 E/02)

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR
ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen, sirskilt artikel 152.4 b i detta,

med beaktande av kommissionens forslag (1),

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommit-
téns yttrande (),

(6)
efter att ha hort Regionkommittén,
i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget (), och

av foljande skal:

Genom forordning (EG) nr . ..[2004 (¥ faststdllde Europa-
parlamentet och rddet grundliggande regler f6r livsmedels-
hygien for livsmedelsforetagare.

1)

For vissa livsmedel, som kan utgéra en sirskild fara for
manniskors hilsa, krdvs det sirskilda hygienregler. Detta
giller sdrskilt livsmedel av animaliskt ursprung, i frdga om
vilka forekomsten av mikrobiologiska och kemiska faror
ofta har rapporterats.

Inom ramen for den gemensamma jordbrukspolitiken har
manga direktiv antagits for att faststilla sirskilda halso-
regler for produktion och utslippande pd marknaden av
produkter som ingdr i forteckningen i bilaga I till fordra-
get. Dessa hilsoregler har minskat handelshindren for de
berorda produkterna, vilket har bidragit till forverkligandet
av den inre marknaden, samtidigt som reglerna garanterar
att folkhilsoskyddet hélls pd en hog niva.

(10

Dessa regler innehdller gemensamma principer f6r folkhal-
san, i synnerhet ndr det giller tillverkares och behériga

(4) (11

() EGT C 365E, 19.12.2000, s. 58.
() EGT C 155, 29.5.2001, s. 39.

(}) Europaparlamentets yttrande av den 15 maj 2002 (EUT C 180E,
31.7.2003, s. 228), rddets gemensamma stdndpunkt av den
27 oktober 2003 och Europaparlamentets standpunkt av den ...
(dnnu inte offentliggjort i EUT).

(%) Sidan 1 i detta nummer av EUT.

=

—

myndigheters ansvar, krav pd anliggningarnas struktur,
drift och hygien, forfaranden for godkdnnande av anligg-
ningarna, krav pd lagring och transport samt mirkning
med kontrollmarke.

Dessa principer utgdr en gemensam grund for hygienisk
produktion av livsmedel av animaliskt ursprung, vilket gor
en forenkling av gillande direktiv mojlig.

Ytterligare forenkling bor dstadkommas genom tillimp-
ning av samma bestimmelser pé alla produkter av anima-
liskt ursprung nir detta dr lampligt.

En forenkling méjliggors dven genom kraven i férordning
(EG) nr ...[2004 pa att livsmedelsforetagare som genom-
for ndgot led i produktions-, bearbetnings- eller distribu-
tionskedjan for livsmedel efter primédrproduktion och dar-
med sammanhingande verksamhet skall infora, genomféra
och uppritthalla forfaranden grundade pd principerna om
faroanalys och kritiska styrpunkter (HACCP).

Dessa faktorer motiverar tillsammans en omarbetning av
de sdrskilda hygienreglerna i de gillande direktiven.

Huvudsyftena med omarbetningen ar att sikerstilla en hog
konsumentskyddsnivd med avseende péd livsmedelssiker-
het, sirskilt genom att samma regler skall gilla for livs-
medelsforetagare i hela gemenskapen, samt att se till att
den inre marknaden for produkter av animaliskt ursprung
fungerar vil och pd sa sdtt bidrar till att den gemensamma
jordbrukspolitikens mél uppnas.

De ndrmare hygienreglerna for produkter av animaliskt
ursprung mdste behéllas och, dir konsumentskyddet sd
kriver, forstirkas.

Gemenskapsreglerna bor inte tillimpas pd primarproduk-
tion for anvindning inom privathushall eller pé enskildas
beredning, hantering eller lagring av livsmedel for kon-
sumtion inom privathushdll. Vid direkta leveranser av
smd mingder primirprodukter eller vissa typer av kott
frin den producerande livsmedelsforetagaren till slutkon-
sumenten eller en lokal detaljhandelsanliggning ar det
dessutom lampligt att skydda folkhidlsan genom nationell
lagstiftning, sarskilt med tanke pd de nira forbindelserna
mellan producent och konsument.



C 48 E[24 Europeiska unionens officiella tidning 24.2.2004
(12) Kraven i forordning (EG) nr ...[2004 ar generellt tillrdck- Finland och Sverige fick vid anslutningen till gemenskapen

s

(16

a7

v

liga for att garantera livsmedelssikerhet i anliggningar
som bedriver detaljhandelsverksamhet som omfattar direkt
forsdljning eller leverans av livsmedel av animaliskt ur-
sprung till slutkonsumenten. Den hir férordningen bor
generellt vara tillimplig pd grossistverksamhet (det vill
siga ndr en detaljhandelsanldggning vidtar &tgirder for
att leverera livsmedel av animaliskt ursprung till en annan
anldggning). Om man bortser frin de sirskilda tempera-
turkrav som faststills i denna f6érordning bor dock kraven
i forordning (EG) nr ...[2004 vara tillrickliga nidr det
giller sddan grossistverksamhet som endast omfattar lag-
ring eller transport.

Medlemsstaterna bor ges viss mojlighet att sjdlva bedoma
huruvida kraven i denna forordning bor utvidgas eller
begrinsas till att omfatta detaljhandel enligt nationell lag-
stiftning. De fir dock begrinsa tillimpningen endast om
de anser att kraven i forordning (EG) nr ...[2004 ir till-
rickliga for att de livsmedelshygieniska kraven skall upp-
fyllas och om leverans av livsmedel av animaliskt ursprung
fran en detaljhandelsanldggning till en annan anldggning ar
en marginell, lokal och begransad verksamhet. Sddan leve-
rans bor darfor endast utgora en liten del av anldggningens
ndringsverksamhet. De anldggningar som erhéller leverans
bor ligga i dess omedelbara nirhet och leveransen bor avse
endast vissa typer av produkter eller anldggningar.

=

I enlighet med artikel 10 i fordraget skall medlemsstaterna
vidta alla limpliga dtgdrder for att sdkerstilla att livs-
medelsforetagarna fullgér sina skyldigheter enligt denna
forordning.

Sparbarhet av livsmedel dr visentlig for livsmedelssikerhe-
ten. Livsmedelsforetagare med ansvar for anldggningar
som skall godkinnas enligt den hidr forordningen bor
inte endast folja de allmdnna bestimmelserna i férordning
(EG) nr 1782002 (') utan dven se till att alla produkter av
animaliskt ursprung som de slipper ut pd marknaden ar
forsedda med antingen kontroll- eller identifieringsmarke.

Livsmedel som importeras till gemenskapen skall uppfylla
de allminna krav som foreskrivs i foérordning (EG)
nr 178/2002, eller uppfylla bestimmelser som ar likvir-
diga med gemenskapens bestimmelser. I den hir
forordningen faststills vissa sirskilda hygienkrav for livs-
medel av animaliskt ursprung som importeras till gemen-
skapen.

) Antagandet av denna forordning bér inte sinka den
skyddsnivd som faststills genom de tilliggsgarantier som

Europaparlamentets och rddets férordning (EG) nr 178/2002 av den
28 januari 2002 om allminna principer och krav for livsmedels-
lagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten for livs-
medelssikerhet och om forfaranden i frigor som galler livsmedels-
sikerhet (EGT L 31, 1.2.2002, s. 1).

(19

(20

(21

2
3
4

5

7
8
9

®)
)
Vi
)
©)
()
)
)

=

=

=

—

och som har bekriftats av beslut 94/968/EG (3),
95/50/EG (%), 95/160/EG (*), 95/161/EG (%), 95/168/EG (%),
95/409/EG (), 95/410/EG () och 95/411/EG (). 1
forordningen bor det faststillas ett forfarande som under
en overgangsperiod beviljar garantier t alla medlemsstater
som har ett motsvarande godkdnt nationellt kontrollpro-
gram som i friga om de berorda livsmedlen av animaliskt
ursprung ér likvardigt dem som godkints for Finland och
Sverige. 1 Europaparlamentets och rddets forordning (EG)
nr 2160/2003 av den 17 november 2003 om bekimpning
av salmonella och andra livsmedelsburna zoonotiska smitt-
amnen (1% foreskrivs det ett liknande forfarande vad giller
levande djur och klickigg.

Struktur- och hygienkraven i denna férordning bor gilla
for alla anldggningar, dven smad foretag och mobila slakte-
rier.

Det ir lampligt med flexibilitet for att mojliggora fortsatt
anviandning av traditionella metoder i alla led i produk-
tions-, bearbetnings- eller distributionskedjan for livsmedel
och i forhédllande till krav pd anliggningarnas struktur.
Flexibilitet ar sirskilt viktigt for omrdden med sirskilda
geografiska begransningar, sdsom de regioner i de yttersta
randomrddena som avses i artikel 299.2 i fordraget. Flex-
ibiliteten bor dock inte dventyra livsmedelssikerheten. Ef-
tersom alla livsmedel som produceras i enlighet med hy-
gienreglerna normalt kommer att omsittas fritt i gemen-
skapen, bor dessutom det forfarande som tilliter medlems-
staterna att vara flexibla vara helt 6ppet. Forfarandet bor
omfatta mojligheten att, vid behov och for att lésa kon-
flikter, diskutera i Stindiga kommittén for livsmedelsked-
jan och djurhilsa, som inrittats genom férordning (EG)
nr 178/2002.

Definitionen av maskinurbenat kott bor vara generisk och
omfatta alla metoder av maskinurbening. Den snabba tek-
niska utvecklingen pd detta omrade innebir att definitio-
nen bor vara flexibel. De tekniska kraven pd maskinurbe-
nat kott bor dock variera beroende pé en riskvirdering for
produkten pd grundval av olika metoder.

Livsmedelsforetagarna, inbegripet fodersektorn, samverkar
och de 6verviganden som gors i friga om djurhilsa, dju-

EGT L 371, 31.12.1994, s. 36.

EGT L 53, 9.3.1995, s. 31.
EGT L 105, 9.5.1995, s. 40.
EGT L 105, 9.5.1995, s. 44.
EGT L 109, 16.5.1995, s. 44.
EGT L 243, 11.10.1995, s. 21.
EGT L 243, 11.10.1995, s. 25.
EGT L 243, 11.10.1995, s. 29.

(9 EUT L 325, 12.12.2003, s. 1.
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rens vilbefinnande och folkhilsa i alla led av produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjor 4r kopplade till va-
randra. Detta forutsitter en tillfredsstillande kommunika-
tion mellan de olika intressenterna lings hela livsmedels-
kedjan, frin primérproduktionen till detaljhandeln.

(22

For att sikerstilla en korrekt besiktning av sddant kott av
frilevande vilt som ar foremadl for jakt och som slipps ut
pd gemenskapsmarknaden, bor kropparna och indlvorna
av dessa djur overlimnas till en vilthanteringsanliggning
for officiell besiktning efter slakt. For att bevara vissa jakt-
traditioner utan att ddrigenom inverka menligt pa livs-
medelssdkerheten dr det dock lampligt att utbilda jdgare
som sldpper ut kott av frilevande vilt for anvindning som
livsmedel p& marknaden. Detta bor ge jigarna mojlighet
att pd plats gora en forsta undersokning av viltet. Under
dessa forhéllanden ar det inte nodvindigt att kriva att
utbildade jigare ldmnar in alla inélvor for besiktning efter
slakt vid vilthanteringsanldggningen, om de gor en forsta
undersokning och dirvid inte konstaterar ndgon avvikelse
eller fara. Medlemsstaterna bor dock tilldtas att faststilla
strangare bestdmmelser inom sina territorier for att ta
hénsyn till sdrskilda risker.

~
>

I denna férordning bor kriterier faststillas for obehandlad
mjolk i vintan pd att nya krav antas for utslippande av
sddan mjolk pd marknaden. Dessa kriterier bor utgoras av
atgdrdsgranser som innebdr att livsmedelsforetagare, nar de
overskrider dessa, mdste vidta korrigerande dtgirder och
underritta den behoriga myndigheten. Kriterierna bor inte
utgoras av maximinivder ovanfor vilka obehandlad mjolk
inte far sldppas ut pd marknaden. Detta innebdr att obe-
handlad mjolk som inte helt uppfyller kriterierna utan risk
kan anvindas som livsmedel under vissa omstindigheter,
om lampliga atgdrder vidtas. Nir det giller obehandlad
mjolk och obehandlad gridde som dr avsedd for direkt
konsumtion, dr det lampligt att gora det mojligt for varje
medlemsstat att bibehalla eller faststilla limpliga dtgarder
rorande hilsoskydd, for att sikerstdlla att mdlen i denna
forordning uppnds pa dess territorium.

(24

Kriteriet for obehandlad mjolk som anvinds for tillverk-
ning av mejeriprodukter bor vara tre ginger hogre dn
kriteriet for obehandlad mjolk som hdmtas frdn mjolkpro-
duktionsanldggningen. Kriteriet for mjolk som anvinds for
tillverkning av bearbetade mejeriprodukter utgors av ett
absolut virde medan det ror sig om ett genomsnitt for
obehandlad mjolk som himtas frdn mjolkproduktions-
anldggningen. Aven om temperaturkraven i denna férord-
ning iakttas stoppar det inte all bakterievixt under trans-
port och lagring.

(25) Denna omarbetning innebédr att de nuvarande hygien-
reglerna kan upphivas. Detta uppnds genom Europaparla-
mentets och radets direktiv 2004/...[EG av den ... om
upphivande av vissa direktiv om livsmedelshygien och
hygienkrav for tillverkning och utsldppande pd marknaden
av vissa produkter av animaliskt ursprung avsedda att an-
viandas som livsmedel (%).

() Sidan 131 i detta nummer av EUT.

(26) Dessutom ersdtter reglerna om &4gg i denna forordning
dem i rddets beslut 94/371/EG av den 20 juni 1994 om
sdrskilda hygienvillkor for utslippande pd marknaden av
vissa typer av dgg (%), som forlorar sin giltighet genom att
bilaga II till radets direktiv 92/118/EEG (*) upphavs.

—
N
~

—~

Gemenskapens lagstiftning om livsmedelshygien bor grun-
das pé vetenskapliga utlitanden. Europeiska myndigheten
for livsmedelssikerhet bor darfor radfrdgas ndr det dr nod-
vandigt.

(28) Kommissionen och medlemsstaterna bér ha ett nira och
effektivt samarbete inom Stindiga kommittén for livs-
medelskedjan och djurhilsa for att hinsyn skall kunna
tas till tekniska och vetenskapliga framsteg.

—
N
=l

-~

Kraven i denna forordning bor tillimpas forst ndr alla
delar av den nya lagstiftningen om livsmedelshygien har
tratt i kraft. Det dr ocksd lampligt att det gdr minst 18
mdnader mellan ikrafttrddandet och tillimpningen av de
nya reglerna, for att de berorda foretagen skall fa tid att
anpassa sig.

(30

=

De atgirder som 4r nodvindiga for att tillimpa denna
forordning bor antas i enlighet med raddets beslut
1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de férfaranden
som skall tillimpas vid utovandet av kommissionens ge-
nomférandebefogenheter (*).

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

KAPITEL 1
ALLMANNA BESTAMMELSER
Artikel 1
Rickvidd

1. I denna forordning faststills sirskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung for livsmedelsforetagare.
Dessa regler kompletterar reglerna i forordning (EG)
nr ...[2004 (°). De skall tillimpas pd obearbetade och bearbe-
tade produkter av animaliskt ursprung.

() EGT L 168, 2.7.1994, s. 34.

(®) Rédets direktiv 92/118/EEG av den 17 december 1992 om djur-
hilso- och hygienkrav for handel inom gemenskapen med produk-
ter, som inte omfattas av sddana krav i de sarskilda gemenskaps-
bestimmelser som avses i bilaga A till direktiv 89/662[EEG och, i
frdga om patogener, i direktiv 90/425/EEG, samt for import till
gemenskapen av sidana produkter (EGT L 62, 15.3.1993, s. 49).
Direktivet senast dndrat genom kommissionens beslut 2003/42/EG
(EGT L 13, 18.1.2003, 5. 24).

() EGT L 184, 17.7.1999, s. 23.
() Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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2. Savida inte ndgot annat uttryckligen féreskrivs, skall
denna foérordning inte tillimpas pd livsmedel som innehéller
bade produkter av vegetabiliskt ursprung och bearbetade pro-
dukter av animaliskt ursprung. Bearbetade produkter av anima-
liskt ursprung som anvinds vid tillverkningen av sidana livs-
medel skall dock inforskaffas och hanteras i enlighet med kra-
ven i denna f6rordning.

3. Denna forordning skall inte tillimpas pa

a) primirproduktion for anviandning inom privathushall,

b) enskildas beredning, hantering eller lagring av livsmedel for
konsumtion inom privathushall,

¢) producenters direkta leveranser av smd mingder primirpro-
dukter till slutkonsumenter eller till lokala detaljhandels-
anldggningar som levererar direkt till slutkonsumenter,

d) producenters direkta leveranser av smd mangder kott frdn
fjaderfd och hardjur som slaktas pd gérden till slutkon-
sumenter eller till lokala detaljhandelsanliggningar som le-
vererar sddant kott direkt till slutkonsumenter,

e) jagare som levererar smd mangder av frilevande vilt eller
kott fran frilevande vilt direke till slutkonsumenter eller till
lokala detaljhandelsanldggningar som levererar direkt till
slutkonsumenter.

4. Medlemsstaterna skall i sin nationella lagstiftning faststilla
regler for den verksamhet och de personer som avses i punkt 3
¢, d och e. Sddana nationella regler skall garantera att malen i
denna forordning uppnis.

5. a) Savida inte ndgot annat uttryckligen foreskrivs, skall
denna férordning inte tillimpas pé detaljhandeln.

b) Denna forordning skall dock tillimpas pd detaljhandeln
ndr verksamhet genomfors i syfte att leverera livsmedel
av animaliskt ursprung till en annan anlaggning, férutom
i de fall da

i) verksamheten bestdr av endast lagring eller transport,
varvid de sdrskilda temperaturkraven i bilaga III skall
tillimpas, eller

i) leveransen av livsmedel av animaliskt ursprung frdn
detaljhandelsanldggningen sker endast till andra detalj-
handelsanldggningar och enligt den nationella lagstift-
ningen dr marginell, av lokal karaktdr och begridnsad.

¢) Medlemsstaterna far anta nationella bestimmelser for att
tillimpa kraven i denna férordning pa de detaljhandels-
anldggningar beligna pd deras territorium som
forordningen inte dr tillimplig pd enligt a eller b.

6. Denna forordning skall tillimpas utan att det paverkar

a) relevanta regler for djurs och ménniskors hilsa, inklusive
stringare bestimmelser for forebyggande, kontroll och ut-
rotning av vissa typer av transmissibel spongiform encefa-
lopati,

b) krav pd djurskydd, och

¢) krav pd identifikation av djur och pd sparbarhet for produk-
ter av animaliskt ursprung.

Artikel 2
Definitioner

I denna forordning skall foljande definitioner gilla:

1. De definitioner som faststills i forordning (EG) nr 178/2002.

2. De definitioner som faststills i férordning (EG) nr .. .[2004.

3. De definitioner som faststills i bilaga I.

4. Tekniska definitioner i bilagorna II och IIL

KAPITEL II
LIVSMEDELSFORETAGARNAS SKYLDIGHETER
Artikel 3
Allminna skyldigheter

1.  Livsmedelsforetagare skall folja tillimpliga bestimmelser i
bilagorna II och IIL

2. Livsmedelsforetagare fir inte anvinda ndgot annat dmne
an dricksvatten — eller, nir forordning (EG) nr .../2004 eller
den hir férordningen medger dess anvindning, rent vatten —
for att avldgsna ytkontaminering frdn produkter av animaliskt
ursprung, sdvida inte dmnets anvindning godkénts i enlighet
med forfarandet i artikel 12.2. Livsmedelsforetagare skall ocksa
uppfylla varje anvindningsvillkor som kan komma att antas i
enlighet med samma férfarande. Anvindning av ett godkint
amne fir inte paverka livsmedelsforetagares skyldighet att upp-
fylla kraven i denna férordning.

Artikel 4
Registrering och godkinnande av anliggningar

1. Livsmedelsforetagare skall pd marknaden slippa ut pro-
dukter av animaliskt ursprung som tillverkats i gemenskapen
endast om de har beretts och hanterats uteslutande i anligg-
ningar som
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a) uppfyller tillimpliga krav i forordning (EG) nr ...[2004, i
bilagorna I och III till den hir férordningen samt andra
relevanta krav i livsmedelslagstiftning, och

b) den behoriga myndigheten har registrerat eller, om detta
kravs enligt punkt 2, godkint.

2. Utan att det paverkar tillimpningen av artikel 6.3 i for-
ordning (EG) nr ...[2004 fir anliggningar som hanterar de
produkter av animaliskt ursprung for vilka krav faststills i
bilaga III till den hir férordningen bedriva verksamhet endast
om de har godkints av den behoriga myndigheten i enlighet
med punkt 3 i denna artikel, med undantag av de anliggningar
som endast utfor

a) primirproduktion,
b) transporter,

c) lagring av produkter som inte kriver temperaturreglerade
lagringsforhallanden, eller

d) annan detaljhandel 4n den som omfattas av denna forord-
ning enligt artikel 1.5 b.

3. Anldggningar som omfattas av krav pd godkinnande en-
ligt punkt 2 fir bedriva verksamhet endast om den behoriga
myndigheten, i enlighet med Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr ...[2004 av den ... om faststillande av
sdrskilda bestimmelser f6r genomférande av offentlig kontroll
av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som
livsmedel (1)

a) efter ett besok péd plats har gett anliggningen ett godkdn-
nande for att bedriva verksamhet, eller

b) har gett anldggningen ett villkorat godkinnande.

4. Livsmedelsforetagare skall samarbeta med de behoriga
myndigheterna i enlighet med férordning (EG) nr ...[2004 (%).
Livsmedelsforetagare skall sarskilt se till att anldggningar upp-
ho6r med driften om den behoriga myndigheten drar tillbaka sitt
godkinnande eller, vid villkorat tillstind, inte ger f6rlingning
eller fullstindigt godkinnande.

5.  Denna artikel skall inte hindra en anldggning fran att
slippa ut livsmedel pd marknaden mellan den dag di denna
forordning skall borja tillimpas och den forsta efterfoljande
besiktningen av den behoriga myndigheten, om anldggningen

a) omfattas av krav pd godkinnande enligt punkt 2 och
slappte ut produkter av animaliskt ursprung pa marknaden
i enlighet med gemenskapslagstiftningen omedelbart fore
tillimpningen av denna férordning, eller

b) ir sddan att det inte fanns ndgot krav pd godkdnnande fore
tillimpningen av denna férordning.

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.

Artikel 5
Kontroll- och identifieringsmirkning

1. Livsmedelsforetagare skall pd marknaden slippa ut pro-
dukter av animaliskt ursprung som hanterats pd en anldggning
som omfattas av krav pd godkinnande enligt artikel 4.2, endast
om livsmedlen ir forsedda med antingen

a) ett kontrollmirke som anbringats i enlighet med forordning
(EG) nr .. .[2004 (1), eller

b) ett identifieringsmarke i enlighet med avsnitt I i bilaga II till
den hir forordningen, om den ovanndmnda forordningen
inte foreskriver att ett kontrollmirke skall anbringas.

2. Livsmedelsforetagare fr anbringa ett identifieringsmérke
pa en produkt av animaliskt ursprung endast om produkten
har framstillts i enlighet med denna forordning i anldggningar
som uppfyller kraven i artikel 4.

3. Livsmedelsforetagare far inte avldgsna ett kontrollmarke
som anbringats i enlighet med férordning (EG) nr . ..[2004 (')
fran kott, sdvida de inte styckar, bearbetar eller behandlar det
pd annat sitt.

Artikel 6

Produkter av animaliskt ursprung frin linder utanfor ge-
menskapen

1. Livsmedelsforetagare som importerar produkter av ani-
maliskt ursprung frén tredje land skall se till att import sker
endast

a) om det avsindande tredje landet finns pd en forteckning,
upprittad i enlighet med artikel 11 i forordning (EG)
nr ...[2004 (Y), over tredje linder fran vilka import av
denna produkt ir tilldten,

b) i) om den anliggning varifrin produkten har avsints och
dir den har erhdllits eller beretts finns pd en forteck-
ning, upprittad i enlighet med artikel 12 i forordning
(EG) nr .. .[2004 ('), 6ver anldggningar frdn vilka import
av denna produkt ir tilliten i forekommande fall,

ii) om produkten, nir det giller firskt kott, malet kott,
kottberedningar, koéttprodukter och maskinurbenat kott,
tillverkades av kott som erhéllits i slakterier och styck-
ningsanldggningar vilka finns pd forteckningar upprit-
tade i enlighet med artikel 12 i férordning (EG)
nr ...[2004 () eller i godkinda gemenskapsanligg-
ningar, och

iii) om produktionsomradet, nir det giller levande musslor,
tagghudingar, manteldjur och marina snickor finns pa
en forteckning upprittad i enlighet med artikel 13 i den
forordningen i forekommande fall
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¢) om produkten uppfyller

i) kraven enligt den hir forordningen, inklusive kraven i
artikel 5 om kontroll- och identifieringsmérkning,

i) kraven enligt forordning (EG) nr .../2004 (!), och

iii) alla importvillkor som faststills i den gemenskapslag-
stiftning som dr tillimplig pd importkontroller av pro-
dukter av animaliskt ursprung, och

d) om kraven i artikel 14 i férordning (EG) nr .../2004 ()
betriffande intyg och handlingar dr uppfyllda i tillimpliga
fall.

2. Genom undandag frén punkt 1 fir import av fiskeripro-
dukter dven ske i enlighet med de sirskilda bestimmelser som
faststalls i artikel 15 i forordning (EG) nr ...[2004 (3).

3. Livsmedelsforetagare som importerar produkter av ani-
maliskt ursprung skall se till att

a) produkterna vid import finns tillgdngliga for kontroll i en-
lighet med direktiv 97/78/EG (3),

b) importen uppfyller kraven i direktiv 2002/99/EG (%), och

¢) verksamhet som bedrivs under deras kontroll och som &ger
rum efter importen bedrivs i enlighet med kraven i bilaga
IIL

4. Livsmedelsforetagare som importerar livsmedel som inne-
héller bide produkter av vegetabiliskt ursprung och bearbetade
produkter av animaliskt ursprung skall se till att de bearbetade
produkter av animaliskt ursprung som ingdr i dessa livsmedel
uppfyller kraven i punkterna 1-3. De mdste kunna pévisa att
de har gjort detta (till exempel genom limplig dokumentation
eller certifiering, men inte nodvindigtvis i det format som
anges i punkt 1 d).

(") Sidan 1 i detta nummer av EUT.
(?) Sidan 82 i detta nummer av EUT.
(®) Radets direktiv 97/78/EG av den 18 december 1997 om princi-

perna for organisering av veterindrkontroller av produkter fran
tredje land som fors in i gemenskapen (EGT L 24, 30.1.1998, s. 9).
(*) Radets direktiv 2002/99/EG av den 16 december 2002 om faststil-
lande av djurhilsoregler for produktion, bearbetning, distribution

och inforsel av produkter av animaliskt ursprung avsedda att an-
vindas som livsmedel (EGT L 18, 23.1.2003, s. 11).

KAPITEL III
HANDEL
Artikel 7

Dokument

1. Nir sd krdvs enligt bilaga II eller III skall livsmedelsfore-
tagare se till att intyg eller andra dokument atf6ljer sandningar
av produkter av animaliskt ursprung.

2. I enlighet med forfarandet i artikel 12.2 far

a) forlagor for dokumenten faststillas, och

b) anvindning av elektroniska dokument tilltas.

Artikel 8
Sirskilda garantier

1. Livsmedelsforetagare som avser att slippa ut foljande livs-
medel av animaliskt ursprung pd marknaden i Sverige eller
Finland skall uppfylla reglerna i punkt 2 betriffande salmonella:

a) Kott frin notkreatur och svin, inbegripet malet kétt men
undantaget kottberedningar och maskinurbenat kott.

b) Fjaderfikott fran tamhons, kalkon, parlhons, ankor och giss,
inbegripet malet kott men med undantag for kéttbered-
ningar och maskinurbenat kott.

o) Agg.

2. a) Nir det giller kott fran nétkreatur och svin och kott fran
fjdderfin skall prov pd sindningar ha tagits i avsindar-
anldggningen och ha genomgatt mikrobiologisk analys
med negativt resultat i enlighet med gemenskapslagstift-
ningen.

=z

Nar det giller 4gg skall férpackningscentraler garantera
att sindningarna harror fran besittningar som genomgatt
mikrobiologisk provtagning med negativt resultat i enlig-
het med gemenskapslagstiftningen.

c) Nir det giller kott frin notkreatur och svin behover inte
provtagningen enligt a genomforas for sindningar som
dr avsedda for en anldggning for pastorisering, sterilise-
ring eller annan behandling med motsvarande effekt. Nar
det giller 4gg behover provtagningen enligt b inte ge-
nomforas for sindningar som dr avsedda for framstall-
ning av bearbetade produkter genom en process som
garanterar eliminering av salmonella.



24.2.2004

Europeiska unionens officiella tidning

C 48 E[29

d) Den provtagning som foreskrivs i a och b behover inte
genomforas for kott fran en anldggning som omfattas av
ett kontrollprogram vilket i enlighet med forfarandet i
artikel 12.2 har erkints som likvirdigt med det som
har godkints for Sverige och Finland nir det giller be-
rorda livsmedel av animaliskt ursprung.

o
~

Nir det giller kott fran notkreatur och svin och kétt fran
fjaderfin skall ett handelsdokument eller intyg som 6ver-
ensstimmer med en forlaga som faststillts enligt gemen-
skapslagstiftningen medfélja livsmedlet och ange

i) att kontrollerna i a har genomforts med negativt
resultat, eller

i) att kottet dr avsett for ndgot av de dndamdl som
anges i ¢, eller

iii) att kottet kommer fran en anldggning som omfattas
av d.

f) Nar det giller dgg skall ett intyg om att provtagning
enligt b har genomforts med negativt resultat eller att
dggen 4r avsedda att anvindas pa det sitt som anges i
¢ medfolja sindningarna.

3. 1 enlighet med forfarandet i artikel 12.2

a) far kraven i punkterna 1 och 2 uppdateras med hinsyn
sarskilt till andringar av medlemsstaternas kontrollprogram
eller antagandet av mikrobiologiska kriterier enligt forord-
ning (EG) nr ...[2004 ('), och

b) far de regler i punkt 2 som avser ndgot av de livsmedel som
anges i punkt 1 utvidgas till att helt eller delvis omfatta en
eller flera medlemsstater, eller en eller flera regioner i en
medlemsstat, som har ett kontrollprogram som erkints som
likvirdigt med det som godkints for Sverige och Finland
ndr det giller berorda livsmedel av animaliskt ursprung.

4. I denna artikel avses med kontrollprogram kontrollprogram
som godkints i enlighet med férordning (EG) nr .../2004 (3).

(") Sidan 1 i detta nummer av EUT.

(3 Publikationsbyrédn skall infora det officiella numret f6r forordningen
om livsmedelsburna zoonotiska smittimnen (se skél 17).

KAPITEL IV
SLUTBESTAMMELSER
Artikel 9
Genomforandedtgirder och 6vergingsbestimmelser

Genomforandedtgirder och overgangsbestimmelser far faststal-
las i enlighet med forfarandet i artikel 12.2.

Artikel 10
Andring och anpassning av bilagorna II och III

1. Bilagorna II och III far upphévas, dndras, anpassas eller
kompletteras i enlighet med forfarandet i artikel 12.2 for att
beakta foljande:

a) Utvecklingen av riktlinjer for god praxis.

b) Erfarenheter frdn genomforandet av HACCP-baserade sys-
tem i enlighet med artikel 5 i forordning (EG)
nr ...2004 (V).

¢) Den tekniska utvecklingen.

d) Foridndringar i konsumtionsmonster.

e) Vetenskapliga utlatanden, sdrskilt nya riskvirderingar.

f) Faststillande av mél for livsmedelssdkerhet.

2. Undantag fran bilagorna II och III fir beviljas i enlighet
med forfarandet i artikel 12.2, under forutsittning att de inte
motverkar denna forordnings syften.

3. Medlemsstaterna fir, utan att dventyra syftet med denna
forordning, anta nationella dtgirder for att anpassa kraven i
bilaga II i enlighet med punkterna 4-8.

4. a) De nationella atgdrder som avses i punkt 3 skall syfta till
att

i) mojliggora fortsatt anviandning av traditionella meto-
der i alla led i produktions-, bearbetnings- eller dis-
tributionskedjan for livsmedel, eller

ii) tillgodose behoven for livsmedelsforetag som &r be-
lagna i omrdden med sirskilda geografiska begrins-
ningar.

b) I andra fall skall de enbart tillimpas pad anldggningars
konstruktion, utformning och utrustning.
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5. Den medlemsstat som Onskar anta nationella tgirder i
enlighet med punkt 3 skall anmala detta till kommissionen och
de 6vriga medlemsstaterna. Varje anmilan skall

a) ge en detaljerad beskrivning av de krav som medlemsstaten
anser sig behova anpassa och vilken typ av anpassning som
efterstrivas,

b) beskriva de livsmedel och anldggningar som berors,

¢) forklara skilen till anpassningen, bla. genom att nir s ar
relevant gora en sammanfattning av den faroanalys som
genomforts och vilka dtgdrder som skall vidtas for att se
till att anpassningen inte dventyrar syftet med denna férord-
ning, och

d) ldmna ovriga uppgifter som ér relevanta.

6.  Ovriga medlemsstater skall ha tre mdnader pé sig frin det
att de mottagit anmalan enligt punkt 5 for att dversinda skrift-
liga kommentarer till kommissionen. For anpassningar enligt
punkt 4 b skall denna period forldngas till fyra manader, om
ndgon medlemsstat begir detta. Kommissionen fir och, om den
far skriftliga kommentarer frin en eller flera medlemsstater,
skall samrdda med medlemsstaterna inom den kommitté som
avses i artikel 12.1. I enlighet med forfarandet i artikel 12.2 far
kommissionen besluta om de aviserade dtgirderna fir genom-
foras, nir sd dr nodvindigt efter lampliga 4ndringar. Om sd ar
lampligt fir kommissionen foresld allmdnna dtgdrder i enlighet
med punkt 1 eller 2 i den hir artikeln.

7. En medlemsstat fir endast anta nationella atgirder for
anpassning av kraven i bilaga III

a) i Gverensstimmelse med ett beslut som fattats enligt punkt
6,

b) om kommissionen en ménad efter det att den period som
anges i punkt 6 16pt ut inte har underrittat medlemsstaterna
om att den har mottagit skriftliga kommentarer eller om att
den avser att foresld ett beslut enligt punkt 6, eller

¢) enligt punkt 8.

8.  En medlemsstat fir pa eget initiativ och med forbehall for
de allminna bestimmelserna i férdraget bibehélla eller faststdlla
nationella regler

a) som forbjuder eller begrinsar utslippande pd marknaden
inom dess territorium av obehandlad mjolk eller obehandlad
gridde som dr avsedd for direkt konsumtion, eller

b) som tilliter anvindningen, med den behoriga myndighetens
tillstdnd, av obehandlad mjolk som inte uppfyller de krite-
rier som faststdlls i avsnitt IX i bilaga III avseende antal
bakterier och somatiskt celltal for framstillning av ost

med en lagrings- eller mognadsperiod pad minst 60 dagar
och mjolkprodukter som erhéllits i samband med tillverk-
ningen av sddan ost, under forutsittning att detta inte hind-
rar uppfyllandet av syftet med denna f6rordning.

Artikel 11
Sirskilda beslut

Utan att det paverkar den generella tillimpningen av artikel 9
och artikel 10.1 fir genomforandedtgirder faststillas eller dnd-
ringar av bilaga II eller III antas, i enlighet med forfarandet i
artikel 12.2,

1. for att faststilla bestimmelser for transport av icke nedkylt
kott,

2. for att i friga om maskinurbenat kott specificera en kalci-
umbhalt som inte dr markant hogre 4n den i malet kott,

3. for att faststilla annan behandling som far anvindas i en
bearbetningsanldggning nir det giller levande musslor fran
produktionsomradden av klass B eller C som inte har ge-
nomgdtt rening eller dterutliggning,

4. for att specificera erkdnda metoder for provtagning nar det
giller marina biotoxiner,

5. for att faststilla kompletterande hélsonormer for levande
musslor i samarbete med berort referenslaboratorium i
gemenskapen, inbegripet

a) gransvirden och analysmetoder for andra marina bio-
toxiner,

b) metoder for provtagning for virus och virologiska nor-
mer, och

) provtagningsplaner samt metoder och analystolerans
for kontroll av att hilsonormerna foljs,

6. for att faststilla andra hilsonormer eller kontroller, om
vetenskapliga ron tyder pd att de dr nddvindiga for att
skydda folkhalsan,

7. for att utvidga bilaga III, avsnitt VII, kapitel IX till att
omfatta andra levande musslor 4n kammusslor,

8. for att ange kriterier for faststillande av att en fingstplats
enligt epidemiologiska data inte utgor ndgon hilsorisk med
avseende pd forekomsten av parasiter och for faststdllande
av ndr den behoriga myndigheten f6ljaktligen far ge livs-
medelsforetagare tillstdnd att inte behova frysa fiskeripro-
dukter i enlighet med bilaga III, avsnitt VIII, kapitel III, del
D,
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9. for att faststdlla kriterier pa farskhet och grinsvirden for
histamin och total mangd flyktigt kvave for fiskeriproduk-
ter,

10. for att tillita anvindning av obehandlad mj6lk som inte
uppfyller de kriterier som faststills i bilaga IIT avsnitt IX
avseende antal bakterier och somatiskt celltal for framstall-
ning av vissa mjolkprodukter,

11. utan att det pdverkar tillimpningen av direktiv
96/23[EG (1) for att faststdlla ett hogsta tillitna virde for
den sammanlagda mingden rester av antibiotika i obe-

handlad mjolk, och

12. for att godkinna likvirdiga processer for produktion av
gelatin eller kollagen.

Artikel 12
Kommittéforfarande

1.  Kommissionen skall bitridas av Stindiga kommittén for
livsmedelskedjan och djurhilsa.

2. Nir det hinvisas till denna punkt skall artiklarna 5 och 7
i beslut 1999/468/EG tillimpas, med beaktande av bestimmel-
serna i artikel 8 i det beslutet.

Den tid som avses i artikel 5.6 i beslut 1999/468/EG skall vara
tre ménader.

3. Kommittén skall sjilv anta sin arbetsordning.

Artikel 13

Samrid med Europeiska myndigheten fér livsmedels-
sikerhet

Kommissionen skall samrdda med Europeiska myndigheten for
livsmedelssdkerhet i frigor som omfattas av denna forordning

och som kan ha visentlig betydelse for folkhilsan, och i syn-
nerhet fore framldggandet av forslag om att utvidga bilaga III,
avsnitt III till att omfatta dven andra djurarter.

Artikel 14
Rapport till Europaparlamentet och radet

1. Kommissionen skall senast den ... (*) 6verlimna en rap-
port till Europaparlamentet och rddet med en genomgang av de
erfarenheter som gjorts genom tillimpningen av denna férord-
ning.

2. Kommissionen skall ndr si dr limpligt lita rapporten
atfoljas av lampliga forslag.

Artikel 15
Denna forordning trader i kraft tjugo dagar efter det att den

har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den skall tillimpas frin och med 18 manader efter den dag dd
foljande rattsakter har tritt i kraft:

a) Forordningen (EG) nr ...[2004 (3.
b) Forordning (EG) nr ...[2004 (3)
o) direktiv 2004/. . JEG ().

Den skall dock inte tillimpas fore den 1 januari 2006.

Denna forordning ér till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i ...

Pa Europaparlamentets vignar

Ordférande

(") Rédets direktiv 96/23/EG av den 29 april 1996 om inforande av
kontrolldtgarder for vissa dmnen och restsubstanser av dessa i le-
vande djur och i produkter framstillda dirav (EGT L 125,
23.5.1996, s. 10). Direktivet andrat genom férordning (EG)
nr 806/2003 (EUT L 122, 16.5.2003, s. 1).

Pd radets vignar

Ordférande

(*) Fem 4r efter det att denna forordning har tritt i kraft.

(®) Sidan 1 i detta nummer av EUT.

(’) Publikationsbyran skall infora det officiella numret pd den forord-
ning som avses i artikel 4.3.

(*) Publikationsbyran skall infora det officiella numret pd det direktiv
som avses i skil 25.
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BILAGA 1

DEFINITIONER

I denna férordning avses med

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

1.6

1.7

1.8

1.9

1.10

2.1

2.2

KOTT

Kott: alla dtliga delar av de djur som avses i punkterna 1.2-1.8, inklusive blod.
Tama hov- och klovdjur: notkreatur (inklusive vattenbuffel och bison), svin, fir och getter samt tama hastdjur.

Fjaderfa: tamfjaderfs, inklusive faglar som inte betraktas som tamfjiderfi men som fods upp som sddana, med
undantag av strutsfaglar.

Hardjur: kaniner, harar och gnagare.
Frilevande vilt:

— vilda hov- och klévdjur samt hardjur och landlevande diggdjur som dr foremdl for jakt i syfte att anvindas
som livsmedel och anses vara frilevande vilt enligt tillimplig lagstiftning i den berdrda medlemsstaten,
diribland diggdjur som lever fritt inom ett inhdgnat omrade under liknande forhéllanden som vilda djur, och

— frilevande vild fagel som ar foremal for jakt i syfte att anvindas som livsmedel.

Hagnat vilt: hdgnade strutsfiglar och hignade landlevande diggdjur, dock inte de som avses i punkt 1.2.
Smavilt: frilevande fagel och hardjur som lever fritt i vilt tillstdnd.

Storvilt: landlevande ddggdjur som lever fritt i vilt tillstdnd och inte omfattas av definitionen av smavilt.
Slaktkropp: kroppen av ett djur efter avlivning och uppslaktning.

Firskt kott: kott som inte har undergdtt nigon annan konserverande behandling dn kylning, frysning eller
snabbfrysning, inbegripet kott som dr vakuumforpackat eller forpackat i kontrollerad atmosfir.

Slaktbiprodukter: annat firskt kott 4n slaktkroppen, inbegripet indlvor och blod.
Inilvor: organ frin brést-, buk- och backenhdlorna, samt luft- och matstrupe och, nir det giller fjaderfd, kriva.
Malet kott: benfritt kott som har finférdelats genom malning och som innehéller mindre 4n 1 % salt.

Maskinurbenat kott: produkt som framstills genom att kott avldgsnas fran kottben efter urbening eller frdn
slaktkroppar av fjaderfdi med mekaniska metoder som medfor att muskelfiberstrukturen forsvinner eller forandras.

Kottberedningar: farskt kott, inklusive finfordelat kott, till vilket livsmedel, smakdmnen eller andra tillsatser har
tillforts eller vilket har genomgatt processer som inte ar tillrdckliga for att dndra kottets muskelfiberstruktur och
som sdlunda inte tar bort de egenskaper som dr karakteristiska for farskt kott.

Slakteri: anldggning for avlivning och uppslaktning av djur vars kott ar avsett som livsmedel.
Styckningsanldggning: anldggning for urbening och/eller styckning av kott.

Vilthanteringsanldggning: varje anliggning dar vilt och kétt fran nedlagt vilt bereds innan det slipps ut pd
marknaden.

LEVANDE MUSSLOR

Musslor: blotdjur med lamellférgrenade gélar som livnar sig genom filtrering.

Marina biotoxiner: giftiga dmnen lagrade i musslor, sarskilt till foljd av att de livnar sig pa plankton som innehaller
toxiner.
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23

2.4

2.5

2.6

2.7

2.8

2.9

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

4.1

4.2

5.1

5.2

Konditionering: lagring av levande musslor fran klass A-produktionsomraden, renings- eller leveranscentraler i
tankar eller annan installation med rent havsvatten eller i naturliga miljoer for att avligsna sand, dy eller slem och
for att bevara eller forbittra de organoleptiska egenskaperna och se till att musslorna ar livskraftiga innan de
forpackas.

Upptagare: varje fysisk eller juridisk person som med nigon metod tar upp levande musslor frin ett produktions-
omrade i avsikt att bereda och avyttra dem.

Produktionsomrade: varje omrade i hav, i anslutning till flodmynning eller lagun som utgér en naturlig fyndplats
for musslor eller omrdde som anvinds for odling av musslor och fran vilket levande musslor tas upp.

Aterutliggningsomride: varje omride i hav, i anslutning till flodmynning eller lagun som har klart markerade
granser, angivna med bojar, stolpar eller annan fast anordning, och som anvinds uteslutande for naturlig rening av
levande musslor.

Leveranscentral: varje anliggning, vid eller utanfor kusten, avsedd for mottagning, konditionering, tvittning,
rening, klassificering, férpackning av levande musslor avsedda att anvindas som livsmedel.

Reningsanldggning: anliggning med tank, forsorjd med rent havsvatten, i vilken levande musslor placeras under
den tid som krivs for att reducera kontaminering sd att musslorna blir tjanliga som livsmedel.

Aterutliggning: 6verforing av levande musslor till ett omride i hav, lagun eller i anslutning till flodmynning under
den tid som kravs for att reducera kontaminering sd att musslorna blir tjanliga som livsmedel. Overforing av
musslor till omrdden som dr mer limpade for deras ytterligare tillvixt omfattas inte av denna definition.

FISKERIPRODUKTER
Fiskeriprodukter: alla viltlevande eller uppfodda salt- eller sotvattensdjur (med undantag for levande musslor,

levande tagghudingar, levande manteldjur och levande marina snidckor samt alla ddggdjur, krildjur och groddjur)
inklusive alla atliga former, delar och produkter av sddana djur.

Fabriksfartyg: fartyg pa vilket fiskeriprodukter hanteras pd ett eller flera av foljande sitt samt dérefter forpackas
och, vid behov, kyls eller djupfryses: filéas, skivas, flas, skalas, urtas, mals eller bearbetas.

Frysfartyg: fartyg pd vilket frysning av fiskeriprodukter utfors, i limpliga fall efter foregdende avblodning, huvud-
skdrning, rensning och borttagande av fenor samt vid behov foljt av forpackning.

Maskinurbenad fiskeriprodukt: alla produkter som framstills genom att kott avldgsnas fran fiskeriprodukter med
mekaniska metoder som medfor att muskelfiberstrukturen forsvinner eller foriandras.

Firska fiskeriprodukter: obearbetade fiskeriprodukter, vare sig de ar hela eller beredda, inklusive produkter som har
forpackats i vakuum eller i modifierad atmosfar och som inte har genomgétt ndgon annan behandling dn kylning
for att garantera hdllbarheten.

Beredda fiskeriprodukter: obearbetade fiskeriprodukter som har genomgdtt ett moment som péaverkar helheten,
sdsom rensning, huvudskarning, skivning, filetering och hackning.

MJOLK

Obechandlad mjolk: mjolk som produceras genom utsondring fran mjolkkortlar hos husdjur och som inte har
uppvarmts till mer dn 40 °C eller behandlats pd annat sitt med motsvarande verkan.

Mjolkproduktionsanldggning: anldggning som héller ett eller flera husdjur for att de skall producera mjolk som ér
avsedd att slippas ut pd marknaden som livsmedel.

AGG
Agg: dgg i skal — med undantag av knéckta, ruvade och kokta, stekta eller pd annat sitt tillagade 4gg — som

produceras av hignat fjaderfd och som ar lampliga for direkt anvindning som livsmedel eller for beredning av
dggprodukter.

Flytande 4gg: det obearbetade innehéllet i 4gg nir skalet avlidgsnats.
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5.3

5.4

6.1

6.2

7.1

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8

7.9

8.1

8.2

Skadade 4gg: d4gg med skadat skal och oskadade hinnor.

Forpackningscentral: anldggning dir dgg indelas i klasser efter kvalitet och vikt.

GRODLAR OCH SNACKOR

Grodldr: bakre delarna av kroppen, avdelad pd tviren bakom frambenen, urtagen och avhudad, av arten Rana
(slaktet Ranidae).

Snickor: landsndckor av arten Helix pomatia Linné, Helix aspersa Muller, Helix lucorum och arter som tillhor
sliktet Achatinidae.

BEARBETADE PRODUKTER

Kottprodukter: bearbetade produkter som framstills genom bearbetning av kott eller genom vidare bearbetning av
sddana bearbetade produkter och vars snittyta visar att produkten inte lingre har karaktiren av firskt kott.

Mjolkprodukter: bearbetade produkter som framstills genom bearbetning av obehandlad mjolk eller genom vidare
bearbetning av sddana bearbetade produkter.

Aggprodukter: bearbetade produkter som framstillts genom bearbetning av 4gg, eller olika bestindsdelar eller
blandningar av dgg, eller genom vidare bearbetning av sddana bearbetade produkter.

Bearbetade fiskeriprodukter: bearbetade produkter som framstills genom bearbetning av fiskeriprodukter eller
genom vidare bearbetning av sidana bearbetade produkter.

Utsmalt djurfett: fett som kommer fran utsmaltning av kétt, inklusive ben, och 4r avsett att anvindas som
livsmedel.

Fettgrevar: proteinhaltiga rester efter utsmaltning, efter partiell separation av fett och vatten.

Gelatin: naturligt, 16sligt protein, gelbildande eller icke gelbildande, som erhéllits genom partiell hydrolys av
kollagen som framstillts av ben, hudar och skinn, ligament och senor fran djur.

Kollagen: den proteinbaserade produkt som utvinns ur djurben, hudar, skinn och senor och som framstills i
enlighet med de relevanta kraven i denna forordning.

Behandlade magar, bldsor och tarmar: magar, bldsor och tarmar som efter det att de har tagits ur och rengjorts har
behandlats genom saltning, uppvirmning eller torkning.

ANDRA DEFINITIONER

Produkter av animaliskt ursprung:
— livsmedel av animaliskt ursprung, inklusive honung och blod,

— levande musslor, levande tagghudingar, levande manteldjur och levande marina snickor avsedda att anvindas
som livsmedel, och

— andra djur avsedda att behandlas i syfte att levereras levande till slutkonsumenten.

Grossistmarknad: ett livsmedelsforetag som innefattar flera separata enheter som delar gemensamma anldggningar
och avdelningar och som siljer livsmedel till livsmedelsforetagare.
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BILAGA 1T

KRAV SOM GALLER FLERA PRODUKTER AV ANIMALISKT URSPRUNG

AVSNITT I: IDENTIFIERINGSMARKNING

Nir sé erfordras enligt artikel 5 eller 6, och om inte annat foljer av bestimmelserna i bilaga III, skall livsmedelsforetagare

se

A.

1

2

3

4

B.

5

C.

9.

10.

11.

12.

0

till att produkter av animaliskt ursprung ar identifieringsmarkta i enlighet med f6ljande bestimmelser.

ANBRINGANDE AV IDENTIFIERINGSMARKET

. Identifieringsmarket skall anbringas innan produkten limnar anliggningen.

. Det ir dock inte nodvindigt att anbringa ett nytt marke pa produkten sdvida inte emballaget och/eller innerforpack-

ningen avldgsnas eller produkten bearbetas vidare pa en annan anliggning. Om sa sker maste det nya mirket ange
godkdnnandenummer for den anldggning dir denna verksamhet 4ger rum.

. Nagot identifieringsmirke krivs inte for dgg for vilka krav pd markning faststills i férordning (EG) nr 1907/90 ().

. Livsmedelsforetagare dr, i enlighet med artikel 18 i férordning (EG) nr 178/2002, skyldiga att ha system och

forfaranden for att identifiera livsmedelsforetagare frén vilka de har tagit emot och till vilka de har levererat
produkter av animaliskt ursprung.

IDENTIFIERINGSMARKETS FORM

. Mirket skall vara lasligt och outplénligt, och bokstiverna skall vara litta att urskilja. Det skall vara val synligt for

den behoriga myndigheten.

. Mirket skall ange namnet pa det land dar anldggningen 4r beldgen, antingen fullt utskrivet eller forkortat till en kod

bestdende av tvd bokstdver enligt tillimplig ISO-standard.
Medlemsstaternas koder ar AT, BE, DE, DK, ES, FI, FR, GR, IE, IT, LU, NL, PT, SE och UK.

Livsmedelsforetagare far fortsitta att anvinda lager och utrustning som de bestillde fore ikrafttridandet av denna
forordning till dess att lagren har tomts eller utrustningen maste bytas ut.

. Mirket skall innehdlla anliggningens godkdnnandenummer. Om en anliggning framstiller bade livsmedel som

omfattas av denna forordning och livsmedel som inte omfattas av den, fir livsmedelsforetagaren anvinda samma
identifieringsmarke for bada typer av livsmedel.

. Om mirket anbringas i en anldggning som 4r beldgen i gemenskapen, skall det vara ovalt och innehélla forkort-

ningen CE, EC, EF, EG, EK eller EY.

MARKNINGSMETOD

Beroende pé hur de olika produkterna av animaliskt ursprung presenteras fir mérket anbringas direkt pé produkten,
innerforpackningen eller emballaget eller tryckas pd en etikett som fasts pd produkten, innerforpackningen eller
emballaget. Market kan dven bestd av en bricka av héllfast material som inte kan avlagsnas.

Om forpackningar innehdller styckat kott eller slaktbiprodukter skall kontrollmirket fistas eller vara tryckt pa
emballaget pa ett sadant sitt att det forstors ndr forpackningen 6ppnas. Detta dr dock inte nodvindigt om forpack-
ningen forstors vid sjilva 6ppnandet. Om innerforpackningen ger samma skydd som emballaget kan market fistas
péd innerférpackningen.

Nar det giller produkter av animaliskt ursprung som transporteras i transportcontainrar eller grossistférpackningar
och ir avsedda for vidare hantering, bearbetning, inslagning eller emballering pé en annan anldggning, fir market
anbringas pd transportcontainerns eller grossistforpackningens utsida.

For produkter av animaliskt ursprung i flytande form, i form av granulat eller pulver som transporteras i bulk och
for fiskeriprodukter som transporteras i bulk ar identifieringsmarkning inte nédvindig om den medféljande doku-
mentationen innehdller den information som specificeras i punkterna 6, 7 och, i forekommande fall, punkt 8.

Radets forordning (EEG) nr 1907/90 av den 26 juni 1990 om vissa handelsnormer for 4gg (EGT L 173, 6.7.1990, s. 5). Férordningen

senast dndrad genom férordning (EG) nr 5/2001 (EGT L 2, 5.1.2001, s. 1).
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13. For produkter av animaliskt ursprung i konsumentférpackningar ar det tillrickligt om market anbringas endast pa
utsidan av ndmnda forpackning.

14. Om mirket anbringas direkt pd produkter av animaliskt ursprung, skall de firger som anvinds vara godkinda enligt
gemenskapsreglerna for firgdmnen i livsmedel.

AVSNITT II: MALEN FOR HACCP-BASERADE FORFARANDEN

1. Livsmedelsforetagare som driver slakterier skall se till att de forfaranden som de har infort i enlighet med de allménna
kraven i artikel 5 i férordning (EG) nr .. .[2004 (') uppfyller de krav som befinns nodvandiga efter en faroanalys samt
de sdrskilda krav som fortecknas i punkt 2.

2. Genom forfarandena skall det garanteras att varje djur, eller i forekommande fall, varje parti djur som tas emot pa
slakteriets omrdde

a) har identifierats pd ett dndamalsenligt sitt,
b) tf6ljs av relevanta uppgifter frén den jordbruksanlidggning varifrdn djuren kommer, enligt avsnitt III,

¢) inte kommer frdn en jordbruksanliggning eller ett omrdde som varit foremdl for transportbegransningar som
motiveras av manniskors eller djurs hdlsa, utom om den behoriga myndigheten tillater det,

d) dr rent,
e) dr friske, sdvitt livsmedelsforetagaren kan bedéma, och
f) befinner sig i ett enligt djurskyddskraven tillfredsstillande tillstdnd vid ankomsten till slakteriet.
3. Om kraven enligt punkt 2 inte dr uppfyllda, maste livsmedelsforetagaren underritta den officiella veterindren och

vidta limpliga atgirder.

AVSNITT III: INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN

Livsmedelsforetagare som driver slakterier skall i tillimpliga delar begira, ta emot, kontrollera och reagera pé infor-
mation fran livsmedelskedjan enligt detta avsnitt nir det galler alla djur, utom vilt, som sinds eller som kommer att
sandas till slakteriet.

1. De som ansvarar for driften pa slakterier far inte ta emot djur pé slakteriets omrade sdvida de inte har begirt och fatt
sidan relevant information om livsmedelssidkerheten som finns i journalerna frin den jordbruksanliggning varifran
djuren kommer, i enlighet med férordning (EG) nr .. .[2004.

2. De som ansvarar for driften pa slakterier skall ha fatt informationen minst 24 timmar innan djuren anlinder till
slakteriet utom under de forhédllanden som nimns i punkt 7.

3. Av den relevanta information om livsmedelssikerheten som avses i punkt 1 skall sirskilt foljande framga:

a) Tillstdndet nar det giller den jordbruksanliggning varifrdn djuren kommer eller hilsotillstindet bland djuren i
ndromradet.

b) Djurens halsotillstand.

¢) Uppgifter om veterindrmedicinska preparat eller annan behandling som djuren fatt under en relevant period och
med en karenstid pd mer 4dn noll dagar, tillsammans med behandlingsdatum samt karenstid.

d) Forekomsten av sjukdomar som kan péverka kottets sakerhet som livsmedel.

) Analysresultat, om de har relevans for skyddet av folkhilsan, av prover som tagits av djur eller resultat av andra
prover som tagits for att diagnostisera sjukdomar som kan péverka kottets sikerhet som livsmedel, diribland
prover som tagits inom ramen for Gvervakning och kontroll av zoonoser och restsubstanser.

(') Publikationsbyran skall infora det officiella numret for forordningen om livsmedelshygien.
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f) Relevanta rapporter om besiktningar fore och efter slakt av djur frin samma jordbruksanliggning, inbegripet
sdrskilt rapporter fran officiella veterinirer.

g) Produktionsuppgifter, i den man de anger om sjukdomar férekommer, och

h) namn och adress pd den privata veterinir som vanligtvis anlitas av det jordbruksanliggning som djuren kommer
ifran.

. a) Det ar dock inte nddvindigt att den som ansvarar for driften pa slakteriet forses med

i) den information som avses i punkt 3 a, 3 b, 3 f och 3 h om den som ansvarar for driften pa slakteriet redan
kinner till denna information (t.ex. genom ett permanent arrangemang eller ett system for kvalitetssikring),
eller

ii) den information som avses i punkt 3 a, 3 b, 3 f och 3 g om producenten uppger att det inte finns nigon
relevant information att lagga fram.

b) Informationen behéver inte tillhandahallas som ett ordagrant utdrag ur journalerna frén den jordbruksanliggning
som djuren kommer ifrén. Den fir ldmnas genom elektroniskt datautbyte eller i form av en standardiserad
forklaring som undertecknas av producenten.

. Livsmedelsforetagare som beslutar att ta emot djur pa slakteriomradet efter att ha utvirderat den relevanta infor-

mationen frin livsmedelskedjan, skall géra informationen tillginglig for den officiella veterindren utan dréjsmal och,
utom under de forhdllanden som ndmns i punkt 7, minst 24 timmar innan djuret eller djuren anlinder. Livsmedels-
foretagaren mdste underritta den officiella veterindren om varje sakforhdllande som kan ge upphov till hilsofara
innan besiktning fore slakt av djuret i friga dger rum.

. Om ett djur anldnder till slakteriet utan information frdn livsmedelskedjan skall foretagaren genast underrdtta den

officiella veterindren. Slakt far inte dga rum forrin den officiella veteriniren ger tillitelse till det.

. Om den behériga myndigheten ger sitt tillstdnd fir information frén livsmedelskedjan &tfolja de djur som den avser

till slakteriet i stillet for att ha inkommit minst 24 timmar i forvig, nir det giller

a) grisar, fjaderfd eller hdgnat vilt som har genomgatt besiktning fore slakt pd den jordbruksanliggning varifrin
djuren kommer, om de atfoljs av ett intyg undertecknat av veterindren, dir denne forklarar sig ha undersokt
djuren pa jordbruksanliggningen och funnit dem vara friska,

b) tama hastdjur,

¢) djur som har nodslaktats, om de &tf6ljs av ett intyg dér veterindren har undertecknat att besiktningen fére slakt

var godkind, och
d) djur som inte levereras till slakteriet direkt fran den jordbruksanliggning varifrin de kommer.

De som ansvarar for driften av slakterier skall utvdrdera den relevanta informationen. Om de tar emot djuren till
slakt, maste de ldmna de handlingar som avses i led a—c till den officiella veterindren. Avlivning eller uppslaktning av
djuren far inte ske forran den officiella veterindren ger sin tilltelse.

. Livsmedelsforetagare skall kontrollera de pass som atfoljer tama hastdjur for att se till att djuret 4r avsett for slakt i

livsmedelssyfte. Om de tar emot djuret for slake, skall de overlimna passet till den officiella veteriniren.
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BILAGA 1II

SARSKILDA KRAV

AVSNITT I: KOTT FRAN TAMA HOV- OCH KLOVDJUR

KAPITEL I: TRANSPORT AV LEVANDE DJUR TILL SLAKTERIET

Livsmedelsforetagare som transporterar levande djur till slakterier skall se till att foljande krav uppfylls:
1. Djuren skall vid uppsamlingen och under transporten behandlas varsamt och sd att onodigt lidande undviks.

2. Djur som uppvisar sjukdomssymtom eller har sitt ursprung i en besittning som ar kontaminerad med agens som kan
paverka folkhilsan far endast transporteras till slakteriet med den behoriga myndighetens tillstand.

KAPITEL II: KRAV FOR SLAKTERIER

Livsmedelsforetagare skall se till att slakterier ddr hov- och klovdjur slaktas dr byggda, planerade och utrustade i enlighet
med foljande krav:

1. a) Slakterierna skall ha limpliga och hygieniska slaktdjursstall eller, om klimatet tilliter det, slaktdjursfillor som ar
latta att reng6ra och desinficera. Dessa utrymmen skall vara utrustade sd att djuren kan fd vatten och, vid behov,
foder. Avrinning av avloppsvatten far inte dventyra principen om sikra livsmedel.

b) Det skall ocksa finnas sirskilda ldsbara utrymmen eller, om klimatet tilliter det, sdrskilda fillor for sjuka och
misstankt sjuka djur. Utrymmena eller basen skall ha separat avlopp och vara placerade sa att smittspridning till
andra djur undviks, sdvida inte den behériga myndigheten anser att sidana utrymmen 4r onddiga.

¢) Uppstillningsutrymmena maste vara tillrickligt stora for att uppfylla djurskyddskraven. De madste vara planerade
sd att besiktningen fore slakt, inklusive identifiering av djuren eller grupperna av djur, underlittas.

2. For att undvika kontaminering av kott skall slakterier
a) ha tillrackligt manga limpliga lokaler for att arbetsmomenten skall kunna utféras,

b) ha ett separat utrymme for tomning och rengéring av magar och tarmar, sdvida inte den behoriga myndigheten i
varje enskilt fall tilliter att dessa arbetsmoment skiljs 4t i tid inom ett visst slakteri,

) se till att foljande arbetsmoment skiljs at i rum eller tid:
i) Bedovning och avblodning.
ii) Nar det giller svin: skéllning, avharning, skrapning och svedning.
i) Urtagning och vidare uppslaktning.
iv) Behandling av rena tarmar och magar.

v) Beredning och rengéring av andra slaktbiprodukter, sarskilt hantering av avhudade skallar om detta inte sker
vid slaktbandet.

vi) Emballering av slaktbiprodukter.
vii) Avsindning av kott.
d) ha installationer som forhindrar att kottet kommer i kontakt med golv, viggar eller inredning, och

e) ha slaktband (dir sidana anvinds) som édr utformade pé ett sddant sitt att slaktforfarandet kan pdgd utan avbrott
och korskontaminering undviks mellan de olika delarna av slaktbandet. Om mer 4n ett slaktband anvinds i
samma lokaler, skall banden vara dtskilda sa att ingen korskontaminering sker.
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3. Det maste finnas utrustning for att desinficera verktyg med hett vatten som héller en temperatur pd minst 82 °C, eller
ett alternativt system med samma verkan.

4. Den utrustning som personal som hanterar oskyddat kott anvinder for handtvitt skall ha kranar som 4r utformade
pa ett sddant sitt att fororeningar inte fors vidare.

5. Det skall finnas lasbara utrymmen for kylforvaring av beslagtaget kott och sirskilda, lsbara utrymmen for lagring av
kott som forklarats otjanligt som livsmedel.

6. Det skall finnas en separat avdelning med limpliga anordningar for rengoring, avspolning och desinficering av
transportmedel for djur. Slakterier behover dock inte ha gjort dessa avdelningar och anordningar om den behoriga
myndigheten ger sitt tillstand till detta och om officiellt godkidnda avdelningar och anordningar finns i narheten.

7. Det skall finnas ldsbara utrymmen som ir reserverade for slakt av sjuka och misstinkta djur. Detta ar inte nodvandigt
om sadan slakt sker pd andra anlidggningar som godkints av den behériga myndigheten for dndamalet eller i slutet av
en normal slaktperiod.

8. Om naturgddsel eller mag- och tarminnehall lagras i slakteriet, skall ett separat omrade eller en separat plats avskiljas
for detta dandamal.

9. Det skall finnas limpligt utrustade och lasbara utrymmen eller, vid behov, ett rum som enbart fir anvindas av
tillsynspersonal.

KAPITEL IIIl: KRAV FOR STYCKNINGSANLAGGNINGAR

Livsmedelsforetagare skall se till att styckningsanldggningar ddr kott frén tama hov- och klovdjur hanteras uppfyller
foljande krav:

1. De skall vara utformade sa att kontaminering av kottet undviks, sarskilt genom att
a) arbetsmomenten kan pdgd fortlopande, eller
b) dtskillnad mellan de olika varupartierna sakerstills.

2. De skall ha separata utrymmen for lagring av emballerat och oskyddat kott, savida kottet inte lagras vid olika
tidpunkter eller pd sddant sitt att emballage och lagringssitt inte utgér en kontaminationskalla for kottet.

3. De skall ha styckningslokaler som 4r utrustade for att garantera Gverensstimmelse med kraven i kapitel V.

4. De skall ha utrustning for handtvitt som ar forsedd med kranar som dr utformade pa ett sddant sitt att fororeningar
inte fors vidare. Utrustningen skall anvindas av den personal som hanterar oskyddat kott.

5. Det skall finnas anordningar for att desinficera verktyg med hett vatten som héller en temperatur pd minst 82 °C,
eller ett alternativt system med samma verkan.

KAPITEL IV: SLAKTHYGIEN

Livsmedelsforetagare som driver slakterier dir tama hov- och klovdjur slaktas skall se till att féljande krav uppfylls:

1. Det far inte dréja onddigt linge mellan den tidpunkt da djuren anlinder till slakteriet och sjdlva slakten. Djuren skall
dock ges vila fore slakten om det dr nodvandigt for deras vilbefinnande.

2. a) Kott frdn andra djur dn de som anges i b och ¢ far inte anvindas till livsmedel om djuren har dott pd annat sitt
dn genom avlivning i ett slakteri.

b) Endast levande djur avsedda for slakt far foras in i slaktlokalerna, med undantag for
i) djur som nodslaktats utanfor ett slakteri enligt kapitel VI,
ii) djur som avlivats i produktionsanliggningen enligt avsnitt Il och
iii) frilevande vilt i enlighet med kapitel II i avsnitt IV.

¢) Kott fran djur som slaktas efter en olycka pd slakteriet far anvindas som livsmedel, om inga andra allvarliga
skador hittas vid besiktning dn de som uppstod vid olyckan.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

. Djur eller, i tillimpliga fall, varje sindning av djur som skickas till slakt maste identifieras pa ett sddant sitt att deras

ursprung kan spéras.

. Djuren mdste vara rena.

. Den som ansvarar for driften pd ett slakteri skall folja instruktionerna frén den veterinir som utsetts av den

behoriga myndigheten i enlighet med forordning (EG) nr ...[2004 (') s& att besiktningen fore slakt av varje djur
som skall slaktas genomfors under lampliga betingelser.

. Djur som fors in i slaktlokalen skall avlivas utan onddigt drojsmal.

. Bedovning, avblodning, avhudning, urtagning och annan uppslaktning skall utforas utan onddigt drojsmal och pd

ett sddant sdtt att kontaminering av kottet undviks. Sarskilt foljande krav skall uppfyllas:
a) Luft- och foderstrupe far inte skadas vid avblodningen, utom vid slakt enligt religios sed.
b) D4 hudar och skinn avligsnas

i) maste all kontakt mellan skinnets utsida och slaktkroppen forhindras, och

ii) far personal och utrustning som kommer i kontakt med utsidan av hudar och skinn inte komma i kontakt
med kottet.

¢) Atgirder miste vidtas for att forhindra att mag- och tarminnehallet kommer ut under och efter urtagning och
for att sakerstilla att urtagningen gors sd snabbt som mojligt efter bedovningen.

d) Juvret mdste avldgsnas pa ett sidant sitt att ingen mjolk eller rimj6lk fororenar slaktkroppen.

. Fullstindig avhudning av slaktkroppen och andra delar av kroppen som ir avsedda att anvindas som livsmedel

maste utforas, utom for svin och for skallar och fotter av far, getter och kalvar. Skallar och fotter skall hanteras pa
ett sddant sdtt att kontaminering av annat kott undviks.

. Om svin inte avhudas, skall borsten avlidgsnas omedelbart. Risken for kontaminering av kottet med skéllningsvatten

mdste minimeras. Vid skallning fir endast godkidnda dmnen anvindas. Svin mdste efterdt skoljas grundligt med
vatten av dricksvattenkvalitet.

Ingen synlig fekal kontaminering far finnas péd slaktkropparna. All synlig kontaminering skall utan dr6jsmél avlags-
nas genom putsning eller pd alternativt sitt med motsvarande verkan.

Slaktkroppar och slaktbiprodukter far inte komma i kontakt med golv, viggar eller plattformar.

Den som ansvarar for driften pa ett slakteri skall f6lja den behoriga myndighetens instruktioner sa att besiktningen
efter slakt av alla slaktade djur genomfors under lampliga betingelser i enlighet med forordning (EG) nr . . .[2004 (1).

Delar som avldgsnats frén en slaktkropp som ir underkastad besiktning
a) skall forbli identifierbara som hérrorande frén en viss slaktkropp, och

b) fir inte komma i kontakt med nigon annan slaktkropp, slaktbiprodukter eller inilvor, inbegripet sddana som
redan genomgatt besiktning efter slakt, tills besiktningen efter slakt har avslutats.

Forutsatt att penisen inte uppvisar patologiska skador fir den dock kasseras omedelbart.

Bada njurarnas fettmantel skall avligsnas. Nir det giller notkreatur, svin och histdjur skall dven njurkapseln
avldgsnas.

Om blod eller andra slaktbiprodukter fran flera djur samlas i samma behéllare innan besiktningen efter slakt har
avslutats, skall hela innehallet forklaras otjanligt som livsmedel om slaktkroppen av ett eller flera av djuren i partiet
forklarats otjdnlig som livsmedel.

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.
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16

17.

18.

19.

20.

. Efter besiktning efter slakt giller foljande:

a) Tonsillerna pa notkreatur och hastdjur skall avlagsnas pa ett hygieniskt sitt.
b) Delar som ir otjinliga som livsmedel skall sa snart som mojligt avldgsnas fran den rena delen av anldggningen.

¢) Kott som tagits i beslag eller forklarats otjinligt som livsmedel och oitliga biprodukter fir inte komma i kontakt
med kott som forklarats tjdnligt som livsmedel.

d) Inélvor, eller delar av dessa som inte har avligsnats fran slaktkroppen, med undantag av njurarna, skall avligsnas
fullstindigt och sd snart som mojligt, sdvida inte den behoriga myndigheten medgett ndgot annat.

Nir slakten och besiktningen efter slakt dr slutforda skall kéttet lagras enligt bestimmelserna i kapitel VIL
Fore ytterligare hantering maste

a) magar skillas eller rengoras,

b) tarmar tommas och rengéras, och

¢) skallar och fotter avhudas eller skdllas och avhéras.

Om anldggningar 4r godkinda for slakt av olika djurarter eller for att hantera slaktkroppar av hignat och frilevande
vilt, skall forsiktighetsdtgdrder vidtas for att, genom &tskillnad antingen i tid eller rum av de arbetsmoment som
utfors pd de olika arterna, forhindra korskontaminering. Det skall finnas sirskilda utrymmen for att ta emot
respektive lagra icke avhudade slaktkroppar sdvil av hignat vilt som avlivats pd jordbruksanliggningen som av
frilevande vilt.

Om slakteriet saknar ldsbara utrymmen som uteslutande anvinds for slakt av sjuka eller misstankt sjuka djur, méste
de utrymmen som anvénds for slakt av sddana djur rengoras, spolas och desinficeras under offentlig tillsyn innan de
pa nytt anvinds for slakt av andra djur.

KAPITEL V: HYGIEN VID STYCKNING OCH URBENING

Livsmedelsforetagare skall se till att styckning och urbening av kétt fran tama hov- och klovdjur utfors i enlighet med
foljande krav:

1.

P4 slakterier far slaktkroppar av tama hov- och klovdjur styckas till halva slaktkroppar eller kvartsparter, och halva
slaktkroppar till hogst tre grovstyckade delar. Ytterligare styckning och urbening skall utforas pad en stycknings-
anldggning.

. Arbetet med kottet skall organiseras sa att kontaminering forhindras eller minimeras. Darfér maste den som driver ett

livsmedelsforetag sarskilt se till foljande:
a) Kott avsett for styckning skall foras in till arbetsplatsen efter hand som det behovs.

b) Vid styckning, urbening, putsning, skivning, tirning, inslagning och emballering skall kottets temperatur héllas vid
hogst 3 °C for slaktbiprodukter och 7 °C for annat kott genom en rumstemperatur pa hogst 12 °C eller genom ett
alternativt system med motsvarande verkan.

¢) Om lokalerna dr godkdnda for styckning av kott fran olika djurarter, skall sakerhetsétgdrder vidtas for att undvika
korskontaminering, vid behov genom att arbetsmomenten for de olika arterna skiljs dt i rum eller tid.

. Dock far kott benas ur och styckas innan den temperatur som anges i punkt 2 b uppnatts i enlighet med punkt 3 i

kapitel VIL

. Koétt far dven benas ur och styckas innan den temperatur som anges i punkt 2 b uppndtts nir styckningslokalen ar

beldgen pd samma plats som slaktlokalen. I detta fall méste kottet 6verforas till styckningslokalen antingen direkt frin
slaktlokalen eller efter en vintetid i ett sval- eller kylrum. S& snart kottet styckats och, i tillimpliga fall, emballerats,
skall kottet kylas till den temperatur som anges i punkt 2 b.
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KAPITEL VI: NODSLAKT UTANFOR SLAKTERIET

Livsmedelsforetagare skall se till att kott frén tama hov- och klvdjur som har nodslaktats pd annan plats 4n slakteriet,
endast fir anvindas som livsmedel om det uppfyller alla nedanstiende krav:

1. Ett for ovrigt friskt djur skall ha rékat ut for en olycka som, med beaktande av djurets vilbefinnande, forhindrar dess
transport till slakteriet.

2. En veterindr skall genomfora en besiktning fore slakt av djuret.

3. Det avlivade och avblodade djuret skall transporteras utan onddigt dréjsmal till slakteriet pd ett hygieniskt sitt. Under
overinseende av en veterindr fir mage och tarmar avligsnas men ingen annan uppslaktning genomféras pa plats.
Avldgsnade inilvor skall atfolja det avlivade djuret till slakteriet med uppgift om att de tillhor detta djur.

4. Om det tar mer dn tva timmar mellan avlivandet av djuret och dess ankomst till slakteriet skall det kylas. Aktiv
nedkylning krévs inte om klimatforhillandena medger detta.

5. Ett intyg som utfirdats av den livsmedelsforetagare som fodde upp djuret, med faststdllande av djurets identitet och
uppgifter om veterinirmedicinska preparat eller annan behandling som djuret fatt, behandlingsdatum samt karenstid
skall &tfolja det avlivade djuret till slakteriet.

6. Ett intyg som utfirdats av veteriniren och som visar att besiktningen fore slakt givit ett gynnsamt resultat, med
uppgifter om datum och tidpunkt for nodslakten och motivet till denna samt den eventuella behandling som
veterindren har givit djuret skall 4tf6lja det avlivade djuret till slakteriet.

7. Det avlivade djuret skall vara tjanligt som livsmedel efter en besiktning efter slakt som genomférs i slakteriet i
enlighet med forordning (EG) nr ...[2004 (') och i vilken sddana eventuella prover ingdr som krivs vid nodslakt.

8. Livsmedelsforetagare mdste f6lja de anvisningar om kéttets anvindning som den officiella veterindren ger efter en
besiktning efter slakt.

9. Livsmedelsforetagare far pd marknaden inte slappa ut kott fran djur som har nodslaktats om detta kott inte dr forsett
med en sdrskild kontrollmdrkning, som inte kan forvixlas med den kontrollmirkning som féreskrivs i forordning
(EG) nr .. .[2004 (') eller den identifieringsmarkning som foreskrivs i bilaga II avsnitt I i den har forordningen. Sddant
kott far endast sldppas ut pd marknaden i den medlemsstat dar slakten sker och i enlighet med nationell lagstiftning.

KAPITEL VII: LAGRING OCH TRANSPORT
Livsmedelsforetagare skall se till att lagring och transport av kott frin tama hov- och klovdjur utfors i enlighet med

foljande krav:

1. a) Savida inte annat foreskrivs i sdrskilda bestimmelser skall kottet efter besiktningen efter slakt omedelbart kylas i
slakteriet for att garantera en temperatur genom hela kottet av hogst 3 °C for slaktbiprodukter och 7 °C for annat
kott, pd ett sadant sitt att kylkurvan ger en kontinuerlig sinkning av temperaturen. Kott fir dock styckas och
urbenas under kylningen i enlighet med punkt 4 i kapitel V.

b) Under kylningen skall ventilationen vara tillracklig for att férhindra kondensbildning pa kottets yta.
2. Kottet maste uppnd den temperatur som anges i punkt 1 och behdlla denna temperatur under lagring.

3. Kottet maste uppnd den temperatur som anges i punkt 1 fore transport och behdlla denna temperatur under
transporten. Transporten fir dock dven 4ga rum om den behoriga myndigheten tilliter detta for att mojliggora
produktion av specifika produkter, under forutsittning att

a) en sidan transport dger rum enligt de krav som den behoriga myndigheten anger for transport frin en viss
anldggning till en annan anldggning, och

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.
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b) kottet omedelbart limnar slakteriet eller en styckningslokal beldgen pd samma plats som slaktlokalen, och trans-
porten inte pagdr mer dn tva timmar.

4. Kott avsett for infrysning skall frysas utan onodigt drojsmal, vid behov med iakttagande av en stabiliseringsperiod
fore infrysningen.

5. Oskyddat kott mdste lagras och transporteras skilt frin emballerat kott, sdvida inte lagringen eller transporten sker
vid olika tidpunkter eller pd sddant sitt att emballage och lagrings- eller transportsitt inte utgor en kontaminations-
killa for kottet.

AVSNITT II: KOTT FRAN FJADERFA OCH HARDJUR

KAPITEL I: TRANSPORT AV LEVANDE DJUR TILL SLAKTERIET

Livsmedelsforetagare som transporterar levande djur till slakterier skall se till att foljande krav uppfylls:
1. Djuren skall vid uppsamlingen och under transporten behandlas varsamt och s att onddigt lidande undviks.

2. Djur som uppvisar sjukdomssymtom eller har sitt ursprung i en besittning som ar kontaminerad med agens som kan
paverka folkhilsan far endast transporteras till slakteriet med den behoriga myndighetens tillstand.

3. Transportlddor for leverans av djur till slakteriet och moduler, om sddana anvinds, skall vara av korrosionsbestindigt
material samt vara ldtta att rengora och desinficera. All utrustning som anvinds for att samla upp och leverera
levande djur skall omedelbart efter témning och vid behov fére dteranvindning, rengéras, spolas och desinficeras.

KAPITEL II: KRAV FOR SLAKTERIER

Livsmedelsforetagare skall se till att slakterier ddr fjaderfin och hardjur slaktas ir byggda, utformade och utrustade i
enlighet med f6ljande krav:

1. De skall ha en lokal eller ett tickt utrymme for mottagning och besiktning av djuren fore slakt.
2. For att undvika kontaminering av kott skall slakterier
a) ha tillrackligt manga limpliga lokaler for att arbetsmomenten skall kunna utféras,

b) ha ett separat utrymme avdelat for urtagning och vidareberedning, bl.a. tillsats av smakdmnen i hela slaktkroppar
av fjaderfdn, sdvida inte den behoriga myndigheten i varje enskilt fall tillter att dessa arbetsmoment skiljs t i tid
inom ett visst slakteri,

) se till att foljande arbetsmoment skiljs at i rum eller tid:
i) Bedovning och avblodning.
i) Plockning eller avhudning och eventuell skéllning.
ili) Avsidndning av kott,
d) ha installationer som forhindrar att kottet kommer i kontakt med golv, viggar eller inredning, och

e) ha slaktband (ddr sddana anvinds) som ar utformade pa ett sddant sitt att slaktforfarandet kan pagé fortlspande
och korskontaminering undviks mellan de olika delarna av slaktbandet. Om mer &n ett slaktband anvinds i
samma lokaler, skall de vara dtskilda sd att ingen korskontaminering sker.

3. Det maste finnas anordningar for att desinficera verktyg med hett vatten som haller en temperatur av minst 82 °C,
eller ett alternativt system med samma verkan.

4. Den utrustning som personal som hanterar oskyddat kétt anvinder f6r handtvitt skall ha kranar som ér utformade
pa ett sadant sdtt att inte fororeningar fors vidare.

5. Det skall finnas lasbara utrymmen for kylforvaring av beslagtaget kott och sarskilda, lasbara utrymmen for lagring av
kott som forklarats otjdnligt som livsmedel.
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6. Det skall finnas ett separat omrdde med lampliga anordningar for rengoring, avspolning och desinficering av
a) transportutrustning, till exempel 1ador, och
b) transportmedel.

Dessa omrdden och anordningar 4r inte obligatoriska for b, om officiellt godkdnda omrdden och anordningar finns i
ndrheten.

7. Det skall finnas lampligt utrustade och lasbara utrymmen eller, vid behov, ett rum som enbart fir anvindas av
tillsynspersonal.

KAPITEL IlIl: KRAV FOR STYCKNINGSANLAGGNINGAR

1. Livsmedelsforetagare skall se till att styckningsanliggningar dir kott frén fjaderfd eller hardjur hanteras uppfyller
foljande krav:

a) De skall vara utformade sa att kottet inte kontamineras, sarskilt genom att
i) arbetsmomenten kan péga fortlopande, eller
i) s& att dtskillnad mellan de olika varupartierna sakerstalls.

b) De skall ha separata utrymmen for lagring av emballerat och oskyddat kott, savida kottet inte lagras vid olika
tidpunkter eller pd sddant sitt att emballage och lagringssitt inte utgdr en kontaminationskalla for kottet.

¢) De skall ha styckningslokaler som &r utrustade for att garantera Gverensstimmelse med kraven i kapitel V.

d) De skall, for personal som hanterar oskyddat kott, ha utrustning for handtvitt som ar forsedd med kranar som dr
konstruerade for att forhindra att fororeningar fors vidare.

e) Det skall finnas anordningar for att desinficera verktyg med hett vatten som héller en temperatur pd minst 82 °C,
eller ett alternativt system med samma verkan.

2. Om foljande moment utférs pd styckningsanldggningen, skall livsmedelsforetagare se till att det finns separata lokaler
for detta:

a) Urtagning av gdss och ankor som fods upp for produktion av gés- eller anklever ("foie gras”) och som har
bedovats, avblodats och plockats pd uppfodningsanlaggningen, eller

b) urtagning av fjaderfd som styckhanterats enligt metoden med senarelagd urtagning.
KAPITEL IV: SLAKTHYGIEN
Livsmedelsforetagare som driver slakterier dar fjaderfd eller hardjur slaktas skall se till att foljande krav uppfylls:

1. a) Kott frén andra djur 4n de som anges i b far inte anvindas som livsmedel, om de har dott pd annat sitt 4n
genom avlivning i slakteriet.

b) Endast levande fjiderfin avsedda for slakt far foras in i slaktlokalerna, med undantag for

i) fidderfin som styckhanterats enligt metoden med senarelagd urtagning, giss och ankor som fotts upp for
produktion av gds- eller anklever ("foie gras”) samt faglar som inte betraktas som tamfjiderfi men som fods
upp som sddana, om de slaktas pé jordbruksforetaget enligt kapitel VI,

ii) hdgnat vilt som slaktas pa produktionsplatsen enligt avsnitt III, och
i) smavilt enligt kapitel IIl i avsnitt IV.

2. Den som ansvarar for driften pa ett slakteri skall folja den behoriga myndighetens instruktioner sa att besiktningen
fore slakt genomfors under ldmpliga betingelser.
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10.

. Om anldggningar dr godkinda for slakt av olika djurarter eller for att hantera slaktkroppar av hignade strutsfiglar

och frilevande smavilt, skall forsiktighetsatgarder vidtas for att genom atskillnad antingen i tid eller i rum av de
arbetsmoment som utfors pd de olika arterna forhindra korskontaminering mellan dessa. Det skall finnas sirskilda
utrymmen for att ta emot respektive lagra slaktkroppar av hignade strutsfiglar som slaktats pd jordbruksanligg-
ningen och av smavilt.

. Fjaderfin som fors in i slaktlokalen skall slaktas utan onddigt drojsmal.

. Bedovning, avblodning, avhudning eller plockning, urtagning och annan uppslaktning skall utforas utan onodigt

drojsmél och pa ett sidant sdtt att kontaminering av kottet undviks. 1 synnerhet skall tgdrder vidtas for att
forhindra att mag- och tarminnehdll kommer ut under urtagningen.

. Den som ansvarar for driften pa ett slakteri skall folja den behoriga myndighetens instruktioner for att se till att

besiktningen efter slakt genomfors under limpliga betingelser, och sarskilt att slaktade djur kan besiktigas pa korrekt
satt.

. Efter besiktning efter slakt giller foljande:

a) Delar som &r otjanliga som livsmedel skall sd snart som majligt avldgsnas frén den rena delen av anldggningen.

b) Kott som tagits i beslag eller forklarats otjinligt som livsmedel och oitliga biprodukter fir inte komma i kontakt
med kott som forklarats tjanligt som livsmedel.

¢) Inélvor eller delar av dessa som inte har avligsnats fran slaktkroppen skall, med undantag av njurar, om mojligt
avldgsnas fullstindigt och sd snart som mojligt, sivida inte den behoriga myndigheten medgivit ndgot annat.

. Efter besiktning och urtagning skall slaktade djur s snart som mojligt rengéras och kylas ned till en temperatur pa

hogst 4 °C, utom om kottet styckas nar det dr varmt.

. Nar slaktkroppar vattenkyls skall foljande beaktas:

a) Alla forsiktighetsdtgarder skall vidtas for att undvika kontaminering av slaktkroppar, varvid hansyn skall tas till
sddana parametrar som slaktkroppens vikt, vattnets temperatur, vattenflodets volym och riktning samt kyltiden.

b) Utrustningen skall témmas helt, rengéras och desinficeras nar det behovs och minst en gang om dagen.

Sjuka eller misstinkt sjuka djur och djur som slaktas enligt program for utrotning eller bekdmpning av djursjuk-
domar fir slaktas pd anldggningen endast med tillstind av den behériga myndigheten. Slakten skall dd ske under
offentlig tillsyn, och det skall vidtas dtgirder for att undvika kontaminering; lokalerna skall rengoras och desinficeras
innan de fir anvindas pa nytt.

KAPITEL V: HYGIEN UNDER OCH EFTER STYCKNING OCH URBENING

Livsmedelsforetagare skall se till att styckning och urbening av kott fran fjaderfd och hardjur utfors i enlighet med
foljande krav:

1.

Arbetet med kéttet skall organiseras sé att kontaminering férhindras eller minimeras. Dirfér maste den som driver ett
livsmedelsforetag sidrskilt se till foljande:

a) Kott avsett for styckning skall foras in till arbetsplatsen efter hand som det behovs.

b) Vid styckning, urbening, putsning, skivning, tirning, inslagning och emballering skall kottets temperatur héllas vid
hogst 4 °C genom en rumstemperatur pd 12 °C eller ett alternativt system med samma verkan.

¢) Om lokalerna dr godkinda for styckning av kott fran olika djurarter, skall sakerhetsétgdrder vidtas for att undvika
korskontaminering, vid behov genom att arbetsmomenten for de olika arterna skiljs 4t i rum eller tid.

. Dock fir kott benas ur och styckas innan temperaturen i punkt 1 b har uppndtts om styckningslokalen ar beldgen pd

samma plats som slaktlokalen, under forutsittning att kottet overfors till styckningslokalen antingen

a) direkt fran slaktlokalen eller
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b) efter en vintetid i ett sval- eller kylrum.
3. Sé snart kottet styckats och, i tillimpliga fall, emballerats, skall kottet kylas till den temperatur som anges i punkt 1 b.

4. Oskyddat kott méste lagras och transporteras skilt frin emballerat kott, sdvida inte lagringen eller transporten sker
vid olika tidpunkter eller pd sidant sitt att emballage och lagrings- eller transportsitt inte utgér en kontaminations-
kalla for kottet.

KAPITEL VI: AVLIVNING PA JORDBRUKSANLAGGNINGEN

Livsmedelsforetagare far avliva fjdderfd enligt kapitel IV punkt 1 b i pa jordbruksanlidggningen endast med den behériga
myndighetens tillstdind och i enlighet med foljande krav:

1. Jordbruksanliggningen skall regelbundet genomga veterindrkontroll.

2. Livsmedelsforetagaren skall i forvdg underritta den behoriga myndigheten om vilken dag och vid vilken tidpunkt
avlivningen skall dga rum.

3. Jordbruksanliggningen skall ha utrymmen dir figlarna kan foras samman for att genomga besiktning fore slakt.
4. Jordbruksanldggningen skall ha limpliga lokaler for hygienisk avlivning och vidare hantering av figlarna.
5. Djurskyddsbestimmelserna skall foljas.

6. De avlivade faglarna skall atfoljas till slakteriet av ett intyg som utfirdats av den livsmedelsforetagare som fodde upp
djuret med uppgifter om veterindrmedicinska preparat eller annan behandling som djuret fatt, behandlingsdatum
samt karenstid samt dagen och tidpunkten for slakten.

7. Det slaktade djuret skall atfoljas till slakteriet av ett intyg som utfirdats av den officiella eller godkinda veteriniren i
enlighet med férordning (EG) nr ...[2004 (!).

8. Nar det giller fjaderfd som fotts upp for produktion av “foie gras” skall de icke urtagna och i forekommande fall
nedkylda faglarna omedelbart transporteras till ett slakteri eller en styckningsanldggning. De skall tas ur inom 24
timmar efter avlivningen under den behoriga myndighetens tillsyn.

9. Fjiderfi med senarelagd urtagning som erhdllits pd produktionsanliggningen far bevaras i hogst 15 dagar vid en
temperatur pa hogst 4 °C. Direfter maste faglarna tas ur i ett slakteri eller en styckningsanliggning beldgen i samma
medlemsstat som produktionsanliggningen.

AVSNITT I1I: KOTT FRAN HAGNAT VILT

1. Bestimmelserna i avsnitt I skall tillimpas pd produktion och utslippande pd marknaden av kott frén hignat vilt av
partdiga diggdjur (hjortdjur och vildsvin), sdvida den behériga myndigheten inte anser dem olimpliga.

2. Bestimmelserna i avsnitt II skall tillimpas pd produktion och utslippande pd marknaden av kott fran strutsfaglar.
Bestammelserna i avsnitt I skall dock gilla om den behériga myndigheten anser dem vara limpliga. Det maste
tillhandahallas limpliga utrymmen, anpassade efter djurens storlek.

3. Utan hinder av punkterna 1 och 2 fir livsmedelsforetagare slakta hignade strutsfiglar och de hignade hov- och
kl6vdjur som avses i punkt 1 pd ursprungsplatsen med den behoriga myndighetens tillstdnd under f6ljande forutsitt-
ningar:

a) Nir djuren inte kan transporteras, for att undvika all risk for den som hanterar djuren eller for att skydda dessa.
b) Hjorden skall regelbundet genomgé veterinirkontroll.

¢) En begdran skall goras av djurigaren.

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.



24.2.2004

Europeiska unionens officiella tidning

C 48 E[47

d) Den behoriga myndigheten skall i forvdg underrittas om vilken dag och vid vilken tidpunkt djuren kommer att
slaktas.

¢) Jordbruksanliggningen skall ha forfaranden for att sammanfora en grupp djur som skall slaktas sd att de kan
besiktigas fore slakt.

f) Jordbruksanliggningen skall ha utrymmen som 4r limpliga for avlivning och avblodning av djuren och, om
strutsfiglar skall plockas, plockning av dessa.

g) Djurskyddskrav skall vara uppfyllda.

h) De avlivade och avblodade djuren skall utan onodigt drojsmél transporteras till slakteriet pd ett hygienisket sitt.
Om transporttiden 6verskrider tvd timmar skall djuren vid behov kylas ned. Urtagning far genomféras pd plats
under overinseende av en veterinar.

i) Ett intyg som utfirdats av den livsmedelsforetagare som fodde upp dem, med faststillande av djurens identitet och
uppgifter om veterindrmedicinska preparat eller annan behandling som djuren fatt, behandlingsdatum samt
karenstid skall atfolja de avlivade djuren till slakteriet.

j) Ett intyg som utfardats och undertecknats av den officiella eller godkinda veterindren och som visar att besikt-
ningen fore slakt givit ett gynnsamt resultat och att avlivning och avblodning genomférts pa korrekt sitt, med
datum och tidpunkt for slakten skall atfolja de avlivade djuren under transport till den godkidnda anlidggningen.

4. Livsmedelsforetagare fir dven avliva bison pd jordbruksanliggningen i enlighet med punkt 3 under exceptionella

forhéllanden.

AVSNITT IV: VILTKOTT

KAPITEL I: UTBILDNING AV JAGARE I HALSA OCH HYGIEN

1.

Personer som jagar vilt i syfte att slippa ut det pd marknaden som livsmedel skall ha tillrickliga kunskaper i
viltpatologi och i produktion och hantering av frilevande vilt och kott fran frilevande vilt for att kunna gora en
forsta undersokning av det nedlagda viltet pd plats.

. Minst en medlem i varje jaktlag méste ha de kunskaper som anges i punkt 1. Hdnvisningar i detta avsnitt till en

"utbildad person” dr hdnvisningar till den personen.

. Den utbildade personen kan vara jaktrittsinnehavare eller viltvardare om de ingdr i jaktlaget eller befinner sig i

jaktomrédets omedelbara nirhet. [ det senare fallet maste jigaren visa viltet for jaktrittsinnehavaren eller viltvardaren
och informera denne om eventuellt onormalt beteende som iakttagits fore avlivandet.

. Den utbildning som tillhandahalls maste vara tillfredsstéllande enligt den behoriga myndigheten for att jigarna skall

bli "utbildade personer”. Den bor omfatta minst foljande dmnen:
a) Normal anatomi, fysiologi och normalt beteende hos vilt.

b) Onormalt beteende och sjukliga forindringar hos vilt pd grund av sjukdomar, miljéféroreningar eller andra
faktorer som kan péaverka ménniskors halsa efter konsumtion av kottet.

¢) Hygienregler och korrekta metoder for att bland annat hantera, transportera och ta ur avlivat vilt.

d) Lagstiftning och forvaltningsbestimmelser om de villkor i frdga om djur- och folkhilsa samt hygien som reglerar
utsldppande av viltkott pd marknaden.

. Den behoriga myndigheten skall uppmuntra jdgarnas organisationer att tillhandahélla sidan utbildning.

KAPITEL II: HANTERING AV STORVILT

1.

Efter avlivning skall storvilt oppnas och magar och tarmar tas ut sd snart som mojligt och skall vid behov avblodas.

2. Den utbildade personen skall undersoka kroppen och alla urtagna inalvor for att leta efter tecken som kan tyda pa att

kottet utgdr en hilsorisk. Undersokningen skall goras sd snart som moéjligt efter avlivningen.
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3. Kott fran storvilt far endast slidppas ut pd marknaden om kroppen transporteras till en vilthanteringsanldggning sa
snart som mojligt efter det att den undersokning som avses i punkt 2 har gt rum. Indlvorna maste atfolja kroppen i
enlighet med punkt 4. Indlvorna mdste gé att identifiera som tillhorande ett visst djur.

4. a) Om inga onormala tecken uppticks vid den undersokning som avses i punkt 2, om inget onormalt beteende
observerats fore avlivningen och om det inte finns misstanke om miljofororening, skall den utbildade personen till
djurkroppen bifoga ett intyg som anger detta. Intyget skall dven innehdlla datum, tidpunkt och plats fér avlivning
av djuret. I detta fall behover inte skalle och inilvor &tf6lja kroppen, utom nir det giller arter som kan tinkas ha
trikinos (svin, héstdjur och andra), vars skalle (med undantag av betar) och mellangirde maste atf6lja kroppen.
Jagare mdste emellertid uppfylla alla tilliggskrav som &liggs dem i den medlemsstat dir jakten dger rum, sdrskilt
for att mojliggora kontroll av vissa restsubstanser och dmnen i enlighet med direktiv 96/23[EG.

=

I 6vriga fall maste skalle (med undantag av betar och horn) och samtliga indlvor utom mage och tarmar &tfolja
kroppen. Den utbildade person som genomférde undersokningen maste underritta den behériga myndigheten om
de onormala tecken, det onormala beteende eller den misstanke om miljéfororening som forhindrade honom eller
henne fran att utfirda ett intyg i enlighet med punkt 4 a.

¢) Om det i ett enskilt fall inte finns ndgon utbildad person som kan genomféra undersékningen enligt punkt 2 skall
skalle (med undantag av betar och horn) och samtliga indlvor utom mage och tarmar &tf6lja kroppen.

5. Kylning skall inledas inom skalig tid efter avlivningen och nd en temperatur genom hela kottet pd hogst 7 °C. Om
klimatforhallandena medger det, dr aktiv kylning inte nodvandig.

6. Vid transport till vilthanteringsanldggningen far viltet inte staplas.
7. Storvilt som levereras till en vilthanteringsanlidggning skall overlimnas till den behériga myndigheten for besiktning.
8. Dessutom giller att icke avhudat storvilt fir avhudas och slippas ut pd marknaden endast pa foljande villkor:
a) Fore avhudning skall kottet lagras och hanteras atskilt frin andra livsmedel och far inte frysas ned.
b) Efter avhudning skall kottet genomgé en slutlig besiktning i enlighet med férordning (EG) nr ...[2004 (V).

9. Bestimmelserna i kapitel V i avsnitt [ giller vid styckning och urbening av storvilt.

KAPITEL 1Il: HANTERING AV SMAVILT

1. Den utbildade personen skall genomfora en undersokning for att finna tecken som kan tyda pa att kottet utgor en
hélsorisk. Undersokningen skall goras sd snart som majligt efter avlivningen.

2. Om onormala tecken uppticks vid undersokningen, onormalt beteende observerades fore avlivningen eller miljofor-
orening misstanks, skall den utbildade personen informera den behoriga myndigheten.

3. Kott fran smavilt far endast slippas ut pd marknaden om kroppen transporteras till en vilthanteringsanliggning s
snart som mojligt efter det att den undersokning som avses i punkt 1 har 4gt rum.

4. Kylning skall inledas inom skilig tid efter avlivningen och nd en temperatur genom hela kottet pa hogst 4 °C. Om
klimatforhallandena medger det, 4r aktiv kylning inte nodvindig.

5. Urtagning skall ske, eller avslutas, utan onddigt dréjsmal vid ankomsten till vilthanteringsanldggningen om inte den
behoriga myndigheten tilldter att sd inte sker.

6. Smaévilt som levereras till en vilthanteringsanldggning skall verlimnas till den behériga myndigheten for besiktning.

7. Bestimmelserna i kapitel V i avsnitt I giller vid styckning och urbening av smavilt.

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.
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AVSNITT V: MALET KOTT, KOTTBEREDNINGAR OCH MASKINURBENAT KOTT

KAPITEL I: KRAV FOR PRODUKTIONSANLAGGNINGAR

Livsmedelsforetagare som framstiller malet kott, kottberedningar eller maskinurbenat kott skall se till att produktions-
anldggningarna uppfyller f6ljande krav:

1. De skall vara utformade sa att kontaminering av kéttet och produkterna undviks, sirskilt genom att
a) arbetsmomenten kan pdgd fortlopande, eller
b) sa att dtskillnad mellan de olika varupartierna sikerstalls.

2. De skall ha separata utrymmen for lagring av emballerat och oskyddat kott och produkter, savida kottet inte lagras
vid olika tidpunkter eller pd sddant sdtt att emballage och lagringssitt inte utgor en kontaminationskélla for kottet
eller produkterna.

3. De skall ha utrymmen med sddan utrustning att temperaturkraven i kapitel IIl kan uppfyllas.

4. De skall, for personal som hanterar oskyddat kott och oskyddade produkter, ha utrustning for handtvitt som ar
forsedd med kranar som ér konstruerade for att forhindra att fororeningar fors vidare.

5. Det skall finnas anordningar for att desinficera verktyg med hett vatten som héller en temperatur pd minst 82 °C,
eller ett alternativt system med samma verkan.

KAPITEL II: KRAV FOR RAVAROR

Livsmedelsforetagare som framstiller malet kott, kottberedningar och maskinurbenat kott skall se till att de rdvaror som
anvinds uppfyller foljande krav:

1. De ravaror som anvinds for beredning av malet kott skall uppfylla foljande krav:
a) De mdste uppfylla kraven for farskt kott.
b) De maste hdrrora fran skelettmuskulatur, inklusive vidhingande fettvavnader.
¢) De far inte hirrora frdn
i) benskrap fran styckning eller putsning (med undantag for hela muskelstycken),
ii) maskinurbenat kott,
iii) kott som innehdller benfragment eller hud, eller

iv) kott fran skallar, utom tuggmuskler, den icke-muskuldra delen av linea alba, omrddet kring framknd och
hasled, benskrap och musklerna i mellangirdet (utom om buk- och brdsthinnan avlagsnats).

2. Foljande révaror far anvindas till kottberedningar:
a) Farskt kott.
b) Kott som uppfyller kraven i punkt 1 och,

¢) om det dr uppenbart att kottberedningen dr avsedd att konsumeras endast om den forst genomgatt virmebe-
handling,

i) kott som framstillts genom malning eller finférdelning av kétt som uppfyller kraven i punkt 1, med undantag
for punkt 1 ¢ i, och

ii) maskinurbenat kott som uppfyller kraven i kapitel III, punkt 3 d.
3. Révaror till maskinurbenat kott médste uppfylla foljande krav:

a) De miste uppfylla kraven pa firskt kott.
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b) Foljande material fir inte anvindas till maskinurbenat kott:
i) Fran fjaderfa: fotter, halshud och huvud.
i) Fran andra djur: huvudets ben, fétter, svansar, larben, skenben, vadben, overarmsben och underarmsben.

KAPITEL III: HYGIEN UNDER OCH EFTER PRODUKTION

Livsmedelsforetagare som framstiller malet kott, kottberedningar eller maskinurbenat kott skall se till att foljande krav
uppfylls:

1. Arbetet med kottet skall organiseras sd att kontaminering forhindras eller minimeras. Darfér skall livsmedelsforeta-
gare sirskilt se till att det kott som anvinds

a) har en temperatur pd hogst 4 °C for fjaderfd, 3 °C for slaktbiprodukter och 7 °C for annat kétt, och
b) fors in i beredningslokalen efterhand som det behovs.
2. Foljande krav giller for produktion av malet kott och kottberedningar:

a) Sdvida inte den behoriga myndigheten tillater urbening omedelbart fore malning, skall fryst eller djupfryst kott
som anvénds for beredning av malet kott eller kottberedningar ha urbenats fore frysning. Det far bara lagras under
en begrinsad period.

b) Malet kott som beretts av kylt kott skall anvindas

i) inom 3 dagar efter slakten, om det ror sig om fjiderfs,

ii) inom 6 dagar efter slakten, om det ror sig om andra djur dn fjaderfd, eller

iii) inom 15 dagar efter slakten av djuren nir det giller urbenat och vakuumfdrpackat not- och kalvkeétt.
¢) Omedelbart efter produktionen skall malet kott och kottberedningar forpackas eller emballeras och

i) kylas ned till en innertemperatur pd hogst 2 °C for malet kott och 4 °C for kottberedningar, eller

i) djupfrysas till en innertemperatur pa hogst — 18 °C.

Dessa temperaturer maste héllas under lagring och transport.

3. Foljande krav giller f6r produktion och anvindning av maskinurbenat kott erhéllet med teknik som inte férindrar
strukturen pd de ben som anvints vid framstdllningen av det maskinurbenade kottet och vars kalciumhalt inte dr
markant hogre 4n den i malet kott.

a) Révaror for urbening frdn ett slakteri pd samma plats fir vara hogst 7 dagar gamla. Annars fir ravaror for
urbening inte vara aldre dn 5 dagar. Slaktkroppar frdn fjdderfd fir dock inte vara dldre dn 3 dagar.

b) Maskinurbening méste ske omedelbart efter urbening.

¢) Om det maskinurbenade kottet inte anvinds omedelbart efter produktionen, maste det forpackas eller emballeras
och direfter kylas till en temperatur pd hogst 2 °C eller frysas till en innertemperatur pd hogst — 18 °C. Dessa
temperaturkrav skall bibehallas under lagring och transport.

d) Om livsmedelsforetagaren har genomfort analyser som visar att det maskinurbenade kéttet uppfyller de mikro-
biologiska kriterier for malet kott som antagits i enlighet med férordning (EG) nr .. .[2004 (') far det anvandas i
kottberedningar som dr klart avsedda att konsumeras endast om de forst genomgétt vdirmebehandling och i
kottprodukter.

e) Maskinurbenat kott som inte visat sig uppfylla de kriterier som avses i d fir anvindas endast for att framstilla
virmebehandlade kottprodukter i anldggningar som godkints i enlighet med denna forordning.

(") Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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4. Foljande krav mdste uppfyllas vid produktion och anvindning av maskinurbenat kott som framstills med annan

teknik 4n den som ndmns i punkt 3.

&

Révaror for urbening fran ett slakteri pd samma plats fir vara hogst 7 dagar gamla. Annars fir ravaror for
urbening inte vara dldre 4n 5 dagar. Fagelkroppar far dock inte vara mer 4n 3 dagar gamla.

=

Om maskinurbeningen inte sker omedelbart efter urbening, skall kottbenen lagras och transporteras vid en
temperatur pa hogst 2 °C eller, om de ir frysta, vid en temperatur pa hogst — 18 °C.

¢) Kottben fran frysta djurkroppar féar inte frysas om.

d) Om det maskinurbenade kéttet inte skall anvindas inom en timme efter produktionen, skall det omedelbart kylas
till en temperatur pd hogst 2 °C.

¢) Om det maskinurbenade kottet inte behandlas inom 24 timmar efter kylning skall det frysas inom 12 timmar
efter produktionen och né en innertemperatur pd hogst — 18 °C inom sex timmar.

f) Fryst, maskinurbenat kott skall slés in eller emballeras fore lagring eller transport; det fir inte lagras lingre dn tre
ménader, och dess temperatur skall hallas pd hogst — 18 °C under lagring och transport.

Maskinurbenat kott fir anvindas endast for framstallning av virmebehandlade kottprodukter i anliggningar som
godkdnts i enlighet med denna férordning.

©

5. Malet kott, kottberedningar och maskinurbenat kott far inte frysas om efter upptining.

KAPITEL IV: MARKNING

1. Utover kraven i direktiv 2000/13/EG (!) maste livsmedelsforetagare se till att dven kravet i punkt 2 uppfylls i den

utstrackning som detta dr nodvandigt enligt de nationella bestimmelserna i den medlemsstat dar produkten slipps ut
pa marknaden.

. Konsumentférpackningar som innehéller malet kott av fjaderfd eller hovdjur eller kottberedningar som innehéller

maskinurbenat kott miste vara forsedda med uppgifter om att sddana produkter bor tillredas fore konsumtion.

AVSNITT VI: KOTTPRODUKTER

. Livsmedelsforetagare skall se till att foljande delar inte anvinds for beredning av kottprodukter:

a) Konsorgan frdn antingen han- eller hondjur, med undantag for testiklar.
b) Urinorgan, med undantag for njurar och urinblasa.

¢) Brosk i struphuvudet, luftstrupe och extralobularbronker.

d) Ogon och égonlock.

) Yttre horselgdngen.

f) Hornvivnad.

g) Hos fjaderfan: Huvudet — med undantag av kam och 6ron, skdggtommar och slor — foderstrupe, kréiva, tarmar och
konsorgan.

. Allt kott, inbegripet malet kott och kottberedningar, som skall anvindas vid produktion av kéttprodukter maste

uppfylla kraven pd farskt kott. Malet kott och kottberedningar som anvinds till kéttprodukter behover dock inte
uppfylla andra sirskilda krav i avsnitt V.

Europaparlamentets och rddets direktiv 2000/13/EG av den 20 mars 2000 om tillnirmning av medlemsstaternas lagstiftning om
markning och presentation av livsmedel samt om reklam for livsmedel (EGT L 109, 6.5.2000, s. 29). Direktivet andrat genom direktiv
2001/101/EG (EGT L 310, 28.11.2001, s. 19).
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AVSNITT VII: LEVANDE MUSSLOR

1. Detta avsnitt ar tillimpligt pd levande musslor. Med undantag av bestimmelser om rening skall det dven gilla levande
tagghudingar, manteldjur och marina snickor.

2. Kapitlen I-VIII 4r tillimpliga pd djur upptagna frdn sddana produktionsomrdden som den behoriga myndigheten
klassificerat i enlighet med f6rordning (EG) nr .. .[2004 ('). Kapitel IX ar tillimpligt pd kammusslor upptagna utanfér
dessa omrédden.

3. Kapitlen V, VI, VIII och IX samt punkt 3 i kapitel VII ir tillimpliga pd detaljhandeln.
4. Kraven i detta avsnitt kompletterar kraven i forordning (EG) nr .../2004 (3).

a) Atgirder som vidtas innan levande musslor anlinder till en leveranscentral eller en reningsanliggning, komplet-
terar kraven i bilaga I till den foérordningen.

b) Atgirder kompletterar kraven i bilaga 11 till den férordningen.

KAPITEL I: ALLMANNA KRAV FOR UTSLAPP AV LEVANDE MUSSLOR PA MARKNADEN

1. Levande musslor fr inte sldppas ut pd marknaden for detaljhandelsforsaljning pa annat sitt dn via en leveranscentral,
dir ett identifieringsmirke skall anbringas i enlighet med kapitel VIL.

2. Livsmedelsforetagare far endast ta emot sddana partier av levande musslor som uppfyller de bestimmelser om
atfoljande handlingar som anges i punkterna 3-7.

3. Nar en livsmedelsforetagare forflyttar ett parti levande musslor mellan anldggningar, fram till och med partiets
ankomst till en leveranscentral eller bearbetningsanlidggning, skall en registreringshandling &tfolja partiet.

4. Registreringshandlingen skall vara utfirdad pd dtminstone ett av de officiella spréken i den medlemsstat dir den
mottagande anldggningen &r beldgen och innehélla dtminstone den information som anges nedan.

a) Nar det giller ett parti levande musslor som skickas frén ett produktionsomrade skall registreringshandlingen
innehélla dtminstone f6ljande information:

i) Upptagarens identitet och adress.
ii) Datum f6r upptagningen.
iii) Produktionsomradets lige, beskrivet sd detaljerat som mojligt eller angivet med hjilp av ett kodnummer.
iv) Produktionsomradets hygieniska status.
v) Vilken art av skaldjur det ror sig om samt kvantiteten.
vi) Partiets destination.

b) Nir det géller ett parti levande musslor som skickas fran ett dterutliggningsomréde skall registreringshandlingen
innehélla dtminstone den information som avses i a samt féljande information:

i) Aterutliggningsomridets lige.
ii) Aterutliggningens varaktighet.

¢) Nar det giller ett parti levande musslor som skickas fran en reningsanldggning skall registreringshandlingen
innehélla dtminstone den information som avses i a samt foljande information:

i) Reningsanldggningens adress.
ii) Reningens varaktighet.

i) De datum ndr partiet anlinde till respektive limnade reningsanlidggningen.

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.

(3 Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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5. Livsmedelsforetagare som levererar partier av levande musslor skall fylla i de tillimpliga avsnitten i registrerings-
handlingen sa att de ar lttlista och inte kan dndras. Livsmedelsforetagare som tar emot partier av levande musslor
skall datumstdmpla handlingen ndr de mottar partiet eller registrera mottagningsdatumet pd annat stt.

6. Livsmedelsforetagare skall behélla en kopia av registreringshandlingen for varje parti som levererats och mottagits
under minst tolv manader efter leverans eller mottagande (eller under en lingre period som den behoriga myndig-
heten far faststilla).

7. Om emellertid

a) den personal som tar upp levande musslor dven skoter de leveranscentraler eller reningsanldggningar, terutlagg-
ningsomréden eller bearbetningsanldggningar som tar emot de levande musslorna, och

b) en enda behorig myndighet utdvar tillsyn 6ver alla berorda anliggningar,

behovs inga registreringshandlingar om den behériga myndigheten tillater detta.

KAPITEL II: HYGIENKRAV FOR PRODUKTION OCH UPPTAGNING AV LEVANDE MUSSLOR
A. KRAV FOR PRODUKTIONSOMRADEN

1. En upptagare far endast ta upp levande musslor fran produktionsomrdden med fasta ligen och fasta grinser som den
behoriga myndigheten har klassificerat — om sd ar lampligt i samarbete med de livsmedelsforetagare — som klass A, B
eller C enligt forordning (EG) nr .../2004 ().

2. Livsmedelsforetagare fir avyttra levande musslor som tagits upp frn produktionsomrdden av klass A som livsmedel
om de uppfyller kraven i kapitel V.

3. Livsmedelsforetagare far avyttra levande musslor som tagits upp fran produktionsomraden av klass B som livsmedel
endast efter behandling i en reningsanliggning eller efter dterutliggning.

4. Livsmedelsforetagare fir avyttra levande musslor som tagits upp frin produktionsomréden av klass C som livsmedel
endast efter terutliggning under en lingre period enligt del C i detta kapitel.

5. Levande musslor fran produktionsomraden av klass B eller C skall efter rening eller dterutliggning uppfylla alla krav i
kapitel V. Levande musslor fran sddana omraden som inte har genomgatt rening eller aterutliggning far dock sindas
till en bearbetningsanldggning, dir de skall behandlas for att eliminera patogena mikroorganismer (i forekommande
fall efter det att sand, dy eller slem har avldgsnats i samma eller i en annan anldggning). Foljande behandlingsmetoder
ar godkanda:

a) Sterilisering i hermetiskt forslutna behéllare, och
b) foljande typ av virmebehandlingar:

i) Nedsinkning i kokande vatten under den tid som behovs for att hoja den inre temperaturen i blotdjurets kott
till minst 90 °C och bibehéllande av denna minimitemperatur i minst 90 sekunder.

i) Kokning i 3-5 minuter i ett slutet kirl med en temperatur pd 120-160 °C och ett tryck pd 2-5 kg/cm?,
varefter skalen avligsnas och kottet fryses till en karntemperatur av — 20 °C.

i) Angkokning under tryck i ett slutet kiirl dir kraven pa koktid och pa den inre temperaturen i blotdjurens kott
enligt led i skall respekteras. En validerad metod skall anvdndas. Forfaranden, grundade pd HACCP-principerna,
skall inrittas for att kontrollera att virmen sprids jamnt.

6. Livsmedelsforetagare far inte odla levande musslor i eller ta upp dem frén omrdden som den behériga myndigheten
inte har klassificerat eller som ér oldmpliga av hilsoskail. Livsmedelsforetagare skall beakta all relevant information
om omrddenas limplighet for produktion och upptagning, inklusive information frin egenkontrollen och frén den
behoriga myndigheten. De skall anvinda denna information, sirskilt information om miljo- och viderforhallanden,
for att faststilla hur upptagna partier skall behandlas pa limpligaste sitt.

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.
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B. KRAV FOR UPPTAGNING OCH HANTERING EFTER UPPTAGNING

Livsmedelsforetagare som tar upp levande musslor eller hanterar dem omedelbart efter upptagningen skall se till att
foljande krav ar uppfyllda:

1. Upptagningsmetoder och efterfoljande hantering far inte fororsaka ytterligare kontaminering eller svira skador pad
levande musslors skal eller vavnad, eller leda till forandringar som avsevirt paverkar deras lamplighet for behandling
genom rening, bearbetning eller dterutliggning. Livsmedelsforetagare skall sdrskilt

a) skydda levande musslor pd lampligt sitt fran att krossas, skrapas eller utsittas for vibrationer,
b) inte utsitta levande musslor for extrem virme eller kyla,
¢) inte aterfora levande musslor till vatten som skulle kunna kontaminera dem ytterligare,

d) om de utfor konditioneringen i naturliga miljder, endast anvinda omrdden som den behoriga myndigheten
klassificerat som klass A.

2. Transportmedlet skall tillita ldmplig avrinning, vara utrustat for att ge bista mojliga 6verlevnadsvillkor och ge ett
effektivt skydd mot kontaminering.

C. KRAV FOR ATERUTLAGGNING AV LEVANDE MUSSLOR

Livsmedelsforetagare som dter lagger ut levande musslor skall se till att fljande krav ar uppfyllda:

1. Livsmedelsforetagare far endast utnyttja de omraden for dterutliggning av levande musslor som godkints av den
behaoriga myndigheten. Omrddenas granser skall tydligt markeras med bojar, stolpar eller andra fasta hjilpmedel. Det
skall vara ett minsta avstind mellan dterutliggningsomrddena, och dven mellan &terutliggnings- och produktions-
omrdden, for att minimera risken for att féroreningar fors vidare.

2. Genom villkoren for dterutliggning skall bista mojliga villkor for rening sdkerstdllas. Livsmedelsforetagare skall
sarskilt

a) anvinda metoder for hantering av levande musslor avsedda for dterutliggning som innebir att musslornas
filtreringsformaga éterstills efter utliggning i naturliga vatten,

b) inte dter ligga ut levande musslor sd tdtt att reningen hindras,

¢) nedsinka levande musslor i havsvatten i dterutliggningsomrddet under en limplig tidsperiod som skall faststallas
pa grundval av vattentemperaturen; perioden mdste vara minst tvd manader om inte den behdriga myndigheten
beslutar om en kortare period som bygger pé livsmedelsforetagarens riskanalys, och

d) se till att det finns ett tillrickligt avstind mellan delomrddena inom ett dterutliggningsomrdde for att forhindra att
partierna sammanblandas. Systemet "allt in allt ut” skall anvindas sa att ett nytt parti inte kan inforas innan hela
det tidigare partiet har avligsnats.

3. Livsmedelsforetagare som forvaltar aterutliggningsomrdden skall vid den behériga myndighetens inspektion alltid
kunna dokumentera de levande musslornas ursprung, terutliggningsperioderna, utnyttjade dterutliggningsomriden
samt partiets destination efter aterutliggning.

KAPITEL IlI: STRUKTURELLA KRAV FOR LEVERANSCENTRALER OCH RENINGSANLAGGNINGAR

1. Anldggningen pé land far inte oversvimmas vid normalt hogt tidvatten eller genom avrinning frdn omgivande
omréden.

2. Tankar och vattenbehallare skall uppfylla foljande krav:
a) Innervdggarna skall ha en sldt, hdrd och tdt yta och vara ldtta att rengora.
b) De skall vara konstruerade sd att vattnet kan rinna av helt.

¢) Vattenintag skall vara placerade sa att vattnet inte kontamineras.
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3. Dessutom skall reningstankarna i reningsanldggningarna vara avpassade efter volym och typen av produkter som
skall renas.

KAPITEL IV: HYGIENKRAV FOR LEVERANSCENTRALER OCH RENINGSANLAGGNINGAR
A. KRAV FOR RENINGSANLAGGNINGAR

Livsmedelsforetagare som renar levande musslor skall se till att foljande krav ar uppfyllda:

1. Fore rening skall levande musslor spolas rena fran dy och ansamlad smuts med rent vatten.

2. Reningssystemet skall fungera pd ett sddant sitt att levande musslor snabbt aterfir och uppritthéller filtrerings-
formdgan och skyddas fran kontaminering via avfallsvatten och mot aterkontamination. Efter rening skall musslorna
kunna bevara en livskraft anpassad for forpackning, lagring och transport innan de slapps ut pd marknaden.

3. Mingden levande musslor som renas fir inte Gverstiga reningsanldggningens kapacitet. De levande musslorna skall
utan avbrott renas under en period som dar tillrickligt ling sd att de normer for hygien som faststills i kapitel V och
de mikrobiologiska kriterier som antagits i enlighet med forordning (EG) nr .../2004 (') uppfylls.

4. Om en reningstank innehdller flera partier av levande musslor skall de vara av samma art och behandlingens lingd
skall anpassas efter det parti som kraver den lingsta reningsperioden.

5. Behéllare som anvinds for rening av levande musslor i reningssystemet skall vara konstruerade s att genomstrom-
ning av rent havsvatten kan ske. Lagren av levande musslor far inte vara sd tjocka att 6ppning av skalen forhindras
under reningen.

6. Kriftdjur, fisk och andra marina arter fir inte héllas i reningstankar ddr levande musslor renas.

7. Varje forpackning med renade levande musslor som sinds till en leveranscentral skall forses med en etikett som
intygar att samtliga blotdjur dr renade.

B. KRAV FOR LEVERANSCENTRALER

Livsmedelsforetagare som driver leveranscentraler skall se till att foljande krav dr uppfyllda:

1. Hantering av levande musslor, sirskilt konditionering, sortering och forpackning, far inte orsaka kontaminering av
produkten eller paverka musslornas livsduglighet.

2. Fore leverans skall skalen pd levande musslor rengoras noggrant med rent vatten.

3. Levande musslor skall komma frén

a) ett produktionsomrade av klass A,

b) ett aterutliggningsomrade,

¢) en rengdringsanliggning, eller

d) en annan leveranscentral.

4. Kraven i punkterna 1 och 2 giller dven leveranscentraler ombord pa fartyg. Musslor som hanteras i sidana centraler
skall komma frén ett produktionsomrade av klass A eller ett dterutliggningsomréde.

() Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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KAPITEL V: HALSONORMER FOR LEVANDE MUSSLOR

Utéver att se till att de mikrobiologiska kriterier som antagits i enlighet med foérordning (EG) nr .. .[2004 () f6ljs, skall
livsmedelsforetagare se till att levande musslor som avyttras som livsmedel uppfyller normerna i detta kapitel:

1. De skall ha de organoleptiska egenskaper som firska och livskraftiga musslor normalt uppvisar, med skal fria frin
smuts, reagera normalt pd slag och ha intravalvuldr vitska i normal méngd.

2. De far inte innehdlla marina biotoxiner i sammanlagda kvantiteter (uppmitta i hela kroppen eller varje étbar del
separat) som Overstiger foljande grinsvirden:

a) For PSP (paralytiskt skaldjursgift), 800 mikrogram per kilogram.
b) For ASP (amnesiframkallande skaldjursgift), 20 milligram domorinsyra per kilogram.

¢) For okadasyra, dinophysistoxiner och pectenotoxiner tillsammans, 160 mikrogram okadasyrekvivalenter per kilo-
gram.

d) For yessotoxiner, 1 mg yessotoxinekvivalent per kilogram.

¢) For azaspiracider, 160 mikrogram azaspiracidekvivalenter per kilogram.
KAPITEL VI: FORPACKNING AV LEVANDE MUSSLOR
1. Ostron skall forpackas med det konkava skalet nedat.

2. Konsumentforpackningar med levande musslor skall vara forseglade och forbli forseglade efter det att de har lamnat
leveranscentralen, till dess att de salufors till slutkonsumenterna.

KAPITEL VII: IDENTIFIERINGSMARKNING OCH MARKNING

1. Etiketten, inklusive identifieringsmarket, skall vara vattenbestindig.

2. Utover de allménna kraven for identifieringsmarken i avsnitt I i bilaga II skall etiketten innehélla f6ljande information:
a) Arten av mussla (vanligt och vetenskapligt namn).
b) Férpackningsdatum, med uppgift om dtminstone dag och manad.

Utan hinder av direktiv 2000/13/EG far datum for kortaste héllbarhet ersittas med uppgiften "dessa djur skall vara
levande vid forsiljning”.

3. Den etikett som fasts pd en forpackning med levande musslor som inte dr forpackade i konsumentforpackningar skall
av detaljhandlaren forvaras i minst 60 dagar efter det att innehdllet i forpackningen har delats upp.
KAPITEL VIII: OVRIGA KRAV

1. Livsmedelsforetagare som lagrar och transporterar levande musslor skall se till att de forvaras vid en temperatur som
inte inverkar menligt pa livsmedelssikerheten eller deras livsduglighet.

2. Levande musslor fir inte pd nytt nedsdnkas i eller sprayas med vatten sedan de forpackats for detaljhandelsforsiljning
och limnat leveranscentralen.

KAPITEL IX: SARSKILDA KRAV FOR UPPTAGNING AV KAMMUSSLOR UTANFOR KLASSIFICERADE PRODUK-
TIONSOMRADEN

Livsmedelsforetagare som tar upp kammusslor utanfor klassificerade produktionsomrédden eller hanterar sddana kam-
musslor skall uppfylla foljande krav:

1. Kammusslor far inte slippas ut pd marknaden sdvida de inte tagits upp och hanterats enligt kapitel II del B och
uppfyller normerna i kapitel V inom ramen for ett egenkontrollsystem.

(") Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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2. Nir uppgifter fran officiella 6vervakningsprogram gor det mojligt for den behoriga myndigheten att klassificera
fiskevattnen — i forekommande fall i samarbete med livsmedelsforetagare — skall dessutom bestimmelserna i kapitel
II del A tillimpas analogt pd kammusslor.

3. Kammusslor fir endast slippas ut pd marknaden som livsmedel via en fiskauktion, en leveranscentral eller en
bearbetningsanldggning. Nar livsmedelsforetagare hanterar kammusslor i sina anldggningar, skall de informera den
behoriga myndigheten och, ndr det giller leveranscentraler, uppfylla de tillimpliga bestimmelserna i kapitlen III och

4. Livsmedelsforetagare som hanterar kammusslor skall

a) i tillimpliga fall uppfylla bestimmelserna om handlingar i kapitel I punkterna 3-7. I dessa fall skall registrerings-
handlingen klart ange liget for det omrdde dir kammusslorna togs upp eller

b) nir det giller emballerade kammusslor, och inslagna kammusslor om innerférpackningen ger samma skydd som

emballaget, uppfylla bestimmelserna om identifieringsmarkning och mérkning i kapitel VIIL

AVSNITT VIII: FISKERIPRODUKTER

1. Detta avsnitt dr inte tillimpligt pd musslor, tagghudingar, manteldjur och marina snickor som slipps ut pa mark-
naden levande. Med undantag for kapitlen I och II ar det tillimpligt pa dessa djur nir de inte sldpps ut pd marknaden
levande, d& de i annat fall méste ha erhdllits i enlighet med bestimmelserna i avsnitt VII.

2. Kapitel III del A, C och D, kapitel IV och kapitel V ar tillimpliga pa detaljhandeln.
3. Kraven i detta avsnitt kompletterar kraven i férordning (EG) nr ...[2004 (!).

a) For anldggningar, inklusive fartyg, som &r verksamma inom primérproduktionen och dirmed sammanhingande
verksamheter, kompletterar de kraven i bilaga I till den f6érordningen.

b) For andra anldggningar, inklusive fartyg, kompletterar de kraven i bilaga I till den forordningen.
4. 1 fraga om fiskeriprodukter omfattar

a) primdrproduktion: odling, fiske och uppsamling av levande fiskeriprodukter i syfte att slippa ut dem pd marknaden,
och

b) darmed sammanhdngande verksamheter: alla foljande verksamheter om de gors ombord pé fiskefartyg: avlivning,
avblodning, huvudskirning, rensning, borttagande av fenor, kylning och forpackning. Det omfattar dven

1. transport och lagring av sddana fiskeriprodukter, inklusive levande fiskeriprodukter, vars egenskaper inte
forandrats pé avgorande sitt inom fiskodlingar pé land, och

2. transport av sddana fiskeriprodukter, inklusive levande fiskeriprodukter, vars egenskaper inte fordndrats pé
avgorande sitt frin produktionsplatsen till den forsta anldggningen.

KAPITEL I: KRAV FOR FARTYG

Livsmedelsforetagare skall se till att

1. de fartyg som anvinds for att ta upp fiskeriprodukter frin deras naturliga miljo eller for att hantera eller bearbeta
dem efter upptagningen, uppfyller de strukturella kraven och utrustningskraven i del I, och

2. den verksamhet som pdgir ombord pa fartygen bedrivs enligt bestimmelserna i del II.

I. STRUKTURELLA KRAV OCH UTRUSTNINGSKRAV
A. Krav for alla fartyg

1. Fartygen skall vara utformade och byggda s att produkterna inte kontamineras med slagvatten, avloppsvatten, rok,
drivmedel, olja, smorjmedel eller andra skadliga dmnen.

() Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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2. Ytor som fiskeriprodukterna kommer i kontakt med skall vara korrosionsbestindiga, slita och litta att rengora.
Eventuella ytbeldggningar skall vara héllbara och far inte vara giftiga.

3. Utrustning och material som anvinds for att arbeta med fiskeriprodukter skall vara korrosionsbestindiga och litta att
rengora och desinficera.

4. Intag for vatten, som anvinds for fiskeriprodukter, skall vara placerade s att vattnet inte kontamineras.

B. Krav for fartyg avsedda och utrustade for att bevara firska fiskeriprodukter i mer dn 24 timmar

1. Fartyg som ir avsedda och utrustade for att bevara fiskeriprodukter i mer 4n 24 timmar skall vara utrustade med
lastrum, tankar eller containrar for forvaring av fiskeriprodukter vid de temperaturer som faststills i kapitel VIL

2. Lastrummen skall vara tskilda frén maskinrum och besdttningsutrymmen genom skiljeviggar som skall skydda de
forvarade fiskeriprodukterna fran all kontaminering. Lastrum och containrar som anvinds for forvaring av fiskeripro-
dukter skall vara utformade s att dessa bevaras pé ett hygieniskt tillfredsstillande sitt och vid behov se till att
smiltvatten inte forblir i kontakt med produkterna.

3. Fartyg som dr utrustade for kylning av fiskeriprodukter i kylt rent havsvatten skall ha tankar som ar forsedda med
anordningar som gor det mojligt att halla en jimn temperatur i hela tanken. Dessa anordningar skall dstadkomma
sadan kylning att blandningen av fisk och rent havsvatten har en temperatur av hogst 3 °C sex timmar efter lastning
och hogst 0 °C efter sexton timmar. Temperaturen skall kunna Gvervakas och, vid behov, registreras.

C. Krav for frysfartyg
Frysfartyg skall

1. vara utrustade med en frysanldggning med tillricklig kapacitet for att snabbt sinka temperaturen till en kdrntempera-
tur pd hogst — 18 °C,

2. vara utrustade med en frysanliggning med tillricklig kapacitet for att hélla fiskeriprodukterna i lagerutrymmena vid
en temperatur pd hogst — 18 °C. Lagerutrymmena skall ha utrustning for temperaturregistrering placerad s att den
latt kan avldsas. Temperaturgivare skall placeras i den del av lagerutrymmet dir temperaturen dr hogst, och

3. uppfylla de krav for fartyg som dr avsedda och utrustade for att bevara fiskeriprodukter i mer 4n 24 timmar som
anges i del B, punkt 2.

D. Krav for fabriksfartyg

1. Fabriksfartyg skall minst ha f6ljande:

a) Ett sirskilt mottagningsomrade dir fiskeriprodukterna tas ombord och som ir sd konstruerat att varje fangst kan
héllas atskild. Detta omrade skall vara ldtt att rengora och utformat s att produkterna skyddas mot vider och
vind och mot kontaminering.

b) Ett hygieniskt system for transport av fiskeriprodukter fran mottagningsomrddet till beredningsplatsen.

¢) Arbetsplatser som dr tillrickligt stora for beredning och bearbetning av fiskeriprodukter under goda hygieniska
forhallanden, litta att rengéra och desinficera samt utformade och arrangerade sd att all kontaminering av
produkterna forhindras.

d) Tillrackligt stora lagringsutrymmen for firdiga produkter utformade sd att de ar latta att reng6ra. Om ett system
for avfallshantering ar i drift ombord, skall ett sdrskilt lastrum finnas for lagring av avfallsprodukterna.

e) Ett utrymme for forvaring av forpackningsmaterial som dr avskilt frén de utrymmen dér produkter bereds och
bearbetas.

f) Sirskild utrustning for bortskaffande av avfall och fiskeriprodukter som ir otjinliga som livsmedel, antingen direkt
i havet eller, om omstindigheterna sd kriver, i en vattentit tank som 4r avsedd endast fér detta dndamil. Om
avfallet lagras och bearbetas ombord med desinfektionsmedel skall sirskilda utrymmen finnas f6r detta.
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g) Ett vattenintag med en sddan placering som forhindrar att vattentillférseln kontamineras.

h) Handrengéringsutrustning for den personal som hanterar oskyddade fiskeriprodukter, med kranar som ir utfor-
made sd att fororeningar inte fors vidare.

. Fabriksfartyg pd vilka skal- och blotdjur kokas, kyls och forpackas ombord, behover inte uppfylla kraven i punkt 1

om ingen annan form av hantering eller bearbetning sker ombord pé sidana fartyg.

. Fabriksfartyg dar fiskeriprodukter fryses in skall ha en utrustning som uppfyller kraven for frysfartyg enligt del C,

punkterna 1 och 2.

HYGIENKRAV

. Vid anvindning skall de delar av fartyg eller containrar som reserverats for forvaring av fiskeriprodukter héllas rena

och i gott skick. De fir i synnerhet inte kontamineras av fartygets drivmedel eller av slagvatten.

. S4 snart fiskeriprodukter har tagits ombord skall de skyddas mot kontaminering och all paverkan frdn solen eller

andra virmekallor. For skoljning skall dricksvatten eller rent vatten, om sd &r lampligt, anvindas.

. Fiskeriprodukter skall hanteras och forvaras pa sddant sitt att de inte skadas. Spetsiga redskap for att flytta stora

fiskar eller fiskar som kan orsaka personskada fir anvindas, under forutsattning att fiskkottet inte skadas.

. Alla fiskeriprodukter utom sddana som forvaras levande skall kylas snarast mojligt efter lastningen. Om kylning inte

ar mojlig skall fiskeriprodukterna landas s& snart som mojligt.

. Is for kylning av fiskeriprodukterna skall vara gjord pé dricksvatten eller rent vatten.

. Eventuell huvudskarning och/eller rensning, skall utforas pa ett hygieniskt sitt snarast mojligt efter fangsten, och

produkten skall omedelbart skoljas grundligt med dricksvatten eller rent vatten. Indlvorna och delar som kan utgéra
en risk for manniskors hilsa skall avligsnas snarast maojligt och héllas atskilda fran produkter som &r avsedda att
anvindas som livsmedel. Lever, rom och mjolke avsedda att anvindas som livsmedel skall forvaras i is vid en
temperatur som narmar sig temperaturen for smaltande is, eller frysas.

. Vid frysning i saltlake av hel fisk avsedd for konservering skall produktens temperatur vara hogst — 9 °C. Saltlaken far

inte kontaminera fisken.

KAPITEL II: KRAV UNDER OCH EFTER LANDNING

1.

Livsmedelsforetagare som ansvarar for lossning och landning av fiskeriprodukter skall

a) se till att den utrustning for lossning och landning som kommer i kontakt med fiskeriprodukterna ar av sddant
material som ér ldtt att rengora och desinficera, och den skall héllas i rent och gott skick, och

b) forhindra kontaminering av fiskeriprodukter under lossning och landning, sirskilt genom att

i) genomfora lossning och landning skyndsamt,

ii) utan drojsmal placera fiskeriprodukterna i en skyddad miljo vid den temperatur som anges i kapitel VII, och

iii) inte anvdnda utrustning och rutiner som férorsakar onddig skada pd dtliga delar av fiskeriprodukterna.
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2. Livsmedelsforetagare som ansvarar for auktionshallar och grossistmarknader eller delar av dessa dir fiskeriprodukter
bjuds ut till forsiljning skall sakerstilla 6verensstimmelse med f6ljande krav:

a) i) Det skall finnas lasbara utrymmen for kylforvaring av beslagtagna fiskeriprodukter och sirskilda, ldsbara
utrymmen for lagring av fiskeriprodukter som forklarats otjinliga som livsmedel.

ii) Om den behoriga myndigheten kraver detta skall det finnas ett limpligt utrustat och ldsbart utrymme eller vid
behov ett rum som enbart fir anvindas av den behoriga myndigheten.

b) Nar fiskeriprodukterna uppvisas eller lagras
i) far lokalerna inte anvinds fér andra dndamaél,
i) fir fordon som avger avgaser som kan forsimra fiskeriprodukternas kvalitet inte finnas i lokalerna,
iii) fir de personer som har tilltrdde till lokalerna inte fora in andra djur i dessa,
iv) skall lokalerna vara vl upplysta for att underlitta offentlig kontroll.

3. Nir kylning inte var mojlig ombord pa fartyget skall farska fiskeriprodukter, utom sddana som forvaras levande, kylas
snarast mojligt efter landning och lagras vid en temperatur som ligger nira den for smiltande is.

4. Livsmedelsforetagare skall samarbeta med de relevanta behoriga myndigheterna for att gora det maojligt for dem att
genomfora offentlig kontroll i enlighet med forordning (EG) nr ...[2004 (!), sirskilt nir det giller anmélningsfor-
faranden for landning av fiskeriprodukter som den behériga myndigheten i den medlemsstat vars flagga fartyget for
eller den behoriga myndighet i den medlemsstat dar fiskeriprodukterna landas kan anse vara nddvindiga.

KAPITEL Ill: KRAV FOR ANLAGGNINGAR, INKLUSIVE FARTYG, SOM HANTERAR FISKERIPRODUKTER

Livsmedelsforetagare skall se till att foljande krav i tillimpliga fall uppfylls vid anldggningar som hanterar fiskeripro-
dukter.

A. KRAV FOR FARSKA FISKERIPRODUKTER

1. Kylda oforpackade produkter som inte distribueras, sinds ivdg, behandlas eller bereds omedelbart efter det att de
anlant till en anldggning pé land, skall forvaras i is i lampliga utrymmen. Ny is skall liggas pa sd ofta det behovs.
Forpackade fiskeriprodukter skall kylas till en temperatur som ligger nira den for smiltande is.

2. Huvudskérning och rensning skall utforas under hygieniska forhdllanden. Om rensning 4r mojlig ur teknisk och
kommersiell synpunkt skall den goras si fort som mojligt efter det att produkterna har fingats eller landats.
Produkterna skall omedelbart direfter tvittas noggrant med dricksvatten eller, ombord pé fartyg, rent vatten.

3. Filetering och skivning skall utforas sd att produkterna inte kontamineras eller forstors. Beredda produkter skall
avligsnas omedelbart efter avslutad beredning. Filéer och skivor skall forpackas och kylas sd snabbt som majligt efter
beredning.

4. Containrar som anvinds for leverans eller lagring av oforpackade beredda firska fiskeriprodukter som lagras under is
skall vara sd beskaffade att smaltvatten inte forblir i kontakt med produkterna.

5. Hela eller urtagna firska fiskeriprodukter fir transporteras och lagras i kylt vatten ombord pa fartygen. De far ocksd
transporteras i kylt vatten efter landning och transporteras frdn vattenbruksanldggningar tills de kommer fram till den
forsta anldggningen i land som utfér ndgon annan verksamhet dn transport.

(") Sidan 82 i detta nummer av EUT.
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B. KRAV FOR FRYSTA PRODUKTER

Anldggningar pa land dir fiskeriprodukter fryses skall ha utrustning som uppfyller de krav som faststallts for frysfartyg i
kapitel I, del I C punkterna 1 och 2.

C. KRAV FOR MASKINURBENADE FISKERIPRODUKTER
Livsmedelsforetagare som framstiller maskinurbenade fiskeriprodukter skall se till att foljande villkor uppfylls:
1. Det rdmaterial som anvinds skall uppfylla foljande villkor:
a) Endast hel fisk och fiskben efter filetering fir anvindas for att framstilla maskinurbenade fiskeriprodukter.
b) Alla révaror skall vara fria fran inilvor.
2. Tillverkningsprocessen skall uppfylla foljande villkor:
a) Maskinurbening skall ske utan onddigt drojsmal efter filetering.
b) Om hel fisk anvinds skall den vara rensad och tvittad i forvag.

¢) Efter produktion skall maskinurbenade fiskeriprodukter frysas sd snabbt som mojligt eller blandas med en produkt
som dr avsedd for frys- eller stabiliseringsbehandling.

D. KRAV BETRAFFANDE PARASITER

1. Nedan angivna fiskeriprodukter skall frysas vid en temperatur av — 20 °C eller ligre i alla delar av produkten under
minst 24 timmar. Denna behandling skall tillimpas pa révaran eller slutprodukten.

a) Fiskeriprodukter som skall fortaras rda eller nistan raa.
b) Fiskeriprodukter av foljande arter om de skall kallrokas eller inte uppndr en temperatur av 60 °C:

i) Sill

i) Makrill.

iii) Skarpsill.

iv) (Vildfingad) Atlant- eller Stillahavslax.
¢) Marinerad och/eller saltad fiskeriprodukt om bearbetningen ar otillricklig for att forstora nematodlarver.

2. Livsmedelsforetagare behover inte utfora den behandling som krivs enligt punkt 1

a) om tillgingliga epidemiologiska data visar att de fiskevatten dir rdvaran har sitt ursprung inte utgér ndgon
hidlsofara med avseende pa nirvaron av parasiter, och

b) om den behoriga myndigheten limnar tillstdnd till detta.

3. En handling fran tillverkaren som anger vilken typ av behandling de har genomgatt skall atfolja de fiskeriprodukter
som anges i punkt 1 nidr de slipps ut pd marknaden, utom nir de levereras till slutkonsumenten.

KAPITEL IV: KRAV FOR BEARBETADE FISKERIPRODUKTER
Livsmedelsforetagare som kokar kriftdjur och blotdjur skall se till att foljande krav dr uppfyllda:
1. Kokningen skall foljas av snabb kylning. Vattnet som anvinds skall vara dricksvatten eller, ombord pa fartyg, rent

vatten. Om inga andra konserveringsmetoder anvinds, skall kylningen fortsitta till dess att en temperatur som ligger
ndra temperaturen for smaltande is har natts.



C 48 E[62

Europeiska unionens officiella tidning

24.2.2004

2. Skalning och urtagning av kott skall utforas under hygieniska forhdllanden sd att kontaminering av produkterna
undviks. Om dessa moment utfors for hand, skall personalen vara extra noga med att tvitta hianderna.

3. Efter skalning och urtagning av kottet skall de kokta produkterna omedelbart frysas eller si snart som majligt kylas
till den temperatur som faststlls i kapitel VIIL

KAPITEL V: HALSONORMER FOR FISKERIPRODUKTER

Utéver att garantera att de mikrobiologiska kriterier som antagits i enlighet med foérordning (EG) nr ...[2004 () foljs,
skall livsmedelsforetagare se till, beroende pa produkternas eller arternas natur, att fiskeriprodukter som avyttras som
livsmedel uppfyller normerna i detta kapitel:

A. FISKERIPRODUKTERS ORGANOLEPTISKA EGENSKAPER

Livsmedelsforetagare skall gora en organoleptisk undersokning av fiskeriprodukterna. Vid denna undersokning skall
sarskilt klargoras om fiskeriprodukterna uppfyller alla kriterier pa firskhet.

B. HISTAMIN

Livsmedelsforetagare skall sikerstilla att grinsvirdena for histamin inte Gverskrids.

C. TOTAL MANGD FLYKTIGT KVAVE

Obearbetade fiskeriprodukter fir inte slappas ut pd marknaden om kemiska test visar att grinsvirdena f6r TVB-N eller
TMA-N har 6éverskridits.

D. PARASITER

Livsmedelsforetagare skall se till att fiskprodukter har okuldrbesiktigats i syfte att uppticka synliga parasiter innan de
slipps ut pa marknaden. De far inte som livsmedel avyttra fiskeriprodukter eller delar dirav som ar tydligt angripna av
parasiter.

E. HALSOVADLIGA TOXINER

1. Fiskeriprodukter som hirror fran giftiga fiskar av foljande familjer far inte slippas ut pd marknaden: Tetraodontidae,
Molidae, Diodontidae och Canthigasteridae.

2. Fiskeriprodukter som innehaller biotoxiner, till exempel ciguateratoxiner eller muskelférlamande toxiner, fir inte
slippas ut pd marknaden. Fiskeriprodukter som hirrér frn levande musslor, tagghudingar, manteldjur och marina
snickor far dock sldppas ut pd marknaden om de har framstillts i Gverensstimmelse med bestimmelserna i avsnitt
VII och uppfyller kraven i kapitel V punkt 2 i det avsnittet.

KAPITEL VI: FORPACKNING AV FISKERIPRODUKTER

1. Behallare som anvinds for att forvara firska fiskeriprodukter i is skall vara vattentita och sd beskaffade att smalt-
vattnet inte kommer i kontakt med produkterna.

2. Frysta block som bereds ombord pa fartyg skall forpackas pa limpligt sitt fore landning.

3. Nir fiskeriprodukter forpackas ombord pé fiskerifartyg skall livsmedelsforetagare sikerstilla att forpackningsmateria-
let

a) inte utgor en kontaminationskalla,
b) lagras pa sidant sitt att det inte utsitts for en risk for kontaminering,
¢) om det 4r avsett att teranvindas dr ldtt att rengéra och, om nodvandigt, desinficera.

(") Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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KAPITEL VII: LAGRING AV FISKERIPRODUKTER

Livsmedelsforetagare som lagrar fiskeriprodukter skall se till att foljande villkor uppfylls:

1. Farska fiskeriprodukter, upptinade obearbetade fiskeriprodukter samt kokta och kylda produkter av kraftdjur och
blotdjur skall hallas vid en temperatur som ligger ndra den for smaltande is.

2. Frysta fiskeriprodukter skall héllas vid en temperatur pd hogst — 18 °C i alla delar av produkten. Hel, fryst fisk i
saltlake avsedd for produktion av konserver far dock forvaras vid hogst — 9 °C.

3. Fiskeriprodukter som forvaras levande skall hallas vid en temperatur och pé ett sitt som inte inverkar menligt pd
livsmedelssikerheten och deras livsduglighet.

KAPITEL VIII: TRANSPORT AV FISKERIPRODUKTER
Livsmedelsforetagare som transporterar fiskeriprodukter skall se till att foljande villkor uppfylls:
1. Fiskeriprodukter skall under transport hallas vid de foreskrivna temperaturerna. Sarskilt foljande krav skall uppfyllas:

a) Farska fiskeriprodukter, upptinade obearbetade fiskeriprodukter samt kokta och kylda produkter av kraftdjur och
blotdjur skall hallas vid en temperatur som ligger ndra den for smaltande is.

b) Frysta fiskeriprodukter, med undantag for fryst fisk i saltlake avsedd for produktion av konserver, skall under
transport hallas vid en jimn temperatur pd hogst — 18 °C i alla delar av produkten, eventuellt med kortvariga
variationer uppat pd hogst 3 °C.

2. Livsmedelsforetagare behover inte uppfylla kraven i punkt 1 b nir frysta fiskeriprodukter transporteras fran ett
fryslager till en godkidnd anldggning for att tinas nir de kommer fram i syfte att beredas och/eller bearbetas om
avstdndet dr kort och den behoriga myndigheten medger detta.

3. Om fiskeriprodukterna forvaras under is far smaltvattnet inte forbli i kontakt med produkterna.

4. Fiskeriprodukter som skall slippas ut pd marknaden levande skall transporteras pd ett sitt som inte inverkar menligt
pa livsmedelssikerheten och deras livsduglighet.

AVSNITT IX: OBEHANDLAD MJOLK OCH MJOLKPRODUKTER

KAPITEL I: OBEHANDLAD MJOLK — PRIMARPRODUKTION

Livsmedelsforetagare som producerar eller, i forekommande fall, samlar upp obehandlad mjolk skall uppfylla de krav
som faststalls i detta kapitel.

I. HYGIENKRAV FOR PRODUKTION AV OBEHANDLAD MJOLK

1. Obehandlad mjolk skall komma frén djur

som inte uppvisar ndgra som helst symtom pd smittsamma sjukdomar som genom mjolk kan overforas till
minniskor,

&

=

vilkas allmdnna hilsotillstdnd dr gott, som inte uppvisar nigot tecken pa sjukdom som kan leda till att mjolken
kontamineras och som i synnerhet inte lider av nigon infektion i konsorganen med flytningar, enterit med diarré
och feber eller ndgon synlig juverinflammation,

¢) som inte uppvisar ndgot sir pa juvret som kan tinkas paverka mjolken, och

d) som inte har tillforts icke godkinda dmnen eller produkter och som inte har genomgétt en illegal behandling i
den mening som avses i direktiv 96/23EG, och

e) for vilka, om de har tillforts godkinda produkter eller dmnen, den karenstid har iakttagits som foreskrivs for dessa
produkter och dmnen.
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2. a) I synnerhet, nir det giller brucellos, skall obehandlad mjolk komma frin

i) kor eller bufflar som tillhor en besittning som enligt direktiv 64/432[EEG (') dr fri eller officiellt fri frén
brucellos,

i) far eller getter som tillhor en mjolkproduktionsanliggning som ar officiellt fri eller fri frin brucellos enligt
direktiv 91/68[EEG (%), eller

i) hondjur av andra arter som, om de 4r mottagliga for brucellos, tillhor besdttningar som regelbundet kon-
trolleras betriffande denna sjukdom i enlighet med en plan som godkints av den behériga myndigheten.

b) Nar det giller tuberkulos skall obehandlad mjolk komma fran
i) kor eller bufflar som tillhor en besittning som enligt direktiv 64/432/EEG dr officiellt fri fran tuberkulos, eller

ii) hondjur av andra arter som, om de ar mottagliga for tuberkulos, tillhor besittningar som regelbundet kon-
trolleras betriffande denna sjukdom i enlighet med en plan som godkints av den behoriga myndigheten.

¢) Om getter halls tillsammans med kor, skall getterna genomgé tuberkuloskontroll.

3. Obehandlad mjélk frén djur som inte uppfyller kraven i punkt 2 fir dock anvindas med den behériga myndighetens
godkinnande

a) ndr det giller kor eller bufflar som inte visar nigon positiv reaktion pd tuberkulos- eller brucellostest eller nigra
symptom pd dessa sjukdomar, efter att ha virmebehandlats och sedan visat negativ reaktion i ett fosfatastest,

b) ndr det giller fir eller getter som inte visar ndgon positiv reaktion péd brucellostest eller som har vaccinerats mot
brucellos som en del av ett godkint utrotningsprogram och inte visar nigra symptom pd denna sjukdom,
antingen

i) for framstdllning av ost med en mognadsperiod pd minst tvd ménader, eller
ii) efter att ha virmebehandlats och sedan visat negativ reaktion i ett fosfatastest, och

¢) ndr det giller hondjur av andra arter som inte visar nigon positiv reaktion pa tuberkulos- eller brucellostest eller
ndgra symptom pa dessa sjukdomar, men som tillhor en besittning dar brucellos eller tuberkulos har detekterats
efter de kontroller som avses i punkt 2 a iii eller 2 b ii, om den behandlas pa ett sdtt som garanterar mjolkens
sakerhet.

4. Obehandlad mjolk frdn djur som inte uppfyller kraven i punkterna 1-3, sirskilt alla djur som visar en positiv
reaktion pd profylaktiska tester for tuberkulos eller brucellos enligt direktiven 64/432/EEG och 91/68/EEG, fir
inte anvindas som livsmedel.

5. Isolering av djur som dr smittade eller som misstinks vara smittade med ndgon av de sjukdomar som anges i punkt 1
eller 2 maéste vara effektivt for att undvika negativa effekter p& andra djurs mjolk.

II. HYGIEN VID MJOLKPRODUKTIONSANLAGGNINGAR
A. Krav pd lokaler och utrustning

1. Mjolkningsutrustning samt lokaler dir mjolk forvaras, hanteras eller kyls skall vara sd beligna och utformade att
risken for att mjolken kontamineras begransas.

2. Lokaler for forvaring av mjolk skall vara skyddade mot skadedjur, vara tillriackligt avskilda frén de lokaler dar djuren
hélls och, dir sd dr nodvindigt for att uppfylla kraven i del B, ha lamplig utrustning for kylning av mjolken.

(!) Réadets direktiv 64/432/EEG av den 26 juni 1964 om djurhilsoproblem som péverkar handeln med nétkreatur och svin inom
gemenskapen (EGT 121, 29.7.1964, s. 1977). Direktivet senast dndrat genom kommissionens férordning (EG) nr 1226/2002
(EGT L 179, 9.7.2002, s. 13).

(¥ Radets direktiv 91/68/EEG av den 28 januari 1991 om djurhilsovillkor f6r handeln med far och getter inom gemenskapen (EGT L 46,
19.2.1991, s. 19). Direktivet senast dndrat genom kommissionens beslut 2002/261/EG (EGT L 91, 6.4.2002, s. 31).
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. Ytor pd utrustning som kommer i kontakt med mjolk (redskap, behdllare, tankar osv. avsedda fo6r mjolkning,

uppsamling eller transport) skall vara ldtta att rengdra och, dir sd 4r nodvandigt, desinficera och hiélla i gott skick.
Detta kraver anvindning av slita, tvittbara och giftfria material.

. Efter anvindningen skall sidana ytor rengoras och, ddr sd dr nodvindigt, desinficeras. Efter varje transport, eller efter

varje serie av transporter om det dr en mycket kort tidrymd mellan lossning och péféljande lastning, men under alla
omstindigheter dtminstone en géng om dagen, skall behallare och tankar som anvinds f6r transport av obehandlad
mjolk rengoras och desinficeras pa lampligt sitt innan de anvinds pé nytt.

. Hygien vid mjolkning, uppsamling och transport

. Mjolkning skall utforas hygieniskt, varvid sirskilt foljande skall sakerstillas:

a) Innan mj6lkningen paborjas skall spenar, juver och nirliggande delar vara rena.

=

Mjolk fran samtliga djur skall kontrolleras avseende organoleptiska eller fysikalisk-kemiska avvikelser antingen av
den person som mjolkar eller med en metod som ger motsvarande resultat, och mjolk som uppvisar siddana
avvikelser fir inte anvindas som livsmedel.

o) Mjolk fran djur som uppvisar kliniska symptom pd juversjukdom far endast anvindas som livsmedel i Gver-
ensstimmelse med instruktioner frin en veterinir.

d) Djur som genomgar en medicinsk behandling som sannolikt innebir att restsubstanser overfors till mjolken skall
kunna identifieras, och mj6lk som fas frn sddana djur fore karenstidens utging far inte anvindas som livsmedel.

¢) Spendoppnings- eller spraymedel fir endast anvindas om den behoriga myndigheten har godkint dem och pé
sidant sitt att de inte ger oacceptabla halter av restsubstanser i mjolken.

. Omedelbart efter mjolkning skall mjolken forvaras i ett rent utrymme som ar utformat och utrustat for att undvika

kontaminering. Den skall omedelbart kylas till en temperatur pd hogst 8 °C om den samlas upp dagligen och till
hogst 6 °C om uppsamling inte sker dagligen.

. Kylkedjan fér inte brytas under transporten och vid ankomsten till bestimmelseanldggningen far mjolkens temperatur

vara hogst 10 °C.

. Livsmedelsforetagare behover inte uppfylla de temperaturkrav som faststills i punkterna 2 och 3 om mjélken

uppfyller de kriterier som faststills i del IIl och om
a) mjolken bearbetas inom tva timmar efter mj6lkning eller

b) en hogre temperatur dr nodvindig av tekniska skil i samband med tillverkningen av vissa mjolkprodukter och den
behoriga myndigheten godkinner detta.

. Personalhygien

. Personer som mjolkar och/eller hanterar obehandlad mjolk skall bara limpliga rena klader.

. Personer som mjolkar skall iaktta god personlig renlighet. I ndrheten av mjolkningsplatsen skall det finnas limpliga

=

anordningar sd att personer som mjolkar eller hanterar obehandlad mjolk kan tvitta hander och armar.

KRITERIER FOR OBEHANDLAD MJOLK

. I vintan pd att normer skall faststillas inom ramen for en mer specifik lagstiftning om kvaliteten pd mjolk och

mjolkprodukter skall foljande kriterier gilla for obehandlad mjolk.

. Ett representativt antal stickprov pd obehandlad mjolk som uppsamlats slumpvis fran mj6lkproduktionsanliggning

maste kontrolleras med avseende pd punkterna 3 och 4. Kontrollerna far utforas av eller for
a) livsmedelsforetagare som producerar mjolken,

b) livsmedelsforetagare som samlar upp eller bearbetar mj6lken,
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¢) en grupp av livsmedelsforetagare, eller
d) inom ramen for ett nationellt eller regionalt kontrollprogram.
3. a) Livsmedelsforetagare skall inleda forfaranden for att se till att obehandlad mjolk uppfyller f6ljande kriterier:

i) For obehandlad mjolk fran kor:

Antal bakterier vid 30 °C (per ml) <100 000 (%)
Somatiskt celltal (per ml) <400 000 (**)

ii) For obehandlad mjolk fran andra arter:

Antal bakterier vid 30 °C (per ml) <1500 000 (¥

b) Om obehandlad mjolk frin andra arter dn kor ér avsedd for tillverkning av produkter som framstills av obe-
handlad mjolk genom en process som inte inbegriper virmebehandling skall livsmedelsforetagare se till att den
obehandlade mjolken uppfyller foljande kriterier:

Antal bakterier vid 30 °C (per ml) <500 000 (¥

4. Utan att det paverkar direktiv 96/23/EG maste livsmedelsforetagare inleda forfaranden for att se till att obehandlad
mjolk inte slipps ut pd marknaden om

a) den innehéller rester av antibiotika i en méingd som nir det géller nigot av de 4mnen som anges i bilagorna I och
III till férordning (EEG) nr 2377/90 (') overskrider de godkinda mingder som anges i den forordningen, eller

b) den sammanlagda méingden rester av antibiotika Gverskrider ett hogsta tilldtna vérde.

5. Om den obehandlade mjolken inte Overensstimmer med punkt 3 eller 4 skall livsmedelsféretagaren underritta
behorig myndighet och vidta tgirder for att avhjilpa detta.

KAPITEL II: KRAV FOR MJOLKPRODUKTER
I. TEMPERATURKRAV

1. Livsmedelsforetagare skall se till att mj6lken ndr den tas emot vid en bearbetningsanliggning snabbt kyls till en
temperatur pd hogst 6 °C och forvaras vid den temperaturen till dess att den bearbetas.

2. Livsmedelsforetagare far emellertid forvara mjolk vid en hogre temperatur

a) om den bearbetas omedelbart efter mjolkningen eller inom fyra timmar efter det att den har tagits emot vid
bearbetningsanliggningen, eller

b) om den behériga myndigheten av tekniska skil godkidnner en hogre temperatur i samband med framstillningen
av vissa mjolkprodukter.

II. KRAV AVSEENDE VARMEBEHANDLING

1. Nér obehandlad mjolk eller mjolkprodukter virmebehandlas skall livsmedelsforetagare se till att kraven i férordning
(EG) nr ...[2004 (%) bilaga II, kapitel XI dr uppfyllda.

(*) Rullande geometriskt medelvirde under en tvimanadersperiod med minst tvd prov per manad.

(**) Rullande geometriskt medelvirde under en tremanadersperiod med minst ett prov per manad, sdvida den behériga myndigheten inte
faststiller ndgon annan metod dir de sdsongsbetonade variationerna i produktionsnivin beaktas.
(") Rédets forordning (EEG) nr 2377/90 av den 26 juni 1990 om inrittandet av ett gemenskapsforfarande for att faststilla gransvarden
for hogsta tillatna restmangder av veterindrmedicinska likemedel i livsmedel med animaliskt ursprung (EGT L 224, 18.8.1990, s. 1).
Forordningen senast dndrad genom kommissionens forordning (EG) nr 665/2003 (EUT L 96, 12.4.2003, s. 7).

(3 Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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2. Livsmedelsforetagare skall, for att avgora om obehandlad mjolk skall virmebehandlas,

a) beakta de forfaranden som utvecklats i Gverensstimmelse med HACCP-principerna enligt forordning (EG)
nr ...[2004 (') och

b) uppfylla alla krav som den behoriga myndigheten uppstiller péd denna punkt ndr den godkinner anldggningar
eller genomfor kontroller i enlighet med férordning (EG) nr . ..[2004 (3.

II. KRITERIER FOR OBEHANDLAD KOMJOLK:

1. Livsmedelsforetagare som framstiller mjolkprodukter skall inleda forfaranden for att se till att omedelbart fore
bearbetningen

a) obehandlad komjolk som anvinds for framstillning av mjélkprodukter, innehéller mindre dn 300 000 bakterier
per ml vid 30 °C, och

b) bearbetad komjolk som anvinds for framstillning av mjolkprodukter innehaller mindre 4n 100 000 bakterier per
ml vid 30 °C,

2. Om mjolken inte uppfyller kriterierna i punkt 1, skall livsmedelsforetagaren underritta behorig myndighet och vidta
atgarder for att avhjilpa situationen.

KAPITEL IIl: FORPACKNING

Konsumentforpackningar med flytande mjolkprodukter skall omedelbart efter tappningen i den anliggning dér den sista
virmebehandlingen genomfors forslutas med hjdlp av anordningar som hindrar kontaminering. Forslutningssystemet
skall vara utformat pd ett sidant sitt att det klart framgdr och litt kan kontrolleras om férslutningen har 6ppnats.

KAPITEL IV: MARKNING

1. Utover kraven i direktiv 2000/13/EG skall, utom i de fall som avses i artikel 13.4 och 13.5 i det direktivet, foljande
tydligt anges i markningen:

a) For obehandlad mjolk som 4r avsedd for direkt konsumtion, orden "obehandlad mjolk”.

b) For produkter som framstills med obehandlad mj6lk och dir framstallningsprocessen inte omfattar virmebehand-
ling eller annan fysikalisk eller kemisk behandling, orden "framstilld av obehandlad mjolk”.

2. Kraven i punkt 1 géller f6r produkter som ar avsedda for detaljhandeln. Termen "miérkning” avser varje form av
forpackning, dokument, meddelande, etikett, ring eller hylsa som medfoljer eller avser siddana produkter.

KAPITEL V: IDENTIFIERINGSMARKNING

Genom undantag fran kravet i avsnitt I i bilaga II

1. att identifieringsmarket skall innehdlla anldggningens godkdnnandenummer, fir identifieringsmirket innehélla en
hanvisning till var pa innerforpackningen eller emballaget som anldggningens godkinnandenummer anges,

2. far identifieringsmarket, ndr det giller dteranvindningsbara flaskor, ange endast avsindarlandets initialer och anldgg-

ningens godkdnnandenummer.

AVSNITT X: AGG OCH AGGPRODUKTER

KAPITEL I: AGG

1. I producentens lokaler och under tiden fram till forsaljning till konsumenten skall 4dggen forvaras rent, torrt och fritt
fran frimmande lukter samt skyddas effektivt mot st6tar och direkt solljus.

2. Agg skall forvaras och transporteras vid den, foretrddesvis konstanta, temperatur som bést bevarar deras hygieniska
egenskaper.

3. Agg skall levereras till konsumenten inom hogst 21 dagar frin vérpning.

() Sidan 1 i detta nummer av EUT.
(3 Sidan 82 i detta nummer av EUT.
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KAPITEL IIl: AGGPRODUKTER
I. KRAV FOR ANLAGGNINGAR

Livsmedelsforetagare skall se till att anldggningar for tillverkning av dggprodukter dr utformade, inredda och utrustade
for att garantera att foljande arbetsmoment skiljs t:

1. Tvittning, torkning och desinficering av smutsiga dgg, om detta arbetsmoment utfors.
2. Knickning av 4gg, uppsamling av 4gginnehallet och borttagning av skal och hinnor.

3. Andra arbetsmoment 4n de som anges i punkterna 1 och 2.

1. RAVAROR AVSEDDA FOR FRAMSTALLNING AV AGGPRODUKTER

Livsmedelsforetagare skall se till att rdvaror som anvinds for framstillning av dggprodukter uppfyller foljande krav:

1. Skalet pa dgg som anvinds for framstillning av dggprodukter skall vara fullt utvecklat och utan sprickor. Skadade 4gg
far dock anvindas for framstillning av dggprodukter om de levereras direkt frin produktionsanlidggningen eller en
forpackningscentral till en bearbetningsanlidggning dir de skall kndckas sd snart som mojligt.

2. Flytande dgg som framstillts i en anliggning som godkints for detta dndamal fir anvindas som rdvara. Vid fram-
stillning av flytande 4gg skall kraven i punkterna 1, 2, 3, 4 och 7 i del Il uppfyllas.

M. SARSKILDA HYGIENKRAV FOR FRAMSTALLNING AV AGGPRODUKTER

Livsmedelsforetagare skall se till att alla arbetsmoment utfors pad ett sddant sitt att all kontaminering under produktion,
hantering och forvaring av dggprodukter undviks, sirskilt genom att se till att foljande krav uppfylls:

1. Agg far kndckas endast om de ir rena och torra.

2. Aggen skall knickas pd ett sitt som minimerar kontaminering, sirskilt genom att det sikerstills att denna verksamhet
ar avskild fran andra arbetsmoment. Skadade dgg skall behandlas s& snart som mojligt.

3. Andra dgg 4n honsdgg, kalkonigg eller parlhonsdgg skall hanteras och bearbetas for sig. All utrustning skall rengoras
och desinficeras innan bearbetning av honsagg, kalkondgg eller parlhonsigg aterupptas.

4. Aggens innehdll fir inte utvinnas genom centrifugering eller krossning, och det ir inte heller tillitet att utvinna
dggviterester avsedda att anvindas som livsmedel genom att centrifugera tomma dggskal.

5. Efter kndckningen skall varje del av dggprodukten s snart som mojligt genomga en bearbetning for att eliminera
mikrobiologiska faror eller reducera dem till godtagbara nivaer. Ett parti som har blivit otillrdckligt bearbetat far dock
omedelbart utsittas for ny bearbetning i samma anldggning, forutsatt att denna bearbetning gor partiet tjanligt som
livsmedel. Nar ett parti visar sig vara otjanligt som livsmedel, skall det forst denatureras for att se till att det inte
anvinds som livsmedel.

6. Det krdvs ingen bearbetning av dggvita avsedd for framstillning av torkat eller kristalliserat albumin som senare skall
varmebehandlas.

7. Om bearbetning inte sker omedelbart efter kndckning, skall flytande dgg lagras antingen frysta eller vid en temperatur
av hogst 4 °C. Lagringsperioden vid 4 °C fore bearbetning far inte Gverstiga 48 timmar. Dessa krav giller emellertid
inte produkter som skall avsockras om avsockringen utfors sd snart som mojligt.

8. Produkter som inte har héllbarhetsbehandlats for att kunna bevaras i omgivande temperatur skall kylas till en
temperatur av hogst 4 °C. Produkter avsedda for infrysning skall frysas omedelbart efter bearbetning.

IV. ANALYSSPECIFIKATIONER

1. Koncentrationen av 3-OH-smorsyra far inte overstiga 10 mg per kg torrsubstans av den icke-modifierade 4ggpro-
dukten.

2. Mjolksyrahalten i rdvara som anvinds for att framstilla dggprodukter far inte Gverstiga 1 g per kg torrsubstans. I
jasta produkter skall dessa halter dock vara de som mits fore jasningsprocessen.
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3. Mingden dggskalsrester, dgghinnor och andra partiklar i den bearbetade dggprodukten fér inte 6verstiga 100 mg per
kg dggprodukt.

V. MARKNING OCH IDENTIFIERINGSMARKNING

1. Forutom de allminna kraven pd identifieringsmarkning enligt avsnitt I i bilaga II skall sindningar av 4ggprodukter
som inte dr avsedda for detaljhandeln utan som ingredienser vid framstillning av en annan produkt forses med en
etikett med uppgift om forvaringstemperatur och garanterad hallbarhetstid for dggprodukterna.

2. Nar det giller flytande 4gg skall etiketten enligt punkt 1 dven innehélla texten "opastdriserade dggprodukter — skall
behandlas pd destinationsorten” samt ange datum och klockslag da dggen knécktes.

AVSNITT XI: GRODLAR OCH SNACKOR

Livsmedelsforetagare som bereder grodlar och snickor till livsmedel skall se till att foljande villkor uppfylls:

1. Grodor och sndckor fir endast avlivas i anldggningar som dr byggda, inredda och utrustade for detta dndamal.

2. Anliggningar dir grodldren bereds maste ha en lokal som &r reserverad for forvaring och tvittning av levande grodor
samt for avlivning och avblodning av dessa. Denna lokal skall vara fysiskt skild frin beredningslokalen.

3. Grodor och sndckor som dor pd annat sitt d4n genom att avlivas i anldggningen far inte beredas till livsmedel.

4. Grodor och snickor méste utsittas for en organoleptisk undersokning genom provtagning. Om denna undersokning
anger att de kan utgora en fara, fir de inte anvindas till livsmedel.

5. Omedelbart efter beredningen skall grodlaren skoljas i rikligt med rinnande dricksvatten och utan dréjsmal kylas till
en temperatur som ligger ndra den for smiltande is, frysas eller bearbetas.

6. Efter avlivningen madste snickornas lever och bukspottkortel, om den kan utgéra en fara, avligsnas och inte anvindas
till livsmedel.

AVSNITT XII: UTSMALT DJURFETT OCH FETTGREVAR
KAPITEL I: KRAV FOR ANLAGGNINGAR DAR RAVAROR SAMLAS ELLER BEARBETAS
Livsmedelsforetagare skall se till att anldggningar som samlar in eller bearbetar ravaror for produktion av utsmalt djurfett

och fettgrevar uppfyller foljande krav:

1. Centraler for uppsamling av rdvaror och vidare transport till bearbetningsanliggningar skall vara utrustade med
utrymmen for lagring av rdvaror vid en temperatur av hogst 7 °C.

2. Varje bearbetningsanldggning madste ha

a) kylutrymmen,

b) en leveranslokal, sdvida anldggningen inte distribuerar utsmalt djurfett endast i tankar, och

¢) vid behov lamplig utrustning for beredning av produkter som bestdr av utsmalt djurfett blandat med andra
ravaror och/eller smakdmnen.

3. De kylutrymmen som krévs enligt punkterna 1 och 2 a 4r dock inte nodvindiga om ravarorna levereras sa att de
aldrig lagras eller transporteras utan aktiv kylning pd annat sitt dn som avses i kapitel II, punkt 1 d.
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KAPITEL II: HYGIENKRAV FOR BEREDNING AV UTSMALT DJURFETT OCH FETTGREVAR

Livsmedelsforetagare som bereder utsmalt djurfett och fettgrevar skall se till att foljande krav uppfylls.
1. Révarorna skall

a) komma frin djur som har slaktats pd ett slakteri och som har befunnits tjinliga som livsmedel efter besiktning
fore och efter slakt,

b) bestd av fettvdvnad eller ben som dr sd fria som majligt fran blod och orena bestindsdelar,

¢) komma frdn anldggningar som dr registrerade eller godkinda enligt férordning (EG) nr .. .[2004 (*) eller enligt den
hdr férordningen och

d) transporteras och lagras under hygieniska forhdllanden och vid en inre temperatur av hogst 7 °C. Révarorna far
dock lagras och transporteras utan aktiv kylning om de smilts ned inom tolv timmar efter det att de utvunnits.

2. Under utsmaltningen ar det forbjudet att anvinda 16sningsmedel.

3. Om det fett som skall raffineras uppfyller de krav som anges i punkt 4, far utsmalt djurfett som beretts i enlighet
med punkterna 1 och 2 raffineras i samma anldggning eller i nigon annan anldggning for att dess fysikalisk-kemiska
kvalitet skall forbittras.

4. Utsmalt djurfett skall beroende pé typ uppfylla foljande krav:

Fett av idisslare Svinfett Annat animaliskt fett
Atbar talg Atbart fett Ister och
Talg for annat fett Atbart For
Premier Svri raffinering I ) Bvri for raffine- ar raffinering
jus (1) vriga ster (%) vriga ring
Hogsta tillitna halt
fria fettsyror (vikt-
procent oljesyra) 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
Hogsta tillitna per-
oxidtal 4 mekv/kg |4 mekv/kg |6 mekv/kg|4 mekv/kg|4 mekv/kg |6 mekv/kg |4 mekv/kg| 10 mekv/kg
Total andel olosliga
orenheter Hogst 0,15 % Hogst 0,5 %
Lukt, smak, firg Normal

(") Utsmalt djurfett som erhalls genom utsmaltning vid ldg temperatur av farskt fett frén hjdrta, fosterhinnor, njurar och tarmkax av
notkreatur och fett frin styckningslokaler.

(%) Utsmalt djurfett erhdlls genom utsmiltning av fettvivnad frén svin.

5. Fettgrevar avsedda att anvindas som livsmedel skall lagras i enlighet med foljande temperaturkrav:
a) Fettgrevar utsmilta vid hogst 70 °C skall lagras
i) vid en temperatur pd hogst 7 °C i hogst 24 timmar, eller
i) vid en temperatur pd hogst — 18 °C.

b) Fettgrevar utsmalta vid en temperatur som dr hogre dn 70 °C och med en vattenhalt pd 10 % (m/m) eller mer skall
lagras.

i) vid en temperatur pd hogst 7 °C i hogst 48 timmar eller vid en temperatur som i forhallande till tiden ger
likvirdiga garantier, eller

i) vid en temperatur pd hogst — 18 °C.

¢) Det finns inga sirskilda krav betriffande fettgrevar utsmilta vid en temperatur som ar hogre dn 70 °C och med en
vattenhalt pd mindre dn 10 % (m/m).

(") Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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AVSNITT XII: BEHANDLADE MAGAR, URINBLASOR OCH TARMAR

Livsmedelsforetagare som behandlar magar, urinbldsor och tarmar skall se till att f6ljande krav uppfylls:

. Tarmar, urinbldsor och magar frin djur fir slippas ut pd marknaden endast om

a) de kommer frin djur som har slaktats pa ett slakteri och som har befunnits tjanliga som livsmedel efter besiktning
fore och efter slakt,

b) de har saltats, upphettats eller torkats, och

¢) effektiva atgirder i enlighet med b har vidtagits for att forhindra att de kontamineras péd nytt.

. Behandlade magar, urinblasor och tarmar som inte kan forvaras vid omgivande temperatur maste lagras kylda med

anvindning av anordningar avsedda for detta dndamdl till dess att de skall levereras. I synnerhet skall produkter som
inte dr saltade eller torkade forvaras vid en temperatur pd hogst 3 °C.

AVSNITT XIV: GELATIN

. Livsmedelsforetagare som framstiller gelatin skall se till att villkoren i detta avsnitt uppfylls.

. I detta avsnitt avses med garvning hardgérande av hudar med vegetabiliska garvmedel, kromsalter eller andra dmnen

sdsom aluminiumsalter, jirnsalter, kiselsyrasalter, aldehyder och kinoner eller andra syntetiska hardare.

KAPITEL I: KRAV FOR RAVAROR

1.

For produktion av gelatin avsett fér anvindning i livsmedel far f6ljande rédvaror anvindas:
a) Ben.

b) Hudar och skinn av idisslande tamdjur.

¢) Svinhudar.

d) Hud av fjaderfa.

¢) Ligament och senor.

f) Hudar och skinn av vilt.

g) Skinn och ben av fisk.

. Det dr forbjudet att anvidnda hudar och skinn som har genomgétt garvning, oberoende av om denna avslutades eller

inte.

. De révaror som fortecknas i punkt 1 a—e skall komma frn djur som har slaktats pa ett slakteri och vars slaktkroppar

har befunnits tjanliga som livsmedel efter besiktning fore och efter slakt eller, nir det géller hudar och skinn fran vilt,
som befunnits tjanliga som livsmedel.

. Ravarorna skall komma frdn anldggningar som dr registrerade eller godkinda enligt forordning (EG) nr ...[2004 (')

eller enligt den hir férordningen.

. Uppsamlingscentraler och garverier fir dven leverera révaror for produktion av gelatin avsett att anvindas som

livsmedel om de behoriga myndigheterna sirskilt godkdnner dem for detta dandamal och de uppfyller foljande krav:

a) De skall ha lagerlokaler med hért golv och slita viggar som ir litta att rengéra och desinficera samt vid behov ha

kylanldggningar.

() Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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b) Lagerlokalerna skall héllas rena och i gott skick sa att rdvarorna inte riskerar att kontamineras.

¢) Om révaror som inte uppfyller kraven i detta kapitel lagras och/eller bearbetas i dessa lokaler, skall de hallas
atskilda frdn rdvaror som uppfyller kraven i detta kapitel under mottagning, lagring, bearbetning och leverans.

KAPITEL II: TRANSPORT OCH LAGRING AV RAVAROR

1. I stillet for det identifieringsmérke som avses i avsnitt I i bilaga II skall ett dokument i vilket ursprungsanliggningen
anges och som innehaller information enligt tilldgget till denna bilaga medfélja rdvarorna under transport, nir de
levereras till en uppsamlingscentral eller ett garveri samt nir de levereras till anliggningen for gelatinbearbetning.

2. Om ravarorna inte bearbetas inom 24 timmar efter avsindningen, skall de transporteras och lagras i kylt eller fryst
skick. Avfettade och torkade ben och ossein, saltade, torkade och kalkbehandlade hudar samt hudar och skinn som
behandlats med alkali eller syra fir dock transporteras och lagras vid omgivande temperatur.

KAPITEL III: KRAV FOR GELATINFRAMSTALLNING

1. Foljande maste sikerstdllas vid produktion av gelatiner:

a) Allt benmaterial fran idisslare som hérror fran djur som fotts, fotts upp eller slaktats i linder eller regioner som
klassificerats med 1dg incidens av BSE i enlighet med gemenskapslagstiftningen skall genomgd en process som
garanterar att allt benmaterial behandlas antingen pd ett sdtt som gor att det finférdelas och avfettas med hett
vatten och behandlas med utspddd saltsyra (med en lagsta koncentration pa 4 % och pH < 1,5) under minst tva
dagar, och direfter alkalibehandlas under minst 20 dagar med mattad kalklosning (pH > 12,5) och sterilisering vid
138-140 °C under 4 sekunder eller genom en motsvarande erkind metod.

b) Annat rdmaterial skall behandlas med syra eller alkali foljt av en eller flera skoljningar. Darefter méste pH-vardet
justeras. Extraktion av gelatin skall ske genom flera pd varandra foljande kokningar, f6ljda av en reningsprocess
genom filtrering och sterilisering.

2. Om en livsmedelsforetagare som framstiller gelatin uppfyller kraven betriffande gelatin avsett som livsmedel i fraga

om allt gelatin som foretaget framstiller, far foretaget framstdlla och lagra gelatin som inte ar avsett som livsmedel i
samma anldggning.

KAPITEL IV: KRAV FOR SLUTPRODUKTER

Livsmedelsforetagare skall se till att gelatin uppfyller grinsvirdena for restimnen enligt nedanstdende tabell.

Restimne Grinsvirde
As 1 ppm
Pb > ppm
cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
SO, (Reith Williams) 50 ppm
H,0, (Europeiska farmakopén 1986 (V,0,)) 10 ppm
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AVSNITT XV: KOLLAGEN

1. Livsmedelsforetagare som framstiller kollagen skall se till att villkoren i detta avsnitt uppfylls.

2. 1 detta avsnitt avses med garvning hardgorande av hudar med vegetabiliska garvmedel, kromsalter eller andra dmnen
sdsom aluminiumsalter, jdrnsalter, kiselsyrasalter, aldehyder och kinoner eller andra syntetiska hirdare.

KAPITEL I: KRAV FOR RAVAROR

1. For framstillning av kollagen avsett for anvindning i livsmedel far foljande rdvaror anvindas:
a) Hudar och skinn av idisslande tamdjur.
b) Hudar och ben av svin.
¢) Hud och ben av fjaderfa.
d) Ligament.
e) Hudar och skinn av vilt.
f) Skinn och ben av fisk.

2. Det dr forbjudet att anvidnda hudar och skinn som har genomgétt garvning, oberoende av om denna avslutades eller
inte.

3. De ravaror som fortecknas i punkt 1 a—d skall komma frn djur som har slaktats pa ett slakteri och vars slaktkroppar
har befunnits tjanliga som livsmedel efter besiktning fore och efter slakt eller, nir det galler hudar och skinn fran vilt,
som befunnits tjanliga som livsmedel.

4. Révarorna skall komma frdn anldggningar som ar registrerade eller godkinda enligt férordning (EG) nr .../2004 ()
eller enligt den hir forordningen.

5. Uppsamlingscentraler och garverier fir dven leverera ravaror for produktion av kollagen avsett att anvindas som
livsmedel om de behoriga myndigheterna sarskilt godkdnner dem for detta dandamal och de uppfyller foljande krav:

a) De skall ha lagerlokaler med hért golv och slita vdggar som ir litta att rengdra och desinficera samt vid behov ha
kylanldggningar.

b) Lagerlokalerna skall hallas rena och i gott skick sa att rdvarorna inte riskera att kontamineras.

¢) Om révaror som inte uppfyller kraven i detta kapitel lagras och/eller bearbetas i dessa lokaler, skall de hallas
atskilda fran rdvaror som uppfyller kraven i detta kapitel under mottagning, lagring, bearbetning och leverans.

KAPITEL 1I: TRANSPORT OCH LAGRING AV RAVAROR

1. I stillet for det identifieringsmirke som avses i avsnitt I i bilaga II skall ett dokument i vilket ursprungsanliggningen
anges och som innehdller information enligt tilligget till denna bilaga medfélja rdvarorna under transport, nir de
levereras till en uppsamlingscentral eller ett garveri samt ndr de levereras till anldggningen for kollagenbearbetning.

2. Om rdvarorna inte bearbetas inom 24 timmar efter avsindningen, skall de transporteras och lagras i kylt eller fryst
skick. Avfettade och torkade ben och ossein, saltade, torkade och kalkbehandlade hudar samt hudar och skinn som
behandlats med alkali eller syra far dock transporteras och lagras vid omgivande temperatur.

() Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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KAPITEL IIl: KRAV FOR KOLLAGENFRAMSTALLNING

1. Kollagen skall framstillas genom en process som garanterar att rivaran genomgar en behandling som innefattar
rengéring, justering av pH-virdet med anvindning av syra eller alkali, foljd av en eller flera skoljningar, filtrering och
extrudering eller genom en godkind likvardig process.

2. Sedan kollagenet har genomgétt den process som avses i punkt 1, fir det genomgé en torkprocess.

3. Om en livsmedelsforetagare som framstiller kollagen uppfyller kraven for kollagen avsett som livsmedel i friga om
allt kollagen som foretaget framstiller, far foretaget framstilla och lagra kollagen som inte dr avsett som livsmedel i
samma anldggning.

KAPITEL IV: KRAV FOR SLUTPRODUKTER

Livsmedelsforetagare skall se till att kollagenet uppfyller gransvirdena for restimnen enligt nedanstiende tabell.

Restdimne Grinsvirde
As 1 ppm
Pb > ppm
cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
SO, (Reith Williams) 50 ppm
H,0, (Europeiska farmakopén 1986 (V,0,)) 10 ppm

KAPITEL V: MARKNING

Innerforpackningar och emballage som innehaller kollagen skall vara forsedda med péskriften “kollagen avsett som
livsmedel” och datum for beredning.



24.2.2004 Europeiska unionens officiella tidning C 48 E[75

Tillagg till bilaga III

FORLAGA TILL FORMULAR SOM SKALL MEDFOLJA RAVAROR AVSEDDA FOR GELATINPRODUKTION ELLER
KOLLAGENPRODUKTION

L. Identifiering av rdvaror

Typ av produkt:

Tillverkningsdatum:

Typ av emballage:

Antal forpackningar:

Garanterad lagringstid:

Nettovikt (kg):

II. Rdvarans ursprung

Den godkinda produktionsanlidggningens/produktionsanldggningarnas adress(er) och registreringsnummer: ...

IIl. Révarans bestimmelseort:

Révaran kommer att skickas:

frén:

(lastningsort)

till:

(destinationsland och destinationsort)

med foljande transportmedel:

Leverantérens namn och adress:

Mottagarens namn och adress:
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RADETS MOTIVERING

INLEDNING

Kommissionen lade i juli 2000 fram ett forslag till férordning om faststillande av sarskilda hygienregler
for livsmedel av animaliskt ursprung.

Europaparlamentet antog i maj 2002 ett yttrande om forslaget till férordning. Ekonomiska och sociala
kommittén antog i mars 2001 ett yttrande (%).

Efter att ha tagit dessa yttranden i overvdgande antog rddet en gemensam stindpunkt den 27 oktober
2003.

. SYFTE

Forslaget till forordning dr den andra delen i ett paket med fem forslag som syftar till att konsolidera,
uppdatera och férenkla gemenskapens lagstiftning om livsmedelshygien och samtidigt sikerstilla en
hog nivd péd skyddet av folkhilsan. Radet antog samtidigt gemensamma standpunkter om samtliga fyra
forslag som omfattas av medbeslutandeforfarandet (2).

Avsikten med den andra forordningen ar att faststilla sirskilda hygienregler for livsmedelsforetagare
som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung. Syftet dr sarskilt att foreskriva

— godkinnande av anldggningar,
— identifieringsmarkning,
— sdrskilda krav for import, och

— flexibilitet i sarskilda fall.

Il. ANALYS AV DEN GEMENSAMMA STANDPUNKTEN

A. Allmint

Den gemensamma stindpunkten innehdller ménga dndringar i forhdllande till kommissionens ur-
sprungliga forslag. Dessa Gverensstimmer ofta med syftet i de dndringar som Europaparlamentet
foreslog i sitt yttrande efter forsta behandlingen. Kommissionen har godtagit de foreslagna andring-
arna av forslaget.

Utover de visentliga dndringar som beskrivs nedan innehéller den gemensamma standpunkten ett
antal redaktionella dndringar, sirskilt for att

— garantera Gverensstimmelse med férordning (EG) nr 178/2002 (%),
— garantera Overgripande konsekvens i hygienpaketet (*),

— garantera att forordningen i sig dr konsekvent och tydlig, sdrskilt genom att nyckelprinciper
flyttas fran bilagorna till artiklarna (%), och

— fortydliga texten (6).

(") Regionkommittén avstod frdn att yttra sig.
(3 I december 2002 antog radet, pd grundval av kommissionens fjirde forslag, direktiv 2002/99/EG om faststillande av

djurhilsoregler for produktion, bearbetning, distribution och inférsel av produkter av animaliskt ursprung avsedda
att anvindas som livsmedel.

(*) Dessa innefattar dndringar som Gverensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 1-4, 6, 14, 111

och 120.

(*) Dessa innefattar 4ndringar som Gverensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 20, 23 och 47.

(°) Dessa innefattar dndringar som 6verensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 11, 12, 22, 24-27,

30, 32, 43, 52, 56, 62, 67 och 128.

(°) Dessa innefattar andringar som Overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 16, 18, 19, 42, 45,

49, 83, 84 och 117.
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Standpunkten innehéller dven ett antal tekniska dndringar som overensstimmer med forordningens
overgripande syfte enligt avsnitt II ovan (1.

Rickvidd (artikel 1)

Rédet instimmer med att det inte 4r lampligt att i gemenskapslagstiftning faststalla hygienregler for
direkta leveranser av smd mingder av vissa produkter av animaliskt ursprung till konsumenter
och lokala detaljhandelsanldggningar.

Den gemensamma stindpunkten innehdller dirfor bestimmelser om direkta leveranser av sma
mangder primédrprodukter som ar identiska med dem i den gemensamma standpunkten avseende
den forsta hygienforordningen. Detta innebir att direkta leveranser av sma mingder av frilevande
vilt, kott fran frilevande vilt eller kott frén fjaderfd och hardjur som slaktas pé garden utesluts fran
forordningens rickvidd (3). Férordningen skulle dock klargora att

— direkta leveranser till lokala detaljhandelsanldggningar endast omfattar affirer och — med un-
dantag for fjaderfd och hardjur som slaktas pd gdrden — restauranger, men inte omfattar gros-
sist- eller bearbetningsverksamhet, och att

— medlemsstaterna skall faststilla nationella regler for sidana direkta leveranser samt att dessa
regler skall garantera att forordningens syften uppnds.

Rédet dr dven enigt om att forordningen inte bor tillimpas pd sammansatta produkter (dvs.
livsmedel som innehaller sdvil produkter av vegetabiliskt ursprung som bearbetade produkter av
animaliskt ursprung). De allméinna bestimmelserna i férordningen om livsmedelshygien ar tillrack-
liga for sddana produkter (3).

Den gemensamma standpunkten skulle klargora att sammansatta produkter (men inte de produkter
av animaliskt ursprung som anvinds for att tillverka dem) inte omfattas av férordningen.
Forordningen skulle dock gilla for livsmedel som innehaller produkter av vegetabiliskt ursprung
och obearbetade produkter av animaliskt ursprung. Den skulle dven gilla for bearbetade produkter av
animaliskt ursprung som innehéller ingredienser av vegetabiliskt ursprung som ir nodvindiga for
att tillverka dem eller ge dem specifika sirdrag.

Rédet dr dessutom enigt om att férordningen i princip inte bér tillimpas pa detaljhandeln, efter-
som de allminna bestimmelserna i den forsta forordningen ar tillrickliga i de flesta fall. Denna
allménna princip kraver dock en viss tillpassning for att garantera tillricklig jamvikt mellan skyddet
av folkhilsan och praktiska overvidganden.

Den gemensamma stdndpunkten skulle darfor tydliggora att den allmdnna bestdmmelsen om att
detaljhandeln undantas fran forordningens rickvidd inte

— paverkar sdrskilda bestimmelser, om det i férordningen uttryckligen anges att de giller detaljhan-
deln (t.ex. skulle hdlsonormer och vissa hygienregler for levande tvaskaliga blotdjur och fis-
keriprodukter tillimpas pé detaljhandeln),

— omfattar grossisthandel (som skulle omfattas av den bredare definition av "detaljhandel” som
faststills i forordning (EG) nr 178/2002) utom dé onddiga risker for folkhalsan bor undvikas,

— forhindrar medlemsstaterna frén att tillimpa strangare nationella bestammelser for detaljhandel.

(") Dessa innefattar andringar som Overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 34, 35, 37, 40, 46,
50, 51, 54, 59, 60, 62-64, 66, 68, 70-76, 79, 80, 100, 103-109, 111-115, 118, 122-124, 133 och 134.

(%) Den gemensamma standpunkten 6verensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 82, 97 och

(}) Den gemensamma stindpunkten Gverensstimmer dérfor med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 5.
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C. Kommittéforfarande (artiklarna 2, 9, 10, 11 och 12)

Rédet ar enigt om att det i allménhet inte bor vara mojligt att genom kommittéforfarande dndra de
definitioner som faststills i forordningen. Snarare dn att infora en lang forteckning med defini-
tioner i artiklarna borde man i den gemensamma stdndpunkten istéllet ldta dem kvarsta i bilaga I,
men forhindra 4ndring av denna bilaga genom kommittéforfarande. For att uppna flexibilitet skulle
det goras mojligt att i bilagorna II och IIl inféra sddana tekniska definitioner som kan dndras genom
kommittéforfarande (1).

[ den gemensamma stdndpunkten foreskrivs dven antagandet av §vergdngsbestimmelser genom
kommittéforfarande och for att komplettera kriterierna for dndring av bilagorna IT och III innehéller
den en icke-uttémmande forteckning over de situationer dé dndringar eller genomférandebestim-
melser kan antas genom kommittéfrfarande.

D. Godkinnande av anliggningar (artikel 4)

Rédet 4r enigt om att forordningen bér innehélla en artikel med livsmedelsforetagares skyldigheter
ndr det giller registrering och godkinnande av anldggningar och att dessa skyldigheter bor anpassas
till de behoriga myndigheternas skyldigheter enligt férordningen om offentliga kontroller ().

Utover att detta foreskrivs i den gemensamma stdndpunkten bér den klargora att godkdnnande inte
skulle vara ett krav for anldggningar som lagrar produkter av animaliskt ursprung som inte kraver
temperaturreglerade lagringsforhdllanden. Den skulle dven ange 6vergdngsarrangemang for befint-
liga anldggningar.

E. Kontroll- och identitetsmirkning (artikel 5 samt bilaga II, avdelning I)

Réidet godtar inte att allt kott skall kontrollmirkas (}). Kontrollmdrkning bér endast tillimpas i
slakterier och endast for slaktkroppar och delar av slaktkroppar av nétdjur for att avspegla den
sirskilda roll som den officiella veterindren spelar i sidana fall. Allt annat kott och alla andra
produkter av animaliskt ursprung som hanteras vid godkdnda anldggningar bor istillet identitets-
mirkas. I den gemensamma standpunkten foreskrivs detta i forsta hand genom en hinvisning till
forordningen om offentliga kontroller i vilken bestimmelser om kontrollmérkning skall faststillas.

I den gemensamma stdndpunkten skulle det klargoras att de sirskilda kraven pd identitetsmarkning
inte paverkar livsmedelsforetagarnas allminna skyldighet att inritta system och forfaranden for att
garantera sparbarhet. Detta skulle innebdra att all onodig duplicering av befintliga krav pd markning
av dgg undviks.

F. Import (artikel 6)

For att overensstimma med forordningens inriktning pa livsmedelsforetagares skyldigheter innehal-
ler den gemensamma stdndpunkten inte formf6reskrifter f6r import. Dessa aterfinns i den gemen-
samma standpunkten om forordningen om offentliga kontroller.

Dirfor behandlar de dterstdende bestimmelserna endast livsmedelsforetagares skyldigheter nér det
giller import, huvudsakligen genom hanvisningar till tillimpliga artiklar i férordningen om offent-
liga kontroller (¥).

G. Sirskilda garantier (artikel 8)

Rédet 4r enigt om att bestimmelserna om garantier avseende salmonella bor anges i en artikel. Den
gemensamma standpunkten skulle dven

— begrinsa rickvidden for sddana garantier till de produkter av animaliskt ursprung for vilka de
for ndrvarande r tillimpliga i Finland och Sverige, med tilligg av malet kott fran fjaderfd (som
for ndrvarande inte omsitts fritt i gemenskapen),

(") Den gemensamma stindpunkten Gverensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 6.

(*) Den gemensamma stindpunkten éverensstimmer ddrfor med syftet i Europaparlamentets dndringsférslag 7, 57, 77,
98, 102, 110 och 125.

(}) Saledes avviker den gemensamma stdndpunkten fran Europaparlamentets dndringsforslag 8 och 58.
() Den gemensamma stindpunkten Gverensstimmer sdledes med Europaparlamentets dndringsforslag 28 och 29.
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— foreskriva flexibilitet f6r uppdatering av kraven for handel med Finland och Sverige,

— tillhandahalla en mekanism for faststallande av liknande tillfalliga krav ndr det giller handel med
andra medlemsstater som har nationella kontrollprogram som gar utéver gemenskapens mini-
mikrav avseende salmonella (1).

H. Flexibilitet (artikel 10)

Rédet 4r enigt om att det i en artikel bor foreskrivas att medlemsstaterna fir anta nationella dtgarder
for att anpassa de detaljerade kraven i bilaga Il om detta inte dventyrar férordningens mal. Det ar
aven enigt om att det ar lampligt att stirka oppenheten i det forfarande genom vilket medlems-
staterna skulle utnyttja denna flexibilitet f6r att sdkerstilla att alla planerade dtgirder ses dver pa ett
korrekt sitt. Den gemensamma stindpunkten innehéller darfor bestimmelser som ar identiska med
dem i den gemensamma stdndpunkten om forordningen om livsmedelshygien (2).

Det bor i ett skl klargoras att de struktur- och hygienkrav som faststills i forordningen skall gilla
alla typer av anldggningar, inbegripet smd foretag och mobila slakterier. De allmédnna bestimmel-
serna om flexibilitet innebar att det inte dr nodvindigt med en sirskild hinvisning till mobila
slakterier i forordningens normativa del (3).

I den gemensamma standpunkten skulle det dven klargoras att medlemsstaterna kan bibehdlla eller
faststilla lampliga atgdrder rorande hilsoskydd nir det giller obehandlad mjolk och obehandlad
gridde avsedda att anvindas direkt som livsmedel.

. Datum fér tillimpning (artikel 18)

Rédet 4r enigt om att omfattningen av livsmedelslagstiftningens reformering kraver en rimlig tids-
frist mellan antagandet av de nya bestimmelserna och deras tillimpning (*). Det ar dven nodvindigt
att se till att alla delar av hygienpaketet trader i kraft samtidigt.

I den gemensamma stdndpunkten foreskrivs dirfor att forordningen skall borja tillimpas 18 ma-
nader efter den dag da alla delar av paketet har trétt i kraft, men tidigast den 1 januari 2006.

J. HACCP (bilaga II, avsnitt II)

Forordningen om livsmedelshygien innehéller allmédnna krav i friga om riskbedémning och kritiska
kontrollpunkter (HACCP). I kommissionens forslag till forordning om offentliga kontroller anges de
huvudsakliga resultat som genomforandet av HACCP-forfaranden bor leda till. For att sikerstilla
konsekvens mellan hygienpaketets olika delar har radet flyttat kraven for de ansvariga for driften pa
slakterier till forordningen om faststillande av sdrskilda hygienregler f6r livsmedel av animaliskt
ursprung.

K. Information om livsmedelskedjan (bilaga II, avsnitt III)

Den gemensamma stdndpunkten innehéller krav for den som ansvarar for driften pé ett slakteri nir
det giller information om livsmedelskedjan. Dessa bestimmelser 4r nodvindiga for att komplettera
de krav som stills pd primarproducenter i férordningen om livsmedelshygien och pé de behoriga
myndigheterna i férordningen om offentliga kontroller.

(") Den gemensamma stdndpunkten 6verensstimmer séledes delvis med Europaparlamentets dndringsforslag 10 och 61.

() Den gemensamma standpunkten Gverensstimmer med Europaparlamentets dndringsforslag 31 och 53 samt med en
del av dndringsforslag 9.

(®) Den gemensamma stindpunkten overensstimmer séledes med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 41 och
81.

(* Den gemensamma stindpunkten Gverensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 15.
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Bestimmelserna ger avsevird flexibilitet for att onddig byrdkrati skall undvikas (1) och for att
aterspegla det faktum att detta dr ett nytt system som det kommer att bli nodvindigt att se Gver
och anpassa mot bakgrund av gjorda erfarenheter.

L. Nodslakt (bilaga III, avsnitt 1, kapitel VI)

Den gemensamma stdndpunkten skulle avsevirt stirka bestimmelserna om nodslakt. Den skulle i
synnerhet

— begrinsa nodslaktsforfarandet till djur som var friska innan de rdkade ut for en olycka,

— foreskriva att kott frén djur som har nodslaktats skall forses med en sdrskild mirkning,

— begrinsa utsldppandet pd marknaden av sddant kott till den medlemsstat dar djuret slaktats
(med forbehdll for nationella bestimmelser som eventuellt kan innehdlla ytterligare begrins-
ningar), och

— dldgga livsmedelsforetagare att folja alla anvisningar som den officiella veterindren kan ha givit
angdende anvindningen av sddant kott.

M. Viltkétt (bilaga III, avsnitt IV)

Rédet stoder inforandet av lagsta gemenskapskrav for utbildning av jigare. Det dr dock enigt om att
dessa krav endast bor gilla jagare som jagar i kommersiellt syfte och att medlemsstaterna inte sjdlva
behover anordna utbildningen samt att forteckningen 6ver de omraden som utbildningen bor ticka
endast bor utgora en rekommendation (3).

Utover att klargora dessa punkter innehdller den gemensamma standpunkten dven ett antal 4nd-
ringar som syftar till att forenkla och fortydliga hygienkraven for stor- och smavilt (). Den klargor
sarskilt vilka kroppsdelar som madste (och vilka som inte behover) atfolja djuret till vilthanterings-
anldggningen for undersokning efter avlivningen.

N. Malet kott, kottberedningar och maskinurbenat kott (bilaga III, avsnitt V)

I forordning (EG) nr 999/2001 forbjuds anvindning av visst material frén idisslare i syfte att
framstélla maskinurbenat kott for att forhindra spridning av transmissibel spongiform encefalo-
pati. Rédet anser det varken vara onskvirt eller lampligt att upprepa detta forbud. Det framgér klart
av artikel 1 att forbudet har foretrdde framfor forordningens bestimmelser (4).

[ den gemensamma stdndpunkten skulle allmédnna krav faststillas for rdmaterial som anvinds for
framstillning av kottberedningar. Dessa ir tillrickligt flexibla for att det inte skall vara nodvindigt
att foreskriva nationella undantag.

I den gemensamma stdndpunkten skulle differentierade bestimmelser faststillas f6r framstillning
och anvindning av maskinurbenat kott beroende pd typ av framstillningsprocess. Moderna
framstallningsmetoder fordndrar inte strukturen i de ben som anvinds som rdmaterial och ger
maskinurbenat kott med en kalciumhalt som inte dr avsevirt hogre dn det i malet kott.

(") Den gemensamma stindpunkten Gverensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 47-51
avseende forordningen om offentliga kontroller.

(%) Den gemensamma standpunkten Gverensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 83 och 84.

(*) Den gemensamma standpunkten Sverensstimmer darfor med syftet i Europaparlamentets 4ndringsforslag 85-90,
92-96 och 132.

(*) Saledes overensstimmer den gemensamma stindpunkten endast med en del av Europaparlamentets dndringsforslag
107.
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Forenklade krav skulle gilla f6r maskinurbenat kott som framstills med sddana moderna metoder.
Det skulle vara mojligt att pd vissa villkor anvinda sddant maskinurbenat kott i beredningar.
Strangare krav skulle gilla for maskinurbenat kott som framstills med intensivare metoder.

Medlemsstaterna skulle f& mojlighet att inféra krav pd mirkning av produkter som for nirvarande
inte omsitts fritt pd den gemensamma marknaden for att konsumenterna skall kunna gora vil-
grundade val.

0. Mjolk och mjolkprodukter (bilaga III, avsnitt IX)
Den gemensamma standpunkten skulle forenkla kraven for virmebehandlad mjolk.

Ingen hidnvisning skulle goras till kommersiella normer for virmebehandlad mjolk (t.ex. pastorise-
ring). I stillet skulle det i férordningen endast faststillas hygienkrav som dr nddvindiga for att
skydda folkhilsan, inbegripet sirskilda krav pd virmebehandling for att komplettera de allminna
kraven i forordningen om livsmedelshygien.

I den gemensamma stdndpunkten klargors det dven att obehandlad mjolk inte omfattar mjolk som
har upphettats till mer 4n 40 °C eller genomgatt ndgon behandling med liknande effekt ().

P. Gelatin och kollagen (bilaga III, avsnitt XIV och XV)

I den gemensamma stdndpunkten skulle man bibehélla de nuvarande kraven pé att rdmaterial avsett
for framstillning av gelatin skall dtfoljas av ett dokument under transport. Detta dr onskvart for att
garantera sparbarheten i en sektor som innefattar sdvil livsmedelsforetag som foretag som fram-
stiller tekniska produkter av animaliska biprodukter. Ndgra kvalitetskrav for gelatin skulle inte
faststillas eftersom sddana inte dr limpliga i en férordning om livsmedelshygien.

Den gemensamma stdndpunkten innehdller dven bestimmelser om kollagen vilka himtats frdn
kommissionens beslut 2003/42/EG som kompletterar direktiv 92/118/EEG.

Q. Ovriga frigor
I den gemensamma stdndpunkten skulle kommissionen uppmanas att
— vid behov samrdda med EFSA, och
— rapportera om forordningens genomférande efter fem ar (?).

Den gemensamma standpunkten éterspeglar inte de av Europaparlamentets dndringar som kommis-
sionen inte kunde godta (3).

IV. SLUTSATS

Rédet vilkomnar att kommissionen godtar dess gemensamma standpunkt och att utkastet till forord-
ning Gverensstimmer med manga av de 4ndringar som Europaparlamentet antog vid forsta behand-
lingen. Rédet hoppas att detta skall gora det mojligt att snabbt anta forordningen och det ovriga
hygienpaketet.

(") Séledes Gverensstimmer den gemensamma stdndpunkten med syftet i Europaparlamentets dndringsforslag 21.
() Den gemensamma standpunkten Overensstimmer darfor delvis med Europaparlamentets dndringsforslag 13.
() Andringsforslagen 8, 17, 33, 38, 44, 55, 58, 65, 69, 101 och 116.
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GEMENSAM STANDPUNKT (EG) nr 3/2004

antagen av ridet den 27 oktober 2003

infor antagandet av Europaparlamentets och ridets foérordning (EG) nr ...2004 av den ...

om

faststillande av sirskilda bestimmelser for genomforandet av offentlig kontroll av produkter av
animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel

(2004/C 48 EJ03)

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR
ANTAGIT DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen, sirskilt artikel 152.4 b i detta,

med beaktande av kommissionens forslag (1),

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommit-
téns yttrande (3),

efter att ha hort Regionkommittén,

i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget (), och

av

ey

o
¢
C)

()
C)

foljande skal:

[ Europaparlamentets och rddets férordning (EG) nr
...[2004 (% faststills allmdnna hygienregler for alla livs-
medel, och i Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr ...[2004 () faststills sidrskilda hygienregler for
produkter av animaliskt ursprung.

Sarskilda bestimmelser om offentlig kontroll av produkter
av animaliskt ursprung krévs {or att ta hinsyn till sirskilda
aspekter i samband med sddana produkter.

Rickvidden for de sirskilda bestimmelserna om kontroll
bor dterspegla rickvidden for de sirskilda hygienregler for
livsmedelsforetagare som faststdlls i forordning (EG) nr
...[2004 (°). Medlemsstaterna bor dock dven utféra lamp-
lig offentlig kontroll for att se till att de nationella bestim-
melser som faststdllts i enlighet med artikel 1.4 i den
forordningen efterlevs. De fir gora detta genom att utvidga
principerna i den hér forordningen till att omfatta sidana
nationella bestimmelser.

Offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung bor
omfatta alla aspekter av betydelse for skydd av folkhilsan
och, i férekommande fall, djurs hilsa och djurskydd. Den

EGT C 262 E, 29.10.2002, s. 449.

EUT C 95, 23.4.2003, s. 22.

Europaparlamentets yttrande av den 5 juni 2003 (EUT C .. .), rddets
gemensamma standpunkt av den 27 oktober 2003 (innu ej offent-
liggjord i EUT) och Europaparlamentets stindpunkt av den ...
(dnnu ¢j offentliggjord i EUT).

Sidan 1 i detta nummer av EUT.
Sidan 23 i detta nummer av EUT.

(10

=

bor bygga pa senaste tillginglig relevant information, och
det bor darfor vara mojligt att anpassa den allteftersom
relevant ny information blir tillginglig.

Gemenskapslagstiftningen om sikra livsmedel bor vila pa
en solid vetenskaplig grund. Dirfor bor samrdd vid behov
ske med Europeiska myndigheten for livsmedelssikerhet.

Den offentliga kontrollens inriktning och omfattning bor
grunda sig pd en beddmning av riskerna for folkhilsan,
och i forekommande fall djurs hilsa och djurskydd, pro-
duktionsprocessernas typ och kapacitet och berérda livs-
medelsforetagare.

Det 4r lampligt att sdrskilda kontrollbestimmelser anpassas
genom det Oppna forfarande som anges i férordning (EG)
nr ...[2004 (* och forordning (EG) nr .../ 2004 (°), for
att ge den flexibilitet som behovs for att tillmotesgd sir-
skilda behov vid anldggningar som anvinder traditionella
metoder, som har liten produktion eller som dr beldgna i
omrdden med sirskilda geografiska begrinsningar. For-
farandet bor ocksd gora det mojligt att genomfora pilot-
projekt for att testa nya metoder for hygienkontroller av
kott. Denna flexibilitet bor emellertid inte dventyra maélen
for livsmedelshygien.

Offentlig kontroll av koéttproduktionen dr nddvindig for
att kontrollera att livsmedelsforetagare efterlever hygien-
reglerna och uppfyller de kriterier och mal som faststills
i gemenskapslagstiftningen. Den offentliga kontrollen bor
omfatta revisioner av livsmedelsforetagarnas verksamhet
samt inspektioner, inklusive kontroller av livsmedelsforeta-
garnas egenkontroll.

Med tanke pd de officiella veterindrernas sirskilda sakkun-
skap ar det lampligt att de utfor revisioner och inspektio-
ner vid slakterier, vilthanteringsanldggningar och vissa
styckningsanliggningar. Medlemsstaterna bor sjilva fa be-
sluta om vilken personal som ir limpligast for revisioner
och inspektioner vid 6vriga typer av anlidggningar.

Offentlig kontroll av produktionen av levande musslor och
fiskeriprodukter dr nodvindig for att kontrollera att krite-
rierna och malen i gemenskapslagstiftningen uppfylls. Den
offentliga kontrollen av produktionen av levande musslor
bor sdrskilt omfatta levande musslors aterutliggnings- och
produktionsomraden och sjilva slutprodukten.
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(11) Offentlig kontroll av produktionen av obehandlad mjolk ar
nodvindig for att kontrollera att kriterierna och malen i
gemenskapslagstiftningen uppfylls. Sddan offentlig kontroll
bor sirskilt omfatta mjolkproduktionsanldggningar samt
obehandlad mjolk i samband med himtning.

(12

Kraven i denna férordning bor tillimpas forst nir alla
delar av den nya lagstiftningen om livsmedelshygien har
tritt i kraft. Det bor ocksd gd minst arton manader mellan
ikrafttradandet och tillimpningen av de nya bestimmel-
serna, sd att de behoriga myndigheterna och de berorda
foretagen fér tid att anpassa sig.

(13

De éatgirder som dr nodvindiga for att genomféra denna
forordning bor antas i enlighet med rddets beslut
1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de forfaranden
som skall tillimpas vid utévandet av kommissionens ge-
nomférandebefogenheter (1).

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

KAPITEL 1
ALLMANNA BESTAMMELSER
Artikel 1
Rickvidd

1. 1 denna forordning faststills sirskilda bestimmelser for
genomforandet av offentlig kontroll av produkter av animaliskt
ursprung.

2. Den skall tillimpas enbart pa verksamhet och personer
som omfattas av forordning (EG) nr .../2004 (3).

3. Genomforandet av offentlig kontroll enligt denna forord-
ning skall inte péverka livsmedelsforetagares primira juridiska
ansvar for att garantera livsmedelssikerhet enligt Europaparla-
mentets och rddets forordning (EG) nr 178/2002 av den 28
januari 2002 om allminna principer och krav for livsmedel-
slagstiftning, om inrittande av Europeiska myndigheten for
livsmedelssdkerhet och om forfaranden i fragor som galler livs-
medelssikerhet (%), och inte heller det civilrittsliga och straff-
rittsliga ansvar som foljer av underldtenhet att uppfylla sina
skyldigheter.

Artikel 2
Definitioner
1. I denna forordning avses med
() EGT L 184, 17.7.1999, 5. 23.

(3 Sidan 23 i detta nummer av EUT.
() EGT L 31, 1.2.2002, s. 1.

a) offentlig kontroll: varje form av kontroll som utfors av den
behoriga myndigheten i syfte att verifiera efterlevnad av
livsmedelslagstiftningen, inklusive foreskrifter om djurs hélsa
och om djurskydd,

b) verifiering: kontroll genom undersokning och framliggande
av bevis for att specificerade krav har uppfyllts,

c) behorig myndighet: den centrala myndighet i en medlemsstat
som dr behorig att utfora veterinirkontroller eller en myn-
dighet till vilken den har delegerat denna behorighet,

&

revision: en systematisk och oberoende undersokning for att
avgora om verksamheten och resultaten av denna Gverens-
stimmer med planerade insatser och om dessa insatser ge-
nomfors effektivt och dr dndamalsenliga,

o
~

inspektion: undersokning av anldggningar, djur och livsmedel
och bearbetningen av dessa, provning av slutprodukter;
granskning av livsmedelsforetag, deras lednings- och pro-
duktionssystem, inklusive dokument och utfodringsrutiner,
samt insatsvarors och produkters ursprung och destination;
allt i syfte att kontrollera efterlevnaden av de rittsliga kra-
ven,

f) officiell veterindr: veterinir med behorighet att i enlighet med
denna forordning arbeta som officiell veterindr och som
utses av den behoriga myndigheten,

g) godkand veterindr: veterindr som utses av den behoriga myn-
digheten for att pd myndighetens vignar genomféra sarskild
offentlig kontroll pd jordbruksanldggningar,

h) officiell assistent: person med behorighet att i enlighet med
denna forordning arbeta som officiell assistent och som
utses av den behoriga myndigheten och arbetar under den
officiella veterindrens overinseende och ansvar,

i) kontrollmdrke: ett miarke som anger att det, nir mirket an-
bringades, hade genomforts offentlig kontroll i enlighet med
denna forordning.

2. I férekommande fall skall d4ven de definitioner gilla som
faststalls i foljande férordningar:

a) Forordning (EG) nr 178/2002.

b) Definitionerna av “animaliska biprodukter”, "transmissibel
spongiform encefalopati (TSE)” och “specificerat riskmate-
rial” i Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr
1774/2002 av den 3 oktober 2002 om hilsobestimmelser
for animaliska biprodukter som inte dr avsedda att anvindas
som livsmedel (4.

(* EGT L 273, 10.10.2002, s. 1. Forordningen senast dndrad genom
kommissionens férordning (EG) nr 813/2003 (EUT L 117,
13.5.2003, 5. 22).
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¢) Forordning (EG) nr .../2004 (1), med undantag for defini-
tionen av “behodrig myndighet”.

d) Forordning (EG) nr ...[2004 (3).

KAPITEL II

OFFENTLIG KONTROLL SOM AVSER ANLAGGNINGAR INOM
GEMENSKAPEN

Artikel 3
Godkinnande av anliggningar

a) Om gemenskapslagstiftningen kraver att en anliggning
skall godkdnnas, skall den behoriga myndigheten gora
ett besok pd plats. Den skall godkinna anldggningen
for berord verksamhet endast om livsmedelsforetagaren
har visat att den uppfyller de relevanta kraven i f6rord-
ningarna (EG) nr ...[2004 (") och (EG) nr ...[2004 (3),
samt andra relevanta krav i livsmedelslagstiftningen.

b) Den behoriga myndigheten fir meddela ett villkorat god-
kinnande om det vid besoket pd plats framgar att an-
laggningen uppfyller alla krav pé infrastruktur och ut-
rustning. Den behoriga myndigheten skall meddela ett
slutligt godkinnande endast om det vid ett senare besok
pd plats inom tre manader efter det att det villkorade
godkidnnandet har meddelats, framgdr att anliggningen
uppfyller de 6vriga krav som anges i a. Om det har gjorts
vasentliga forbattringar men anldggningen dnda inte upp-
fyller samtliga krav, fir den behoriga myndigheten for-
langa det villkorade godkdnnandet. Ett villkorat godkin-
nande far emellertid inte vara lingre 4n sammanlagt sex
ménader.

2. I frdga om fabriks- och frysfartyg som for medlemsstater-
nas flagg far de tidsperioder pd hogst tre eller sex manader som
giller for villkorade godkinnanden av 6vriga anldggningar vid
behov forlingas. Ett villkorat godkinnande far emellertid inte
vara lingre dn 12 ménader sammanlagt. Inspektioner av sddana
fartyg skall genomforas i enlighet med bilaga IIL

3. Den behoriga myndigheten skall tilldela varje godkind
anldggning, dven sidana som har villkorat godkinnande, ett
godkidnnandenummer som far kompletteras med koder som
anger vilken typ av produkter av animaliskt ursprung som
framstills. For grossistmarknader far godkdnnandenumret kom-
pletteras med sekundira nummer som anger vilka enheter eller
grupper av enheter som siljer eller tillverkar produkter av
animaliskt ursprung.

4. a) Den behoriga myndigheten skall se over godkdnnandet
av aktuella anldggningar i samband med genomférandet
av den offentliga kontroll som avses i artiklarna 4-8.

b) Om den behériga myndigheten konstaterar allvarliga
brister eller vid upprepade tillfillen mdste avbryta pro-

() Sidan 1 i detta nummer av EUT.
(3 Sidan 23 i detta nummer av EUT.

duktionen vid en anliggning och livsmedelsforetagaren
inte kan limna tillrickliga garantier for den framtida
produktionen, skall den behoriga myndigheten inleda
forfaranden for att dra tillbaka godkdnnandet av anldgg-
ningen. Den behoriga myndigheten fir emellertid upp-
hdva godkidnnandet av anliggningen tillfalligt om livs-
medelsforetagaren kan garantera att bristerna kommer
att atgardas inom rimlig tid.

(a)
~

[ frdga om grossistmarknader fir den behoriga myndig-
heten dra tillbaka eller tillfalligt upphdva godkinnandet
av vissa enheter eller grupper av enheter.

5. Punkterna 1, 2 och 3 skall tillimpas pd bade

a) anldggningar som borjar slippa ut produkter av animaliskt
ursprung pd marknaden frin och med den dag dd denna
forordning borjar tillimpas, och

b) anldggningar som redan slipper ut produkter av animaliskt
ursprung pd marknaden men for vilka det tidigare inte
fanns ndgot krav pd godkidnnande. I det senare fallet skall
den behoriga myndighetens besok pd plats enligt punkt 1
dga rum sd snart som mojligt.

Punkt 4 skall dven tillimpas pd godkinda anliggningar som
slippte ut produkter av animaliskt ursprung pd marknaden i
enlighet med gemenskapslagstiftningen omedelbart fore till-
lampningen av denna forordning.

6. Medlemsstaterna skall fora uppdaterade forteckningar
over godkdnda anldggningar och deras respektive godkidnnan-
denummer samt annan relevant information och goéra dem
tillgingliga for ovriga medlemsstater och for allméinheten pa
ett sitt som far specificeras i enlighet med forfarandet i artikel
19.2.

Artikel 4

Krav pi offentlig kontroll av alla produkter av animaliskt
ursprung som omfattas av denna férordning

1.  Genom offentlig kontroll skall den behériga myndigheten
kontrollera att livsmedelsforetagare uppfyller kraven i

a) forordning (EG) nr ...[2004 (1),
b) forordning (EG) nr ...[2004 (3), och
¢) forordning (EG) nr 1774/2002.

2. Den offentliga kontroll som avses i punkt 1 skall omfatta

a) revision av god hygienpraxis och HACCP-baserade (risk-
bedomning och kritiska kontrollpunkter; HACCP-systemet)
forfaranden,
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b) den offentliga kontroll som anges i artiklarna 5-8, och

c) alla sirskilda revisionsuppgifter som anges i bilagorna till
denna forordning.

3. Vid revision av god hygienpraxis skall det kontrolleras att
livsmedelsforetagarna tillimpar forfarandena fortlopande och
pa ratt sitt dtminstone péd foljande punkter:

a) Kontroller av information fran livsmedelskedjan.

b) Utformning och underhdll av lokaler och utrustning.
¢) Hygienen fore, under och efter processen.

d) Personlig hygien.

e) Utbildning i hygien och arbetsmetoder.

f) Bekidmpning av skadedjur.

g) Vattenkvalitet.

h) Kontroll av temperaturen.

i) Kontroll av livsmedel som anldnder till och limnar anligg-
ningen och alla foljedokument.

4. Vid revision av HACCP-baserade forfaranden skall det
kontrolleras att livsmedelsforetagarna fortlopande tillimpar
dessa forfaranden pd ritt sitt, och sdrskild vikt skall fistas
vid att sakerstilla att forfarandena ger de garantier som anges
i avsnitt IT i bilaga II till férordning (EG) nr ...[2004 (!). Det
skall sirskilt kontrolleras om forfarandena, sd ldngt det dr moj-
ligt, garanterar att produkterna av animaliskt ursprung

a) uppfyller de mikrobiologiska kriterierna i gemenskapslag-
stiftningen,

b) 6verensstimmer med gemenskapslagstiftningen om restsub-
stanser, frimmande dmnen och f6érbjudna dmnen,

c) inte innehdller ndgot som innebdr en fysisk fara, till exempel
frimmande foremdl.

Nir, i enlighet med artikel 5 i férordning (EG) nr .. .[2004 (3),
en livsmedelsforetagare anvinder forfaranden som anges i
riktlinjer for tillimpningen av HACCP-principer i stillet for
att faststdlla egna specifika forfaranden, skall det vid revisionen
kontrolleras att riktlinjerna tillimpas pé ritt sitt.

5. Kontroll av efterlevnaden av kraven i forordning (EG) nr
...J]2004 (') ndr det giller anbringandet av identifieringsmarken
skall d4ga rum i alla anldggningar som godkints enligt den
forordningen, utéver kontrollen av att andra krav pad sparbarhet
iakttas..

6. Nir det giller slakterier, vilthanteringsanldggningar och
styckningsanldggningar som slipper ut firskt kott pd mark-

(") Sidan 23 i detta nummer av EUT.
(® Sidan 1 i detta nummer av EUT.

naden, skall den officiella veterindren utfora de revisionsupp-
gifter som anges i punkterna 3 och 4.

7. Nir den behoriga myndigheten utfor revisionsuppgifter
skall den fasta sarskild vikt vid att

a) faststilla huruvida personalen och personalens arbete i an-
laggningen under alla skeden i produktionsprocessen upp-
fyller de relevanta kraven i de férordningar som avses i
punkt 1 a och 1 b. Som stdd for revisionen far den beho-
riga myndigheten kontrollera arbetets genomférande for att
konstatera huruvida personalen utfér sina uppgifter i enlig-
het med specificerade krav,

b) verifiera livsmedelsforetagarnas relevanta journaler,
¢) ta prover for laboratorieanalys nirhelst det dr nodvindigt,
d) dokumentera observationer och resultatet av revisionen.

8.  Inriktningen och omfattningen av revisionsuppgifterna i
frdga om enskilda anldggningar skall anpassas till den risk som
bedoms foreligga. Den behoriga myndigheten skall i detta syfte
regelbundet bedéma

a) riskerna for folkhilsan och, i forekommande fall, djurs
hilsa,

b) nir det giller slakterier, djurskyddsaspekter,
¢) produktionsprocessernas typ och kapacitet, och

d) livsmedelsforetagarens tidigare resultat i friga om efterlev-
nad av livsmedelslagstiftningen.

Artikel 5
Farskt kott
Medlemsstaterna skall se till att offentlig kontroll i frdga om

farskt kott dger rum i enlighet med bilaga L

1. Den officiella veterindren skall genomfora inspektionsupp-
gifter i slakterier, vilthanteringsanldggningar och stycknings-
anldggningar som sldpper ut farskt kott pd marknaden i
enlighet med de allmédnna kraven i avsnitt I kapitel II i
bilaga I och de sirskilda kraven i avsnitt 1V, sirskilt nir
det giller

a) information frdn livsmedelskedjan,
b) besiktning fore slakt,
¢) djurskydd,

d) besiktning efter slakt,
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e) specificerat riskmaterial och andra animaliska biproduk-
ter, och

f) laboratorieundersokning.

2. Kontrollmirkningen av slaktkroppar av tama hov- och kl6v-
djur, hiagnat vilt av diggdjur (utom hardjur) och storvilt
samt halva slaktkroppar, kvartsparter och styckningsdelar
som dstadkommits genom att stycka halva slaktkroppar
till tre grovstyckade delar, skall genomféras i slakterier
och vilthanteringsanldggningar i enlighet med avsnitt I ka-
pitel 1IT i bilaga I. Kontrollmirken skall anbringas av den
officiella veterindren eller pd dennes ansvar om offentlig
kontroll inte har pavisat ndgra brister som skulle gora kottet
otjanligt som livsmedel.

3. Efter att ha utfort de kontroller som avses i punkterna 1 och
2 skall den officiella veteriniren vidta limpliga dtgarder
enligt avsnitt II i bilaga I, sdrskilt i friga om

a) meddelande om inspektionsresultat,

b) beslut om information frdn livsmedelskedjan,
¢) beslut om levande djur,

d) beslut i djurskyddsfrdgor, och

e) beslut om kott.

4. Officiella assistenter far bistd den officiella veteriniren med
offentlig kontroll som genomférs i enlighet med avsnitten I
och II i bilaga I och pd det sitt som anges i avsnitt III
kapitel I. I sddana fall skall de arbeta i en oberoende inspek-
tionsgrupp.

5. a) Medlemsstaterna skall se till att de har tillrickligt med
kontrollpersonal for att genomfora den offentliga kon-
troll som krdvs enligt bilaga I med den frekvens som
anges i avsnitt III kapitel IL

b) Ett riskbaserat tillvigagdngssitt skall anvindas for att
gora en beddmning av det antal kontrollpersonal som
mdste ndrvara vid slaktlinjen i ett visst slakteri. Uppgif-
terna skall skotas av ett sddant antal kontrollpersonal att
alla krav i denna forordning kan uppfyllas.

6. a) Medlemsstaterna far tillata slakteripersonal att bistd den
officiella veterindren vid offentlig kontroll genom att un-
der dennes tillsyn utfora vissa specifika uppgifter vid
framstillning av kott fran fjaderfan, hardjur, slaktsvin
och kalvar av notkreatur i enlighet med avsnitt III kapitel
II del A i bilaga I. Om medlemsstaterna gor detta skall
de sikerstilla att personal som utfor sidana uppgifter

i) ar kvalificerad och genomgér utbildning i enlighet
med de bestimmelserna,

ii) agerar utan att lata sig paverkas av produktionsper-
sonalen, och

iii) rapporterar eventuella brister till den officiella veteri-
ndren.

[ denna punkt avses med “slaktsvin” och “kalvar av not-
kreatur” djur som sedan avvinjningen fotts upp tillsam-
mans under samma betingelser.

Medlemsstaterna far utvidga detta system till att omfatta
kott fran andra typer av djur, om de bestimmelser som
antagits i enlighet med forfarandet i artikel 19.2 tilldter
detta.

b) Medlemsstaterna far dven tillta slakteripersonalen att ge-
nomfora sirskilda provtagningar och undersokningar i
enlighet med avsnitt III kapitel III del B i bilaga I.

7. Medlemsstaterna skall sakerstilla att officiella veterindrer
och officiella assistenter ar kvalificerade och genomgar den
utbildning som avses i avsnitt III kapitel IV i bilaga L

Artikel 6
Levande musslor

Medlemsstaterna skall se till att produktion och utslippande pa
marknaden av levande musslor, levande tagghudingar, levande
manteldjur och levande marina snickor genomgdr offentlig
kontroll i enlighet med bilaga II.

Artikel 7
Fiskeriprodukter

Medlemsstaterna skall sdkerstdlla att offentlig kontroll av fis-
keriprodukter dger rum i enlighet med bilaga IIL

Artikel 8
Obehandlad mjolk och mjolkprodukter

Medlemsstaterna skall sikerstilla att offentlig kontroll av obe-
handlad mjolk och mejeriprodukter dger rum i enlighet med
bilaga IV.

Artikel 9
Atgiirder vid bristande efterlevnad

1. Om bristande efterlevnad av de forordningar som avses i
artikel 4.1 a och 4.1 b konstateras, skall den behoriga myndig-
heten vidta atgirder for att se till att livsmedelsforetagaren
avhjdlper situationen. Den behériga myndigheten skall dirvid
ta hdnsyn till den bristande efterlevnadens art och tidigare fall
av bristande efterlevnad fran livsmedelsforetagarens sida.
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2. Atgirderna skall i forekommande fall omfatta foljande:

a) Foreskriva sanering eller andra korrigerande étgirder som
anses vara nodvindiga for att garantera att produkter av
animaliskt ursprung dr sikra eller uppfyller relevanta lag-
stiftningskrav.

b) Begrinsa eller forbjuda utslippande pd marknaden och im-
port eller export av produkter av animaliskt ursprung.

) Overvaka och vid behov kriva att produkter av animaliskt
ursprung dterkallas, dras tillbaka och/eller destrueras.

d) Ge tillstdnd till att produkter av animaliskt ursprung an-
vands for andra dndamal 4n de som de ursprungligen var
avsedda for.

e) Tillfalligt avbryta driften eller stinga av hela eller delar av
det berorda foretaget under en limplig tidsperiod.

f) Tillfalligt upphéva eller dra tillbaka anliggningens godkin-
nande.

g) Nir det giller sindningar frdn tredje land, beslagta och
direfter destruera eller dtersinda.

h) Andra étgirder som den behoriga myndigheten anser vara
motiverade.

3. Den behoriga myndigheten skall tillhandahélla den be-
rorda livsmedelsforetagaren eller dennes foretridare

a) skriftlig information om myndighetens beslut om atgarder
som skall vidtas i enlighet med punkt 1, samt skilen till
detta, och

b) information om ratten att overklaga sddana beslut och om
de forfaringssitt och tidsfrister som giller for detta.

Den behoriga myndigheten skall i férekommande fall dven
underritta den behoriga myndigheten i avsindarmedlemsstaten
om beslutet.

KAPITEL III

FORFARANDEN VID IMPORT

Artikel 10
Allminna principer och villkor

For att sdkerstdlla att principerna och villkoren i artikel 11 i
forordning (EG) nr 178/2002 tillimpas enhetligt skall forfaran-
dena i detta kapitel tillimpas.

Artikel 11

Forteckningar 6ver tredje linder och delar av tredje linder
fran vilka import av specificerade produkter av animaliskt
ursprung ir tilliten

1. Produkter av animaliskt ursprung fir importeras endast
fran ett tredje land eller en del av ett tredje land som finns med
i en forteckning som skall upprittas och uppdateras enligt
forfarandet i artikel 19.2.

2. Ett tredje land skall upptas i sddana forteckningar endast
om en gemenskapskontroll i det landet har dgt rum och visar
att den behoriga myndigheten ldmnar tillrickliga garantier en-
ligt punkt 4. Ett tredje land kan emellertid upptas i sddana
forteckningar utan att en gemenskapskontroll i det landet har
agt rum om

a) den risk som faststills i enlighet med artikel 18.18 inte
motiverar detta, och

b) det faststills, ndr beslut fattas om att infora ett sdrskilt tredje
land i forteckningen i enlighet med punkt 1, att annan
information visar att den behoriga myndigheten ger de nod-
vindiga garantierna.

3. Forteckningar som upprittas i enlighet med denna artikel
far kombineras med andra forteckningar som upprittats av
folk- eller djurhilsoskal.

4. Nir forteckningar upprittas eller uppdateras skall sarskild
hinsyn tas till f6ljande kriterier:

a) Det tredje landets lagstiftning om
i) produkter av animaliskt ursprung,

ii) anvindning av veterinirmedicinska produkter, bland
annat bestimmelser om forbud eller tillstdnd, distribu-
tion, utsldppande pd marknaden samt bestimmelser om
administration och inspektion,

i) beredning och anvindning av foder, sivil i friga om
forfarandena for anvindning av fodertillsatser samt be-
redning och anvindning av foder med medicinska till-
satser som i frdga om den hygieniska kvaliteten pd de
rdvaror som anvinds for att bereda fodret och pi sjilva
slutprodukten.

b) De behériga myndigheternas organisation i det tredje lan-
det, deras befogenheter och oberoende, den tillsyn de star
under och den behérighet de har for att effektivt kunna
sakerstilla efterlevnaden av tillimplig lagstiftning.

¢) Utbildning av personal for att utfora offentlig kontroll.

d) De resurser, inbegripet diagnostiska hjilpmedel, som finns
tillgdngliga for de behoriga myndigheterna.

e) Forekomst och bruk av dokumenterade kontrollforfaranden
och kontrollsystem som bygger pd prioriteringar.
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f) 1 forekommande fall situationen nir det giller djurhilsa
och forfaranden for att underritta kommissionen och rele-
vanta internationella organ om utbrott av djursjukdomar.

g) Utbredning och bruk av offentlig kontroll av import av
djur och produkter av animaliskt ursprung.

h) De forsakringar som det tredje landet kan limna nir det
giller 6verensstimmelse med eller motsvarighet till gemen-
skapskrav.

i) De hygienkrav som faktiskt tillimpas for produktion, till-
verkning, hantering, lagring och leverans av produkter av
animaliskt ursprung som ir avsedda for gemenskapen.

j) Erfarenheter av saluféring av produkten fran det tredje
landet och resultaten av genomforda importkontroller.

k) Resultaten av gemenskapskontroller som har genomforts i
det tredje landet, sdrskilt resultaten av bedomningen av de
behoriga myndigheterna och de dtgirder som de behoriga
myndigheterna har vidtagit mot bakgrund av rekommen-
dationer som har riktats till dem efter gemenskapskontroll.

) Forekomst, genomforande och tillkinnagivande av ett god-
kint program for bekdmpning av zoonoser.

m) Forekomst, genomforande och tillkinnagivande av ett god-
kint kontrollprogram for restsubstanser.

5. Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla
forteckningar som har upprittats eller uppdateras i enlighet
med denna artikel finns tillgdngliga f6r allmédnheten.

Artikel 12

Forteckning 6ver anliggningar frin vilka import av speci-
ficerade produkter av animaliskt ursprung ir tilliten

1. Produkter av animaliskt ursprung fr importeras till ge-
menskapen endast om de har avsdnts frin och kommit frén
eller beretts i anldggningar som finns med pa forteckningar
som upprittas och uppdateras i enlighet med denna artikel
utom

a) ndr det frin fall till fall beslutas, i enlighet med det for-
farande som avses i artikel 19.2, att de garantier som ett
sdrskilt tredje land ldmnar avseende import av specificerade
produkter av animaliskt ursprung ar sddana att det for-
farande som foreskrivs i den hir artikeln dr onédigt for
att garantera Overensstimmelse med kraven i punkt 2, och

b) i de fall som avses i bilaga V.

Dirutover giller att firskt kott, malet kott, kottberedningar,
kottprodukter och maskinurbenat kott fir importeras till ge-
menskapen endast om de har tillverkats av kott som kommit
fran slakterier och styckningsanliggningar som finns med pd

forteckningar som upprittas och uppdateras i enlighet med
denna artikel eller frin godkinda anliggningar inom gemen-
skapen.

2. En anldggning far upptas i forteckningen endast om den
behoriga myndigheten i det tredje land dir produkterna har sitt
ursprung garanterar att

a) anldggningen, tillsammans med alla anldggningar som han-
terar rdvaror av animaliskt ursprung som anvinds vid till-
verkningen av de berorda produkterna av animaliskt ur-
sprung, uppfyller relevanta gemenskapskrav, sirskilt kraven
i forordning (EG) nr .../2004 (!), eller motsvarande krav
som faststills i samband med beslut om att inféra detta
tredje land i den relevanta forteckningen i enlighet med
artikel 11,

=

ett officiellt inspektionsorgan i det tredje landet utovar till-
syn Over anldggningarna och vid behov forser kommis-
sionen med all relevant information om anldggningar som
levererar rdvaror, och att

) den har faktisk befogenhet att hindra anldggningarna frin
att exportera till gemenskapen, om anliggningarna inte
uppfyller kraven enligt led a.

3. De behoriga myndigheter i tredje linder som finns upp-
tagna i forteckningar som upprittats och uppdaterats i enlighet
med artikel 11 skall garantera att forteckningar 6ver de anldgg-
ningar som avses i punkt 1 upprittas, uppdateras och meddelas
kommissionen.

4. a) Kommissionen skall regelbundet underritta de kon-
taktpunkter som medlemsstaterna i detta syfte har utsett
om nya eller uppdaterade férteckningar som den motta-
git frn de behoriga myndigheterna i berdrda tredje land
i enlighet med punkt 3.

b) Om ingen medlemsstat invinder mot den nya eller upp-
daterade forteckningen inom 20 arbetsdagar efter
kommissionens underrittelse skall import godkinnas
fran anldggningar som finns med i forteckningen 10
arbetsdagar efter den dag dd kommissionen offentliggjort
den.

¢) Om minst en medlemsstat limnar skriftliga kommentarer
eller om kommissionen anser att det dr nodvindigt att
dndra en forteckning mot bakgrund av relevant infor-
mation, tex. gemenskapens inspektionsrapporter eller
en anmilan via systemet for tidig varning, skall kommis-
sionen underritta alla medlemsstater och ta upp punkten
pd dagordningen for nidsta mote i den berorda avdel-
ningen av Stindiga kommittén for livsmedelskedjan och
djurhilsa for eventuellt beslut i enlighet med forfarandet i
artikel 19.2.

5.  Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla
forteckningar finns tillgingliga for allménheten.

(M) Sidan 23 i detta nummer av EUT.
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Artikel 13

Levande musslor, tagghudingar, manteldjur och marina
snickor

1. Trots vad som sdgs i artikel 12.1 b skall levande musslor,
tagghudingar, manteldjur och marina snickor komma frén pro-
duktionsomréden i tredje linder som finns med i forteckningar
som upprittas och uppdateras i enlighet med artikel 12.

2. Kravet i punkt 1 skall inte gilla kammusslor som tagits
upp utanfor klassificerade produktionsomraden. Offentlig kon-
troll av kammusslor skall dock genomforas i enlighet med
kapitel III i bilaga 1L

3. a) Innan de forteckningar som avses i punkt 1 upprittas
skall sdrskild hinsyn tas till de garantier som den beho-
riga myndigheten i det tredje landet kan limna om efter-
levnaden av kraven i denna forordning i friga om klas-
sificering och kontroll av produktionsomréiden.

A=

En gemenskapsinspektion skall utféras vid besok pa plats
innan sddana forteckningar upprittas, savida inte

i) den risk som faststills i enlighet med artikel 18.18
inte motiverar detta, och

i) det faststdlls, ndr beslut fattas om att infora ett sarskilt
produktionsomrade i en forteckning i enlighet med
punkt 1, att annan information visar att den behoriga
myndigheten ger de nddvindiga garantierna.

4.  Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla
forteckningar som har upprittats eller uppdaterats i enlighet
med denna artikel finns tillgdngliga for allminheten.

Artikel 14
Dokument

1. Ett dokument som uppfyller kraven i bilaga VI skall at-
folja sindningar av produkter av animaliskt ursprung nir de
importeras till gemenskapen.

2. Dokumentet skall styrka att produkterna uppfyller

a) kraven for sidana produkter i forordning (EG) nr
...[2004 () och férordning (EG) nr ...[2004 (%) eller be-
stimmelser som dr likvirdiga med dessa krav, och

b) alla sdrskilda importvillkor som faststills i enlighet med
artikel 18.19.

(") Sidan 1 i detta nummer av EUT.
(3 Sidan 23 i detta nummer av EUT.

3. Dokumenten kan innehdlla uppgifter som krivs enligt
annan gemenskapslagstiftning om folk- och djurhilsofrdgor.

4. Undantag frin punkt 1 fir beviljas i enlighet med det
forfarande som avses i artikel 19.2 nér de garantier som avses
i punkt 2 i den hir artikeln kan erhallas pd annat sitt.

Artikel 15
Sirskilda bestimmelser for fiskeriprodukter

1. De forfaranden som faststills i detta kapitel skall inte till-
limpas pé firska fiskeriprodukter som landas i gemenskapen
direkt frdn ett fiskefartyg som for ett tredje lands flagg.

Offentlig kontroll av sddana fiskeriprodukter skall genomféras i
enlighet med bilaga III.

2. a) Fiskeriprodukter importerade fran ett fabriks- eller frys-
fartyg som for ett tredje lands flagg skall komma frin
fartyg som finns i en forteckning som upprittats och
uppdaterats i enlighet med forfarandet i artikel 12.4.

b) Utan hinder av vad som sigs i artikel 12.2 b fr dock ett
fartyg dven inforas i sidana forteckningar

i) pd grundval av ett gemensamt meddelande fran den
behoriga myndigheten i det tredje land vars flagg far-
tyget for och fran den behoriga myndigheten i ett
annat tredje land, till vilken den f6rstnimnda behoriga
myndigheten delegerat ansvaret for inspektionen av
det berorda fartyget, pa villkor att

— det tredje landet finns i den i enlighet med artikel
11 upprittade forteckningen over tredje linder
fran vilka import av fiskeriprodukter ar tillaten,

— alla fiskeriprodukter frin fartyget i friga som ar
avsedda att sldppas ut pd gemenskapens marknad
landas direkt i det tredje landet,

— den behoriga myndigheten i det tredje landet har
inspekterat fartyget och forklarat att det uppfyller
gemenskapskraven, och

— den behoriga myndigheten i det tredje landet har
forklarat att den regelbundet kommer att inspek-
tera fartyget for att se till att det fortsdtter att
uppfylla gemenskapskraven,

eller
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ii) pd grundval av ett gemensamt meddelande fran den
behoriga myndigheten i det tredje land vars flagg far-
tyget for och frén en medlemsstats behoriga myndig-
het, till vilken den forstnimnda behoriga myndigheten
delegerat ansvaret for inspektionen av det berdrda
fartyget, pa villkor att

— alla fiskeriprodukter frin fartyget i friga som ar
avsedda att sldppas ut pd gemenskapens marknad
landas direkt i den medlemsstaten,

— den behoriga myndigheten i den medlemsstaten
har inspekterat fartyget och forklarat att det upp-
fyller gemenskapskraven, och

— den behoriga myndigheten i den medlemsstaten
forklarar att den regelbundet kommer att inspek-
tera fartyget for att se till att det fortsdtter att
uppfylla gemenskapskraven.

¢) Kommissionen skall se till att aktuella versioner av alla
forteckningar som har upprittats eller uppdateras i en-
lighet med denna artikel finns tillgingliga for allminhe-
ten.

3. Nar fiskeriprodukter importeras direkt fran ett fiske- eller
frysfartyg far ett av kaptenen undertecknat dokument ersitta
det dokument som krivs enligt artikel 14.

4. Nirmare bestimmelser for genomférandet av denna arti-
kel far faststillas i enlighet med det forfarande som avses i
artikel 19.2.

KAPITEL IV

SLUTBESTAMMELSER

Artikel 16
Genomforandebestimmelser och vergingsarrangemang

Genomforandebestimmelser och &vergdngsarrangemang kan
faststallas i enlighet med det forfarande som anges i artikel
19.2.

Artikel 17
Andring och anpassning av bilagorna

1. Bilagorna I, II, IIl, IV, V och VI kan dndras eller kom-
pletteras for att beakta vetenskapliga och tekniska framsteg, i
enlighet med forfarandet i artikel 19.2.

2. Undantag fran bestimmelserna i bilagorna I, 1L, III, IV, V
och VI far beviljas i enlighet med forfarandet i artikel 19.2,

under forutsittning att dessa undantag inte motverkar denna
forordnings syften.

3. Medlemsstaterna fér, utan att det dventyrar denna forord-
nings syften och i enlighet med punkterna 4-7, anta nationella
atgirder som anpassar kraven i bilaga L

4. De nationella dtgirder som avses i punkt 3 skall
a) syfta till att

i) mojliggora fortsatt anvindning av traditionella metoder
vid alla stadier av tillverkning, bearbetning eller distri-
bution av livsmedel,

ii) tillgodose behoven hos livsmedelsforetag med liten pro-
duktion eller som 4r beligna i omrdden med sirskilda
geografiska begrinsningar, eller

iii) gora det mojligt att genomfora pilotprojekt for att prova
nya metoder for hygienkontroller av kott,

b) sirskilt gilla foljande punkter i bilaga I:
i) Information frén livsmedelskedjan.
ii) Den behoriga myndighetens nirvaro i anldggningarna.

5. Alla medlemsstater som o6nskar anta nationella dtgarder
som avses i punkt 3 skall anmila detta till kommissionen och
ovriga medlemsstater. Varje anmilan skall

a) innehdlla en detaljerad beskrivning av de krav som den
medlemsstaten anser behéver anpassas samt arten av den
efterstrivade anpassningen,

b) beskriva de berdrda anliggningarna,

c) forklara skilen till anpassningen, genom att i forekommande
fall dven limna en sammanfattning av den riskbedomning
som utforts och alla tgirder som skall vidtas for att siker-
stilla att anpassningen inte motverkar denna forordnings
syften, och

d) ldamna ovrig relevant information.

6. De 0vriga medlemsstaterna skall ha tre ménader pd sig
fran det att den anmalan som avses i punkt 5 har mottagits for
att Oversinda skriftliga kommentarer till kommissionen.
Kommissionen far, och skall nir den mottar skriftliga kommen-
tarer fran en eller flera medlemsstater, samrdda med medlems-
staterna i den kommitté som avses i artikel 19.1. Kommis-
sionen far besluta, i enlighet med det forfarande som avses i
artikel 19.2, om de planerade dtgiarderna fir genomforas, vid
behov med forbehall for limpliga dndringar. Nar s dr lampligt
far kommissionen foresld allmidnna atgdrder i enlighet med
punkt 1 eller 2 i den hir artikeln.
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7. En medlemsstat fir anta nationella dtgarder som anpassar
kraven i bilaga I endast

a) i Overensstimmelse med ett beslut som antagits i enlighet
med punkt 6,

b) om kommissionen, en manad efter det att den tid som
anges i punkt 6 har 16pt ut, inte har underrdttat medlems-
staterna om att den mottagit skriftliga kommentarer eller att
den avser att foresla att ett beslut i enlighet med punkt 6
skall antas.

8. Nir en medlemsstat antar nationella atgarder for att ge-
nomfora ett pilotprojekt som giller utprovning av nya metoder
for hygienkontroller av kott i enlighet med punkterna 3-7,
skall medlemsstaten underrdtta kommissionen om resultaten
sd snart dessa finns att tillgd. Kommissionen skall sedan o6ver-
viga om den skall foresld allminna atgarder i enlighet med
punkt 1.

Artikel 18
Sirskilda beslut

Utan att det paverkar det generella i artikel 16 och artikel 17.1,
fir genomférandebestimmelser faststillas, eller dndringar i bi-
lagorna [, 11, III, IV, V eller VI antas, i enlighet med det for-
farande som avses i artikel 19.2 for att specificera

1. undersokningar for att utvirdera hur livsmedelsforetagare
och deras personal utfor sina uppagifter,

2. sittet att meddela resultaten av inspektioner,

3. kriterierna for att pa grundval av en riskanalys bestimma
nir den officiella veterindren inte behover vara nirvarande
i slakterier och vilthanteringsanldggningar under besikt-
ningen fore och efter slakt,

4. bestimmelser om innehdllet i prov for officiella veterinarer
och officiella assistenter,

5. mikrobiologiska kriterier f6r processkontroll nir det giller
hygienen vid anldggningar,

6. alternativa forfaranden, serologiska eller andra laboratorie-
undersékningar som ger atminstone motsvarande garantier
som de sirskilda forfaranden for besiktning efter slakt som
anges i avsnitt IV i bilaga [, och darfor far ersitta dem, om
den behoriga myndigheten sd beslutar,

7. omstindigheter under vilka vissa av de sirskilda forfaran-
den for besiktning efter slakt som anges i avsnitt IV i
bilaga I inte 4r nodvindiga, med tanke pd jordbruksanldgg-
ningen, regionen eller ursprungslandet och principerna om
riskanalys,

8. bestimmelser om laboratorieundersokning,

9. den frys- eller kylbehandling som kott skall genomgd med
avseende pd dynt och trikiner,

10. villkoren for att jordbruksanldggningar och regioner offi-
ciellt kan forklaras fria frn dynt eller trikiner,

11. de metoder som skall anvindas vid undersokning av de
betingelser som avses i avsnitt IV kapitel IX i bilaga I,

12. for slaktsvin, kriterier for kontrollerade uppfédningsforhal-
landen och integrerade produktionssystem,

13. kriterier for klassificeringen av produktions- och ater-
utlaggningsomrdden for levande musslor, i samarbete
med berort referenslaboratorium i gemenskapen, inbegri-

pet
a) gransvirden och analysmetoder for marina biotoxiner,

b) metoder for provtagning av virus samt virologiska stan-
darder, och

¢) provtagningsplaner, analysmetoder och mitosikerhet
for kontroll av att kriterierna uppfylls,

14. organoleptiska kriterier for utvirderingen av fiskeriproduk-
ters firskhet,

15. analysgrinser, analysmetoder och provtagningsplaner som
skall anvindas vid den offentliga kontroll av fiskeriproduk-
ter som krivs enligt bilaga III, bland annat nir det giller
parasiter och miljoféroreningar,

16. kommissionens metod for att gora forteckningar Over
tredje linder och anliggningar i tredje linder tillgdngliga
for allminheten i enlighet med artiklarna 11, 12, 13 och
15,

17. forlagor for dokument och kriterier for anvindning av
elektroniska dokument,

18. kriterier for att faststilla de risker som vissa produkter av
animaliskt ursprung importerade till gemenskapen medfor,

19. sdrskilda importvillkor for vissa produkter av animaliskt
ursprung med beaktande av tillhorande risker, information
som aktuella tredje linder har lamnat och vid behov re-
sultaten av de gemenskapskontroller som utforts i sddana
tredje lander. Dessa sirskilda importvillkor far uppstillas
for en enstaka produkt av animaliskt ursprung eller for en
grupp produkter. De far tillimpas pd ett enstaka tredje
land, pd regioner i ett tredje land eller pd en grupp tredje
lander, samt

20. villkoren for att reglera importen av produkter av anima-
liskt ursprung frén ett tredje land eller en region i ett tredje
land genom tillimpning av ett likvdrdighetsavtal eller, for
en tillfredsstillande revision i vilken erkdnns att atgdrder
som tillimpas i det tredje landet eller i regionen erbjuder
garantier som motsvarar dem som tillimpas i gemenska-
pen, om det tredje landet limnar objektiva bevis for detta.
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Artikel 19
Kommittéforfarande

1. Kommissionen skall bitridas av den stindiga kommitté
for livsmedelskedjan och djurhilsa som inrittats genom artikel
58 i forordning (EG) nr 178/2002.

2. Nir det hinvisas till denna punkt skall artiklarna 5 och 7
i beslut 1999/468/EG tillimpas, med beaktande av bestimmel-
serna i artikel 8 i det beslutet.

Den tid som avses i artikel 5.6 i beslut 1999/468/EG skall vara
tre mdnader.

3. Kommittén skall sjilv anta sin arbetsordning.

Artikel 20

Samrid med Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet

Kommissionen skall vid behov samrdda med Europeiska myn-
digheten for livsmedelssakerhet i frigor som faller inom denna
forordnings rackvidd, sarskilt

1. innan den foresldr en dndring av de sirskilda krav for for-
faranden vid besiktning efter slakt som anges i avsnitt IV i
bilaga I,

2. innan den foresldr en dndring av bestimmelserna i avsnitt
IV kapitel IX i bilaga I om kott frén djur hos vilka be-
siktning efter slakt pavisat skador som tyder pa infektion
av brucellos eller tuberkulos, och

3. innan den foresldr genomforandebestimmelser om de frdgor
som avses i artikel 18.5-18.15.
Artikel 21
Rapport till Europaparlamentet och ridet

1.  Kommissionen skall senast den ... (*) overlimna en rap-
port till Europaparlamentet och rddet med en genomgédng av de
erfarenheter som gjorts vid tillimpningen av denna férordning.

2. Kommissionen skall om sd dr lampligt lata rapporten
atfoljas av lampliga forslag.
Artikel 22
Ikrafttridande

Denna forordning trader i kraft tjugo dagar efter det att den
har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den skall borja tillimpas 18 manader efter den dag dd samtliga
foljande rattsakter har trdtt i kraft:

a) Forordning (EG) nr ...[2004 ().

b) Forordning (EG) nr ...[2004 (%).

¢) Europaparlamentets och radets direktiv 2003/...[EG om
upphivande av vissa direktiv om livsmedelshygien och hy-
gienkrav for tillverkning och utslippande pa marknaden av
vissa produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas

som livsmedel (3).

Den skall dock borja tillimpas tidigast den 1 januari 2006.

Denna forordning dr till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfardad i ...

Pd Europaparlamentets vignar

Ordforande

Pd rddets vignar

Ordférande

(*) Fem dr efter det att denna férordning trider i kraft.
()

(3 Sidan 23 i detta nummer av EUT.

() Sidan 131 i detta nummer av EUT.

Sidan 1 i detta nummer av EUT.
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BILAGA 1

FARSKT KOTT

AVSNITT I: DEN OFFICIELLA VETERINARENS UPPGIFTER

KAPITEL I: REVISIONSUPPGIFTER

1.

Utéver de allmidnna kraven i artikel 4.3 ndr det giller revision av god hygienpraxis skall den officiella veterindren
kontrollera att livsmedelsforetagarnas egna forfaranden alltid foljer bestimmelserna for all insamling, transport,
lagring, hantering, bearbetning och anvindning eller bortskaffande av animaliska biprodukter, inbegripet specificerat
riskmaterial, som livsmedelsforetagaren har ansvaret for.

. Utover de allmédnna kraven i artikel 4.4 nir det giller revision av HACCP-baserade forfaranden skall den officiella

veterindren kontrollera att foretagarnas forfaranden s langt det dr mojligt garanterar att kottet

a) inte uppvisar nagra patologiska och fysiologiska avvikelser eller forindringar,

b) inte har ndgon fekal eller annan fororening, och

¢) inte innehdller specificerat riskmaterial, forutom sddant som dr tillitet enligt gemenskapslagstiftningen, och har
tillverkats i enlighet med gemenskapslagstiftningen om typer av TSE.

KAPITEL II: INSPEKTIONSUPPGIFTER

Nir den officiella veterindren utfor inspektionsuppgifter i enlighet med detta kapitel, skall han eller hon beakta resultatet
av de revisioner som utforts i enlighet med artikel 4 och kapitel I i denna bilaga. I forekommande fall skall han eller hon
anpassa inspektionerna i enlighet ddrmed.

A.

1.

INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN

Den officiella veterindren skall kontrollera och analysera relevant information frin journalerna vid den jordbruks-
anldggning varifrdn de djur som skall slaktas kommer samt beakta det dokumenterade resultatet av denna kontroll
och analys ndr han eller hon utfér besiktning fore och efter slakt.

. Nar den officiella veterindren utfor sina inspektionsuppgifter skall han eller hon ta hinsyn till de officiella intyg som

atfoljer djuren och eventuella forsakringar frdn veterindrer som utfor kontroller inom primérproduktionen, daribland
officiella veterindrer och godkinda veterinarer.

. Om livsmedelsforetagare i livsmedelskedjan vidtar ytterligare atgirder for att garantera sikra livsmedel genom att

tillimpa integrerade system, egenkontroller, certifiering av tredje part eller pd annat sitt, och om dessa dtgirder ar
dokumenterade och de djur som omfattas av dessa system klart kan identifieras, far den officiella veteriniren ta
hinsyn till detta vid inspektionen och granskningen av de HACCP-baserade forfarandena.

. BESIKTNING FORE SLAKT

. Om inte annat foljer av punkterna 4 och 5

a) skall den officiella veterindren besiktiga alla djur fore slakt,

b) skall besiktningen dga rum inom 24 timmar efter ankomsten till slakteriet och mindre dn 24 timmar fore slakten.

Den officiella veterindren kan dessutom nidr som helst begdra att i utfora ytterligare inspektioner.

. For det enskilda besiktigade djuret méste det av besiktningen fore slakt sirskilt framgé huruvida det finns tecken pé

a) brister i djurskyddshinseende, eller

b) andra omstindigheter som kan inverka menligt pd ménniskors eller djurs hilsa, med sirskild hansyn till pavisande
av zoonotiska sjukdomar och sjukdomar som ir upptagna pa OIE:s A-lista eller i forekommande fall pa OIE:s
B-lista (OIE = Internationella byrdn for epizootiska sjukdomar).
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3. Forutom den rutinmissiga besiktningen fore slakt skall den officiella veterindren utfora en klinisk besiktning av alla
djur som livsmedelsforetagaren eller en officiell assistent eventuellt har gallrat ut.

4. Vid nodslakt utanfor slakteriet och nedlagt frilevande vilt skall den officiella veterindren vid slakteriet eller vilthan-
teringsanldggningen granska det intyg som étfoljer djurkroppen och som utfirdats av veterindren eller den kvalifi-
cerade personen i enlighet med forordning (EG) nr ...[2004 ().

5. Nir sd anges i avsnitt III kapitel II eller i avsnitt IV fir besiktning fore slakt utforas vid den jordbruksanliggning
varifran djuret kommer. I sddana fall behover den officiella veterindren vid slakteriet utfora besiktning fore slakt
endast ndr och i den omfattning som anges.

C. DJURSKYDD

Den officiella veterindren skall verifiera att tillimpliga gemenskapsbestimmelser och nationella bestimmelser om djur-

skydd har foljts, ddribland bestimmelser om skydd av djur vid tidpunkten for slakt och under transport.

D. BESIKTNING EFTER SLAKT

1. Slaktkroppar och atf6ljande slaktbiprodukter skall besiktigas efter slakten utan drojsmal. Alla yttre ytor skall granskas.
Minimal hantering av slaktkroppen och slaktbiprodukter eller sirskilda tekniska hjdlpmedel krivs eventuellt for detta.
Sérskild uppmarksamhet skall dgnas at att uppticka forekomst av zoonotiska sjukdomar och sjukdomar som ar

upptagna pa OIE:s A-lista och i forekommande fall pd OIE:s B-lista. Slaktlinjens hastighet och antalet ndrvarande
inspektorer skall vara sddana att en dndamélsenlig besiktning kan utféras.

2. Ytterligare undersokningar, sdsom palpation och anskirning av delar av slaktkroppen och slaktbiprodukter, samt
laboratorieundersokningar, skall goras ndrhelst det anses nodvindigt

a) for att stilla en definitiv diagnos, eller
b) for att faststilla om
i) en djursjukdom foreligger,
ii) restsubstanser eller frimmande dmnen finns utover de nivder som faststills i gemenskapslagstiftningen,
i) mikrobiologiska krav inte uppfylls, eller

iv) andra faktorer foreligger som kan leda till att kottet forklaras otjdnligt som livsmedel eller att begransningar
infors for dess anvindning,

sdrskilt i friga om djur som har nodslaktats.

3. Den officiella veterindren skall krdva att slaktkroppar av tama histdjur, notkreatur dldre 4n sex manader och tamsvin
dldre dn fyra veckor overlimnas for besiktning efter slakt kluvna lings med ryggraden. Om det 4r nodvindigt for
besiktningen, fir den officiella veterindren kriva att dven huvudet eller andra slaktkroppar klyvs pé lingden. For att ta
hiansyn till sirskilda konsumtionsvanor, den tekniska utvecklingen eller sirskilda sanitira forhéllanden fir den
behoriga myndigheten tilldta att besiktning av tama héstdjur, nétkreatur dldre 4n sex ménader och tamsvin dldre
an fyra veckor gors pd slaktkroppar som inte kluvits.

4. Under besiktningen skall forsiktighetsdtgdrder vidtas for att se till att risken for att kottet fororenas, tex. vid
palpation, avskirning och anskirning, minimeras.

E. SPECIFICERAT RISKMATERIAL OCH ANDRA ANIMALISKA BIPRODUKTER

I enlighet med de specifika gemenskapsbestimmelserna om specificerat riskmaterial och andra animaliska biprodukter
skall den officiella veterindren kontrollera avlidgsnande, separering och i férekommande fall mirkning av sddana pro-
dukter. Den officiella veterindren skall se till att livsmedelsforetagaren vidtar alla nodvandiga dtgarder for att undvika att
kottet fororenas av specificerat riskmaterial under slakten (inklusive bedévningen) och vid avligsnandet av sddant
riskmaterial.

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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F. LABORATORIEUNDERSOKNINGAR

1. Den officiella veterindren skall se till att det tas prover och att dessa identifieras pa lampligt sitt, hanteras och sinds

till lampliga laboratorier inom ramen for
a) Overvakningen och bekimpning av zoonoser och zoonotiska agens,

b) sirskilda laboratorieundersokningar for diagnostisering av TSE i enlighet med Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 999/2001 (1),

¢) upptickt av otillitna dmnen eller produkter och kontroll av reglerade dmnen, sérskilt inom ramen for nationella
planer for resthalter enligt rddets direktiv 96/23/EG (3), och

d) pavisande av sjukdomar som 4r upptagna pd OIE:s A-lista och i forekommande fall pd OIE:s B-lista.

2. Den officiella veterindren skall ocksd se till att andra nodvindiga laboratorieundersokningar utfors.

KAPITEL 1. KONTROLLMARKNING

1. Den officiella veteriniren skall 6vervaka kontrollmirkningen och de mirken som anvinds.

. Den officiella veterindren skall sirskilt se till att

a) kontrollmirket anbringas endast pd kott fran djur (tama hov- och klovdjur, hdgnat vilt av diggdjur — utom
hardjur — och storvilt) som har besiktigats fore och efter slakt i enlighet med denna f6rordning och nir det inte
foreligger nagot skal att forklara kottet otjanligt som livsmedel. Kontrollmérket kan dock anbringas innan resul-
tatet av en eventuell trikinundersokning foreligger, om den officiella veterindren har forvissat sig om att kott fran
det berorda djuret kommer att slippas ut pd marknaden endast om resultaten ir tillfredsstdllande, och

A=x

kontrollmirkningen sker p& den yttre ytan av slaktkroppen genom mirkning med farg- eller brannstimpel pa ett
sadant sitt att om slaktkropparna har delats i halva slaktkroppar eller kvartsparter eller om halva slaktkroppar har
delats i tre delar skall varje del ha ett kontrollmarke.

. Kontrollmirket skall vara ett ovalt méirke som ar minst 6,5 cm brett och 4,5 cm hogt med féljande information

atergiven med fullt lasliga tecken:

a) Mirket skall ange namnet pa det land dédr anldggningen ir beldgen, utskrivet i sin helhet med versaler eller angivet
med en tvdbokstavskod i enlighet med tillimplig ISO-standard.

For medlemsstaterna ir dessa koder emellertid AT, BE, DE, DK, ES, FI, FR, GR, IE, IT, LU, NL, PT, SE och UK.

A=x

Mirket skall ange slakteriets godkdnnandenummer.

¢) Nir market anbringas i ett slakteri inom gemenskapen skall det innehalla ndgon av foljande forkortningar: CE, EC,
EF, EG, EK eller EY.

. Bokstdverna skall vara minst 0,8 c¢m hoga och siffrorna minst 1 cm hoga. Mirket och bokstiverna pa market far

vara mindre vid kontrollmirkning av lamm, killingar och spadgrisar.

. De firger som anvinds for kontrollmirkning skall vara godkinda enligt gemenskapsreglerna for fargimnen i livs-

medel.

. Kontrollmirket far dven innehdlla en uppgift om vilken officiell veterindr som utfort kontrollbesiktningen av kottet.

Behoriga myndigheter och livsmedelsforetagare far fortsitta att anvinda utrustning som de bestillt fore denna
forordnings ikrafttradande till dess att denna ar slut eller behover ersittas.

. Kott fran djur som har nodslaktats utanfor slakteriet skall ha sirskild markning som inte kan forvixlas med vare sig

det kontrollmarke som avses i detta kapitel eller det identifieringsmarke som avses i avsnitt I i bilaga II till forordning
(EG) nr .. .2004 ().

(") EGT L 147, 31.5.2001, s. 1. Forordningen senast dndrad genom kommissionens foérordning (EG) nr 1234/2003 (EUT L 173,

11.7.2003, s. 6).

() EGT L 125, 23.5.1996, s. 10. Direktivet 4ndrat genom férordning (EG) nr 806/2003 (EUT L 122, 16.5.2003, s. 1).

(%) Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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8. Kott fran oavhudat vilt far kontrollmirkas endast om det efter avhudning pa en vilthanteringsanliggning har
genomgatt besiktning efter slakt och godkints som livsmedel.

9. Detta kapitel skall tillimpas utan att det paverkar djurhilsoregler om kontrollmérkning.

AVSNITT II: ATGARDER EFTER KONTROLL
KAPITEL I: MEDDELANDE OM INSPEKTIONSRESULTAT

1. Den officiella veterindren skall dokumentera och utvirdera resultaten av sin inspektionsverksamhet.

2. a) Om en sjukdom eller ett tillstind som kan pdverka manniskors eller djurs hélsa eller brister i djurskyddshidnseende
uppticks vid besiktningen, skall den officiella veteriniren meddela livsmedelsforetagaren.

b) Om det identifierade problemet uppstod i primarproduktionen skall den officiella veteriniren meddela den
veterindr som anlitas av den jordbruksanliggning djuren kommer frdn, den livsmedelsféretagare som ansvarar
for denna jordbruksanliggning (under forutsittning att sidan information inte skulle paverka senare rittsliga
forfaranden) och i forekommande fall den behoriga myndighet som ansvarar f6r 6vervakningen av den jordbruks-
anldggning eller det jaktomride som djuren kommer ifrdn.

¢) Om de berorda djuren har fotts upp i en annan medlemsstat eller i tredje land, skall den officiella veterindren
informera den behoriga myndigheten i den medlemsstat dir anldggningen ligger. Denna behoriga myndighet skall
vidta lampliga atgdrder i enlighet med tillimplig gemenskapslagstiftning.

3. Resultatet av inspektionerna och undersokningarna skall inforas i relevanta databaser.

4. Om den officiella veterindren i samband med besiktningar fore eller efter slakt eller annan inspektionsverksamhet
misstinker forekomst av ett smittdmne som ar upptaget pa OIE:s A-lista, eller i forekommande fall pd OIE:s B-lista,
skall den officiella veteriniren omedelbart underritta den behoriga myndigheten och bigge skall, i enlighet med
tillimplig gemenskapslagstiftning, vidta alla noédvindiga och forebyggande dtgarder for att hindra smittdmnet fran att
spridas.

KAPITEL 1I: BESLUT OM INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN

1. Den officiella veteriniren skall kontrollera att djur endast slaktas om den som ansvarar for driften pd slakteriet har
fatt och kontrollerat relevant information fran livsmedelskedjan.

2. Den officiella veterindren fir emellertid tillita att djur slaktas i slakteriet dven om relevant information frén livs-
medelskedjan inte dr tillganglig. All relevant information frin livsmedelskedjan skall i detta fall tillhandahéllas innan
slaktkroppen godkinns for anvindning som livsmedel. I avvaktan pd ett slutligt avgorande skall sidana slaktkroppar
och slaktbiprodukter lagras separat frdn 6vrigt kott.

3. Trots vad som sigs i punkt 2 giller att, om relevant information frin livsmedelskedjan inte finns tillginglig inom 24
timmar efter det att ett djur har anlint till slakteriet, skall allt kott frn djuret forklaras otjanligt som livsmedel. Om
djuret dnnu inte har slaktats skall det avlivas skilt frin andra djur.

4. Om étfoljande journaler, dokumentation eller annan information visar att

a) djur kommer frdn en jordbruksanliggning eller ett omréde som varit foremdl for transportbegrinsningar eller
andra restriktioner som motiveras av djurs hélsa eller folkhilsan,

b) reglerna for anvindningen av veterindrmedicinska produkter inte efterlevts, eller
¢) det foreligger andra omstandigheter som kan inverka menligt pd manniskors eller djurs hilsa,

far djuren inte tas emot for slakt annat dn i enlighet med forfaranden enligt gemenskapslagstiftningen for att
undanrdja risker for ménniskors eller djurs hilsa. Om djuren redan befinner sig i slakteriet, skall de avlivas separat
och forklaras otjanliga som livsmedel, och forsiktighetsatgirder skall vid behov vidtas for att skydda djurs hilsa och
folkhilsan. Narhelst den officiella veterindren anser det nodvindigt, skall offentlig kontroll genomféras pé den
jordbruksanliggning som djuren kommer ifrén.
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5.

Den behoriga myndigheten skall vidta limpliga dtgarder om den uppticker att atfoljande journaler, dokumentation
eller annan information inte motsvarar den verkliga situationen pd den jordbruksanliggning som djuren kommer
ifrdn eller djurens verkliga tillstdnd eller avsiktligt syftar till att vilseleda den officiella veteriniren. Den behoriga
myndigheten skall vidta dtgirder mot den livsmedelsforetagare som ansvarar for den jordbruksanliggning som djuren
kommer ifran eller andra inblandade personer. Dessa atgirder kan sarskilt besta av extra kontroller. Den livsmedels-
foretagare som ansvarar for den jordbruksanldggning som djuren kommer ifrdn eller andra inblandade personer skall
bidra kostnaderna for de extra kontrollerna.

KAPITEL III: BESLUT OM LEVANDE DJUR

1.

Den officiella veterindren skall kontrollera att livsmedelsforetagarens skyldighet enligt forordning (EG) nr .. .[2004 ()
uppfylls for att garantera att djur som tas emot for slakt for att anvindas som livsmedel r korrekt identifierade. Den
officiella veterindren skall se till att djur vars identitet det inte 4r praktiskt mojligt att faststilla avlivas separat och
forklaras otjanliga som livsmedel. Narhelst den officiella veterindren anser det nddvandigt, skall offentlig kontroll
genomforas pd den jordbruksanliggning som djuren kommer ifrn.

. Nar det foreligger tungt vigande djurskyddsskal far histar slaktas i slakteriet dven om den information som kravs

enligt lagstiftningen om deras identitet inte har tillhandahallits. Denna information skall dock limnas innan slakt-
kroppen féar forklaras tjanlig som livsmedel. Dessa krav giller dven i det fall hastar nodslaktas utanfor slakteriet.

. Den officiella veterindren skall kontrollera att livsmedelsforetagarens skyldighet enligt férordning (EG) nr .. .[2004 (')

uppfylls for att garantera att djur vars hud, skinn eller pals 4r i sddant tillstdnd att det finns en oacceptabel risk for
fororening av kottet under slakten inte skall slaktas for att anvindas som livsmedel, om de inte rengors i forvig

. Djur som lider av en sjukdom eller ett tillstind som kan overforas till djur eller méanniskor genom hantering eller

fortaring av kott och i allménhet djur som uppvisar kliniska tecken pa systemiska sjukdomar eller fysiskt lidande far
inte slaktas for anvandning som livsmedel. Dessa djur skall avlivas separat, under sdana forhdllanden att andra djur
eller slaktkroppar inte kan fororenas, och forklaras otjanliga som livsmedel.

. Slakt av djur som misstidnks ha en sjukdom eller som visar tecken pd ett tillstind som kan inverka menligt pa

ménniskors eller djurs hilsa skall uppskjutas. Sddana djur skall genomga en grundlig undersokning fore slakt sd att en
diagnos kan stillas. Den officiella veterindren kan dessutom besluta att provtagningar och laboratorieundersokningar
skall genomforas for att komplettera besiktningen efter slakt. Vid behov skall djuren slaktas separat eller efter Gvriga
djur, och alla nédvindiga forsiktighetsdtgarder skall vidtas for att undvika att annat kott fororenas.

. Djur som kan innehalla resthalter av veterinirmedicinska produkter utover de nivder som slds fast enligt gemen-

skapslagstiftningen, eller resthalter av forbjudna dmnen, skall behandlas enligt direktiv 96/23/EG.

. Den officiella veteriniren skall tillse att de villkor iakttas, enligt vilka djur skall hanteras nir de omfattas av ett sarskilt

utrotnings- eller bekdmpningsprogram, under hans eller hennes direkta Gverinseende, for en sirskild sjukdom som
brucellos eller tuberkulos eller zoonotiska agens som salmonella. Den behériga myndigheten skall faststilla pd vilka
villkor sddana djur far slaktas. Syftet med dessa villkor skall vara att minska risken for att smitta andra djur och kott
fran andra djur.

. Djur som overfors till ett slakteri for slakt skall i regel slaktas ddr. Under exceptionella omstindigheter, t.ex. ett

allvarligt haveri i slakterianldggningen, far emellertid den officiella veterindren tilldta att djuren flyttas direke till ett
annat slakteri.

KAPITEL IV: BESLUT I D]URSKYDDSFR;\GOR

1.

Om bestdimmelserna om skydd av djur under slakt eller avlivning inte respekteras, skall den officiella veteriniren
verifiera att livsmedelsforetagaren omedelbart vidtar nodvindiga dtgdrder for att ritta till detta och hindra att det

upprepas.

. Den officiella veterindren skall ha en proportionerlig och progressiv instillning till tvdngsatgirder, frén att ge

instruktioner till att sakta ned och avbryta produktionen, beroende pad problemets art och allvar.

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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3. 1fo

rekommande fall skall den officiella veterindren underrdtta ovriga behoriga myndigheter om djurskyddsproble-

men.

4. Om
han

5. Om

den officiella veterindren uppticker att bestimmelserna om skydd av djur under transport inte respekteras, skall
eller hon vidta nodvindiga atgirder i enlighet med tillimplig gemenskapslagstiftning.

a) en officiell assistent utfor kontroller av djurskyddet enligt avsnitt III eller IV, och

b) dessa kontroller visar att bestimmelserna om djurskydd inte efterlevs,

skal

1 den officiella assistenten omedelbart underritta den officiella veteriniren och, vid behov i brddskande fall, vidta

de nodvindiga dtgdrder som avses i punkterna 1-4 i avvaktan pa att den officiella veteriniren anlinder.

KAPITEL V: BESLUT OM KOTT

1. Kott skall forklaras otjanligt som livsmedel om det

a)

b)

hirrér fran djur som inte har genomgatt besiktning fore slakt, med undantag for nedlagt frilevande vilt,

hdrror fran djur vars slaktbiprodukter inte har genomgatt besiktning efter slakt, om inget annat anges i denna
forordning eller forordning (EG) nr ...[2004 (1),

hdrror fran djur som har dott fore slakt, ar dodfodda, ofédda eller har slaktats fore sju dagars dlder,
hdrror fran rensning av omrédet kring stickkanalen,

harror fran djur som lidit av en sjukdom som &r upptagen pd OIE:s A-lista eller i forekommande fall pd OIE:s
B-lista, om inte annat anges i avsnitt IV,

hdrror fran djur som haft en allmint utbredd sjukdom, sdsom allmint utbredd sepsis, pyemi, toxemi eller viremi,

inte uppfyller de mikrobiologiska kriterier enligt gemenskapslagstiftningen som avgor om livsmedel far slippas ut
pd marknaden,

visat sig vara angripet av parasiter, om inte annat anges i avsnitt IV,

innehaller restsubstanser eller frimmande dmnen utover de nivder som anges i gemenskapslagstiftningen. Om
relevant nivd 6verskrids, skall ytterligare analyser goras vid behov,

utan att det paverkar mer specifika bestimmelser i gemenskapslagstiftningen, hérror fran djur eller slaktkroppar
som innehéller resthalter av férbjudna dmnen eller fran djur som har behandlats med férbjudna dmnen,

bestdr av lever och njurar av djur som ér éldre 4n tvd dr och harrér frdn omrdden dir genomforandet av planer
som godkints enligt artikel 5 i direktiv 96/23/EG pévisat allmint utbredd férekomst av tungmetaller i miljon,

i strid med lagen har behandlats med dekontaminerande dmnen,

i strid med lagen har behandlats med joniserande strilning eller UV-strdlning,
innehéller frimmande foremdl (utom, ndr det giller vilt, jaktmaterial),

overskrider den hogsta tillitna halten av radioaktivitet enligt gemenskapslagstiftningen,

uppvisar patofysiologiska forindringar, avvikelser i frdga om konsistens, oftillricklig avblodning (utom for vilt)
eller organoleptiska avvikelser, sdrskilt en uttalad konslukt,

hdrror frin avmagrade djur,
innehéller specificerat riskmaterial, forutom sidant som foreskrivs i gemenskapslagstiftningen,

ir nedsmutsat eller fororenat med fekalier eller annat,

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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t) bestdr av blod som kan innebara en risk for folkhilsan eller djurhilsan pa grund av halsotillstandet hos det djur
som det hirrér ifran eller fororening under slaktprocessen,

u) enligt den officiella veterinirens bedomning, efter att denne gatt igenom den relevanta informationen, kan utgéra
en risk for manniskors eller djurs hilsa eller av annan orsak inte ar limpligt som livsmedel.

2. Den officiella veterindren fir faststilla villkor for anvindning av kott frin djur som nodslaktats utanfor slakteriet.

AVSNITT III: ANSVAR OCH KONTROLLFREKVENS
KAPITEL I: OFFICIELLA ASSISTENTER

De officiella assistenterna far bistd den officiella veterindren med alla arbetsuppgifter, dock med foljande begrinsningar
och om inte annat foljer av eventuella sirskilda bestimmelser i avsnitt IV:

1. Nir det giller revisionsuppgifter far de officiella assistenterna endast samla in information om god hygienpraxis och
HACCP-baserade forfaranden.

2. Nir det giller besiktning fore slakt och kontroll av djurskyddet fir officiella assistenter endast gora en inledande
kontroll av djuren och hjilpa till med rent praktiska arbetsmoment.

3. Nir det giller besiktning efter slakt skall den officiella veterindren regelbundet kontrollera de officiella assistenternas
arbete och om ett djur nddslaktats utanfor slakteriet personligen utfora besiktningen.

KAPITEL II: KONTROLLFREKVENS

1. Den behoriga myndigheten skall sorja for att minst en officiell veterindr 4r ndrvarande
a) pa slakterier under hela besiktningen sdvil fore som efter slakt, och
b) pé vilthanteringsanldggningar under hela besiktningen efter slakt.

2. Den behoriga myndigheten fir dock anpassa detta tillvigagingssitt i vissa slakterier och vilthanteringsanliggningar
som identifierats pd grundval av en riskanalys och i enlighet med eventuella kriterier som faststillts i enlighet med
artikel 18.3. [ sddana fall

a) behover den officiella veterindren inte vara narvarande vid besiktningen fore slakt pa slakteriet om

i) en officiell veterinar eller en godkdnd veterinir genomférde besiktning fore slakt vid den jordbruksanliggning
varifrén djuret kommer, kontrollerade informationen fran livsmedelskedjan och meddelade resultaten av kon-
trollen till den officiella assistenten vid slakteriet,

ii) den officiella assistenten vid slakteriet kan kontrollera att informationen frdn livsmedelskedjan inte antyder
nagra problem for livsmedelssikerheten och att djurets allmédnna hilsotillstind och djurskyddet ar tillfreds-
stillande, och

i) den officiella veterindren regelbundet kontrollerar att den officiella assistenten genomfér sddana kontroller pa
ett riktigt sitt,

b) behover den officiella veterindren inte vara nirvarande hela tiden under besiktningen efter slakt, om

i) en officiell assistent genomfér besiktningen efter slakt och ldgger undan allt kott som uppvisar forindringar
liksom allt annat kott frdn samma djur,

i) den officiella veterindren senare inspekterar allt sadant kott, och

i) den officiella assistenten dokumenterar sina forfaranden och iakttagelser pa ett sitt som gor det mojligt for
den officiella veterindren att kontrollera att alla krav uppfylls.

Nir det giller fjaderfin och hardjur fir den officiella assistenten dock kassera kott som uppvisar fériandringar och,
om inte annat fSljer av avsnitt IV, behover den officiella veterindren inte systematiskt inspektera allt sddant kott.
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3. Den flexibilitet som nidmns i punkt 2 giller inte i foljande fall:

a)

Nodslaktade djur.

b) Djur som misstinks ha en sjukdom eller som visar tecken pé ett tillstind som kan inverka menligt pd manniskors

hilsa.

Notkreatur fran besittningar som inte officiellt har forklarats vara tuberkulosfria.

Notkreatur, far och getter frin besattningar som inte officiellt har forklarats vara brucellosfria.

Vid utbrott av en sjukdom som &r upptagen pd OIE:s A-lista eller i forekommande fall pd OIE:s B-lista. Detta
giller for djur som ar mottagliga f6r den sdrskilda sjukdomen i friga och som kommer frin den sirskilda region
som anges i artikel 2 i ridets direktiv 64/432[EEG ().

Nir strangare kontroller 4r nodvindiga for att beakta nya sjukdomar eller sirskilda sjukdomar som ar upptagna pa
B-listan.

4. Nar det giller styckningsanldggningar skall den behoriga myndigheten sorja for att en officiell veterinir eller en
officiell assistent 4r narvarande nidr kottet hanteras, tillrackligt ofta for att milen i denna forordning skall uppns.

KAPITEL III: MEDVERKAN AV SLAKTERIPERSONAL

A. SARSKILDA ARBETSUPPGIFTER I SAMBAND MED PRODUKTION AV KOTT FRAN FJADERFA, HARDJUR,
SLAKTSVIN OCH KALVAR AV NOTKREATUR

1. a)

Den behoriga myndigheten fir i enlighet med punkt 2 ge foretagsanstillda assistenter tillstdnd att utfora sirskilda
arbetsuppgifter i samband med offentlig kontroll. Dessa uppgifter kan gilla foljande:

i) I fjaderfd- och/eller hardjursslakterier: fjaderfd, hardjur och andra djur som slaktats i sidana slakterier.

i) I tamboskapsslakterier: slaktsvin och kalvar av notkreatur.

b) Dessa sirskilda uppgifter far endast bestd av de uppgifter som officiella assistenter far utfora i enlighet med kapitel

9

I, med undantag av revisionsuppgifter.

For att erhdlla det tillstind som avses i a skall slakteriet ha fungerat under fullt iakttagande av hygienkraven,
sarskilt god hygienpraxis och HACCP-baserade forfaranden, i minst 12 mdnader.

d) Foretagsanstillda assistenter far endast utfora sirskilda arbetsuppgifter om de har genomgétt en limplig utbildning

o
-~

och klarat ett lampligt prov, och om den officiella veterindren 6vervakar dessa arbetsuppgifter. Utbildningen och
proven skall minst motsvara den utbildning som krivs for officiella assistenter for att fd utfora dessa sirskilda
arbetsuppgifter.

Den officiella veterindren skall vara ndrvarande under hela besiktningen savil fore som efter slakt. For att forvissa
sig om att de foretagsanstillda assistenterna utfor sina uppgifter i enlighet med de krav som den behoriga
myndigheten har faststallt, skall den officiella veterindren regelbundet kontrollera utférandet och dokumentera
resultaten av dessa kontroller.

Om

i) den allmidnna hygiennivan vid slakteriet sjunker pd grund av de foretagsanstillda assistenternas arbetssitt,

ii) de foretagsanstillda assistenterna inte utfor uppgifterna pé ett riktigt sitt, eller om

i) de foretagsanstillda assistenterna utfor sina uppgifter pd ett sitt som inte ér tillfredsstillande enligt den
behoriga myndigheten,

(") EGT 121, 29.7.1964, s. 1977/64. Direktivet senast dndrat genom kommissionens férordning (EG) nr 1226/2002 (EGT L 179,
9.7.2002, s. 13).
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skall den behoriga myndigheten sakta ned eller avbryta produktionen under den tid som den som ansvarar for
driften pd slakteriet behover for att vidta nodvandiga korrigeringsdtgarder eller, i forekommande fall, under den tid
som myndigheten behéver for att ordna s att myndighetens personal kan utfora arbetsuppgifterna i stillet for de
foretagsanstillda assistenterna. Om den som ansvarar for driften pa slakteriet underldter att vidta lampliga
korrigeringsatgarder, kan den behoriga myndigheten dra tillbaka det tillstind som &syftas i a.

2. Den behoriga myndigheten skall fatta principbeslut och fran fall till fall besluta om det system som beskrivs i punkt 1
far genomforas i ett visst slakteri. Innan den behoriga myndigheten fattar detta beslut skall den analysera

a) produktions- och inspektionsjournaler,
b) vilken typ av verksamhet som bedrivs vid slakteriet,
¢) tidigare erfarenheter av anldggningen nar det giller att folja lagstiftningen,

d) den berorda slakteripersonalens sakkunskap, professionella hallning och ansvarskinsla i fraga om livsmedelssiker-
het och huruvida det finns en limplig grad av dtskillnad av ansvaret for produktion och inspektion,

) Ovrig relevant information.

3. Om den behoriga myndigheten fattar ett principbeslut om att det system som beskrivs i punkt 1 fir genomforas,
skall den underrdtta kommissionen om sitt beslut och eventuella krav som den avser att infora utdver vad som krivs
enligt punkt 1.

4. Den behoriga myndigheten far inte tvinga livsmedelsforetagare att infora det system som beskrivs i punkt 1.

B. SARSKILDA PROVTAGNINGAR OCH UNDERSOKNINGAR

Slakteripersonal som genomgétt sirskild utbildning far under den officiella veterindrens tillsyn och pd dennas ansvar
utfora sirskilda provtagningar och undersokningar nir det giller djur av alla arter.

KAPITEL IV: YRKESKVALIFIKATIONER
A. OFFICIELLA VETERINARER

1. Den behoriga myndigheten fir endast forordna veterinirer som klarat ett prov som uppfyller kraven i punkt 2 till
officiella veterinarer.

2. Den behoriga myndigheten skall ansvara for forberedelserna av provet. Av provet skall det framgd att det finns
tillrdckliga kunskaper i foljande dmnen, beroende pd veterindrens bakgrund och kvalifikationer:

a) Nationell lagstiftning och gemenskapslagstiftning om veterindra atgirder med avseende pé livsmedelssikerhet,
djurs hilsa och djurskydd samt farmaceutiska dmnen.

b) Principerna f6r den gemensamma jordbrukspolitiken, marknadsétgirder, exportbidrag och sprning av bedrigeri
(inklusive det globala sammanhanget: WTO, sanitdra och fytosanitira dtgirder, Codex Alimentarius, OIE).

¢) Grunderna for bearbetning av livsmedel och i livsmedelsteknik.

d) Principer, uppligg och metoder som anvinds inom ramen for god tillverkningssed och kvalitetsstyrning.
¢) Kvalitetsledning fore skord (goda jordbruksmetoder).

f) Frimjande och tillimpning av livsmedelshygien och livsmedelssikerhet (god hygienpraxis).

g) Principer, uppligg och metoder for riskanalys.

h) Principer, upplidgg och metoder nir det giller HACCP, anvandning av HACCP genom hela livsmedelsproduktions-
kedjan.

i) Forebyggande och kontroll av livsmedelsburna risker for manniskors halsa.
j)  Populationsdynamik nir det giller infektioner och forgiftningar.

k) Diagnostisk epidemiologi.
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) Overvakningssystem.

m) Revision och lagstadgad bedomning av ledningssystem for livsmedelssikerhet.

n) Principer om och diagnostisk tillimpning av moderna testmetoder.

o) Informations- och kommunikationsteknik med anknytning till veterindra dtgarder med avseende pé folkhilsan.
p) Datahantering och anvindning av biostatistik.

q) Undersokning av utbrott av livsmedelsburna sjukdomar hos ménniskor.

r) Relevanta aspekter av TSE.

s) Djurskydd vid produktion, transport och slakt.

t) Miljofrigor med anknytning till livsmedelsproduktion (inklusive avfallshantering).
u) Forsiktighetsprincipen och konsumentfragor.

v) Principer for utbildning av personal som arbetar inom produktionskedjan.

Sokande kan forvirva den kunskap som krivs som en del i den grundliggande veterindrutbildningen, genom
vidareutbildning eller genom yrkeserfarenheter som forvirvats efter avlagd veterinirexamen. Den behoriga myndig-
heten fir anordna olika prov anpassade efter sokandenas bakgrund. Nir den behodriga myndigheten har kontrollerat
att en sokande har forvirvat den kunskap som kravs som del i en universitetsexamen eller genom vidareutbildning
som lett till en hogre akademisk examen fir myndigheten dock goéra undantag frén kravet pa prov.

. Veterindren skall ha fallenhet for tvarvetenskapligt samarbete.

. Varje officiell veterindr skall dessutom genomgd en provanstillningsperiod med praktisk utbildning pad minst 200

timmar innan han eller hon inleder ett sjilvstindigt arbete. Under denna period skall den provanstillde arbeta under
Gverinseende av befintliga officiella veterinirer i slakterier, styckningsanliggningar, inspektionsplatser for firskt kott
och jordbruksanldggning. Utbildningen skall sirskilt gilla revision av ledningssystem for livsmedelssikerhet.

. Den officiella veterindren skall uppdatera sina kunskaper och folja utvecklingen genom regelbunden vidareutbildning

och facklitteratur. Den officiella veterindren skall, om sd dr mojligt, drligen delta i fortbildning.

. Veterindrer som redan har utsetts till officiella veterindrer skall ha tillrickliga kunskaper om de dmnesomrdden som

anges i punkt 2. I forekommande fall skall de skaffa sig dessa kunskaper genom fortbildning. Den behériga
myndigheten skall faststdlla lampliga bestimmelser i detta avseende.

. OFFICIELLA ASSISTENTER

. Den behoriga myndigheten fir endast utse personer till officiella assistenter om de genomgétt en utbildning och

klarat ett prov i enlighet med nedanstiende krav.

. Den behoriga myndigheten skall ansvara for forberedelserna av sidana prov. For att fi gora dessa prov maéste

sokandena visa att de har genomgatt

a) en teoretisk utbildning pd minst 500 timmar och en praktisk utbildning pd minst 400 timmar inom de omrdden
som anges i punkt 5, och

b) sddan ytterligare utbildning som krivs for att officiella assistenter skall kunna utfora sina uppgifter pa ett
kompetent sitt.

. Den praktiska utbildning som avses i punkt 2 a skall 4ga rum vid slakterier och styckningsanliggningar, under tillsyn

av en officiell veterindr, samt vid jordbruksanldggningar och andra relevanta anliggningar.

. Utbildning och prov skall huvudsakligen vara inriktade pa rott kott eller kott av fjaderfd. Personer som genomgdtt

utbildning i ndgon av de tvd kategorierna och klarat provet behover dock endast genomga en forkortad utbildning
for att fi gora provet i den andra kategorin. Utbildning och prov skall i forekommande fall omfatta frilevande och
hdgnat vilt samt hardjur.
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5. Utbildning for officiella assistenter skall omfatta, och proven skall bekrifta, kunskaper pa foljande dmnesomraden:

a) Nir det giller jordbruksanliggningar:

=

=

Teoretisk del:

Kinnedom om jordbruksniringen: organisation, produktionsmetoder och internationell handel osv.
Goda djurhallningsmetoder.

Grundldggande kunskaper om sjukdomar, sirskilt zoonoser, bland annat om virus, bakterier och parasiter.
Overvakning av sjukdomar, anvindning av mediciner och vacciner, restsubstanskontroll.

Hygien- och hilsokontroller.

Djurskydd pa gérden och under transport.

Miljokrav i byggnader, pa girdar och allmint.

Relevanta lagar och andra forfattningar.

Konsumentfrdgor och kvalitetskontroll.

Praktisk del:

Besok pa olika typer av jordbruksanldggningar ddr olika uppfodningsmetoder tillimpas.
Besok pd produktionsanliggningar.

Observation av lastning och lossning av djur.

Laborationer.

Veterindrkontroller.

Dokumentation.

b) Nir det giller slakterier och styckningsanliggningar:

i) Teoretisk del:

Kinnedom om kéttniringen: organisation, produktionsmetoder, internationell handel samt slakt- och
styckningsteknik.

Grundldggande kunskaper om hygien och god hygienpraxis, srskilt industrihygien, slakt-, stycknings-,
lagrings- och arbetshygien.

HACCP och revision av HACCP-baserade forfaranden.

Djurskydd vid avlastningen efter transport och pa slakterierna.

Grundlidggande kunskaper i slaktdjurens anatomi och fysiologi.

Grundlaggande kunskaper i slaktdjurens patologi.

Grundliaggande kunskaper i slaktdjurens patologiska anatomi.

Relevanta kunskaper om TSE och andra viktiga zoonoser och zoonotiska agens.

Kunskap om metoder och forfaranden vid slakt, inspektion, beredning, forpackning, emballering och
transport av farskt kott.

Grundldggande kunskaper i mikrobiologi.

Besiktning fore slakt.
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— Trikinundersokning.

— Besiktning efter slakt.

— Administrativa uppgifter.

— Kunskap om relevanta lagar och andra forfattningar.
— Provtagningsmetoder.

— Bedrigerifragor.

Praktisk del:

—
=31

— Identifiering av djur.

— Alderskontroller.

— Besiktning och bedomning av slaktade djur.

— Besiktning efter slakt pd ett slakteri.

— Trikinundersokning.

— Identifiering av olika djurarter genom undersokning av typiska delar av djuren.
— Identifiering av och kommentarer till delar av slaktade djur dir fordndringar har 4gt rum.
— Hygienkontroll, inbegripet revision av god hygienpraxis och HACCP-forfaranden.
— Registrering av resultaten av besiktningen fore slakt.

— Provtagning.

— Sparbarhet for kott.

— Dokumentation.

6. De officiella assistenterna skall uppdatera sina kunskaper och folja utvecklingen genom regelbunden vidareutbildning
och facklitteratur. De officiella assistenterna skall, om sd dr majligt, arligen delta i vidareutbildning.

7. Personer som redan har utsetts till officiella assistenter skall ha tillrdckliga kunskaper om de dmnesomraden som
anges i punkt 5. I forekommande fall skall de skaffa sig dessa kunskaper genom fortbildning. Den behoriga
myndigheten skall faststilla limpliga bestimmelser i detta avseende.

8. Nir officiella assistenter endast genomfor provtagning och analys i samband med trikinundersokning behover den
behoriga myndigheten emellertid endast sikerstilla att de far lamplig utbildning for dessa arbetsuppgifter.

AVSNITT IV: SARSKILDA KRAV
KAPITEL . TAMA NOTKREATUR
A. NOTKREATUR YNGRE AN SEX VECKOR

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av notkreatur yngre 4n sex veckor skall genomga foljande forfaranden for besiktning
efter slakt:

1. Okuldr besiktning av skalle och svalg. Anskdrning och undersokning av retrofaryngeallymfknutorna (Lnn. retropha-
ryngiales). Inspektion av munhala och svalg. Palpation av tungan. Tonsillerna skall avlagsnas.

2. Okuldr besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor. Anskdrning och undersokning av
bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn. bifucationes, eparteriales et mediastinales). Luftstrupen och huvudbronkerna
skall 6ppnas med ett lingssnitt, och lungorna skall anskaras vinkelratt over diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa
snitt behover bara goras om lungorna skall anvindas som livsmedel.
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3. Okuldr besiktning av hjirtsick och hjirta. Hjartkamrarna skall 6ppnas med ett lingssnitt, varefter skiljeviggen
mellan kamrarna genomskars.

4. Okulir besiktning av mellangérde.

5. Okuldr besiktning av lever samt lever- och portallymfknutor (Lnn. portales). Palpation och, vid behov, anskdrning av
dessa lymfknutor.

6. Okular besiktning av mag-tarmkanal, krés, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales).
Palpation och, vid behov, anskirning av mag- och kroslymfknutor.

7. Okuldr besiktning och, vid behov, palpation av myjilte.
8. Okulir besiktning av njurarna. Vid behov anskdrning av njurar och njurlymfknutor (Lnn. renales).
9. Okulér besiktning av lungsick och bukhinna.

10. Okuldr besiktning och palpation av navelregion och leder. I tveksamma fall skall navelregionen anskaras och lederna
Oppnas. Ledvitskan skall undersokas.

B. NOTKREATUR ALDRE AN SEX VECKOR

Slaktkroppar och slaktbiprodukter av notkreatur dldre dn sex veckor skall genomgé foljande forfaranden for besiktning
efter slakt:

1. Okuldr besiktning av skalle och svalg. Anskdrning och unders6kning av mandibular-, retrofaryngeal- och paro-
tideallymfknutorna (Lnn. retropharyngiales, mandibulares och parotidei). Undersokning av de yttre tuggmusklerna, i vilka
tva snitt skall laggas parallellt med underkdken, och de inre tuggmusklerna, som skall anskéras lings med ett enda
plan. Tungan skall frigoras s mycket att munhdla och svalg kan okulirbesiktigas i detalj, varefter tungan okuldr-
besiktigas och palperas. Tonsillerna skall avlagsnas.

2. Undersokning av luftstrupe och foderstrupe. Okulir besiktning och palpation av lungorna. Anskirning och under-
sokning av bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn. bifucationes, eparteriales och mediastinales). Luftstrupen och
huvudbronkerna skall oppnas med ett lingssnitt, och lungorna skall anskiras vinkelrdtt 6ver diafragmalobernas
bakre tredjedel. Dessa snitt behover bara goras om lungorna skall anvindas som livsmedel.

3. Okuldr besiktning av hjartsick och hjdrta. Hjirtkamrarna skall oppnas med ett lingssnitt, varefter skiljeviggen
mellan kamrarna genomskars.

4. Okuldr besiktning av mellangérde.

5. Okuldr besiktning och palpation av lever och portallymfknutor (Lnn. portales). Snitt vid porta hepatis och vid basen
av lobus caudatus for att undersoka gallgdngarna.

6. Okulir besiktning av mag-tarmkanal, kros, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales).
Palpation och, vid behov, anskdrning av mag- och kroslymfknutor.

7. Okuldr besiktning och, vid behov, palpation av mjilte.
8. Okulir besiktning av njurar och, vid behov, anskirning av njurar och njurlymfknutor (Lnn. renales).
9. Okulir besiktning av lungsick och bukhinna.

10. Okular besiktning av konsorgan (med undantag for penis, om denna redan kasserats).

11. Okuldr besiktning och, vid behov, palpation och anskirning av juver med lymfknutor (Lnn. supramammarii). Hos kor
skall vardera halvan av juvret 6ppnas med ett ldngt snitt dnda ned till mjolkcisternerna (sinus lactiferes), och juvrets
lymfknutor skall anskidras, utom ndr juvret inte skall anvindas som livsmedel.

KAPITEL Il: TAMFAR OCH TAMGETTER

Slaktkroppar och slaktbiprodukter frn fir och getter skall genomgé f6ljande forfaranden for besiktning efter slakt:

1. Okulir besiktning av skallen efter avhudning och i tveksamma fall undersokning av svalg, munhala, tunga samt
retrofaryngeal- och parotideallymfknutor. Utan att det péverkar djurhdlsobestimmelserna ér dessa undersdkningar
inte nodvindiga om den behoriga myndigheten kan garantera att skallen, inklusive tungan och hjdrnan, inte
kommer att anvindas som livsmedel.
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10.

11.

12.

. Okuldr besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor och bronkial- och mediastinallymfknu-

tor (Lnn. bifucationes, eparteriales och mediastinales). I tveksamma fall skall dessa organ och lymfknutor anskiras och
undersokas.

. Okulir besiktning av hjirtsiack och hjirta. I tveksamma fall skall hjdrtat anskaras och undersokas.
. Okuldr besiktning av mellangirde.

. Okuldr besiktning av lever samt lever- och portallymfknutor (Lnn. portales). Palpation av lever med lymfknutor.

Anskidrning av leverns yta mot 16pmagen for att undersoka gallgdngarna.

. Okulir besiktning av mag-tarmkanal, kros, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales).
. Okulir besiktning och, vid behov, palpation av myjilte.
. Okulir besiktning av njurarna. Vid behov anskérning av njurar och njurlymfknutor (Lnn. renales).

. Okuldr besiktning av lungsick och bukhinna.

Okulir besiktning av konsorgan (med undantag for penis, om denna redan kasserats).
Okuldr besiktning av juver med lymfknutor.

Okulir besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. I tveksamma fall skall navelregionen
anskdras och lederna oppnas. Ledvitskan skall undersokas.

KAPITEL Ill: TAMA HASTDJUR

Slaktkroppar och slaktbiprodukter fran hastdjur skall genomga foljande forfaranden for besiktning efter slakt:

1.

10.

11.

12.

13.

Okuldr besiktning av skalle och, efter det att tungan frigjorts, av svalg. Palpation och, vid behov, anskirning av
mandibular-, retrofaryngeal- och parotideallymfknutorna (Lnn. retropharyngiales, mandibulares och parotidei). Tungan
skall frigoras sd mycket att munhéla och svalg kan okuldrbesiktigas i detalj, varefter tungan okuldrbesiktigas och
palperas. Tonsillerna skall avligsnas.

. Okulir besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor. Palpation och, vid behov, anskirning

av bronkial- och mediastinallymfknutor (Lnn. bifucationes, eparteriales och mediastinales) Luftstrupen och huvudbron-
kerna skall 6ppnas med ett langssnitt, och lungorna skall anskdras vinkelritt 6ver diafragmalobernas bakre tredjedel.
Dessa snitt 4r endast nddvindiga om lungorna skall anvindas som livsmedel.

. Okuldr besiktning av hjirtsick och hjirta. Hjdrtkamrarna skall 6ppnas med ett lingssnitt, varefter skiljeviggen

mellan kamrarna genomskars.

. Okulir besiktning av mellangirde.
. Okulér besiktning, palpation och, vid behov, anskirning av lever och portallymfknutor (Lnn. portales).

. Okuldr besiktning av mag-tarmkanal, kros, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales och caudales).

Vid behov anskirning av mag- och kréslymtknutor.

. Okulir besiktning och, vid behov, palpation av myjilte.
. Okulidr besiktning och palpation av njurarna. Vid behov anskdrning av njurar och njurlymfknutor (Lnn. renales).

. Okulir besiktning av lungsick och bukhinna.

Okulir besiktning av konsorgan hos hingstar (med undantag for penis, om denna redan kasserats) och ston.
Okulir besiktning av juver med lymfknutor (Lnn. supramammarii) och, vid behov, anskdrning av juverlymfknutor.

Okuldr besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. I tveksamma fall skall navelregionen
anskiras och lederna oppnas. Ledvitskan skall undersokas.

Alla grd och vita histar skall undersokas avseende melanos och melanomatos genom avlossning av ena bogen och
granskning av bogmuskler och boglymfknutor (Lnn. subrhomboidei) under skulderbladsbrosket. Njurarna skall fri-
liggas och undersokas efter klyvning.
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KAPITEL IV: TAMSVIN
A. BESIKTNING FORE SLAKT

1. Den behoriga myndigheten fir besluta att svin avsedda for slakt skall besiktigas fore slakt pé den jordbruksanlidggning
som djuren kommer ifrdn. Slakten av en grupp svin frin en jordbruksanldggning fir dd endast godkdnnas om

a) djuren tfoljs av det halsointyg som avses i kapitel X, del A, och
b) kraven i punkt 2-5 ir uppfyllda.
2. Besiktningen fore slakt pd den jordbruksanliggning som djuren kommer ifrdn skall omfatta foljande:

a) Granskning av journaler eller dokumentation vid jordbruksanliggningen, ddribland information frin livsmedels-

kedjan.
b) Undersokningar av svinen for att faststilla om de

i) lider av en sjukdom eller ett tillstind som kan 6verforas till djur eller manniskor genom hantering eller
fortiring av kott eller om enskilda djur eller grupper av djur uppvisar symtom som tyder pa att en sidan
sjukdom kan foérekomma,

ii) uppvisar storningar ndr det giller allmént beteende eller symtom pa sjukdom som kan gora kottet otjanligt
som livsmedel, eller

i) uppvisar tecken pa, eller om det finns anledning att misstinka, att de kan innehalla kemiska restsubstanser
utover de nivder som slagits fast i gemenskapslagstiftningen eller resthalter av forbjudna dmnen.

3. En officiell veterinir eller en godkdnd veterinir skall genomféra en besiktning fore slakt pa jordbruksanlidggningen.
Svinen skall sindas direkt till slakt och far inte blandas med andra svin.

4. Besiktningen fore slakt pé slakteriet behover bara gilla
a) en identitetskontroll av djuren, och

b) en undersokning av att djurskyddsbestimmelserna har f6ljts och av forekomst av tecken pé tillstdind som kan
inverka menligt pd manniskors eller djurs hilsa. En officiell assistent far genomfora denna unders6kning.

5. Om svinen inte slaktas inom tre dagar efter utfirdandet av det hilsointyg som avses i punkt 1 a giller foljande:

a) Om svinen inte har flyttats fran den jordbruksanldggning varifrin de kommer till slakteriet, skall de inspekteras pa
nytt och ett nytt hilsointyg skall utfirdas.

b) Om svinen redan dr pé vig till slakteriet, far slakt av dem tilldtas efter en bedomning av skilen till férdrojningen,
under forutsittning att en veterindr genomfér en ny besiktning av dem fore slakt.

B. BESIKTNING EFTER SLAKT

1. Slaktkroppar och slaktbiprodukter av andra svin dn de som avses i punkt 2 skall genomga foljande forfaranden for
besiktning efter slakt:

a) Okuldr besiktning av skalle och svalg. Anskirning och undersokning av mandibularlymfknutorna (Lnn. mandibu-
lares). Okuldr besiktning av munhéla, svalg och tunga.

b) Okuldr besiktning av lungor, luftstrupe och foderstrupe. Palpation av lungor och bronkial- och mediastinal-
lymfknutor (Lnn. bifucationes, eparteriales och mediastinales). Luftstrupen och huvudbronkerna skall 6ppnas med
ett langssnitt, och lungorna skall anskdras vinkelrdtt over diafragmalobernas bakre tredjedel. Dessa snitt behover
inte goras om lungorna inte skall anvindas som livsmedel.

¢) Okulir besiktning av hjirtsick och hjirta. Hjartkamrarna skall oppnas med ett langssnitt, varefter skiljeviggen
mellan kamrarna genomskars.

d) Okulir besiktning av mellangarde.

¢) Okulir besiktning av lever samt lever- och portallymfknutor (Lnn. portales). Palpation av lever med lymfknutor.
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f) Okular besiktning av mag-tarmkanal, kros, mag- och kroslymfknutor (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales och cau-
dales). Palpation och, vid behov, anskirning av mag- och kréslymfknutor.

g) Okulir besiktning och, vid behov, palpation av mjilte.

h) Okulir besiktning av njurarna. Vid behov anskdrning av njurar och njurlymfknutor (Lnn. renales).

i) Okulir besiktning av lungsick och bukhinna.

j) Okuldr besiktning av konsorgan (med undantag for penis, om denna redan kasserats).

k) Okular besiktning av juver med lymfknutor (Lnn. supramammarii). Anskdrning av juverlymfknutorna hos suggor.

1) Okulér besiktning och palpation av navelregion och leder hos unga djur. I tveksamma fall skall navelregionen
anskiras och lederna oppnas.

2. Den behoriga myndigheten far pd grundval av epidemiologiska eller andra uppgifter frdn jordbruksanliggningen
besluta att slaktsvin som fotts upp under kontrollerade uppfodningsforhdllanden i integrerade produktionssystem
efter avvdnjning endast behover genomgd okuldr besiktning i alla eller ndgra av de fall som anges i punkt 1.

KAPITEL V: FJADERFA
A. BESIKTNING FORE SLAKT

1. Den behoriga myndigheten fir besluta att fjaderfd avsedda for slakt skall besiktigas fore slakt pa den jordbruks-
anldggning varifrdn de kommer. Slakten av en flock fjaderfi frén en jordbruksanliggning far da endast godkdnnas om

a) djuren tfoljs av det hilsointyg som avses i kapitel X, del A, och
b) kraven i punkt 2-5 ar uppfyllda.
2. Besiktningen fore slakt pd den jordbruksanldggning som djuren kommer ifran skall omfatta foljande:

a) Granskning av journaler eller dokumentation vid jordbruksanldggningen, ddribland information frén livsmedels-

kedjan.
b) Besiktning av en flock fjaderfd for att faststilla om djuren

i) lider av en sjukdom eller ett tillstind som kan overforas till djur eller manniskor genom hantering eller
fortaring av kott eller uppvisar symtom som tyder pé att en sddan sjukdom kan forekomma,

ii) uppvisar storningar nir det giller allmint beteende eller symtom pa sjukdom som kan gora kottet otjinligt
som livsmedel, eller

iii) uppvisar tecken pd att de kan innehalla kemiska restsubstanser utover de nivder som faststillts i gemenskaps-
lagstiftningen eller resthalter av forbjudna dmnen.

3. En officiell veterinar eller en godkédnd veterindr skall genomféra en besiktning fore slakt pa jordbruksanliggningen.
4. Besiktningen fore slakt pd slakteriet behover bara gilla
a) en identitetskontroll av djuren och

b) en undersokning for att avgora om djurskyddsbestimmelserna har foljts och om det forekommer tecken pd
tillstdnd som kan inverka menligt pd méanniskors eller djurs hélsa. Denna undersokning fir géras av en officiell
assistent.

5. Om fjaderfina inte slaktas inom tre dagar efter utfirdandet av det hilsointyg som avses i punkt 1 a giller foljande:

a) Om fjaderfina inte har flyttats frin den jordbruksanldggning varifran de kommer till slakteriet, skall de inspekteras
pd nytt, och ett nytt halsointyg skall utfirdas.
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b) Om fjiderfina redan ar pd vig till slakteriet, far slakt av dem tilldtas efter en bedomning av skélen till fordroj-
ningen, under férutsittning att de inspekteras pd nytt.

. Om en besiktning fore slakt inte har utforts pé jordbruksanliggningen, skall den officiella veterindren genomféra en

besiktning av hela flocken vid slakteriet.

. Om fjdderfina uppvisar kliniska symtom pd sjukdom, fir de inte slaktas for anvindning som livsmedel. Avlivande av

dessa fjaderfan pé slaktlinjen dr dock tillatet i slutet av den normala slaktprocessen om forsiktighetsatgarder vidtas for
att avvirja risken for att patogena organismer sprids och anlidggningarna rengors och desinficeras omedelbart efter
avlivning.

. For fjaderfin avsedda for produktion av ank- eller gdsleverpastej ("foie gras”) och for fjaderfin med senarelagd

urtagning som slaktas pé den jordbruksanldggning varifrdn de kommer skall besiktning fore slakt genomféras enligt
punkterna 2 och 3. Ett intyg som motsvarar forlagan i del C skall &tfolja de icke urtagna slaktkropparna till slakteriet
eller styckningsanldggningen.

. BESIKTNING EFTER SLAKT

. Alla fjaderfin skall besiktigas efter slakt i enlighet med avsnitten I och III. Dessutom skall den officiella veterindren

personligen gora foljande kontroller:
a) Daglig inspektion av indlvor och kroppskaviteter av ett representativt urval av fjaderfin.

b) En detaljerad inspektion av ett slumpmissigt urval, frin varje flock fjaderfi med samma ursprung, av delar av
fjdderfan eller hela kroppar vars kott vid besiktning efter slakt har bedomts vara otjanligt som livsmedel.

¢) Ytterligare nodvindiga undersokningar om det finns skil att misstanka att kottet fran fjaderfina i friga skulle
kunna vara otjanligt som livsmedel.

. For fjaderfin avsedda for produktion av ank- eller gasleverpastej ("foie gras”) och for fjaderfin med senarelagd

urtagning pd den jordbruksanliggning varifrdn de kommer skall besiktningen efter slakt omfatta en kontroll av
intyget som atfoljer slaktkropparna. Nir sddana slaktkroppar transporteras direkt frn jordbruksanldggningen till
styckningsanldggningen, skall besiktningen efter slakt utforas pa styckningsanldggningen.
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C. FORLAGA TILL HALSOINTYG

HALSOINTYG

for fjiderfin avsedda for produktion av ank- eller gdsleverpastej ("foie gras”) och fir fjiderfin som styckhanterats
enligt metoden med senarelagd urtagning pd den jordbruksanliggning varifrin de kommer

Behorig myndighet:

Nr:

1. Identifiering av icke urtagna slaktkroppar

Arter:

Antal:

2. De icke urtagna slaktkropparnas ursprung

lordbruksanldggningens adress:

3. Destination for de icke urtagna slaktkropparna

De icke urtagna slaktkropparna skall transporteras till foljande styckningsanldggning:

4. Deklaration

Undertecknad intygar hirmed att

— de icke urtagna slaktkroppar som beskrivs ovan hirror frén fjdderfin som besiktigats fore slakt pd ovanstiende
jordbruksanliggning kl. den (datum) och befunnits vara friska,

— journaler och dokumentation som giller dessa djur uppfyllde de rittsliga kraven och utgér inget hinder fér slakt av
dessa fjaderfan.

Utfardat i
(Ort)
den
(Datum)
. - = N
4 \
/ \
/ \
! \
I Stimpel |
\ I’
\\ N ,/ (Den officiella eller godkiinda veterindrens underskrift)
-
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KAPITEL VI: HAGNADE HARDJUR

Bestammelserna for fjaderfd skall tillimpas pd hidgnade hardjur.

KAPITEL VII: HAGNAT VILT

A. BESIKTNING FORE SLAKT

1.

Besiktningen fore slakt far utforas pé den jordbruksanliggning varifrdn djuren kommer nér kraven i avsnitt Il i bilaga
III till forordning (EG) nr ...[2004 (). 4r uppfyllda. I detta fall skall en officiell eller en godkdnd veterinir utfora
besiktningen fore slakt.

. Besiktningen fore slakt pd jordbruksanliggningen skall inbegripa granskning av jordbruksanlidggningens journaler

eller dokumentation, ddribland information fran livsmedelskedjan.

. Om besiktning fore slakt utfors hogst tre dagar innan djuren anldnder till slakteriet och om djuren levereras levande

till slakteriet, behover besiktningen fore slakt i slakteriet bara gélla
a) en identitetskontroll av djuren och

b) en undersokning for att avgora om djurskyddsbestimmelserna har foljts och om det forekommer tecken pé
tillstdnd som kan inverka menligt pd méanniskors eller djurs hilsa.

. Levande djur som inspekterats pé jordbruksanliggningen skall atf6ljas av ett intyg enligt forlagan i kapitel X, del A.

Djur som inspekterats och avlivats pd jordbruksanldggningen skall atfoljas av ett intyg enligt forlagan i kapitel X, del

. BESIKTNING EFTER SLAKT

. Besiktningen skall omfatta palpation och, om det bedoms nodvindigt, anskirning i de delar av djurkroppen som pé

ndgot sitt uppvisar férindringar eller som vicker misstanke av andra skal.

. Den besiktning efter slakt som anges for notkreatur, fir, tamsvin och fjaderfi skall gilla for motsvarande arter av

hignat vilt.

. Nir djuren har avlivats pd jordbruksanliggningen, skall den officiella veterindren pa slakteriet kontrollera det intyg

som &tfoljer dem.

KAPITEL VIII: FRILEVANDE VILT

A. BESIKTNING EFTER SLAKT

1. Kott av vilt skall besiktigas s& snart som mojligt efter ankomsten till vilthanteringsanlidggningen.

2. Den officiella veterindren skall beakta det intyg eller den information som limnats i enlighet med foérordning (EG)

nr ...[2004 (') av den utbildade person som deltog vid jakten av djuret.

3. Vid besiktning efter slakt skall den officiella veterindren genomféra féljande:

a) En okuldr besiktning av slaktkroppen, dess kroppskaviteter och, vid behov, tillh6rande organ i syfte

i) att uppticka eventuella avvikelser frin det normala som inte dr ett resultat av sjilva jakten. For detta dndamal
far diagnosen grundas pa uppgifter frin den utbildade personen om djurets beteende fore nedliggning,

i) att kontrollera att djuret inte har dott av ndgon annan orsak 4n jakt.

Om resultatet av den okuldra besiktningen inte mojliggér ndgon bedémning, skall en mer omfattande laboratorie-
undersokning utforas.

b) En undersokning avseende organoleptiska avvikelser.

¢) Palpation av organ, om det dr nodvindigt.

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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d) Analys, genom provtagning, av restsubstanser som inte ar ett resultat av sjilva jakten, inklusive miljobetingad
fororening, om det finns starka skal att anta att restsubstanser eller frimmande dmnen forekommer. Om en mer
omfattande undersokning utfors pa grundval av sddana misstankar, skall veterindren vénta tills undersokningen dr
avslutad innan en bedémning gors av alla djur som har nedlagts under en viss jakt, eller de delar av djuren som
misstinks uppvisa samma avvikelser.

¢) Undersokning av egenskaper som tyder pd att kottet utgor en hilsorisk, bland annat foljande:
i) Onormalt beteende eller storning i det levande djurets allmantillstind enligt jagarens rapport.
ii) Allmén forekomst av tumérer eller varbolder som péverkar olika inre organ eller muskler.
iii) Artrit, orkit, sjukliga forandringar i lever eller mjilte, inflammation i tarmarna eller navelregionen.

iv) Forekomst av frimmande kroppar som inte dr ett resultat av sjilva jakten i kroppskaviteterna, buken,
tarmarna eller urinen, nir lungsicken eller bukhinnan dr missfirgad (om de berorda indlvorna ar tillgangliga).

v) Forekomst av parasiter.

vi) Betydande gasbildning i mag- och tarmkanal, med missfirgning av de inre organen (om dessa inilvor ar

tillgingliga).
vii) Betydande avvikelser i muskulaturens eller organens firg, konsistens eller lukt.
viii) Gamla, 6ppna frakturer.
ix) Avmagring och/eller allmint eller lokalt 6dem.
x) Tecken pd akuta adherenser mellan organ och lungsicken eller bukhinnan.
xi) Andra tydliga och omfattande forindringar, t.ex. forruttnelse.
4. Om den officiella veterindren sd begir, skall ryggraden och skallen klyvas pd lingden.

5. Nir det giller smévilt, som inte omedelbart efter nedldggningen har blivit urtagna, skall den officiella veterindren
besiktiga ett representativt urval frin samma parti efter slakt. Om man vid besiktningen finner en sjukdom som kan
overforas till manniskor, eller ndgon av de egenskaper som anges i punkt 3 e, skall den officiella veterindren utfora
fler kontroller pa hela partiet for att faststdlla om det maste forklaras otjinligt som livsmedel eller om varje slakt-
kropp madste besiktigas individuellt.

6. I tveksamma fall fr den officiella veteriniren ytterligare skira och besiktiga de delar av slaktkroppen som behévs for
att stilla en slutlig diagnos.

B. BESLUT EFTER KONTROLLER

Utover de fall som avses i avsnitt Il kapitel V skall kott som vid besiktning efter slakt uppvisar nigon av de egenskaper
som fortecknas i punkt 3 e i del A forklaras otjinligt som livsmedel.

KAPITEL IX: SPECIFIKA RISKER
A. TRANSMISSIBLA SPONGIFORMA ENCEFALOPATIER

Vid genomférandet av offentlig kontroll avseende TSE skall kraven i férordning (EG) nr 999/2001 och annan relevant
gemenskapslagstiftning beaktas.

B. DYNT

1. Den besiktning efter slakt som beskrivs i kapitlen I och IV dr minimikrav for undersokning avseende forekomst av
dynt hos notkreatur dldre dn 6 veckor och hos svin. Dessutom fér sirskilda serologiska tester anvindas. Nar det galler
notkreatur dldre dn 6 veckor dr anskirning av tuggmusklerna vid besiktning efter slakt inte obligatorisk om en
sarskild serologisk test anvdnds. Samma giller nétkreatur dldre dn 6 veckor som dr uppfodda pé en jordbruksanligg-
ning som enligt ett officiellt intyg ar fri fran dynt.

2. Kott som infekterats av dynt skall forklaras otjanligt som livsmedel. Om djuret inte dr allmant infekterat av dynt, kan
emellertid de delar som inte ar infekterade forklaras tjanliga som livsmedel efter att ha genomgétt en frysbehandling.
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. TRIKINOS

. Slaktkroppar fran svindjur (tama, hignat vilt och vilt), histdjur och andra arter som 4r mottagliga for trikinos skall

genomgad en undersokning avseende forekomst av trikiner, i enlighet med tillimplig gemenskapslagstiftning, om inte
annat anges i den lagstiftningen.

. Kott fran djur som infekterats av trikiner skall forklaras otjanligt som livsmedel.

. ROTS

. Vid behov skall histdjur genomgéd en undersokning avseende forekomst av rots. En undersokning av rots skall hos

histdjur omfatta en noggrann undersokning av slemhinnorna i luftstrupen, svalget, nishalan och dess bihdlor efter
det att huvudet delats i medianplanet och nisans skiljevigg tagits bort.

. Kott frdn hidstar som konstaterats ha rots skall forklaras otjanligt som livsmedel.

. TUBERKULOS

. Om djur reagerar positivt eller oklart pa ett tuberkulinprov eller om det finns andra skl att misstinka infektion skall

de slaktas dtskilt fran andra djur, och forsiktighetstgarder skall vidtas for att undanréja risken for att andra slakt-
kroppar, slaktlinjen och slakteriets personal smittas ner.

. Allt kott fran djur ddr besiktningen efter slakt pavisat begransade tuberkulosskador hos ett antal organ eller omraden

pd slaktkroppen skall forklaras otjanligt som livsmedel. Om det visar sig att tuberkulosskadan ar begrinsad till
lymfknutorna i endast ett organ eller en del av slaktkroppen skall dock endast det angripna organet eller den
angripna delen av slaktkroppen forklaras otjanligt som livsmedel.

. BRUCELLOS

. Om djur reagerar positivt eller oklart pa ett test for pavisande av brucellos eller om det finns andra skal att misstinka

infektion skall de slaktas étskilt frin andra djur, och forsiktighetstgirder skall vidtas for att undanrdja risken for att
andra slaktkroppar, slaktlinjen och slakteriets personal smittas ner.

. Katt fran djur hos vilka besiktningen efter slakt pavisat skador som tyder pa akut infektion av brucellos skall férklaras

otjanligt som livsmedel. Nir det giller djur som reagerar positivt eller oklart pd ett test for pavisande av brucellos
skall juver, konsorgan och blod forklaras otjanligt som livsmedel dven om inga sddana skador pétriffas.
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KAPITEL X: FORLAGA TILL HALSOINTYG

A. FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR LEVANDE DJUR

HALSOINTYG
for levande djur som transporteras fran jordbruksanliggningen till slakteriet
Behérig myndighet:

Nr:

1. Djurens identitet

Arter:

Antal djur:

Identitetsmérkning:

2. Djurens ursprung

Adress till den jordbruksanliggning varifrin djuren kommer:

Identifiering av garden ():

3. Djurens destination

Djuren sinds till foljande slakteri:

Transportmedel:

4. Ovriga upplysningar

5. Deklaration

Undertecknad intygar hirmed att

— de djur som beskrivs ovan inspekterades fore slakt pd ovanstdende jordbruksanliggning kl. ............. den s
(datum) och har befunnits vara friska,

— journaler och dokumentation som giller dessa djur uppfyllde de rittsliga kraven och utgér inget hinder for slakt av

dessa djur.
Utfardat i
(Ort)
den
(Datum)
. - ~ <
/ N\
/ \
/ \
1
| Stimpel |
! !
\ /
\ /
\\ /7 (Den officiella eller godkéinda veterinirens underskrift)
-,
~ -

(*) Ej obligatoriskt
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B. FORLAGA TILL HALSOINTYG FOR DJUR SLAKTADE PA JORDBRUKSANLAGGNINGEN

HALSOINTYG

for djur slaktade pd jordbruksanliggningen

Behorig myndighet:
Nr:

1. Djurens identitet

Arter:

Antal djur:

Identitetsmarkning:

2. Djurens ursprung

Adress till den jordbruksanldggning varifrin djuren kommer:

Identifiering av gérden (¥):

3. Djurens destination

Djuren sinds till foljande slakteri:

Transportmedel:

4. Ovriga upplysningar

5. Deklaration

Undertecknad intygar hirmed att

— de djur som beskrivs ovan inspekterades fore slakt pd ovanstdende jordbruksanliggning kl.

den (datum) och har befunnits vara friska,
— de slaktades pa jordbruksanldggningen kl. ... den ... {datum) och slakt och avblodning genomférdes korrekt,
— journaler och dokumentation som giller dessa djur uppfyllde de rittsliga kraven och utgér inget hinder for slakt av
dessa djur.
Utfirdat i
(Ort)
den
(Datum)
7 I ~ ~
/ \
/ \
/ \
! \
! Stampel |
1
\\ /
\ N . /, (Den officiella eller godkinda veterinirens underskrift)
~ ~—_

(* E obligatoriskt



C 48E/116

Europeiska unionens officiella tidning

24.2.2004

BILAGA 11

LEVANDE MUSSLOR

KAPITEL I: RACKVIDD

Denna bilaga giller levande musslor och, i tillimpliga delar, levande tagghudingar, levande manteldjur och levande
marina snickor.

KAPITEL II: OFFENTLIG KONTROLL AV LEVANDE MUSSLOR FRAN KLASSIFICERADE PRODUKTIONSOMRADEN

A. KLASSIFICERING AV PRODUKTIONSOMRADEN OCH ATERUTLAGGNINGSOMRADEN

1.

Den behoriga myndigheten skall faststdlla laget och grinserna for de produktionsomrdden och &terutliggningsomra-
den som den faststdller. Den far, nir det dr lampligt, gora detta i samarbete med livsmedelsforetagaren.

. Den behériga myndigheten skall klassificera produktionsomraden frdn vilka den godkinner upptagning av levande

musslor i tre kategorier efter halten av fekal férorening. Den fér, ndr det dr lampligt, gora detta i samarbete med
livsmedelsforetagaren.

. Den behoriga myndigheten far klassificera omrdden frén vilka upptagning av levande musslor avsedda for direkt

konsumtion 4r tilliten som kategori A-omrdden. Levande musslor som tas upp fran dessa omraden skall uppfylla de
hidlsokrav for levande musslor som faststills i avsnitt VII kapitel V i bilaga III till forordning (EG) nr .../2004 ().

. Den behoriga myndigheten far klassificera omrdden frdn vilka levande musslor fir tas upp, men endast slippas ut pa

marknaden som livsmedel efter behandling i en reningsanliggning eller efter aterutliggning for att uppfylla de
hidlsokrav som avses i punkt 3, som kategori B-omréden. Levande musslor frin dessa omraden far vid MPN-femrors-
test med tre utspidningar inte Gverskrida gransen 4 600 E. coli per 100 g kott och intravalvuldr vitska.

. Den behériga myndigheten fir som kategori C-omrédden klassificera omrdden fran vilka levande musslor far tas upp,

men endast sldppas ut pd marknaden efter aterutldggning en ldng period for att uppfylla de hilsokrav som avses i
punkt 3. Levande musslor frin dessa omraden far vid MPN-femrorstest med tre utspadningar inte 6verskrida gransen
46 000 E. coli per 100 g kott och intravalvuldr vitska.

. Om den behoriga myndigheten fattar ett principbeslut om att klassificera ett produktions- eller aterutliggnings-

omrade skall den

a) gora en inventering av de kéllor till fororening frdn ménniskor eller djur som kan komma att kontaminera
produktionsomradet,

b) undersoka mingden organiska fororeningar som slipps ut under olika tider pé dret och relatera dem till bland
annat sisongsvariationerna i friga om folkmingd och antal djur i omgivningen, regnméngden och reningen av
avfallsvatten,

¢) bestimma fororeningarnas rorelsemonster genom batymetri samt genom kartliggning av strommarna och tid-
vattencykeln i upptagningsomradet, och

d) uppritta ett provtagningsprogram for musslor i produktionsomradet. Programmet skall bygga pd granskning av
kinda data och av ett antal prover, med en geografisk spridning av provtagningspunkterna och en provtagnings-
frekvens som ger ett sd representativt urval som mojligt for analysen av produktionsomradet.

. OVERVAKNING AV KLASSIFICERADE ATERUTLAGGNINGS- OCH PRODUKTIONSOMRADEN

. Klassificerade dterutliggnings- och produktionsomrdden skall 6vervakas regelbundet for att kontrollera

a) att det inte forekommer ndgra oegentligheter betriffande de levande musslornas ursprung, hirkomst och des-
tination,

(") Sidan 23 i detta nummer avv EUT.
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b) de levande musslornas mikrobiologiska status i relation till produktions- och aterutliggningsomradena,

) eventuell forekomst av toxinproducerande plankton i vattnet i produktions- och terutliggningsomrddena och av
biotoxiner i levande musslor, och

d) eventuell forekomst av kemiska fororeningar i levande musslor.

2. For att tillimpa punkt 1 b, 1 ¢ och 1 d skall det upprittas provtagningsplaner for kontroller med jaimna mellanrum
eller, i hidndelse av oregelbundna upptagningsperioder, frén fall till fall. Den geografiska spridningen av provtagnings-
punkterna och provtagningsfrekvensen mdste ge ett sd representativt urval som mojligt for analysen av produktions-
omrédet.

3. Provtagningsplanerna for kontroll av de levande musslornas mikrobiologiska status maste ta sarskild hansyn till
a) sannolika variationer av halterna av fekal fororening, och
b) de faktorer som avses i punkt 6 i del A.

4. Provtagningsplanerna for kontroll av eventuell férekomst av toxinproducerande plankton i vattnet i produktions- och
aterutlaggningsomrdden och av biotoxiner i levande musslor méste ta sirskild hinsyn till eventuella variationer
betriffande ndrvaron av plankton som innehéller marina biotoxiner. Provtagningen skall omfatta foljande:

a) Regelbunden provtagning for att pavisa forandringar i sammansittning och geografisk fordelning av plankton som
innehéller toxiner. Resultat som ger anledning att misstinka att toxin ansamlas i musselkott skall leda till intensiv
provtagning.

b) Regelbundna toxicitetskontroller av de musslor frin det angripna omradet som dr mest mottagliga fér kontami-
nering.

5. Provtagning for analys av toxiner i musslor skall som regel ske en gdng per vecka under de perioder d& upptagning
ar tilldten. Frekvensen kan minskas i sirskilda omraden eller for sirskilda typer av musslor om en riskbedémning
avseende forekomsten av toxiner eller vixtplankton tyder pd en mycket liten risk for toxiska episoder. Frekvensen
skall 6kas om en sddan bedomning tyder pd att det inte ar tillrdckligt med provtagning en géng per vecka. Risk-
bedomningen skall ses over regelbundet for att bedoma risken for forekomst av toxiner i levande musslor frén dessa
omréden.

6. Om det finns uppgifter om ansamling av toxiner for en grupp arter som férekommer pd samma omrade, kan den art
som uppvisar de hogsta halterna anvindas som indikatorart. P4 sd sitt kan alla arter i gruppen anvindas om
toxinhalten hos indikatorarten ar lagre dn det foreskrivna griansvirdet. Om toxinhalten i indikatorarten Gverskrider
det foreskrivna grinsvirdet, ar upptagning av de ovriga arterna tilliten endast om ytterligare analyser av de Gvriga
arterna visar att toxinhalterna i dessa arter ligger under gransvirdena.

7. Nar det giller overvakning av plankton skall urvalet vara representativt for vattenpelaren och ge information om
forekomsten av toxiska arter och populationstrender. Om férandringar i toxiska populationer uppticks som kan leda
till toxisk ansamling, skall antingen provtagningsfrekvensen okas eller omrddena avstingas av forsiktighetsskal tills
man har fatt resultaten av toxinanalyserna.

8. Provtagningsplanerna for kontroll av forekomsten av kemiska fororeningar skall gora det mojligt att uppticka om de
gransvirden som faststdlls i forordning (EG) nr 466/2001 (') har overskridits.

C. BESLUT EFTER OVERVAKNINGEN

1. Om resultaten av en provtagning visar att hilsokraven for musslor inte uppfylls eller att musslorna pa annat sitt
utgdr en risk for manniskors hilsa, skall den behoriga myndigheten stinga produktionsomradet for att forhindra att
levande musslor tas upp dir. Den behériga myndigheten far emellertid klassificera om ett produktionsomrade som
kategori B eller C om det uppfyller de relevanta kriterierna enligt del A och inte innebdr ndgon annan risk for
minniskors hilsa.

EGT L 77, 16.3.2001, s. 1. Forordningen senast dndrad genom férordning (EG) nr 1425/2003 (EUT L 203, 12.8.2003, s. 1).
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2. Den behoriga myndigheten far pd nytt 6ppna stingda produktionsomrdden endast om hilsokraven for musslor dter
uppfyller kraven i gemenskapslagstiftningen. Om den behoriga myndigheten stinger ett produktionsomrade pd grund
av forekomst av plankton eller f6r hoga halter av toxiner i musslor, skall minst tvd provtagningar i foljd som tagits
med minst 48 timmars mellanrum visa resultat som ligger under de foreskrivna griansvirdena innan omradet dter far
oppnas. Den behoriga myndigheten far ta hansyn till information om trender i friga om vixtplankton nir den fattar
beslutet. Nar det finns 6vertygande beldgg for forandringar i toxiciteten i ett visst omrade och under forutsittning att
det finns nya uppgifter om en trend mot minskad toxicitet, kan den behériga myndigheten besluta att ater 6ppna ett
omrdde dar resultaten frin en enda provtagning ligger under det foreskrivna gransvardet.

D. KOMPLETTERANDE OVERVAKNINGSKRAV

1. Den behoriga myndigheten skall vervaka klassificerade produktionsomrdden dir upptagning av musslor ar forbju-
den eller underkastad sirskilda villkor, for att se till att hilsovadliga produkter inte slipps ut pd marknaden.

2. Utover den 6vervakning av produktions- och aterutliggningsomraden som avses i punkt 1 i del B skall ett kontroll-
system upprittas med laboratorieundersokningar for kontroll av att livsmedelsforetagarna uppfyller kraven for slut-
produkten pd alla stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan. Detta kontrollsystem skall sarskilt
verifiera att halterna av marina biotoxiner och frimmande dmnen inte Overstiger gransvirdena och att musslornas
mikrobiologiska status inte dr hilsovadlig.

E. REGISTRERING OCH UTBYTE AV INFORMATION

Den behoriga myndigheten skall gora foljande:

a) Faststdlla och uppdatera en forteckning 6ver godkdnda produktions- och éterutliggningsomraden, med uppgifter om
deras lige och grianser samt Klassificering, frdn vilka levande musslor fir tas upp enligt bestimmelserna i denna
bilaga. Forteckningen skall delges de personer som berors av bestimmelserna i denna bilaga, till exempel producen-
ter, upptagare och driftspersonal vid renings- och leveransanliggningar.

=z

Omedelbart underritta de parter som berors av bestimmelserna i denna bilaga, t.ex. producenter, upptagare och
driftspersonal vid renings- och leveransanliggningar, om ett produktionsomrades lige, grinser eller klassificering
dndras eller om omradet stings tillfalligt eller definitivt.

Ke ¥

Omgdende vidta dtgirder om de kontroller som foreskrivs i denna bilaga visar att produktionsomradet skall stingas
eller klassificeras om eller ater kan 6ppnas.

F. LIVSMEDELSFORETAGARES EGENKONTROLL

Vid beslut om Klassificering, 6ppnande eller stangning av produktionsomraden kan den behoriga myndigheten ta hinsyn
till resultaten av kontroller som utforts av livsmedelsforetagarna eller av de organisationer som féretrader livsmedels-
foretagarna. I sddana fall krdvs det att den behoriga myndigheten har utsett det laboratorium som genomfér analysen
och, om s dr nodvandigt, att provtagningen och analysen genomforts i enlighet med ett protokoll som den behériga
myndigheten och de berorda livsmedelsforetagarna eller den berorda organisationen har enats om.

KAPITEL IIl: OFFENTLIG KONTROLL AV KAMMUSSLOR (PECTINIDAE) SOM TAGITS UPP UTANFOR KLASSIFICE-
RADE PRODUKTIONSOMRADEN

Offentlig kontroll av kammusslor (pectinidae) som tagits upp utanfor klassificerade produktionsomrdden skall goras i
fiskauktionshallar, leveransanldggningar och anldggningar for bearbetning. Sddan offentlig kontroll syftar till att 6vervaka
efterlevnaden av de hilsonormer for levande musslor som faststills i avsnitt VII kapitel V i bilaga III till forordning (EG)
nr ...[2004 () samt efterlevnaden av andra krav i avsnitt VII kapitel IX i bilaga III till den forordningen.

(") Sidan 23 i detta nummer av EUT.
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BILAGA III

FISKERIPRODUKTER

KAPITEL I: OFFENTLIG KONTROLL AV PRODUKTION OCH UTSLAPPANDE PA MARKNADEN

1. Offentlig kontroll av produktion och utslippande pd marknaden av fiskeriprodukter skall sirskilt innefatta foljande:

a) Regelbunden kontroll av hygienforhdllanden vid landning och forsta forsdljning.

b) Regelbundna inspektioner av fartyg och anliggningar pd land, bland annat fiskauktionshallar och grossistmark-
nader, for att sirskilt kontrollera

i) i forekommande fall, att villkoren for godkdnnande fortfarande uppfylls,

i) att fiskeriprodukterna hanteras pd ritt sitt,

ili) att hygien- och temperaturkrav dr uppfyllda, och

iv) att kraven pd renlighet for anldggningar, inklusive fartyg, och deras installationer och utrustning samt perso-
nalhygien uppfylls.

¢) Kontroller av lagrings- och transportforhdllanden.

2. Om inte annat foljer av punkt 3 giller dock f6ljande for offentlig kontroll av fartyg:

a) De far utforas ndr ett fartyg anloper en hamn i en medlemsstat.

b) De skall gilla alla fartyg som landar fiskeriprodukter i gemenskapens hamnar, oavsett vilken flagg fartyget for.

¢) Nir den offentliga kontrollen utfors av den behoriga myndigheten i den medlemsstat vars flagg fartyget for far
kontrollen vid behov utforas till sjoss eller nar fartyget ligger i hamn i en annan medlemsstat eller i ett tredje land.

3. a) Vid en inspektion for godkdnnande av ett fabriks- eller frysfartyg som for en medlemsstats flagg skall den behériga
myndigheten i den medlemsstat vars flagg fartyget for genomfora inspektionerna pé ett sitt som overensstimmer
med kraven i artikel 3, i synnerhet tidsfristerna i artikel 3.2. Vid behov far denna behériga myndighet inspektera
fartyget till sjoss eller ndr det ligger i hamn i en annan medlemsstat eller i ett tredje land.

b) Nir den behoriga myndigheten i den medlemsstat vars flagg fartyget for har beviljat fartyget villkorat godkin-
nande i enlighet med artikel 3, far denna beho6riga myndighet uppdra at en behérig myndighet

i) i en annan medlemsstat, eller

i) i ett tredje land som finns med i en sddan forteckning over tredje linder frén vilka import av fiskeriprodukter
ar tilliten som har upprittats i enlighet med artikel 11,

att genomfora en uppf6ljningsinspektion for att bevilja ett slutligt godkdnnande, forlinga det villkorade godkin-
nandet i enlighet med artikel 3.1 b eller se 6ver godkdnnandet i enlighet med artikel 3.4. Denna behoriga
myndighet fir vid behov inspektera fartyget till sjoss eller nir det ligger i hamn i en annan medlemsstat eller i
ett tredje land.

4. Nar den behoriga myndigheten i en medlemsstat uppdrar 4t den behoriga myndigheten i en annan medlemsstat eller
i ett tredje land att genomfora inspektioner for dess rikning i enlighet med punkt 3 skall de bdda behoriga
myndigheterna avtala om villkoren f6r inspektionerna. Dessa villkor skall sarskilt garantera att den behériga myn-
digheten i den medlemsstat vars flagg fartyget for utan drojsmél fir rapporter om resultatet av inspektionerna och
om fall dir det misstinks att kraven inte uppfylls, sd att den kan vidta nédvindiga &tgirder.
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KAPITEL II: OFFENTLIG KONTROLL AV FISKERIPRODUKTER

Offentlig kontroll av fiskeriprodukter skall minst omfatta foljande:

A. ORGANOLEPTISKA UNDERSOKNINGAR

Organoleptiska stickprover skall tas pa alla stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan. Ett av syftena
med dessa stickprover dr att verifiera att de krav pé firskhet uppfylls som har faststillts i enlighet med gemenskaps-
lagstiftningen. Detta innebdr sirskilt att pa alla stadier i produktions-, bearbetnings- och distributionskedjan verifiera att

fiskeriprodukternas farskhet dtminstone overstiger de minimikrav som har faststillts i enlighet med gemenskapslagstift-
ningen.

B. FARSKHETSINDIKATORER

Nir den organoleptiska undersokningen visar att det rdder tvivel om huruvida fiskeriprodukterna ar firska, fr prover tas
for laboratorieundersokningar for bestimning av de totala halterna av flyktiga kvivebaser (TVB-N) och trimetylamin-
kvive (TMA-N).

Den behoriga myndigheten skall anvinda de kriterier som faststills i gemenskapslagstiftningen.

Om den organoleptiska undersokningen ger anledning att misstinka andra tillstdind som skulle kunna paverka méanni-
skors hilsa, skall limpliga prover tas for att kontrollera detta.

C. HISTAMIN

Stickprovsundersokningar av histaminhalten skall utféras for att verifiera att de tilldtna halter som faststills i gemen-
skapslagstiftningen inte Gverskrids.

D. RESTSUBSTANSER OCH FRAMMANDE AMNEN

Halterna av restsubstanser och frimmande dmnen skall 6vervakas i enlighet med gemenskapslagstiftningen.

E. MIKROBIOLOGISKA KONTROLLER

Nir sd dr nodvindigt skall mikrobiologiska kontroller genomféras i enlighet med de relevanta regler och kriterier som
faststalls i gemenskapslagstiftningen.

F. PARASITER

Stickprover skall tas for att kontrollera att gemenskapslagstiftningen om parasiter efterlevs.

G. GIFTIGA FISKERIPRODUKTER

Kontroller skall goras for att sikerstdlla att foljande fiskeriprodukter inte slipps ut pd marknaden:

1. Giftiga fiskar av foljande familjer fir inte slippas ut pd marknaden: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae och
Canthigasteridae.

2. Fiskeriprodukter som innehéller biotoxiner, t.ex. Ciguatera eller andra toxiner som ir farliga for ménniskors halsa.
Fiskeriprodukter som hédrror frdn musslor, tagghudingar, manteldjur och marina snickor fir dock slippas ut pé
marknaden om de har framstillts i 6verensstimmelse med bestimmelserna i avsnitt VII i bilaga III till férordning (EG)
nr ...[2004 () och uppfyller kraven i kapitel V punkt 2 i det avsnittet.

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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KAPITEL III: BESLUT EFTER KONTROLLER

Fiskeriprodukter skall forklaras otjanliga som livsmedel om

1. organoleptiska, kemiska, fysikaliska eller mikrobiologiska undersokningar eller parasitkontroller har visat att de inte
foljer bestimmelserna i den relevanta gemenskapslagstiftningen,

2. de i sina itliga delar innehdller frimmande dmnen eller restsubstanser som Gverstiger de gransvirden som faststalls i
gemenskapslagstiftningen eller forekommer i sddana mangder att det berdknade intaget Gverstiger det for ménniskan
acceptabla dags- eller veckointaget,

3. de hirror frén
i) giftiga fiskar,
ii) fiskeriprodukter som inte uppfyller kraven i punkt G.2 i kapitel II nir det giller biotoxiner, eller

i) musslor, tagghudingar, manteldjur eller marina snickor som innehdller marina biotoxiner som sammanlagt
overstiger gransvardena i forordning (EG) nr .. .[2004 (1), eller

4. den behoriga myndigheten anser att de kan utgora en risk for manniskors eller djurs hilsa eller av annan orsak inte
ar lampliga som livsmedel.

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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BILAGA IV

OBEHANDLAD MJOLK OCH MEJERIPRODUKTER

KAPITEL I KONTROLL AV MJOLKPRODUKTIONSANLAGGNINGAR

1.

Djur pd mjolkproduktionsanldggningar skall vara féremal for offentlig kontroll for att man skall kunna verifiera att
hidlsokraven uppfylls nir det giller produktion av obehandlad mjolk, sarskilt djurens hilsotillstind och anvindningen
av veterindrmedicinska produkter.

Dessa kontroller fir 4dga rum samtidigt med de veterindrkontroller som utfors i enlighet med gemenskapsbestim-
melserna om folkhilsa samt djurs hilsa och djurskydd och fir utféras av en godkind veterinir.

. Om det finns skil att misstinka att djurhilsobestimmelserna inte f6ljs, skall djurens allmédnna hilsotillstdnd granskas.

. Mjolkproduktionsanlidggningar skall genomga offentlig kontroll for att verifiera att hygienkraven uppfylls. Denna

offentliga kontroll kan omfatta inspektioner och/eller dvervakning av de kontroller som utférs av branschorganisa-
tioner. Om det visar sig att hygienen 4r bristfillig skall den behoriga myndigheten kontrollera att limpliga dtgarder
vidtas for att avhjilpa bristerna.

KAPITEL II: KONTROLL AV OBEHANDLAD MJOLK I SAMBAND MED HAMTNING

1.

Den behoriga myndigheten skall 6vervaka de kontroller som utfors i enlighet med avsnitt IX kapitel I del III i bilaga
11 till férordning (EG) nr ...[2004 ().

. Om livsmedelsforetagaren inte har avhjilpt bristerna inom tre ménader efter den forsta anmalan till den behoriga

myndigheten om att kriterierna ndr det géller antal mikroorganismer och somatiskt celltal inte uppfylls, skall leverans
av obehandlad mjolk frén produktionsenheten tillfilligt forbjudas eller, i enlighet med ett sirskilt tillstind eller
allmidnna instruktioner fran den behoriga myndigheten, underkastas sddana krav betriffande dess behandling och
anvindning som 4r nodvindiga for att skydda folkhalsan. Detta tillfdlliga forbud eller dessa krav skall uppratthallas
till dess att livsmedelsforetagaren har bevisat att den obehandlade mjolken pa nytt uppfyller gillande kriterier.

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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BILAGA V

ANLAGGNINGAR SOM INTE OMFATTAS AV KRAVET PA ATT VARA UPPTAGNA I EN FORTECKNING
ENLIGT ARTIKEL 12.1

Foljande anliggningar i tredje land behéver inte tas upp i de forteckningar som upprittas och uppdateras enligt artikel
12.4:

1. Anldggningar som hanterar produkter av animaliskt ursprung for vilka det inte faststills ndgra krav i bilaga III till
forordning (EG) nr ...[2004 (1).

2. Anldggningar som enbart bedriver primarproduktion.
3. Anldggningar som enbart bedriver transportverksamhet.

4. Anldggningar som enbart lagrar produkter av animaliskt ursprung vilka inte kriver temperaturreglerade lagrings-
forhéllanden.

(") Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
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BILAGA VI

KRAV PA DE INTYG SOM SKALL MEDFOLJA IMPORTVAROR

. Den foretridare for den behériga myndigheten i avsindande tredje land som utfirdar ett intyg som skall medfolja en

sindning med produkter av animaliskt ursprung avsedd fér gemenskapen skall underteckna intyget och se till att det
dr forsett med en officiell stimpel. Detta krav giller for vart och ett av intygets blad om det bestar av mer 4n ett blad.
Nar det giller fabriksfartyg far den behoriga myndigheten tillata att kaptenen eller en annan befélsperson under-
tecknar intyget.

. Intygen skall upprittas pa det eller de officiella sprdken i det avsindande tredje landet och i den medlemsstat ddr

granskontrollen dger rum eller atf6ljas av en bestyrkt oversattning till det eller de spraken. Om bestimmelsemedlems-
staten begdr detta skall intygen ockséd atfoljas av en bestyrkt oversittning till den medlemsstatens officiella sprak. En
medlemsstat kan emellertid samtycka till att ett annat officiellt gemenskapssprak anvinds 4n medlemsstatens eget
eller egna.

. Originalet till intyget skall medfolja sindningarna vid inforsel till gemenskapen.

. Intygen skall bestd av

a) ett enda pappersark, eller
b) tvéd eller fler sidor som ingdr i ett helt och odelbart pappersark, eller

¢) flera sidor som dr numrerade sé att en enskild sida anges som en viss sida i en begrinsad foljd (t.ex. "sidan 2 av 4
sidor”).

. Intygen skall ha ett unikt identifieringsnummer. Om intyget bestir av flera sidor skall identifieringsnumret std pd

varje sida.

. Intyget skall utfirdas innan den sindning som intyget giller limnar den behoriga myndighetens kontroll i det

avsindande tredje landet.
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RADETS MOTIVERING

I. INLEDNING

[ juli 2002 lade kommissionen fram ett forslag till Europaparlamentets och ridets forordning om
faststallande av sirskilda bestimmelser for genomférandet av offentlig kontroll av produkter av ani-
maliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel.

Europaparlamentet antog ett yttrande om forslaget till férordning i juni 2003.
Ekonomiska och sociala kommittén antog ett yttrande i februari 2003 (!).

Efter att ha beaktat dessa yttranden antog rddet en gemensam standpunkt den 27 oktober 2003.

II. SYFTE

Forslaget till forordning dr den tredje delen i ett paket med fem forslag som syftar till att konsolidera,
uppdatera och forenkla gemenskapslagstiftningen om livsmedelshygien och samtidigt garantera ett
folkhalsoskydd pa hog niva. Radet antog samtidigt gemensamma stdndpunkter om samtliga fyra forslag
som omfattas av medbeslutandeforfarandet (2).

Genom forordningen kommer det att faststallas sirskilda bestimmelser for offentlig kontroll av pro-
dukter av animaliskt ursprung. Den kommer sarskilt att omfatta

— revision av livsmedelsforetagarnas genomforande av god hygienpraxis och HACCP-baserade for-
faranden,

— sirskilda krav for offentlig kontroll av farskt kétt, levande musslor, fiskeriprodukter och obehandlad
mjolk, och

— forfaranden for import av produkter av animaliskt ursprung.

. ANALYS AV DEN GEMENSAMMA STANDPUNKTEN
A. Allmint

Den gemensamma stdndpunkten innehéller flera dndringar jamfort med kommissionens ursprung-
liga forslag. Flera av dessa dndringar Gverensstimmer med syftet i de dndringar som Europaparla-
mentet foreslog i sitt yttrande efter forsta behandlingen. Kommissionen har godtagit dessa dndringar
av forslaget.

Utover de visentliga dndringar som beskrivs nedan innehdller den gemensamma stindpunkten ett
antal redaktionella dndringar, sirskilt for att

— garantera Overgripande konsekvens i hygienpaketet (3),

— se till att forordningen i sig dr konsekvent och tydlig, sdrskilt genom att viktiga principer flyttas
fran bilagorna till artiklarna (%), och

— fortydliga texten (°).

Den innehdller dven ett antal tekniska dndringar som overensstimmer med forordningens over-
gripande syften enligt avsnitt II ovan (°).

(1) Regionkommittén beslutade att inte limna ndgot yttrande.

(®) 1 december 2002 antog ridet pa grundval av kommissionens fjarde forslag direktiv 2002/99/EG om faststillande av
djurhilsoregler for produktion, bearbetning, distribution och inforsel av produkter av animaliskt ursprung avsedda
att anvindas som livsmedel.

() Bland annat en 4ndring som 6verensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndring 79.

(% Bland annat dndringar som Gverensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringar 1, 3, 20, 21, 78, 115 och
117.

(°) Bland annat dndringar som Gverensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringar 5, 7-9, 13, 16-18, 22-24,
26, 39-45, 53, 54, 58-60, 66, 74, 84, 89, 104, 108, 110-113 och 124.

(%) Bland annat 4ndringar som overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndringar 52, 61, 82, 91-98 och 134.
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B. Forordning om offentlig foder- och livsmedelskontroll

Kommissionens ursprungliga forslag inneholl ett antal hdnvisningar till férordningen om offentlig
foder- och livsmedelskontroll, ddr det kommer att faststillas allmdnna bestimmelser for offentlig
kontroll av alla slags foder och livsmedel (?).

Det forefaller emellertid troligt att den nya lagstiftningen om livsmedelshygien kommer att antas f6re
forordningen om offentlig foder- och livsmedelskontroll. Den gemensamma standpunkten innehller
dirfor ingen hinvisning till den forordningen. Den innefattar i stillet nigra av bestimmelserna i
forordningen, sarskilt nar det giller definitioner (artikel 2) och tvingsatgarder (artikel 9) (3.

C. Rickvidd (artikel 1)

Den andra och den tredje forordningen i hygienpaketet har ett nira samband. Genom den andra
forordningen kommer det att faststillas sdrskilda hygienregler for produkter av animaliskt ursprung.
I den tredje forordningen foreskrivs offentlig kontroll av sidana produkter.

Rédet instdimmer i att bdda forordningarna bor ha samma rickvidd. Den gemensamma stdndpunk-
ten Overensstimmer darfor med syftet i de dndringar som Europaparlamentet infort for att i den
tredje forordningen inforliva den riackvidd och de undantag som foreskrivs i den andra férordnin-

gen ().

I den gemensamma stdndpunkten klargors det ocksa att genomforandet av offentlig kontroll inte pa
ndgot sitt minskar livsmedelsforetagarnas ansvar for att garantera livsmedelssikerhet.

D. Definitioner (artikel 2)

Av de skil som anges under B ovan innefattar den gemensamma stdndpunkten fyra definitioner fran
forslaget till forordning om offentlig foder- och livsmedelskontroll (4.

Dessutom
— bevaras den definition av "behorig myndighet” som anvinds i flera befintliga veterinirdirektiv,

— faststills en definition av "godkdnd veterindr” som omfattar privata veterinirer som utfor sir-
skild offentlig kontroll vid anldggningarna,

— fortydligas att "officiella assistenter” inte behdver vara “tjdnstemidn” (offentliganstilld tjdn-
steman) (°) men mdste utses av den behoriga myndigheten,

— inférlivas vissa definitioner som faststills i forordning (EG) nr 1774/2002.

E. Godkinnande av anliggningar (artikel 3)

Den gemensamma stdndpunkten skiljer sig frin kommissionens ursprungliga forslag genom att

— det inférs ytterligare flexibilitet nir det gller villkorat godkinnande, sarskilt for fabriks- och
frysfartyg,

(") Kommission antog ett forslag till en sidan forordning i februari 2003 (KOM(2003) 52 slutlig — interinstitutionellt
drende 2003/0030 COD).

(®) Artikel 9 &verensstimmer delvis med Europaparlamentets dndring 25.

(®) Andringarna 11 och 12.

() Definitionerna av "offentlig kontroll”, "verifiering”, "revision” och "inspektion”.
(°) Denna definition Gverensstimmer med syftet i Europaparlamentets 4ndring 14.
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— den innehdller fortydliganden ndr det giller befintliga anldggningar och grossistmarknader,

— bestimmelser om tillimpningen som tidigare angavs i bilaga I inforlivas och ges allmin giltig-
het, och

— det foreskrivs att medlemsstaterna skall se till att forteckningar 6ver godkidnda anliggningar
finns tillgingliga for allmanheten (!).

F. Revision (artikel 4)

I kommissionens ursprungliga forslag faststills det att det skall genomforas revision ndr det giller
farskt kott.

[ den gemensamma stindpunkten faststills revision som en allmin princip for alla livsmedels-
foretagare som hanterar produkter av animaliskt ursprung vilka omfattas av férordningen. De
officiella veterindrerna skulle, med beaktande av deras sirskilda sakkunskaper, genomféra revisioner
av slakterier, vilthanteringsanldggningar och vissa styckningsanliggningar. Medlemsstaterna skulle
ges handlingsfrihet for att utse limplig personal for revisioner av andra anliggningar.

G. Offentlig kontroll nir det giller firske kott (artikel 5)

Réidet samtycker till att huvudprinciperna for offentlig kontroll av firskt kott bor anges i en
artikel.

Radet samtycker dven till att medlemsstaterna bor anvinda ett riskbaserat tillvigagdngssitt for att
gora en bedémning av det antal kontrollpersonal som madste ndrvara vid slaktlinjen i ett visst
slakteri men anser det inte vara limpligt att denna bedomning utvidgas till att gilla livsmedels-
foretagarens personal.

Réidet samtycker vidare till det behovs stringa och entydiga bestimmelser for nir slakteriperso-
nalen fir bistd vid offentlig kontroll. Framfor allt skall denna personal, ndr den utfor vissa specifika
uppgifter i samband med offentlig kontroll alltid arbeta under den officiella veterinirens Gverinse-
ende och agera utan att lita sig paverkas av produktionspersonalen.

Rédet anser det dock inte lampligt att i onddan begrinsa tillimpningsomradet f6r forfarandet. Enligt
den gemensamma stdndpunkten skulle medlemsstaterna inledningsvis fa vilja att tilldta att slakte-
ripersonal bistdr vid offentlig kontroll av djur som fotts upp tillsammans under samma betingelser
(fjaderfd, hardjur, slaktsvin och kalv av notkreatur). Systemet skulle darefter kunna utvidgas genom
kommittéforfarande till att omfatta andra typer av djur mot bakgrund av den erfarenhet som
vunnits (%).

H. Import (artiklarna 10-15)

Rédet instimmer i att det dr lampligare att forfaranderegler for import ingdr i forordningen om
offentlig kontroll (). Radet anser dven att bestimmelserna mdste syfta till att sikerstilla att likvar-
dighetsprincipen respekteras vid handel mellan gemenskapen och tredje linder utan att onodiga
eller orimliga bordor liggs pad de berorda parterna.

Enligt den gemensamma standpunkten skulle det darfor faststillas

— en allmin regel att inget tredje land far forekomma i forteckningen over tredje linder fran vilka
import ar tilliten sdvida det inte har genomforts en gemenskapskontroll i det tredje landet, med
viss flexibilitet i fall ddr en sddan kontroll inte skulle tillfora ndgot mervirde,

(') Denna bestimmelse overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndring 19.
(®) Artikel 5 overensstimmer ddrfér med delar av Europaparlamentets dndringar 21, 83 och 87.
() Artiklarna 10-15 stimmer dirfor overens med delar av Europaparlamentets dndringar 26-29, 32, 34 och 35.
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— att kravet pd att tredje lands anldggningar skall forekomma i forteckningar som utarbetats och
uppdaterats genom gemenskapsforfarande skall begrinsas till de anliggningar som prioriterats
for tvangsatgdrder, utan inverkan péd det grundliggande kravet for alla anldggningar som fram-
stiller produkter av animaliskt ursprung avsedda for export till gemenskapen, att iaktta gemen-
skapens livsmedelslagstiftning eller likvirdiga bestimmelser,

— sirskilda bestimmelser for fartyg for att ta hidnsyn till att de kan bedriva verksamhet langt frén
det tredje lands territorium vars flagg de for och eftersom de administrativa arrangemang som
giller anldggningar pd land inte nodvindigtvis kan tillimpas pa fartyg.

Eftersom de flesta bestimmelser om import giller principfrigor éterges de i artiklar. I de nya
bilagorna V och VI fortecknas dessutom vissa tekniska detaljer sd att dessa skall kunna dndras
genom kommittéforfarande om sé dr nodvandigt.

I. Flexibilitet och kommittéforfarande (artiklarna 16-18)

Rédet samtycker till att férordningen, i likhet med de andra hygienférordningarna, bor innehalla ett
forfarande som gor det mojligt for medlemsstaterna att anta nationella bestimmelser for att anpassa
vissa tekniska bestimmelser pé ett oppet sdtt. Ridet anser emellertid att denna flexibilitet endast
skall gilla bilaga I, eftersom bilagorna II-VI innehéller bestimmelser som bor tillimpas generellt.
Nir det giller offentlig kontroll bor det ocksd vara majligt att anvinda det flexibla forfarandet for
att mojliggora pilotprojekt i syfte att prova ut nya tillvigagangssitt for hygienkontroller av kott (1).

Rédet instdimmer 4ven i att det bor vara mojligt att faststilla dvergdngsarrangemang genom
kommittéforfarande utover dndringar av bilagorna och genomforandebestimmelser (?). Radet anser
dessutom att det bor vara mojligt att genom samma forfarande bevilja undantag.

For klarhetens skull aterges ett antal sirskilda beslut som kan fattas genom kommittéforfarande i
en enda artikel i den gemensamma stdndpunkten (3).

J. Tillimpningsdag (artikel 22)

Rédet anser att omfattningen av reformen av hygienlagstiftningen kriver att det finns en rimlig
tidsfrist mellan antagandet och tillimpningen av de nya bestimmelserna. Det dr d4ven nodvindigt att
se till att alla delar av hygienpaketet trader i kraft samtidigt.

I den gemensamma standpunkten foreskrivs ddrfor att forordningen skall borja tillimpas 18 ma-
nader efter den dag da alla delar av paketet har tratt i kraft, men tidigast den 1 januari 2006.

K. Nirmare bestimmelser for firskt kott (bilaga I)

Genom den gemensamma stindpunkten infors ett antal dndringar av de detaljerade kraven pa
offentlig kontroll av farskt kott. Sarskilt foljande regler noteras:

— Bestdmmelser i den gemensamma stindpunkten om den andra foérordningen (om faststillande
av sdrskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung) finns inte lingre med.

— Storre vikt ldggs vid kontroller av kétt frin djur som har nodslaktats ().

(") Artikel 17 6verensstimmer ddrfor delvis med Europaparlamentets dndring 138.

(®) Artiklarna 16 och 17 6verensstimmer dirfor med Europaparlamentets dndringar 38, 130 och 131.

(}) Artikel 18 overensstimmer med syftet i delar av Europaparlamentets andringar 56, 87, 116, 118, 120, 121 och 131.
(*) Bilaga I dverensstimmer dirigenom med syftet med Europaparlamentets dndring 57.
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— Omfattningen av kontrollmirkning begrinsas till slaktkroppar och delar av slaktkroppar med
rott kott for att dterspegla den sdrskilda roll som den officiella veterindren spelar i sddana fall.

— De omstindigheter under vilka kott skall forklaras otjinligt som miénniskofoda, inbegripet kott
med uttalad konslukt och blod, fortydligas (1).

— En kort forteckning upprittas 6ver offentlig kontroll som endast officiella veterindrer kan utfora
i stillet for en ling forteckning med uppgifter som officiella assistenter kan bistd med.

Viss flexibilitet kan forekomma nir det giller den officielle veterindrens nirvaro vid slakterier eller
vilthanteringsanldggningar. Minimikravet kvarstdr och innebér att dtminstone en officiell veterinir
ar ndrvarande under hela besiktningen sivil fore som efter slakt men behoriga myndigheter kan
anpassa det pd grundval av en riskbedomning och pa stringa villkor som sikerstiller att en korrekt
besiktning dger rum (2.

Nir det giller utbildning skulle den gemensamma stindpunkten géra det mojligt for behoriga
myndigheter att utnimna officiella veterindrer utan att de genomgér uttagningsprov om den so-
kande har forvirvat den kunskap som krivs som del i en universitetsexamen eller genom vidareut-
bildning som lett till en hogre akademisk examen. Ridet anser emellertid inte att det under andra
omstandigheter dr lampligt att behoriga myndigheter utnimner praktiserande veterinirer till offici-
ella veterindrer utan att de genomgér ett prov (3).

Genom den gemensamma stindpunkten dndras ocksd i ndgon man uppdelningen mellan teoretisk
och praktisk utbildning for officiella assistenter utan att dndra det Gvergripande kravet pa 900
timmars utbildning, och ingen bestimmelse om en okning av antalet timmar vid ett givet datum
ingdr lingre eftersom detta var ett politiskt mal snarare dn ett rattsligt krav. Kommissionen har
emellertid atagit sig att, vid upprittandet av rapporten om de erfarenheter som gjorts vid genomfor-
andet av forordningen, Gverviga om det dr limpligt att oka minimikraven péd utbildning for
officiella assistenter (*).

L. Nirmare bestimmelser for levande musslor (bilaga II)

Rédet anser att provtagning for analys av toxiner i levande musslor som regel skall ske en gdng per
vecka under upptagningsperioderna. Ridet samtycker emellertid till att det bor vara mojligt att
minska eller oka frekvensen mot bakgrund av en riskbedomning (°).

Den gemensamma stindpunkten innehéller moderniserade kriterier for klassificering av produk-
tions- och aterutliggningsomraden. Kriterierna for kategori B- och C-omriden hinfor sig nu
endast till E.coli eftersom det rader enighet om att fekala koliforma bakterier inte dr ndgon pélitlig
indikator pa fekal fororening. Det skulle vara mojligt att dndra dessa kriterier och specificera
provtagningsplaner, metoder och matosikerhet genom kommittéforfarande (9).

M. Nirmare bestimmelser om fiskeriprodukter (bilaga III)

Den gemensamma stdndpunkten innehéller klargoranden ndr det giller offentlig kontroll av pro-
duktion och utsldppande pd marknaden av fiskeriprodukter. Den innehéller i synnerhet nirmare
bestimmelser om offentlig kontroll av fartyg for att klargora vilka kontroller som dr nodvindiga
och vilka som dr mojliga med tanke pa de speciella forutsittningarna av praktisk och juridisk art.

1) Bilaga I 6verensstimmer darfor i stort sett med syftet med Europaparlamentets dndringar 132 och 133.
?) Bilaga I overensstimmer darfor delvis med Europaparlamentets dndring 85.

) Detta dtagande overensstimmer med syftet i Europaparlamentets dndring 99.

%) Bilaga II Gverensstimmer darfor delvis med Europaparlamentets dndring 122.
6

(
(
(
(
(
(

)
)
%) Bilaga I 6verensstimmer darfor delvis med Europaparlamentets dndring 88.
)
)
)

Artiklarna 18.13 ¢ och 20.3.
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N. Nirmare bestimmelser for obehandlad mjolk (bilaga IV)

Den gemensamma stdndpunkten innehéller endast de krav som ar specifika for offentlig kontroll av
produktion och hdmtning av obehandlad mjolk. Regler som upprepar allménna krav som géller alla
produkter av animaliskt ursprung ingdr inte lingre.

0. Ovrigt

Kommissionen uppmanas i den gemensamma stdndpunkten att med tanke pd overensstimmelsen
med andra delar av hygienpaketet

— hora EFSA vid behov (artikel 20) och
— rapportera om genomfoérandet av forordningen efter fem dr (artikel 21).

Den gemensamma standpunkten dterspeglar inte de av Europaparlamentets dndringar som kommis-
sionen inte kunde godta sirskilt de som skulle

— utstricka kontrollmirkning till att gilla dven kott fran fjaderfd och hardjur (1),

— handlar om livsmedelsféretagares ansvar (%),

— innebidra onddiga inskrinkningar av slakteripersonalens uppgifter vid offentlig kontroll (),
— utesluta mojligheten till okulir besiktning efter slakt av vissa kategorier slaktsvin (%),

— foregripa resultatet av diskussioner som bor dga rum i samband med férhandlingarna om den
foreslagna forordningen om offentlig foder- och livsmedelskontroll (%) eller

— infora sirskilda bestimmelser for hantverksmissiga smaforetag snarare dn flexibilitet pd
grundval av riskbedomning (9).

Dessutom kan inte rddet och kommissionen godta dndringar som ondodigtvis skulle skirpa (7), for-
svaga (%) eller komplicera (°) den nya livsmedelslagstiftningen eller som inte overensstimmer med
forordningens rickvidd eller med andra bestimmelser (1°).

IV. SLUTSATS

Radet noterar med tillfredsstillelse att kommissionen godtar den gemensamma stindpunkten och att
utkastet till férordning &verensstimmer med syftet med flera av de dndringar som Europaparlamentet
antog vid den forsta behandlingen. Rédet hoppas att detta kommer att mojliggora att férordningen och
aterstoden av hygienpaketet kan antas snabbt.

(*) Andringarna 62-64.

(» Andringarna 65 och 129.

() Andring 81, 100, 127, 135, 136, 139 och 140.

(*) Andring 109.

(®) Andringarna 4, 69, 70, 76 och 77.

(®) Andringarna 15 och 90.

() Andringarna 2, 30, 33, 55, 67, 68, 75, 105, 106, 119 och 128.
(®) Andringarna 46, 73, 101-103, 107 och 123.

) Andringarna 6, 10, 31, 36, 37, 71, 72, 125 och 126.

(*% Andringarna 80, 114 och 137.
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GEMENSAM STANDPUNKT (EG) nr 4/2004

antagen av radet den 27 oktober 2003

infor antagandet av Europaparlamentets och ridets direktiv 2004/...[EG av den ...

om upp-

hivande av vissa direktiv om livsmedelshygien och hygienkrav for tillverkning och utslippande
pa marknaden av vissa produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som livsmedel och
om indring av radets direktiv 89/662/EEG och 92/118/EEG samt radets beslut 95/408/EG

(2004/C 48 E[04)

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR
ANTAGIT DETTA DIREKTIV

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
gemenskapen, sirskilt artiklarna 37, 95 och 152.4 b i detta,

med beaktande av kommissionens forslag (1),

med beaktande av Europeiska Ekonomiska och sociala kom-
mitténs yttrande (?),

efter att ha hort Regionkommittén,

i enlighet med forfarandet i artikel 251 i fordraget (), och

av foljande skal:

(1) T flera direktiv faststills regler for manniskors och djurs
hilsa vid produktion och utslippande pd marknaden av
produkter av animaliskt ursprung.

(2) Foljande rdttsakter innehdller nya regler med en omarbet-
ning och uppdatering av reglerna i de direktiven:

— Europaparlamentets och rddets forordning (EG)
nr ...[2004 av den ... om livsmedelshygien (4).

() EGT C 365E, 19.12.2000, s. 132, och EUT C ... .
(® EGT C 155, 29.5.2001, s. 39.

(}) Europaparlamentets yttrande av den 3 juni 2003 (EUT C . ..), ridets
gemensamma standpunkt av den 27 oktober 2003 och Europapar-
lamentets stdndpunkt av den ... (dnnu inte offentliggjord i EUT).

() Se sidan 1 i detta nummer av EUT.

— Europaparlamentets och rddets forordning (EG)
nr ...[2004 av den ... om faststillande av sirskilda
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung ().

— Europaparlamentets och rddets forordning (EG)
nr ...[2004 av den ... om faststillande av sirskilda
bestimmelser for genomférandet av offentlig kontroll
av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvin-
das som livsmedel (9).

— Radets direktiv 2002/99/EG av den 16 december 2002
om faststillande av djurhilsoregler for produktion, be-
arbetning, distribution och inférsel av produkter av ani-
maliskt ursprung avsedda att anvidndas som livs-
medel (7).

(3) Det ar dirfor limpligt att upphiva de tidigare direktiven.
Eftersom forordning (EG) nr .../2004 (*) upphiver radets
direktiv 93/43/EEG av den 14 juni 1993 om livsmedels-
hygien (%), behover det hdr direktivet endast upphédva direk-
tiven om produkter av animaliskt ursprung.

=

Eftersom de nya hygienreglerna och direktiv 2002/99/EG
kommer att ersitta reglerna om firskt kétt och kéttproduk-
ter bor kraven i radets direktiv 72/462EEG (%) fortsitta att
gilla endast for import av levande djur.

—
1
=

Det idr emellertid n6dvindigt att foreskriva att vissa tillimp-
ningsforeskrifter fortfarande skall gilla i avvaktan pa att
nodvindiga dtgirder enligt den nya rittsliga ramen vidtas.

5) Se sidan 23 i detta nummer av EUT.

%) Se sidan 82 i detta nummer av EUT.

C)
(©)
() EGT L 18, 23.1.2003, s. 11.
() EGT L 175, 19.7.1993, s. 1.
0)

%) Radets direktiv 72[462[EEG av den 12 december 1972 om hilso-
problem och problem som ror veterindrbesiktning vid import fran
tredje land av notkreatur, fir och getter, svin och firskt kott eller
kottprodukter (EGT L 302, 31.12.1972, s. 28). Direktivet senast
andrat genom radets forordning (EG) nr 807/2003 (EGT L 122,
16.5.2003, s. 36).
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(6) Rddets direktiv 89/662/EEG (') och 92/118EEG (%) samt
radets beslut 95/408/EG (°) maste ocksd dndras pd grund
av omarbetningen.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

[ detta direktiv avses med “relevant datum” den dag frdn och
med vilken f6ljande forordningar skall tillimpas: Forordning-
arna (EG) nr ...2004 (%, (EG) nr ...[2004 () och (EG)
nr ...[2004 (9).

Artikel 2

Foljande direktiv skall upphora att gilla frin och med relevant
datum:

1. Radets direktiv 64/433/EEG av den 26 juni 1964 om
hygienproblem som pdverkar handeln med farskt kott
inom gemenskapen (7).

2. Rédets direktiv 71/118/EEG av den 15 februari 1971 om
hygienproblem som paverkar handeln med firskt kott av
fiaderfa (%).

3. Radets direktiv 72/461/EEG av den 12 december 1972 om
hygienproblem som pdverkar handeln med farskt kott
inom gemenskapen (%).

(") Radets direktiv 89/662/EEG av den 11 december 1989 om veteri-
ndra kontroller vid handeln inom gemenskapen i syfte att fullborda
den inre marknaden (EGT L 395, 30.12.1989, s. 13). Direktivet
senast dndrat genom férordning (EG) nr 806/2003 (EUT L 122,
16.5.2003, 5. 1).

(%) Radets direktiv 92/118/EEG av den 17 december 1992 om djur-
hilso- och hygienkrav for handel inom gemenskapen med produk-
ter, som inte omfattas av sddana krav i de sdrskilda gemenskaps-
bestimmelser som avses i bilaga A.I till direktiv 89/662/EEG och, i
frdga om patogener, i direktiv 90/425/EEG, samt for import till
gemenskapen av sddana produkter (EGT L 62, 15.3.1993, s. 49).
Direktivet senast dndrat genom kommissionens beslut 2003/42/EG
(EGT L 13, 18.1.2003, 5. 24).

Rédets beslut 95/408/EG av den 22 juni 1995 om villkor for upp-
rittande, under en Gvergdngsperiod, av provisoriska forteckningar
over anldggningar i tredje land, fran vilka medlemsstaterna far im-
portera vissa produkter av animaliskt ursprung, fiskprodukter och
levande tvdskaliga mollusker (EGT L 243, 11.10.1995, s. 17). Be-
slutet senast dndrat genom forordning (EG) nr 806/2003.

—
<

() Se sidan 1 i detta nummer av EUT.
(°) Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
(%) Se sidan 82 i detta nummer av EUT.
)

direktiv 95/23/EG (EGT L 243, 11.10.1995, s. 7).

(®) EGT L 55, 8.3.1971, s. 23. Direktivet senast dndrat genom férord-
ning (EG) nr 807/2003.

(°) EGT L 302, 31.12.1972, s. 24. Direktivet senast dndrat genom
forordning (EG) nr 807/2003.

4. Rédets direktiv 77/96EEG av den 21 december 1976 om
trikinkontroll (trichinella spiralis) vid import fran tredje
land av farskt kott av tamsvin (10).

5. Rédets direktiv 77/99/EEG av den 21 december 1976 om
hygienproblem som paverkar handeln med koéttprodukter
inom gemenskapen ('1).

6. Radets direktiv 80/215/EEG av den 22 januari 1980 om
djurhélsoproblem som paverkar handeln med kéttproduk-
ter inom gemenskapen ('2).

7. Kommissionens direktiv 89/362/EEG av den 26 maj 1989
om allmédnna hygienvillkor vid mj6lkproducerande anligg-
ningar ('3).

8. Radets direktiv 89/437/EEG av den 20 juni 1989 om
hygienfragor och hilsorisker i samband med tillverkning
och utslippande pd marknaden av dggprodukter (14).

9. Radets direktiv 91/492/EEG av den 15 juli 1991 om fast-
stillande av hygienkrav for produktion och utsldppande pa
marknaden av levande tvaskaliga mollusker (*°).

10. Radets direktiv 91/493/EEG av den 22 juli 1991 om fast-
stillande av hygienkrav for produktionen och marknads-
foringen av fiskprodukter (*°).

11. Radets direktiv 91/494/EEG av den 26 juni 1991 om djur-
hélsovillkor fér handel med farskt kott av fjaderfi inom
gemenskapen och import av sddant kott frén tredje

land (17).

12. Rédets direktiv 91/495/EEG av den 27 november 1990
om frigor om livsmedelshygien och djurhilsa som péver-
kar produktion och utslippande pd marknaden av kanin-
kott och kott fran vilda djur i hign ().

(% EGT L 26, 31.1.1977, s. 67. Direktivet senast dndrat genom for-

ordning (EG) nr 807/2003.

(") EGT L 26, 31.1.1977, s. 85. Direktivet senast dndrat genom for-
ordning (EG) nr 807/2003.

(*») EGT L 47, 21.2.1980, s. 4. Direktivet senast dndrat genom forord-
ning (EG) nr 807/2003.

(%) EGT L 156, 8.6.1989, s. 30.

(" EGT L 212, 22.7.1989, s. 87. Direktivet senast dndrat genom
forordning (EG) nr 806/2003.

() EGT L 268, 24.9.1991, s. 1. Direktivet senast dndrat genom for-
ordning (EG) nr 806/2003.

() EGT L 268, 24.9.1991, s. 15. Direktivet senast dndrat genom
forordning (EG) nr 806/2003.

() EGT L 268, 24.9.1991, s. 35. Direktivet senast dndrat genom
direktiv 1999/89/EG (EGT L 300, 23.11.1999, s. 17).

(%) EGT L 268, 24.9.1991, s. 41. Direktivet senast dndrat genom
forordning (EG) nr 806/2003.
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13. Radets direktiv 92/45/EEG av den 16 juni 1992 om frdgor
om minniskors och djurs hilsa i samband med nedligg-
ning av vilt och utsldppandet pd marknaden av viltkott (1).

14. Radets direktiv 92/46/EEG av den 16 juni 1992 om fast-
stillande av hygienregler for produktion och utslippande
pd marknaden av rd mjolk, virmebehandlad mjolk och
mjolkbaserade produkter (3).

15. Radets direktiv 92/48/EEG av den 16 juni 1992 om fast-
stillande av minimiregler for hygienen for fiskeriprodukter
som fingats av vissa fartyg enligt artikel 3.1 a i i direktiv
91/493[EEG ().

16. Radets direktiv 94/65/EG av den 14 december 1994 om
kraven for produktion och utslippande pd marknaden av
malet kott och kottberedningar (%).

Artikel 3

Direktiv 92/118/EEG dndras pé foljande sdtt med verkan fran
och med relevant datum:

1. Alla hanvisningar till "bilagorna 1 och 2” skall ersittas med
hanvisningar till "bilaga I".

2. I artikel 4.1 skall orden "och de sirskilda hygienkraven i
bilaga 2" utgd.

3. Bilaga 2 skall upphora att gilla.

Artikel 4

1.  Med verkan frin och med relevant datum skall hanvis-
ningar till de direktiv som avses i artikel 2 eller till bilaga 2 till
direktiv 92/118/EEG anses som hénvisningar till foljande ritts-
akter enligt vad sammanhanget kraver:

a) Forordning (EG) nr ...[2004 (%),
b) férordning (EG) nr ...[2004 (%) eller
o) direktiv 2002/99/EG.

2. I avvaktan pd antagande av mikrobiologiska kriterier och
krav pd temperaturkontroll i enlighet med artikel 4 i forord-
ning (EG) nr .../2004 (") skall alla sidana kriterier och krav
som faststills i de direktiv som avses i artikel 2 eller i bilaga 2
till direktiv 92/118/EEG eller deras tillimpningsforeskrifter fort-
sitta att galla.

3. Iavvaktan pd de nodvindiga bestimmelserna pa grundval
av forordningarna (EG) nr ...[2004 (*), nr ...[2004 (%),

(") EGT L 268, 14.9.1992, s. 35. Direktivet senast dndrat genom for-
ordning (EG) nr 806/2003.

() EGT L 268, 14.9.1992, s. 1. Direktivet senast dndrat genom for-
ordning (EG) nr 806/2003.

() EGT L 187, 7.7.1992, s. 41.

() EGT L 368, 31.12.1994, s. 10. Direktivet senast dndrat genom
forordning (EG) nr 806/2003.

(®) Se sidan 1 i detta nummer av EUT.
(%) Se sidan 23 i detta nummer av EUT.
(') Se sidan 82 i detta nummer av EUT.

nr ...[2004 () eller direktiv 2002/99/EG skall foljande ritts-
akter fortsitta att gilla i tillimpliga delar:

a) Tillimpningsforeskrifter som har antagits pd grundval av de
direktiv som avses i artikel 2.

b) Tillimpningsforeskrifter som har antagits pd grundval av
bilaga 2 till direktiv 92/118/EEG, med undantag av beslut
94[371/EG (¥).

¢) Tillimpningsforeskrifter som har antagits pa grundval av
direktiv 72]462[EEG.

d) Provisoriska listor over tredje linder och anldggningar i
tredje land som har upprittats i enlighet med beslut
95/408/EG.

Artikel 5

1. Frdn och med den 1 januari 2005 skall de djurhilsoregler
som faststalls i direktiv 72[462[EEG fortsitta att gélla endast
for import av levande djur.

2. Med verkan frdn och med relevant datum skall direktiv
72/462[EEG fortsitta att gilla endast for import av levande
djur.

Artikel 6

Direktiv 89/662/EEG dndras pa foljande sitt med verkan frén
och med relevant datum:

1. Hénvisningarna

a) i artikel 1 till "produkter av animaliskt ursprung, som
omfattas av de direktiv som riknas upp i bilaga A”, och

b) i artikel 4.1 till "produkter som anskaffats i enlighet med
de direktiv som avses i bilaga A”,

skall ersittas med “produkter av animaliskt ursprung som
omfattas av de rittsakter som avses i bilaga A”.

2. Bilaga A skall ersittas med foljande:

"BILAGA A
KAPITEL I

Rédets direktiv 2002/99/EG av den 16 december 2002 om
faststallande av djurhélsoregler for produktion, bearbetning,
distribution och inférsel av produkter av animaliskt ur-
sprung avsedda att anvindas som livsmedel (*).

(%) EGT L 168, 2.7.1994, s. 34.
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Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr . ..[2004
av den ... om faststillande av sdrskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung (**).

tillverkning och utsldppande pd marknaden av vissa pro-
dukter av animaliskt ursprung avsedda att anvindas som
livsmedel (¥).

KAPITEL II

Rédets direktiv 92/118/EEG av den 17 december 1992 om () EUTL.."

djurhilso- och hygienkrav for handel inom gemenskapen
med produkter, som inte omfattas av sddana krav i de sir-
skilda gemenskapsbestimmelser som avses i bilaga A.I till
direktiv 89/662[EEG och, i frdga om patogener, i direktiv
90/425[EEG, samt for import till gemenskapen av sddana
produkter (***).

Artikel 8

Medlemsstaterna skall sdtta i kraft de bestimmelser i lagar och
andra forfattningar som dr nodvindiga for att f6lja detta direk-
tiv senast relevant datum. De skall genast underritta kommis-

Europaparlamentets  och  rddets  forordning  (EG) sionen om detta.

nr 1774/2002 av den 3 oktober 2002 om hilsobestimmel-
ser for animaliska biprodukter som inte dr avsedda att an-
vindas som livsmedel (***¥).

Nar en medlemsstat antar dessa bestimmelser skall de innehdlla
en hinvisning till detta direktiv eller atf6ljas av en sddan hin-
visning ndr de offentliggors. Narmare foreskrifter om hur hin-
visningen skall goras skall varje medlemsstat sjilv utfirda.
() EGT L 18, 23.1.2003, s. 11.
() EUTL ....
(**) EGT L 62, 15.3.1993, s. 49. Direktivet senast dndrat
genom kommissionens beslut 2003/42/EG (EGT L
13, 18.1.2003, s. 24).

(***) EGT L 273, 10.10.2002, s. 1. Forordningen dndrad
genom kommissionens forordning (EG) nr 808/2003
(EUT L 117, 13.5.2003, s. 1).".

Artikel 9

Detta direktiv trdder i kraft samma dag som det offentliggors i
Europeiska unionens officiella tidning.

Artikel 10

. Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.
Artikel 7

Artikel 9 i beslut 95/408/EG skall ersittas med foljande med
verkan frén och med den dag da detta direktiv trdder i kraft:

"Artikel 9 Utfardat i Bryssel den ...
Detta beslut skall tillimpas till och med ’relevant datum’
enligt definitionen i artikel 1 i Europaparlamentets och
radets direktiv 2004/.../[EG av den ... om upphivande
av vissa direktiv om livsmedelshygien och hygienkrav for

Pd Europaparlamentets vignar

Ordftrande

Pa radets vignar

Ordférande
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RADETS MOTIVERING

INLEDNING

I juli 2000 foreslog kommissionen ett direktiv om upphivande av vissa direktiv om livsmedelshygien
och hygienkrav for tillverkning och utslippande pd marknaden av vissa produkter av animaliskt
ursprung avsedda att anvindas som livsmedel, och om dndring av direktiven 89/662/EEG och
91/67/EEG.

Europaparlamentet antog ett yttrande om forslaget till direktiv i juni 2003. Ekonomiska och sociala
kommittén hade yttrat sig i mars 2001 (').

Efter att ha tagit del av dessa yttranden antog rddet en gemensam standpunkt den 27 oktober 2003.

SYFTE

Det foreslagna direktivet 4r det femte inslaget i ett paket med fem forslag syftande till att konsolidera,
uppdatera och forenkla gemenskapens lagstiftning om livsmedelshygien och samtidigt sikerstilla en
hog niva pé skyddet av folkhélsan. Radet antog samtidigt gemensamma stdndpunkter om samtliga fyra
forslag som omfattas av medbeslutandeforfarandet (2).

Direktivet medger vissa uppstidningsdtgirder for overgdngen frdn existerande hygienregler till den nya
hygienlagstiftningen. I synnerhet handlar det om att

— upphéva ett antal existerande direktiv med hygien- eller hilsoregler for olika produkter av anima-
liskt ursprung,

— éndra lydelsen eller tillimpningen av andra existerande direktiv och av ett beslut, och

— behalla gillande genomforandedtgirder tills nodvandiga dtgarder kan beslutas enligt den nya hygi-
enlagstiftningen.

ANALYS AV DEN GEMENSAMMA STANDPUNKTEN
A. Datum fér ikrafttridande (artikel 1)

Réidet enas om att samtliga inslag i hygienpaketet skall borja gilla samtidigt. Dess uppfattning ér
likval att en uttrycklig forklaring hiarom skulle ge storre juridisk sakerhet. Den gemensamma stind-
punkten innehéller darfor i artikel 1 i direktivet en definition av "relevant datum” som den dag da de
tre forordningarna om de nya hygienreglerna trader i kraft. I de ddrefter foljande artiklarna fore-
skrivs att de nodvindiga dtgirderna skall borja tillimpas frdn detta datum.

Den gemensamma stdndpunkten Gverensstimmer sdledes med syftet med den enda dndringen i
Europaparlamentets yttrande efter den forsta behandlingen.

B. Upphivande av existerande direktiv (artikel 2)

I den gemensamma stdndpunkten innehéller artikel 2 i direktivet foreskrifter om upphivande av
existerande direktiv med regler for produkter av animaliskt ursprung. I den gemensamma stind-
punkten betriffande forordningen om livsmedelshygien foreskrivs i artikel 17 upphivande av di-
rektiv 93/43/EEG med hygienregler for alla sorters foda.

Regionkommittén avstod frdn att yttra sig.

I december 2002 antog radet, pd grundval av kommissionens fjiarde forslag, direktiv 2002/99/EG om faststdllande av
djurhélsoregler for produktion, bearbetning, distribution och inforsel av produkter av animaliskt ursprung avsedda
att anviandas som livsmedel.
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C. Direktiv 92/118/EEG (artikel 3)

Forutom upphidvande av bilaga II till direktiv 92/118/EEG innehéller den gemensamma standpunk-
ten konsekvensdndringar av andra bestimmelser i det direktivet.

D. Tolknings- och forbehillsklausuler (artikel 4)

[ artikel 4.1 foreskrivs att hanvisningar till de bestimmelser som skulle upphévas enligt artiklarna 2
och 3 skall tolkas som hinvisningar till de nya hygien- och hilsoreglerna.

I artikel 4.3 medges tillfdlligt anstand for vissa existerande genomférandebestimmelser. Den skiljer
sig frdn kommissionens ursprungliga forslag genom att den

— klargor att regler som upphivs inte behover ersittas om de har blivit onodiga,

— tar upp prelimindra forteckningar over tredje linder och anldggningar i dessa, upprittade i
enlighet med beslut 95/408/EG,

— tar upp genomféranderegler antagna pd grundval av direktiv 76/462/EEG, och

— inte tar upp beslut 94/371/EG eftersom reglerna i detta inte skulle ligga ndgonting till de nya
forordningarnas.

Bestimmelsen om kontrollmirken i artikel 3.3 i kommissionens ursprungliga forslag ar inte lingre
nodvindig, eftersom de nya hygienférordningarna innehéller motsvarande bestimmelser.

E. Anpassning av lagstiftningen (artiklarna 5, 6 och 7)

Den gemensamma stdndpunkten upptar i sig konsekvensindringar av dndringarna i direktiv
89/662[EEG.

Den innebdr inte nigon dndring av direktiv 91/67/EEG, eftersom antagandet av direktiv 2002/99/EG
har gjort detta onddigt.

Den innehéller en dndring av beslut 95/408/EG sd att det fortsitter att gilla tills den nya hygienlag-
stiftningen trdder i kraft. Detta dr nodvindigt eftersom det beslutet annars skulle lopa ut den
31 december 2003, medan en ny rittslig grund for att uppritta och aktualisera forteckningar
over tredje lander och anldggningar i dessa inte kommer att std till forfogande forrdn efter antagande
av hygienpaketet.

Den gemensamma stdndpunkten innehéller ocksd en bestimmelse om att anpassa giltigheten for
direktiv 72/462[EEG. Eftersom de nya hygienreglerna kommer att ha foretrade framfor dess regler
om firskt kott och kottprodukter, inskrinks kraven i det direktivet till att i fortsittningen galla
endast med avseende pd import av levande djur.

IV. SAMMANFATTNING

Ridet noterar med tillfredsstillelse att komissionen godtar dess gemensamma stdndpunkt och att
utkastet till forordning motsvarar syftet med den dndring som Europaparlamentet accepterade vid
den forsta behandlingen. Rédet hoppas att direktivet och resten av hygienpaketet dirmed snabbt skall
kunna antas.
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