
Offentliggörande av en ansökan om ändring av en produktspecifikation för ett namn inom 
vinsektorn i enlighet med artikel 105 i Europaparlamentets och rådets förordning (EU) nr 1308/2013 

(2022/C 150/07)

I enlighet med artikel 98 i Europaparlamentets och rådets förordning (EU) nr 1308/2013 (1) ges rätt att göra invändningar 
inom två månader från dagen för detta offentliggörande.

ANSÖKAN OM ÄNDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN

”Sicilia”

PDO-IT-A0801-AM03

Datum för ansökan: 4 juli 2017

1. Bestämmelser som gäller för ändringen

Artikel 105 i förordning (EU) nr 1308/2013 – annan ändring än en mindre ändring

2. Beskrivning av och motivering till ändringen

2.1. Beskrivning av vinerna

a) När det gäller de typer som redan omfattas av specifikationen ska följande versioner också framställas:

— Bianco med uttrycken Passito, Superiore och Riserva.

— Rosso med uttrycket Passito.

— Inzolia med uttrycken Vendemmia Tardiva [sen skörd], Superiore och Riserva.

— Grillo med uttrycken Vendemmia Tardiva, Passito, Superiore och Riserva och grillo Spumante.

— Chardonnay med uttrycken Vendemmia Tardiva, Passito, Superiore och Riserva och chardonnay Spumante.

— Catarratto med uttrycken Vendemmia Tardiva, Passito, Superiore och Riserva och catarratto Spumante.

— Carricante Spumante.

— Fiano med uttrycket Riserva.

— Viognier med uttrycket Riserva.

— Sauvignon med uttrycket Riserva.

— Pinot grigio Spumante.

— Nero d’avola med uttrycken Vendemmia Tardiva, Passito och Riserva, nero d’avola Rosato och nero d’avola 
Spumante.

— Perricone med uttrycket Vendemmia Tardiva och perricone Rosato.

— Frappato Rosato och frappato Spumante.

— Nerello mascalese Rosato och nerello mascalese Spumante.

— Cabernet franc Rosato.

— Merlot med uttrycket Riserva och merlot Rosato.

— Cabernet Sauvignon med uttrycket Riserva och cabernet sauvignon Rosato.

— Syrah med uttrycket Vendemmia Tardiva, Passito och Riserva och syrah Rosato.

— Pinot nero med uttrycket Riserva, pinot nero Rosato och pinot nero Spumante.

(1) EUT L 347, 20.12.2013, s. 671.
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b) Nya typer har inkluderats med angivelse av druvsorterna moscato, vermentino, zibibbo, petit verdot och 
sangiovese, och i olika versioner:

— Moscato bianco, även med uttrycken Vendemmia Tardiva och Passito och moscato bianco Spumante.

— Vermentino.

— Zibibbo, inklusive zibibbo Spumante.

— Petit verdot, inklusive uttrycket Riserva.

— Sangiovese, inklusive sangiovese Rosato.

c) Nya typer har inkluderats med angivelse av två druvsorter med samma färg som de som redan används i typerna 
med en enda druvsort, med undantag av aromatiska sorter.

Den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” representerar regionens hela vinodlingsområde och syftar till 
att främja all framställning av vin, och i synnerhet de inhemska druvsorterna, först och främst den inhemska 
druvan zibibbo, liksom druvsorter av nationellt intresse som redan odlas i stor utsträckning. Det rör sig bland 
annat om moscato, som redan används som huvudsaklig druvsort i kombinationen av druvsorter för Spumante 
Bianco, antingen ensam eller i kombination med andra druvsorter upp till 50 %. Man har dessutom inkluderat 
typer med de nya sortnamnen vermentino, petit verdot och sangiovese, som har ett stort produktionsvärde och 
kommersiellt värde. Detta beslut är en följd av den intensiva testning av det stora utbudet av druvsorter som 
lämpar sig för att odlas i regionen Sicilien som har utförts genom åren. Tack vare dessa viners kvalitetsnivå, 
aktörernas färdigheter och de modernare teknikerna har dessa sorter fått större betydelse för den kontrollerade 
ursprungsbeteckningen ”Sicilia”, vilket gör att man kan erbjuda ett brett utbud av produkter inom de olika 
kategorier som avses.

Ändringen rör avsnitt 1.4 i det sammanfattande dokumentet och artiklarna 1, 2 och 6 i produktspecifikationen.

2.2. Beskrivning av vinerna

a) Beskrivningen av vinerna har kortats ner och förenklats, och vinerna har organiserats utifrån vinkategori snarare 
än grupp/typ av vin. Beskrivningen av vinerna har också blivit mer detaljerad och en allmän uppgift har lagts till 
om att ifall de berörda avsnitten inte innehåller några siffror är värdena per definition i linje med de gränser som 
anges i relevant lagstiftning.

Genom att beskriva egenskaperna hos de nya vinerna, ändra de beskrivande parametrarna för ett antal av de 
typer som redan omfattas och omorganisera texten utifrån vinkategorier går det att förenkla det sammanfattande 
dokumentet och beskriva egenskaperna hos viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” på ett 
tydligare och mer kortfattat sätt.

Denna ändring rör punkt 1.4 i det sammanfattande dokumentet.

b) Artikel 6.3 i produktspecifikationen, om ministeriets befogenhet att utfärda ett dekret om ändring av den totala 
syrahalten och den lägsta halten av sockerfritt extrakt, har strukits.

Denna ändring är nödvändig eftersom bestämmelsen inte längre överensstämmer med EU:s bestämmelser om 
ändringar av specifikationer.

Denna ändring berör inte det sammanfattande dokumentet.

2.3. Viner av två druvsorter

Förteckningen över viner av två druvsorter, med de olika druvsortskombinationerna, har strukits.

Det har i stället specificerats att den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” också får användas för viner som 
innehåller två druvsorter av samma färg bland de som redan anges i artikel 1 i specifikationen (där de druvsorter som 
används för vintyper med en enda druvsort förtecknas).

En omformulering av texten ansågs lämplig för att korta ner den och inte ta upp alla möjliga typer som kan 
framställas utifrån de många olika druvsortskombinationerna, och i stället nämna att det är möjligt att kombinera 
de druvsorter som tillåts för typer med en enda druvsort.

Denna ändring rör artiklarna 1 och 2 i produktspecifikationen och påverkar inte det sammanfattande dokumentet.
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2.4. Druvbas för viner av typen Bianco [vitt], Rosso [rött], Rosato [rosé] och Spumante Bianco [mousserande vitt]

Följande druvsorter har lagts till i den druvsortskombination som måste stå för 50 % av vinet:

— Chardonnay för Biancotyperna.

— Syrah för Rosso- och Rosatotyperna.

— Nerello mascalese för typen Spumante Bianco.

Efter långvarig testning har de huvudsakliga druvsortskombinationerna kompletterats för de nämnda typerna genom 
inkludering av de tre ovannämnda druvsorterna, vilka odlas i stor omfattning i regionen (mer än 11 000 hektar) och 
redan används vid framställningen av viner med en enda druvsort.

Denna ändring rör artikel 2 i produktspecifikationen och påverkar inte det sammanfattande dokumentet.

2.5. Huvudsakliga druvsorter

De nya druvsorterna petit verdot, vermentino och sangiovese har inkluderats bland de huvudsakliga druvsorterna.

Inkluderingen av dessa druvsorter följer av intensiv testning under åren av det stora utbudet av druvsorter som 
lämpar sig för att odlas i regionen Sicilien och som redan får användas i kombinationen av druvsorter, som en del av 
druvbasen på 50 %, för vita, röda och roséfärgade basviner utan att druvsorten behöver anges. Syftet är alltså att 
förbättra synligheten för dessa sorter även i viner av en enda druvsort och viner av två druvsorter.

Ändringen rör punkt 1.7 i det sammanfattande dokumentet.

2.6. Vinodlingsstandarder

a) Den högsta avkastningen och de högsta alkoholhalterna för de nyligen tillagda typer som avses i artikel 1 har 
lagts till i tabellen i artikel 4.5 i specifikationen.

Tabellen har anpassats med hänsyn till ändringarna i artikel 1.

Denna ändring rör avsnitt 1.5.2 i det sammanfattande dokumentet (högsta avkastning).

b) Den tabell som avses i led a har ändrats för att spegla den ökade avkastningen för typen ”Sicilia” grillo (från 13 till 
14 ton per hektar), typen ”Sicilia” nero d’avola (från 12 till 14 ton per hektar) och typen nero d’avola Spumante 
(från 13 till 14 ton per hektar).

Den ökade avkastningen per hektar är, trots att den understiger 10 %, nödvändig för att anpassa produktionen till 
de befintliga vingårdarnas faktiska kapacitet. På detta sätt tar man hänsyn till den avkastning som har erhållits i 
området baserat på resultaten av den testning som har utförts i fråga om odlingstekniker och vädervariationer 
och säkerställer att kvalitetsnivån inte förändras.

Denna ändring rör avsnitt 1.5.2 i det sammanfattande dokumentet (högsta avkastning).

c) När det gäller den högsta produktionen per hektar och druvornas lägsta naturliga alkoholhalt i volymprocent för 
vinerna Bianco, Rosso, Rosato och Spumante med den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” har det i 
artikel 4.5 i specifikationen specificerats att det krävs en hänvisning till de gränser som fastställs i specifikationen 
för var och en av de druvsorter som används.

Det infogade stycket efter tabellen gör det lättare att tolka produktspecifikationen.

Denna ändring berör inte det sammanfattande dokumentet.

d) Fyra stycken har lagts till om att regionen, på begäran av skyddsorganisationen och efter att ha konsulterat 
branschorganisationerna, får fastställa produktionsförvaltningsåtgärder med avseende på druvornas olika 
användningsområden/ändamål, anpassa den högsta gräns för druvor per hektar som ska följas, sänka den tillåtna 
druv- och vinavkastningen och öka, med högst 20 %, den högsta avkastning per hektar som får avsättas för 
skördereserven.
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Produktionsförvaltningsåtgärderna omfattas av de årliga produktionsrelaterade förvaltningsåtgärder som har 
samband med väder- och marknadsförhållandena i enlighet med gällande nationell lagstiftning (artiklarna 35 
och 39 i lag nr 238/2016). Målet med denna ändring är inte att slutgiltigt höja druv- och vinavkastningen per 
hektar. Det handlar snarare om att under de år då vädret är gynnsamt ska all överskottsavkastning av druvor per 
hektar upp till ett högsta överskott på 20 % få användas för att framställa viner med beteckningen (vilket redan 
tillåts i den gällande specifikationen), vilket har efterfrågats av de berörda producenterna och som regionen har 
beslutat om efter en undersökning av väderförhållandena, de tekniska/produktionsrelaterade villkoren och 
druvornas kvalitetsvillkor. Hur som helst och i enlighet med ovannämnda nationella lagstiftning ska denna 
produktion (högst 20 %) betraktas som en ”skördereserv” som får användas under senare år beroende på 
efterfrågan på marknaden.

Denna ändring berör inte det sammanfattande dokumentet.

2.7. Vinframställningsstandarder – torkning av druvorna samt avkastning

a) Metoderna för torkning av druvorna har beskrivits för typerna med de traditionella uttrycken ”Passito” och 
”Vendemmia Tardiva”. I synnerhet har avfuktningssystem som använder värme exkluderats.

Metoden för torkning av druvorna för typerna Passito och Vendemmia Tardiva har reglerats för att skapa 
tydlighet för aktörerna.

Denna ändring rör artikel 5 i produktspecifikationen och avsnitt 1.5 i det sammanfattande dokumentet.

b) Tabellerna över avkastningen har kompletterats och den högsta vinavkastningen (hl/ha) har ökats för följande 
typer: grillo, inklusive Riserva, grillo Spumante, nero d’avola, inklusive Riserva, nero d’avola Rosato och nero 
d’avola Spumante.

Tabellen har anpassats med hänsyn till ändringarna i artikel 1. Den högsta vinavkastningen per hektar för 
druvsorterna grillo och nero d’avola har koppling till den ökade avkastningen per hektar för dessa druvsorter.

Denna ändring berör artikel 5 i produktspecifikationen.

2.8. Vinframställningsmetoder – bearbetning till mousserande vin

Metoderna för bearbetning till typen Spumante har lagts till. Det har specificerats att denna typ uteslutande måste 
erhållas via naturlig jäsning genom Charmatmetoden eller den traditionella metoden med en andra jäsning på 
flaska, där den sistnämnda metoden endast är aktuell för typerna Bianco och Rosato [rosé].

Eftersom detta är ett vin med registrerad ursprungsbeteckning önskar man genom att specificera framställ
ningsmetoden betona produktens kvalitet.

Hänvisningen till dessa särskilda oenologiska metoder rör avsnitt 1.5 i det sammanfattande dokumentet.

2.9. Tappning inom det avgränsade geografiska området

Ett krav på att tappningen ska ske inom det avgränsade geografiska området, vilket motsvarar hela regionen Siciliens 
administrativa område, har lagts till.

I enlighet med EU:s lagstiftning är detta motiverat för att skydda kvaliteten på och bilden av vinerna med den 
kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia”, garantera deras ursprung och säkra att tillhörande kontroller sker 
effektivt och vid rätt tidpunkt. Det är också lättare att säkerställa detta om tappningen sker inom det aktuella 
området, eftersom det då blir företag från produktionsområdet som får ansvaret för att alla tekniska föreskrifter om 
transport och tappning tillämpas och efterlevs. Dessutom fungerar det behöriga organets inspektionssystem, som 
aktörerna måste följa i samtliga framställningsled, mer effektivt i det avgränsade området.

I enlighet med samma EU-lagstiftning och särskild nationell lagstiftning och för att skydda fastställda rättigheter, kan 
dock individuella tillstånd beviljas till enskilda personer eller företag som traditionellt har tappat vinerna utanför det 
avgränsade produktionsområdet, samtidigt som man säkerställer att det bara finns ett begränsat antal 
tappningsföretag utanför området. Detta gör det möjligt för det behöriga organet att planera sina inspektioner på ett 
effektivt sätt, även i samarbete med inspektionsmyndigheter i andra länder, i enlighet med gällande 
EU-bestämmelser.

Denna ändring rör artikel 5 i produktspecifikationen och avsnitt 1.9 i det sammanfattande dokumentet.
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2.10. Märkning och presentation

a) Den nationella referenslagstiftningen har uppdaterats när det gäller användningen av ytterligare ortnamn för att 
ange ”Vigne” [vingård].

Detta är en formell ändring som följer av antagandet av ny nationell lagstiftning om ämnet (lag nr 238 av den 
12 december 2016 om regler för vinodling och framställning av och handel med vin).

b) En punkt har lagts till gällande förbudet mot att använda synonymer för druvsorten zibibbo för vinerna ”Sicilia” 
zibibbo och ”Sicilia” zibibbo Spumante.

Målet är att säkerställa ett större skydd för namnet zibibbo än för dess synonymer, exempelvis moscato.

Denna ändring rör punkt 1.9 i det sammanfattande dokumentet.

2.11. Förpackning

Behållare för livsmedelsbruk med volymer på mellan 2 och 6 liter får användas förutom när det rör sig om typerna 
Riserva, Vendemmia Tardiva, Superiore, Passito, Vigna och Spumante.

Syftet är att ge producenterna större valfrihet att använda olika förpackningar och förseglingsmetoder, även 
innovativa sådana, så att de har fler alternativ för att tillgodose konsumenterna behov, vilket i sin tur ökar 
möjligheterna att saluföra och släppa ut produkter med kontrollerad ursprungsbeteckning på olika marknader både 
inom EU och internationellt.

Denna ändring rör punkt 1.9 i det sammanfattande dokumentet.

2.12. Samband med det geografiska området

Sambandet med det geografiska området har i enlighet med gällande EU-lagstiftning omformulerats för att ta hänsyn 
till de produktkategorier som omfattas.

Denna ändring rör punkt 1.8 i det sammanfattande dokumentet.

2.13. Hänvisningar till inspektionsorganet

Formell ändring. Den nationella referenslagstiftning som rör tillsyn och kontrollorganets namn har uppdaterats: 
kontrollorganets certifierade e-postadress har lagts till.

Uppdateringen är nödvändig eftersom kontrollorganet har bytt namn och på grund av den nya nationella 
lagstiftningen om vinodling och framställning av och handel med vin.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Produktens namn

Sicilia

2. Typ av geografisk beteckning

SUB – skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

4. Mousserande vin

5. Mousserande kvalitetsviner

6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

15. Vin från lätt torkade druvor

16. Vin av övermogna druvor

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

Kategori: 1. Vin – ”Sicilia” Bianco, med angivelse av en grön druvsort
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De vita viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen ”Sicilia”, inklusive Passito, Vendemmia Tardiva, 
Superiore och Riserva, framställs av de mest representativa druvsorterna från produktionsområdet, såsom inzolia, 
catarratto, grillo, grecanico och chardonnay, antingen ensamma eller i kombinationer där de står för minst 50 % av 
den totala blandningen. För att få ut största möjliga värde från framställningen används dessa druvsorter, plus 
sorterna carricante, grecanico, fiano, damaschino, viognier, müller thurgau, sauvignon blanc, pinot grigio, moscato 
bianco, vermentino och zibibbo, för framställningen av viner av en enda druvsort och viner med två druvsorter och 
representerar det breda utbud av druvsorter som odlas på ön Sicilien.

Färgen hos dessa viner varierar från halmgul till gyllene av varierande intensitet, eventuellt med inslag av blekgrönt. 
Pinot grigio kan ibland även ha en rosa färg av varierande intensitet eller kopparnyanser. Aromen är i allmänhet 
utsökt, elegant, behaglig, intensiv, särpräglad, fruktig och dröjer sig kvar, ibland med en lätt blommig eller aromatisk 
doft.

Smaken är balanserad, särpräglad, rik, harmonisk, fyllig och behaglig, med en sockerhalt från torr till halvtorr.

Den lägsta totala alkoholhalten i volymprocent varierar från 11,50 % hos basvinerna till 12 % hos viner av typen 
Superiore och upp till 12,50 % hos viner av typen Riserva. Den lägsta totala alkoholhalten hos viner av typerna 
Passito och Vendemmia Tardiva är 13 %.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan överensstämmer med gränserna i nationell lagstiftning och 
EU-lagstiftning.

Allmänna analytiska egenskaper

Högsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Högsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Högsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Kategori: 1. Vin – ”Sicilia” Rosso, med angivelse av en blå druvsort

De röda viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen ”Sicilia”, inklusive Passito, Vendemmia Tardiva, 
Superiore och Riserva samt rosévinerna, framställs av de mest representativa druvsorterna från produktionsområdet, 
såsom nero d’avola, frappato, nerello mascalese, perricone och syrah, antingen ensamma eller i kombination där de 
står för minst 50 % av den totala blandningen. För att få ut största möjliga värde från framställningen används dessa 
druvsorter, plus sorterna nerello cappuccio, cabernet franc, merlot, cabernet sauvignon, syrah, pinot nero, nocera, 
mondeuse, carignano, alicante, petit verdot och sangiovese, för framställningen av viner av en enda druvsort och 
viner med två druvsorter och representerar de många olika druvsorter som odlas på Sicilien.

Färgen hos dessa viner varierar från röd till rubinröd, med inslag av granatröd om vinet lagras, vilket är fallet för 
typen Riserva, till rosa av varierande intensitet, ibland med kopparnyanser hos rosévinerna.

Aromen är typisk för de druvsorter som används. Smaken är torr till halvtorr, och kan vara söt hos viner av typerna 
Passito och Vendemmia Tardiva.

Den lägsta totala alkoholhalten i volymprocent varierar från 12 % hos basvinerna av rött vin och rosévin samt de 
med angivelse av druvsorten, till 13 % hos några av vinerna av typen Riserva såsom de av nero d’avola, och en lägsta 
total alkoholhalt på 13 % hos viner av typerna Passito och Vendemmia Tardiva. Lägsta halt av extrakt varierar från 22 
g/l hos rött vin till 24 g/l för nero d’avola.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan överensstämmer med gränserna i nationell lagstiftning och 
EU-lagstiftning.
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Allmänna analytiska egenskaper

Högsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Högsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Högsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Kategorier: 4. Mousserande vin, 5. Mousserande kvalitetsvin och 6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

De mousserande viner som framställs i de olika kategorierna har en halmgul färg av varierande intensitet hos de vita 
vinerna och en rosa färg av varierande intensitet hos rosévinerna. De har fina bubblor, blommiga eller fruktiga inslag 
och är friska. Vinerna är aromatiska, framför allt de som framställs av druvsorter som zibibbo och moscato. De 
druvsorter som används är både inhemska och internationella gröna eller blå druvsorter, som omvandlas till vita 
viner eller roséviner genom jäsning utan skal. Charmatmetoden används även vid framställningen av basvinerna av 
vitt vin och rosévin, och är således den traditionella metoden.

De druvsorter som används är representativa för produktionsområdet, såsom grillo, chardonnay, catarratto, 
carricante, grecanico, pinot grigio, moscato, zibibbo, nero d’avola, frappato, nerello mascalese och pinot nero. De 
används antingen i kombination med varandra eller som viner av en enda druvsort för att få ut största möjliga värde 
från framställningen av dessa sorter, med angivelse av dessa på etiketten. Aromen är typisk för de druvsorter som 
används. Smaken varierar från brut nature till extra torr till söt för moscato och zibibbo Spumante. Lägsta totala 
alkoholhalt i volymprocent: 10,50 % för moscato och zibibbo Spumante, 11,50 % för alla andra typer utom de 
typer som framställs med den traditionella metoden, som måste ha en lägsta total alkoholhalt på 12 %. Lägsta halt 
av sockerfritt extrakt: 15 g/l

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan överensstämmer med gränserna i nationell lagstiftning och 
EU-lagstiftning.

Allmänna analytiska egenskaper

Högsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta totala syrahalt 5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Högsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Högsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Kategorier: 15. Vin från lätt torkade druvor och 16. Vin av övermogna druvor

Vinerna i dessa kategorier har en smak som varierar från torr till söt. Färgen varierar från halmgul till gyllene eller, 
om de framställs av blå druvor, rubinröd med inslag av granatröd om de lagras. Vinerna har en varaktig men utsökt 
smak, särskilt om de framställs av aromatiska druvsorter som moscato och zibibbo, med en god balans mellan syra 
och sötma, och fruktiga eller blommiga toner beroende på vilken druvsort som används. Druvorna torkas efter 
skörd på mattor, skärmar, i lådor eller speciella behållare som placeras i lämpliga miljöer, eller lämnas annars att 
mogna på vinstocken. Detta ökar sockerhalten och koncentrationen av extrakt på ett effektivt sätt. De viner som 
framställs har ett lägsta värde på 28 g/l för Passito Bianco och 32 g/l för Passito Rosso. Lägsta totala alkoholhalt i 
volymprocent är 16 % för Passito Bianco, varav 11 % verklig alkoholhalt, och 17 % för Passito Rosso, varav 12 % 
verklig alkoholhalt.
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Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan överensstämmer med gränserna i nationell lagstiftning och 
EU-lagstiftning.

Allmänna analytiska egenskaper

Högsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Lägsta totala syrahalt 4 gram per liter uttryckt som vinsyra

Högsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Högsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframställningsmetoder

a. Grundläggande oenologiska metoder

Met od er  för  bearbet ni ng  t i l l  m ousserande  v in

Särskilda oenologiska metoder

Spumantetypen måste uteslutande erhållas via naturlig jäsning genom Charmatmetoden eller den traditionella 
metoden med en andra jäsning på flaska, där den sistnämnda metoden endast är aktuell för typerna Bianco och 
Rosato/rosé.

Torkni ng  av  dr u vor na

Särskilda oenologiska metoder

Typerna Vendemmia Tardiva och Passito framställs genom att man lämnar druvorna att torka på vinrankan eller att 
man efter skörden placerar dem på mattor, skärmar, i lådor eller speciella behållare i lämpliga miljöer. Torkningen 
kan utföras med hjälp av luftkonditioneringssystem under förutsättning att temperaturerna liknar de som 
förekommer vid traditionella druvtorkningsprocesser, med undantag av avfuktningssystem som använder värme.

b. Högsta avkastning

”Sicilia” Bianco, inklusive Riserva, och ”Sicilia” med angivelse av en grön druvsort, inklusive Riserva

13 000 kg druvor per hektar

”Sicilia” Spumante Bianco, även med angivelse av en grön druvsort

13 000 kg druvor per hektar

”Sicilia” grillo, inklusive Spumante och Riserva, och ”Sicilia” nero d’avola, inklusive Riserva, Rosato och Spumante

14 000 kg druvor per hektar

”Sicilia” Spumante, med angivelse av druvsorterna frappato, nerello mascalese eller pinot nero

13 000 kg druvor per hektar

”Sicilia” Bianco Superiore, och med angivelse av en grön druvsort med uttrycken Superiore

10 000 kg druvor per hektar

”Sicilia” Rosso, Rosato och Riserva, även med angivelse av en blå druvsort

12 000 kg druvor per hektar
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”Sicilia” Bianco och Rosso med uttrycket Passito eller Vendemmia Tardiva, även med angivelse av en grön eller blå 
druvsort

8 000 kg druvor per hektar

6. Avgränsat geografiskt område

Produktionsområdet för de druvor som är avsedda för framställningen av viner med den kontrollerade ursprungsbe
teckningen ”Sicilia” omfattar hela regionen Siciliens administrativa område.

7. Huvudsakliga druvsorter

Vermentino B.

Zibibbo B.

Alicante N.

Frappato N.

Müller thurgau B.

Nerello cappuccio N.

Perricone N.

Pinot nero N.

Sangiovese N.

Sauvignon B.

Syrah N.

Viognier B.

Cabernet franc N. – cabernet

Cabernet sauvignon N. – cabernet

Calabrese N. – nero d’avola N.

Carignano N.

Carricante B.

Ansonica B. – inzolia

Petit verdot N

Merlot N.

Mondeuse N.

Moscato bianco B. – moscato

Nerello mascalese N.

Nocera N.

Grecanico dorato B. – grecanico

Grillo B.

Catarratto bianco comune B. – catarratto

Catarratto bianco lucido B. – catarratto

Chardonnay B.

Damaschino B.

Fiano B.

Pinot grigio – pinot

8. Beskrivning av samband

Samband  med o mrådet

Det avgränsade geografiska området omfattar hela regionen Siciliens administrativa område.
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Regionen Sicilien har en av de äldsta vinodlingstraditionerna i världen, vilket framgår av arkeologiska fynd och av de 
många grekiska och latinska litterära källor som hänvisar till Siciliens ansedda viner. Handeln med olja och vin kan 
spåras så långt tillbaka som till feniciernas tid (800–300-talet f. Kr.). Bevis på detta är amforor som användes för 
transport och andra typer av keramikgods. Vinodlingarnas glansdagar inleddes redan när grekerna bosatte sig i 
området (700–200-talet f. Kr.), då grekerna introducerade ett antal druvsorter såsom grecanico, som odlas än i dag. 
Det har bekräftats att vin framställdes på Sicilien under romersk tid (200-talet f. Kr.–400-talet), särskilt under 
Caesars tid i Gallien.

Även om det var förbjudet att dricka alkohol enligt Koranen odlades bordsdruvor under det muslimska styret 
(827–1061) och druvsorten ”zebib” (nu zibibbo eller moscato di alessandria) introducerades på ön Pantelleria efter 
att ha förts över från Kap Zebib, mitt emot Pantelleria.

Sambandet mellan det avgränsade geografiska området och den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” 
grundas på områdets särdrag i fråga om jordmån, klimat och landskap.

Den nordliga delen är i huvudsak bergig och de centrala, sydliga och sydvästliga delarna är kulliga. Den sydostliga 
delen av området är en typisk platå och på östra Sicilien är jorden vulkanisk. Låglandsområdena ligger främst längs 
kusten.

De flesta av vinodlingarna återfinns dock i kuperade områden som är särskilt lämpade för vinodling på grund av 
exponeringen och läget, dvs. miljöer med rikligt med sol och tillräckligt med vind. Detta ger optimala odlingsför
hållanden och säkerställer friska druvor och framställning av viner av hög kvalitet. Medelhavsklimatet – som är 
soligt med varma, torra och samtidigt blåsiga somrar – gör därmed att druvorna mognar mycket bra och främjar 
ackumuleringen av socker och koncentrationen av extrakten, samtidigt som de varierande temperaturerna och 
jordens höga mineralhalt ger vinerna friska och syrliga toner. Alla dessa faktorer leder till framställningen av viner 
som, i de olika kategorierna, alltid är intensiva men samtidigt balanserade och harmoniska.

Uppbindningsmetoderna är främst traditionella. De är inte särskilt expansiva och skiljer sig åt mellan öns olika 
vinodlingsområden, från den traditionella metoden ”alberello” (”bush-trained”, där vinstockarna växer nära marken), 
som fortfarande används i provinsen Trapanis kustområden, till den vanligare metoden med låga spaljéer med 
permanenta eller utbytbara vajrar, eller expansiva metoder i ett antal bördiga dalar i öns inre delar.

Den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” omfattar ett stort område, vilket innebär att viner kan framställas 
av både inhemska och icke inhemska eller internationella druvsorter. Detta innebär i sin tur att ett stort utbud av 
produkter kan erbjudas i de olika vinkategorierna.

Kategori: 1. Vin

Denna kategori omfattar ett stort antal vintyper:

Rött vin, rosévin och vitt vin, inklusive viner av typerna Passito, Vendemmia Tardiva och Riserva. De druvsorter som 
används omfattar både högt uppskattade inhemska sorter såsom inzolia, catarratto och grillo – den sistnämnda 
sorten är resultatet av en korsning mellan sorterna catarratto och zibibbo – och icke inhemska sorter såsom 
chardonnay, müller thurgau och sauvignon. Även för framställningen av röda viner hör Siciliens vinframställning till 
en av världens mest ansedda i fråga om vin av inhemska druvsorter, särskilt nero d’avola, tillsammans med frappato 
och nerello mascalese, och de icke inhemska sorterna cabernet sauvignon, merlot och syrah. Den obestridliga 
huvudrollsinnehavaren i denna nya inriktning är nero d’avola, som även i blandningar med andra druvsorter 
kännetecknar och lyfter fram originaliteten hos det sicilianska vinet, inte bara på grund av dess färg, utan även för 
att sorten ger vinet en typisk karaktär som härrör från medelhavsområdets dofter och smaker.

När det gäller analytiska och organoleptiska egenskaper har alla dessa vintyper balanserade kemiska och fysikaliska 
egenskaper som bidrar till deras balanserade smak. Samtliga typer har behagliga, harmoniska, särpräglade och 
eleganta aromer, ibland med fruktiga, blommiga och vegetabiliska toner, som är typiska för de druvsorter som 
används för att framställa dem.

De vita vinerna har en halmgul färg av varierande intensitet eller är djupgula, medan de röda vinerna är rubinröda av 
varierande intensitet, eventuellt med toner av purpur och inslag av granatrött vid lagring. Alla vintyper är 
balanserade, med god struktur och alkoholhalt. Den långa historien av vinodling i denna region, som styrks av 
många olika dokument, är ett allmänt och tydligt bevis på det nära sambandet och samspelet mellan mänskliga 
faktorer och kvaliteten och de unika egenskaperna hos vinerna med den kontrollerade ursprungsbeteckningen 
”Sicilia”. I detta särskilda område har människor under århundraden fört vidare de traditionella vinodlingsmetoderna 
och oenologiska metoderna, som har förbättrats och förfinats i våra dagar tack vare obestridda vetenskapliga och 
tekniska framsteg. Detta har gjort att viner med den skyddade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” har fått ett mycket 
gott rykte.
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4. Mousserande vin, 5. Mousserande kvalitetsvin och 6. Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ

De mousserande viner som framställs har en halmgul färg av varierande intensitet hos de vita vinerna, en rosa färg av 
varierande intensitet hos rosévinerna, även med koppartoner hos pinot grigio. De har fina bubblor, blommiga och 
fruktiga toner och är friska tack vare jordmånens rika mineralkvalitet, medelhavsklimatet och de varierande 
temperaturerna. Vinerna är aromatiska, framför allt de som framställs av druvsorter som zibibbo och moscato. Både 
inhemska och internationella druvsorter används. Charmatmetoden används när druvsorten anges på etiketten, 
medan den traditionella metoden med en andra jäsning på flaska också får användas för typerna Bianco och Rosato.

Kategorier: 15. Vin från lätt torkade druvor och 16. Vin av övermogna druvor

Tack vare medelhavsklimatet – som är soligt med varma, torra och samtidigt blåsiga somrar med varierande 
temperaturer – mognar druvorna mycket bra och håller sig friska. Druvorna torkas efter skörd på mattor, skärmar, i 
lådor eller speciella behållare som placeras i lämpliga miljöer, eller lämnas annars att mogna på vinstocken. Detta 
ökar sockerhalten och koncentrationen av extrakt på ett effektivt sätt. Vinerna är mycket välluktande, särskilt när de 
framställs av druvsorterna moscato och zibibbo. Smaken varierar från torr till söt, färgen från halmgul till gyllene, 
ibland med bärnstenstoner, och aromerna är bestående men samtidigt utsökta, med en god balans mellan syra och 
sötma och fruktiga och blommiga inslag beroende på de druvsorter som används.

9. Väsentliga ytterligare villkor

Tappning inom det avgränsade geografiska området

Rättslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Tappning inom det avgränsade geografiska området

Beskrivning av villkoret:

Tappningen måste ske inom regionen Siciliens administrativa område

I enlighet med EU:s lagstiftning är detta motiverat för att skydda kvaliteten på och bilden av vinerna med den 
kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia”, garantera deras ursprung och säkra att tillhörande kontroller sker 
effektivt och vid rätt tidpunkt. Det är också lättare att säkerställa detta om tappningen sker inom det aktuella 
området, eftersom det då blir företag från produktionsområdet som får ansvaret för att alla tekniska föreskrifter om 
transport och tappning tillämpas och efterlevs.

Dessutom fungerar det behöriga organets inspektionssystem, som aktörerna måste följa i samtliga framställningsled, 
mer effektivt i det avgränsade området.

I enlighet med samma EU-lagstiftning och specifik nationell lagstiftning, för att skydda fastställda rättigheter, kan 
individuella tillstånd beviljas till enskilda personer eller företag som traditionellt har tappat vinerna utanför det 
avgränsade produktionsområdet, samtidigt som man säkerställer att det bara finns ett begränsat antal 
tappningsföretag utanför området, och gör det möjligt för det behöriga organet att planera sina inspektioner på ett 
effektivt sätt, inklusive i samarbete med kontrollmyndigheterna i andra länder, i enlighet med gällande 
EU-bestämmelser.

Märkning – angivelse av druvsort

Rättslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestämmelser om märkning

Beskrivning av villkoret:

Vid märkningen och presentationen av vintyperna ”Sicilia” zibibbo och ”Sicilia” zibibbo Spumante är det förbjudet 
att använda några av de officiellt erkända synonymerna för druvsorten zibibbo
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Förpackning

Rättslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestämmelser om märkning

Beskrivning av villkoret:

Viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen ”Sicilia” får släppas ut för försäljning i glasbehållare med en 
högsta nominell volym på 3 liter. Denna begränsning omfattar inte traditionella bordeaux- och bourgogneflaskor, 
eller rhenvinsflaskor, som kan rymma högst 18 liter.

Behållare för livsmedelsbruk med volymer på minst 2 och högst 6 liter får användas, förutom när det rör sig om 
typerna Riserva, Vendemmia Tardiva, Superiore, Passito, Vigna och Spumante.

Flaskförseglingsmetoder som tillåts i EU-lagstiftning och nationell lagstiftning får användas, med undantag av 
flaskkapsyler.

Länk till produktspecifikationen

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14441
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