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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2019/C 304/06)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 (!).

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
"Lessini Durello”[”Durello Lessini”
Referensnummer: PDO-IT-A0447-AMO02
Inlimningsdatum: 21.5.2019
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS
1. Vinkategori och produktionsmetod
Beskrivning och syfte

Specifikationer for produktionsmetoden infors for foljande produktkategorier som omfattas av beteckningen:
"Lessini Durello” spumante — charmatmetoden och den klassiska metoden.
"Lessini Durello” spumante riserva — den klassiska metoden.

Andringen gérs for att mousserande vin som framstillts genom den klassiska metoden ska kunna frislippas for
konsumtion innan kravet pd 36 mdnaders lagring med jéstfillningen for kategorin riserva har uppnétts. Det finns
en okande efterfrigan pd mousserande viner som framstills med den klassiska metoden, som ger en behagligt frisk
och livlig smak med mer struktur.

Denna dndring ror artikel 1 i produktspecifikationen och avsnitt 1.3 i det sammanfattande dokumentet (Beskrivning
av vinet eller vinerna).

2. Vinframstillning — omformulering av texten
Beskrivning och syfte

For kategorin “"Lessini Durello” spumante stryks hanvisningen till frislippandet av produktkategorier for konsumtion
med uppgifter om sockerhalten och hinvisningen till att jasningen uteslutande sker i forslutna tankar.

Texten méste omformuleras for att dterspegla de formella dndringarna av dessa hinvisningar i vissa andra artiklar
i produktspecifikationen.

Denna dndring ror artikel 5 i produktspecifikationen och avsnitt 1.3 i det sammanfattande dokumentet (Beskrivning
av vinet eller vinerna).

3. Egenskaper vid konsumtion - uppgifter om produktionsmetoderna for de enskilda produktkategorierna,
variationer i sockerhalt och alkoholhalt

Beskrivning och syfte

De olika metoder som anvinds for att framstélla mousserande viner har specificerats for de olika produktkategorier
som omfattas av beteckningen. For "Lessini Durello” spumante anvinds charmatmetoden och den klassiska metoden
och for "Lessini Durello” spumante riserva anvinds den klassiska metoden.

Hanvisningar till dosaggio zero vad giller sockerhalten har inférts for alla kategorier.

() EUTL9, 11.1.2019,s. 2.



C304/8 Europeiska unionens officiella tidning 9.9.2019

Alkoholhalten har sinkts fran 12,00 till 11,50 volymprocent for kategorin "Lessini Durello” spumante riserva.

I samband med de dndringar som gjorts identifieras de olika produktkategorierna, och en detaljerad beskrivning ges
av deras organoleptiska egenskaper. De fysikalisk-kemiska egenskaper som anges, vilka faststills genom oenologiska
provningar, bekriftar kvaliteten pd de produkter som omfattas av beteckningen.

For mousserande viner som framstillts med den klassiska metoden och som lagrats med jastfillningen i 9-
36 ménader har en sirskild organoleptisk beskrivning inforts for att sarskilja denna produktkategori fran kategorin
"Lessini Durello” spumante riserva.

Hinvisningar till dosaggio zero vad giller sockerhalten har inférts for alla kategorier.

Denna dndring ror artikel 6 i produktspecifikationen och avsnitt 1.3 i det sammanfattande dokumentet (Beskrivning
av vinet eller vinerna).

4. Forpackning - inférande av méjligheten att anvinda flaskor med en volym pé upp till 15 liter
Beskrivning och syfte
Genom den inférda dndringen hojs maxvolymen fran 9 till 15 liter for flaskor som anvinds for att forpacka de
viner som omfattas av beteckningen.
Andringen gors for att storre flaskor ska kunna anvindas, som svar pa efterfrigan p& marknaden.

Denna dndring ror artikel 8 i produktspecifikationen och paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
1. Produktens namn

"Lessini Durello”
"Durello Lessini”

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

5. Mousserande kvalitetsvin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna
Det mousserande vinet “Lessini Durello” eller "Durello Lessini”, framstdllt med charmatmetoden

Denna produktkategori har ett fint, varaktigt skum, firgen ar blekt halmgul med gronaktiga inslag och aromen ir
delikat och latt fruktig. Smaken ar frisk, behaglig och harmonisk med en restsockerhalt som stricker sig frdn
dosaggio zero till demi-sec.

Den ldgsta totala alkoholhalten dr 11 volymprocent, och den ligsta halten av sockerfritt extrakt dr 14 g/I.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 6,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
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"Lessini Durello” eller "Durello Lessini” spumante, framstdllt med den Klassiska metoden

Denna produktkategori har ett fint, varaktigt skum och firgen 4r halmgul av varierande intensitet. Aromen
innehdller litta inslag av jast. Smaken dr behaglig och harmonisk med en restsockerhalt som stricker sig frdn
dosaggio zero till demi-sec. Den ldgsta totala alkoholhalten 4r 11,50 volymprocent, och den lidgsta halten av socker-
fritt extrakt dr 15 g/l

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt 5,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Lessini Durello” eller "Durello Lessini” spumante riserva, framstdallt med den klassiska metoden

Denna produktkategori har ett fint, intensivt skum och firgen dr halmgul av varierande intensitet till guldgul, ibland
med kopparnyanser. Aromen innehéller komplexa och mogna inslag. Smaken dr harmonisk med en restsockerhalt
som stricker sig frdn dosaggio zero till demi-sec. Den ldgsta halten av sockerfritt extrakt dr 15 g/l.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,50

Ligsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Vinframstillningsmetoder
a)  Grundliggande oenologiska metoder

INGA

b) Hogsta avkastningar

Durella
112 hekeoliter per hektar

Avgrinsat geografiskt omrade

Produktionsomradet for viner som omfattas av den registrerade ursprungsbeteckningen "Lessini Durello” eller
"Durello Lessini” inbegriper f6ljande:

a) Provinsen Verona: hela kommunerna Vestenanova och San Giovanni Ilarione och en del av kommunerna
Montecchia di Crosara, Ronca, Cazzano di Tramigna, Tregnago och Badia Calavena.

b) Provinsen Vicenza: hela kommunerna Arzignano, Castelgomberto, Chiampo, Brogliano, Gambugliano och Trissino
och en del av kommunerna Cornedo, Costabissara, Gambellara, Isola Vicentina, Malo, Marano Vicentino, Monte di
Malo, Montebello Vicentino, Montecchio Maggiore, Montorso Vicentino, Nogarole Vicentino, San Vito di
Leguzzano, Schio och Zermeghedo.

Omradet dr avgrinsat enligt foljande: I 6st borjar granslinjen vid grinsen till provinsen Vicenza, pa platsen Calde-
rina pd 36 meters hojd. Den f6ljer vigen som leder till Ronca och passerar platserna Binello och Momello. Den gér
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genom samhillet Ronca och fortsitter pd vigen som skir Monteforte Montecchia-provinsvigen, tills den ndr grin-
sen till kommunen Montecchia di Crosara. Den foljer denna kommungrins upp till en hojd pd 64 meter och déref-
ter leder végen tillbaka till provinsvigen soder om vinkooperativet i Montecchia di Crosara. Grinslinjen fortsitter en
kort stricka norrut lings Val d’Alpone-provinsvigen fram till bron over bergstrommen med samma namn och
fortsdtter darefter lings med den kommunala vig som gir genom platserna Molino, Castello och San Pietro soder
om samhillet Montecchia di Corsara. Sedan fortsitter den till Rio Albo-bergstrommen (hojd pd 85 meter) som
avgransar omrddet, upp till en hojd pd 406 meter soder om Corgnan och Tolotti, dir den moter gransen till
kommunen Cazzano di Tramigna. Den 16per sedan lings den kommunala vigen till Marsilio och foljer den geode-
tiska forhojningen till Rio V. Bra och V. Magragna upp till héjden pd 149 meter pa platsen Caliari. Frdn Caliari
fortsitter grinslinjen norrut lings med vdgen som gér till Campiano, fram till platsen Panizzolo (hojd pa
209 meter) dir den moter bergstrommen Tramigna. Den foljer Tramigna norrut fram till grinsen till kommunen
Tregnano, som den foljer en kort stricka visterut tills den nir platsen Rovere (h6jd pd 357 meter och ddrefter
284 meter). Den foljer vigen till Tregnano och passerar hojden pd 295 meter, dir den leder in i samhdllet Tregnano
och skir genom det pd huvudvigen fram till hojden pd 330 meter. Dirifrdn tar grinslinjen den kommunala vigen
till Marcemigo, korsar detta samhille och kommer ut pd platsen Morini (hojd pd 481 meter). Den foljer sedan pro-
vinsvagen till San Mauro di Saline (hojd pd 523 meter). Den gar norrut lings med denna provinsvig tills den ndr
platsen Bettola, som ligger vid gransen till kommunen Badia Calavena. Frin Bettola f6ljer grinslinjen den
kommunala vdg som gar ner i dalen, och passerar platserna Canovi, Valle, Antonelli, Riva och Fornari och leder
sedan in i kommunen Badia Calavena. Fran hojden pd 451 meter foljer linjen den kommunala vigen osterut fram
till platsen Colli (h6jd pd 734 meter), ddr den ndr grinsen till Vestenanova (hojd pd 643 meter). Den héller sig till
den kommunala vdgen och passerar samhillet Castelvero, dnda fram till Vestenavecchia och direfter Vestenanova
centro. Den fortstter till Siveri pd den kommunala vigen tills den ndr platsen Alberomato. Dirifran passerar den
samhillet Bacchi och ndr grinsen till provinsen Vicenza. Den foljer provinsgransen norrut till en hojd pa 474 meter
over havet och sedan lings den norra grinsen till kommunen Chiampo 6sterut och direfter soderut, fram till den
plats dir denna grins korsar den provinsvig som ansluter Chiampo till Nogarole Vicentino (h6jd pé 468 meter Gver
havet). Den fortsitter lings denna vig forbi samhillet Nogarole och darefter lings Selva di Trissino-vigen fram till
Capitello precis efter hojden pd 543 meter, dir den svinger vinster pa vdgen som gér till akvedukten. Den gér lings
denna vig genom Prizzi tills den pd 530 meters hojd ansluter sig till vigen till Cornedo, som den foljer genom
Pellizzari och Duello tills den korsar den kommunala vagen till Caliari, Stella och Ambrosi. Den passerar samhallet
Grigio och ansluter sig sedan aterigen till provinsvigen till Cornedo. I Cornedo tar den riksvdg 246, som den foljer
ndstan hela vdgen fram till Nori-bron innan den svinger osterut pd den kommunala vdgen som gir forbi Colom-
bara, Bastianci, Muzzolon och Milani (hojd pd 547 meter). Dirifran foljer granslinjen karrvigen i nordostlig riktning
till Crestani (hojd pd 532 meter). Den gir sedan lings med den kommunala vigen till Mieghi, Milani (hojd pé
626 meter), Casare di Sopra, Casare di Sotto och Godeghe tills den korsar den kommunala vigen mellan Monte di
Malo och Monte Magre, som den f6ljer till Monte Magreé. Den foljer sedan vagen till Magre upp till en hojd pa
294 meter. Den fortsdtter i nordvistlig riktning till en hojd pd 218 meter, gir lings med Valfreda-vigen till Raga
(hojd pé 414 meter) och fortsitter sedan fram till kommungriansen mellan Schio och Torrebelvicino, som den foljer
till hojden pd 216 meter. Dirifrdn foljer den Leogra-vattendraget till bron pd riksvdg 46 och fortsitter pd vigen
langs floden till hojden pd 188 meter. Den foljer sedan riksvdg 46 mellan Schio och Vicenza tills den nér platsen
Fonte di Castelnovo. Efter att ha korsat denna plats foljer den Costabissara-vigen och passerar platserna Ca’ de
Tommasi och Pilastro.

Grinslinjen foljer ddrefter den kommunala vigen frdn Costabissara till Creazzo och passerar platsen S. Valentino for
att darefter nd den sodra grinsen av kommunen Costabissara. Den foljer sedan denna sodra grans visterut tills den
korsar vigen frin Gambugliano som leder till Sovizzo, vid sidan av Valdiezza-vigen. Den foljer darefter vigen mot
Castelgomberto tills den ndr vigen till samhillena Busa, Pilotto och Vallorona pd vinster sida. Vid stoppskylten
foljer den vigen &t vinster, och sedan &t vinster en gang till, och passerar korsningen till samhillet Monteschiavi.
Vid korsningen till Contra Callorona, Rubbo och Spinati gir den forbi vdgen till dessa samhallen och fortsitter rakt
fram tills den ndr slutet av via Vallorona. Den fortsitter at hoger och foljer kullens hojdkurva till Valdimolino. Den
fortsitter lings vdgen som gdr till Sant'Urbano fran Montecchio Maggiore (Cavallara-vigen). Direfter tar den
Bastian-vagen tills den korsar vdgen fran Castelgomberto. Den fortsitter lings Bernuffi-vigen och svinger vinster
fram till orten Sant'Urbano. Vid korsningen tar den till vinster och gér lings Sovizzo Alto-vdgen till Casa Cattani,
dir den svanger hoger pd Caussa-vdgen. I slutet av Caussa-vdgen svinger den dterigen hoger och foljer vigen
(samhillet Carbonara) tills den ndr platsen Bastia Bassa, didr den fortsitter till platsen Campestrini och direfter till
hoger om Villa Cordellina. Den tar sedan till hoger fram till korsningen med riksvdg 246, dir den svinger vinster
i riktning mot Montorso. I omradet ligger platsen for Romeo och Julia-slotten.
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Grinslinjen foljer direfter vigen mot Montecchio Maggiore och Montorso fram till bron 6ver strémmen Chiampo.
Den korsar detta vattendrag och fortsdtter soderut tills den ndr via Mieli i Zermeghedo. Frn korsningen med via
Mieli fortsitter den &t vinster mot platsen Belloccheria. Det avgrinsade omradet anses folja kullens hojdkurva fram
till korsningen med via Perosa. Dirifrdn fortsitter den mot samhillet Montebello lings via Castelleto fram till kors-
ningen med Mira-vigen. Dirifrdn gir den lings Contrada Selva-vigen fram till korsningen Casa Cavazza och vigen
mot Zermeghedo.

Griénslinjen foljer vigen mot Agugliana och fortsitter i riktning mot La Guarda. Cirka 300 meter fran detta samhalle
svianger den hoger lings en led som ansluter den till grinsen till Gambellara och fortsitter norrut till hojden pd
143 meter.

Den gér sedan neddt pd den mindre vdgen som gér till Gambellara, som gdr visterut lings vdgen fran Gambellara
till Calderina, dér den &terigen ansluter sig till borjan av grinslinjen i det forsta omréadet i provinsen Verona.
7. Huvudsakliga druvsorter

Durella B.

8. Beskrivning av sambandet
"Lessini Durello”/"Durello Lessini”
Det traditionella uppbindningssystemet pergola veronese gor att druvan durella (en antik druvsort som har sitt
ursprung i omradet) kan mogna pé basta mojliga sitt. Tillsammans med markens sluttning och jordménens vulka-
niska ursprung ger denna aspekt vinerna den syrahalt som ir typisk for detta mousserande vin. "Durello”
kdnnetecknas av toner av mineraler och flinta, blandade med milda till mer uttalade inslag av grona dpplen. Aro-
merna ar komplexa och pdminner om mineralursprunget, men med marina jod- och svavelinslag.

9. Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)
INGA

Link till produktspecifikationen
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13964
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