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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2019/C 248/08)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 (!).

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
“Pineau des Charentes”
Referensnummer: PDO-FR-A0489-AM01
Inlimningsdatum: 10 maj 2019
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS
1. Kompletterande upplysning
Beskrivning och motivering

[ avsnitt 11 i forsta kapitlet ersitts stycket "som pé grund av sin alder och sirskilda lagringsvillkor som anges i den
hir produktspecifikationen har en aromatisk "oxidativ’ profil som ir intensiv och komplex och kidnnetecknande for
gammal cognac” med stycket "som motsvarar de produktionsvillkor som faststills for dessa begrepp i denna pro-
duktspecifikation”. Det forenklar formuleringarna.

Andringen péaverkar inte det sammanfattande dokumentet.

2. Typ av produkter
Beskrivning och motivering

I avsnitt III i forsta kapitlet ersitts frasen "med vita likorviner och likdrviner som ir rosé eller réda.” med "med
likérviner som antingen &r vita, rosé eller roda.” Den tidigare skrivningen innebar att det forefoll finnas endast tvd
produktkategorier trots att varje firg dr en egen produktkategori.

Andringen paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

3. Identifiering av skiften
Beskrivning och motivering

Avsnitt IV i forsta kapitlet:

— I punkt 2 b ersitts orden "vid Institut national de I'origine et de la qualité (nedan kallat Inao) fore den 1 juli det
ar som foregér dret for den forsta skordedeklarationen.” med “senast den 10 december det dr som foregar dret
for den forsta skordedeklarationen, till organisationen for skydd och forvaltning (organisme de défense et de
gestion, ODG), f6r 6verforing till Institut national de l'origine et de la qualité (nedan kallat Inao).”

— I 2 b stryks foljande stycken: "Alla skiften vars druvmust inte krdvs for produktion av den kontrollerade
ursprungsbeteckningen 'Pineau des Charentes’ under fem pé varandra foljande ar frdn listan Gver skiften som
identifierats av behorig nationell kommitté inom Inao.

Det motiverade beslutet att dra in eller avsld identifierade skiften, som fattats av behorig nationell kommitté
inom Inao, anmils till berorda parter som har en ménad pé sig frdn och med mottagande av meddelandet for
att lamna eventuella synpunkter till Inao.

Dessa reklamationer blir foremdl fér en ny granskning av behorig nationell kommitté inom Inao efter att
expertkommittén har yttrat sig.”

Andringen har gjorts eftersom bestimmelsen inte lingre motsvarade identifieringen av skiften som faststillts som
ett verktyg for geografisk begrinsning. Villkoren for att dra in skiften efter fem &r utan krav definieras pa nytt
i form av anvindning av skiften, vars forvaltning skots av organisationen for skydd och forvaltning.

Andringen péaverkar inte det sammanfattande dokumentet.

() EUTL9, 11.1.2019,s. 2.
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4. Vinstockar
Beskrivning och motivering

[ avsnitt V i forsta kapitlet gors foljande dndringar:
— Orden "eller gros meslier B” laggs till efter "meslier Saint-Francois B”.
— Orden "trousseau gris G (eller chauché gris G)” laggs till efter "sémillon B”.

— Meningen "Vinstocken trousseau gris G (eller chauché gris G) far inte utgora mer dn 10 % av vinstockarna

avsedda for 'Pineau des Charentes’.” laggs till.
— Ordet "eller” mellan rosé och rétt ersitts med ordet "och”.
— Orden "cot N (eller” laggs till fore malbec N.
Det motsvarar tillagget av synonymer for vinstockarna meslier de Saint Francois B och malbec B.

Mojligheten infors ocksa att plantera vinstocken trousseau gris G (eller chauché gris G) som dr en gammal vinstock
som tidigare planterades i vinodlingen. Dessa begransas dock till 10 % av vinstockarna for att minska risken for att
de sdrskilda egenskaperna dndras.

Andringen paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

5. Avkastning
Beskrivning och motivering
— Punkt 1 i avsnitt VIII ersétts med f6ljande bestimmelser:

"Den avkastning som avses i artikel D.645-7 i code rural et de la péche maritime faststills till 68 hektoliter
druvmust per hektar.”

— Punkt 2 i avsnitt VIII ersétts med foljande bestimmelser:

”2. Grins for skordeuttag
Genom tillimpning av artikel D.645-7 i code rural et de la péche maritime faststills grinsen for skordeuttag
i likorvin till 45 hektoliter per hektar och grinsen for skordeuttag for druvmust till 85 hektoliter per hektar.”

— T avsnitt VIII infors en punkt 3 med foljande bestimmelser:

”3. Unga vinstockar som sitts i produktion

Den kontrollerade ursprungsbeteckningen Pineau des Charentes’ far ges till likorviner vars druvmust harror
fran:

— Skiften med unga vinstockar endast frin och med det andra dret efter det &r dd planteringen skett fore den
31 juli,

— Skiften med vinstockar som varit foremal f6r ympning pa plats eller dubbelympning tidigast det forsta dret
efter det dr dd ympningen eller dubbelympningen genomforts fore den 31 juli, och sd snart skiftena inte
langre innehdller ndgra vinstockar som fér anvindas for ursprungsbeteckningen.”

Dessa dndringar motsvarar tilligget av en avkastning i druvmust om 68 hektoliter per hektar. Grinsen for skor-
deuttag i likorvin hojs fran 42 till 45 hektoliter per hektar. Eftersom en grins for skordeuttag i Cognac (16 hl
AP/ha) har faststillts blev det nodvandigt att hoja gransen for skordeuttag for "Pineau de Charentes”.

Strykningen av stycket "skiften med unga vinstockar endast frin och med det forsta dret efter det ar dd ympningen
skett pd plats fore den 31 juli.” motsvarar inforandet i f6ljande stycke.

Det sammanfattande dokumentet dndras till f6ljd av denna dndring under punkt 5.
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6. Framstillning
Beskrivning och motivering

Avsnitt IX forsta kapitlet:

— I punkt 2 a stryks frasen "nér jasningen avbryts” eftersom den ar overflodig.

Punkt 3:

— Ett led b med "Likorviner av rosé ska lagras i minst dtta manader, varav minst sex manader pa ekfat.” laggs till.
Det1 gor det mojligt att skilja mellan "Pineau des Charentes” rosé och rott som inte framstills enligt samma
regler.

Det medfor att numreringen dndras och b, ¢, d och e blir i stillet ¢, d, e och f.

— I led e ersitts siffran 5 med 7. Det motsvarar 6kningen av antalet lagringsdr for beteckningen "gammal” for att
f4 en mer kvalitativ produkt.

— I led f ersitts siffran 10 med 12. Det motsvarar okningen av antalet lagringsr for beteckningen “mycket
gammal” for att f en mer kvalitativ produkt.

Punkt 5:
— Tled a stryks orden "och rosé”.
— Iled a laggs foljande rad till:
"Likorviner som ir rosé. Efter lagringsperioden, fran och med den 1 juni dret efter skorden.”
— I led a ersitta siffran 5 med 7.
— Tled a ersitts siffran 10 med 12.
— Tled b ersitts orden "1 oktober dret efter framstéllningsdret.” med:
”och tidigast:
Likorviner som ér rosé den 1 juni dret efter framstillningen.
Roda likorviner den 1 oktober éret efter framstéllningen.
Vita likorviner den 1 april andra aret efter framstillningen.”
— T led c stryks orden “en garantikapsyl” och "anbringas i minst tva exemplar”.
— Iled c infors foljande stycke:
"For behdllare pa 0,50 liter och mer anbringas mirket i minst tvd exemplar och vardera ska ha en minimidiame-
i[;glizi "20 mm. For behdllare pd minst 0,50 liter anbringas market i minst ett exemplar som ska vara synligt och

Dessa dndringar motsvarar dtskillnaden mellan likorviner som ar rosé respektive roda, dndringen av lagringen for
beteckningarna "gammal” respektive “mycket gammal” och ersdttningen av garantikapsylen med ett garantimarke.

Det sammanfattande dokumentet dndras till f6ljd av denna dndring.

7. Samband med det geografiska omradet
Beskrivning och motivering

Avsnitt X:
— Punkt 2

— [ forsta stycket ersitts orden "kan vara” med "ar”.
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— I forsta stycket ersitts ordet "och” med "beteckningen kan”.

” ”

— 1 forsta stycket liggs orden "eller ‘extra gammal™ till efter "mycket gammal™.
— I forsta stycket ersitts orden "minst 5 respektive 10 ar” med “se kapitel I avsnitt IX punkt 3”.
— I forsta stycket stryks meningen "Den anvinds huvudsakligen som aperitif.”

— I andra stycket ldggs meningen "Pineau des Charentes’ anvinds huvudsakligen som aperitif.” till.
— I tredje stycket laggs ordet "litt” in efter ordet "gyllene”.

Fjarde stycket ersitts med foljande bestimmelser:

”Rod 'Pineau des Charentes’ har intensiv firg och utvecklar ofta intensiva aromer av nyskordade réda och svarta bar
tillsammans med noter av milda kryddor.

"Pineau des Charentes’ som rosé har diremot en blek fiarg och utvecklar ofta aromer av roda bar och skogsbar.”
— I femte stycket laggs orden "och torkade nétter (notter, rostade mandlar),” till efter "torkad frukt”.

— I femte stycket ersitts orden "gammal cognac” med "gammal sprit med den kontrollerade ursprungsbeteck-

’

ningen 'Cognac’.”.
Sjitte stycket ersitts med f6ljande bestimmelser:

"Rod och rosé Pineau des Charentes’ med beteckningen 'gammal’ eller ‘mycket gammal’ ar tegelfirgad. De dr mycket
eleganta och utvecklar ofta noter av choklad eller frukt inlagd i sprit som ocksd drar mot de oxidativa aromer som

]

dr kdnnetecknande for gammal sprit inom den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Cognac’.
Dessa dndringar dr enbart redaktionella.
Det sammanfattande dokumentet dndras till f6ljd av denna dndring.
8. Overgdngsitgird
Beskrivning och motivering
Atgirden for grinsen for svinn stryks eftersom den ar fordldrad

Foljande tilligg gors:

2. Lagring

Likorviner som lagrats i minst fem &r pd trifat kan ha ritt till beteckningen 'gammal’ fram till den 1 oktober 2023.
Likorviner som lagrats i minst 10 &r pd trifat kan ha rdtt till beteckningen 'mycket gammal’ eller "extra gammal’
fram till den 1 oktober 2023.”

Andringen dr en 6vergdngsitgird for att passa dndringen av lagringen for beteckningarna "gammal” och "mycket
gammal”.

Andringen paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

Bestammelser om presentation

I punkt 9 avsnitt XII laggs foljande stycken till:

”Angivande av en uppgift om alder ar tilliten for Pineau des Charentes’ vars lagringsperiod pé fat dr tre hela ar.
Den angivna aldern kan inte overstiga lagringstiden pé fat for den aktuella produkten. Vid sammanslagningar giller
tidsperioden for det parti vars lagringstid pa fat ar kortast.

Bestimmelserna om angivande av en dlder ska tillimpas fran och med den 1 april 2020.”

Andringen gor det mojligt att ange alder for "Pineau des Charentes” forst frdn och med en viss lagringstid for att ge
konsumenterna mer fullstindig information.

Andringen paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.
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9. Anvindning av skiften

Beskrivning och motivering

I kapitel IT i produktspecifikationen for den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Pineau des Charentes”
— ersitts avsnitt | med foljande bestimmelser:

" Deklarationsskyldigheter
1. Deklaration om anvindning av produktionsomrade.

Deklarationen om anvindning av produktionsomrdde limnas in fore den 1 juli varje &r, for paféljande é&rs
skord, till Fédération des interprofessions du Bassin Charentes-Cognac, som vidarebefordrar informationen som
giller dem till organisationen for skydd och forvaltning och kontrollorganet.

I deklarationen anges maximal yta som kommer att skordas for framstillning av druvmust.

2. Deklaration om anvindning av skiften

Frén och med skorden 2019 framstills likorviner utifrdn druvmust fran identifierade skiften och som varit fore-
mél for en deklaration om anvindning av skiften.

Deklarationen om anvindning av skiften ldimnas in senast den 10 december varje ar, for skorden for det pafol-
jande dret, till organisationen for skydd och f6rvaltning.

I deklarationen anges for varje skifte:
Fastighetsreferens: kommun, sektion, nummer
Druvsort

Planterad produktionsyta

Odlarens namn.

3. Deklaration om framstallning

Efter att jasningen avbrutits for sista gdngen upprittas en deklaration for framstéllning som sammanfattar:
Total mangd druvmust som anvénts

Total midngd Cognac som anvints

Total méngd likorvin som framstillts per firg

Hanvisningarna till skiften och de ytor pa vilka druvor avsedda for produktion av druvmust har skérdats.
Deklarationen upprittas i enlighet med registret 6ver framstillning.

Deklarationen sinds fore den 10 december skordedret till DGDDLs lokala enheter.

Ett exemplar av deklarationen overldmnas till organisationen for skydd och forvaltning samt till Inao.

4. Deklaration om ansprak

For att for sina likorviner kunna gora ansprak pa den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Pineau des Charen-
tes’, eventuellt kompletterad med beteckningen 'gammal’, ‘mycket gammal’ (eller dess motsvarighet ’‘extra
gammal’) ska alla odlare ldimna en deklaration om ansprak till organisationen for skydd och forvaltning minst
30 dagar innan partiet sprids och/eller marknadsfors.

I deklarationen anges bland annat:

Odlarens namn eller féretagsnamn

Odlarens adress

Den volym som anspraket giller, per firg, eventuellt kompletterad med en av ovannimnda beteckningar

Forutsdttningar for lagring: Plats, typ av behallare, identifiering av lager (nummer, innehall).
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5. Deklaration om nedklassning

Alla odlare som genomfor en nedklassning av partier som omfattas av den kontrollerade ursprungsbeteckningen
"Pineau des Charentes’ ska, for att folja forordning (EU) nr 13082013, deklarera detta till organisationen for
skydd och forvaltning, senast den 10 i ménaden efter nedklassningen.”

Andringen motsvarar ett nytt forfarande for deklarationen om anvindning.
Andringen paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

10. Viktigaste punkter att kontrollera
Beskrivning och motivering

Kapitel IIT i produktspecifikationen f6r den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Pineau des Charentes” dndras
enligt foljande:

Punkt 1 i avsnitt I

— I D utgdr orden "och anbringandet av garantikapsylen eller garantimarket”.
Punkt 2 i avsnitt IT

— Siffran "45011” ersitts med "NF EN ISO/CEI 17065".

Andringen paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
1. Produktens namn

Pineau des Charentes

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

3. Likérvin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

Vinerna dr likorviner som dér vita, réda eller rosé och har framstillts genom att jasningen av druvor har avbrutits
tillsammans med sprit med ursprungsbeteckningen dldre "Cognac” (sprit frdn en tidigare destillering) frin samma
gird. Den kan kompletteras med beteckningarna "gammal” eller "mycket gammal” beroende pa hur linge den har
lagrats pd trifat (7 respektive 12 &r minst). Den anvinds huvudsakligen som aperitif.

"Pineau des Charentes” har smak och rundhet frin druvmust av firska druvor. Den "Cognac” som bidrar till
fylligheten och den generella balansen i produkten dr nedtonad tack vare den ldnga lagringstiden pa fat.

Vit "Pineau des Charentes” har en firg som gar fran halmgult till gyllene och utvecklar ofta intensiva fruktaromer
(farsk eller kanderad frukt) och blommiga aromer (vita blommor) samt noter av honung.

Fargen pa rod eller rosé "Pineau des Charentes” gr fran blek rosa till djup rod. R6d "Pineau des Charentes” utveck-
lar ofta intensiva aromer av nyskordade svarta bir tillsammans med noter av milda kryddor. "Pineau des Charentes”
rosé daremot utvecklar ofta aromer av skogsbir eller stenfrukter nir lagringen pagar lingre.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 22

Lagsta faktiska alkoholhalt (i volymprocent) 16

Lagsta totala syrahalt
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Allménna analytiska egenskaper

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 10

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 75

5. Vinframstillningsmetoder
a)  Grundliggande oenologiska metoder
Odlingsmetoder

Vinstockarna har en ligsta planteringstithet pd 2200 plantor per hektar och avstdndet mellan raderna ska vara
mindre eller lika med 3 meter.

Vinstockarna beskirs med foljande teknik med hogst 50 000 skott per hektar:

— Guyotmetoden enkel eller dubbel, stocken har en eller tva ldnga grenar och ett eller tvd skott
— beskdrning med 16pare beskurna med hogst tre skott.

Konstbevattning ar inte tillatet.

b) Hogsta avkastningar
Likorvin
45 hl/ha

Druvmust

85 hi/ha

6. Avgrinsat geografiskt omrade

Skord av druvor, tillverkning av druvmust, framstéllning, lagring och forpackning av likdrviner sker pé territorierna
i foljande kommuner:

Departementet Charente-Maritime:

Arrondissement Rochefort: samtliga kommuner

Arrondissement Saintes: samtliga kommuner

Arrondissement Saint-Jean-de-Maurienne: samtliga kommuner

Arrondissement Jonzac: samtliga kommuner

Arrondissement La Rochelle:

— Kantonen Ars-en Ré: samtliga kommuner.

— Kantonen Aytré: Kommunerna Angoulins och Aytré.

— Kantonen La Jarrie: samtliga kommuner.

— Kantonerna La Rochelle 1, 2, 3, 4, 6, 7: Kommunen La Rochelle.

— Kantonen La Rochelle 5: kommunerna Esnandes, Marsilly, Puilboreau, La Rochelle och Saint-Xandre.
— Kantonen La Rochelle 8: kommunerna Dompierre-sur-Mer, Périgny och La Rochelle.

— Kantonen La Rochelle 9: kommunerna "'Houmeau, Lagord, Nieul-sur-Mer och La Rochelle.

— Kantonen Saint-Martin-de-Ré: samtliga kommuner.

— Kantonen Courcon: Kommunerna Angliers, Benon, Courcon, Cramchaban, Ferriéres-d’Aunis, La Gréve-sur-le-

Mignon, Le Gué-d’Alleré, La Laigne, Nuaillé-d’Aunis, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Jean-de-Liversay och Saint-
Sauveur-d’Aunis.
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— Kantonen Marans: kommunerna Longeves, Saint-Ouen och Villedoux.
Departementet Charente:

Arrondissement Cognac: samtliga kommuner
Arrondissement Angouléme

— Kantonen Angouléme Est: samtliga kommuner.

— Kantonen Angouléme Nord: samtliga kommuner.

— Kantonen Angouléme Ouest: samtliga kommuner.

— Kantonen Blanzac: samtliga kommuner.

— Kantonen Hiersac: samtliga kommuner.

— Kantonen Saint-Amant-de-Boixe: samtliga kommuner.
— Kantonen Villebois-la-Valette: samtliga kommuner.

— Kantonen La Rochefoucauld: Kommunerna Agris, Brie, Bunzac, Chazelles, Coulgens, Jauldes, Pranzac, Rancogne,
Riviéres, La Rochette och Saint-Projet-Saint-Constant.

— Kantonen Montbron: kommunerna Charras, Feuillade, Grassac, Mainzac, Marthon, Saint-Germain-de-Montbron
och Souffrignac.

Arrondissement Confolens

— Kantonen Aigre: samtliga kommuner.

— Kantonen Ruffec: kommunerna Villegats och Verteuil-sur-Charente.

— Kantonen Mansle: Kommunerna Aunac, Bayers, Cellettes, Chenon, Fontclaireau, Fontenille, Juillé, Licheéres,
Lonnes, Mansle, Mouton, Moutonneau, Puyréaux, Saint-Amand-de-Bonnieure, Saint-Angeau, SaintCiers-sur-

Bonnieure, Saint-Front, Saint-Groux, Sainte-Colombe, Valence och Villognon.

— Kantonen Villefagnan: kommunerna Brettes, Courcome, Longré, Raix, Salles de Villefagnan, Souvigné, Tuzie och
Villefagnan.

Departementet Dordogne:

Arrondissement Périgueux:

— Kantonen Saint-Aulaye: kommunerna Chenaud, Parcoul, Puymangou, La Roche-Chalais och Saint-Aulaye.
Departementet Deux-Sevres:

Arrondissement Niort:

— Kantonen Mauzé sur le Mignon: kommunerna Le Bourdet, PrinDeyrancon, Priaires, Mauzé—sur—le-Mignon, La
Rochénard och Usseau.

— Kantonen Beauvoir-sur-Niort: kommunerna Beauvoir-sur-Niort, Belleville, La Foye-Montjault, Granzay-Gript,
Prissé-La Charriere, SaintEtienne-la-Cigogne, Boisserolles och Thorigny sur le Mignon.

— Kantonen Brioux-sur-Boutonne: Kommunen Le Vert.

7. Huvudsakliga druvsorter

Cot N — malbec N
Cabernet franc N

Cabernet-sauvignon N
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Colombard B

Folle blanche B
Jurancon blanc B

Ugni blanc B

Merlot blanc B

Meslier saint-francois B
Montils B

Sauvignon B

Sémillon B

Merlot N

8. Beskrivning av sambandet

Det geografiska omrédet, identiskt med det for den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Cognac”, motsvarar den
norra dnden av Aquitaine-backenet. I vister omges det av Atlanten, omgivningarna kring Girondes flodmynning
i soder, Ile de Ré och Ile d'Oléron i norr och i dster mot Angouléme av Centralmassivets forsta utlopare. Det geo-
grafiska omrddet stricker sig over fyra departement.

Det geografiska omrddet bestdr av stora sedimentdra bergarter, huvudsakligen frin G6vre jura (kalklager fran
havssedimentering), i norr i en linje Rochefort-Cognac och krita (forandring av kalk frdn juraperioden som bildar
avkalkad lera och lerlager, sand och krita) i s6der.

Omradet har tempererat kustklimat. Arsmedeltemperaturen ér cirka 13 °C och omridet har méinga soltimmar, niir-
mare 2 100 timmar per ar. Klimatet 4r homogent i det geografiska omrddet, dock med undantag for kustregionerna
som har fler soltimmar och mindre temperaturskillnader.

Vintrarna dr milda och fuktiga med begrinsat antal dagar med frost. Risken for frost pd varen ar liten men det kan
forekomma dnda till slutet av maj. Sommaren 4r mattligt varm, dven om det kan forekomma perioder med torka.

Arsmedelnederborden ir 800~1 000 mm och ir fordelad 6ver 130-150 dagar under hela &ret.

Marken dr i forsta hand lerkalkig till kalkjord, dven om det finns stora variationer i omrddet. Marken
i kusttrakterna, och framfor allt pa Ile de Ré och Ile d'Oléron, har en mer sandig struktur. Jordmanen i omraden dir
det finns risk for 6versvimning kan inte omfattas av den kontrollerade ursprungsbeteckningen.

Beskrivning av de manskliga faktorer som bidrar till sambandet

I regionen har vin odlats sedan romartiden. Vinet infordes forst i Saintonge redan pd tvahundratalet och spreds
sedan soderut och indt landet, i Aunis och i Augoumois (1200-talet).

Enligt legenden kring "Pineau des Charentes” ska en klumpig vinodlare 1589 nir Henrik IV kom till makten ha hallt
farsk druvmust i en tunna som redan inneholl sprit ("Cognac”). Han blev forargad 6ver sin klumpighet och place-
rade tunnan i kéllarens morkaste horn. Néir han ndgra ar senare dterigen ville anvinda tunnan upptickte han en
klar, gyllene, fruktig och stark vitska som var nigot helt nytt.

Det ar alltsa tack vare "Cognac” och denna historia som likérvinerna nu finns.

Likorvinerna var linge en produkt for eget bruk. Traditionen ligger till grund for dess identitet eftersom alla druvor
som ingdr i framstéllningen av "Pineau des Charentes” (oavsett om de producerar druvmust eller sprit i form av
”Cognac”) fortfarande i dag méste komma fran en och samma odling.

Med tiden har vinodlarna successivt utvecklat en praxis for att finslipa ett ursprungligt kunnande som omfattar:
Framstillning av "Cognac”, urval av de mest mogna druvorna, avbrytandet av jasningen som gor det mojligt att
erhélla en stabil och balanserad produkt ur organoleptisk synpunkt och konsten att kombinera kompletterande par-
tier och drgdngar av "Pineau des Charentes”.
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Under 1920-talet organiserade sig branschen i och med inrittandet av "Syndicat des Producteurs de Pineau des
Charentes” som 1943 blev "Syndicat des producteurs, de promotion et de propagande du Pineau des Charentes”.

Den 5 juli 1935 utfirdades en lag som syftade till att gora artikel 12 i lagen av den 6 maj 1919 om skydd av
ursprungsbeteckningar tillimplig pa likorviner som kan omfattas av namnet "Pineau des Charentes”.

Den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Pineau des Charentes” erkdndes genom dekret den 12 oktober 1945.
"Pineau des Charentes” hor darfor till ett av de forsta likorvinerna som atnjuter detta erkdnnande i Frankrike.

Tillverkningen av "Pineau des Charentes” kraver i genomsnitt motsvarande tva skiften fér produktion av "Cognac”
och ett skifte f6r produktion av druvmust. I enlighet med den kunskap som ir resultatet av historiska tillimpningar
viljer darfor varje producent pd sin gard ut de skiften som ar bast limpade for produktion av druvmust med hogst
sockerhalt och anvinder resten av skiftena till produktion av syrliga viner, med 1ag alkoholhalt, som limpar sig for
produktion av "Cognac”.

Genom att utgd frn vanor och kunskap forbundna med tillverkningen av "Cognac”, gor kunskapen om lagring i trd
att "Pineau des Charentes” kan forbiattras och forvirva sina aromatiska och smakmissiga egenskaper.

Begransningen av forpackningen till det geografiska omréadet beror pa produktionsmetoder och att "Pineau des Cha-
rentes” huvudsakligen har konsumerats for eget bruk. Den syftar till att bevara produktens egenskaper och sirdrag
som tagits fram enligt en specifik metod med lang lagring samtidigt som det mojliggor effektivare kontroller av
produkten.

9. Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, 6vriga krav)
Forpackning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Forpackning i det begrinsade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Vita likdrviner ska lagras i minst 18 mdnader, varav minst 12 manader pa ekfat. Likorviner som ér roda eller rosé
ska lagras i minst 8 ménader respektive 12 mdnader, varav minst 6 respektive 8 manader pé ekfat.

Viner med beteckningen "gammal” ska lagras i minst 7 &r pd ekfat och viner med beteckningen "mycket gammal”
(eller dess motsvarighet "extra gammal”) ska lagras i minst 12 médnader pd ekfat.

Kravet pd forpackning i det geografiska omradet beror pa produktionsmetod och pé att produkten huvudsakligen
har konsumerats for eget bruk och syftar till att bevara egenskaperna och det specifika med "Pineau des Charentes”.

Framstallningen av produkten kriver ett kunnande om dels sammanslagning, dels lagring pa trifat i en oxadativ
milj6. All transport av produkten bor undvikas och all hantering efter lagringen bor begransas for att inte dventyra
de kvaliteter som erhallits efter en produktionsmetod som behirskas tekniskt sett. Begransningen av forpackningen
till det geografiska omradet gor det ocksa enklare att spara produkten och underlittar kontrollerna.

Vinerna siljs till konsumenter i glasflaska med en garantikapsyl eller en garantietikett.

Mrkning

Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
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Beskrivning av villkoret:

— Angivande av en drgdng ar tilldtet for likorvin som till 100 % hérror frdn samma framstillningsdr for "Pineau
des Charentes”.

— Namnet kan kompletteras med beteckningarna "gammal” och "mycket gammal” (eller dess motsvarighet “extra
gammal”) for likorviner som uppfyller de produktionsvillkor som faststillts for dessa beteckningar i foreliggande
produktspecifikation.

— Angivande av en uppgift om alder ir tilldten for "Pineau des Charentes” vars lagringsperiod pa fat ar tre hela ar.
Den angivna dldern kan inte overstiga lagringstiden pa fat for den aktuella produkten. Vid sammanslagningar
giller tidsperioden for det parti vars lagringstid pa fat ar kortast.

Link till produktspecifikationen
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-0c371c80-33c1-440e-a943-9c8e2d3302d6
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