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ANDRA AKTER

KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en ansokan i enlighet med artikel 6.2 i ridets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2009/C 197/08)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt till invindningar som faststills i artikel 7 i radets for-
ordning (EG) nr 510/2006. Invindningar mdste komma in till kommissionen senast sex médnader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTNING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”CHIRIMOYA DE LA COSTA TROPICAL DE GRANADA-MALAGA”
EG nr: ES-PD0-0005-0244-11.06.2002
SUB ( X ) SGB ()

I denna sammanfattning anges de viktigaste uppgifterna i produktspecifikationen i informationssyfte.

1. Behorig myndighet i medlemsstaten:

Namn: Subdireccién General de Calidad Diferenciada y Agricultura Ecoldgica, Ministerio de
Medio Ambiente, Medio Rural y Marino

Adress: Paseo Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Tfn +34 913475394

Fax +34 913475410

E-post: sgcaae@mapya.es

2. Grupp:

Namn: Asociacion de Productores y Elaboradores de Chirimoya de la Costa Tropical de
Granada-Milaga

Adress: Av. de Andalucia, 1
18690 Almufiécar (Granada)
ESPANA

Tfn +34 58632715

Fax +34 58632961

E-post: chirimoya@crchirimoya.org

Sammansittning: Producent/bearbetningsforetag ( X ) Annan ()

3. Produkttyp:

Klass 1,6. Frukt, gronsaker och spannmdl, bearbetade eller obearbetade

4. Produktspecifikation:

(sammanfattning av de foreskrifter som anges i artikel 4.2 i forordning (EG) nr 510/2006)
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Beteckning:

”Chirimoya de la Costa tropical de Granada-Madlaga”
Beskrivning:
Cherimoya (Annona Cherimola Mill.) med skaltyp Impressa, av den lokala sorten "Fino de Jete”, avsedd

att fortdras farsk.

Produkten far sina egenskaper fran den lokala sorten "Fino de Jete” och genom den geografiska
omgivningens inverkan (Costa tropical i Granada Malaga).

— Fruktens skal bestdr av fjdll som nir frukten dr mogen ar slita eller latt konkava vid kanterna.
Frukten ar rund, oval, hjirtformad eller njurformad, och ar vanligen symmetrisk i lodrit axel.

— Vid optimal mognad ir frukten ljusgron.
— Skalet ér relativt tjockt.
— Kiérnorna dr omslutna av karpeller och ar svérlossade.

— Smaken dr vilavviagd mellan intensiv s6tma och ldtt syrlighet, och den l6sliga sockerhalten Gver-
stiger 17 ° Brix.

— Vid skorden ir kottet vitt eller elfenbensvitt.

I friga om klasser och tolerans foljs kraven i kvalitetsstandarden for cherimoyas. Endast frukter som
klassats som Extra eller I omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen.

Geografiskt omrdde:

Frukter som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Chirimoya de la Costa Tropical de
Granada-Malaga” odlas, bearbetas och forpackas i detta distrikt, som bestdr av foljande kommuner:

I provinsen Granada: Motril, Vélez de Benaudalla, Los Gudjares, Molvizar, Salobrefia, Itrabo, Otivar,
Lenteji, Jete och Almuiiécar.

I provinsen Mdlaga: Nerja, Frigiliana, Torrox, Algarrobo och Vélez-Mdlaga.

Frukterna bearbetas och forpackas i det geografiska omrddet pd grund av att de dr mycket omtdliga och
har kort héllbarhetstid. Skalet blir snabbt missfirgat om frukten utsitts for stotar eller friktion. Fruk-
terna mdste hanteras ytterst varsamt, dnda fran handplockningen till forpackningen i lagret. Forpack-
ningen madste ske inom 24 timmar efter skord. Omforpackning eller vidare hantering ar stringt
forbjuden.

Bevis pd ursprung:

Produktens ursprung och kvalitet garanteras av ett antal grundliggande faktorer. Dessa omfattar
foljande:

— Den auktoriserade sorten odlas pd registrerade odlingar inom produktionsomradet.

— Odlingsmetoderna pd dessa registrerade odlingar anges i produktspecifikationen och 6vervakas.

— Produkten transporteras till registrerade frukt- och gronsakscentrum inom produktionsomradet dar
den lagras under optimala forhéllanden.
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— Bearbetning, forpackning, saluféring, transport och lagring 6vervakas av kontrollorganet.

— Fysikalisk-kemiska och organoleptiska analyser genomfors regelbundet for att garantera frukternas
kvalitet.

— Endast frukter som med godkint resultat genomgétt kontrollerna under hela produktionen far
paketeras och slippas ut pd marknaden med den numrerade kontrolletikett som utfirdas av kont-
rollorganet och som garanterar ursprunget. Kontrollorganet forser saluforingsforetaget med ett antal
kontrolletiketter som grundas pd de produkter som odlaren levererat till det centrum dir den
certifierade produkten bearbetas och forpackas, och pa antalet forpackningar.

Framstallningsmetod:

Odlingen inleds, som for alla frukter, med att triden planteras. Man anvinder ympade plantor. Den
ympade plantan 4r den sort som traditionellt odlas i omradet, "Fino de Jete”.

Traden planteras med en tithet pd mellan 160 och 200 trdd per hektar.

Under de forsta 3—4 dren formbeskirs traden. Nir tridet borjar bara fruket (frén femte &ret) genomfors
sporrbeskdrning, som paverkar tradets avkastning. Beskdrningen sker helst i slutet av vintern.

Handpollinering kompletterar naturlig pollinering i de omrdden av Costa Tropical de Granada-Maélaga
dir den naturliga pollineringen antingen dr oregelbunden eller otillricklig.

Trédet dr svarbefruktat, men r i gengdld motstdndskraftigt mot skadedjur och sjukdomar. Den vikti-
gaste skadeinsekten dr medelhavsfruktflugan (Ceratitis Capitata Wied). 1 sillsynta fall kan tradet ocksd
angripas av skoldloss (Cocus hesperidium och Pseudococus citri). Tillitna bekdmpningsmedel sitts in for att
avhjilpa detta problem.

Tridet drabbas ofta av forruttnelse vid ympstillet och huvudrotterna. Denna rota framkallas fraimst av
Armillaria mellea eller Rosellina necatrix till f6ljd av rotblota. Det rekommenderas da att friligga ymp-
stillet och huvudrotterna, skrapa bort rétan till den friska veden och sedan tvitta med ett godkant
fungicidmedel.

I borjan av vdren plojs odlingen normalt sett till ett djup av ungefdar 15 cm.

Godselmangden dr beroende av olika faktorer, som markens fruktbarhet, bevattningen, rotsystemet,
tradets dlder och den forvintade skorden.

Tva mycket olika bevattningssystem anvinds i omradet, beroende pd om odlingen ligger pd en slutt-
ning (lokal bevattning) eller i en dal (6versvimningsbevattning).

Frukterna plockas uteslutande for hand. Efter skord hanteras och transporteras frukterna ytterst for-
siktigt och deras hantering i forpackningscentrumen sker med stor omsorg for att bevara produktens
egenskaper.

Efter leverans till ett registrerat forpackningscentrum klassificeras frukten.

Frukterna mdste hanteras mycket varsamt och mdste forpackas inom 24 timmar efter skérd. Omfor-
packning eller vidare hantering ar stringt forbjuden.

Samband:

Sorten "Fino de Jete” r resultatet av en lang selektion av en art som infordes frdn Amerika pd 1700-
talet. I dag odlas sorten uteslutande i Costa Tropical de Granada-Madlaga.

Foljande faktorer gjorde att sorten valdes ut av omrddets odlare: Triadet ger hog och tillforlitlig
avkastning under manga ar, bland annat till f6ljd av att det biologiskt sett dr perfekt anpassat till
miljon. Fruktens skal dr vackert ljusgront, delvis pd grund av odlingsmetoderna, nimligen tit plante-
ring, en sirskild beskdrningsteknik och omradets branta och steniga terrdng, som ger frukten maximalt
skydd mot solen.
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Det fjdlliga skalet (Impressa-typ) dr tjockare 4n pd andra sorter och underldttar hantering och transport
genom att gora frukten mindre kinslig for mekanisk skada. Fruktens organoleptiska egenskaper utgors
av en balans mellan s6tma och latt syrlighet, till f6ljd av klimatforhéllandena som gor att frukten
mognar under sommaren nir temperaturen dr som hogst, vilket ger en hog sockerhalt. Detta beror pa
att omradet ligger i en tempererad zon, till skillnad fran de flesta odlingsomrddena runt om i vérlden,
som ligger néra tropikerna och i vissa fall ndra ekvatorn, dar frukterna mognar hela aret om.

Dessa egenskaper gor att "Fino de Jete” dr en ekotyp som dr perfekt anpassad till de sirskilda sub-
tropiska forhédllandena i den ursprungsskyddade sortens produktionsomréde.

Kontrollorgan:

Namn: Consejo Regulador de la Denominacién de Origen «Chirimoya de la Costa Tropical de Gra-
nada-Malagay.

Adress: Av. Juan Carlos I, Ed. Estacién, Apdo. de Correos 648
18690 Almufiécar (Granada)
ESPANA

Tfn +34 958635865

Fax +34 958639201

E-post:  chirimoya@crchirimoya.org

Kontrollorganet for den skyddade ursprungsbeteckningen "Chirimoya de la Costa Tropical Granada-
Mélaga” foljer EN 45011 i enlighet med gillande bestimmelser.

Markning:

Alla registrerade foretag marker sina produkter med en etikett som ska godkinnas av kontrollorganet.
Mirkningen ska innehélla foljande uppgifter: Denominacién de Origen "Chirimoya de la Costa Tropical
de Granada-Milaga”

Alla forpackningar i vilka frukt av den skyddade ursprungsbeteckningen tillhandahalls méste vara
forsedda med en numrerad kontrolletikett som utfirdas av kontrollorganet och som anbringas i ett
registrerat lager pa ett sitt som omojliggor dteranvindning.

Numrerade etiketter anviands bade for frukter av klass Extra och I.
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