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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) nr 209/2013
av den 11 mars 2013

om indring av forordning (EG) nr 2073/2005 vad giller mikrobiologiska kriterier for groddar och
provtagningsbestimmelser for slaktkroppar frin fjiderfi och firske fjaderfikott

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-

satt,

med beaktande av Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygi-
en (1), sirskilt artikel 4.4, och

av foljande skal:

[ forordning (EG) nr 852/2004 faststills allmdnna regler
for livsmedelsforetagare om livsmedelshygien, med sir-
skild hdnsyn till forfaranden baserade pd principerna
om faroanalys och kritiska styrpunkter. I artikel 4 i den
forordningen foreskrivs att livsmedelsforetagare ska vidta
sdrskilda hygiendtgarder ndr det giller krav pa bland an-
nat uppfyllande av mikrobiologiska kriterier for livsmedel
samt provtagning och analys.

I kommissionens férordning (EG) nr 2073/2005 av den
15 november 2005 om mikrobiologiska kriterier for livs-
medel (?) faststills mikrobiologiska kriterier for vissa mik-
roorganismer samt tillimpningsbestimmelser som ska
uppfyllas av livsmedelsforetagen nir de genomfor de all-
minna och specifika hygienbestimmelser som avses i
artikel 4 i forordning (EG) nr 852/2004.

I kapitel 1 i bilaga I till férordning (EG) nr 2073/2005
faststills de livsmedelssakerhetskriterier som vissa livs-
medelskategorier ska uppfylla, inbegripet provtagnings-
planer, analytiska referensmetoder och grinsvirden for
mikroorganismer eller deras toxiner och metaboliter. I
det kapitlet fortecknas dven livsmedelssikerhetskriterierna
for groddar med avseende pd salmonella.

Efter utbrott av shigatoxinproducerande E. coli (STEC) i
maj 2011 i unionen konstaterades det att konsumtion av
groddar var den mest sannolika killan till utbrotten.

() EUT L 139, 30.4.2004, s. 1.
() EUT L 338, 22.12.2005, s. 1.

©)

Den 20 oktober 2011 antog Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet (nedan kallad Efsa) ett vetenskapligt
yttrande om riskerna med shigatoxinproducerande Esch-
erichia coli (STEC) och andra patogena bakterier i fron och
groddar (%). Efsa konstaterar i sitt yttrande att den mest
sannolika kéllan till utbrott som kan knytas till groddar
ar att torkade fron har kontaminerats med bakteriella
patogener. I yttrandet konstateras ocksd att bakteriella
patogener i torkade fron, till foljd av hog fuktighet och
en gynnsam temperatur under groddningen, kan foroka
sig under groddningen och medféra en risk for folkhal-
san.

[ sitt yttrande rekommenderar Efsa bland annat att man
ska stiarka de mikrobiologiska kriterier som utgor en del
av systemet for livsmedelssikerhet for produktionskedjan
for groddar. Rekommendationen géller bdde de befintliga
mikrobiologiska kriterierna for groddar med avseende pa
salmonella och beaktande av mikrobiologiska kriterier for
andra patogener. Efsa konstaterar ocksé att de tillgdngliga
uppgifterna tyder pa en hogre risk nar det giller groddar
an i frdga om andra groddade fron.

[ sitt yttrande overvager Efsa olika mojliga mikrobio-
logiska kriterier som skulle kunna tillimpas pd fron
med avseende pd patogena E. coli: innan produktionspro-
cessen inletts, under groddning och nir slutprodukten vil
ar fardig. Efsa konstaterar att det kan vara en fordel om
en kontaminering pévisas och begrinsas tidigt i produk-
tionskedjan for groddar, eftersom detta forhindrar att
kontamineringen forstirks under groddningen. Dessutom
medger Efsa att det inte dr mojligt att pdvisa en kon-
taminering som sker i ett senare led i produktionspro-
cessen om man endast provtar frona. Darfor drar Efsa
slutsatsen att det skulle vara limpligt med mikrobio-
logiska kriterier for groddning och/eller for den fardiga
slutprodukten. Nar det giller ett mikrobiologiskt krite-
rium for de firdiga groddarna konstaterar Efsa att den
tid som behovs for att detektera patogena bakterier i
kombination med groddarnas korta hallbarhet medfor
att det kanske inte dr mojligt att dra tillbaka produkten
nir brister vl konstaterats. Efsa anser att det for narva-
rande inte gar att utvirdera i vilken omfattning sirskilda
mikrobiologiska kriterier for fron och groddar kan pé-
verka skyddet av folkhdlsan. For att kunna utféra en
sddan kvantitativ riskbedomning mdste man samla in
fler uppgifter. Detta kriterium bor darfor ses over med
hansyn till utvecklingen inom vetenskap, teknik och me-
todik, férekomsten av nya patogena mikroorganismer i
livsmedel och information fran riskbedomningar.

(}) The EFSA Journal, vol. 9(2011):11, artikelnr 2424.
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For att sikerstilla skyddet av folkhidlsan i unionen och
mot bakgrund av Efsas yttrande antogs kommissionens
forordning (EU) nr 211/2013 av den 11 mars 2013 om
intygskrav for import till unionen av groddar och av fron
avsedda for produktion av groddar (') och kommissio-
nens genomférandeforordning (EU) nr 208/2013 av
den 11 mars 2013 om spérbarhetskrav for groddar
och for fron avsedda for produktion av groddar (2).

Forutom de atgdrder som faststills i dessa rittsakter och
med tanke pd de potentiella betydande hilsorisker som
en eventuell forekomst av patogener i groddar innebir,
bor bestimmelser om ytterligare mikrobiologiska kriterier
faststdllas pa grundval av Efsas rekommendationer, sir-
skilt med avseende péd de serogrupper av STEC som anses
utgora de mest betydande hoten mot folkhilsan.

Mikrobiologiska kriterier ar ett av flera kontrollmedel for
livsmedelssikerhet och de bor anvindas av livsmedels-
foretagare som ett sitt att kontrollera genomférandet
av ett effektivt system for livsmedelssikerhet. Om livs-
medelsféretagaren inte har anvint sig av system for livs-
medelssikerhet som inbegriper atgarder for att minska de
mikrobiologiska riskerna méste dock alla partier av fron
testas for forekomsten av patogener. Detta beror pa den
laga forekomsten och ojimna fordelningen av vissa pa-
togener i fron och groddar, provtagningsplanernas statis-
tiska begrdnsningar och bristen pd information om hur
god jordbrukssed bor tillimpas vid produktionen av fron.
Om det finns system for livsmedelssikerhet och deras
effektivitet har bekraftats med historiska data kan man
overviga en minskning av provtagningsfrekvensen. Prov-
tagning bor dock alltid ske minst en gdng per mdnad.

Nar de mikrobiologiska kriterierna for groddar faststills
bor man se till att dessa ar flexibla vad giller de olika
provtagningsstegen och typen av prover som ska tas sd
att hansyn tas till olika typer av produktionssystem, sam-
tidigt som likvirdiga normer for livsmedelssikerhet bibe-
halls. T synnerhet bor det finnas alternativ for provtag-
ning av groddar i de fall ddr provtagningen idr svér-
genomforbar rent tekniskt. Att testa redan anvint bevatt-
ningsvatten for patogena bakterier har foreslagits som en
alternativ strategi, eftersom det verkar vara en bra indi-
kator pd vilka typer av mikroorganismer som finns i
groddarna. Eftersom man inte ir helt siker pd hur kins-
lig denna strategi dr, behover livsmedelsforetagare som
anvinder detta alternativ uppritta en provtagningsplan
som omfattar provtagningsmetoder och provtagnings-
punkter for redan anvint bevattningsvatten.

Vissa serogrupper av STEC (ndmligen 0157, 026, 0103,
0111, 0145 och 0104:H4) ir de som orsakar flest fall

(") Se sidan 26 i detta nummer av EUT.
(®) Se sidan 16 i detta nummer av EUT.
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av hemolytiskt uremiskt syndrom (HUS) i unionen. Des-
sutom var det serotyp O104:H4 som orsakade utbrottet i
unionen i maj 2011. Dirfér bor mikrobiologiska kriterier
overvagas for dessa sex serogrupper. Diaremot gir det
inte att utesluta att dven andra serogrupper av STEC
kan vara patogena for manniskor. Sddana serogrupper
av STEC kan ndmligen orsaka mindre allvarliga former
av sjukdomar, sdsom diarré och blodig diarré, men kan
ocksd orsaka HUS och utgor darfor en fara for kon-
sumenternas hilsa.

Groddar bor anses vara atfirdiga livsmedel eftersom de
kan konsumeras utan tillagning eller annan tillredning.
Dessa metoder skulle annars vara effektiva sitt att elimi-
nera de patogena mikroorganismerna eller minska deras
halt till en godtagbar nivé. Livsmedelsforetagare som pro-
ducerar groddar bor darfor uppfylla de livsmedelssiker-
hetskriterier for dtfirdiga livsmedel som faststills i
unionslagstiftningen, inbegripet kontroll av produktions-
lokaler och utrustning som en del av provtagningssyste-
men.

Syftet med Europaparlamentets och rddets forordning
(EG) nr 2160/2003 av den 17 november 2003 om be-
kdmpning av salmonella och vissa andra livsmedelsburna
zoonotiska smittdmnen (3) r att sikerstilla att andamals-
enliga och effektiva atgarder vidtas for att pavisa och
bekdmpa salmonella och andra zoonotiska smittimnen
i alla relevanta led inom produktion, bearbetning och
distribution i syfte att minska deras forekomst och
minska de risker de medfor for folkhilsan.

I forordning (EG) nr 2160/2003, i dess dndrade lydelse
enligt kommissionens forordning (EU) nr 1086/2011 (),
faststills detaljerade krav for ett livsmedelssakerhetskrite-
rium for firskt fjaderfakott med avseende pa salmonella.
Till foljd av de dndringar som gjordes i forordning (EG)
nr 2160/2003, 4ndrades édven forordning (EG) nr
2073/2005 genom forordning (EU) nr 1086/2011. Ge-
nom denna andring inférdes dock vissa terminologiska
oklarheter i forordning (EG) nr 2073/2005. For att
unionslagstiftningen ska vara tydlig och konsekvent bor
dessa oklarheter fortydligas.

Férordning (EG) nr 2073/2005 bor darfor dndras i en-
lighet med detta.

De étgirder som foreskrivs i denna forordning ar for-
enliga med yttrandet frin stindiga kommittén for livs-
medelskedjan och djurhilsa, och varken Europaparlamen-
tet eller rddet har motsatt sig dem.

() EUT L 325, 12.12.2003, s. 1.

(4 EUT L 281, 28.10.2011, s. 7.
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HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Forordning (EG) nr 20732005 ska dndras pé foljande sitt:

1. Foljande punkt ska laggas till i artikel 2 som punkt m:
"m) groddar: enligt definitionen i artikel 2 a i kommissionens genomforandeforordning (EU) nr

208/2013 av den 11 mars 2013 om spdrbarhetskrav for groddar och for frén avsedda for pro-
duktion av groddar (¥).

(*) Se sidan 16 i detta nummer av EUT.”

2. Bilaga I ska 4ndras i enlighet med bilagan till den hir forordningen.

Artikel 2

Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts i Europeiska unionens
officiella tidning.

Den ska tillimpas frdn och med den 1 juli 2013.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 11 mars 2013.

Pd kommissionens vagnar
José Manuel BARROSO
Ordforande
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BILAGA

Bilaga I till férordning (EG) nr 2073/2005 ska dndras pa foljande sitt:
1. Kapitel 1 ska dndras pd foljande sitt:
a) Fotnot 12 ska utga.
b) P4 rad 1.18 ska hdnvisningen till fotnot 12 ersittas med en hanvisning till fotnot 23.

¢) Foljande rad och tillhérande fotnoter ska liggas till som rad 1.29 och fotnoter 22 och 23:

”1.29 Groddar (*) | Shigatoxinproducerande E.| 5 0 | Fritt i 25 g | CENJISO TS | Produkter som

coli (STEC) 0157, 026, 13136 (*») | slippts ut pa mark-
0111, 0103, 0145 och naden under hall-
0104:H4 barhetstiden

(?) Med beaktande av Europeiska unionens referenslaboratoriums senaste bearbetning vad giller Escherichia coli, inklusive verotox-
inproducerande E. Coli (VTEC), for pavisande av STEC O104:H4.
() Med undantag av groddar som har genomgatt en behandling som effektivt eliminerar Salmonella spp. och STEC.”

2. Kapitel 3 ska dndras pé foljande sitt:

a) I avsnitt 3.2 ska den del som avser "Provtagningsbestimmelser for slaktkroppar fran fjaderfd och firskt fjaderfakott”
andras pa foljande stt:

i) Forsta stycket ska ersittas med foljande:

"Slakterierna ska provta hela fjaderfaslaktkroppar med nackskinn for analyser av salmonella. Stycknings- och
bearbetningsanldggningar, utom sddana som grinsar till ett slakteri och som endast styckar och bearbetar kott
fran det slakteriet, ska ocksa ta prover for analys av salmonella. Vid provtagningen ska de i forsta hand ta prover
fran hela fjaderfaslaktkroppar med nackskinn, om de finns tillgdngliga, men se till att dven ta prover frin
fjaderfadelar med skinn och/eller fjaderfidelar utan skinn, eller med endast lite skinn; valet ska vara riskbaserat.”

=
=

Fjarde stycket ska ersittas med f6ljande:

"Vid analys av salmonella i annat farskt fjaderfakott an fjaderfaslaktkroppar ska fem prover pd minst 25 g tas
frin samma parti. Provet som tas frn fjaderfadelar med skinn ska omfatta skinn och om det inte finns
tillrdckligt med skinn for en provenhet ska en tunn bit av de yttre musklerna liggas till provenheten. Provet
som tas frin fjaderfidelar utan skinn, eller med endast lite skinn, ska innefatta en tunn bit eller flera tunna bitar
av de yttre musklerna s att provenheten blir tillrickligt stor. Kottbitarna ska inkludera sd mycket som mojligt
av kottets yta.”

b) Foljande avsnitt ska liaggas till som avsnitt 3.3:

”3.3 Provtagningsbestammelser for groddar

[ detta avsnitt ska definitionen av parti i artikel 2 b i genomférandeférordning (EU) nr 208/2013 gilla.

A. Allmidnna bestimmelser for provtagning och analys
1. Prelimindra tester av partier av fron

Livsmedelsforetagare som producerar groddar ska utfora ett preliminért test av ett representativt prov fran varje
parti av fron. Ett representativt prov ska antingen utgéra minst 0,5 viktprocent av partiet av fron och bestd av
delprover pd 50 g eller viljas ut pa grundval av en strukturerad provtagningsstrategi, statistiskt sett likvardig med
det forsta alternativet, som den behoriga myndigheten kontrollerat.

Vid genomférandet av de preliminéra testerna ska livsmedelsforetagaren grodda frona i det representativa provet
under samma forhéllanden som de som giller for resten av partiet av fron som ska groddas.
2. Provtagning och analys av groddar och redan anvint bevattningsvatten

Livsmedelsforetagare som producerar groddar ska ta prover for mikrobiologisk analys vid den tidpunkt da
sannolikheten att pdvisa shigatoxinproducerande E. coli (STEC) och Salmonella spp. dr som hogst, dock tidigast
48 timmar efter det att groddningen inletts.

Prover av groddar ska analyseras enligt kraven pd raderna 1.18 och 1.29 i kapitel 1.
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Om livsmedelsforetagare som producerar groddar har en provtagningsplan som omfattar provtagningsmetoder
och provtagningspunkter for redan anvint bevattningsvatten, fir de ersitta de provtagningskrav som anges i
provtagningsplanerna pa raderna 1.18 och 1.29 i kapitel 1 med analyser av fem prover pa vardera 200 ml av
det vatten som anvénts for bevattning av groddarna.

I det fallet ska de krav som anges pa raderna 1.18 och 1.29 i kapitel 1 i stillet tillimpas pa analysen av det
vatten som anvénts for bevattning av groddarna, med grinsen fritt i 200 ml.

Om ett parti fron provtas och analyseras for forsta gingen far livsmedelsforetagare endast slippa ut groddar pa
marknaden om resultaten av den mikrobiologiska analysen uppfyller kraven péd raderna 1.18 och 1.29 i kapitel
1 eller gransen fritt i 200 ml om redan anvint bevattningsvatten analyseras.

. Provtagningsfrekvens

Livsmedelsforetagare som producerar groddar ska ta prover for mikrobiologisk analys minst en ging per manad
vid den tidpunkt da sannolikheten att pavisa shigatoxinproducerande E. coli (STEC) och Salmonella spp. dr som
hogst, dock tidigast 48 timmar efter det att groddningen inletts.

B. Undantag frdn de preliminéra testerna av alla partier av fron som anges i punkt

A.1 i detta avsnitt

Livsmedelsforetagare som producerar groddar fir undantas frdn den provtagning som anges i punkt A.1 i detta
avsnitt nar det dr motiverat utifrn foljande villkor och har godkints av den behoriga myndigheten:

a) Den behoriga myndigheten har forsakrat sig om att livsmedelsforetagaren tillimpar ett system for livsmedels-

sikerhet i anldggningen vilket minskar de mikrobiologiska riskerna; detta system kan dven inbegripa dtgarder i
produktionsprocessen.

b) Historiska data bekriftar att under minst sex pd varandra foljande ménader innan godkdnnandet beviljas upp-

fyller alla partier av olika typer av groddar som produceras i anliggningen livsmedelssakerhetskriterierna pa
raderna 1.18 och 1.29 i kapitel 1.”
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