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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) nr 1176/2012
av den 7 december 2012

om inférande av en beteckning i registret dver skyddade ursprungsbeteckningar och skyddade
geografiska beteckningar [Mavtapivi Xiov (Mandarini Chiou) (SGB)]

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
satt,

med beaktande av rddets forordning (EG) nr 510/2006 av den
20 mars 2006 om skydd av geografiska beteckningar och ur-
sprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel (1),
sdrskilt artikel 7.4 forsta stycket, och

av foljande skal:

(1) I enlighet med artikel 6.2 forsta stycket i forordning (EG)
nr 510/2006 har Greklands ansokan om registrering av
beteckningen "Mavtapivt Xiou» (Mandarini Chiou)» offent-
liggjorts i Europeiska unionens officiella tidning (2).

(2)  Négra formella invdndningar mot registreringen enligt
artikel 7 i forordningen har inte inkommit.

3) I Kommissionens genomforandeforordning (EU) nr
543/2011 (%), vilken trddde ikraft efter det att ansokan

om registrering limnades in, anges emellertid i bilaga I
del B.2 avsnitt II punkt B att det ldgsta vardet for rela-
tionen socker-syra for den aktuella frukttypen ar 7,5:1.
Av tydlighets- och rattssikerhetsskdl har de grekiska
myndigheterna ddrf6r dndrat det sammanfattande doku-
mentet i enlighet med detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Den beteckning som anges i bilagan till denna foérordning ska
foras in i registret.

Artikel 2
Det aktualiserade sammanfattande dokumentet dterfinns i bilaga
II till denna forordning.

Artikel 3

Denna forordning trider i kraft den tjugonde dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfdrdad i Bryssel den 7 december 2012.

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.
() EUT C 19, 24.1.2012, s. 11.
() EUT L 157, 15.6.2011, s. 1.

Pd kommissionens vagnar
For ordforanden

Dacian CIOLOS
Ledamot av kommissionen
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BILAGA 1

Jordbruksprodukter i bilaga I till fordraget avsedda att anvindas som livsmedel:
1.6. Frukt, gronsaker och spannmdl, bearbetade eller obearbetade
GREKLAND
Mavtapivi Xiou (Mandarini Chiou) (SGB)
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BILAGA 11

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"MANTAPINI XIOY” (MANDARINI CHIOU)
EG-nr: EL-PGI-0005-0709-27.06.2008
SGB ( X ) SUB ()

1. Beteckning

«Mavtapivi Xiou» (Mandarini Chiou)

2. Medlemsstat eller tredjeland

Grekland

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1. Produkttyp

Klass 1.6 — Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

3.2. Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig

"Mandarini Chiou” dr en medelhavsmandarin av arten Citrus Deliciosa Tenore och sorten Chios (medelhavssort). Den
har foljande egenskaper:

Fysiska egenskaper:

Form: sfarisk, tillplattad vid polerna.

Vikt: 60-150 gram

Storlek: 55-70 mm

Skal: 1,5-3,5 mm, lossnar litt fran fruktkottet.

Antal fruktblad: 7-14, lossnar litt frin fruktkottet.
Antal klyftor: ~ 8-24 smd, polyembryonala endospermer.

Organoleptiska egenskaper:

Frukten ar orangegul, fruktkottet mjukt, smakrikt med utpraglad arom. Skalet nagot skrovligt och ljusorange.

Kemiska egenskaper:

Fruktsaftinnehall: 33 - 45%
Sockerhalt: > 9,0 Brix
Syrahalt: 0,7 - 1,75%

Socker/syra (mognadsindikation): 7,5 — 1

Essentiella oljor:

Som vigledning kan f6ljande nimnas: a-tujen, a-pinen, kamfen, P-pinen, p-myrcen, o-metylanisol, p-cymen, d-
limonen, y-terpinen, linalol, B-karyofyllen. Huvudkomponenten, med den hogsta koncentrationen, ar d-limonen,
foljt av y-terpinen. De essentiella oljorna extraheras fran hela frukten eller bara skalet, med mekaniska metoder.
Kvantiteten som utvinns beror pa olika faktorer, som fruktens mognad, dess storlek och vilken metod som anvinds.

3.3. Ravaror (endast for bearbetade produkter)

3.4. Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)
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3.5. Sarskilda steg i produktionsprocessen som madste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

Odling, produktion, skord, sortering och kalibrering av produkten "Mandarini Chiou” ska dga rum i det geografiska
omradet som omfattar darna Chios, Psara och Inousses.

3.6. Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

3.7. Sarskilda regler for mdrkning

"Mandarini Chiou” som foradlats till konfekt, juice och olika produkter, exempelvis essentiella oljor maste markas i
enlighet med kommissionens meddelande Riktlinjer for markning av livsmedel som innehdller ingredienser med ursprungs-
beteckningar (SUB) och skyddade geografiska beteckningar (SGB) (EUT C 341, 16.12.2010, s. 3).

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Den aktuella skyddade geografiska beteckningen omfattar 6arna Chios, Psara och Inousses.

5. Samband med det geografiska omridet
5.1. Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Jordmén — Den geologiska strukturen kidnnetecknas av alluviala sedimentavlagringar till f6ljd av sondervittring av
kalksten. Huvuddelen av odlingsmarken ar lerjord som &r rik pd aktivt kalkspat (CaCO3), vilket gynnar odlingen av
"Mandarini Chiou”.

Klimat — Regionens klimat kdnnetecknas av foljande faktorer:

Arliga vindar ("meltemia” som i Medelhavet upptrider uteslutande i Egeiska havet) som mildrar klimatsvingningarna
(gor klimatet varmare och skyddar frukten fran frost) och skingrar molnen.

Mycket sol under hela dret (Chios har storst antal molnfria soltimmar i hela landet), och framfér allt ar soltimmarna
som flest under den period de drliga vindarna blaser.

Relativt svaga temperaturvixlingar under aret, vilket innebdar milda och korta vintrar och svala somrar.

Dessa klimatfaktorer kombineras med foljande faktorer: a) Havets yttemperatur forblir hog (> 22°C) langt in pé
hosten. b) Odlingarnas placering ger en betydande solexponering. ¢) Jordménen, som nidmns i foregdende punkt. Alla
dessa faktorer sammantagna paverkar fruktens storlek och kvalitet och gynnar produktionen av frukter med hogsta
mojliga sockerhalt, tack vare den betydande solexponeringen i kombination med hoga dagstemperaturer som fors-
tirker fotosyntesen och relativt varma nitter som gynnar en snabb nedbrytning av syror.

Socker

Citronsyrahalt
Resultatet dr en sot smak och en intensiv arom.

Antropogena férhallanden — "Mandarini Chiou” har odlats oavbrutet under flera decennier, med nédvindiga
anpassningar genom dren. Denna jordbruksverksamhet har ocksa gett upphov till utformningen av limpliga bygg-
nader och av metoder som anpassats perfekt till odlingen och som kortfattat kan beskrivas som f6ljer:

— Maénga av de bostadshus som uppforts pd odlingsanldggningarna har en sirpriglad arkitektur. De r byggda i
sjdlva odlingen och har oftast tvd véningar, vilket gor det ldttare att overvaka odlingarna.

— Bevattningen sker med hjilp av en anordning som for upp vatten av mycket hog kvalitet frdn en brunn till
bevattningskanalerna. Bevattningssystemen pa 6n byggdes under 1300-talet av genoveserna, som ocksa byggde
drdneringssystem som pd den tiden var virldsunika.

— Sirskilt praktiska skordemetoder har utvecklats. Enligt vissa var Chiosborna de enda i Grekland som skérdade
frukten med ritt teknik, det vill siga klippte av den med sax och sag till att skaftet klipptes sa kort att det inte
skadade frukten vid transport i hinkar och lador.

— De metoder som anvinds for att godsla odlingarna har traditionellt baserats p& naturgodsel frén notkreatur, far,
getter och fjaderfin som foddes upp parallellt av citrusodlarna. Det ér fortfarande den metod man helst anvinder
sig av for att godsla trdden, men p& grund av bristande tillgdng anvinds naturgodseln numer allt mindre.
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5.2.

5.3.

— Odlingarna skyddas mot frost med sirskilda bruk och metoder. Bland annat anvinds kontrollerade brinder,
odlingarna omges av skyddande murar (toichogyria) och triden planteras mycket tdtt (minsta avstandet mellan
dem dr mellan 2 och 2,5 meter, vilket innebdr att cirka 100 trid planteras p& 1 000 mz).

Specifika uppgifter om produkten

"Mandarini Chiou” dr en av Greklands mest kinda traditionella jordbruksprodukter. Den dr tillsammans med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Mastiha Chiou" SUB, regionens viktigaste produkt. Den r sirskilt efterfragad for
sin speciella smak och karakteristiska intensiva arom. Den varietet av Medelhavsmandarin som produceras pa Chios
4r unik. Den 4r kind som en av de godaste och mest aromatiska i vérlden. Aven innan de ir fullmogna har dessa
Medelhavsmandariner en utpréglad och unik arom. Doften frén fruktodlingarna som planterats med “"Mandarini
Chiou” ir sd stark att 6n dven utanfor Greklands granser ar kdnd som "den doftande Chios”. Denna benidmning
forvanar knappast en besokare, eftersom det sdgs att man kan kéinna dofterna frin Campos-regionen redan en bra
bit ute till havs, sd snart man borjar resan mot 6ns grona hjarta.

Ansokan om skyddad geografisk beteckning for "Mandarini Chiou” grundas alltsd pa dess renommé, som i sin tur
grundas pa speciella kvalitetsegenskaper. Beteckningen "Mandarini Chiou” har anvints pd marknaden for farsk frukt
sedan slutet av 1800-talet for att identifiera en mycket uppskattad och unik produkt som odlas pa Chios, med en
karakteristisk arom, en specifik smak och som odlas pé ett sitt som ger den ett sirskild marknadsvirde.

For att bevara fruktens specifika egenskaper forpackades den tidigare i papper, det vill siga att papper anvindes for
att bevara "Mandarini Chiou” efter skorden. Denna metod uppfanns av producenterna pa Chios och anvindes inte
ndgon annanstans i Grekland. Vittnesmélet om bruket att sld in frukten i papper p& Chios finns hos Francais A.
Testevuide, i Le Tour du Monde, en fransk resetidskrift frin 1878.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett visst
anseende eller en viss annan egenskap som kan hdnforas till produkten (for SGB)

Det unika anseende som produkten tnjuter beror pd en kombination av dess sirskilda inneboende egenskaper och
minniskornas effektiva insatser.

Allt som allt 4r "Mandarini Chiou” mycket uppskattade av konsumenterna savil i Grekland som i andra linder,
sdrskilt pa grund av sin karakteristiska arom och specifika smak, egenskaper som genom tiderna har bidragit mycket
till den lokala ekonomin och utvecklingen av handeln med linder runt om i Europa (Tjeckien, Bulgarien, Ruminien,
Serbien, Polen, Tyskland). Alla dessa kdnnetecken ndmns i flera reseskildringar av kidnda resendrer (Galland, Tes-
tevuide, Zolotas, Tombazis, Sgouros och Sotiriadou).

Den naturliga miljon har ocksé en viktig del i detta goda anseende. Den omfattar sirskilt jordménen och klimat-
forhdllandena. Fruktodlingen ér en integrerad del av det lokala samhillets ekonomiska miljo och naringsliv, vilket har
spelat en viktig roll for spridningen av produktens sirskilda egenskaper.

Avslutningsvis har den geografiska regionen dir "Mandarini Chiou” odlas ocksd en stor del i medelhavsmandarinens
goda anseende. Det dr ingen slump att Chios kallas "den doftande Chios”.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen

Artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006

http://www.minagric.gr/greek/data/Allin1_for%20CD01.pdf
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