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23.10.82 EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS OFFICIELLA TIDNING Nr L 297/31

RADETS DIREKTIV
av den 18 oktober 1982

om #dndring av direktiv 78/664/EEG om siirskilda renhetskriterier for antioxidationsmedel
‘ som fir anvindas i livsmedel

(82/712/BEG)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS RAD HAR ANTAGIT DETTA DIREKTIV

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska ekonomiska gemenskapen,
med beaktande av kommissionens forslag, och

med beaktande av féljande:

Enligt ridets direktiv 78/664/EEG(') fir medlemsstaterna av ekonomiska och tekniska skl behélla nu
gillande nationella bestimmelser om sérskilda renhetskriterier for DL-vinsyra och dess salter, hydro-
lyserade lecitiner och aldehydhalten i propylenglykol.

Det &r for ndrvarande inte majligt att inom gemenskapen fatta slutligt beslut om de sirskilda renhets-
kriterierna for DL-vinsyra och dess salter.

Hydrolyserade lecitiner har i vissa fall tekniska férdelar gentemot icke-hydrolyserade lecitiner och prak-
tisk vetenskaplig forskning visar att deras anvindning 4r godtagbar med hansyn till folkhilsan.

Bestimmelsen om aldehydhalten i propylenglykol 4r inte lingre nédviandig.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1
Direktiv 78/664/EEG andras pd foljande sitt:

1. Artikel 2 skall ersittas med foljande:

“Artikel 2
1. Detta direktiv paverkar inte nationella bestimmelser som giller nér direktivet anméls och som
faststiller sirskilda renhetskriterier for DL-vinsyra och dess salter.

2. Raédet skall pd kommissionens forslag fore den 1 januari 1985 enhilligt besluta om de ren-
hetskriterier som avses i punkt 1.”

2. 1 bilagan skall avsnittet om E 322 ersittas med féljande:

”E 322 -—— Lecitiner

Beskrivning  Lecitiner ar blandningar eller fraktioner av fosfatider som genom fysiska metoder
har framstillts av animaliska eller vegetabiliska livsmedel, de innehdller ocksa
hydrolyserade produkter som erhalls med hjilp av oskadliga och 1ampliga enzymer.
Slutprodukten fér inte visa ndgra tecken pé fortsatt enzymaktivitet.

Lecitinerna far vara ndgot blekta i vattenhaltigt medium med hjilp av vitesuper-
oxid. Denna oxidation far inte forandra lecitinfosfatiderna i kemiskt avseende.

() EGT nr L 223, 14.8.1978. s. 30.
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Utseende — Lecitiner: brun vitska eller viskds, halvflytande vitska eller pulver.
— Hydrolyserade lecitiner: ljusbrun till brun viskos vitska eller pasta.

Innehdll — Lecitiner: minst 60% #@mnen som &r olosliga i aceton(?).
— Hydrolyserade lecitiner: minst 56 % dmnen som ar oldsliga i aceton.

Flyktiga dmnen: Hogst 2% bestamda genom torkning vid 105 °C i en timme(?).

Amnen olosliga Hogst 0,3%()).

i toluen:
Syratal: — Lecitiner: hogst 35 mg kaliumhydroxid per gram(?).

— Hydrolyserade lecitiner: hégst 45 mg kaliumhydroxid per gram.
Peroxidtal: Lika med eller ldgre dn 10 uttryckt som milliekvivalenter per kilogram.”

Artikel 2

Medlemsstaterna skall senast den 30 juni 1984 sitta i kraft de lagar och forfattningar som behdvs for
att folja detta direktiv. De skall genast underratta kommissionen om detta.

Artikel 3
Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.

Utfardat i Luxemburg den 18 oktober 1982.

Pa rddets vignar
N. A. KOFOED
Ordférande



