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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 2074/2005
av den 5 december 2005

om tillimpningsatgirder for vissa produkter enligt
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004 och
for genomforandet av offentliga kontroller enligt
Europaparlamentets och radets forordningar (EG) nr 854/2004
och (EG) nr 882/2004, om undantag fran Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 852/2004 och om éndring av
forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004

(Text av betydelse for EES)

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska gemenska-
pen,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien ('), sérskilt arti-
kel 13.2,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
853/2004 av den 29 april 2004 om faststdllande av sérskilda hygien-
regler for livsmedel av animaliskt ursprung (%), sdrskilt artiklarna 9, 10
och 11,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
854/2004 av den 29 april 2004 om faststillande av sérskilda bestim-
melser for genomforandet av offentlig kontroll av produkter av anima-
liskt ursprung avsedda att anvéndas som livsmedel (?), sérskilt artiklarna
16, 17 och 18,

med beaktande av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig kontroll for att sdkerstélla
kontrollen av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt
bestimmelserna om djurhélsa och djurskydd (%), sérskilt artikel 63, och

av foljande skal:

(1) I forordning (EG) nr 853/2004 faststills sdrskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung. Vissa tilliampningsatgarder
maste faststéllas for kott, levande musslor, fiskeriprodukter,
mjolk, dgg, grodlar och sndckor samt for bearbetade produkter
av dessa.

(2) I forordning (EG) nr 854/2004 faststills sdrskilda bestimmelser
for genomforandet av offentlig kontroll av produkter av anima-
liskt ursprung avsedda att anvidndas som livsmedel. Vissa bestdm-
melser behover dndras, medan andra krav maste specificeras yt-
terligare.

() EUT L 139, 30.4.2004, s. 1. Réttad i EUT L 226, 25.6.2004, s. 3.
(®» EUT L 139, 30.4.2004, s. 55. Rattad EUT L 226, 25.6.2004, s. 22.
(®) EUT L 139, 30.4.2004, s. 1. Rittad i EUT L 226, 25.6.2004, s. 83.
(*) EUT L 165, 30.4.2004, s. 1. Rittad i EUT L 191, 28.5.2004, s. 1.
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(3) I forordning (EG) nr 882/2004 faststélls pd gemenskapsniva en
harmoniserad ram med allménna bestimmelser for genomforandet
av offentlig kontroll. Vissa bestimmelser behdver dndras, medan
andra krav maste specificeras ytterligare.

(4)  Genom kommissionens beslut 20XX/.../EG (') upphévs vissa be-
slut om atgdrder i Europaparlamentets och radets direktiv
2004/41/EG av den 21 april 2004 om upphédvande av vissa di-
rektiv om livsmedelshygien och hygienkrav for tillverkning och
utsldppande pd marknaden av vissa produkter av animaliskt ur-
sprung avsedda att anvdndas som livsmedel och om &dndring av
radets direktiv 89/662/EEG och 92/118/EEG samt radets beslut
95/408/EG (?). Vissa delar av de berérda besluten bor dérfor
behallas i denna forordning.

(5)  Enligt forordning (EG) nr 852/2004 skall livsmedelsforetagare
fora och spara journaler och pa begiran gora relevanta uppgifter
i dessa journaler tillgdngliga for den behoriga myndigheten och
den mottagande livsmedelsforetagaren.

(6) I forordning (EG) nr 853/2004 foreskrivs dessutom att den som
ansvarar for driften pa ett slakteri skall begdra, ta emot, kontrol-
lera och reagera pd information frén livsmedelskedjan nér det
géller alla djur, utom frilevande vilt, som sénds eller som kommer
att sandas till slakteriet. Den driftsansvarige skall ocksa se till att
informationen fran livsmedelskedjan innehaller alla de uppgifter
som krivs enligt forordning (EG) nr 853/2004.

(7)  Informationen frén livsmedelskedjan hjdlper den som ansvarar for
driften pa slakteriet att organisera slakteriverksamheten och den
officiella veterindren att bestimma vilka inspektionsforfaranden
som krdvs. Informationen fran livsmedelskedjan bor analyseras
av den officiella veterindren och anvéndas som en del av inspek-
tionsforfarandena.

(8)  Befintliga system for informationsférmedling bor i storsta mojliga
utstrackning utnyttjas och anpassas till de krav pa information
fran livsmedelskedjan som foreskrivs i1 forordning (EG) nr
854/2004.

(9)  For att forbattra djurhallningen vid jordbruksanlaggningarna och i
enlighet med forordning (EG) nr 854/2004 boér den officiella
veterindren dokumentera och vid behov underrdtta livsmedels-
foretagaren vid den jordbruksanldggning djuren kommer fran
och den veterindr som anlitas av denna anldggning eller den
berérda behoriga myndigheten, om eventuella sjukdomar eller
forhdllanden som konstateras vid slakterier hos enskilda djur eller
hos djurbesittningen och som kan paverka ménniskors eller djurs
hilsa eller dventyra djurskyddet.

(") Annu ej offentliggjort i EUT.
(®» EUT L 157, 30.4.2004, s. 33. Rattat i EUT L 195, 2.6.2004, s. 12.
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(10)

(In

(12)

(13)

I forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004 fast-
stills de krav som géller for kontroll av parasiter vid hantering av
fiskeriprodukter pa land och ombord pa fartyg. Livsmedelsfore-
tagare skall utfora sina egna kontroller av fiskeriprodukterna i
samtliga produktionsled i enlighet med bestimmelserna i avsnitt
VIII kapitel V del D 1 bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004,
sa att fisk som ar tydligt angripen av parasiter inte saluférs som
livsmedel. For att ndrmare bestdmmelser om okuldrbesiktning
skall kunna antas maste begreppen synliga parasiter och okuldrbe-
siktning definieras, och observationernas typ och frekvens fast-
stillas.

De kontroller som foreskrivs i forordning (EG) nr 853/2004 for
att undvika att fiskeriprodukter som &ar otjédnliga som livsmedel
sldpps ut pa marknaden kan omfatta vissa kemiska undersdkning-
ar, inklusive kontroll av total méngd flyktiga kvdvebaser (TVB-
N). Det dr nodvindigt att faststdlla gransvdarden for TVB-N i
frdga om vissa kategorier av arter och att ange vilka analysmeto-
der som skall anvéndas. De vetenskapligt erkéinda analysmeto-
derna for TVB-N-kontroller bér dven fortséittningsvis anvédndas
rutinméssigt, men en referensmetod som kan anvéndas vid tvivel
om resultaten eller vid tvister bor faststdllas.

Grénsvérdena for paralytiskt skaldjursgift (PSP), amnesiframkal-
lande skaldjursgift (ASP) och fettlosliga gifter faststélls i forord-
ning (EG) nr 853/2004. Bioassay (analyser pa levande materia)
anvinds som referensmetod for att pavisa vissa toxiner och for att
undvika att giftiga skaldjur tas upp. Medlemsstaterna bor harmo-
nisera och infora de grinsvirden och analysmetoder de anvédnder
for att skydda ménniskors hélsa. Utover biologiska testmetoder
bor dven andra detektionsmetoder, till exempel kemiska metoder
och metoder for in vitro-analys tillatas, om det kan pavisas att
den valda metoden &r minst lika effektiv som den biologiska
metoden och ger motsvarande skydd for ménniskors hélsa ndr
den tillimpas. De foreslagna gransviardena for fettlosliga gifter
grundas pa prelimindra data och bor darfor ses Over ndr nya
vetenskapliga ron blir tillgdngliga. Bristen pd referensmaterial
och det faktum att endast andra dn biologiska testmetoder an-
vinds innebdr for nirvarande att manniskors hilsa inte skyddas
mot alla angivna toxiner pa ett lika bra sitt som genom bio-
logiska test. Atgirder bor snarast mdjligt vidtas for att ersitta
de biologiska testmetoderna.

Maskinurbenat kott som framstéllts med metoder som inte for-
dndrar strukturen pa de ben som anvinds vid framstéllningen av
det maskinurbenade kéttet bor behandlas pa annat sitt dn maski-
nurbenat kott som framstélls med metoder som fordndrar struk-
turen pa benen.
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(14)

(15)

(16)

a7

(18)

(19)

Maskinurbenat kott av det forsta slaget som framstéllts enligt
faststdllda villkor och som har en faststdlld sammanséttning bor
tillatas i kottberedningar som uppenbart inte dr avsedda att kon-
sumeras utan foregdende vdrmebehandling. Dessa villkor giller
sarskilt det maskinurbenade kottets kalciumhalt, som bor faststil-
las i enlighet med artikel 11.2 i forordning (EG) nr 853/2004.
Den hogsta kalciumhalt som faststélls i denna forordning bor
justeras sa snart det finns ndrmare information om de variationer
som forekommer nér olika typer av ravaror anvéands.

I artikel 31.2 f i forordning (EG) nr 882/2004 fGreskrivs att
medlemsstaterna skall halla forteckningar 6ver godkédnda anldgg-
ningar aktuella. Gemensamma regler for hur relevant information
skall ldmnas till andra medlemsstater och till allménheten bor
faststéllas.

I avsnitt XI i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 anges
villkor for beredning av grodldr och snickor som &r avsedda att
anviandas som livsmedel. Sérskilda krav, inbegripet forlagor till
hélsointyg, bor ocksé faststdllas ndr det giller import frén tredje-
lander av grodlar och snidckor avsedda att anvdndas som livs-
medel.

I avsnitten XIV och XV i bilaga III till forordning (EG) nr
853/2004 anges villkor for framstéillning och utsldppande pa
marknaden av gelatin och kollagen avsett att anvdndas som livs-
medel. Sérskilda krav, inbegripet forlagor till hilsointyg, bor
ocksé faststéllas nédr det géller import fran tredjeldnder av gelatin
och kollagen samt av ravaror for framstillning av gelatin och
kollagen avsett att anvidndas som livsmedel.

Flexibilitet krdvs for att traditionella livsmedel skall kunna fort-
sitta att tillverkas. Medlemsstaterna har redan beviljat undantag
for manga typer av sddana livsmedel i enlighet med gillande
lagstiftning fére den 1 januari 2006. Livsmedelsforetagare bor
utan avbrott kunna fortsétta att tillimpa nuvarande praxis efter
detta datum. Ett forfarande som ger medlemsstaterna mdojlighet
till flexibilitet foreskrivs i forordningarna (EG) nr 852/2004, (EG)
nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004. 1 de flesta fall dir undantag
redan har beviljats handlar det endast om att fortsdtta med eta-
blerad praxis. Om ett fullstindigt anmélningsforfarande med en
komplett riskanalys tillimpas kan detta darfor leda till en onddig
och oproportionerlig borda for medlemsstaterna. Traditionella
livsmedel bor dérfor definieras och allménna krav pa sadana livs-
medel bor faststdllas genom undantag fran de strukturella krav
som foreskrivs i forordning (EG) nr 852/2004, med vederborlig
hénsyn till mélen for livsmedelssakerhet.

Eftersom forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004
antogs fore utvidgningen den 1 maj 2004 hinvisade de inte till de
nya medlemsstaterna. ISO-koderna for dessa medlemsstater och
forkortningarna for Europeiska gemenskapen pa deras sprak bor
dérfor laggas till 1 de tillimpliga bestimmelserna i de forordning-
arna.
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(20)

(2]

(22)

(23)

24

(25)

I avsnitt 1 i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 anges
villkor for framstéllning och utsldppande pa marknaden av kott
fran tama hov- och klovdjur. Undantag frdn kravet pa fullstindig
avhudning av slaktkroppen och andra delar av kroppen som dr
avsedda att anvdndas som livsmedel anges i kapitel IV punkt 8 i
det avsnittet. Atgérder bor vidtas for att utvidga dessa undantag
till att dven omfatta fotter fran vuxna notkreatur, fOrutsatt att de
uppfyller de villkor som géller fotter fran kalvar.

Viss praxis kan vilseleda konsumenten i fraga om vissa produk-
ters sammansdttning. For att konsumenterna inte skall vilseledas
bor exempelvis fjaderfiakott som behandlats med vattenbindande
dmnen inte fi siljas som farskt kott.

Europeiska myndigheten for livsmedelssdkerhet antog den 30 au-
gusti 2004 ett yttrande som visade att fiskeriprodukter som tillhor
familjen Gempylidae, sérskilt Ruvettus pretiosus och Lepidocy-
bium flavobrunneum, kan orsaka problem i matsmiltningsorga-
nen, om de konsumeras under vissa forhallanden. Fiskeriproduk-
ter som tillhor denna familj bor darfor omfattas av villkor for
saluforing.

I avsnitt IX i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004 anges
sarskilda hygienkrav for obehandlad mjélk och mjoélkprodukter.
Enligt del 1I.B punkt 1 e i kapitel I far spendoppnings- eller
spraymedel endast anvindas om den behoriga myndigheten har
godként dem. I denna del finns dock inga nidrmare foreskrifter om
forfarandet for godkdnnande. For att garantera enhetliga forfaran-
den i medlemsstaterna dr det darfor nodvéandigt att klargéra hur
sadana godkédnnanden skall beviljas.

Enligt forordning (EG) nr 853/2004 skall livsmedelsforetagare se
till att de metoder for virmebehandling som anvinds for bearbet-
ning av obehandlad mjolk och mjdlkprodukter uppfyller kraven
enligt en internationellt erkdnd standard. P& grund av den sér-
skilda karaktdren hos vissa vdrmebehandlingsmetoder som an-
vinds inom denna bransch och deras effekter pa livsmedelsséker-
heten och djurhdlsan bor livsmedelsforetagarna fa tydligare vig-
ledning i detta avseende.

I forordning (EG) nr 853/2004 inférs en ny definition for att
ticka produkter fran dgg som inte har bearbetats efter det att
skalet har avldgsnats. De bestimmelser som géller for dessa pro-
dukter méste dérfor fortydligas och avsnitt X kapitel II i bilaga III
till forordning (EG) nr 853/2004 édndras i enlighet med detta.
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(26) I avsnitt XIV i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 anges
sirskilda hygienkrav for gelatin. I dessa bestimmelser ingar krav
pa de typer av ravaror som far anvéndas for att framstdlla gelatin
samt transport och lagring av sadana ravaror. Bestimmelserna
omfattar ocksd specifikationer for framstillningen av gelatin.
Det bor dock dven faststdllas bestimmelser om maérkning av
gelatin.

(27)  Vetenskapliga framsteg har lett till att ISO 16649-3 har etablerats
som en godkédnd referensmetod for analys av E. coli i musslor.
Denna referensmetod dr redan vedertagen for levande musslor
fran A-omraden i enlighet med kommissionens férordning (EG)
nr 2073/2005 om mikrobiologiska kriterier for livsmedel (') ISO
16649-3 bor darfor faststillas som MPN-referensmetod (Most
Probable Number) dven for analys av E. coli i musslor fran B-
och C-omraden. Anvéndning av andra metoder bor tillatas endast
om de anses vara likvirdiga med referensmetoden.

(28) Forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004 bor
dérfor dndras i enlighet med detta.

(29) De atgdrder som foreskrivs i denna forordning &r forenliga med
yttrandet fran stdndiga kommittén for livsmedelskedjan och djur-
hilsa.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Krav pa information frian livsmedelskedjan i enlighet med
forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004

Krav pa information fran livsmedelskedjan enligt avsnitt III i bilaga II
till forordning (EG) nr 853/2004 och avsnitt 1 kapitel 1T del A i bilaga I
till forordning (EG) nr 854/2004 anges i bilaga I till denna forordning.

Artikel 2

Krav pa fiskeriprodukter i enlighet med forordningarna (EG) nr
853/2004 och (EG) nr 854/2004

Krav pa fiskeriprodukter enligt artikel 11.9 i férordning (EG) nr
853/2004 och artikel 18.14 och 18.15 i forordning (EG) nr 854/2004
anges 1 bilaga II till denna foérordning.

(") Se sidan 1 i detta nummer av EUT.
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Artikel 3

Erkiinda metoder for provtagning av marina biotoxiner i enlighet
med forordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004

De erkdnda metoderna for provtagning for pavisande av marina biotox-
iner enligt artikel 11.4 i forordning (EG) nr 853/2004 och artikel 18.13
a 1 forordning (EG) nr 854/2004 anges i bilaga III till denna forordning.

Artikel 4

Kalciumhalt i maskinurbenat kott i enlighet med forordning (EG)
nr 853/2004

Kalciumhalten i maskinurbenat kott enligt artikel 11.2 1 forordning (EG)
nr 853/2004 anges i bilaga IV till denna férordning.

Artikel 5

Forteckningar over anlidggningar i enlighet med forordning (EG) nr
882/2004

Krav pa forteckningar dver anldggningar enligt artikel 31.2 f i forord-
ning (EG) nr 882/2004 anges i bilaga V till denna forordning.

Artikel 6

Forlagor till hillsointyg och dokument for import av vissa produkter
av animaliskt ursprung i enlighet med férordningarna (EG) nr
853/2004 och (EG) nr 854/2004

1. De forlagor till hdlsointyg och dokument enligt artikel 6.1 d i
forordning (EG) nr 853/2004 som ska anvéndas vid import av de pro-
dukter av animaliskt ursprung som fortecknas i bilaga VI till den hir
forordningen faststélls i samma bilaga.

2.  Forlagan till det dokument som ska undertecknas av kaptenen och
som i enlighet med artikel 15.3 i forordning (EG) nr 854/2004 far
ersitta det dokument som enligt artikel 14 i den forordningen krévs
nér fiskeriprodukter importeras direkt fran frysfartyg faststélls i bilaga
VI till den hér forordningen.

Artikel 6a

Testmetoder for obehandlad mjolk och virmebehandlad mjolk

Analysmetoderna i bilaga VIa till den hér forordningen skall anvéndas
av de behoriga myndigheterna, och i forekommande fall av livsmedels-
foretagarna, for att kontrollera att de gransvédrden som anges 1 avsnitt IX
kapitel T del IIT i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004 inte Gver-
skrids och for att sdkerstidlla att den pastoriseringsprocess for mjolk-
produkter som anges i avsnitt IX kapitel II del II i bilaga III till den
forordningen tillampas korrekt.
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Artikel 6b

Krav for offentlig kontroll vid besiktning av kott i enlighet med
forordning (EG) nr 854/2004

Kraven for offentlig kontroll vid besiktning av kott faststills i bilaga
Vib.

Artikel 7

Undantag fran forordning (EG) nr 852/2004 for traditionella
livsmedel

1. I denna forordning avses med traditionella livsmedel, livsmedel

som i den medlemsstat dar de traditionellt framstélls,
a) av hédvd &r erkdnda som traditionella produkter, eller

b) tillverkas enligt lagbestimda eller registrerade tekniska referenser for
den traditionella processen eller enligt traditionella framstdllnings-
metoder, eller

c) skyddas som traditionella livsmedelsprodukter i gemenskapslagstift-
ningen eller genom en nationell, regional eller lokal lagstiftning.

2. Medlemsstaterna far bevilja anldggningar som framstéller traditio-
nella livsmedel enskilda eller generella undantag frén de krav som
foreskrivs i foljande bestimmelser:

a) Kapitel II punkt 1 i bilaga II till forordning (EG) nr 852/2004, nir
det giller de lokaler ddr dessa produkter utsétts for sddana forhal-
landen som bidrar till att utveckla deras egenskaper. Viggar, innertak
och dorrar i dessa lokaler behover till exempel inte vara slita, oge-
nomtringliga, icke-absorberande och korrosionsbestindiga. De far
ocksé bestd av naturligt geologiskt material.

b) Kapitel II punkt 1 f och kapitel V punkt 1 i bilaga II till forordning
(EG) nr 852/2004, nér det géller den typ av material som de redskap
och den utrustning dr gjorda av som anvinds for beredning, forpack-
ning och emballering av dessa produkter.

Nar det géller rengdring och desinficering av de lokaler som avses i
a skall atgérderna och frekvensen anpassas till typen av verksamhet
med sérskild hinsyn till den specifika den sdrskilda miljofloran.

De redskap och den utrustning som avses i b skall alltid hallas 1 ett
gott hygieniskt skick och regelbundet rengdras och desinficeras.

3. Medlemsstater som beviljar de undantag som foreskrivs i punkt 2
skall anmila detta till kommissionen och de Ovriga medlemsstaterna
senast tolv manader efter det att ett enskilt eller generellt undantag
har beviljats. Varje anmilan skall innehalla

a) en kort beskrivning av de krav som har anpassats,

b) en beskrivning av de livsmedel och anldggningar som berdrs, och

¢) all annan relevant information.
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Artikel 8
Andringar av forordning (EG) nr 853/2004

Bilagorna II och III till foérordning (EG) nr 853/2004 skall &ndras i
enlighet med bilaga VII till denna forordning.

Artikel 9
Andringar av forordning (EG) nr 854/2004

Bilagorna I, II och III till férordning (EG) nr 854/2004 skall dndras i
enlighet med bilaga VIII till denna férordning.

Artikel 10
Ikrafttriddande och tillimpning
Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har
offentliggjorts 1 Europeiska unionens officiella tidning.

Den skall tillimpas fran och med den 1 januari 2006, med undantag av
kapitel II och III i bilaga V, som skall tilldimpas fran och med den
1 januari 2007.

Denna forordning ér till alla delar bindande och direkt tillamplig i alla
medlemsstater.
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BILAGA 1

INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN

AVSNITT 1
LIVSMEDELSFORETAGARNAS SKYLDIGHETER

Livsmedelsforetagare som foder upp djur som sénds till slakt skall se till att den
information fran livsmedelskedjan som avses i forordning (EG) nr 853/2004 i
tillimpliga delar antecknas i journalerna for de djur som sinds till slakt pa ett
sadant sdtt att den &r tillgdnglig for den som ansvarar for driften vid det berérda
slakteriet.

AVSNITT 11
DE BEHORIGA MYNDIGHETERNAS SKYLDIGHETER

KAPITEL 1
BESTAMMELSER OM INFORMATION FRAN LIVSMEDELSKEDJAN

1. Den behériga myndigheten pa avsidndningsorten skall informera den avsén-
dande livsmedelsforetagaren om minimikraven for den information fran livs-
medelskedjan som skall 1dmnas till slakteriet i enlighet med avsnitt I1I i bilaga
11 till forordning (EG) nr 853/2004.

2. Den behoriga myndigheten pa den ort dér slakten har utforts skall kontrollera
foljande:

a) Att information fran livsmedelskedjan konsekvent och effektivt formed-
las mellan den livsmedelsforetagare som fott upp eller héllit djuret innan
det sdndes till slakt och den som ansvarar for driften vid slakteriet.

b) Att informationen fran livsmedelskedjan &r giltig och tillforlitlig.

c) Att relevant information vid behov aterrapporteras till jordbruksanldgg-
ningen.

3. Nér djur sénds for slakt till en annan medlemsstat skall de behoriga myndig-
heterna pa avsdndningsorten och pa den ort dér slakten utforts samarbeta for
att se till att den information som den avsdndande livsmedelsforetagaren
lamnar &r lattillganglig for den som ansvarar for driften vid det slakteri
som tar emot informationen.

KAPITEL 11

RAPPORTERING TILL JORDBRUKSFORETAG SOM DJUREN KOMMER
IFRAN

1. Den officiella veterindren far anvdnda den forlaga som finns i tillagg I for de
inspektionsresultat som skall formedlas till den jordbruksanldggning dar dju-
ren foddes upp fore slakt i samma medlemsstat, i enlighet med avsnitt II
kapitel I i bilaga I till férordning (EG) 854/2004.

2. Den behoriga myndigheten ansvarar for formedlingen av relevanta inspek-
tionsresultat i de fall dir djuren fods upp pa en jordbruksanldggning i en
annan medlemsstat och skall anvidnda en version av den forlaga som finns i
tillagget pa bade det avsdndande och det mottagande landets sprak.
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Tilliigg till bilaga 1

FORLAGA

1. Identifieringsuppgifter

1.1 Jordbruksanliaggning som djuret kommer ifran
(t.ex. dgare eller ansvarig person)

Namn/nummer

Fullstdndig adress

Telefonnummer

1.2 Identifieringsnummer (bifoga separat forteck-
ning)

Antalet djur totalt (efter art)
Ev. identifieringsproblem

1.3 Besittningens/flockens/burens identitet (i fore-
kommande fall)

1.4  Dijurart

1.5  Haélsointygets referensnummer

2. Resultat av besiktning fore slakt

2.1 Djurskydd
Antal berorda djur
Typ/klass/alder
lakttagelser (t.ex. svansbitning)
2.2 Djur som levererats smutsiga
2.3 Kliniska fynd (sjukdom)
Antal berorda djur
Typ/klass/alder
lakttagelser
Inspektionsdatum

2.4  Laboratorieresultat (')

(") Mikrobiologiska, kemiska, serologiska osv. (bifoga resultaten).
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3. Resultat av besiktning efter slakt

3.1  (Makroskopiska) fynd

Antal berérda djur
Typ/klass/alder
Angripet organ eller lokalisering pa djuret
Datum for slakt

3.2 Sjukdom (kod kan anvéndas (')
Antal berdrda djur
Typ/klass/alder
Angripet organ eller del av djuret

Delvis eller helt kasserad slaktkropp (ange
skal)

Datum for slakt
3.3  Laboratorieresultat (%)

3.4 Ovriga resultat (t.ex. parasiter, frimmande fo-
remal)

3.5  Djurskyddsrelaterade fynd (t.ex. brutna ben)

4.  Ytterligare information

5. Kontaktinformation

5.1 Slakteri (godkdnnandenummer)
Namn
Fullstiandig adress
Telefonnummer

5.2 E-postadress om sadan finns

6. Officiell veterinir (namn med tryckbokstiver)

Underskrift och stdmpel

7. Datum

8. Antal sidor som bifogas denna blankett

(") Den behoriga myndigheten far infora foljande koder: Kod A for sjukdomar fortecknade
av OIE, koderna B100 och B200 for djurskyddsfragor (avsnitt I kapitel IT del C i bilaga I
till forordning (EG) nr 854/2004) samt koderna C100 till C290 for beslut om kott
(avsnitt IT kapitel V punkt 1 a—u i bilaga I till férordning (EG) nr 854/2004). Kod-
systemet kan vid behov innehélla ytterligare underkategorier (t.ex. C141 for en mild
allmin sjukdom, C142 for en allvarligare sjukdom osv.). Om koder anvinds skall de
vara lattillgdngliga for livsmedelsforetagaren och atfoljas av ldmpliga forklaringar om
vad de innebir.

(%) Mikrobiologiska, kemiska, serologiska osv. (bifoga resultaten).



2005R2074 — SV —03.06.2016 — 010.001 — 14

BILAGA 11

FISKERIPRODUKTER

AVSNITT 1
LIVSMEDELSFORETAGARNAS SKYLDIGHETER

I detta avsnitt anges nidrmare bestimmelser for okuldrbesiktning i syfte att upp-
ticka parasiter 1 fiskeriprodukter.

KAPITEL 1
DEFINITIONER

1. Synlig parasit: en parasit eller grupp av parasiter av en storlek, farg eller
struktur som ar klart urskiljbar fran fiskvdvnad.

2. Okuldrbesiktning: en icke-destruktiv undersdkning av fisk eller fiskeriproduk-
ter med eller utan optisk forstoring och under goda ljusforhallanden for det
ménskliga 6gat, och som vid behov inbegriper genomlysning.

3. Genomlysning: plattfiskar och fiskfiléer skall hallas upp mot en ljuskélla i ett
morklagt rum for att upptacka parasiter.

KAPITEL IT
OKULARBESIKTNING

1. Okulérbesiktning skall géras pa ett representativt stickprov. De personer som
ar ansvariga for anldggningar pa land och sakkunnig personal ombord pa
fabriksfartygen skall bestimma hur omfattande besiktningarna skall vara
och hur ofta de skall goras med hédnsyn till fiskeriprodukternas art, geogra-
fiska ursprung och anvéindning. Sakkunnig personal skall under tillverkningen
okularbesikta den rensade fiskens bukhala samt lever och rom, avsedda som
livsmedel. Beroende pa rensningstekniken skall okulédrbesiktningen utforas

a) fortlopande under rensningen och skoéljningen av den som utfor arbetet da
det dr frdga om manuell rensning,

b) genom stickprov pé ett representativt urval av minst tio fiskar per parti da
det dr frdga om mekanisk rensning.

2. Sakkunnig personal skall okuldrbesikta fiskfiléerna eller fiskskivorna under
putsningen och efter filetering eller skivning. Om en individuell undersékning
inte kan goéras pa grund av filéernas storlek eller fileteringsmetoderna skall en
plan for stickprovskontroll utarbetas och hallas tillganglig for den behdriga
myndigheten i enlighet med avsnitt VIII kapitel II punkt 4 i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004. Om genomlysning av filéerna &r tekniskt nod-
véindig skall sadan ingé i planen.
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AVSNITT 11
DE BEHORIGA MYNDIGHETERNAS SKYLDIGHETER

KAPITEL 1

GRANSVARDEN FOR DEN TOTALA MANGDEN FLYKTIGA KVAVEBA-
SER (TVB-N) FOR VISSA KATEGORIER AV FISKERIPRODUKTER OCH
ANALYSMETODER SOM SKALL ANVANDAS

1. Néar den organoleptiska bedomningen foranleder tvivel om produkternas
farskhet ska obearbetade fiskeriprodukter betraktas som otjanliga som livs-
medel om den kemiska kontrollen visar att foljande gransviarden for TVB-N
har overskridits:

a) 25 milligram kvéve/100 gram fiskkott for de arter som avses i kapitel 11
punkt 1.

b) 30 milligram kvave/100 gram fiskkott for de arter som avses i kapitel 11
punkt 2.

¢) 35 milligram kvéve/100 gram fiskkott for de arter som avses i kapitel 11
punkt 3.

d) 60 milligram kvédve/100 gram hela fiskeriprodukter som anvénds direkt for
framstéllning av fiskolja som dr avsedd att anvdndas som livsmedel i
enlighet med avsnitt VIII kapitel IV del B.1 andra stycket i bilaga III
till férordning (EG) nr 853/2004. Nir ravaran uppfyller kraven i del B.1 a,
b och c i det kapitlet far dock medlemsstaterna faststélla hogre gransvir-
den for vissa arter i vintan pa att sidrskild gemenskapslagstiftning antas.

Den referensmetod som ska anvéndas for kontroll av gransvirdena for TVB-
N innebédr destillation av ett extrakt som har gjorts proteinfritt med sddan
perklorsyra som avses i kapitel I1I.

2. Den destillation som avses i punkt 1 maste utforas med en apparat som
overensstimmer med bilden i kapitel IV.

3. Foljande rutinmetoder kan anvéindas for kontroll av gransvirdet for TVB-N:
— Den av Conway och Byrne (1933) beskrivha mikrodiffusionsmetoden.
— Den direkta destillationsmetod som beskrivits av Antonacopoulos (1968).

— Destillation av ett extrakt som gjorts proteinfritt med triklorattiksyra (Co-
dex Alimentariuskommittén for fisk och fiskprodukter (1968).

4. Provet skall utgoras av cirka 100 gram fiskkott som tagits pad minst tre olika
stdllen och som malts samman.

Medlemsstaterna skall rekommendera de officiella laboratorierna att rutinmés-
sigt anvdnda den referensmetod som anges ovan. Om resultaten &r tvetydiga
eller vid tvister om de resultat som har erhallits vid en analys med en av
rutinmetoderna far endast referensmetoden anvéndas for att kontrollera resul-
taten.

KAPITEL 11

KATEGORIER AV ARTER FOR VILKA ETT GRANSVARDE FOR TVB-N
AR FASTSTALLT

1. Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.
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2. Arter tillhérande familjen Pleuronectidae (med undantag av hilleflundra:
Hippoglossus spp.).

3. Salmo salar, arter tillhérande familjen Merlucciidae, arter tillhorande familjen
Gadidae.

KAPITEL 111

BESTAMNING AV HALTEN FLYKTIGA KVAVEBASER (TVB-N) HOS
FISKAR OCH FISKERIPRODUKTER

Referensmetod
1. Syfte och tillimpningsomrdde

Denna metod beskriver en referensmetod for bestimning av kvédvehalten i
flyktiga kvévebaser (TVB-N) hos fiskar och fiskeriprodukter. Metoden till-
lampas pa de halter TVB-N som ligger mellan 5 mg/100 g och minst 100
mg/100 g.

2. Definition

Med halten TVB-N avses den halt av kvive i flyktiga kvdvebaser som be-
staims enligt den beskrivna metoden.

Halten skall uttryckas i mg/100 g.

3. Kortfattad beskrivning

De flyktiga kvévebaserna fas fran ett extrakt av ett prov med hjilp av en 0,6
mol perklorlosning. Efter alkalisering far extraktet genomgéd éangdestillation
och de flyktiga grundbestandsdelarna absorberas av en syrarecipient. Halten
TVB-N bestdms genom titrering av de absorberade baserna.

4. Kemikalier

Om inget annat anges skall analysrena (reagent-grade) kemikalier anvandas

som reagensmedel. Det vatten som anvinds skall antingen destilleras eller

avmineraliseras och det skall ha minst samma renhetsgrad. Om inget annat

anges, avses med /dsning en vattenlosning enligt foljande:

a) Perklorsyralosning = 6 g/100 ml.

b) Natriumhydroxidlésning = 20 g/100 ml.

¢) Standardldsning av saltsyra 0,05 mol/l (0,05 N).

Anmdrkning: Nir en automatisk destillationsapparat anvinds skall titre-

ringen goéras med en standardlosning av saltsyra pa 0,01
mol/l (0,01 N).

d) Borsyrelosning = 3 g/100 ml.

e) Skumhdmmande silikonemulsion.

f) Fenolftaleinlosning = 1 g/100 ml 95 % etanol.

g) Indikatorlosning (Tashiro Mixed Indicator) 2 g metylrott och 1 g mety-
lenblatt uppldses i 1 000 ml 95 % etanol.

5. Instrument och tillbehor
a) En kottkvarn som ger en tillrdckligt homogen fiskfars.
b) Blandare med mycket hog hastighet (mellan 8 000 och 45 000 varv/min).
c) Veckat filter, 150 mm i diameter, med snabbfiltrering.
d) Byrett, 5 ml, med 0,01 ml-gradering.
e) Apparat for angdestillation. Denna apparat skall kunna reglera olika kvan-
titeter dnga och producera en konstant kvantitet anga under en bestimd

tidsperiod. Den skall vara konstruerad pa ett sadant sitt att de fria baserna
inte kan forsvinna under tillsdttningen av alkaliska d&mnen.
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6. Utforande

Observera: Vid hantering av den starkt fratande perklorsyran skall nodvén-
diga forsiktighetsatgérder och forebyggande atgérder vidtas. Proverna bor for-
beredas snarast mojligt efter ankomsten i enlighet med f6ljande anvisningar:

a) Preparering av provet

Det prov som skall analyseras skall noggrant malas sonder i en sadan
kottkvarn som avses i punkt 5 a. Vdg noggrant upp 10 g + 0,1 g av det
malda i en lamplig behéllare. Blanda med 90,0 ml perklorsyraldsning i
enlighet med punkt 4 a, homogenisera under tvd minuter i en sidan
blandare som avses i punkt 5 b, filtrera dérefter.

Det pé detta sétt erhallna extraktet kan forvaras under minst sju dagar vid
en temperatur pd mellan 2 °C och 6 °C.

b) Angdestillation

Placera 50,0 ml av det extrakt som har erhallits i enlighet med led a i en
sadan angdestillationsapparat som beskrivs i punkt 5 e. For en sista kont-
roll om alkaliseringen av extraktet ricker, tillsétt ytterligare ndgra droppar
fenolftalein i enlighet med punkt 4 f. Efter det att nagra droppar skum-
hammande silikonemulsion har tillsatts skall till extraktet tillsdttas 6,5 ml
natriumhydroxidldsning i enlighet med punkt 4 b varefter angdestillationen
omedelbart inleds.

Reglera angdestillationen pa ett sadant sitt att cirka 100 ml destillat bildas
pa tio minuter. Sdnk ned slutstycket med destillatet i en behallare innehal-
lande 100 ml av en borsyreldsning i enlighet med punkt 4 d till vilken 3—5
droppar av den indikatorlosning som beskrivs under punkt 4 g tillsitts.
Efter exakt tio minuter ar destillationen avslutad. Ta upp slutstycket ur
behéllaren och skolj det under vatten. Bestdm de flyktiga baser som finns i
16sningen i behallaren genom titrering i en standardlosning av saltsyra i
enlighet med punkt 4 c.

pH-vérdet i slutfasen bor vara 5,0 £+ 0,1.

c) Titrering

Analyserna skall utforas tva ganger. Den metod som tillimpas ar riktig om
skillnaden mellan de bada analyserna inte dverstiger 2 mg/100 g.

d) Blankprov

Utfor ett blankprov i enlighet med punkt b. I stéllet for extraktet anvands
50,0 ml perklorsyralsning i enlighet med punkt 4 a.

7. Berdkning av TVB-N

Berikna halten TVB-N genom titrering av saltsyralosningen i behallaren i
enlighet med punkt 4 ¢ genom tillimpning av f6ljande ekvation:

(Vi — V) x 0,14 x 2 x 100

TVB — N (i mg/100 g prov) = M

V, = volym saltsyralosning 0,01 mol i ml per prov

Vo = volym saltsyralsning 0,01 mol i ml per blankprov

M = vikt per prov i g
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Anmdrkningar
1. Analyserna skall utforas tva ganger. Den metod som tilldmpas ér riktig om
skillnaden mellan de bada analyserna inte Gverstiger 2 mg/100 g.

. Kontrollera utrustningen genom att destillera NH,4Cl-16sningar motsva-
rande 50 mg TVB-N/100 g.

Reproducerbarhetens standardavvikelse S, = 1,20 mg/100 g. Jaimforbarhe-
tens standardavvikelse Sg = 2,50mg/100 g.

KAPITEL 1V
ANGDESTILLATIONSAPPARAT FOR TVB-N
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BILAGA I

ERKANDA TESTMETODER FOR DETEKTION AV MARINA
BIOTOXINER

Foljande analysmetoder skall anvdndas av de behoriga myndigheterna, och i
forekommande fall av livsmedelsforetagarna, for att kontrollera att de gransvir-
den som anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 i bilaga III till forordning (EG) nr
853/2004 inte Overskrids.

I enlighet med artikel 7.2 och 7.3 i radets direktiv 86/609/EEG (') skall ersitt-
ning, forbattring och inskrdnkning Overvdgas ndr biologiska metoder anvénds.

KAPITEL I

METOD FOR DETEKTION AV PARALYTISKT SKALDJURSGIFT
(PSP)

1. Halten paralytiskt skaldjursgift (PSP) i blotdjurets étbara delar (hela kroppen
eller varje dtbar del separat) maste pavisas i enlighet med den biologiska
testmetoden eller ndgon annan internationellt erkdnd metod. Den s.k. Lawren-
cemetoden, som publicerades i AOAC Official Method 2005.06 (Paralytic
Shellfish Poisoning Toxins in Shellfish), far ocksa anvéndas som alternativ
metod for att pavisa dessa toxiner.

2. Om det rader tvivel om resultaten skall den biologiska metoden vara referens-
metod.

3. Punkterna 1 och 2 kommer att ses dver ndr gemenskapens referenslaborato-
rium for marina biotoxiner har lyckats harmonisera genomforandestegen for
Lawrencemetoden.

KAPITEL 1T

METOD FOR DETEKTION AV  AMNESIFRAMKALLANDE
SKALDJURSGIFT (ASP)

Den totala halten amnesiframkallande skaldjursgift (ASP) i blotdjurets &tbara
delar (hela kroppen eller varje dtbar del separat) skall pavisas med hjilp av
hogtrycksvitskekromatografi (HPLC) eller ndgon annan internationellt erkdnd
metod.

Vid screening far dock dven ELISA-metoden 2006.02 for ASP, sddan den be-
skrivs i juniutgavan 2006 av AOAC Journal, anviandas for detektion av den totala
halten ASP i blotdjurets dtbara delar.

Om resultaten ifrdgasitts skall HPLC vara referensmetod.

KAPITEL 111
METODER FOR DETEKTION AV FETTLOSLIGA TOXINER

A. Kemiska metoder

1. LC-MS/MS-metoden fran EU:s referenslaboratorium for marina biotoxiner
ska vara referensmetod for detektion av de marina toxiner som anges i
avsnitt VII kapitel V punkt 2 ¢, d och e i bilaga III till forordning (EG) nr
853/2004. Denna metod ska atminstone detektera foljande foreningar:

— Toxiner som hor till gruppen okadasyra: OA, DTXI1, DTX2 och
DTX3, inklusive deras estrar.

(") EGT L 358, 18.12.1986, s. 1.
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— Toxiner som hor till gruppen pectenotoxiner: PTX1 och PTX2.

— Toxiner som hor till gruppen yessotoxiner: YTX, 45-OH-YTX, homo-
YTX och 45-OH-homo-YTX.

— Toxiner som hor till gruppen azaspiracider: AZA1, AZA2 och AZA3.

2. Toxiska ekvivalensfaktorer (TEF) ska anvindas for att berdkna den totala
halten toxiska ekvivalenter, enligt Efsas rekommendationer.

3. Om nya analoger av betydelse for méanniskors hélsa pavisas ska dessa
inbegripas i analysen. Toxiska ekvivalensfaktorer (TEF) ska anvindas for
att berdkna den totala halten toxiska ekvivalenter, enligt Efsas rekommen-
dationer.

4. Andra metoder, till exempel vitskekromatografi-masspektrometri (LC-MS),
hogtrycksvitskekromatografi (HPLC) med lamplig detektion, immunana-
lyser och funktionella analyser, siasom fosfatasinhiberingsmetoden, kan
anvindas som alternativ eller komplement till LC-MS/MS-metoden fran
EU:s referenslaboratorium for marina biotoxiner om foljande villkor &r
uppfyllda:

a) Med en av dessa metoder eller med en kombination kan man atmin-
stone detektera de analoger som anges i punkt A.1 i detta kapitel. Vid
behov ska lampligare kriterier definieras.

b) Metoderna uppfyller prestandakraven for metoden som EU:s referens-
laboratorium fér marina biotoxiner faststillt. »C1 Sidana metoder bor
genomga intern validering och de bor framgéngsrikt ha genomgétt en
erkind kvalifikationsprovning. < EU:s referenslaboratorium for marina
biotoxiner ska stodja aktiviteter som syftar till en kollaborativ avprov-
ning av metoden for att mojliggéra en formell standardisering.

¢) Genom att tillimpa dessa metoder uppnar man ett likvérdigt skydd for
ménniskors hélsa.

B. Biologiska metoder

1. For att ge medlemsstaterna mojlighet att anpassa sina metoder till LC-
MS/MS-metoden som definieras i punkt A.l i detta kapitel kan en rad
forfaranden for bioassay pa moss, som skiljer sig &t vad géller provstorlek
(hepatopancreas eller hela kroppen) och vad géller de 16sningsmedel som
anvénts for extraktion och rening, anvéndas till och med den 31 december
2014 for detektion av de marina toxiner som anges i avsnitt VII kapitel V
punkt 2 ¢, d och e i bilaga III till férordning (EG) nr 853/2004.

2. Kinslighet och selektivitet beror pa vilket 16sningsmedel som anvénds for
extraktion och rening, vilket bor beaktas nir det bestdms vilken metod som
ska anvindas sa att samtliga toxiner omfattas.

3. En enda bioassay pa moss med acetonextraktion kan anvindas for detek-
tion av okadasyra, dinophysistoxiner, azaspiracider, pectenotoxiner och
yessotoxiner. Denna bioassay kan vid behov kompletteras med vétske-vits-
keextraktion med etylacetat/vatten eller diklormetan/vatten for att avldgsna
eventuella interferenser.

4. Tre mdss ska anvindas for varje test. Om tva av de tre mossen dor inom
24 timmar efter det att de injicerats med extrakt motsvarande 5 g hepato-
pancreas eller 25 g helkroppssubstans ska det anses vara en indikation pa
att ett eller flera av de toxiner som anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 c,
d och e i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004 forekommer i halter
som overstiger de faststdllda gransvérdena.
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5. En bioassay pa moss med acetonextraktion foljt av vitske-vitskeextraktion
med dietyleter kan anvidndas for detektion av okadasyra, dinophysistoxiner,
pectenotoxiner och azaspiracider, men den kan inte anvindas for detektion
av yessotoxiner eftersom det kan forekomma forluster av dessa toxiner
under separationen. Tre moss ska anvéndas for varje test. Om tva av de
tre mossen dor inom 24 timmar efter det att de injicerats med extrakt
motsvarande 5 g hepatopancreas eller 25 g helkroppssubstans ska det anses
vara en indikation pa att okadasyra, dinophysistoxiner, pectenotoxiner och
azaspiracider forekommer i halter som Overstiger de gransvirden som
anges i avsnitt VII kapitel V punkt 2 ¢ och e i bilaga III till férordning
(EG) nr 853/2004.

6. Bioassay pa rattor kan anvindas for detektion av okadasyra, dinophysis-
toxiner och azaspiracider. Tre rattor ska anvandas for varje test. Om nagon
av de tre rattorna reagerar med diarré ska det anses vara en indikation pa
att okadasyra, dinophysistoxiner och azaspiracider forekommer i halter
som Overstiger de griansvarden som anges i avsnitt VII kapitel V punkt
2 c och e i bilaga III till forordning (EG) nr 853/2004.

C. Efter den period som faststélls i punkt B.1 i detta kapitel ska bioassay pa
moss endast anvédndas vid periodisk kontroll av produktions- och éterutligg-
ningsomraden for detektion av nya eller okdnda marina toxiner pa grundval
av nationella kontrollprogram som utarbetats av medlemsstaterna.
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BILAGA IV
KALCIUMHALTEN I MASKINURBENAT KOTT
Kalciumhalten i maskinurbenat kott enligt férordning (EG) nr 853/2004

1. far inte verskrida 0,1 % (=100 mg/100 g eller 1 000 ppm) av farskvaran,

2. skall bestimmas genom en standardiserad internationell metod.
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BILAGA V

Forteckningar over godkinda anliggningar

KAPITEL I

TILLGANG TILL FORTECKNINGAR OVER GODKANDA
ANLAGGNINGAR

For att medlemsstaterna lattare ska kunna ge ovriga medlemsstater och allmén-
heten tillgang till aktuella forteckningar 6ver godkdnda livsmedelsanldggningar
ska kommissionen tillhandahalla en webbplats dir varje medlemsstat ska lamna
en lank till sin nationella webbplats eller informera om att dessa forteckningar
offentliggors via Traces-systemet.

KAPITEL II
DE NATIONELLA WEBBPLATSERNAS UTFORMNING
A. Huvudforteckning

1. Varje medlemsstat ska se till att kommissionen far en ldnkadress till en
enda nationell webbplats med en huvudférteckning 6ver godkédnda livs-
medelsanldggningar for sadana produkter av animaliskt ursprung som de-
finieras i punkt 8.1 i bilaga I till férordning (EG) nr 853/2004.

2. Huvudforteckningen enligt punkt 1 ska besta av ett blad och ska samman-
stillas pa ett eller flera av unionens officiella sprak.

B. Utformning

1. Webbplatsen med huvudforteckningen ska utformas av den behodriga myn-
digheten eller, i forekommande fall, av ndgon av de behdriga myndigheter
som avses i artikel 4 i forordning (EG) nr 882/2004.

2. Huvudforteckningen ska innehalla lankar till
a) andra webbsidor pa samma webbplats,

b) webbplatser som administreras av andra behoriga myndigheter, enheter
eller organ, om vissa forteckningar 6ver godkdnda livsmedelsanldgg-
ningar inte administreras av den behoriga myndighet som avses i
punkt 1.

C. Forteckningar via Traces-systemet

Genom undantag fran delarna A och B far medlemsstaterna tillhandahélla
forteckningarna via Traces-systemet.

KAPITEL III

LAYOUT OCH KODER FOR FORTECKNINGAR OVER GODKANDA
ANLAGGNINGAR

Layouten, inbegripet relevanta uppgifter och koder, ska faststdllas for att garan-
tera att informationen om godkénda livsmedelsanldggningar ar ldttillgdnglig och
for att gora forteckningarna mer anvidndarvénliga.

KAPITEL IV
TEKNISKA SPECIFIKATIONER

De uppgifter och det arbete som avses i kapitlen II och III ska utforas i enlighet
med de tekniska specifikationer som kommissionen har offentliggjort.
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VM1
BILAGA VI
v M6
FORLAGOR TILL HALSOINTYG OCH DOKUMENT FOR IMPORT AV
VISSA PRODUKTER AV ANIMALISKT URSPRUNG
AVSNITT 1
YM10
v M6
KAPITEL IV
FISKERIPRODUKTER
Hilsointyget enligt artikel 6.1 d i forordning (EG) nr 853/2004 for import av
fiskeriprodukter ska folja forlagan i tilligg IV till denna bilaga.
KAPITEL V
LEVANDE MUSSLOR
Hilsointyget enligt artikel 6.1 d i foérordning (EG) nr 853/2004 for import av
levande musslor ska folja forlagan i tilligg V till denna bilaga.
VYM10
VY Mé

AVSNITT 11
FORLAGA TILL DOKUMENT SOM SKA UNDERTECKNAS AV KAPTENEN

Det dokument som ska undertecknas av kaptenen och som i enlighet med ar-
tikel 15.3 i forordning (EG) nr 854/2004 far ersdtta det dokument som kravs
enligt artikel 14 i den forordningen ska folja forlagan i tilligg VII till denna
bilaga.

VYM10
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Tilldgg 1V till bilaga VI

Forlaga till hilsointyg for import av fiskeriprodukter avsedda att anvindas som livsmedel

Veterinérintyg fér EU

1.1, Avsédndare 1.2, Intygets referensnummer l.2.a.
Namn
Adress 1.3. Central behdrig myndighet
Tin
g l.4. Lokal behérig myndighet
£
B |15, Mottagare 16.
] Namn
E Adress
= Fostnr
& Tin
2 ”
2 |17. Ursprungsland 1SO-kod | 1.8. Ursprungsre- Kod 1.9. Bestammelse-  1SO-kod 110
@ gion land
2 | 111, Ursprungsort 112,
g Namn Godkannande nr
Adress
1.13. Lastningsort .14, Datum fér avresa
1.15. Transportmedel 1.16. Grénskontrollstation for inférsel till EU
Flyg OJ Fartyg (] Jarmvagsvagn OJ
Vagtransport [J Ovriga O
Identifikation: 117.
Dokumentreferens:
1.18. Beskrivning av varan 1.19. Varuked (HS)
1.20. Kvantitet
1.21. Temperatur 1.22. Antal férpackningar
Rumstemperatur [ Kyid OJ Fryst (J
1.23. Férseglingens nummer/containernummer I.24. Typ av férpackning
1.25. Varomna intygas vara avsedda som/fér
Livsmedel [J
1.26. 1.27. Fér import och inforsel till EU O
p-{1)1.28. Identifiering av varoma
Arter Typ av Typ av behandling Godkénnandenummer fir anldggningar Antal férpackningar  Nettovikt «
("’919“5“3{-‘"9‘ vara Tillverkningsanléggning
namn

>0 C2
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Del II: Intyg

LAND Fiskeriprodukter

1. Halsoinformation Il.a. Intyg nr ILb.

1.1, (") Hélsointyg
Jag intygar att jag ar fortrogen med de tillampliga bestammelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004, (EG) nr
853/2004 och (EG) nr 854/2004 och att de ovan beskrivna fiskeriprodukterna har framstallts i enlighet med kraven i dessa férordningar,
sérskilt nér det galler féljande:

— De kommer fran en anlaggning (anlaggningar) som tilldmpar ett HACCP-baserat program i enlighet med fdrordning (EG) nr
852/2004.

— De har fangats och hanterats ombord pé fartyg, landats, hanterats och, i férekommande fall, beretts, bearbetats, frysts och tinats
under hygieniska forhallanden i enlighet med kraven i avsnitt VIII kapitien -V i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004.

— De uppfyller halsokraven i avsnitt VIII kapitel V i bilaga lll till férordning (EG) nr 853/2004 och kriterierna i férordning (EG) nr
2073/2005 om mikrobiologiska kriterier for livsmedel.

— De har forpackats, lagrats och transporterats i enlighet med avsnitt VIII kapitlen VI-VIII i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004.

— De har mérkts i enlighet med avsnitt | i bilaga |l till férordning (EG) nr 853/2004.

— De uppfyller de garantier fér levande djur och produkter framstéllda dérav, nar det géller produkter fran vattenbruk, som féreskrivs i
de program for pavisande av restsubstanser som lamnats in enligt direktiv 96/23/EG, séarskilt artikel 29.

— De har utan anmarkning underkastats de offentliga kontroller som faststélls i bilaga Il till férordning (EG) nr 854/2004.

1.2 (3) () Djurhélsointyg fér fisk och kréftdjur fran vattenbruk

11.2.1. () (%) Krav for arter som dr mottagliga fér epizootisk hematopoietisk nekros (EHN), Taura-syndrom och Yellowhead disease
| egenskap av officiell inspektér intygar jag att de djur/produkter fran vattenbruk som avses i del | i detta intyg
(%) héarrdr frén ett land/omrade, en zon eller ett delomrade som av den behdriga myndigheten i mitt land har férklarats fri/fritt fran
(%) [EHN] (%) [Taura-syndrom] () [Yellowhead disease] i enlighet med kapitel VIl i direktiv 2006/88/EG eller relevant OIE-standard,

i) dar de relevanta sjukdomarna &r anmalningspliktiga till den behdriga myndigheten och den behdriga myndigheten omedelbart ska
undersoka rapporter om misstanke om infektion av den relevanta sjukdomen,

ii) dar all inférsel av arter som ar mottagliga for de relevanta sjukdomarna sker fran ett omrade som forklarats fritt fran sjukdomen, och

iii) arter som ar mottagliga for de relevanta sjukdomarna inte har vaccinerats mot dessa sjukdomar.]

11.2.2. () (%) [Krav for arter som &r mottagliga for viral hemorragisk septikemi (VHS), infektids hematopoietisk nekros (IHN), infektiés
laxanemi (ISA), koiherpesvirus (KHV) och vit pricksjuka och som &r avsedda for en medlemsstat, en zon eller ett delomrade
som forklarats fri/fritt fran sjukdom eller som omfattas av ett évervaknings- eller utrotningsprogram fér den relevanta sjuk-
domen
| egenskap av officiell inspektér intygar jag att de djur/produkter fran vattenbruk som avses i del | i detta intyg
(®) harrér fran ett land/omrade, en zon eller ett delomrade som av den behdriga myndigheten i mitt land har férklarats friffritt fran
*) [VHS] (%) [IHN] (%) [ISA] (4) [KHV] (%) [vit pricksjuka] i enlighet med kapitel VII i direktiv 2006/88/EG eller relevant OIE-standard,

i) dar de relevanta sjukdomarna ar anmélningspliktiga till den behdriga myndigheten och den behériga myndigheten omedelbart ska
undersdka rapporter om misstanke om infektion av den relevanta sjukdomen,

ii) dar all inforsel av arter som ar mottagliga for de relevanta sjukdomarna sker fran ett omrade som forklarats fritt fran sjukdomen, och

iii) arter som ar mottagliga fér de relevanta sjukdomarna inte har vaccinerats mot dessa sjukdomar.]

11.2.3. Transport- och mérkningskrav
| egenskap av officiell inspektér intygar jag féljande:

11.2.3.1. De ovannédmnda vattenbruksdjuren har transporterats under férhallanden, bland annat vad galler vattenkvalitet, som inte paverkar deras
hélsostatus.

11.2.3.2. Transportbehallaren eller brunnbaten hade rengjorts och desinficerats fore lastning eller var oanvand.
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LAND Fiskeriprodukter

1. Halsoinformation Il.a. Intyg nr ILb.

11.2.3.3. Sandningen har identifierats genom en laslig etikett pa utsidan av behallaren, eller vid transport med brunnbat i fartygsmanifestet, med
de relevanta uppgifterna i falten 1.7-1.11 i del | i detta intyg och féljande text:

"(4) [Fiskar] (%) [Kraftdjur] avsedda att anvéindas som livsmedel i unionen”.

Anmérkningar

Del I:

Falt 1.8: Ursprungsregion: Ange produktionsomrade for frysta eller bearbetade musslor.

Falt 1.11: Ursprungsort: Den avséndande anlédggningens namn och adress.

— Falt 1.15: Registreringsnummer (jarnvéagsvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Sarskilda uppgifter ska
lamnas vid eventuell ur- och omlastning.

Félt 1.19: Ange lamplig kod enligt Harmoniserade systemets (HS) nomenklatur (Varldstullorganisationen) som omfattas av féljande rubriker:
0301, 0302, 0303, 0304, 0305, 0306, 0307, 0308, 0511, 1504, 1516, 1518, 1603, 1604, 1605 eller 2106.

— Falt 1.23: Identifiering av container/férseglingsnummer: Om férseglingen har ett [Gpnummer ska detta anges.

— Falt 1.28: Typ av vara: Ange om odlade eller vildfangade.
Typ av behandling: Ange om levande, kylda, frysta eller bearbetade.

Tillverkningsanldggning: Omfattar fabriksfartyg, frysfartyg, kyl-/fryshus, bearbetningsanléggning.
Del II:

(") Del II.1 i detta intyg géller inte lander dér det tilampas sérskilda krav fér utfardande av hélsointyg som faststéllts i likvardighetsavtal eller annan
unionslagstiftning.

(3) Del 11.2 i detta intyg géller inte

a) icke livsdugliga kraftdjur, dvs. kréftdjur som inte langre kan Sverleva om de aterinsétts | den miljo de kommer ifran,

b) fisk som har slaktats och rensats innan den avsénds,

¢) djur och produkter fran vattenbruk som slapps ut pa marknaden utan vidarebearbetning for att anvandas som livsmedel forutsatt att de ar
forpackade i detaljhandelsférpackningar som uppfyller bestammelserna for sadana férpackningar i forordning (EG) nr 853/2004,

d) kraftdjur avsedda for bearbetningsanlaggningar som godkénts enligt artikel 4.2 i direktiv 2006/88/EG, eller leveransanlaggningar, renings-
anlaggningar eller liknande féretag som &r utrustade med ett system for rening av utloppsvatten varigenom patogenerna i fraga inaktiveras,
eller dar utloppsvattnet renas pa annat satt som minskar risken for éverforing av sjukdomar till naturliga vatten till en acceptabel niva,

e) kraftdjur som &r avsedda for vidarebearbetning fére anvandning som livsmedel utan tillféllig lagring vid platsen fér bearbetningen och som har
forpackats och markts for detta &ndamal i enlighet med férordning (EG) nr 853/2004.

(3 Delarna 11.2.1 och I1.2.2 i detta intyg géller endast arter som &r mottagliga fér en eller flera av de sjukdomar som anges i rubriken till den berdrda
delen. Mottagliga arter fortecknas i bilaga IV till direktiv 2006/88/EG.

(4) Stryk det som inte &r tillampligt.

(5) Fér att fa foras in i nagon del av unionen ska denna férklaring géras om séndningen innehaller arter som &r mottagliga fér EHN, Taura-syndrom
och/eller Yellowhead disease.
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LAND Fiskeriprodukter

Halsoinformation Il.a. Intyg nr Il.b.

(8) For att fa foras in i en medlemsstat, en zon eller ett delomrade (félten 1.9 och .10 i del | i detta intyg) som férklarats friffritt fran VHS, IHN, ISA,

— Stampeln och namnteckningen ska vara i en annan farg an évriga uppgifter i intyget.

KHV eller vit pricksjuka eller som omfattas av ett dvervaknings- eller utrotningsprogram som upprattats enligt artikel 44.1 eller 44.2 i direktiv
2006/88/EG, ska en av forklaringarna géras om sandningen innehaller arter som ar mottagliga for den eller de sjukdomar som medlemssta-
ten/zonen/omradet &r friffritt fran eller som programmet eller programmen omfattar. Uppgifter om sjukdomsstatusen pa samtliga anlaggningar
och i samtliga omraden for bldtdjursodling i unionen finns pa http://ec.europa.eu/food/animal/liveanimals/aquaculture/index_en.htm.

Officiell inspektor

Namn (med versaler): Titel och befattning:

Datum: Underskrift:

Stémpel:
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Tilldgg V till bilaga VI

DEL A

FORLAGA TILL HALSOINTYG F(")R" IMPORT AV LEVANDE MUSSLOR, TAGGHUDINGAR,
MANTELDJUR OCH MARINA SNACKOR AVSEDDA ATT ANVANDAS SOM LIVSMEDEL

LAND

Del I: Ndrmare uppgifter om sandningen

Veterindrintyg for EU
I.1. Avséandare 1.2. Intygets referensnummer l.2.a
Namn
1.3. Central behérig myndighet
Adress
Tin 1.4, Lokal behérig myndighet
1.5. Mottagare 1.6.
Namn
Adress
Postnr
Tfn
1.7. Ursprungsland 1SO-kod | 1.8. Ursprungs- Kod 1.9. Bestammelseland 1SO-kod 1.10.
region
\ | |
1.11. Ursprungsort l.12.
Namn Godkénnande nr
Adress

1.13. Lastningsort 1.14. Datum fér avresa
1.15. Transportmedel 1.16. Grénskontrollstation for inférsel till EU
Flyg OO Fartyg [ Jamvagsvagn [
Vagtransport [] Ovriga [
Identifikation: 1147,
Dokumentreferens:
1.18. Beskrivning av varan 1.19. Varukod (KN)
03 07
1.20. Kvantitet
1.21. Temperatur 1.22. Antal férpackningar
Rumstemperatur [] Kyld (] Fryst O
1.23. Containernummer/férseglingens nummer 1.24. Typ av férpackning
1.25. Varorna intygas vara avsedda som/for
Livsmedel []
1.26. 1.27. Fér import och inférsel till EU —
1.28. Identifiering av varorna

Arter
(Vetenskapligt namn)

Godkannandenummer for anléggningar
Tillverkningsanléaggning Antal férpackningar Nettovikt
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LAND Levande musslor, tagghudingar, manteldjur
och marina snéackor
II. Hélsodeklaration Il.a. Intyg nr Il.b.
111 (")Hélsointyg fér levande musslor, tagghudingar, manteldjur och marina snéckor
Jag intygar att jag ar fortrogen med de tillampliga bestammelserna i férordningarna (EG) nr 178/2002, (EG) nr 852/2004, (EG) nr 853/2004
och (EG) nr 854/2004 och att de ovan beskrivna (4)[levande musslorna] (4)[levande tagghudingarna] (*)[levande manteldjuren] (4)[levande
marina shéckorna] har producerats | enlighet med kraven i dessa férordningar, sarskilt nér det géller féljande:
— De kommer fran en anlaggning (anlaggningar) som tillampar ett HACCP-baserat program i enlighet med férordning (EG)
nr 852/2004.
ol — De har upptagits, eventuellt aterutlagts och transporterats i enlighet med avsnitt VIl kapitien | och Il i bilaga Il till fdrordning (EG)
> nr 853/2004.
£
= — De har hanterats, eventuellt rengjorts och férpackats i enlighet med avsnitt VIl kapitlen Il och IV i bilaga Il till férordning (EG)
° nr 853/2004.
[=]
— De uppfyller halsokraven i avsnitt VIl kapitel V i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004 och kriterierna i férordning (EG) nr 2073/2005
om mikrobiologiska kriterier for livsmedel.
— De har férpackats, lagrats och transporterats i enlighet med avsnitt VIl kapitlen VI och VIII i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004.
— De har markts i enlighet med avsnitt | i bilaga Il och avsnitt VII kapitel VIl i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004.
— Om det ror sig om kammusslor som upptagits utanfér de klassificerade produktionsomradena uppfyller dessa de sérskilda kraven i
avsnitt VII kapitel IX i bilaga Il till férordning (EG) nr 853/2004.
— De har utan anmérkning underkastats de offentliga kontroller som faststalls i bilaga Il till férordning (EG) nr 854/2004.
L2 (®)(*)Djurhélsointyg fér levande musslor fran vattenbruk
121 @)(*)IKrav fér arter som &r mottagliga fér Bonamia exitiosa, Perkinsus marinus och Microcytos mackini
| egenskap av officiell inspektor intygar jag att de levande musslor som avses i del | i detta intyg
(®)harrdr fran ett land/omrade, en zon eller ett delomrade som av den behériga myndigheten i mitt land har férklarats frifritt fran (4)[Bonamia
exitios] (4)[Perkinsus marinus] (*)[Mikrocytos mackini] i enlighet med kapitel VII i direktiv 2006/88/EG eller relevant OIE- standard,
— dar de relevanta sjukdomarna &r anmaélningspliktiga till den behériga myndigheten och de offentliga myndigheterna omedelbart ska
undersoka rapporter om misstanke om infektion av den relevanta sjukdomen, och
— dér all inférsel av arter som &r mottagliga for de relevanta sjukdomarna sker fran ett omrade som forklarats fritt fran sjukdomen.
122 (@)(*IKrav fér arter som & mottagliga fér Marteilia refringens och Bonamia ostreae och som &r avsedda fér en medlemsstat, en
zon eller ett delomrade som forklarats fri/fritt fran sjukdom eller som omfattas av ett évervaknings- eller utrotningsprogram for
den relevanta sjukdomen
| egenskap av officiell inspektér intygar jag att de ovannédmnda levande musslorna
(®)harrdr fran ett land/omrade, en zon eller ett delomrade som av den behdriga myndigheten i mitt land har férklarats friffritt fran (4)[Marteilia
refringens] (“)Bonamia ostreae] i enlighet med kapitel VIl i direktiv 2006/88/EG eller relevant OIE-standard,
(i) dar de relevanta sjukdomarna ar anmélningspliktiga till den behériga myndigheten och de offentliga myndigheterna omedelbart ska
undersdka rapporter om misstanke om infektion av den relevanta sjukdomen, och
(i) dar all inférsel av arter som &r mottagliga for de relevanta sjukdomarna sker fran ett omrade som férklarats fritt fran sjukdomen.
.23  Transport- och mérkningskrav
| egenskap av officiell inspektor intygar jag foljande:
1.2.3.1 De ovannamnda levande musslorna har transporterats under férhallanden, bland annat vad géller vattenkvalitet, som inte paverkar deras
hélsostatus.
1.2.3.2 Transportbehallaren eller brunnbaten hade rengjorts och desinficerats fore lastning eller var oanvand.
1.2.3.3 Sandningen har identifierats genom en laslig etikett pa utsidan av transportladan, eller vid transport med brunnbat i fartygsmanifestet, med
de relevanta uppgifterna i falten 1.7-1.11 i del | i detta intyg och fdljande text:
’Levande musslor avsedda att anvandas som livsmedel i gemenskapen’
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LAND Levande musslor, tagghudingar, manteldjur
och marina snéckor

. Halsodeklaration Ila. Intyg nr ILb.

Anmaérkningar

Del I:

— Falt 1.8: Ursprungsregion: Ange produktionsomrade.

— Falt 1.11: Ursprungsort: Den avséndande anlaggningens namn och adress.

— Falt 1.15: Registreringsnummer (jarnvagsvagn eller containrar och lastbilar), flightnummer (flyg) eller namn (fartyg). Sarskilda uppgifter ska l&mnas vid
eventuell ur- och omlastning.

— Falt 1.23: |dentifiering av container/forseglingsnummer: Om férseglingen har ett [dpnummer ska detta anges.

— Faélt 1.28: Tillverkningsanlaggning: Omfattar leveransanlaggning, reningsanlaggning.

Del II:

(") Del 1.1 galler inte lander dér det tillampas sérskilda krav fér utfardande av hélsointyg som faststéllts i likvardighetsavtal eller annan gemenskaps-
lagstiftning.
(3 Del 11.2 géller inte
a) icke livsdugliga blotdjur, dvs. biétdjur som inte langre kan éverleva om de aterinsétts i den miljé de kommer ifran,
b) levande musslor som slapps ut pa marknaden utan vidarebearbetning fér att anvéndas som livsmedel férutsatt att de ar forpackade i detalj-
handelsférpackningar som uppfyller bestammelserna for sadana forpackningar i férordning (EG) nr 853/2004,
¢) levande musslor avsedda for bearbetningsanlaggningar som godkénts enligt artikel 4.2 i direktiv 2006/88/EG, eller leveransanlaggningar, renings-
anléggningar eller liknande féretag som ar utrustade med ett system for rening av utloppsvatten varigenom patogenerna i fraga inaktiveras, eller
dar utloppsvattnet renas pa annat satt som minskar risken for dverféring av sjukdomar till naturliga vatten till en acceptabel niva,
d) levande musslor som ar avsedda for vidarebearbetning fére anvandning som livsmedel utan tillfallig lagring vid platsen for bearbetningen och som
har forpackats och markts for detta andamal i enlighet med forordning (EG) nr 853/2004.

(3) Delarna 11.2.1 och 11.2.2 géller endast arter som &r mottagliga fér en eller flera av de sjukdomar som anges i rubriken. Mottagliga arter fértecknas i
bilaga IV till direktiv 2006/88/EG.

(4) Stryk det som inte &r tillampligt.

(%) For att f& féras in i nagon del av gemenskapen ska denna férklaring géras om séndningen innehaller arter som &r mottagliga fér Bonamia exitiosa,
Perkinsus marinus och Microcytos mackini.

(®) For att fa féras in i en medlemsstat, en zon eller ett delomrade (félten 1.9 och 1.10 i del | i detta intyg) som férklarats friffritt fran Marteilia refringens
eller Bonamia ostreae eller som omfattas av ett dvervaknings- eller utrotningsprogram som upprattats enligt artikel 44.1 eller 44.2 i direktiv
2006/88/EG, ska en av forklaringarna géras om séndningen innehaller arter som ar mottagliga fér den eller de sjukdomar som medlemsstaten/
zonen/omradet ar friffritt fran eller som programmet eller programmen omfattar. Uppgifter om sjukdomsstatusen pa samtliga anlaggningar och i
samtliga omraden for blétdjursodling | gemenskapen finns pa adressen
http://ec.europa.eu/food/animal/liveanimals/aquaculture/index_en.htm.

— Stampeln och namnteckningen ska vara i en annan farg an évriga uppgifter i intyget.

Officiell inspektdr
Namn (med versaler): Titel och befattning:
Datum: Underskrift:

Stampel:
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DEL B

FORLAGA TILL EXTRA HALSOINTYG FOR BEARBETADE
MUSSLOR AV ARTEN ACANTHOCARDIA TUBERCULATUM

Jag intygar hdarmed, i egenskap av officiell inspektor, att de bearbetade musslor
av arten Acanthocardia tuberculatum som omfattas av hilsointyget med referens-

1. De har upptagits i produktionsomraden som tydligt angivits, dvervakats och
godkénts av den behoriga myndigheten enligt kommissionens beslut
2006/766/EG (') och i vilka halten av paralytiskt skaldjursgift (PSP) i de
atbara delarna av dessa musslor dr mindre dn 300 pg per 100 g.

2. De har transporterats direkt till f6ljande anléggning i containrar eller fordon
som forseglats av den behériga myndigheten:

(Namn och officiellt godkdnnandenummer for den anliggning som godkénts
sdrskilt av den behoriga myndigheten for att utfora behandlingen)

3. De har under transporten till denna anldggning atfoljts av ett dokument som
utfdrdats av den behdriga myndighet som godként transporten och som styrker
produktens typ och kvalitet, ursprungsomrade och den mottagande anldgg-
ningen.

4. De har genomgatt den virmebehandling som anges i bilagan till beslut
96/77/EG.

5. De innehaller inte sddana halter av paralytiskt skaldjursgift (PSP) som kan
pévisas genom bioassay, vilket framgér av de bifogade analysrapporterna av
det test som utforts pa varje parti som ingar i den sindning som omfattas av
detta intyg.

Jag intygar hiarmed att den behoriga myndigheten har kontrollerat att de egna
hélsokontroller som genomfors i den anldggning som avses i punkt 2 uttryckligen
tillimpas pa den vdrmebehandling som avses i punkt 4.

Jag intygar hdrmed att jag &r fortrogen med bestimmelserna i beslut 96/77/EG
och att de bifogade analysrapporterna verensstimmer med det test som utforts
pa produkterna efter bearbetning.

Officiell inspektor
Namn (med versaler): Underskrift:
Titel och befattning: Stampel:
Datum:

VYM10

(") Se sidan 53 i detta nummer av EUT.
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Tilldgg VII till bilaga VI

FORLAGA TILL DOKUMENT SOM SKA UNDERTECKNAS AV KAPTENEN OCH SOM ATFOLJER
FRYSTA FISKERIPRODUKTER SOM IMPORTERAS DIREKT TILL EUROPEISKA UNIONEN FRAN

FRYSFARTYG
I.1.  Avséndare 2. Intygets referensnummer l.2.a.
Namn 13,
Adress
1.4.
= Postnr
)
£ Tfn
5
£ 1.5, Mottagare 1.6.
]
£ Namn
o
3
£ Adress
=]
2 Postnr
S
o
E Tfn
«w |1.7. Ursprungsland 1SO-kod 1.8. 1.9. Bestdmmelseland  1SO-kod 1.10.
=z
g 1.11. Ursprungsort l.12.
Namn Godkannande nr
1.13. 1.14.
1.15. 1.16. Gréanskontrollstation for inférsel till EU
117.
1.18. 1.19. Varukod (HS)
1.20. Kvantitet
l.21. 1.22. Antal forpackningar
1.23. 1.24. Typ av férpackning
1.25. Varorna intygas vara avsedda som/fér:
Livsmedel []
1.26. 1.27. Fér import och inférsel till EU |
1.28. Identifiering av varorna
Arter Antal férpackningar Nettovikt
(Vetenskapligt namn)
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Fiskeriprodukter

LAND
la Ovriga uppgifter
Fiskeomrade(n):
Nummer hos IMO/LIoyds (i fsrekommande fall) eller fartygets anropssignal:
Fiskeperiod: Startdatum: .../.../... Slutdatum: .../.../...
. Halsodeklaration Il.a. Intygets referensnummer ILb.
— | Hélsointyg
Héarmed intygas féljande:
— Fartyget finns med i férteckningen dver fartyg fran vilka import till Europeiska unionen ar tillaten (fartyget ar 'EU-listat’).
g — Fartyget tillampar ett HACCP-baserat program for att kontrollera faror.
=
= — Den del av fartyget dar fiskeriprodukter hanteras, utrustning, behallare och kyllager fér fiskeriprodukter halls rena och i gott skick.
3
— Fiskeriprodukterna har skyddats mot kontaminering och all paverkan fran solen eller andra varmekallor sa snart de togs ombord och
de har hanterats pa sadant satt att de inte skadas.
— Fiskeriprodukterna har inte kontaminerats av drivmedel, slagvatten eller skadegdrare.
— — Avlivning, avblodning, huvudskarning, rensning och borttagande av fenor utférdes pa ett hygieniskt satt snarast mojligt efter

Anmérkningar del I:

fangsten och produkterna skéljdes omedelbart och grundligt. Inalvorna och delar som kan utgéra en risk for manniskors héalsa
avlagsnades snarast méjligt och har hallits atskilda fran produkter som &r avsedda att anvéndas som livsmedel.

— Endast rent havsvatten har anvants som alternativ till dricksvatten fér hantering och tvatt av fiskeriprodukter.

— Fiskeriprodukterna har okularbesiktigats i syfte att upptécka synliga parasiter, och fiskeriprodukter som é&r tydligt angripna av
parasiter slapps inte ut pa marknaden.

— Fiskeriprodukter frystes pa ett hygieniskt sétt snarast majligt efter fangsten.

— Frysta fiskeriprodukter har hallits vid en temperatur pa hégst -18 °C i alla delar av produkten, utom hel fisk ursprungligen infryst i
saltlake avsedd for produktion av konserver som far forvaras vid hogst -9 °C.

— Frysta block har forpackats pa ett hygieniskt och lampligt séatt fore landning.
— Forpackningarna har mérkts med ett identifieringsmarke med uppgifter om frysfartygets godkénnandenummer och flaggstat.

— Forpackningsmaterialet utgor ingen kontaminationskélla och har lagrats pa sadant satt att det inte har utsatts for risker for kon-
taminering.

— Faélt 1.1: Namn och adress (gata, ort och region/provins/stat i férekommande fall), telefon och fax eller e-postadress till fartygets
agare eller den som ar ansvarig for fartyget.

— Falt 1.2: Ett unikt dokumentnummer enligt det egna klassificeringssystemet.
— Falt 1.5
Ange namn och adress (gata, postnummer och ort) for

— den fysiska eller juridiska person i bestdmmelsemedlemsstaten till vilken sandningen importeras direkt.
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LAND Fiskeriprodukter

— Falt 1.7: Ange det land vars flagg det fartyg som utfardar detta dokument fér.

— Falt 1.11: Namn och godkannandenummer som fértecknats enligt artikel 12 i forordning (EG) nr 854/2004 for det frysfartyg fran vilket
fiskeriprodukterna importeras direkt.

— Falt 1.19: Ange l&mplig kod enligt Harmoniserade systemets nomenklatur (Varldstullorganisationen) under kapitel 03.03.
— Falt 1.20: Totala nettovikten i kg enligt summan i falt .28.

— Félt 1.22: Summan i falt 1.28.

Falt 1.25: Kryssa i rutan "Livsmedel”.

Falt 1.27: Kryssa i rutan om EU &r slutdestination.

— Falt 1.28: Ange vetenskapligt namn, antal férpackningar och nettovikt for varje art.

Frysfartygets kapten
Namn (med versaler):
Datum: Underskrift:

Stampel:
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BILAGA VIA

TESTMETODER FOR OBEHANDLAD MJOLK OCH VARMEBEHAND-
LAD MJOLK

KAPITEL 1
BESTAMNING AV ANTAL BAKTERIER OCH SOMATISKT CELLTAL

1. Vid provningen mot kriterierna i avsnitt IX kapitel I del III i bilaga III till
forordning (EG) nr 853/2004 skall foljande standarder anviandas som referens-
metoder:

a) EN/ISO 4833 for antalet bakterier vid 30 °C.
b) ISO 13366-1 for det somatiska celltalet.
2. Anvindning av alternativa analysmetoder kan godtas:
a) Nir det giller bestdmning av antalet bakterier vid 30 °C om metoderna har
validerats mot den referensmetod som anges i punkt 1 a i enlighet med
protokollet i standarden EN/ISO 16140 eller andra liknande internationellt

erkdnda protokoll.

Omrakningsforhallandet mellan den alternativa metoden och referensmeto-
den i punkt 1 a skall faststéllas i enlighet med standarden ISO 21187.

b

=

Nar det géller bestimning av det somatiska celltalet om metoderna har
validerats mot den referensmetod som anges i punkt 1 b i enlighet med
protokollet i standarden ISO 8196, och om den genomfors i enlighet med
standarden ISO 3366-2, eller andra liknande internationellt erkdnda pro-
tokoll.

KAPITEL I
BESTAMNING AV ALKALISK FOSFATASAKTIVITET

1. Vid bestaimningen av alkalisk fosfatasaktivitet skall standarden ISO 11816-1
anvindas som referensmetod.

2. Den alkaliska fosfatasaktiviteten uttrycks i millienheter enzymaktivitet per liter
(mU/1). En enhet alkalisk fosfatasaktivitet 4r den méangd alkalisk fosfata-
senzym som katalyserar omvandlingen av 1 mikromol substrat per minut.

3. Ett alkaliskt fosfatastest anses ge negativt resultat om den uppmatta aktiviteten
i komjolk inte dverstiger 350 mU/L

4. Anvindning av alternativa analysmetoder kan godtas om metoderna har vali-
derats mot den referensmetod som faststills i punkt 1 i enlighet med interna-
tionellt erkdnda protokoll.
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BILAGA VIb

KRAV SOM SKALL GALLA FOR OFFENTLIG KONTROLL VID
BESIKTNING AV KOTT

1. I denna bilaga skall foljande definitioner gélla:

a) kontrollerade uppfodningsforhdllanden i integrerade produktionssystem:
en typ av djurhallning dar djur halls under forhallanden som uppfyller
kriterierna i bilagan.

b) ungdjur av not: ett hogst atta manader gammalt djur av nét av endera
konet.

¢) ungdjur av far: ett hogst tolv manader gammalt djur av far av endera
konet, hos vilket ingen permanent framtand har kommit fram.

d) ungdjur av get: ett hogst sex manader gammalt djur av get av endera
konet.

e) besdttning: ett djur eller en grupp djur som halls pa en jordbruksanligg-
ning som en epidemiologisk enhet; om mer &n en besittning halls pa en
jordbruksanldggning skall var och en av dessa besittningar utgéra en sir-
skild epidemiologisk enhet.

f) jordbruksanliggning: varje inrittning, byggnad eller, ndr det rér sig om en
utomhusanldggning, varje plats pa en medlemsstats territorium dér djur
halls, fods upp eller hanteras.

g) anldggning ddr det bedrivs icke-kontinuerlig slakt eller vilthantering: ett
slakteri eller en vilthanteringsanldggning som utsetts av den behoériga myn-
digheten pa grundval av en riskanalys, dér slakt eller vilthantering inte sker
under hela arbetsdagen eller under pd varandra foljande arbetsdagar inom
en vecka.

2. Besiktning efter slakt i anldggningar som bedriver icke-kontinuerlig slakt eller
vilthantering.

a) Den behoriga myndigheten far i enlighet med avsnitt I1I kapitel II punkt 2
b i bilaga I till forordning (EG) nr 854/2004 besluta att den officiella
veterindren inte behdver vara nédrvarande hela tiden under besiktningen
efter slakt, om foljande villkor &r uppfyllda:

i) Anldggningen 4r en anldggning dar det bedrivs icke-kontinuerlig slakt
eller vilthantering och som har tillrickliga mojligheter for att lagra kott
som uppvisar fordndringar till dess att en officiell veterinar kan utfora
en slutgiltig besiktning efter slakt.

ii) En officiell assistent genomfor besiktningen efter slakt.

iii) Den officiella veterindren dr ndrvarande pd anldggningen minst en
gang dagligen, ndr slakt utfors eller har utforts.

iv) Den behoriga myndigheten har infort ett forfarande for att regelbundet
bedéma de officiella assistenternas arbete i dessa anldggningar, omfat-
tande

— Overvakning av de individuella prestationerna,

— kontroll av dokumentationen av besiktningsresultaten och jam-
forelse med motsvarande slaktkroppar,

— kontroll av slaktkropparna i férvaringslokalen.
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b) Vid den riskanalys som genomfors av den behoriga myndigheten i enlighet
med punkt 1 g for att identifiera de anldggningar som kan omfattas av
undantaget i punkt 2 a skall det atminstone tas hdnsyn till foljande:

i) Antalet djur som slaktas eller hanteras per timme eller per dag.

ii) Arter och kategorier av djur som slaktas eller hanteras.

iii) Anldggningens kapacitet.

iv) Tidigare resultat av slakt- eller vilthanteringsverksamhet.

v) Effektiviteten i eventuella kompletterande atgirder i livsmedelskedjan
som i samband med anskaffning av djur for slakt har vidtagits i syfte
att garantera livsmedelssidkerheten.

vi) Effektiviteten i det HACCP-baserade system som anvénds.

vii) Revisionsrapporter.

viii) Den behoriga myndighetens tidigare anteckningar fran besiktningar
fore och efter slakt.

3. Krav for riskbaserad kottbesiktning utan anskdrning.

b) Med avvikelse fran de sdrskilda kraven i avdelning IV kapitlen I och 1II i
bilaga I till férordning (EG) nr 854/2004 far besiktningen efter slakt av
ungdjur av nét, far och getter begrénsas till okuldr besiktning och begran-
sad palpation, om foljande villkor dr uppfyllda:

i) Livsmedelsforetagaren forsakrar sig om att ungdjuren av nét halls
under kontrollerade uppfodningsforhallanden i ett integrerat produk-
tionssystem 1 enlighet med tillagget till denna bilaga.

ii) Livsmedelsforetagaren forsdkrar sig om att ungdjuren av nét fods upp i
en besdttning som ar officiellt fri fran tuberkulos.

iii) Livsmedelsforetagaren omfattas inte av Overgangsbestimmelserna om
information fran livsmedelskedjan enligt artikel 8 i férordning (EG) nr
2076/2005.
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<)

d

iv) Den behoriga myndigheten genomfor eller later genomfora regel-
bundna serologiska och/eller mikrobiologiska kontroller av ett valt
antal djur pa grundval av en riskanalys avseende risker for livsmedels-
sikerheten som &r knutna till levande djur och relevanta pa jordbruks-
anldggningsniva.

v) Besiktning efter slakt av ungdjur av nét omfattar alltid palpation av
lymfknutorna i retrofarynx, bronkerna och mediastinum.

Om nagon fordndring upptéicks skall slaktkropp och slaktbiprodukter ge-
nomgé fullstindig besiktning efter slakt i enlighet med avdelning IV ka-
pitlen I och II i bilaga I till férordning (EG) nr 854/2004. Den behdriga
myndigheten kan dock pa grundval av en riskanalys besluta att kott med
vissa fordndringar som den definierar som mindre betydande, vilka inte
innebér nagon risk for djurs eller manniskors hélsa, inte behdver genomga
fullstdndig besiktning efter slakt.

Ungdjur av nét, far och get samt avvanda grisar som inte flyttas direkt fran
den jordbruksanlidggning dir de ar fodda till ett slakteri far flyttas en gang
till en annan jordbruksanliggning (for uppfodning eller gédning) innan de
sands till ett slakteri. I sddana fall

i) far godkidnda uppsamlingsplatser anvéndas for ungdjur av nét, far eller
get mellan den jordbruksanldggning som djuren ursprungligen kommer
fran och den dér de fods upp eller gods, samt mellan dessa jordbruks-
anldggningar och slakteriet,

ii) skall det sékerstéllas att djurens hdrkomst kan faststdllas, antingen for
det enskilda djuret eller for varje séndning djur.

4. Ytterligare krav for besiktning efter slakt av histdjur.

a)

b)

Farskt kott av hastdjur som fotts upp i ldnder som inte ar fria fran rots i
enlighet med artikel 2.5.8.2 i Internationella byrdn for epizootiska sjuk-
domars (OIE) kodex for landlevande djur (Terrestrial Animal Health Co-
de) far inte slappas ut pa marknaden om inte kottet kommer fran héstdjur
som har undersokts med avseende pa rots i enlighet med avdelning IV
kapitel IX punkt D i bilaga I till férordning (EG) nr 854/2004.

Farskt kott fran héstdjur som konstaterats ha rots skall forklaras otjanligt
som livsmedel i enlighet med avdelning IV kapitel IX punkt D i bilaga I
till forordning (EG) nr 854/2004.
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Tilldgg till bilaga VIb

I denna bilaga anses kontrollerade uppfodningsforhdllanden i integrerade pro-
duktionssystem foreligga endast om livsmedelsforetagaren uppfyller foljande vill-
kor:

a) Allt foder kommer fran en produktionsanldggning som producerar foder i
enlighet med kraven i artiklarna 4 och 5 i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 183/2005 (!). Om grovfoder eller grodor ges till djuren
som foder, skall de behandlas korrekt, och om mgjligt torkas och/eller pelle-
teras.

b

~

Ett allt-in-allt-ut-system tillimpas sa langt det dr mojligt. Nar djur tas in i
besidttningen skall de hallas isolerade sa ldnge som veterinairmyndigheterna
kréaver detta, 1 syfte att forhindra att sjukdomar kommer in.

¢) Inga djur far vistas utomhus om inte livsmedelsforetagaren pa grundval av en
riskanalys kan bevisa for den behdriga myndigheten att tidsperioden, platsen
och forhéllandena utomhus inte medfor nagon risk for att sjukdom kommer in
i besittningen.

d

=

Utforlig information finns tillgdnglig om djuren fran fodelse till slakt och om
de forhallanden som de hallits under i enlighet med avdelning III i bilaga II
till férordning (EG) nr 853/2004.

e) Om stré anvinds, behandlas stromaterialet adekvat sé att sjukdom inte kan
komma in eller fa féste.

f) Personalen pa jordbruksanldggningen foljer de allmédnna hygienbestimmel-
serna i bilaga I till forordning (EG) nr 852/2004.

~

Det finns forfaranden for att kontrollera tilltradet till de utrymmen dér djuren
halls.

g

h) Jordbruksanldggningen uppléter inte plats till turister eller camping om inte
livsmedelsforetagaren pa grundval av en riskanalys kan bevisa for den beho-
riga myndigheten att platsen ar tillrickligt avskild fran djuruppfédningsenhe-
terna och att direktkontakt mellan méanniskor och djur inte dr mojlig.

i) Djuren kan inte komma at avstjdlpningsplatser eller hushallsavfall.

j) Det finns ett program for skadedjursbekdampning.

k

N

Djuren utfodras inte med ensilage om inte livsmedelsforetagaren pa grundval
av en riskanalys kan visa pé ett dvertygande sitt for den behoriga myndig-
heten att inga risker for djuren kan Overforas genom fodret.

1) Avloppsvatten och slam fran reningsverk slépps inte ut pa omraden dit djuren
har tilltrdde och far inte anvidndas som godning av betesmarker dar det odlas
grodor som skall anvdndas som foder, om det inte behandlats adekvat pa ett
satt som den behdriga myndigheten godkédnner.

(") EUT L 35, 8.2.2005, s. 1.
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BILAGA VII

ANDRINGAR AV FORORDNING (EG) NR 853/2004

Bilagorna II och III till férordning (EG) nr 853/2004 skall dndras pa foljande sétt:
1) Avsnitt I del B i bilaga II skall éndras pa foljande sitt:
a) I punkt 6 skall andra stycket ersittas med foljande:

"BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT,
NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE och UK.”

b) Punkt 8 skall ersittas med foljande:

”8. Om mirket anbringas i en anldggning som ar beldgen inom gemen-
skapen, skall det vara ovalt och innehélla férkortningen CE, EC, EF,
EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB eller WE.”

2) Bilaga III skall dndras pa foljande sitt:
a) I avsnitt I kapitel IV skall punkt 8 erséittas med foljande:

”8. Fullstdndig avhudning av slaktkroppen och andra delar av kroppen
som dr avsedda att anvdndas som livsmedel maste utféras, utom for
svin och for skallar av far, getter och kalvar samt for fotter av notkrea-
tur, far och getter. Skallar och fotter skall hanteras pa ett sadant sitt att
kontaminering undviks.”

b) I avsnitt II skall foljande kapitel VII ldggas till:

”KAPITEL VII: VATTENBINDANDE AMNEN

Livsmedelsforetagare skall se till att fjaderfakott som har behandlats spe-
ciellt for att 6ka vattenbindningen inte sldpps ut pa marknaden som férskt
kott, utan som kottberedningar, eller anvinds for framstéllning av bearbe-
tade produkter.”

c) I avsnitt VIII kapitel V del E skall punkt 1 ersittas med foljande:

1. Fiskeriprodukter som hérrér fran giftiga fiskar av foljande familjer far
inte sldppas ut pd marknaden: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae
och Canthigasteridae. Farska, beredda och bearbetade fiskeriprodukter
som tillhor familjen Gempylidae, sarskilt Ruvettus pretiosus och Lepi-
docybium flavobrunneum, far endast sldppas ut pa marknaden forpac-
kade och skall vara mirkta pa ett sadant sitt att de ger konsumenten
upplysningar om metoder for beredning och tillagning och om risken i
samband med forekomsten av @mnen som kan orsaka problem i mat-
smaéltningsorganen. Det vetenskapliga namnet skall atf6lja det vanliga
namnet i markningen.”

d) Avsnitt IX skall dndras pa foljande satt:
i) I kapitel I del II punkt B.1 skall led e ersittas med foljande:

”e) Spendoppnings- eller spraymedel far anvidndas endast efter god-
kdnnande eller registrering i enlighet med de forfaranden som
foreskrivs i Europaparlamentets och radets direktiv 98/8/EG av
den 16 februari 1998 om utsldppande av biocidprodukter pa mark-
naden (*).”

(*) EGT L 123, 24.4.1998, s. 1.
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i) I kapitel II del II skall punkt 1 ersittas med foljande:

”1. Nér obehandlad mjolk eller mjolkprodukter virmebehandlas, skall
livsmedelsforetagare se till att kraven i kapitel XI i bilaga II till
forordning (EG) nr 852/2004 ar uppfyllda. Nar nedanstdende pro-
cesser tillimpas skall de sérskilt se till att de angivna specifikatio-
nerna iakttas:

a) Pastorisering uppnas genom en behandling

i) vid en hdg temperatur under en kort period (minst 72 °C
under 15 sekunder),

ii) vid en lag temperatur under en lang period (minst 63 °C
under 30 minuter), eller

iii) genom nagon annan kombination av tid- och temperatur-
forhallande som ger motsvarande effekt,

sa att produkterna, i tillimpliga fall, reagerar negativt pa ett
test for alkalisk fosfatas omedelbart efter en sadan behand-
ling.

b) Ultrahdg temperaturbehandling (UHT) uppnas genom en be-
handling

i) med ett kontinuerligt vdirmefléde vid en hog temperatur
under en kort period (minst 135 °C med en limplig halltid)
sa att det inte finns nagra livsdugliga mikroorganismer eller
sporer som kan vixa i den behandlade produkten nir den
forvaras i en steril forsluten behallare i rumstemperatur, och

ii) som ar tillrdcklig for att garantera att produkterna forblir
mikrobiologiskt stabila efter inkubation under 15 dagar
vid en temperatur pa 30 °C i forslutna behéllare, eller under
sju dagar vid en temperatur pd 55 °C i forslutna behéllare,
eller efter nagon annan metod som visar att en korrekt
viarmebehandling har utforts.”

e) I avsnitt X skall kapitel Il dndras pa foljande sétt:
i) I del III skall punkt 5 erséttas med foljande:

5. Efter knackningen skall varje del av det flytande dgget sa snart som
mojligt genomga en bearbetning for att eliminera de mikrobio-
logiska faror eller reducera dem till godtagbara nivaer. Ett parti
som har blivit otillrackligt bearbetat far dock omedelbart utséttas
for ny bearbetning vid samma anldggning, forutsatt att denna be-
arbetning gor partiet tjanligt som livsmedel. Nér ett parti visar sig
vara otjanligt som livsmedel, skall det forst denatureras for att se
till att det inte anvdnds som livsmedel.”

ii) I del V skall punkt 2 ersdttas med f6ljande:

72. Nér det giller flytande dgg skall etiketten enligt punkt 1 &dven
innehélla texten ’opastoriserade flytande dgg — skall behandlas pa
destinationsorten” samt ange datum och klockslag da dggen knéick-
tes.”

f) I avsnitt XIV skall foljande kapitel V ldggas till:

”KAPITEL V: MARKNING

Innerforpackningar och emballage som innehaller gelatin skall markas med
texten ’gelatin avsett som livsmedel’ och ha uppgift om tillverkningsdag.”
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BILAGA VIl

ANDRINGAR AV FORORDNING (EG) NR 854/2004

Bilagorna I, II och III till foérordning (EG) nr 854/2004 skall dndras pa foljande
stt:

1) I bilaga I skall punkt 3 i avsnitt I kapitel III dndras pa foljande sitt:
a) I led a skall andra stycket ersittas med foljande:

"BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT,
NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE och UK.”

b) Led c skall erséttas med foljande:

”c) Om mirket anbringas i ett slakteri inom gemenskapen skall det inne-
hélla nagon av foljande forkortningar: CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES,
EU, EK, EB eller WE.”

2) I bilaga II skall punkterna 4 och 5 i kapitel II del A ersdttas med foljande:

”4. Den behodriga myndigheten far som kategori B-omraden klassificera om-
raden fran vilka levande musslor far tas upp, men slédppas ut pa mark-
naden som livsmedel endast efter behandling i en reningsanldggning eller
efter aterutldggning sa att de hélsokrav som avses i punkt 3 uppfylls.
Levande musslor fran dessa omraden far inte Gverskrida griansen 4 600
E. coli per 100 g kott och intravalvular vétska. Referensmetoden for
denna analys dr MPN-femrorstest med tre utspidningar enligt ISO
16649-3. Andra metoder far anvindas om de har validerats mot denna
referensmetod i enlighet med kriterierna i EN/ISO 16140.

5. Den behoriga myndigheten far som kategori C-omraden klassificera om-
rdden fran vilka levande musslor far tas upp, men sldppas ut pd mark-
naden endast efter aterutldggning under en lang tid sa att de hélsokrav
som avses i punkt 3 uppfylls. Levande musslor fran dessa omraden far
inte overskrida grdnsen 46 000 E. coli per 100 g kéott och intravalvulér
vitska. Referensmetoden for denna analys dr det MPN-femrorstest med
tre utspadningar som anges i ISO 16649-3. Andra metoder far anvéndas
om de har validerats mot denna referensmetod i enlighet med kriterierna i
EN/ISO 16140.”

3) I bilaga III skall punkt 1 i kapitel II del G erséttas med foljande:

”1. Fiskeriprodukter som hérror fran giftiga fiskar av foljande familjer far inte
sldppas ut pa marknaden: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae och
Canthigasteridae. Férska, beredda och bearbetade fiskeriprodukter som
tillhor familjen Gempylidae, sérskilt Ruvettus pretiosus och Lepidocybium
flavobrunneum, far endast sldppas ut pa marknaden forpackade och skall
vara mérkta pa ett sadant sitt att de ger konsumenten upplysningar om
metoder for beredning och tillagning och om risken i samband med fore-
komsten av dmnen som kan orsaka problem i matsméltningsorganen. Det
vetenskapliga namnet skall atfolja det vanliga namnet i mérkningen.”



