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Offentliggérande av en ansékan om indring av en produktspecifikation f6r ett namn inom
vinsektorn i enlighet med artikel 105 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013

(2023/C 224(11)

I enlighet med artikel 98 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013 (') ges ritt att gora invindningar
inom tvd manader fran dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN
“Bairrada”
PDO-PT-A1537-AMO1
Datum for ansokan: 2 mars 2017

1.  Regler som giller f6r indringen

Artikel 105 i férordning (EU) nr 1308/2013 — annan 4ndring 4n en mindre dndring

2. Beskrivning av och motivering till indringen

2.1.  Kategorier av vinprodukter — uppdatering
Beskrivning:
Produktkategorin "mousserande vin” har dndrats till "mousserande kvalitetsvin”.
Motivering:
Produktkategorin anpassas till den period som faststillts i lagstiftningen.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) Alla tidigare hinvisningar till produktkategorin "mousserande vin”
giller for den nuvarande kategorin "mousserande kvalitetsvin”.

Produktspecifikation (avsnitt dndrade) Alla tidigare hinvisningar till produktkategorin "mousserande vin” giller for
den nuvarande kategorin "mousserande kvalitetsvin”.

2.2.  Kategorier av vinprodukter — ny kategori av vinprodukt
Beskrivning:
Kategorin "likorvin” har lagts till.
Motivering:

Andringen syftar till att ka det ekonomiska virdet p& en produkt som redan finns i regionen genom att ge den ett
erkdnnande i form av en ursprungsbeteckning.

Denna typ av produkt framstills redan av producenterna med de traditionella metoder som anvinds i regionen och
har en karakteristisk kvalitet och typiska egenskaper. Inférandet av denna nya produkt i den skyddade ursprungsbe-
teckningen "Bairrada” dr dirfor ett erkdnnande av dess betydelse och kvalitet och innebir ett mervirde for
producenterna.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller vinerna”,
"Sarskilda oenologiska metoder”, “Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller vinerna”,

»

"Sarskilda oenologiska metoder”, “Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.

2.3.  Beskrivning av vinet eller vinerna — kategorier av vin och mousserande kvalitetsvin
Beskrivning:

Beskrivningen av kategorierna vin och mousserande kvalitetsvin har forbttrats och anpassats.

() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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Motivering:

Den tidigare beskrivningen ansdgs vara allmédn och inte tillrickligt specifik, och den har dirfor dndrats sd att den
innehéller de egenskaper som forknippas med de produkter som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen
"Bairrada”. Andringen behover goras for att det sammanfattande dokumentet och specifikationen ska
overensstimma med gillande lagstiftning.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) “Beskrivning av vinet eller vinerna — kategorier av vin och
mousserande kvalitetsvin”

Produktspecifikation (avsnitt dndrade) "Beskrivning av vinet eller vinerna — kategorierna vin och mousserande
kvalitetsvin”

2.4.  Hogsta avkastning — Vin och mousserande kvalitetsvin
Beskrivning:
Andring av hogsta avkastning for
vita viner och roséviner: 100 hl,
roda viner: 80 hl,
mousserande kvalitetsviner: 120 hl.
Motivering:

Hogsta tilldtna avkastning har okats for att anpassa dessa gransvarden till de faktiska produktionsnivderna i regionen,
utan att dventyra deras sirskilda egenskaper.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) "Vinframstéllningsmetoder”

Produktspecifikation (avsnitt dndrade) "Vinframstallningsmetoder”

2.5.  Huvudsakliga druvsorter — nya sorter
Beskrivning:
Andring[uppdatering av forteckningen &ver druvsorter. Druvsorten viognier har lagts till.
Motivering:

Andringen har gjorts pd grund av behovet av att anpassa och uppdatera de druvsorter som faststillts for
framstillning av viner i regionen till den nya rittsliga ramen for den nationella forteckningen over druvsorter
lampliga for vinproduktion i Portugal, inbegripet en ny druvsort som ir relevant for karakteristiken hos regionens
viner. Druvsorten 4r en av de traditionella druvsorterna i det geografiska omradet, vilket innebdr att tilldgget av den
optimerar snarare dn 4ndrar de sirskilda egenskaperna hos viner med den skyddade ursprungsbeteckningen
”Bairrada”.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) "Huvudsakliga druvsorter”

Produktspecifikation (avsnitt dndrade) "Huvudsakliga druvsorter”

2.6.  Samband med det geografiska omradet
Beskrivning:

Beskrivningen av sambandet med det geografiska omradet har anpassats och forbittrats. Informationen om det
geografiska omrddet, produktuppgifterna och orsakssambandet har setts over for bdde de tidigare och nya
produktkategorierna.

Motivering:

Eftersom den tidigare beskrivningen av sambandet ansdgs vara av allmin karaktir och inte tillriackligt specifik och
eftersom beskrivningen av sambandet behovde liggas till for den nya produktkategorin (likdrvin) har innehéllet i
denna punkt dndrats sd att den omfattar alla produktkategorier. Detta gor innehdllet mer objektivt, eftersom
sambandet med det geografiska omrédet giller for alla kategorier.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) "Samband med det geografiska omradet”

Produktspecifikation (avsnitt dndrade) "Samband med det geografiska omridet”

2.7.  Viner — termen "Cldssico”
Beskrivning:

Krav for anvindning av termen "Cléssico” pd markningen har lagts till.
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Motivering:

Andringen har gjorts pd grund av behovet av att faststilla villkor och krav fr anvindningen av termen "Cldssico” pd
mirkningen av vinerna.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) "Ytterligare villkor — Kompletterande bestimmelser om méarkning”

Produktspecifikation (avsnitt dndrade) "Ytterligare villkor — Kompletterande bestimmelser om mérkning”

2.8.  Uppgifter om sikanden
Beskrivning:
Uppgifter om sokanden har uppdaterats.
Motivering:

Uppgifterna ir inaktuella och behdver dirfor uppdateras. Andringen dr nédvéndig for att sikerstilla att produktspe-
cifikationen 6verensstimmer med gallande lagstiftning samt for att fortydliga den tidigare beskrivningen.

Sammanfattande dokument (avsnitt ndrade) Denna dndring paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

Produktspecifikation (avsnitt dndrade) "Ovrig information — uppgifter om den sokande”

2.9.  Uppgifter om intressenter
Beskrivning:
Uppgifter om intressenter har tagits bort.
Motivering:

P& grund av ett missforstind hade uppgifter om sokanden rékat skrivas in under denna rubrik. Dessa uppgifter har
nu tagits bort. Andringen 4r nodvindig for att sikerstilla att produktspecifikationen 6verensstimmer med gillande
lagstiftning samt for att fortydliga den tidigare beskrivningen.

Sammanfattande dokument (avsnitt dndrade) Denna dndring paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

Produktspecifikation (avsnitt andrade) "Ovrig information — uppgifter om intressenter”

2.10. Uppgifter om kontrollorgan
Beskrivning:
Uppgifterna om kontrollorganen har uppdaterats.
Motivering:

Uppgifterna &r inaktuella och behover ddrfor uppdateras. Andringen dr nddvindig for att sikerstilla att produktspe-
cifikationen 6verensstimmer med gillande lagstiftning samt for att fortydliga den tidigare beskrivningen.

Sammanfattande dokument (avsnitt ndrade) Denna dndring paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

Produktspecifikation (avsnitt &ndrade) "Ovrig information — uppgifter om kontrollorgan”

2.11. Uppgifter om behiriga tillsynsmyndigheter
Beskrivning:
Uppgifterna om behoriga tillsynsmyndigheter har uppdaterats.
Motivering:

Uppgifterna ir inaktuella och behdver dirfor uppdateras. Andringen dr nédvéndig for att sikerstilla att produktspe-
cifikationen 6verensstimmer med gallande lagstiftning samt for att fortydliga den tidigare beskrivningen.

Sammanfattande dokument (avsnitt ndrade) Denna dndring paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.



C 224/46 Europeiska unionens officiella tidning 27.6.2023
Produktspecifikation (avsnitt dndrade) "Ovrig information — uppgifter om behériga tillsynsmyndigheter”
SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1.  Produktens namn
Bairrada

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin
3. Likorvin
5. Mousserande kvalitetsvin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

4.1.  Vin (vitt, rott och rosé)
KORTFATTAD BESKRIVNING
Vita viner: De har en frisk smak och ér ljusgula till fargen, och kan ha grénaktiga eller latt gyllene inslag ndr de jases
pa nya trafat. De har delikata blommiga och/eller fruktiga aromer som ibland far intensivare toner av tropiska frukter
och smor. Det r6r sig om vilstrukturerade viner med en god naturlig balans mellan syra och alkoholhalt och en
utmarkt friskhet.
Roda viner: Intensivt roda till firgen, ibland med en bldaktig nyans och fruktiga aromer av bjérnbir, bergamott och
kryddor, med tydlig tanninstruktur och syra. Nir de lagras utvecklar de tertidra aromer av vilda bir, harts, kryddor,
honung och rokiga aromer samt en god struktur som garanteras av en god balans mellan alkoholhalt, syra och
tanniner, och med ldng livslangd.
Roséviner: Rosévinerna har en firg som varierar mellan orange och rod, med fruktiga aromer av roda bar. [ munnen
har de en mattligt hog syra och dr mycket friska.
For andra analytiska parametrar géller de vdarden som anges i lagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)
Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11
Ligsta totala syrahalt i milliekvivalenter per liter
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

4.2, Mousserande kvalitetsvin (vitt vin, rott vin och rosévin)

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vita viner: Blekt ljusgula, med latt gyllene toner. Aromer av blommor, frukt och vitt fruktkétt. Vita viner som lagrats
under langre tid har intensiva och rostade aromer. De har en intensiv smak med en harmonisk volym och utmirkt
friskhet och mousse i munnen.



27.6.2023 Europeiska unionens officiella tidning C 224[47

Roda viner: De dr rodaktiga till fargen, ibland mer intensivt roda, med utmirkt friskhet och mousse i munnen. De har
blommiga och fruktiga aromer. Vita viner som lagrats under lingre tid har intensiva och rostade aromer. I munnen
ar de fylliga pd grund av vilbalanserade tanniner, och har fina och langvariga bubblor.

Roséviner: Firgen pd vinerna varierar mellan orange och rosa. De har blommiga och fruktiga aromer, med inslag av
roda bir (t.ex. korsbir, bjornbar och jordgubbar), eller mer lagrade sddana, sdsom rostade och intensiva aromer. De
ar delikata i munnen och har en balanserad syra, utmirkt friskhet och mousse.

For andra analytiska parametrar giller de virden som anges i lagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11

Ligsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

4.3, Likdrvin (vitt och ritt)
KORTFATTAD BESKRIVNING

Vita viner: De vita vinerna har en latt gyllene farg, ibland med kastanjefirgade inslag, vilket dr en effekt av lagringen
pa trafat. Ibland har de en arom av citrusfrukter med notiga toner och litta inslag av oxidation. Smaken 4r mattligt
sot med mirkbar alkoholhalt. De 4r vélstrukturerade och har en stadig syra som ger dem en friskhet, vilket dr det
dominerande helhetsintrycket.

Roda viner: Firgen kan variera frdn mattligt rodaktig till mer morkrod och kan ocksé ha gula, orange och dven
kastanjefirgade inslag, som harror fran lagringen pd trifat. De har aromer av torkad frukt och mycket friska och
syrliga roda bir, sdsom surkorsbir, samt av oxidation. De kan ocksé ha latta toner av honung och/eller fikon. Roda
likorviner har en vilstrukturerad smak med en stadig syra som ger friskhet, och som dominerar 6verlag, dven om
deras mattliga sotma ocksa 4r tydlig. I munnen kan vinerna ge en viss kinsla av viskositet nir de har lagrats pa ekfat.

For andra analytiska parametrar giller de virden som anges i lagstiftningen.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 16

Légsta totala syrahalt i gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder

Sarskilda oenologiska metoder
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5.1. Mousserande kvalitetsvin — metoder
Sarskilda oenologiska metoder

Vid framstillning av mousserande kvalitetsviner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada” ska den
klassiska metoden med jdsning pé flaska anvindas, i enlighet med gallande lagstiftning.

5.2.  Vin, mousserande kvalitetsvin och likrvin — naturlig alkoholhalt i volymprocent
Relevanta restriktioner for vinframstillning

Den must som anvinds for framstillning av vinprodukter med den skyddade ursprungsbeteckningen “Bairrada” ska
ha foljande ldgsta naturlig alkoholhalt i volymprocent:

— Vita viner, roda viner och roséviner — 11 volymprocent.
— Mousserande kvalitetsviner — 9,5 volymprocent.

— Likdrviner — 12 volymprocent.

5.3. Mousserande kvalitetsvin — lagring

Sirskilda oenologiska metoder

Mousserande kvalitetsviner som dr berittigade till den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada” maste lagras pa
tappningsstillet under minst nio manader efter det datum d4 vinet tappats pd flaska for saluforing.

5.4.  Likdrviner — framstdllning

Relevanta restriktioner for vinframstdllning

Likorvin som ar berattigat till den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada” framstills av must fran druvor som
lampar sig for framstillning av produkter med den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada” i ett tidigt skede av
jasningen, till vilken vindestillat med en verklig alkoholhalt pa lagst 52 volymprocent och hogst 86 volymprocent
tillsitts, forutsatt att de egenskaper som faststills i tillimplig lagstiftning iakttas.

5.5.  Viner, mousserande kvalitetsviner och likirviner — odlingsmetoder, beskdrning/uppbindning av vinstockar samt jordmdn

Odlingsmetoder

Traditionella odlingsmetoder i omrddet eller odlingsmetoder som rekommenderas av certifieringsorganet ska
anvindas pa de vingdrdar som ir avsedda for framstillning av vinprodukter som har ritt att omfattas av den
skyddade geografiska beteckningen "Bairrada”.

Vinrankorna ska bindas upp delvis eller med kordongmetoden, och planteringstitheten mdste verstiga 3 000
stockar per hektar.

Vinstockar som anvinds for att framstilla vinprodukter med den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada” maste
planteras eller redan vixa pa jordar med f6ljande egenskaper:

a) Kalkhaltig brun- eller rodjord.
b) Humos eller icke-humds litolisk skifferjord.

¢) Podzoler av okonsoliderade sandmaterial.

Hogsta avkastning

1. Vin (vita viner och roséviner)
100 hektoliter per hektar

2. Vin (r6tt vin)

80 hektoliter per hektar

3. Mousserande kvalitetsvin

120 hektoliter per hektar
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4. Likorvin

100 hektoliter per hektar

6.  Avgrinsat geografiskt omride
Det geografiska omradet sammanfaller med ursprungsbeteckningen "Bairrada” och omfattar foljande:
a) Kommunerna Anadia, Mealhada och Oliveira do Bairro.

b) I kommunen Agueda, Unido das freguesias de Recardies e Espinhel, Unido das freguesias de Agueda e Borralha,
Unido das freguesias de Barro e Aguada de Baixo, i Unido das freguesias de Travasso e Ois da Ribeira, endast
kommundelen Ois da Ribeira; i Unido das freguesias de Belazaima do Chdo, Castanheira do Vouga e Agadio,
endast kommundelen Belazaima do Chio, samt kommundelarna Aguada de Cima, Fermentelos och Valongo do
Vouga.

¢) Ikommunen Aveiro, i Unido das freguesias de Requeixo, Nossa Senhora de Fitima e Nariz, endast kommundelen
Nariz.

d) Ikommunen Cantanhede, Unido das freguesias de Sepins e Bolhoa, Unido das freguesias de Vilamar e Corticeiro
de Cima, Unido das freguesias de Covdes e Camarkra, Unido das freguesias de Portunhos och Outil, Unido das
freguesias de Cantanhede e Pocarica och kommundelarna An¢ia, Cadima, Cordinhd, Febres, Murtede, Ourento,
Sanguinheira och Sdo Caetano.

¢) I kommunen Coimbra, Unido das freguesias de Souselas e Botdo, Unido das freguesias de Trouxemil e Torre de
Vilela, i Unido das freguesias de Antuzede e Vil de Matos, endast kommundelen Vil de Matos.

f) Tkommunen Vagos, i Unido das freguesias de Fonte de Angedo e Covio do Lobo, endast kommundelen Covéo do
Lobos, i Unido das freguesias de Ponte de Vagos e Santa Catarina, endast kommundelen Santa Catarina, samt
kommundelarna Ouca och Sosa.

7. Huvudsakliga druvsorter
Alfrocheiro — tinta-bastardinha
Aragonez — tinta-roriz Tempranillo
Arinto — pedernd
Baga
Bastardo — graciosa
Bical — borrado-das-moscas
Cabernet sauvignon
Camarate
Casteldo — jodo-de-santarém (1) Periquita
Cercial — cercial-da-bairrada
Chardonnay
Ferndo-pires — maria-gomes
Jaen — mencia
Merlot
Petit-verdot
Pinot blanc
Pinot-noir
Rabo-de-ovelha
Rufete — tinta-pinheira
Sauvignon — sauvignon-blanc
Sercialinho

Syrah — shiraz
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Tinta-barroca
Tinto-cdo
Touriga-franca
Touriga-nacional
Verdelho

Viognier

8. Beskrivning av samband

Vin, mousserande kvalitetsvin och likorvin
Uppgifter om det geografiska omridet som ar relevanta for sambandet

Naturliga faktorer: Det geografiska omréddet avgrinsas av floden Vouga i norr och av floden Mondego i soder, av
bergskedjorna Bussaco och Caramulo i dster och av Atlanten i vister.

Regionen 4r huvudsakligen platt med mjukt boljande kullar, pd hojder som sillan Gverstiger 250 meter 6ver havet.

Omréadet som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada” stricker sig over en slitt eller plata, aldrig
langt fran Atlanten, vilket har en stark inverkan pé klimatet i regionen.

Medelhavsklimatet har starka atlantiska influenser, med 1anga och svala vintrar med milda medeltemperaturer men
riklig nederbérd. De varma somrarna ddmpas av Atlantvindarna. Dagarna dr varma och nitterna dr svala, med ett
betydande temperaturintervall.

Jordménen dr mineralisk och har bildats under olika geologiska perioder. Marken 4r i allménhet naringsfattig och
varierar mellan sandjord och lerjord, och kan ocksd utgéras av sandig lerjord. Vinstockarna odlas framst i lerjord
och lerkalkstensjord.

Minskliga faktorer: Vinodling i Bairrada-regionen har spelat en viktig roll i regionens ekonomiska utveckling sedan
medeltiden.

Regionens kvalitetsviner var redan kinda och omtyckta pd 1800-talet, dd regionens potential att framstilla
mousserande viner erkdndes. Det var i denna region, ar 1890, som kommersiella mousserande viner framstilldes
for forsta gdngen i Portugal.

Sirskilda egenskaper hos de produkter som ar forknippade med det geografiska omradet:

Viner, mousserande kvalitetsviner och likdrviner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada” har samma
utmarkande egenskaper. De kinnetecknas av sin aromatiska rikedom och en tydlig friskhet, som kidnnetecknas av
en god struktur och balanserad och ivgonfallande syra (en terspegling av vinernas icke-flyktiga syror).

Samband med det geografiska omradet:

De mittliga hojderna over havet och nirheten till Atlanten dr de frimsta orsakerna till de stora nederbordsméingder
som regionen ir kidnd for. Dessa egenskaper gynnar produktionen av druvor med balanserad mognad, vilket ger
viner med markerad syra och en mangfald av aromatiska prekursorer.

Atlantens inflytande, markbart i hela det geografiska omradet, i kombination med hoga nederbordsméngder, bidrar
ocksa till vinernas friskhet. Friskheten hirror huvudsakligen fran den naturliga syrahalten hos de druvor som odlas
under dessa forhallanden.

Jordmdnen i det geografiska omréddet har sitt ursprung i sedimentéra bergarter. Vinstockar odlas pé platser med
kalkhaltiga jordar fran juraperioden, sandsten fran triasperioden eller konglomerat fran kritaperioden.

Det geografiska omradet ger sdledes utmarkta forutsittningar for vinodling, sirskilt vad giller tillgdngen till vatten pa
dessa jordar och egenskaperna nir det giller permeabilitet och vattenupptagning under de mest regniga méinaderna.
Detta bidrar i hog grad till egenskaperna hos de viner som framstills i omrédet, sirskilt nir det giller deras
utpriglade icke-flyktiga syror, som ar avgorande for att vinerna ska {3 sin friskhet.
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Den manskliga faktorn, dvs. bevarandet av metoder och traditioner, som dterspeglas i det urval av sorter som har
anpassat sig bist till férutsttningarna i det geografiska omrddet, har avgorande betydelse for produktionen av
druvor som ger viner, mousserande kvalitetsviner och likorviner med den skyddade ursprungsbeteckningen

”Bairrada” sina karakteristiska egenskaper.

Metoderna och de tekniska alternativen (i frdga om skord, jasning, maceration och lagring), som bygger pd manskliga
faktorer med koppling till regionens traditioner, paverkar ocksd de allminna egenskaperna hos vinprodukter med

den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada”.

Sambandet mellan jordmans- och klimatfaktorer, regionens druvsorter och det traditionella kunnandet ger upphov
till utpraglade egenskaper sisom mineralitet, syra och friskhet hos de vinprodukter som ar berittigade till den

skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada”.

Visentliga ytterligare villkor

Vin, mousserande kvalitetsvin och likorvin
Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Kontroll av markning fére utslippande pd marknaden.

Mirket méste synas pa markningen.

Vin — anvandning av beteckningen "Cldssico”
Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Anvindning av termen "Cldssico” p& markningen av viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Bairrada”

méste uppfylla foljande villkor:

a) Bland de sorter som finns med i forteckningen 6ver druvsorter i omréddet fir foljande sorter anvindas for att

framstilla viner som fir mirkas med "Cldssico™
arinto (pedernd)
Bical (borrado-das-moscas)
Cercial (cercial-da-bairrada)
Ferndo-pires (maria-gomes)
Rabo-de-ovelha
Alfrocheiro (tinta-bastardinha)
Baga
Camarate
Casteldo
Jaen (mencia)

Touriga-nacional

b) Hogsta tilldtna avkastning per hektar pa vinodlingar som ar avsedda for framstillning av viner som fir mirkas

med "Classico” dr 55 hektoliter per hektar.

¢) Viner som far markas med "Cldssico” ska ha foljande ligsta verkliga alkoholhalt i volymprocent:

Vitt vin — 12 volymprocent.

Rott vin — 12,5 volymprocent.
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d) Must som dr avsedd for framstillning av viner som fir markas med "Classico” ska ha foljande lagsta naturliga
alkoholhalt:

Vitt vin — 12 volymprocent.
Rott vin — 12,5 volymprocent.
e) De kortaste tilldtna lagringstiderna for viner som far mérkas med "Classico” dr foljande:

Rott vin — fir tappas forst efter en lagringsperiod pa minst 30 ménader. 12 av dessa manader maste vinet lagras pa
flaska.

Vitt vin — fir tappas forst efter en lagringsperiod pd minst 12 manader. 6 av dessa manader maste vinet lagras pd
flaska.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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