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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2023/C 49/13)
Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”Anjou”
PDO-FR-A0820-AMO03
Datum for meddelandet: 11.11.2022
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Den officiella geografiska kodexen

Kommunerna i det geografiska omrddet och det omedelbara ndromradet har uppdaterats enligt den officiella
geografiska kodexen.

Detta paverkar inte perimetern for det avgransade geografiskt omradet.

Punkterna 6 och 9 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

2. Avgrinsat odlingsomrade
De datum d& den behoriga nationella myndigheten godkénde en dndring av det avgrinsade odlingsomradet inom det
geografiska produktionsomradet har lagts till. Avgransningen av odlingsomrdden handlar om att inom det geografiska

produktionsomradet faststilla vilka jordbrukslotter som limpar sig for produktion av vin med den berorda skyddade
ursprungsbeteckningen.

Det sammanfattande dokumentet paverkas inte av denna dndring.

3. Druvblandning

Bestimmelserna om druvblandning for roda viner framstillda pé de sekundira druvsorterna grolleau och pineau
d’aunis har dndrats for att frimja druvsorten grolleau, som har fordelaktiga egenskaper, sarskilt mot bakgrund av
klimatforandringarna.

Det sammanfattande dokumentet har inte dndrats.

4. Avstind mellan stockarna
Minsta avstdnd mellan stockarna i samma rad har minskats frdn 1 m till 0,90 m.
Syftet med denna dndring ar att mojliggora 6kad planteringstdthet utan att dndra avstandet mellan raderna.

Det har ocksé lagts till en sirskild bestimmelse for vinstockar som ligger pd sluttningar med mer dn 10 % lutning,
eftersom dessa vinstockar tilldts ha ett minimiavstind mellan sig pd 0,80 m.

Syftet med denna dndring 4r att se till att hdnsyn tas till fall dd vinrankor planterats pa branta sluttningar, vilket kréver
sarskilda metoder under planteringsstadiet (plantering parallellt med sluttningen i stillet f6r vinkelritt mot den).

Punkt 5 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.
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5. Beskirning
Beskirningsbestimmelserna har harmoniserats for beteckningarna i omradet Anjou Saumur i Loiredalen.

Denna harmonisering syftar till att forbattra aktérers kunskap och forenkla kontrollerna. Andringen ger vinodlare
flexibilitet att anpassa sig till frostperioden, som bérjar allt senare.

Punkt 5 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

6. Kol for oenologiskt bruk
Forbudet mot kol for oenologiskt bruk har avskaffats for roséviner.
Forbudet mot anvindning av ekspdn under vinifieringen har avskaffats for mousserande vitt vin och rosévin.

Denna dndring gor det mojligt att vid behov dtgirda vissa typer av kontaminering och forbittra strukturen hos
basviner som 4r avsedda for en andra jisning pé flaska.

Punkt 5 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

7. Samband

Avsnittet "Samband” har 4ndrats dels genom att hdnvisningen till 2018 har ersatts med en hdnvisning till 2021, och
dels genom att antalet kommuner pa grund av sammanslagningar har dndrats.

Punkt 8 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

8. Overgingsbestimmelser
De 6vergdngsbestimmelser som har 16pt ut har tagits bort.
En 6vergdngsbestimmelse har lagts till eftersom vissa kommuners odlingsomrade har fatt nya grinser.

Det sammanfattande dokumentet har inte dndrats.

9. Mirkning

Mirkningsbestimmelserna har specificerats och harmoniserats avseende beteckningar i omrddet Anjou Saumur i
Loiredalen. Andringen ér endast redaktionell.

Punkt 9 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

10. Hanvisning till kontrollorganet

Ordalydelsen i hdnvisningen till kontrollorganet har setts dver for att den ska anpassas till ordalydelsen i produktspeci-
fikationerna for andra ursprungsbeteckningar. Andringen ér endast redaktionell.

Denna 4ndring medfér ingen 4ndring av det sammanfattande dokumentet.

11. Redaktionella dndringar
Ett visst antal redaktionella dndringar har gjorts i produktspecifikationen.

Dessa dndringar medf6r inga dndringar i det ssmmanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
1. Namn

Anjou

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning
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3.  Kategorier av vinprodukter
1. Vin

5. Mousserande kvalitetsvin

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

1.  Stillavita viner

KORT BESKRIVNING

Vinerna har f6ljande egenskaper: — En ldgsta naturlig alkoholhalt pd 11 volymprocent. Torra viner har en halt av
jasbart socker efter jisning pd hogst 3 gram per liter, eller hogst 8 gram per liter ndr den totala syrahalten uttryckt i
gram vinsyra per liter inte understiger halten jasbart socker med mer dn 2 gram per liter. Efter berikning har vinerna
en total alkoholhalt pd hogst 12,5 volymprocent. Halten flyktiga syror, den totala syrahalten och den totala
svaveldioxidhalten ska folja de regler som faststlls i unionslagstiftningen. De stilla vita vinerna dr oftast torra. De kan
dock i vissa fall ha en viss halt av jasbart socker och kvalificeras som "demi-sec”, "moelleux” eller "doux” (halvtorrt,
halvsott eller sott). Deras aromatiska uttryck dr oftast intensivt, med blommiga aromer (hagtorn, syren, lindblom,
verbena, kamomill...) och mer fruktiga toner (citrus, plommon, piron, nétter ...). Smaken ar rund, fyllig och avslutas

i friskhet och finess.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9,5

Ligsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

2. Stilla roda viner

KORT BESKRIVNING

Vinerna har foljande egenskaper: — En ldgsta naturlig alkoholhalt pd 10,5 volymprocent. — En halt av jasbart socker
efter jasning pa hogst 3 gram per liter. — Viner med beteckningen "gamay” foljt av ndgot av uttrycken "primeur” eller
"nouveau” har en halt av jasbart socker efter jasning pd hogst 2 gram per liter. Den malolaktiska jasningen for de roda
vinerna dr helt avslutad. Viner som ar klara att slippas ut pd marknaden otappade eller som befinner sig i
forpackningsskedet ska ha en halt av dppelsyra pd hogst 0,4 gram per liter. Efter berikning har vinerna en total
alkoholhalt p& hogst 12,5 volymprocent. Halten flyktiga syror, den totala syrahalten och den totala svaveldioxidhalten
ska folja de regler som faststills i unionslagstiftningen. Varje parti otappat vin som kan omfattas av nigot av uttrycken
"primeur” eller "nouveau” ska dock ha en halt flyktiga syror pa hogst 10,2 milliekvivalenter per liter. De roda vinerna
ska dtminstone lagras till den 15 januari ret efter skorden. De stilla roda vinerna har en bra tanninstruktur. Deras
aromatiska uttryck ar ganska intensivt, med toner av frimst roda bar. Strukturen finns dir men det ar lattheten som
ska dominera. Det ir behagliga, ldtta viner som bor drickas inom tre &r fran skorden. Roda viner med beteckningen
"gamay” dr friska, livliga och ldtta. De utvecklar karakteristiska aromer, oftast fruktiga. De bor i allmdnhet drickas
unga.
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Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Légsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

3. Mousserande vin

KORT BESKRIVNING

De mousserande vinerna ar vita eller roséviner. De basviner som ska anvindas vid framstallning av mousserande vitt
vin eller mousserande rosévin har en lagsta naturlig alkoholhalt pd 10,5 volymprocent. De basviner som ska
anvindas vid framstillning av mousserande vin och som inte har genomgatt ndgon berikning har en ldgsta verklig
alkoholhalt pd 12 volymprocent. Basviner som inte har genomgitt nidgon berikning har efter jisning en halt av
jasbart socker (glukos + fruktos) pd hogst 24 gram per liter. Basviner som har genomgatt berikning har efter jasning
en halt av jasbart socker (glukos + fruktos) pa hogst 5 gram per liter. De basviner som ska anvindas vid framstallning
av mousserande vitt vin och mousserande rosévin och som har berikats har en total alkoholhalt pd hogst 11,6
volymprocent. Efter den andra jdsningen (prise de mousse) och innan tillsatsen av expeditionslikor fir den totala
alkoholhalten efter berikning inte overstiga 13 volymprocent. Halten flyktiga syror, den totala syrahalten och den
totala svaveldioxidhalten ska folja de regler som faststills i unionslagstiftningen. De mousserande vinerna ir vita eller
roséviner. De kidnnetecknas av finess, som aterfinns inte bara i kolsyran utan dven i det aromatiska uttrycket och
smakstrukturen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta totala syrahalt

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder

5.1. Sarskilda oenologiska metoder

1. Planteringstdthet — avstind
Odlingsmetoder

Planteringstitheten ska vara minst 4 000 vinstockar per hektar. Avstdndet mellan raderna fir inte Gverstiga 2,5 meter
och avstdndet mellan vinstockarna i samma rad mdste vara minst 0,90 meter.

Skorden fran de vinodlingar dar avstindet mellan vinstockar i samma rad dr minst 0,80 meter men mindre 4n 0,90
meter och sluttningens lutning 6verstiger 10 % fir omfattas av den kontrollerade ursprungsbeteckningen.
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Skoérden fran de vinodlingar dir planteringstdtheten 4r minst 3 300 vinstockar per hektar men mindre 4n 4 000
vinstockar per hektar fir omfattas av den kontrollerade ursprungsbeteckningen med forbehall for att produktspecifi-
kationens bestimmelser om uppbindning och bladverkets hojd f6ljs. I vinodlingarna far avstindet mellan raderna
inte 6verstiga 3 meter och avstindet mellan vinstockarna i samma rad méste vara minst 1 meter.

2. Beskdrningsbestammelser
Odlingsmetoder
Vinstockarna beskdrs antingen genom langskottsbeskirning, kortskottsbeskirning eller blandad beskarning.

— Stilla vita viner (alla druvsorter), stilla roda viner (cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, gamay N, pineau d’aunis
N): vinstockarna beskdrs med hogst tolv skott per stock. Vinstockarna fir beskdras med tva extra skott per stock
under forutsittning att antalet fruktbirande grenar per vinstock detta dr, under det fenologiska stadiet
motsvarande elva eller tolv blad (separata blomskott), inte ar fler dn tolv.

— Stilla roda viner (grolleau N): vinstockarna beskdrs med hogst tio skott per stock. Vinstockarna far beskiras med
tvd extra skott per stock under forutsittning att antalet fruktbirande grenar per vinstock det dret, under det
fenologiska stadiet motsvarande elva eller tolv blad (separata blomskott), inte 4r fler 4n tolv.

— Mousserande vitt vin och rosévin (chenin B, gamay N, grolleau G, grolleau N, pineau d’aunis N): vinstockarna
beskars med hogst tolv skott per stock.

Vinstockarna far beskdras med fyra extra skott per vinstock under forutsittning att antalet fruktbirande grenar per
vinstock det dret, under det fenologiska stadiet motsvarande elva eller tolv blad (separata blomskott), inte ar fler dn
tolv.

3. Beskdrningsbestimmelser
Odlingsmetoder
Vinstockarna beskdrs antingen genom langskottsbeskirning, kortskottsbeskérning eller blandad beskarning.

— Mousserande vitt vin och rosévin (cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, chardonnay B, sauvignon B):
vinstockarna beskars med hogst 14 skott per stock.

Vinstockarna fér beskdras med fyra extra skott per vinstock under forutsittning att antalet fruktbirande grenar per
vinstock detta r, under det fenologiska stadiet motsvarande elva eller tolv blad (separata blomskott), inte ar fler dn
fjorton.

4. Bevattning
Odlingsmetoder

Konstbevattning ir inte tillaten.

5. Berikning
Specifika oenologiska metoder

Subtraktiva berikningsmetoder ar tillitna for roda viner. Vid partiell koncentrering fr inte ursprungsvolymen minska
med mer dn 10 %.

Efter berikning har de stilla vinerna en total alkoholhalt pa hogst 12,5 volymprocent.

De basviner som ska anvindas vid framstillning av mousserande vitt vin och mousserande rosévin och som har
berikats har en halt av jasbart socker pd < 5 gram/liter och en total alkoholhalt pd < 11,6 volymprocent.

6.  Anvindning av ekspdn
Specifika oenologiska metoder
All anvindning av ekspdn 4r forbjuden vid framstéllning av stilla vita viner.

For roda och mousserande viner dr anvindning av ekspan forbjuden, utom under vinifieringen.
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'Vid framstillning av de basviner som ska anvindas vid framstillning av mousserande roséviner far maceration eller
avblodning (saignée) anvindas.

Dirutover maste vinerna uppfylla alla oenologiska krav i unionens regelverk och i den franska lagen om jordbruk och
fiske (Code rural et de la péche maritime).

7. Bladverkets hjd och uppbindning
Odlingsmetoder

Hojden pa det uppbundna bladverket ska vara minst 0,6 gdnger avstdndet mellan raderna Bladverkets hojd miits
mellan bladverkets nedre grins (som ska vara minst 0,4 meter 6ver markytan) och den 6vre grinsen for toppningen
(som ska vara minst 0,2 m ovanfor spaljéns oversta trid).

Vinodlingar med en planteringstithet pa mindre dn 4 000 stockar per hektar men minst 3 300 stockar per hektar ska
dessutom uppfylla f6ljande uppbindningsbestimmelser: Uppbindningsstolparnas hojd 6ver marken ska vara minst
1,9 meter. Uppbindningen ska ha 4 trddnivéer. Den 6versta traden ska ligga minst 1,85 meter 6ver marken.

5.2. Hogsta avkastning

1. Stilla vita viner

65 hektoliter per hektar

2. Stilla roda viner

65 hektoliter per hektar

3. Mousserande vita viner och roséviner

76 hektoliter per hektar

4. Viner med beteckningen "gamay”

72 hektoliter per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omride

a) Alla steg i produktionsprocessen for vin som kan omfattas av de kontrollerade ursprungsbeteckningarna "Anjou”,
”Cabernet d’Anjou” och "Rosé d’Anjou” ska dga rum i det geografiska omrade som omfattar foljande kommuner, pa
grundval av den officiella geografiska kodexen frdn 2021:

— Departementet Deux-Sévres: Brion-prés-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Plaine-et-Vallées (endast omradet i
den delegerade kommunen Oiron), Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-
Sanzay, Thouars (endast omrddet i de delegerade kommunerna Mauzé-Thouarsais, Sainte-Radegonde och i
den tidigare kommunen Thouars), Tourtenay och Val en Vignes (endast omrédet i de delegerade kommunerna
Bouillé-Saint-Paul, Cersay och Saint-Pierre-a-Champ).

— Departementet Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon,
Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon, Bellevigne-les-Chateaux, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-
sur-Allonnes, Brissac Loire Aubance (endast omradet i de delegerade kommunerna Alleuds, Brissac-Quincé,
Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-
Loire och Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-
Layon, Chemillé-en-Anjou (endast omradet i de delegerade kommunerna Chanzeaux, La Jumelliere och
Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-
Doué, Distré, Doué-en-Anjou, Epieds, Fontevraud-IAbbaye, Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire
(endast omrédet i de delegerade kommunerna Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-
des-Sept-Voies och Le Thoureil), Huillé-Lézigné (endast omrddet i den delegerade kommunen Huillé),
Ingrandes-Le Fresne sur Loire (endast det omréde som tidigare utgjorde kommunen Ingrandes), Jarzé Villages
(endast omradet i den delegerade kommunen Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon,
Mauges-sur-Loire (endast omrddet i de delegerade kommunerna La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-
Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine och Saint-Laurent-
du-Mottay), Mazé-Milon (endast omradet i den delegerade kommunen Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-
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Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Mtirs-Erigné, Orée d’Anjou (endast omradet i de delegerade kommunerna
Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré och La Varenne), Parnay, Passavant-sur-Layon, La
Possonniére, Le Puy-Notre-Dame, Rives-de-Loir-en-Anjou (endast omrddet i den delegerade kommunen
Villevéque), Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-
Germain-des-Prés,  Saint-Just-sur-Dive,  Saint-Macaire-du-Bois, ~ Saint-Melaine-sur-Aubance, ~ Saumur,
Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou, Tuffalun, Turquant, Les Ulmes, Val-du-
Layon, Varennes-sur-Loire, Varrains och Vaudelnay.

— Departementet Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,
Saix, Ternay och Les Trois-Moutiers.

Kartor 6ver det geografiska omrddet finns p& webbplatsen for Institut national de Lorigine et de la qualité (INAO).

b) Alla steg i produktionsprocessen for vin som kan omfattas av beteckningen "gamay” dger rum i det geografiska
omréde som omfattar f5ljande kommuner, pé grundval av den officiella geografiska kodexen frdn 2021:

— Departementet Deux-Sévres: Brion-prés-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge,
Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars (endast omrddet i de delegerade kommunerna Mauzé-Thouarsais, Sainte-
Radegonde och i den tidigare kommunen Thouars) och Val en Vignes (endast omradet i de delegerade
kommunerna Bouillé-Saint-Paul, Cersay och Saint-Pierre-a-Champ).

— Departementet Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-
Layon, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brissac Loire Aubance (endast omradet i de
delegerade kommunerna Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures,
Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire och Vauchrétien), Cernusson, Chalonnes-sur-Loire,
Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (endast omrddet i de delegerade
kommunerna Chanzeaux, La Jumelliere och Valanjou), Cléré-sur-Layon, Denée, Dénezé-sous-Doué, Doué-en-
Anjou (endast omrddet i de delegerade kommunerna Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine,
Forges, Montfort, Saint-Georges-sur-Layon och Les Verchers-sur-Layon), Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-
de-Loire (endast omrédet i de delegerade kommunerna Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-
Georges-des-Sept-Voies och Le Thoureil), Huillé-Lézigné (endast omradet i den delegerade kommunen Huillé),
Ingrandes-Le Fresne sur Loire (endast omrédet i den delegerade kommunen Ingrandes), Jarzé Villages (endast
omrddet i den delegerade kommunen Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon, Mauges-sur-
Loire (endast omrédet i de delegerade kommunerna La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-
sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine and Saint-Laurent-du-Mottay),
Mazé-Milon (endast omradet i den delegerade kommunen Fontaine-Milon), Montilliers, Mozé-sur-Louet,
Mars-Erigné, Orée d’Anjou (endast omradet i de delegerade kommunerna Bouzillé, Champtoceaux, Drain,
Landemont, Liré och La Varenne), Passavant-sur-Layon, La Possonniére, Rives-de-Loir-en-Anjou (endast
omradet i den delegerade kommunen Villevéque), Rochefort-sur-Loire, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-
Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Savenniéres,
Soulaines-sur-Aubance, Terranjou, Tuffalun, Val-du-Layon och Varennes-sur-Loire.

Kartor over det geografiska omradet finns pa INAO:s webbplats.

Druvsorter

Cabernet franc N
Cabernet-sauvignon N
Chenin B

Gamay N

Grolleau N

Grolleau gris G

Pineau d’aunis N
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8.  Beskrivning av samband

8.1. Stilla viner

Det geografiska omrddet utbreder sig Gver tvd stora geologiska omrdden, dir vingdrdarna fraimst ligger pd
floddalarnas sluttningar och ndgra platder: i véster ansluter den prekambriska och paleozoiska sockeln till det
armorikanska massivet, i oster ticker det mesozoiska och kenozoiska underlaget i Parisbickenet den gamla
berggrunden. Dessa geologiska sirdrag skiljer den vistra delen av det geografiska omrddet, som priglas av
forekomsten av skiffer och som lokalt kallas "Anjou noir”, frin den 6stra delen av det geografiska omradet, med sin
karakteristiska kalktuff (Saumur), som lokalt kallas "Anjou blanc”.

Historiskt sett dr det geografiska omradet forknippat med den gamla provinsen Anjou och omfattar dr 2021
huvudsakligen den sodra delen av departementet Maine-et-Loire (68 kommuner) och de norra utkanterna av
departementen Deux-Seévres (elva kommuner) och Vienne (nio kommuner). I norra delen av departementet Maine-et-
Loire finns ocksd ndgra odlingar, som bar vittnesbord om en tid da vinodlingarna bredde ut sig i hela departementet.

Jordménen i de odlingsomraden som anvinds for skord av druvor har sitt ursprung i olika geologiska formationer.
Aven om de dr mycket varierande 4r dessa jordar i allmédnhet magra och har en medelstor vattenreserv. De har ocksd
god virmehallningsformaga.

Det geografiska omrddet har ett tempererat kustklimat med ganska ldga temperaturskillnader tack vare det
forhallandevis korta avstindet till Atlanten i kombination med den virmereglerande inverkan av Loirefloden och dess
tillfléden samt vinodlingarnas placering pa sluttningarna. Anjoudistriktet har ett erkint milt klimat under vintern, den
langa varen och hosten. Under sommaren dr det ddremot vanligt med kraftiga virmeboljor. Landskapets relief i
nordvistlig/sydostlig riktning ger skydd for de vistliga vindarna, som ofta dr mycket fuktiga. Det geografiska omradet
far darfor ganska lite nederb6rd och skyddas av fohnvinden mot fukten fran havet, till foljd av de hogre bergen i
Choletais och Mauges. Arsnederborden ligger kring 585 millimeter, medan den 4r ndstan 800 millimeter i Choletais.

Vin har odlats kontinuerligt i Anjou sedan forsta drhundradet efter Kristus och frodas i omradet, vilket beskrivs i nigra
rader i en dikt av Apollonius (500-talet): "Inte ldngt frén Bretagne ligger en stad pa en klippa, rik pa Ceres och Bacchus
gdvor, som har fétt det grekiska namnet Andégave (Angers).” Vinodlingen i Anjou utvecklades under hela medeltiden
och spreds via klostren lings Loireflodens tillfloden och runt Angers, och det var framforallt under 600-
och 700-talet som dess rykte befistes. Tack vare strdlglansen frdn Henrik den II:s och Eleonora av Akvitaniens hov
syntes nu "vin d’Anjou” vid de finaste borden.

Produktionen utvecklades kraftigt frin och med 1500-talet, dd hollindska miklare sokte vin att importera till
hemlandet och till kolonierna. Hollindarna gjorde stora bestillningar och handeln blomstrade sd kraftigt under
1700-talet att man byggde en kanal av floden Layon, som korsar det geografiska omradet, for att underlitta
transporten. Det goda anseendet hos "vins d’Anjou” vickte dock stort habegir och flera typer av avgifter infordes
("droit de cloison”, "de boite”, "d’appetissement”, "de huitiéme”, "de passe-debout” m.fl.), som skadade handeln.
Skoévlingarna under revolten i Vendée ledde till att vinodlingen forstordes, men omradet dterhimtade sig under
1800-talet. Ar 1881 tickte vinodlingen en areal pd 45000 hektar, varav 10 000 hektar aterstod 1893, efter

vinlusutbrottet.

Vindistriktet Anjou dr kanske mest kint for produktionen av vita viner av druvsorten chenin B. Men ocksd arealen
odlingar av druvsorten cabernet franc N och lite senare av druvsorten cabernet-sauvignon N okade kraftigt efter
vinluskrisen. I bérjan av 1900-talet var vinframstéllningen framst inriktad pd produktion av "rouget”, det lokala
namnet pa latta viner som dracks pa caféerna, vilket blev det forsta steget i omstillningen av vinodlingen i Anjou. Det
andra steget i denna omstillning baseras pé producenternas erfarenheter av att forvalta dessa olika sorter.

8.2. Stilla viner

Observation och analys av den bista kombinationen av druvsorter och odlingsplatser, bedomning av f6rsiljningsmoj-
ligheterna och kunskaper om vinframstillningsteknikerna ledde fram till att produktionen av roda viner borjade
utvecklas frin och med 1960-talet.
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Stilla viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Anjou” produceras som roda och vita viner och roséviner.

De stilla vita vinerna ar oftast torra. De kan dock i vissa fall ha en viss halt av jasbart socker och kvalificeras som
"demi-sec”, "moelleux” eller "doux” (halvtorrt, halvsott eller sott). Deras aromatiska uttryck ar oftast intensivt, med
blommiga aromer (hagtorn, syren, lindblom, verbena, kamomill...) och mer fruktiga toner (citrus, plommon, piron,

notter ...). Smaken ar rund, fyllig och avslutas i friskhet och finess.

De r6da vinerna har en bra tanninstruktur. Deras aromatiska uttryck dr ganska intensivt, med toner av framst roda bir.
Strukturen finns ddr men det 4r ldttheten som ska dominera. Det 4r behagliga, litta viner som bor drickas inom tre r
fran skorden.

Roda viner med beteckningen "gamay” dr friska, livliga och latta. De utvecklar karakteristiska aromer, oftast fruktiga.
De bor i allménhet drickas unga.

Kombinationen av ett vinodlingsomrade i ett nordligt lige och ett sirpriglat landskap, milt klimat samt unika
geologiska och pedologiska forhallanden ger vinerna en identitet som uttrycker sig i deras friska smak.

De manga olika vinodlingsligena med varierande geologiska och pedologiska forutsittningar har gett producenterna
mojlighet att hitta bista mojliga villkor for att lita varje druvsort komma till uttryck. Vinodlarna har genom
observation och analys av sina odlingsresultat kunnat avgora vilka druvsorter som passar bést pé varje plats. I hela
Anjoudistriktet rdder forhéllanden som later druvsorten chenin B uttrycka sina huvudsakliga egenskaper i de vita
vinerna, men pa de solbelysta och exponerade sydsluttningarna far den kraft att utrycka sig i ett mer sammansatt och
mognare vin, och om hosten bjuder pa ritt vider kan den ockséd ge upphov till halvséta och sota viner.

P4 kullarnas och hogslitternas sand- och grushaltiga jordar vixer druvsorterna grolleau N, grolleau gris G och pineau
d’aunis N som ger fruktiga roséviner, medan cabernet franc N och cabernet-sauvignon N trivs i grunda eller bruna
jordar med en begrinsad vattentillforsel dir de ger upphov till avrundade roséviner med kvardréjande aromer eller
roda viner vars ldtta robusthet raffineras genom en kort tids lagring fore buteljering som foreskrivs i produktspecifi-
kationen.

Druvsorten gamay N, slutligen, trivs bdst pd jordbrukslotter med jordmaner som utvecklats pd de prekambriska
berggrunderna i hjirtat av "Anjou noir”, men ingenstans i "Anjou blanc”, vilket framgdr av den geografiska enhet som
definieras mer specifikt i produktspecifikationen for de viner som fir mirkas med beteckningen "gamay” inom det
geografiska omradet.

Producenternas yrkeskunskaper, som forvirvats genom flera generationers erfarenheter, kommer ocksa till uttryck i
de tekniska val de gjort vid vinframstillningen och blandningen av druvsorter, beroende pd vad de har f6r méal med
produktionen och beroende pa drgdngen. Mangfalden av produkter spelar en viktig roll for erévrandet av olika
marknader. Det giller inte bara pd nationell nivé, ddr vinerna sirskilt uppskattas av de som bor i och kring staden
Angers och i regionerna Bretagne och Normandie, utan dven utanfor Frankrikes grinser, dir vinerna med de

kontrollerade ursprungsbeteckningarna "Anjou”, "Cabernet d’Anjou” och "Rosé d’Anjou” utgér en inte forsumbar del
av "Val de Loire” som ligger pa sjunde plats bland Frankrikes exportregioner.

8.3. Mousserande vin

Produktionen av mousserande viner grundas historiskt sett pd produktionen av stilla vita viner. Redan pa 1400-talet
lade producenterna marke till att vin som buteljerats under vintern och fatt en andra jisning i samband med vérens
forsta virmeperioder blev pdrlande samtidigt som det beholl sin aromatiska finess. De pirlande vinerna
vidareutvecklades genom att man lirde sig behdrska den andra jiasningen pa flaska, antingen med hjilp av det jasbara
sockret i den delvis jasta musten, eller genom att tillsitta en tiragelikor. Det ledde i borjan av 1800-talet till att
produktionen av mousserande viner borjade utvecklas, mycket tack vare tillgdngen till stora hilrum déir man tidigare
brutit kalktuff och dir vinerna kunde bevaras och lagras vid en 13g och jimn temperatur.

De mousserande vinerna kidnnetecknas av finess, som &terfinns inte bara i kolsyran utan dven i det aromatiska
uttrycket och smakstrukturen.
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Produktionen av mousserande viner har samma bakgrund. Producenterna konstaterade att viner som buteljerats och
forvarats i vinkallaren kunde bérja jisa igen i slutet av vintern. Genom empiriska forsok lirde man sig att hantera
denna "spontana andra jasning” vilket till en borjan ledde till produktion av parlande viner, sarskilt med druvsorten
chenin B. Det ir en sen druvsort med egenskaper och potential till friskhet och subtila aromer som gor den sarskilt
lamplig for produktion av mousserande viner. Detta utnyttjades i borjan av 1800-talet genom utvecklandet, bland
annat pd initiativ av Jean-Baptiste Ackerman, av en "andra jdsning pd flaska” i samband med framstillningen av
mousserande viner.

Druvskorden dgnas en sirskild uppmiérksamhet. Vid skérden forsdkrar man sig om en optimal mognad och en bra
balans mellan socker och syra, vilket krdvs sdval for att garantera friskheten som for en bra kolsyreutveckling och en
god lagringspotential. En annan gynnsam faktor ar forekomsten av stora underjordiska halrum, sirskilt i hjartat av
"Anjou blanc”, eftersom framstillningen av dessa viner kréver stora utrymmen dir de kan lagras och hanteras under
optimala férhéllanden vad giller ljus, luftfuktighet och temperatur. Dessa stringa regler och tekniska foreskrifter har
tillimpats pd bl druvsorter, for en begrinsad produktion av mousserande kvalitetsroséviner.

Tack vare mer dn hundra drs erfarenhet har de producenter som framstiller mousserande viner en yrkeskunskap som
gor att de fullstindigt behirskar konsten att komponera sina blandningar. Lagringen pa jéstfillningen i minst nio
mdnader bidrar till utvecklingen av vinernas komplexitet.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Omedelbart ndromréade
Rittslig ram
EU-lagstiftning
Typ av ytterligare villkor
Undantag med avseende pd produktionen i det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret

Det omedelbara niromridet, som faststillts genom undantag for framstillning och beredning av viner som fir
omfattas av de kontrollerade ursprungsbeteckningarna "Cabernet d’Anjou” och "Rosé d’Anjou”, framstillning,
beredning och lagring av stilla viner som fir omfattas av den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Anjou”, samt
framstillning, beredning, lagring och buteljering av mousserande viner som fir omfattas av den kontrollerade
ursprungsbeteckningen “Anjou”, omfattar foljande kommuners omrdde, pd grundval av 2021 érs officiella

geografiska kodex:
— Departementet Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil.

— Departementet Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (endast det omrdde som tidigare utgjorde kommunen
Ancenis), Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire (endast omrddet i den delegerade
kommunen Anetz) och Vallet.

— Departementet Maine-et-Loire: Orée d’Anjou (endast det omrade som tidigare utgjorde den delegerade kommunen
Saint-Laurent-des-Autels) och Saint-Martin-du-Fouilloux.

Omedelbart naromrade for beteckningen "gamay”

Rittslig ram

EU-lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Undantag med avseende pd produktionen i det avgransade geografiska omrddet

Beskrivning av villkoret
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Det omedelbara niromrddet, som faststillts genom undantag for framstillning och beredning av viner som kan
omfattas av beteckningen "gamay”, omfattar foljande kommuners omrdde, pd grundval av den officiella geografiska
kodexen fran 2021:

— Departementet Deux-Sevres: Saint-Martin-de-Macon och Tourtenay.

— Departementet Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil.

— Departementet Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (endast det omrdde som tidigare utgjorde kommunen
Ancenis), Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire (endast omrddet i den delegerade
kommunen Anetz) och Vallet.

— Departementet Maine-et-Loire: Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Bellevigne-les-Chateaux, Brossay, Cizay-la-
Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Distré, Doué-en-Anjou (endast omridet i den delegerade
kommunen Meigné), Epieds, Fontevraud-I'Abbaye, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Orée d’Anjou (endast omradet i
den delegerade kommunen Saint-Laurent-des-Autels), Parnay, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Just-sur-
Dive, Saint-Martin-du-Fouilloux, Saumur, Souzay-Champigny, Turquant, Les Ulmes, Varrains och Vaudelnay.

— Departementet Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay och Les Trois-Moutiers.

Forpackning

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Forpackning i det avgrinsade geografiska omradet

Beskrivning av villkoret

De mousserande vinerna framstills enbart med en andra jasning pé flaska.
Lagringen pa jdsningsrester (sur lies) pd flaska ska vara i minst nio ménader.

De mousserande vinerna produceras och siljs i de flaskor som kolsyreutvecklingen har skett i, med undantag for
flaskor med en volym pd hogst 37,5 centiliter eller pd mer 4n 150 centiliter.

Mirkning

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret

Alla valfria uppgifter, vilkas anvindning enligt unionens regelverk fir regleras av medlemsstaterna, ska anges pa
etiketterna med bokstdver som inte fir vara mer dn dubbelt sd hoga, breda eller feta som de bokstiver som anvinds i

den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn.

Namnet pd den kontrollerade ursprungsbeteckningen far kompletteras med den geografiska beteckningen ”Val de
Loire” enligt de regler som faststlls i produktspecifikationen.

De bokstdver som anvinds for den geografiska beteckningen "Val de Loire” far varken pd hojden eller pa bredden vara
storre 4n tva tredjedelar av de bokstiver som anvinds i den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn.

Viner med beteckningen "gamay”
Rittslig ram

Nationell lagstiftning
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Typ av ytterligare villkor
Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret

Den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn far kompletteras med beteckningen "gamay” pd de viner som
uppfyller de produktionskrav som faststills for denna beteckning i produktspecifikationen.

Beteckningen "gamay” ska obligatoriskt anges pa etiketten efter den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn med
bokstiver i samma firg som inte dr hogre eller bredare 4n tvd tredjedelar av bokstdverna i den kontrollerade
ursprungsbeteckningen.

Beteckningen "gamay” far kompletteras med ndgot av uttrycken "primeur” eller "nouveau” pé viner som uppfyller de
krav som faststills i produktspecifikationen for dessa uttryck.

P4 viner som markts med ndgot av uttrycken "primeur” eller “nouveau” maste dven drgangen anges.
Stilla vita viner

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret

Stilla vita viner madste i handelsdokument, forflyttningstillstind och pa etiketter presenteras tillsammans med

” »

uppgiften "demi-sec”, "moelleux” eller "doux” beroende pa halten jasbart socker (glukos och fruktos) i vinet, i enlighet
med de regler som faststdlls i unionslagstiftningen. P4 etiketterna ska dessa uppgifter anges i samma synfilt som
namnet pa den kontrollerade ursprungsbeteckningen.

Mindre geografisk enhet

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret

Mirkningen av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen kan ange en mindre geografisk enhet, forutsatt att
det ror sig om en registrerad plats och att denna plats nimns i skordedeklarationen. De bokstiver som anvinds for
denna registrerade plats far varken pa hojden eller pd bredden vara mer dn hilften sa stora som de bokstiver som
anvinds i den kontrollerade ursprungsbeteckningens namn.

Link till produktspecifikationen

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/{document_administratif-ceald3{7-577f-445e-9e58-b708a8d13¢eb8
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