1.12.2022 Europeiska unionens officiella tidning C 45815

OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2022/C 458/10)
Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”Lechinta”
PDO-RO-A0369-AMO02
Datum fér meddelandet: 15 september 2022
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Plantering av vinodlingar med nya druvsorter for framstillning av rétt vin
Flera producenter i omradet for denna ursprungsbeteckning har anviant EU-medel frdn program for omstéllning|
omstrukturering for att infora internationella druvsorter i vinodlingar for framstillning av roda viner i syfte att
uppfylla diversifieringskravet f6r vinframstillning i detta omrdde, som tidigare har odlats uteslutande med grona
druvsorter. Omrddets sirpragel (klimat, terring) frimjar koncentrationen av socker i druvorna, medan
antocyaninerna i druvornas skal ger viner med god alkoholpotential och optimal firgintensitet.

Nya druvsorter for att framstélla stilla roda viner har lagts till i produktspecifikationen.

Kapitlen IV, V och VIII i produktspecifikationen och punkt 7 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

2. Andring for att utvidga det avgrinsade geografiska omradet
Kapitel IIT i produktspecifikationen, som avser det avgrinsade geografiska omradet, har dndrats for att utvidga det
geografiska omrddet for den skyddade ursprungsbeteckningen till landskommunen Cetate med byarna Satu Nou och

Petris.

Landskommunen Cetate ligger vid foten av Cilimanibergen, nira den transsylvaniska platin, och grinsar till
Cilimanislitten i ost, Bistritakullarna i nordvist och Livezile-Birgdu-depressionen i norddst.

Landskommunen Cetate och dess byar ligger geografiskt nira varandra, omkring 10 km frén landskommunen Budacu
de Jos, som ingdr i det avgrinsade omrddet for den skyddade ursprungsbeteckningen Lechinta. Jordmanen och
klimatforhallandena hér liknar dem i resten av det avgransade omrédet for den skyddade ursprungsbeteckningen.

Kapitel IIT i produktspecifikationen och punkt 6 i det sammanfattande dokumentet har dndrats.

() EGTL9,11.1.2019,s. 2.
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3. Angivelse av en ny typ av stilla vin som framstills — halmvin

Mojligheten att framstilla en ny typ av stilla vitt vin som kallas halmvin frdn muscat ottonel har lagts till i produktspe-
cifikationen. Halmvin framstills genom vissa sdrskilda bearbetningsmetoder. Druvorna limnas kvar pd
halmstillningar 1 hogst sex ménader fram till pressningen, dd de genomgar tvd processer: forst torkning frdn
september till november och sedan naturlig frysning frin december till februari.

Nar druvorna har fatt en minsta sockerhalt pd 400 g/l pressas de i en manuell press och jises sedan pa ekfat med
sarskild jast, och fardigstalls och lagras vid ldg temperatur i tankar av rostfritt stdl. Denna typ av vin utnyttjar till fullo
muscat ottonels potential i detta SUB-omréade.

Kapitel XIi produktspecifikationen och punkt 4 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Lechinta

2. Typ av geografisk beteckning

SUB — skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

4.  Beskrivning av vinet eller vinerna

1. Vita viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

De vita vinerna dr fruktiga, vinosa och friska. De kdnnetecknas av en hogre syra till foljd av klimatet, som gor dem
friska och livliga.

De har en ortliknande, vegetabilisk doft av rosenblad och akaciablommor och smakar ibland ndgot kryddigt, och dr
fylliga och oljiga med en hogre alkoholhalt. Vinerna jises vid 1g temperatur och kan utveckla en sekundir jastdoft,
medan en speciell doft av honung och bikaka kan utvecklas under lagringen.

Firgen 4r gronaktig till halmgul eller grongul med gyllengula toner, med hog extrakt- och glycerolhalt, och en
sammetslen och oljig smak. De unga vinerna paminner ibland om nyklippt grds. Smaken dr besksot och kryddig,
med en fin citrusdoft, och lagringen pa trifat och flaska ger vinerna en behaglig sammetslen kansla.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,00
Ligsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) | 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 200
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2. Réadaviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Inslag av russin, en morkrod firg, till och med purpur i unga viner, djupt rubinréd i viner dldre dn tvé &r, rubinrod
med terrakottaroda toner efter lagring, granatrod.

Bouquet — gron paprika, blabir, sotkorsbir, en siregen doft av vilda vixter, grds, akacia, lind och druvklasar i sin forsta
utvecklingsfas; grona vixter, sparris, grona oliver, kryddor (ingefira, gron chili). Lagringen ger toner av bjornbr,
mogna plommon, surkérsbir och kaffe, och beroende pa dldern ger den starka tanninsmaken toner av tobak.

Smak — sammetslen, harmonisk, rund, rik, mjuka tanniner, en svag men tydligt fruktig smak av plommon (inte rokta),
bjornbir, en svag doft av vanilj eller kanel med dldern, en fin doft av svarta vinbar.

Intensiv, ndgot syltig eftersmak. En bouquet av skogsbir, hallon, sura bigarrder och surkorsbir, med en frisk och
sammetslen smak. Lagringen ger en behagligt ldng eftersmak.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,00
Ligsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) | 20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

3. Halmvin

KORTFATTAD BESKRIVNING

Halmgul, grongul till gyllengul, med en typisk muskatbouquet (exotiska frukter, citrus, blommiga toner av
vinblomma, nyslaget ho, jasmin, akacia), behagligt rund och sammetslen. Smaken ar frisk, fruktig (pdron, aprikos,
mogna gula frukter) och sammetslen. Med ldern utvecklar vissa sorter en komplex bouquet med en vilintegrerad

syra.
Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent) 15,00

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,00

Ligsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) | 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 200
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5. Vinframstillningsmetoder
5.1. Specifika vinframstillningsmetoder

1. Vinframstillningsmetoder
Odlingsmetod
— Planteringstdthet — minst 3 500 vinstockar per hektar.

— Gron skord — minskning av antalet druvklasar under veraison (d& druvorna borjar mogna), nir den potentiella
produktionen overstiger de hogsta granser som tilldts enligt specifikationerna for viner med den kontrollerade
ursprungsbeteckningen Lechinta.

5.2. Hogsta avkastning
1. Skordade vid full mognad (CMD), sorterna pinot gris, sauvignon, neuburger, feteascd regald, traminer roz
12 000 kg druvor per hektar
2. For det traditionella uttrycket DOC-CMD, sorterna cabernet sauvignon, feteascd neagrd, merlot, pinot noir
12 000 kg druvor per hektar
3. Skordade vid full mognad (CMD), sorterna riesling italian, feteascd albd, chardonnay
10 000 kg druvor per hektar
4. Skordade vid full mognad (CMD), sorten muscat ottonel
8 000 kg druvor per hektar
5. Skordade vid full mognad (CMD), sorterna pinot gris, sauvignon, neuburger, feteascd regald, traminer roz
80 hektoliter per hektar
6. Skordade vid full mognad (CMD), sorterna cabernet sauvignon, feteascd neagrd, merlot, pinot noir
78 hektoliter per hektar
7. Skordade vid full mognad (CMD), sorterna riesling italian, feteasci albd, chardonnay
66 hektoliter per hektar
8. Skordade vid full mognad (CMD), sorten muscat ottonel
53 kg druvor per hektar
9. Halmvin (muscat ottonel)
5000 kg druvor per hektar
10. Halmvin (muscat ottonel)

12,50 hektoliter per hektar

6.  Avgrinsat geografiskt omrade
Distriktet Bistrita-Nasiud:
— Landskommunen Lechinta — byarna Lechinta, Singeorzu Nou, Vermes, Tigdu och Saniacob.
— Landskommunen Galatii Bistritei — byarna Galatii Bistritei, Herina och Tonciu.
— Landskommunen Matei — byarna Matei, Corvinesti, Enciu och Bidiu.
— Landskommunen Branistea — byn Branistea.
— Landskommunen Petru Rares — byarna Petru Rares och Reteag.

— Landskommunen Uriu - byn Uriu.
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— Landskommunen Sieu — Odorhei — byarna Sieu-Odorhei och Bretea.
— Byarna Teaca, Viile Tecii, Archiud, Ocnita och Pinticu.
— Byn Urmenis.
— Byn Milas.
— Byarna Sieu, Ardan, Posmus och Soimus.
— Landskommunen Bistrita, som bestdr av orterna Ghinda och Viisoara.
— Byarna Dumitra och Cepari.
— Byarna Budacu de Jos, Budus och Jelna.
— Byn Livezile.
— Landskommunen Cetate — byarna Satu Nou och Petris.
— Distriktet Mures:
— Byarna Batos, Dedrad, Goreni och Uila.
— Byarna Band, Mdddrag, Mérasesti, Driculea Bandului, Fanate, Negrenii de Campie och Fanatele Madarasului.
— Byarna Ceuasu de Campie och Culpiu.

7. Druvsorter
Cabernet sauvignon N — petit vidure, bourdeos tinto
Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay
Feteascd albd B — pasdreascd albd, poama fetei, madchentraube, lednyka, leanka
Feteascd neagrd N — schwarze madchentraube, poama fetei neagri, pasireascd neagrd, coada randunicii
Feteascd regald B — konigliche madchentraube, konigsast, kiralyleanka, dindsand, galbend de ardeal
Merlot N - bigney rouge
Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc
Neuburger B — neuburg
Pinot gris G — affumé, grauer burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Pinot noir N — blauer spatburgunder, burgund mic, burgunder roter, klavner morillon noir
Riesling italian B — olasz riesling, olaszriesling, welschriesling
Sauvignon B — sauvignon verde
Traminer rose Rs — rosetraminer, savagnin rose, gewiirztraminer

8. Beskrivning av samband

8.1. Uppgifter om omrddet

Terrdngen ar helt kuperad och bestér av Subkarpaterna (kullarna Bistrita och Muresu) i ost och de hoga kullarna pa
den oOstra transsylvaniska platin (Jimboru, Lechinta, Comlod och Midiras) i vést. Kullarna har generellt en hogsta
topp pd 300-500 m och sluttningar med mattlig eller kraftig lutning (5° till 25°), och vinodlingarna dr mycket
utspridda. Den genomsnittliga drsnederborden dr 650-700 mm i dalarna (715 i Beclean, 680 i Bistrita, 655 i Reghin,
647 i Chiochis, 640 i Lechtei, 635 i Teaca) och omkring 800 mm p4 bergstopparna. Nederborden 4r som hogst i maj—

augusti och som lagst pa vintern, ndr det dr sn6 i 30-40 dagar i genomsnitt.
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8.2. Samband med det avgrinsade omrddet

Vinodlingarna ligger fraimst pa de sodra, sydostra eller sydvistra sluttningarna, i dalarna mellan kullarna, dar det ar
varmt och ljust.

De ldga temperaturerna (5-10 °C) under skordeperioden minskar de oxidativa och enzymatiska processerna och
bidrar till att druvorna hélls i gott skick och behaller den doftkvalitet som ar specifik for respektive sort. Mustens
hoga syra ar viktig for klarningen av musten och bidrar senare till att paskynda jasningsprocessen.

Dimmiga dagar pd sensommaren, som fortsitter under nistan en tredjedel av hosten (september och oktober), gor att
druvorna mognar langsamt och bibehéller sina dofter och en konstant hog syrahalt, vilket paverkar kvaliteten pa de
viner som erhills pd ett positivt sitt. Nar druvorna mognar dr dessutom medeltemperaturen dagtid runt 23 °C och
nattetid runt 12 °C. Dessa tva faktorer leder till en konstant 6kning av sockerhalten, medan syran minskas och frblir
konstant eller ndstan konstant. Denna minskade oxidation hos druvorna gynnar en konstant forbittring av kvaliteten
pa de fria och bundna aromerna, som dr mycket starka i slutet av mognadsperioden.

8.3. Produktuppgifter

De vita vinerna ar fruktiga, vindsa och friska. De kidnnetecknas av en hogre syra till foljd av klimatet, som gor dem
friska och livliga. Firgen ar gronaktig till halmgul eller grongul med gyllengula toner, med hog extrakt- och
glycerolhalt, och en oljig smak.

De har en behaglig vegetabilisk doft av rosenblad, akaciablommor, hallon och sura bigarrder, och smakar ibland ndgot
kryddigt. De 4r balanserade till {6ljd av den hogre alkoholhalten, medan glycerolen kan ge dem en fyllighet och fetma.
Vinerna jases vid ldg temperatur och kan utveckla en sekundir jastdoft, medan en speciell doft av honung kan
utvecklas under lagringen (de unga vinerna pdminner ibland om nyslaget ho).

Smaken 4r at det besksota héllet, ndgot kryddig eller med en fin citrusdoft, och lagringen pa trifat och flaska ger
vinerna en behaglig sammetslen kinsla.

De roda vinerna har toner av russin, en intensiv smak efter minst 18 ménaders lagring, en morkrod firg med
purpurfirgade skiftningar nir de 4r unga, djupt rubinrod ndr de lagras i 6ver tva &r, ibland tegelrdd eller rubinrdd,
ljus och med terrakottaroda toner efter lagring.

Vinerna har en fruktig doft av bldbdr och sotkorsbar samt en siregen doft av vilda vixter och druvklasar. Lagringen
ger ofta en doft av bjornbir, mogna plommon, surkorsbar och kaffe. Beroende pd éldern kan den starka
tanninsmaken bli mildare med toner av tobak, vanilj, kokos, lakrits, gron paprika, grona oliver, rostat brod och
ingefara.

De har en svag men tydlig doft av plommon (inte rokta) och bjornbir, och beroende pé lagringstiden kan de ha toner
av vanilj och kanel, med en litt antydan av svarta vinbar. Vinerna ar tydligt strdva och fylliga, med en vegetabilisk
smak och doft. Med éldern kan vissa viner forlora lite fetma, men far i stillet en harmonisk bouquet.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Villkor for saluféring (mérkning)
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning.
Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning.
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Beskrivning av villkoret:

Inga ytterligare bestimmelser.

I enlighet med producenternas 6nskemal och for att starka vissa platsnamns koppling till vinframstallningstraditioner
far ett av foljande namn péd enskilda vingdrdar liggas till den skyddade ursprungsbeteckningen Lechinta: VERMES,
SANIACOB, SANGEORZU NOU, TEACA, URMENIS, DUMITRA, VIISOARA (STEINIGER), BATOS, CULPIU

Link till produktspecifikationen

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cererii_2_de_modif_din_28.06.2018_no_
track_changes_0.pdf
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