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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ansokan om godkinnande av en dndring, som inte ir en mindre indring, av
en produktspecifikation i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och rddets forordning
(EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2022/C 431/08)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och rédets férordning (EU) nr 1151/2012 (') ges ritt att gora invindningar
inom tre mdnader frdn dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN FOR SKYDDADE
URSPRUNGSBETECKNINGAR ELLER SKYDDADE GEOGRAFISKA BETECKNINGAR SOM INTE AR EN MINDRE
ANDRING

Ansokan om godkinnande av en dndring i enlighet med artikel 53.2 forsta stycket i forordning (EU) nr 1151/2012
“Emmental francais est-central”
EU-nr: PGI-FR-9180-AMO1 - 16 april 2021
SUB () SGB (X)
1. Ansokande grupp och berittigat intresse

Syndicat des Fabricants et Affineurs d’Emmental Traditionnel (SFAET) [Foreningen for producenter och
mognadslagrare av traditionell emmentalerost]
26 rue Proudhon — 25000 Besangon

Tfn +33 381834613
E-post: emmentalgrandcru.labelrouge@gmail.com

Gruppen bestdr av alla mjolkproducenter och osttillverkare som omfattas av den skyddade geografiska
beteckningen "Emmental francais est-central”. Gruppen 4r pd denna grundval berittigad att foresld dndringar av
produktspecifikationen.

2. Medlemsstat eller tredjeland
Frankrike
3. Rubrik i produktspecifikationen som berérs av dndringen (indringarna)

O  Produktens namn

Produktbeskrivning

Geografiskt omrade
Bevis pa ursprung

Produktionsmetod

() EUTL 343,14.12.2012,s. 1.
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Samband
Mirkning

Annat: uppdaterade kontaktuppgifter till den behériga myndigheten i medlemsstaten samt den ansokande
gruppen, uppdaterade hanvisningar till kontrollorganen, uppdaterade nationella krav (huvudsakliga punkter
att kontrollera).

4. Typ av dndring(ar)

Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB som inte kan anses som en mindre
dndring i enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

O  Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts
ndgot sammanfattande dokument (eller motsvarande), som kan anses som en mindre 4dndring i enlighet
med artikel 53.2 tredje stycket i forordning (EU) nr 1151/2012.

5. Andring(ar)

5.1. Produktbeskrivning

For ost som presenteras i riven form har f6ljande text lagts till: "nir den ligger i pdsar ska den rivna ostens tradar
vara synligt dtskilda och inte hopklumpade.” Denna mening finns med i den nuvarande produktspecifikationen,
men i avsnittet om bevis for att produkten kommer frdn det geografiska omradet, vilket ar fel plats for en del av
produktbeskrivningen.

Det motsvarande stycket om olika typer av presentation av osten har ocksd dndrats i det sammanfattande
dokumentet och flyttats till punkt 3.5.

5.2. Geografiskt omride

Det geografiska omradet, som omfattar 13 departement i den nuvarande produktspecifikationen, har minskats till
6 departement: Doubs, Haute-Marne, Haute-Sadne, Jura, Territoire de Belfort och Vosges. Departementen Ain,
Cote d’Or, Haute-Savoie, Isere, Rhone, Sadne-et-Loire och Savoie ingdr inte langre i det geografiska omradet.

Minskningen av det geografiska omrddet gor det mojligt att stirka den skyddade geografiska beteckningens
samband med omréadet, eftersom det mindre geografiska omradet kinnetecknas av mer homogena klimatfor-
héllanden.

Sedan 2006 har alla aktorer som fétt godkinnande att producera mjolk och mognadslagra "Emmental frangais est-
central” legat i det minskade geografiska omréadet sdsom det definieras i den foreslagna dndringen av produktspeci-
fikationen.

Andringen har gjorts dven i det sammanfattande dokumentet.

5.3. Bevis pd ursprung

Meningen "Aktorer som 6nskar ingd i hela eller delar av produktspecifikationen mdste underritta gruppen for att
fd godkinnande, och detta mdste goras innan produktionen inleds” har lagts till i borjan av avsnittet for att
pdminna alla aktorer om deras skyldighet att ge sig sjdlva till kinna innan de sitter igdng med produktionen, sd
att kontrollorganen kan kontrollera deras verksamhet. Andringen paverkar inte det sammanfattande dokumentet.

5.4. Produktionsmetod
5.4.1.  Mjolkproduktion — mjolkkobesdttningens foder

5.4.1.1. Forbjudet foder

I den nuvarande produktspecifikationen ér vissa typer av foder forbjudna som foder till mj6lkkobesittningen
(lakterande kor och sinkor). Ett forbud mot foder som innehéller révaror, tillsatser och processhjilpmedel som
framstillts av genetiskt modifierade organismer har lagts till. Forekomsten av révaror och tillsatser som
framstillts av genetiskt modifierade organismer i det foder som ges till mj6lkkobesittningen utgor en direkt eller
indirekt risk for konsumenters hilsa och f6r miljon.
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Det har ocksa lagts till ett forbud mot "produkter som framstillts av palmolja och palmkarnolja”, eftersom dessa
produkter anses oldmpliga pa grund av debatten om dmnet.

I syfte att undanrdja all tvetydighet i formuleringen preciseras det dessutom nu att de typer av foder som tagits upp
pa forteckningen dr forbjudna bade i basfodret och i kompletteringsfodret.

Alla dessa dndringar har gjorts dven i punkt 3.3 i det ssmmanfattande dokumentet.

5.4.1.2. Basfoder

Enligt den nuvarande produktspecifikationen ska mjolkkobesittningens basfoder vara baserat pd grds och ho.
Djuren maste fodas upp pé traditionellt sett, vilket innefattar cykler dir man vixlar mellan bete och installning.

Det har lagts till att basfodret utover gras, ho och ho frin efterslatter omfattar allt grovfoder som ges farskt eller
torkat. Det inbegriper ocksd stamknolar och betor. Det foder som ges fi dock inte finnas med pé forteckningen
over forbjudna typer av foder.

Andringen har gjorts dven i punkt 3.3 i det ssmmanfattande dokumentet.

Det preciseras att den andel pd 50 % av den totala ransonen som utgors av gris och ho bor tolkas som den lagsta
procentandelen torrsubstans i den totala ransonen som utgors av basfodret.

Andringen har gjorts dven i punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Det anges ocksd att allt foder som utgor mjolkkors basfoder maste komma frén det geografiska omrade som
omfattas av den skyddade geografiska beteckningen. Ett av de huvudsakliga syftena med ansokan om dndring av
produktspecifikationen ar att stirka sambandet mellan produkten och omradet. De organoleptiska egenskaperna
paverkas av mjolkens mikroflora. Denna mikrofloras biologiska méngfald ir i sin tur beroende av grasmarkernas
art och det foder som ges till djuren. Mjolken i det geografiska omradet kdnnetecknas av ett hogre proteininnehall
dn Frankrikes genomsnitt. Dessa sirskilda egenskaper forstirks genom att produktspecifikationen forbjuder
inforsel av foder fran platser utanfor det geografiska omradet.

Andringen har gjorts i punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Begreppet "installning” kan vara 6ppet for tolkning. Det ersitts med begreppet “djurstall” i produktspecifikationen.

5.4.1.3. Bete

Enligt den nuvarande produktspecifikationen mdste betesperioden vara i minst 5 manader. Detta krav har okats till
6 ménader. Det har ocks lagts till att varje gdrd under betesperioden maste ha minst 0,30 hektar grasbelagd mark
(ddr graset ska dtas farskt) per lakterande ko, varav minst 0,20 hektar ska vara dtkomliga fran den plats dir korna
mjolkas samt anvindas for bete.

Obligatoriskt bete och bista mojliga utnyttjande av grasmarkerna ar en viktig del av produktspecifikationen.
Grasmarkerna kidnnetecknas av stor botanisk och mikrobiell mangfald. Uppritthéllandet av traditionella betes-
och hobargningscykler bidrar till denna mangfald.

Bestimmelserna har lagts till i punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

5.4.1.4. Utfodring i krubba

Det har lagts till en bestimmelse i den nuvarande produktspecifikationen, som preciserar att nir kor som inte ar
mjolkkor befinner sig i samma kostall (samma byggnad) och ges foder som inte 4r godkint f6r mjolkkorna méste
dessa kor hillas i en separat del av stallet.

Enligt produktspecifikationen ar det forbjudet att ge en rad olika rdvaror som foder till mjolkkobesittningen, vilket
innebdr att mjolkkobesittningen mdste hallas dtskild frén andra besattningar pa gérden, i synnerhet inom enskilda
stall. Denna bestimmelse underlattar kontroller och sikerstiller att det foder som ges till mjolkkobesittningen inte
ar kontaminerat med forbjudna ravaror, sirskilt fermenterade produkter.

Det sammanfattande dokumentet paverkas inte av denna dndring.
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5.4.1.5. System for distribution av foder

I produktspecifikationen anges att torrfoder (ho, inklusive fran efterslatter) som ér avsett for mjolkkor (inklusive
sinkor) inte far fuktas innan eller under tiden fodret delas ut. Om korna fir rotknolar eller betor méste alla
ouppitna rester stidas undan inom ett dygn efter utdelningen.

Detta tydliggorande har lagts till 4ven i punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

5.4.1.6. Kompletteringsfoder

Det anges att kompletteringsfoder méste utdelas i dehydratiserad eller inert form, med undantag av melass och
betvinass.

I detta avsnitt finns en forteckning 6ver de ravaror och tillsatser som dér tillatna att ingd i mjolkkobesittningens
kompletteringsfoder. Klassificeringen har dndrats foér att motsvara nomenklaturen i gillande EU-lagstiftning
(forordning (EU) nr 68/201 3). Kategorirubrikerna har dndrats i enlighet med detta.

Den kategori som tidigare gick under namnet "1 — Korn av sidd: produkter och biprodukter” har ersatts med
kategorin "1 — Spannmal och produkter ddrav” i enlighet med den gillande nomenklaturen. Sorghum har lagts till
pa forteckningen over aktuella godkinda ravaror. Sorghum ir ett alternativ till majs och har inga kontraindi-
kationer for anvindning som foder f6r mjolkkobesattningar.

Den kategori som tidigare gick under namnet "2 — Oljehaltiga fron eller frukter: produkter och biprodukter” har
dopts om till "2 - Oljehaltiga fron eller frukter samt produkter dirav” i enlighet med den gillande
nomenklaturen. Palmolja har tagits bort frdn forteckningen 6ver de rdvaror som for ndrvarande dr godkinda i
form av frén, olja eller oljekakor.

Det anges att alla godkinda ravaror fir anvindas i form av oljor och fetter.

Den kategori som tidigare gick under namnet ”3 — Fron frdn baljvixter” har dopts om till "3 — Fron frén baljvixter
och produkter ddrav” i enlighet med den gillande nomenklaturen.

Den kategori som tidigare gick under namnet "4 — Produkter fran framstillning av socker” har dopts om till "4 —
Rotknélar, rotter och produkter ddrav” i enlighet med den gillande nomenklaturen. Foljande ravaror har lagts till
pa forteckningen 6ver nuvarande godkinda ravaror:

— Flytande betvinass.

— Dehydratiserad betmassa (redan godkind inom ramen for kategorin "6 — Dehydratiserat foder” i den
nuvarande produktspecifikationen) samt dehydratiserad rotknélsmassa.

— Potatisprotein.

Potatisprotein dr redan godkint i ett annat avsnitt i den nuvarande produktspecifikationen.

Révaran "sockerror” har nu lagts till i kategorin "7 — Andra vixter, alger och produkter dirav”.

Den kategori som tidigare gick under namnet ”5 — Dehydratiserat foder” har dopts om till "6 — Vallfoder,
inbegripet grovfoder, och produkter dirav” i enlighet med den gillande nomenklaturen. Dehydratiserade gris-
och baljvixter har lagts till pa forteckningen 6ver nuvarande godkinda ravaror. Grash6 och baljvixtho dr redan
godkinda som foder for mjolkkobesattningar enligt den nuvarande specifikationen. Detta godkdnnande har
utokats till att ocksd omfatta samma typer av foder i dehydratiserad form eller i form av produkter dirav i

proteinkoncentrat.

Den kategori som tidigare gick under namnet "6 — Andra vaxter: produkter och biprodukter” har dopts om till "7 —
Andra vixter, alger och produkter ddrav” i enlighet med den géllande nomenklaturen.

Kategori 7 och tabellen over tillsatser som godkints i den nuvarande produktspecifikationen har ersatts av
foljande tre nya rubriker i syfte att anpassa dem till den gillande EU-nomenklaturen:

— Kategori 11: Mineraler och produkter dérav.

— Kategori 12: Produkter och samprodukter som erhélls genom fermentering av mikroorganismer — se dndring
13 for vinass.
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— Tillsatser och processhjilpmedel (se den forenklade forteckningen over tillsatser som godkints genom
forordning (EG) nr 1831/2003 och f6rordning (EU) nr 2019/962).

Dessa dndringar forindrar inte produktens egenskaper och paverkar inte heller det ssmmanfattande dokumentet.

5.4.1.7. Utfodringssystem f6r mj6lkkor
Utfodringssystemen har uppdaterats i enlighet med de dndringar som beskrivs ovan.
— Den kortaste tillitna betesperioden har 6kats fran 5 till 6 mdnader.
— Formuleringen "grés och/eller ho och/eller ho frén efterslatter” har ersatts med "basfoder”.
Formuleringen "for att hélla djuren vid god hilsa” har tagits bort eftersom den inte behovs.

Denna dndring fordndrar inte produktens egenskaper och paverkar inte heller det sammanfattande dokumentet.

5.4.2.  Ostfabriker — lagring och insamling av mjélk

Meningarna "Den mjolk som samlas in av ostfabrikerna mdste kunna spdras. Ostfabrikerna madste fora
insamlingslogg och hélla den uppdaterad” har tagits bort eftersom de inte hor hemma i avsnittet
"Produktionsmetod”.

Det sammanfattande dokumentet paverkas inte av denna dndring.

5.4.3.  Ostfabriker — produktionskedjan

Meningen "Produktionsanldggningarna mdste ligga i det geografiska omrade som definieras i punkt 3.” har tagits
bort eftersom den dr en upprepning av ett krav i avsnittet om definitionen av det geografiska omradet.

Meningen "Den mjolk som anvinds for framstéllning maste komma fran godkinda gardar som uppfyller kraven i
produktspecifikationen.” har tagits bort eftersom det dr en upprepning av ett krav i avsnittet om bevis for att
produkten kommer fran det geografiska omradet.

Stycket "Det mdste sdkerstillas att produktionen av 'Emmental frangais est-central’ kan sparas och nir som helst
kontrolleras for att styrka den anvinda mjolkens ursprung och évervaka produkten genom alla produktionsled.
Systemet mdste ocksd gora det mojligt att identifiera de tillverkade ostarna vid ett senare tillfalle.” har tagits bort
fran avsnittet “"Produktionsmetod” och flyttats till avsnittet om bevis for att produkten kommer fran det
geografiska omradet, vilket forefaller mer limpligt.

Dessa dndringar paverkar inte det ssammanfattande dokumentet.

5.4.4.  Ostfabriker — framstillning
Texten har fortydligats for att bekréfta att alla konserveringsmedel férutom salt ar forbjudna.

Det har lagts till ett villkor om att inga ingredienser eller processhjilpmedel fir komma frén genetiskt modifierade
organismer. Detta motiveras genom en dnnu ofullstindig bedomning av riskerna f6r konsumenter och f6r miljon.

Den ldngsta tillitna tiden for att bibehdlla ostmassans temperatur (90 minuter) har tagits bort eftersom detta
varken 4r av teknisk eller kvalitetsmassig betydelse.

Stycket "Alla krav gillande villkoren for insamling, mottagande och lagring av mjolken i ostfabriken samt
framstillning av osten maéste kontrolleras och 6vervakas av den person som har ansvaret for produktionen. All
produktionsdokumentation médste sparas i tre ar.” har tagits bort fran avsnittet "Produktionsmetod” och flyttats
till avsnittet om bevis for att produkten kommer frin det geografiska omradet, vilket forefaller mer lampligt.

Dessa dndringar paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

5.4.5.  Mogningsanldggningar — ostmogningens lingd

Meningen "Mogningsanldggningarna mdste ligga i det geografiska omrdde som definieras i punkt 3.” har tagits
bort eftersom den édr en upprepning av ett krav i avsnittet om definitionen av det geografiska omradet.
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Det sammanfattande dokumentet paverkas inte av denna dndring.

5.5. Samband

Avsnittet "Faktorer som styrker sambandet med det geografiska omradet” har skrivits om helt for att pa ett battre
och mer kortfattat sitt framhava sambandet.

En inledande mening "Sambandet med ursprunget for osten 'Emmental frangais est-central’ baseras pd ostens
sdrskilda kvalitet” har lagts till.

Hinvisningen till alpmassivet har tagits bort eftersom det inte lingre ingar i det definierade geografiska omradet.
Produktens sirskilda karaktdr inbegriper de delar som beskrivs i avsnittet "Produktbeskrivning”.

Denna omarbetning av texten, som inte fordndrar sambandet, paverkar dven det sammanfattande dokumentet.

5.6. Mirkning

I enlighet med f6rordning (EU) nr 1151/2012 har kravet pa att produktens namn och EU-logotypen ska anges i
samma synfilt lagts till. For detta dandamal har meningen "Beteckningen "Emmental frangais est-central’ och den
europeiska SGB-logotypen dr obligatoriska pd mirkningen av ost som dr avsedda for forsiljning till
konsumenter.” ersatts med meningen "Utover den obligatoriska information som krévs enligt reglerna om
mirkning och presentation av livsmedel méste det i markningen anges produktens registrerade namn och
Europeiska unionens SGB-logotyp i samma synflt.”

Fortydligandet har gjorts i det sammanfattande dokumentet.

5.7. Annat

Kontaktuppgifter till medlemsstatens behoriga myndighet och till den ansokande gruppen har uppdaterats. Det
sammanfattande dokumentet paverkas inte av denna 4ndring.

Kontrollorgan:

Med tillimpning av gillande nationella krav, som syftar till att harmonisera utformningen av produktspecifi-
kationer, stryks certifieringsorganets namn och kontaktuppgifter.

Under denna rubrik finns kontaktuppgifterna till de myndigheter som ansvarar for nationella kontroller, dvs.
Institut national de l'origine et de la qualité (INAO) och Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la
répression des fraudes (DGCCRE).

Certifieringsorganets namn och kontaktuppgifter finns numera pd INAO:s webbplats och i Europeiska
kommissionens databas.

Det sammanfattande dokumentet paverkas inte av denna dndring.

I de nationella kraven har de nya kraven avseende bete lagts till i den tabell som innehaller de huvudsakliga
punkter som ska kontrolleras. Det sammanfattande dokumentet paverkas inte av denna dndring.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
“Emmental frangais est-central”
EU-nr: PGI-FR-9180-AMO1 - 16 april 2021
SUB () SGB (X)
1. Namn

"Emmental francais est-central”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Frankrike
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3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1. Produkttyp

Klass 1.3. Ost

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt
Ost pad obehandlad komjolk som upphettats, pressats och saltats, med korsbars- till valnotsstora hal, och som
innehéller minst 45 % fett i torrsubstansen, vilket innebdr minst 62 g i 100 g ost. Ostmassan dr spanstig och

smalter i munnen. Skorpan dr hard och torr, och firgen varierar fran gyllengul till ljusbrun. Osten mognadslagras
i kallare i minst 12 veckor frdn produktionsdatumet.

3.3. Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

Mjolkkobesittningens basfoder bestér av gris, ho och ho fran eftersldtter samt alla typer av grovfoder som inte dr
upptagna pa forteckningen 6ver forbjudna typer.

Basfodret méste utgora minst 50 % av torrsubstansen i den totala matransonen, dven under betesperioden.

Det dr obligatoriskt med minst 6 ménaders bete for att uppritthdlla sambandet med betesmarkerna i det
geografiska omradet.

Allt foder som utg6r mjolkkornas basfoder méste komma fran det geografiska omrédet.
Under betesperioden mdste varje gird ha minst 0,30 hektar grasbelagd mark (dar griset ska dtas farskt) per
lakterande ko, varav minst 0,20 hektar ska anvindas for bete och ska vara dtkomliga frin den plats dir korna

mjolkas.

Mjolkkobesdttningens djurtdthet fir inte Overskrida 1,6 djurenheter per hektar foderareal som tilldelats
mjolkkobesdttningen, inklusive det spannmal som besdttningen intar pa sjilva garden.

Fermenterade produkter ar forbjudna for att forhindra kontaminering med smorsyrebakterier som kan forandra
ostens egenskaper.

Torrfoder som ar avsett for mj6lkkor fr inte fuktas innan eller under utdelning.

Om korna far rotknolar eller betor méste alla ouppétna rester stidas undan inom ett dygn efter utdelningen.
Kompletteringsfoder far inte utgora mer dn 50 % av torrsubstansen i mjolkkornas totala matranson.
Foljande ingredienser fir aldrig finnas i djurens kost (giller bade basfodret och kompletteringsfodret):

— Silageprodukter i form av fermenterat foder och foderbalar som har forpackats, vilket ger upphov till anaeroba
forhallanden.

— Foder som pa ett negativt sitt paverkar mjolkens doft.

— Flytande vassle.

— Icke-dehydratiserad mask, frukt, drav och massa.

— Produkter framstéllda av all slags palmolja och palmkirnolja.
— Alla konserveringsmedel for ho utom natriumklorid.

— Foder som innehéller ravaror, tillsatser eller processhjilpmedel som kommer frin genetiskt modifierade
organismer.

3.4. Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Mjolkproduktionen, ostframstallningen och mognadslagringen méste 4ga rum i det geografiska omradet.
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3.5. Sérskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser
Osten kommer i foljande former:

— Hela runda ostar (60-130 kg och 0,70-1 m i diameter, med minst 14 cm héga sidor) eller trekantiga bitar (V4
av en ost, % av en ost, osv.), block och ldnga tvirsnitt (longes).

— Mindre bitar och portionsbitar.
— Miniportioner.

— Riven (ndr den ligger i pasar ska den rivna ostens trddar vara synligt dtskilda och inte hopklumpade).

3.6. Sdrskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Utover den obligatoriska information som krévs enligt reglerna om markning och presentation av livsmedel méste
det i markningen anges produktens registrerade namn och Europeiska unionens SGB-logotyp i samma synfalt.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omréddet bestdr av foljande departement: Doubs, Haute-Marne, Haute-Sadne, Jura, Territoire de
Belfort och Vosges.

5. Samband med det geografiska omradet
Sambandet med ursprunget for osten "Emmental francais est-central” baseras pa ostens sirskilda kvalitet.

Det traditionella produktionsomrddet for "Emmental francais est-central” stricker sig Gver tvd bergskedjor
(Vogeserna och Jurabergen) som utgér det omrdde som dr kdnt som regionen “Est-central”, Ostra centrala
Frankrike.

Dessa bergskedjor kdnnetecknas av ldnga, kalla vintrar, varma och relativt torra somrar samt riklig nederbord.
Klimatet gor att det hdr vixer gris och ho av hog kvalitet (med hogt protein- och fettsyreinnehall).

Betesmarkerna i Ostra centrala Frankrike har hog botanisk och mikrobiell méangfald.

Denna méngfald bevaras tack vare mjolkproducenternas jordbruksmetoder, i synnerhet genom uppritthéllandet
av traditionella betes- och hobargningscykler.

De tuffa geografiska och klimatmissiga forhdllandena i denna region gor att den limpar sig utmirkt for
mjolkboskapsuppfodning, som tar tillvara det gris och foder som f3s frin regionens betesmarker.

Under medeltiden var konsten att tillverka stora runda ostar ett sitt att ta vara pd och konservera den stora
miéngden mjolk man fick pd sommaren under vintern.

I takt med att tillverkningen av dessa ostar borjade krava storre volymer mjolk (upp till 900 liter mjolk per ost)
grundade tillverkarna kooperativ for att fa ihop storre mangder mjolk. Regionen Est-central 4r kind for sina
osttillverkningskooperativ, som kallas "fruitiéres”.

I dag utgor ostfabrikerna fortfarande en visentlig del av det regionala arvet pa grund av deras nira forhéllande till
omrédet, och de bidrar till att uppratthélla ekonomisk och social aktivitet i landsortskommunerna i 6stra centrala
Frankrike.

"Emmental francais est-central” dr en ost pd obehandlad komjolk som uppvirmts och pressats, med korsbirs- till
valnotsstora hal. Ostmassan dr spanstig och smalter i munnen. Skorpan ér hdrd och torr, och firgen varierar frn
gyllengul till ljusbrun. Osten mognadslagras i killare i minst 12 veckor frén produktionsdatumet. Ostarna &r stora
(60-130 kg och 0,70-1 m i diameter, med minst 14 cm hoga kanter).

Det idr de hir egenskaperna som mognadslagrarna pd grundval av deras traditionella kunskap letar efter under det
sista urvalet.
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Den sdrskilda kvaliteten hos "Emmental frangais est-central” dr avhingig det foder som ges till mjolkkobe-
sdttningen och beteskravet (minst 6 manader), vilket skapar ett starkt samband mellan "Emmental frangais est-
central” och de olika omraden som utg6r Franrikes Ostra centrala region.

Mjolkkornas basfoder kommer uteslutande fran det geografiska omradet: gris under sommarperioden och hé och
grovfoder under vintern. Det lokala foder som korna utfodras med 4r huvudsakligen ett resultat av respekten for
de traditionella betes- och hobargningscyklerna, vilka bidrar till att bevara sévil grismarkernas biologiska
madngfald som mj6lkens mikrobiella méangfald.

De organoleptiska egenskaperna hos "Emmental francais est-central” paverkas av grismarkernas vaxtliv och i
synnerhet mikrofloran i mjolken, som maste anvandas obehandlad. Av denna anledning har mjolken i regionen
Est-central ett hogre proteininnehall, vilket dr avgorande for att den ska kunna anvindas for framstillning av ost.

Dessutom forhindrar forbudet mot anvidndning av fermenterat foder (silage och forpackade, runda hobalar) och
kompletteringsfoder frdn aromatiska vixter (Cruciferae, m.fl) férekomsten av smorsyrejsning och smorsyra i
mjolken och senare i osten, vilket i sin tur férhindrar att det uppkommer smaker och dofter som dr obehagliga
for konsumenten.

P4 samma sitt gor avsaknaden av smorsyrejisning tack vare mjolkens kvalitet samt den begrinsade lipolysen pa
grund av den insamlade mjolkens lagringsforhéllanden att produkten kan mognadslagras lingre och hélla sig
bittre.

Dessa dtgirder dr avgorande for att stora ostar, framstillda pd obehandlad mjolk genom uppvirmning och
pressning, ska kunna mognadslagras i killare under en lingre period (dtminstone 12 veckor, jaimfort med 6
veckor for vanlig fransk emmentalerost) i enlighet med traditionen.

Mogningsprocessen utgors av tre steg, inbegripet en mellanfas i varma killare da de karakteristiska hilen i
ostmassan formas. Dessa korsbirs- till valnotsstora hal ar atskilda fran varandra, sfiriska till ovala till formen,
jamnt fordelade, regelbundna och klart avgransade.

Den mer utpriglade proteolysen, som ar resultatet av ling mognadslagring, dr orsaken till ostens typiskt rena och
fruktiga smak.

Vid slutet av mogningsprocessen ar det upp till mognadslagraren att vilja ut ostarna baserat pa olika poing for de
organoleptiska egenskaperna hos ostar som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Emmental frangais
est-central”, sdsom hal, ostmassa, smak och doft.

Den 12 veckor linga mogningsperioden i kombination med de inneboende egenskaperna hos den mjélk som
anviands dr darfor den enskilt viktigaste faktorn som ger "Emmental frangais est-central” dess utmirkande
egenskaper. Total behirskning av de tre stegen i mogningsprocessen i kombination med mognadslagrarnas
skarpsinniga urvalsprocess i slutet av detta steg hjilper till att skapa de s typiska egenskaperna hos produkten,
som framst kinnetecknas av en hérd, torr skorpa, en gyllengul till ljusbrun firg, en ostmassa som &r spanstig och
smalter i munnen samt korsbirs- till valnotsstora hal.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-17d4b020-03b3-42af-88ee-d9124b73b41b
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