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v

(Yttranden)

OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ansékan om dndring av en produktspecifikation f6r ett namn inom
vinsektorn i enlighet med artikel 105 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013

(2022/C 401/08)

I enlighet med artikel 98 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013 (') ges ritt att gora invindningar
inom tvd manader frin dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN
”Pannon”
PDO-HU-A1380-AM03
Datum for ansokan: 25.1.2018

1. Regler som giller for indringen

Artikel 105 i férordning (EU) nr 1308/2013 — annan 4ndring 4n en mindre dndring

2. Beskrivning av och motivering till indringen

2.1. Tilligg av produktkategorin parlande vin med tillsats av koldioxid
Vinproducenter har borjat tillverka parlande viner med tillsats av koldioxid som svar pd forindrade kommersiella
behov. Den tekniska utvecklingen har gjort det majligt att uppnd en allt hogre kvalitet, vilket har lett till 6kad
efterfrigan och produktion. Viner med den skyddade ursprungsbeteckningen Pannon kan dven anvindas for att
tillverka homogena produkter av mycket hog kvalitet som uppfyller kraven i specifikationen.
Berorda rubriker:
Kategorier av vinprodukter
Beskrivning av vinerna
Hogsta avkastning
Huvudsakliga druvsorter

Samband med det geografiska omradet

Ytterligare villkor

() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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2.2.  Tilldgg av produktkategorin mousserande vin

En kombination av marknadsefterfrigan och vintillverkarnas entreprenorskap har gett upphov till produktionen av
olika mousserande viner. De basviner som anvinds till mousserande viner har lange tillverkats i vinregionen. De
familjedgda vingdrdar som etablerades i omradet har lagt till sina egna mousserande viner i produktsortimentet. De
druvsorter som anges i produktspecifikationen for viner med den skyddade ursprungsbeteckningen Pannon ger
mousserande viner av sdrskilt hog kvalitet. P& sd vis kan man uppna en enhetlig och héogre kvalitet.

Berorda rubriker:

Kategorier av vinprodukter
Beskrivning av vinerna

Hogsta avkastning

Huvudsakliga druvsorter

Samband med det geografiska omradet

Ytterligare villkor

2.3. Nya godkinda druvsorter: ezerflirtdi, furmint, kadarka (vitvin), pinot noir (vitvin), rizlingszilvdni, zold szagos, zold szilvdni och
alibernet

Konsumtionsmonstren fordndras stindigt vad giller vin, vilket producenterna forsoker anpassa sig till. Andelen
grona och aromatiska druvsorter i det avgrinsade omrddet okar. Vissa av de sorter som foreslds liggas till i
produktspecifikationen har linge anvints for att tillverka vin av tillforlitlig kvalitet, medan andra ingér i olika
forsoksplanteringar.

Berorda rubriker:

Huvudsakliga druvsorter

2.4, Andring avseende kommuner utanfor det avgransade produktionsomradet: tilligg av Varsdd

I vinanldggningen i Varsdd bearbetas druvor fran det avgrinsade omrddet fér Pannon SUB. Kvaliteten pd de
vinprodukter som tillverkas av dessa druvor uppfyller kraven i produktspecifikationen. (Kommunen Dég fanns
redan angiven i den ursprungliga ansokan som en kommun utanfor det avgransade produktionsomradet.)

Berorda rubriker:

Ytterligare villkor

2.5.  Tilligg av kommunerna Cikd, Fiirged, Magyarszék, Németkér, Pdlfa, Pdri och Somberek i det avgrinsade produktionsomradet

Dessa kommuner hor till samma administrativa enhet som det avgrinsade produktionsomrddet i enlighet med
artikel 5.1 b i forordning (EU) 2019/33 (3. De utgor en integrerad del av det geografiska omradet pd grund av sin
jordman och sitt lage.

Berorda rubriker:

Avgrinsat geografiskt omrade

2.6.  Strykning av kommunerna Aba och Seregélyes frin forteckningen dver kommuner i det avgrinsade produktionsomradet

Dessa kommuner har tagits bort eftersom de inte ldgre tillhér samma forvaltningsomrdde som det avgrinsade
omradet och ar en del av en annan vinregion. P4 grund av sin jordman och sitt ldge 4r kommunerna inte en del av
det geografiska omrddet och bor darfor strykas fran forteckningen &ver kommuner i det avgrinsade
produktionsomradet.

Berorda rubriker:

Avgrinsat geografiskt omrade

(® EUTLY, 11.1.2019,s. 2..
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
1.  Produktens namn
Pannon
2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning
3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin
4. Mousserande vin
9. Pirlande vin med tillsats av koldioxid
4. Beskrivning av vinet eller vinerna
4.1.  Vitvin
KORTFATTAD BESKRIVNING
Firgen varierar mellan gronvit, gulgron och gyllengul. Doften varierar beroende pa druvsorten mellan en diskret,
subtil arom och en mycket intensiv arom. Vinerna har toner av dpple och citrusfrukt, eventuellt med inslag av
blommor. Vita viner med den skyddade ursprungsbeteckningen Pannon kdnnetecknas av en komplex och medelhog
syra. Samtliga viner som tillverkas i omradet kiannetecknas av en fruktig och balanserad smak.
* De analytiska uppgifter som saknas Gverensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.
Allmédnna analytiska egenskaper
Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9
Lagsta totala syrahalt 4,5 g/l uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 200
4.2.  Rosévin

KORTFATTAD BESKRIVNING

Fdrgen varierar mellan 16kskal, pion och jordgubbsrod. Dofterna ir typiska for druvsorten, frimst med inslag av
hallon, jordgubbe och bjornbar. Vinet kdnnetecknas av en frisk, medelhdg syra och en latt till medelstor fyllighet,
dir samma aromer kommer fram i bade doften och smaken.

* De analytiska uppgifter som saknas overensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9

Ligsta totala syrahalt 4,5 g/l uttryckt som vinsyra
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4.3.

4.4.

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

200

Rodvin

KORTFATTAD BESKRIVNING

Firgen varierar mellan rod, rubinréd, purpurréd och morkréd. Dess doft kdnnetecknas av fruktighet, sirskilt med
inslag av roda bir som jordgubbe, plommon och korsbir. Kryddiga inslag kan forekomma i samband med
fatlagring. Vinerna dr medelfylliga till fylliga med en karakteristisk, medelhdg syra och en medelhog till hog
tanninhalt.

* De analytiska uppgifter som saknas dverensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9

Ligsta totala syrahalt 4,5 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

Mousserande vitvin

KORTFATTAD BESKRIVNING

Firgen kan variera mellan blekgul och gyllengul. Dess doft och smak karaktariseras av fruktiga primdraromer som ar
typiska for druvorna (citrusfrukt och grona dpplen), vilka kompletteras med sekundira doft- och aromédmnen som
utvecklas under lagring, diribland kex och brioche. Kolsyran som bildas under den andra alkoholjasningen ger fina,
ihallande bubblor som varar under hela avsmakningen.

* De analytiska uppgifter som saknas Gverensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9

Ligsta totala syrahalt 4 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
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4.5.  Mousserande rosévin
KORTFATTAD BESKRIVNING
Firgen kan variera mellan ljust 16kskal och ljusrod. Dess smak och doft karaktdriseras av de latta aromer av frukt,
jordgubbe, hallon och kryddor som dr typiska for druvorna, vilka kompletteras med sekundira doft- och
aromdmnen som utvecklas under lagring, ddribland kex och brioche, liksom en angendm, balanserad syra.
* De analytiska uppgifter som saknas 6verensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.
Allménna analytiska egenskaper
Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9
Lagsta totala syrahalt 4 g/l uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
4.6.  Mousserande rodvin
KORTFATTAD BESKRIVNING
Firgen kan variera mellan rubinréd och morkrod. Dess doft och smak karaktariseras av fruktiga primararomer som
ar typiska for druvorna (framst korsbar och vinbir), vilka kompletteras med sekundira doft- och aromédmnen som
utvecklas under lagring, diribland kex och brioche.
* De analytiska uppgifter som saknas Gverensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.
Allmédnna analytiska egenskaper
Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9
Ligsta totala syrahalt 4 g/l uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
4.7.  Parlande vitvin med tillsats av koldioxid

KORTFATTAD BESKRIVNING

Fdrgen kan variera mellan gronvit och gyllengul. Vinet har alltid en fruktig och frisk doft av citrusfrukter och grona
dpplen samt en elegant, frisk syra. Varken dess smak eller doft har ndgra inslag av lagringen pa trifat.

* De analytiska uppgifter som saknas dverensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9
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Lagsta totala syrahalt 4 g/l uttryckt som vinsyra

4.8.

4.9.

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Pirlande rosévin med tillsats av koldioxid

KORTFATTAD BESKRIVNING

Firgen kan variera mellan ljust lokskal och ljusrod. Vinet har en fruktig (framst jordgubbe, hallon och bjornbar),

livlig och frisk karaktir.

* De analytiska uppgifter som saknas dverensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

9

Ligsta totala syrahalt

4 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Pérlande rodvin med tillsats av koldioxid

KORTFATTAD BESKRIVNING

Firgen kan variera mellan rod, rubinrod, purpurréd och mérkrod. Vinet har en karaktiristisk, fruktig smak och en
doft av réda bar och frukter sisom jordgubbe, plommon och korsbar.

* De analytiska uppgifter som saknas overensstimmer med granserna i EU-lagstiftningen.

Allmanna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

9

Lagsta totala syrahalt

4 g/l uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

Vinframstillningsmetoder

a. Sarskilda oenologiska metoder

Bestimmelser om druvproduktion

Metoder for beskirning och uppbindning av vinrankorna
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Vinodlingsmetoder och avstand:

Vad giller vinodlingar som har planterats fore den 31 juli 2009 fir vinprodukter med den skyddade ursprungsbe-
teckningen Pannon tillverkas fram till vindret 2035/2036 av druvor frdn alla vingdrdar dir metoderna for
beskirning och uppbindning samt planteringstitheten redan har godkints.

Bestimmelser om nya odlingar

For vinodlingar som har planterats efter den 1 augusti 2009 giller f6ljande:

— Planteringstitheten ska vara minst 3 300 vinstockar per hektar.

— Avstandet mellan raderna ska vara minst 2 meter och hdgst 3,5 meter.

— Avstandet mellan plantorna ska vara minst 0,6 meter och hogst 1,2 meter.

— Alla andra metoder f6r beskirning och uppbindning fir anvindas utom enkel gardinformning.

Relevanta restriktioner for vinframstillning

INGA

b.  Hogsta avkastning

Alla vinprodukter
100 hektoliter per hektar

Alla vinprodukter
14 000 kg druvor per hektar

Avgrinsat geografiskt omride

Omrddena i foljande kommuner som hinfors till klasserna I och II enligt vingdrdsregistret: Helesfa, Kispeterd,
Mozsgd, Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkat, Hosszahetény, Ivanbattydn, Keszii, Kiskassa,
K&vagoszolss, Kovagotottos, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bar, Boly,
DunaszekesS, Hdssdgy, Lanycsok, Magyarszék, Mariakéménd, Mohdcs, Monyordd, Nagynydrdd, Olasz, Szajk,
Szederkény, Somberek och Versend.

Alsénana, Alsényék, Béta, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagdrd, Szdlka, Szekszdrd,
Vardomb och Zomba.

Aparhant, Bétaapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvdr, Dunaszentgyorgy, Diizs,
Facdnkert, Felsényék, Firged, Grdboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez8komarom,
Moérigy, Mdcsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymdnyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Palfa, Pari, Pincehely, Regoly, SarszentlGrinc, Simontornya, Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna,
Tolnanémedi, Vdralja och Zavod.

Bisse, Csarnéta, Didsviszl6, Harkdny, Hegyszentmadrton, Kistétfalu, Mdrfa, Nagytotfalu, Siklés, Szava, Turony,
Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsdny, Palkonya, Villiny och Villdinykovesd.

Huvudsakliga druvsorter
alibernet

blauburger

blauer frithburgunder
bibor kadarka

cabernet franc — cabernet
cabernet sauvignon
chardonnay — kerekleveld
cirfandli - piros cirfandli

cot — malbec
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csabagyongye — pearl of csaba
cserszegi fliszeres

csomorika — csomor

domina

ezerfirtd

furmint — furmint bianco
hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
hérsleveld — garszleveljii

irsai olivér — irsai

juhfark — fehérboros

kadarka — fekete budai

karat

kiralylednyka — little princess
kékfrankos — moravka
kékoporté — blauer portugieser
lednyka — lednysz616

menoire

merlot

mészikadar

nektdr

olasz rizling — olaszrizling
ottonel muskotdly — muscat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot noir — kék burgundi
rajnai rizling — rhine riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rubintos

sagrantino

sauvignon — sauvignon blanc
syrah — shiraz

sziirkebardt — pinot gris

sarga muskotdly — muscat lunel
tannat

tramini — traminer

turdn

viognier

zefir

zengd

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
z6ld szagos — decsi szagos

z6ld szilvani — griiner sylvaner

z6ld veltelini — zoldveltelini
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8. Beskrivning av samband

8.1.  Naturliga faktorer

Vinregionen Pannon omfattar fyra vinodlingsomrdden som ar beligna i det kuperade omradet som avgrinsas av
floderna Donau och Drava samt Balatonsjon, och pd de sodra sluttningarna av bergskedjorna Villiny och Mecsek
som ligger ddremellan. Dessa vinodlingsomraden ar Pécs, Villany, Szekszard och Tolna.

Tolna- och Baranyakullarna dr uppbyggda av lerig och sandig sedimentir jord, som ér tickt av 18ss- och lerjord.
Villainykullarnas och Mecseks kalkstensblock dr pd ménga stéllen tickta av 1oss- och lerjord.

Jordmanen i vinregionen Pannon dr vildigt gynnsam for vinodling.
Klimatet dr kontinentalt och paverkas i hog grad av medelhavsinslag soderifran.

Arsmedeltemperaturen 4r 10-12 °C. Omradet har i genomsnitt éver 2 000 soltimmar per &r och nederborden ligger,
med ndgra fa undantag, pa runt 600 mm.

Regionens klimat- och viderforhallanden lampar sig sarskilt vél for produktion av bade grona och blé druvor.

8.2.  Vin: mdnskliga faktorer

Omrédet dr en av Ungerns dldsta regioner for vinproduktion. Vinodling introducerades i Ungern, dvs. Pannonien, av
forst kelterna och sedan romarna. Vinodlingens betydelse i omrddet bekriftas ocksé av olika artefakter som hittats.

Minniskorna som bodde i omrédet observerade forst naturforhéllandena, som skapade utmirkta forhéllanden for
vinodling och vinproduktion. Det finns flera skriftliga dokument om vinframstillning i regionen som kan sparas sd
langt tillbaka som till tidig medeltid. Valskotta vinodlingar finns vid alla de kloster som grundades i stort antal
under Arpadperioden.

Den blomstrande vinodlingen himmades bara av de olika krigen med turkarna som varade under drygt 150 ar.

Den lokala vintillverkningen utvecklades ytterligare av de tyskar som bosatte sig i vinregionen pa 1700-talet. De
serber som bosatte sig i omradet under denna period bérjade odla kadarka, en druvsort som anvindes for att
framstilla rodvin genom en ny metod: skaljisning.

Bland de dussintals druvsorter som odlades i omrddet kom tva sorter som anvindes inom tillverkningen av rodvin
att spela en avgorande roll under dterplanteringen pd 1700-talet: kadarka, som kom frdn Balkan med de serber som
flydde frén turkarna, och kékoportd, som introducerades i Villiny av tyska nybyggare och sdgs hirstamma frdn
Portugal. Regionen dr mer kind for sina roda viner, men i omradena Siklds, Tolna och Mecsek dominerade de grona
druvsorterna olaszrizling, hérsleveld, cirfandli och furmint.

Metoden for att tillverka rodvin, som har sitt ursprung pa Balkan, introducerades samtidigt som druvsorten kadarka.
Fottrampade blda druvor fick jdsa i stora trifat pa vingdrdar i Szekszdrd och i presshus som hade byggts i killare i
utkanten av byn Villdny. Efter jasningen forseglades den 6vre delen av kirlet, som inneh6ll druvpressmassa, med
lera och direfter lagrades druvresterna i en mdnad. Vinerna tappades sedan pd tunnor. I Sodra Transdanubien
framstilldes livligare roda viner, med en behaglig friskhet, som kallades siller eller fuchsli, genom en kort macerering
med skalen.

Bade roda och vita viner framstalls i vinregionen Pannon, men nu for tiden har de réda vinerna fatt storre betydelse. I
borjan av 1900-talet var kadarka och kékoporté fortfarande de frimsta druvsorterna for att framstalla rodvin, men
under de senaste artiondena har kadarka ersatts med kékfrankos, och foljande internationella druvsorter har blivit
vanliga: cabernet sauvignon, cabernet franc och merlot. Dessa druvsorter anvands ofta for att framstélla blandviner
av bordeauxtyp som har lagrats pd nya trifat. De vanligaste grona druvsorterna ir olaszrizling, hérsleveld, rajnai
rizling och chardonnay.
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8.3.  Vin: beskrivning av vinerna

Viner frdn det avgransade omrddet 4r i allmdnhet medelfylliga eller fylliga tack vare de sydvinda sluttningarna.
Klimatforhallandena ar darfor mestadels varma, vilket bidrar till en hogre sockerhalt och en medelhdg eller hog
alkoholhalt som star i proportion till vinets fyllighet. Den lagrade karaktiren kommer dven till uttryck i vinernas
fruktighet och hoga tanninhalt (hos roda viner).

8.4.  Vin: beskrivning och faststillande av orsakssamband

Tack vare vinregionens kontinentalklimat, i kombination med péverkan frin Medelhavet, och de sydvinda
sluttningarna, har vinerna fran Pannon frimst en medelhavskaraktar och kdnnetecknas av en komplex, elegant syra.
Eftersom den undre delen av jordménen pé Tolna- och Baranyakullarna bestar av sediment dominerar den fruktiga
smaken i regionens viner. Vinerna ir vanligtvis fylliga, med en hogre alkoholhalt, tack vare det stora antalet
soltimmar. Rosé- och rodvin med den skyddade ursprungsbeteckningen Pannon innehaller silkeslena tanniner tack
vare naturforhdllandena i omradet.

Tack vare paverkan frin Medelhavet kan druv- och vinproducenterna i omréidet dven skorda gréna och bld
druvsorter (t.ex. olasz rizling, furmint, cabernet franc och cabernet sauvignon) som mognar sent och darfor har en
hog sockerhalt.

Det ofta gynnsamma hostvidret gor det mojligt att skorda bade litt torkade och 6vermogna druvor. Det ér dirfor
vanligt att man tillverkar vin i omrddet av druvor som skordas sent, utvalda druvor och litt torkade druvor.
Sakkunskapen som regionens vinproducenter har byggt upp under drhundradenas lopp och formedlat frin
generation till generation, omrédets naturforhdllanden och de lokala druvsorternas produktionspotential bidrar till
att skapa viner av hogsta kvalitet.

Minniskorna som bor i vinregionen Pannon har kunskaper om och en forkdrlek for vinodling som gér tillbaka flera
drhundraden. Schwabierna som bosatte sig i vinregionen Pannon lade grunden till dagens vinodling och
vinproduktion. De familjedgda vingdrdar som grundades i borjan av 1990-talet dterupptog vinproduktionen och
har kunnat framstilla produkter av hogre kvalitet, som de ocksé har lyckats hitta en marknad for.

8.5.  Mousserande vin: manskliga faktorer

Utover de naturliga och ménskliga faktorer som anges i kategorin vin har de mousserande vinerna frdn Pannon
dessutom f6ljande sirdrag:

Under hundra érs tid har mousserande viner framstillts i vinregionen Pannon. De mousserande viner som
framstilldes efter att den forsta anldggningen for mousserande vin byggdes 1912 nddde stor framgdng och blev
nationellt kinda.

Producenterna i delregionen Pannon &terupplivade traditionen med att framstilla mousserande vin och boérjade
aterigen salufora mousserande vin frén omradet.

Produkterna blev en framgédng tack vare de lokala druvodlarnas och vintillverkarnas kunskaper och anseende. Ett
centralt inslag inom framstallningen av mousserande vin frin Pannon 4r den traditionella processen och jasningen
pa flaska. Utover de priméra fruktiga aromerna utvecklas dd ocksa de sekundira smakerna och aromerna.

8.6.  Mousserande vin: beskrivning av vinerna

Tack vare den forlingda lagringen varierar fargen pd de mousserande vita vinerna frén blekgul till gyllengul, de
mousserande rosévinerna fran lokskal till hallonrod och de mousserande réda vinerna fran rubinrdd till morkrod.
Mousserande vin frén Pannon har en doft och smak som kénnetecknas av priméra, intensivt fruktiga eller kryddiga
(for rosé- och rodvin) smak- och aromdmnen som ar typiska for druvorna, vilka kompletteras med sekundira
aromer. Mousserande viner frdn Pannon har en frisk syra.

8.7.  Mousserande vin: beskrivning och faststallande av orsakssamband

Vinregionen omfattar Ungerns fyra sydliga vinodlingsomraden. Klimatet i omréddet 4r kontinentalt med paverkan
fran Medelhavet. Antalet soltimmar ligger dver det nationella genomsnittet. Den drliga mingden och relativt jamna
fordelningen av nederbord samt jordménens relativt goda vattenhdllningsférméga bidrar till att sikerstdlla att
vinstockarna far tillrickligt med vatten under vegetationsperioden. Detta ar sarskilt viktigt ndr det giller
mousserande viner, eftersom det forhindrar att det bildas en unken vixtdoft och en omogen, skarp syra i vinet, som
i sin tur skulle forstarkas av den koldioxid som bildas under den andra alkoholjasningen.



C 401/20 Europeiska unionens officiella tidning 18.10.2022

Den ldnga vegetationsperioden och det totala antalet soltimmar sdkerstéller optimala forhéllanden for de druvor som
anvands for att framstilla basviner till de mousserande vinerna. P det har viset kan frukten mogna ordentligt och
den friska syran bibehalls.

Kombinationen av vingdrdarnas ldge, medelhavsklimatet, den leriga och niringsrika kalk- och lossjorden och de
druvsorter som dr bast anpassade till produktionsomrddet ger de mousserande vinerna frdn Pannon en unik
karaktir, dir de komplexa fruktiga eller kryddiga doft- och aromdmnena bibehdlls, och en frisk och elegant syra,
ocksd efter den andra alkoholjasningen. Kdnnetecknade for vinregionen dr mousserande viner med eleganta, utsokta
sekundira aromer som bildas under den forlingda lagringen, vilken 4r en del av den traditionella tillverknings-
processerl.

8.8.  Parlande vin med tillsats av koldioxid: manskliga faktorer

Utover de minskliga faktorer som redan anges i kategorin vin har pirlande viner frin Pannon med tillsats av
koldioxid dessutom foljande sirdrag:

Pirlande vin med tillsats av koldioxid ar en relativt ny produktkategori i vinregionen Pannon. Regionens producenter
borjade framstilla vinet av de druvor som traditionellt har odlats och anvints i omradet for att tillverka basviner till
mousserande vin. Producenterna har dessutom med framgang salufort vinet pd den inhemska marknaden.

Produkten har blivit en kommersiell och ekonomisk framgang tack vare de lokala druvodlarnas och vintillverkarnas
kunskaper och anseende. Pirlande vin med tillsats av koldioxid framstills vanligtvis av de druvsorter som odlas i
Pannon. Skérdetidpunkten faststills s att man kan sikerstilla att druvornas naturliga priméra smak- och aromidmnen
bevaras under bearbetningen. Genom att tillsitta koldioxid innan tappningen kan man dven framhéva dessa smaker
och aromer.

8.9.  Parlande vin med tillsats av koldioxid: beskrivning av vinerna

Pirlande vit- och rosévin frin Pannon med tillsats av koldioxid har i regel en balanserad syrahalt och en livlig
karaktdr samt friska och komplexa fruktiga aromer.

8.10. Parlande vin med tillsats av koldioxid: beskrivning och faststallande av orsakssamband

Regionen omfattar Ungerns fyra sydliga vinodlingsomréden. Klimatet i omrddet 4r kontinentalt med paverkan frin
Medelhavet. Véren anlinder forst till denna del av Ungern och antalet soltimmar ligger 6ver det nationella
genomsnittet. Den drliga mingden och relativt jimna fordelningen av nederbord samt jordmanens relativt goda
vattenhallningsformdga bidrar till att sikerstilla att druvorna fér tillrickligt med vatten under vegetationsperioden.
Detta dr sarskilt viktigt nir det giller parlande viner med tillsats av koldioxid, eftersom det forhindrar att det bildas
en unken vixtdoft och en omogen, skarp syra i vinet, som i sin tur skulle forstarkas av koldioxiden i vinet.

Kombinationen av vingdrdarnas lige, medelhavsklimatet, den leriga och niringsrika kalk- och 16ssjorden och

druvsorterna som ar vil limpade for produktionsomradet ger produkten en unik karaktdr, som dterspeglas i de
komplexa fruktiga smak- och aromidmnena och i den friska och eleganta syran.

9.  Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)
Geografiskt omrdde dir vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Pannon fér framstallas
Rittslig ram:

Om medlemsstaterna sd foreskriver, av en organisation som handldgger skyddade ursprungsbeteckningar eller
geografiska beteckningar

Typ av ytterligare villkor:

Avvikelse med avseende pd produktionen i det avgrinsade geografiska omréadet

Beskrivning av villkoret:

Viner med den skyddade ursprungsbeteckningen Pannon far bara framstéllas i de kommuner i vinodlingsomradena

Tolna, Szekszard, Pécs och Villiny som anges i avsnitt IV i produktspecifikationen, samt i Dég i provinsen Fejér och
i Varsad i provinsen Tolna.
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Kommunerna Dég och Varsad ar beldgna i samma administrativa omrdde som vinregionen Pannon.
Bestaimmelser om beteckningar
Rittslig ram:

Om medlemsstaterna sd foreskriver, av en organisation som handldgger skyddade ursprungsbeteckningar eller
geografiska beteckningar

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Inga mindre geografiska enheter far anges tillsammans med den skyddade ursprungsbeteckningen Pannon.
Logotypen for Pannon fr ingd i markningen.

Traditionella uttryck som 4r godkdnda for anvandning, andra uttryck som omfattas av begriansningar, uttryck som
anger framstillningsmetoden och andra uttryck vars anvindning regleras:

Vin

1. Vitvin: Késéi sziiretelést (vin fran sen skord), Vilogatott Sziretelésii (vin av utvalda druvor), Muskotdly, Cuvée eller
Kiivé, Sziiretlen (ofiltrerat), Toppedt sz616bdl késziilt (framstallt av latt torkade druvor), Primér (primorvin) eller Ujbor
(ungt vin), barrique, barrique-ban erjesztett (fatjast) eller ... hordéban erjesztett (jast pa fat), barrique-ban érlelt (fatlagrat)
eller ... hordéban érlelt (lagrat pa fat).

2. Rosévin: Vdlogatott Sziiretelésii (vin av utvalda druvor), Sziiretlen (ofiltrerat), Primér (primorvin) eller Ujbor (ungt
vin).

3. Rodvin: Siller, Késéi sziiretelésit (vin fran sen skord), Vdlogatott Sziiretelésti (vin av utvalda druvor), Muskotaly, Cuvée
eller Kiivé, Sziiretlen (ofiltrerat), Toppedt sz616bdl késziilt (framstallt av litt torkade druvor), Primér (primorvin) eller

Ujbor (ungt vin), barrique, barrique-ban erjesztett (fatjist) eller ... hordéban erjesztett (jast pa fat), barrique-ban érlelt
(fatlagrat) eller ... hordGban érlelt (lagrat pé fat).

Mousserande vin och parlande vin med tillsats av koldioxid:
1. Vitvin: Muskotdly, Cuvée eller Kiivé.

2. Rosévin: Muskotdly, Cuvée eller Kiivé.

3. Rodvin: Muskotdly, Cuvée eller Kiivé.

Uttrycken terméhelyen palackozva (tappat i produktionsomrédet), termeldi palackozds (tappat hos producenten) och
pinceszdvetkezetben palackozva (tappat i kooperativets anldggning) fir anges pd etiketten for samtliga viner frdn Pannon.

Ordet rozé far ersittas med rosé, och ordet kiivé med cuvée eller hdzasitds (blandning).
Bestimmelser om forpackning av produkterna
Rittslig ram:

Om medlemsstaterna sd foreskriver, av en organisation som handldgger skyddade ursprungsbeteckningar eller
geografiska beteckningar

Typ av ytterligare villkor:
Forpackning i det avgransade geografiska omrddet
Beskrivning av villkoret:

Alla typer av forpackningar ér tillitna, men viner frdn sen skord, viner av utvalda druvor och viner frn litt torkade
druvor far endast saluforas i glasflaskor.

Denna bestimmelse giller inte viner som framstillts i produktionsomridet av producenten i dennes egen killare for
konsumtion pé plats.
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Forhandsanmalan om tappning:

Tappningsforetag utanfor det avgrinsade omréadet ska meddela sekreteraren for vinregionen Pannon om alla typer av
tappning av vinprodukter med den skyddade ursprungsbeteckningen senast étta dagar innan tappningen dger rum.

Link till produktspecifikationen

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%
Alltozat%20COM%20kn.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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