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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2022/C 88/05)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 ()

MEDDELANDE OM EN STANDARDANDRING SOM ANDRAR DET SAMMANFATTANDE DOKUMENTET
"Islas Canarias”
PDO-ES-A1511-AMO02
Datum f6r meddelandet: 25 november 2021
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS
1. Mindre korrigering av namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen

Beskrivning:
Den spanska bestimda artikeln las som stod forst i namnet pa den skyddade ursprungsbeteckningen har strukits.

Denna dndring paverkar punkt 1 i den nuvarande produktspecifikationen. Andringen paverkar dven direkt samtliga
stillen i produktspecifikationen ddr namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen nimns. Andringen péverkar
inte punkt 1 i det sammanfattande dokumentet eftersom den skyddade ursprungsbeteckningen dir anges som "Islas
Canarias”. Ddremot paverkar dndringen punkt 8 (om forpackning i det avgrinsade geografiska omrddet) i det
sammanfattande dokumentet eftersom namnet pa den skyddade ursprungsbeteckningen dir foregés av den bestimda
artikeln.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom &dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33. Det kan inte anses vara frdga om en dndring av produktnamnet eftersom det i EU:s register
anges som "laslas Canarias” och inte som "Las Islas Canarias”. Produktspecifikationen har dirfor korrigerats sa att det
korrekta namnet pa den skyddade ursprungsbeteckningen, som produkten ir registrerad under, anvinds konsekvent,
dvs. utan den bestimda artikeln las.

Skal:

Denna atgird utgor inte ndgon dndring av det skyddade namnet eftersom detta i EU:s register anges utan den
bestdmda artikeln las, som av misstag rékat komma med i produktspecifikationen.

2. Forteckning 6ver produkttyper efter kategori

Beskrivning:

En enda kategori ("vin”) omfattar nu de olika vintyperna, dvs. vita viner, roséviner, roda viner och roda kolsyrejista
viner. Den ordning som produkterna stdr i har dndrats sd att de nu anges i den ordning som anvénds for kategorierna
i del II av bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013: 1) vin, 3) likorvin, 5) mousserande kvalitetsviner, 9) parlande
vin med tillsats av koldioxid, 16) vin av évermogna druvor.

Denna dndring paverkar punkt 2.1 i den nuvarande produktspecifikationen. Andringen péverkar dven indirekt punkt
2 a om analytiska egenskaper och 2 b om organoleptiska egenskaper samt dven punkt 3 a.2 om oenologiska metoder
ndr det giller den ordning som produkterna anges i och som nu 4r densamma som for kategorierna som anges ovan.

Det sammanfattande dokumentet dndras inte.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.
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Skal:

Varken firgen (vitt, rosé, rott) eller produktionsmetoden (kolsyrejasning) innebar ndgon dndring av produkten, som
oforandrat hor till kategori 1) Vin som fortecknas i del IT i bilaga VII till forordning (EU) nr 1308/2013. Ordningen
har dndrats sd att den stimmer 6verens med den ordning som tillimpas i ovan nimnda bilaga VII (del II) och i punkt
2 "Kategorier av vinprodukter” i det sammanfattande dokumentet.

3. Andrade grinsvirden for flyktiga syror och total syrahalt

Beskrivning:

For vin av 6vermogna druvor har hogsta halt av flyktiga syror, uttryckt som attiksyra, hojts fran 1,08 gram per liter till
1,60 gram per liter. For mousserande kvalitetsviner har grinsen satts till 1,08 gram per liter.

Denna dndring paverkar punkt 2.2 [sic] ("Beskrivning av vinet”) i produktspecifikationen, nirmare bestimt den forsta
strecksatsen i punkt 2.2.3 om halten av flyktiga syror, uttryckt som dttiksyra, och punkt 4 "Beskrivning av vinet eller
vinerna” i det sammanfattande dokumentet, i avsnittet som ror vin av Gvermogna druvor och mousserande
kvalitetsviner.

I produktspecifikationen har ligsta totala syrahalt, uttryckt i gram vinsyra per liter, faststillts som 4 gram per liter
generellt, med undantag for likorvin och vin av 6vermogna druvor dar den &r 3,5 gram per liter. Ett sddant undantag
giller dven for viner med en naturlig alkoholhalt som 6verstiger 15 volymprocent och en faktisk alkoholhalt som inte
understiger 13 volymprocent, som framstallts utan berikning, dir alkoholen uteslutande hirror frdn jasning och dir
sddana viner far ges den frivilliga beteckningen "naturligt s6ta” i enlighet med artikel 17 i bilaga III till kungligt dekret
1363/2011 av den 7 oktober som genomfor EU-lagstiftningen om markning, presentation och identifiering av vissa
vinprodukter.

Denna dndring paverkar punkt 2.2 [sic] (beskrivning av vinet) i produktspecifikationen, nirmare bestimt punkt 2.2.4
om lagsta totala syrahalt, uttryckt i gram vinsyra per liter. Det sammanfattande dokumentet paverkas inte.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Dessa dndringar gors till {6ljd av klimatforandringarnas effekter i det geografiska omrddet. De har att gora med de
naturliga faktorer som anges i beskrivningen av samband, dvs. i punkt 7 i produktspecifikationen och i punkt 8 i det
sammanfattande dokumentet.

Sésom anges i beskrivningen av de naturliga faktorerna har Kanariedarna pd grund av ett flertal olika faktorer ett
mycket varierande klimat, trots ogruppens okenartade natur i och med ldget utanfor Afrikas nordvistra kust.
Passadvindarna som for med sig mycket fuktighet bldser néstan hela dret om och ger mildare temperaturer. En annan
faktor dr den ldga genomsnittliga drsnederborden pé cirka 350 liter per kvadratmeter. Variationen 4r dock mycket stor:
vissa omrdden fir mindre dn 100 liter per kvadratmeter, medan andra fir ndstan 1 000 liter per kvadratmeter.

Den naturliga faktorn med liten nederbord och stora skillnader mellan olika omrdden har observerats dtminstone
sedan 1980-talet. Denna utveckling har &tfoljts av allt lingre och intensivare perioder med torka, extrema
temperaturer och brist pa bevattningsvatten.

Detta har beskrivits under rubriken Skidl i utkastet till Kanariebarnas lag om klimatférindringar och
energiomstallning, for vilket remisstiden nyligen gick ut (den 15 januari 2021). Centret for atmosfirforskning i Izafia
pd Teneriffa 4r en del av det internationella atmosfirovervakningsprogrammet Global Atmosphere Watch
Programme. Dir har man sedan 1980-talet observerat en 6kning av Kanariedarnas medeltemperatur utifrdn data som
registrerats vid olika mitstationer. Okningen &r storst i Izafia i Teide nationalpark pa Teneriffa, p& grund av att platsen
ligger léngre in p& 6n och ddrmed inte paverkas lika mycket av havet. Aven 6kade nivaer for stoftpartiklar som blaser
in frdn den afrikanska kontinenten har observerats. I foljande publikationer finns ytterligare information om
klimatforindringarnas effekter pd Kanariedarna: Estrategia canaria de lucha contra el cambio climdtico, 2008/2015
(Kanariebarnas strategi for att bekdmpa klimatforandringen 2008-2015), utgiven av Kanariebarnas byra for héllbar
utveckling och klimatforandringar, samt studien "Aspectos clave para un plan de adaptacion de la biodiversidad
terrestre de Canarias al cambio climdtico” (centrala aspekter nir det giller en plan for anpassning av Kanariearnas
landbaserade biologiska méngfald till klimatforindringarna) av J. L. Martin och M. V. Marrero, Teide nationalpark,
och M. del Arco och V. Garzén, Institutionen for vixtbiologi (botanik), Farmaceutiska fakulteten, La Laguna-
universitetet, pd uppdrag av ministeriet for ekologisk omstéllning och demografisk utmaning.
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Klimatforandringarnas effekter for torrperiodernas lingd och intensitet resulterar i en naturlig 6kning av syrahalten
hos druvor med hdg sockerhalt, vilket ger ett vin med hog naturlig alkoholhalt. En annan effekt av torkan dr
overmogna druvor pd vinstockarna.

For vin av 6vermogna druvor ar det dérfor lampligt att hoja griansvirdet for hogsta syrahalt, uttryckt som dttiksyra, i
enlighet med punkt 3 i del C i bilaga I till kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/934. Enligt denna punkt
far medlemsstaterna bevilja undantag frdn gransvirden for viner med en total alkoholhalt pd ligst 13 volymprocent.
For viner med en naturlig alkoholhalt p& 6ver 15 volymprocent och en verklig alkoholhalt p& minst 13 volymprocent
och som framstillts uteslutande genom jisning av druvorna bor, nir det giller lagsta halt uttryckt i vinsyra, samma
undantag tillimpas som for likorvin och vin av 6vermogna druvor, dvs. 3,5 gram per liter.

4.  Andringar i restriktionerna for vinframstillning

Beskrivning:

Stycket om en begrinsning av vinavkastningen till 74 liter per 100 kilogram druvor har flyttats fran avsnittet om
oenologiska metoder till avsnittet om restriktioner.

Vid framstillningen av de olika kategorier av roda viner som har den skyddade ursprungsbeteckningen "Islas Canarias”
mdste minst 85 % av druvorna komma frin minst en av foljande sorter: bastardo negro- baboso negro, cabernet
sauvignon, castellana negra, listdn negro — almuifieco, listdn prieto, malvasia rosada, merlot, moscatel negro,
negramoll, pinot noir, ruby cabernet, syrah, tempranillo, tintilla och vijariego negro.

Andringen péverkar punkt 3 i produktspecifikationen och punkt 5.1 i det ssmmanfattande dokumentet.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom &dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Stycket om begransad avkastning vid framstallningen har flyttats eftersom det ror sig om en restriktion och det dirfor
bor dterfinnas i det avsnittet.

Syftet med bestimmelser om ldgsta innehdll av bld druvsorter i roda viner ér att bevara firgintensiteten som en
utseendemassig organoleptisk egenskap. Denna dndring medfor ingen dndring i produktbeskrivningen.

5. Definition av systemen for beskirning och uppbindning och tilligg av ett nytt system

Beskrivning:

Vart och ett av de traditionella sitt att beskdra och binda upp vinstockar som anges i produktspecifikationen — gobelet,
cordon, traditionell parral (pergola) och 1&g parral — har definierats. En ny definition har inforts for den traditionella
uppbindningen en rastras, en typ av spaljering pa linor med stod.

Denna dndring paverkar punkt 3.3.2 om beskédrning och uppbindning av vinstockar i punkt 3.3 om odlingsmetoder
under specifika oenologiska metoder i produktspecifikationen samt s punkt 5.1 om grundlidggande oenologiska
metoder under avsnittet om odlingsmetoder i det sammanfattande dokumentet.

Det ror sig hiar om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller nigot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

En beskrivning av vart och ett av de traditionella beskdrnings- och uppbindningssitt som anges i produktspecifikationen
har lagts till for att undvika sammanblandning ndr samma namn anvinds pd andra platser. Detta giller t.ex. cordén
(cordon-metoden) som i andra vinodlingsomraden stdr for en typ av uppbindning pa linor men som skiljer sig fran den
traditionella kanariska metoden. Aven den typ av uppbindning och beskérning som brukar kallas en vaso (gobelet, dvs.
buskbeskarning) gors pd Kanariedarna traditionellt med kippar, vilket inte ér fallet i andra vinodlingsomraden. Eftersom
en beskrivning gors av dessa tvé traditionella uppbindningsmetoder har f6r konsekvensens skull dven 6vriga metoder
definierats. Den traditionella metoden en rastras har lagts till och definierats. Trots att denna metod i avsnittet om
samband (punkt 7 a i produktspecifikationen, avsnittet om manskliga faktorer) beskrivits som vird att uppmérksammas
ndmndes den sedan inte i avsnittet om odlingsmetoder, vilket nu har rttats till.
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6. Hojd grins for produktionsavkastning

Beskrivning:

Grinsen for hogsta avkastning i kilogram druvor per hektar har hojts och till foljd av detta har dven grinsen i
hektoliter slutprodukt per hektar hojts. Respektive grins har héjts fran 10 000 till 15 000 kilogram per hektar och
fran 74 till 111 hektoliter per hektar.

Denna dndring pdverkar punkt 5 om hogsta avkastning i produktspecifikationen och avsnitt 5 om vinframstall-
ningsmetoder i det sammanfattande dokumentet, led 2 om hogsta avkastning.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Det finns vissa druvsorter som nir de odlas under gynnsamma klimatférhdllanden ger hogre avkastning vissa dr
jamfort med andra dr. Detta skapar problem vad giller avkastningen eftersom skorden kan bli f6r stor for att man ska
fa framstilla vin med den skyddade ursprungsbeteckningen "Islas Canarias”.

Sakkunniga fran ber6rda vingdrdar har gdng pd ging bett om att dndra produktspecifikationen s att grinsen for
hogsta avkastning hojs. De menar att kvaliteten pd druvorna inte forsdmras, eller ens paverkas, dd avkastningen blir
hogre.

SIGPAC (det spanska systemet for identifiering av jordbruksskiften, Sistema de Informacion Geogrdfica de parcelas
agricolas) foreskriver dessutom inte ndgra grinser for vingdrdar med andra uppbindningssystem &n spaljering, vilket
resulterar i att odlingsarealen maste reduceras. Att fore skorden ingd ett avtal som tilldter att den grins som faststlls i
produktspecifikationen 6verskrids med upp till 25 % utgor inte ndgon tillfredsstillande 16sning.

7. Nuts-kod har lagts till for det avgrinsade omradet

Beskrivning:
Nuts-koden for Kanariedarna har lagts till i beskrivningen av det avgransade omradet.
Punkt 4 i produktspecifikationen och punkt 6 i det ssmmanfattande dokumentet har 4dndrats.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Ett fortydligande av det avgrinsade omrédet.

8.  Andringar vad giller druvsorter

Beskrivning:

Atskillnaden mellan rekommenderade och godkinda druvsorter har tagits bort. Samtliga sorter 4r nu godkinda och
stdr i alfabetisk ordning, uppdelade pd grona och blé druvor. Av samma anledning klassificeras samtliga sorter i det
sammanfattande dokumentet som huvudsakliga druvsorter.

Den grona druvan albillo criollo har lagts till.

Dessa dndringar paverkar punkt 6 om druvsorter i produktspecifikationen och avsnitt 7 "Huvudsakliga druvsorter” i
det sammanfattande dokumentet.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Klassificeringen ska stimma 6verens med den som faststalls i kungligt dekret 1338/2018 av den 29 oktober 2018 om
vinproduktionskapaciteten, dndrat genom avsnitt 5 i bilaga XXI till kungligt dekret 558/2020, vilket innebér att
atskillnaden mellan rekommenderade och godkinda sorter har tagits bort och samtliga sorter dr godkinda.
Uppdelningen i grona och bld druvsorter i forteckningen ar till for att gora det ldttare att hitta i den.
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Druvsorten albillo criollo 4r en traditionell sort som anvinds vid framstillning av vin med den skyddade ursprungsbe-
teckningen "Islas Canarias”. Sorten omnimndes i den forordning (orden) av den 2 maj 2011 genom vilket
Kanarieoarnas kvalitetsvin erkdndes, och godkandes i artikel 6 om druvsorter i de dtfoljande bestimmelserna, dir den
namndes under namnet albillo. Det sistndimnda dndrades dock genom en férordning (orden) av den 21 oktober 2011
for att stimma overens med kungligt dekret 461/2011 av den 1 april 2011 om 4ndring av bla. kungligt dekret
1244/2008 av den 18 juli 2008 om vinproduktionskapaciteten, genom vilken druvsorten albillo togs bort fran
forteckningen over druvsorter tillitna pd Kanariebarna. Genom forordning (orden) AAA/580/2014 av den 7 april
2014 dndrades bilaga XXI till ovan nimnda kungliga dekret 1244/2008. Dirigenom introducerades denna druvsort
pa Kanariebarna, denna gang under namnet albillo criollo. Detta hinger samman med denna skyddade ursprungsbe-
teckningens historia och ir skalet till att druvsorten bor ingd i produktspecifikationen. Denna dndring medfor ingen
dndring i produktbeskrivningen.

9. Forbittringar i texten om samband

Beskrivning:

Vissa formuleringar i texten i avsnittet om samband har forbittrats. Narmare bestimt har orsakssambandet mellan
naturliga och minskliga faktorer utvecklats mer, vilket dven giller egenskaperna for viner av varje kategori.

Denna dndring paverkar punkt 7 i produktspecifikationen och punkt 8 i det sammanfattande dokumentet.

Det ror sig hdr om en standarddndring eftersom andringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33. Andringen innebdr inte att sambandet avfirdas, utan bara att vissa formuleringar i texten
har forbittrats.

Skal:

Enligt EU:s bestimmelser ska ett samband beskrivas for varje produktkategori som omfattas av den skyddade
ursprungsbeteckningen. Detta gjordes dock inte i den version som skrevs 2011 och som var den forsta produktspeci-
fikationen for denna skyddade ursprungsbeteckning. Syftet med denna 4ndring i produktspecifikationen ar att rétta till
detta.

10. Andringar i mirkningsreglerna

Beskrivning:

Begrinsningarna for hur stora bokstiverna fir vara (mellan 4 och 10 millimeter) som namnet pd den skyddade
ursprungsbeteckningen skrivs med i mérkningen har tagits bort.

De avsnitt som ror uppgifter om skordedr och druvsorter har tagits bort. Enligt EU-lagstiftningen dr dessa valfria
uppgifter, och produktspecifikationen bor inte innehélla striktare regler.

Avsnitten med sddana frivilliga uppgifter som fermentado en barrica (jast pé fat), barrica (fat) och roble (ek) har strukits.
Frén produktspecifikationen stryks didrmed dven sddana villkor som gdr lingre 4n nationella bestimmelser om ovan
namnda uppgifter, nirmare bestamt minsta volymkapacitet for faten (330 liter) och kravet om att vinet maste lagras
minst tre mdnader pa fat.

Andringen paverkar punkt 8.2.8 i produktspecifikationen och punkt 9 i det ssmmanfattande dokumentet.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom édndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Nir det giller bokstivernas storlek bedoms det inte som nddvindigt att infora granser utover de som faststills i de
allminna bestimmelserna.

De frivilliga uppgifter, t.ex. drgdng och druvsort, som anges i EU-lagstiftningen och som giller for alla aktorer, oavsett
SUB- eller SGB-status, behover inte finnas med i produktspecifikationen savida inte striktare anvindningsvillkor har
inforts.

De frivilliga uppgifterna fermentado en barrica, barrica och roble omfattas av regler pd nationell niva. Villkoren for
anvindning av dessa uppgifter ar darfor de villkor som giller allmént i Spanien. For att man ska ha ritt att anvinda
de traditionella begreppen noble (idelvin) och afigjo (lagrat vin), som far anvindas for vin med SUB eller SGB, fir
volymen pa ekfaten enligt lag inte overstiga 600 liter. Det finns ddrfor ingen anledning att volymen pd faten
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begrinsas till 330 liter for att man ska {3 anviinda sig av de frivilliga uppgifterna fermentado en barrica, barrica och roble
(ndgot som dven dr tilldtet for vin med SUB eller SGB) samtidigt som denna begrinsning dr satt till 600 liter i kungligt
dekret 1363/2011 av den 7 oktober 2011, genom vilket EU:s regler f6r markning, presentation och identifiering av
vissa vinprodukter genomfors. Om de striktare villkoren for fatvolym och kortaste lagringstid pé fat tas bort kommer
villkoren att Gverensstimma med de allminna villkor som faststills i kungligt dekret 1363/2011 (ddr inte ndgon
kortaste lagringstid anges). Dessa villkor bor darfor inte st med i produktspecifikationen.

Tilligg av mindre geografiska enheter

Beskrivning:

Foljande mindre geografiska enheter har lagts till:

a. Oarna Tenerife (Nuts-kod ES709) och Fuerteventura (Nuts-kod ES704).

b. Kommuner:

P4 6n El Hierro: El Pinar, La Frontera och Valverde.

P 6n Fuerteventura: Antigua, Betancuria, La Oliva, Pdjara, Puerto del Rosario och Tuineje.

Pd 6n Gran Canaria: Agaete, Agiiimes, Artenara, Arucas, Firgas, Galdar, Ingenio, La Aldea de San Nicolds, Mogén,
Moya, San Bartolomé de Tirajana, Santa Brigida, Santa Lucia de Tirajana, Santa Marfa de Guia, Valleseco, Valsequillo,
Tejeda, Telde, Teror och Vega de San Mateo.

P& 6n La Gomera: Agulo, Alajerd, Hermigua, Vallehermoso och Valle Gran Rey.

Pa 6n Lanzarote: Arrecife, Harfa, San Bartolomé, Teguise, Tias, Tinajo och Yaiza.

Pa 6n La Palma: Barlovento, Brefia Alta, Brefia Baja, El Paso, Fuencaliente, Garafia, Los Llanos de Aridane, Puntagorda,
Puntallana, San Andrés y Sauces, Tazacorte, Tijarafe och Villa del Mazo.

Pd 6n Tenerife: Adeje, Arafo, Arico, Arona, Buenavista del Norte, Candelaria, Fasnia, Garachico, La Guancha, Los Silos,
Icod de los Vinos, Puerto de la Cruz, Los Realejos, El Rosario, El Sauzal, El Tanque, San Crist6bal de la Laguna, San
Juan de la Rambla, Santa Ursula, Santiago del Teide, Tegueste och Vilaflor.

For att ett vin ska kunna mirkas med namnet pd en mindre geografisk enhet (0 eller kommun) maéste vinet ha
framstillts uteslutande av druvor som producerats inom denna mindre geografiska enhet. Produktion, eventuell
lagring samt tappning mdste ocksa ske inom den geografiska enheten.

P4 etiketten far inte namnet pad en mindre geografisk enhet anges med storre bokstdver 4n namnet pd den skyddade
ursprungsbeteckningen "Islas Canarias”.

Denna dndring paverkar led ii om kompletterande bestimmelser om mirkning i punkt 8 ¢ om kompletterande
bestimmelser i produktspecifikationen samt punkt 9 i det sammanfattande dokumentet.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Namnen pd de mindre geografiska enheterna har lagts till i enlighet med artikel 120.1 g i Europaparlamentets och
radets férordning (EU) nr 1308/2013 och i enlighet med artikel 55 i kommissionens delegerade forordning (EU)
2019/33. Beteckningen Tenerife och den form som ska anvindas pa etiketterna har lagts till i enlighet med det
regionala jordbruks-, fiske- och livsmedelsministeriets forordning (orden) av den 7 juni 1999.

Detta gors for att efterkomma konsumenternas krav péd information om mer precis ursprungsort f6r vinerna. Det
utgor dven ett svar pd producenternas, vinodlarnas och vingdrdarnas vilja och krav att f& presentera sina produkter pa
det mest fordelaktiga sittet.

Inga namn pé oar eller kommuner har tagits med om de &r eller innehdller geografiska namn som omfattas av annan
vinrelaterad skyddad ursprungsbeteckning p& Kanariearna. Detta ligger i linje med artikel 103.2 i férordning (EU)
nr 1308/2013 och med artiklarna 28 och 29 i lag 6/2019 om kvaliteten pé jordbruksbaserade livsmedel.
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Villkor har lagts till som &r strangare 4n de som anges i artikel 55 i kommissionens delegerade forordning (EU)
2019/33. Fler uppgifter om markningens utseende har lagts till i bestimmelserna om mérkning och presentation av
produkterna, bland annat nér det giller bokstdvernas storlek och var texten ska placeras. Detta gors for att kategori
och ursprung f6r produkten ska anges pd ett tydligt och enkelt sitt och for att undvika att konsumenterna vilseleds.

12. Tilligg av uppgifter om kontrollorgan

Beskrivning:

Det finns nu en link till de kontrollorgan som behériga myndigheter har delegerat kontroll- och produktcertifierings-
uppdragen till i enlighet med dekret 39/2016 av den 25 april 2016.

Denna dndring paverkar punkt 9 a om behoriga kontrollmyndigheter och kontrollorgan i produktspecifikationen. Det
sammanfattande dokumentet paverkas inte.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller ndgot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Produktspecifikationen maste innehélla uppgifter om de kontrollorgan som utfor produktcertifieringen och till vilka
kontrollen av denna skyddade ursprungsbeteckning har delegerats.

13. Forbittringar i beskrivningen av kontrollerna

Beskrivning:
De metoder som kontrollorganet ska anvinda sig av har lagts till enligt nedan.

Kontrollorganet bedomer overensstimmelsen med produktspecifikationen baserat pad en forsta grundkontroll samt
uppfoljningskontroller av vinproduktionsanliggningen minst en gdng per dr, i enlighet med beskrivningen av de
kontroller som ska utforas.

Kontrollen av odlingsférhéllandena for vinstockarna bestar av en kombination av slumpmassiga kontroller baserade
pd en riskanalys och stickprov.

Proverna som tas vid dessa kontroller samlas in systematiskt pa varje anldggning, och stickproverna tas frdn lager med
drickfdrdiga produkter.

Denna dndring péaverkar led ii om kontrollmetoder i punkt 9 b om kontrolluppdraget i produktspecifikationen. Det
sammanfattande dokumentet paverkas inte.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller nigot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

Andringarna gors for att texten ska stimma dverens med artikel 25.2 i kommissionens delegerade forordning (EU)
2019/33 dir det anges att drliga kontroller méste genomforas for att 6verensstimmelsen med produktspecifikationen
ska kunna bedomas och att kontrollerna maste genomforas i form av slumpmissiga kontroller baserade pd en
riskanalys eller i form av stickprov eller regelbundna kontroller. Slumpmassiga kontroller kan kombineras med
stickprovskontroller.

14. Andringar i texten i produktspecifikationen som inte dndrar innehillet

Beskrivning:
1. Andringar i layout/disposition

— I de olika avsnitten i produktspecifikationen (1, 2, 3 etc.) har de underordnade leden fatt motsvarande numrering
(2.2, 2.2.1, 2.2.2 etc.). Detta ger bittre struktur och 6kad tydlighet. For 6kad konsekvens i layouten har inom
varje avsnitt och led i mojligaste man upprékningar i alfabetisk ordning ersatts med numrerad upprakning eller
strecksatser, medan strecksatser i underavsnitt/led har ersatts med alfabetisk upprikning.

— En rubrik Kategorier har lagts till i beskrivningen av vinet, fore foreteckningen 6ver vinprodukter. Den ordning
som produkterna stér i har dndrats sé att de foljer den ordning som anvinds i del Il i bilaga VII till forordning (EU)
nr 1308/2013.
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— Rubriken Analytiska egenskaper har dndrats till Fysiska och kemiska egenskaper.

— T underavsnittet om fysiska och kemiska egenskaper presenteras produkter som tidigare grupperades tillsammans
nu separat, i enlighet med den ordningsfoljd som anvinds i del I av bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013.

2. Foljande avsnitt har blivit foremal for omflyttningar:

— Begrinsningen for produktionsavkastningen, som i den tidigare produktspecifikationen dterfanns i avsnittet om
oenologiska metoder. Detta avsnitt dterfinns nu i avsnittet om restriktioner, eftersom detta ar mer logiskt.

— Druvsorterna stér i alfabetisk ordning, med separata forteckningar for bld och grona druvsorter.

— Led 4-10 som i den tidigare produktspecifikationen dterfanns under underrubriken b) Objektiva krav i punkt 8
om tillimpliga bestimmelser stir nu under underrubriken Kompletterande bestimmelser, vilket 4r mer logiskt.
Dir denna text nu stir har den delats upp efter innehdll, och de olika styckena har numrerats och fatt rubriker.
Denna dndring paverkar inte innehallet.

3. Fortydliganden rérande terminologin samt korrigeringar av grammatiska fel och bristande konsekvens:

— Uttrycket mousserande viner har ersatts med mousserande kvalitetsvin, i enlighet med beteckningen for denna
produktkategori.

— Formuleringen detta ursprung har ersatts med denna skyddade ursprungsbeteckning.
— Uttrycket denna autonoma region har ersatts med den autonoma regionen Kanariegarna.

— Uttrycket kvalitetsvin frin Kanariedarna har ersatts med den skyddade ursprungsbeteckningen “Islas Canarias” alternativt
"Islas Canarias” (beroende pd vad som dr lampligt) eftersom detta d4r namnet pa den skyddade beteckningen.

— Formuleringen dessa specifikationer har ersatts med denna specifikation (t.ex. i punkterna 3 a.2 och 8 b.3 a i den
tidigare produktspecifikationen).

— Formuleringen kommer att vara (serd de) i punkt 3 a.2 i den tidigare produktspecifikationen har ersatts med kommer
att vara for (serd para) eftersom det giller den naturliga alkoholhalten hos produktionspartier och syftar pd de
vinkategorier som listas nedanfor.

Dessa dndringar paverkar olika punkter i produktspecifikationen och det sammanfattande dokumentet.

Det ror sig hir om en standardindring eftersom dndringen inte uppfyller nigot av kriterierna i artikel 14.1 i
forordning (EU) 2019/33.

Skal:

For att forbattra och fortydliga texten.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Islas Canarias

2. Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin
3. Likorvin
5. Mousserande kvalitetsvin
9. Pirlande vin med tillsats av koldioxid

16. Vin av 6vermogna druvor
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4. Beskrivning av vinet eller vinerna

1. Vita viner och roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vita viner: Gul firg med toner av gront eller barnsten. Medelhog till hog aromatisk intensitet och fruktig doft. Friska
och balanserade. Fruktig eftersmak.

Roséviner: Hela spektrumet av rosa nyanser. Medelhog till hog aromatisk intensitet. Fruktig karaktdr och doft.
Medelhog fyllighet. Friska och balanserade. Fruktig eftersmak.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10

Ligsta totala syrahalt 4 gram per liter, uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per liter) | 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 200

2. Rédaviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Roda viner: Korsbarsrod firg med violetta toner, medelhdg till hog fargintensitet. Medelhog till hog aromatisk
intensitet. Rena roda bar. Smakrika, ldnga viner med medelhog tanninrikedom. Den lingre mognadsprocessen ger ett
langre vin med intensivare balsamiska och kryddiga toner och med en firg som overgér i terrakotta.

Allmanna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,5

Ligsta totala syrahalt 4 gram per liter, uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per liter) | 20

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

3. Likorviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Likorvin: Ljus och klar gul firg, oljigt utseende. Intensiv doft som pdminner om russin, kryddor, torkad persika och de
olika druvsorterna. Kinslan i munnen ir ett sammetslent, balanserat och intensivt vin med fruktig och kraftfull
eftersmak.
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* Hogsta halt av svaveldioxid: 200 mg/l om sockerhalten ar = 5 g/l

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

15

Légsta totala syrahalt

3,5 gram per liter, uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i millickvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

150

4. Vin av 6vermogna druvor

KORTFATTAD BESKRIVNING

Ljus och klar gul firg, oljigt utseende. Intensiv doft som pdminner om russin, kryddor, torkad persika och de olika
druvsorterna. Kdnslan i munnen &r ett sammetslent, balanserat och intensivt vin med fruktig och kraftfull eftersmak.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

15

Lagsta totala syrahalt

3,5 gram per liter, uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

26,6

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

150

5. Mousserande kvalitetsviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Blekt gul till gyllengul farg. Ljusa viner med smé och héllbara bubblor. Ren och fruktig doft. Kdnslan i munnen ar ett

balanserat, friskt vin med fruktig eftersmak.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

10

Ligsta totala syrahalt

4 gram per liter, uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

185

C 88/41
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6.  Parlande vin med tillsats av koldioxid

KORTFATTAD BESKRIVNING

Viner med tydliga bubblor. De vita vinerna ir gula i firgen, rosévinerna har olika nyanser av rosa och de réda vinerna
har en rodviolett firg. Ren doft. De vita vinerna har en doft av vita bar. Rosévinerna och de roda vinerna har en doft av
roda bar. Smakmissigt dr vinerna stora, balanserade och friska med fruktig eftersmak och tydlig kolsyrekansla.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 9,5

Ligsta totala syrahalt 4 gram per liter, uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) | 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

5. Vinframstillningsmetoder
5.1. Sarskilda oenologiska metoder

Relevanta restriktioner for vinframstdllning
Méngden vin per 100 kilogram druvor fir inte Gverstiga 74 liter.

De roda vinerna framstills genom fullstindig eller partiell jasning med druvskal. Bld druvsorter maste utgéra minst
85 % av de anvinda druvorna, med eller utan stjilkar.

Odlingsmetoder

Planteringstitheten ska vara minst 800 vinstockar per hektar. Undantag far goras for traditionella vingdrdar pa
Lanzarote ddr det dr tilldtet med en ldgre grins pd 400 plantor per hektar. Systemen for beskirning och uppbindning
har anpassats till jordmanen och klimatforhallandena for att produktionen ska bli av s& hog kvalitet som mojligt. De
traditionella system som anvands pd Kanariebarna ér gobelet, rastras, cordon, traditionell parral, 1dg parral och varianter
av dessa. Aven spaljering tillimpas. Anvandningen av konstbevattning regleras i en forordning (orden) av den 17 maj
1999 om konstbevattning av vinodlingar for framstillning kvalitetsviner i vissa regioner inom den autonoma
regionen Kanariedarna.

Sirskilda oenologiska metoder

Ligsta naturliga alkoholhalt for varje parti vin mdste uppga till 10 volymprocent for vita viner och roséviner, 11,5

volymprocent for réda viner, 15 volymprocent for likorvin, 17 volymprocent for vin av 6vermogna druvor samt 10
volymprocent for mousserande kvalitetsviner och parlande vin med tillsats av koldioxid.

5.2. Hogsta avkastning
15 000 kilogram druvor per hektar

111 hektoliter per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omride

Produktionsomradet for viner med denna skyddade ursprungsbeteckning ér hela det territorium som Kanariearna
utgor (Nuts-kod ES70).
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7. Huvudsakliga druvsorter
Albillo criollo
Bastardo blanco — Baboso blanco
Bastardo negro — Baboso negro
Bermejuela — Marmajuelo
Breval
Burrablanca
Cabernet sauvignon
Castellana negra
Doradilla
Forastera blanca
Gual
Listdn blanco de Canarias
Listan negro — Almufieco
Listan prieto
Malvasia aromética
Malvasia rosada
Malvasia volcanica
Merlot
Moscatel de Alejandria
Moscatel negro
Negramoll
Pedro ximénez
Pinot noir
Ruby cabernet
Sabro
Syrah
Tempranillo
Tintilla
Torrontés
Verdello
Vijariego blanco — Diego

Vijariego negro

8.  Beskrivning av samband

Oarnas vulkaniska jordmén inneh&ller mineraler som gér den limplig for odling av de olika druvsorterna. Vinerna har
ddrfor en karakteristisk smak av vulkaniska mineraler.

De odlingsmetoder som nimnts, i kombination med de produktionsbegrinsande faktorer som beskrivits ovan, ger
skordar med hogre kvalitet. Dessa metoder och faktorer omfattar bl.a. avsaknad av konstbevattning, mycket stora
extensiva vingdrdar i mdnga omraden, vinstockar som dr 6ver 80 dr gamla samt den stora andel vinstockar vixer i
branta sluttningar pé hog hojd.

Vinodlingen karakteriseras av en lang odlingssdsong och en lingsam mognadsprocess. Detta hinger samman med de
mycket stabila temperaturer som rader i det geografiska omradet. Det finns ingen risk for frost, och temperaturvaria-
tionerna mellan vinter och sommar dr sma. De nordliga vindarna, passadvindarna, skapar en mycket stor mangd
olika mikroklimat som kan resultera i betydande klimatskillnader mellan olika omraden trots att de kan ligga knappt
100 meter frdn varandra. Den ldnga odlingssisongen och den langsamma mognadsprocessen for druvorna har en
markant inverkan pa vinernas karakteristiska egenskaper, vilket f6ljande exempel visar:
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— De vita vinerna uppndr en fin aromatisk intensitet med toner av vita bar och tropiska frukter samt blommiga och
balsamiska toner. De ar balanserade, friska och med lang eftersmak.

— De roda vinerna har fin aromatisk intensitet med toner av morka bar (bjornbir) och av gronsaks- och
mineralkaraktdr som pdminner om svartpeppar. De dr strukturerade, nyanserade och vilbalanserade. Rosévinerna
har en ren doft av roda bir (jordgubbar eller hallon) med blommiga komponenter och toner av gronsakskaraktar
av olika intensitet samt en bra balans mellan syrlighet och friskhet.

— Nar det giller likorvinerna innebdr de ménga olika mikroklimat som skapas av terringen, jordménen och
passadvindarna att vissa druvsorter inte ndr den mognadsgrad som &r optimal for framstillning av naturligt sota
viner. Vinalkohol har dirfoér anvints traditionellt for att framstilla dessa typer av viner, som har frisk doft och
som padminner om respektive druvsort. Vinerna blir mer komplexa nir de lagras.

— Det mousserande kvalitetsvinet péaverkas av den linga odlingssisongen och druvornas ldngsamma
mognadsprocess som ger ett livligt vin med fin aromatisk intensitet och fruktigt slut.

— Karaktdren hos det pirlande vinet med tillsats av koldioxid kommer av odlingssisongen for vinstockarna i
produktionsomradet som gor det mojligt att framstilla parlande viner. Den jimna temperaturen i omradet och
det rikliga solskenet ger en lang odlingssisong dd druvorna fir mogna langsamt. Detta ger mjuka, intensivt
fruktiga viner som kinns livliga i munnen.

— Nar det giller vin av 6vermogna druvor ér det viktigt att framhélla att vinstockens beskérning gor att druvorna
exponeras for solljus och ger en jamn temperatur i hela vinstocken, vilket leder till en perfekt balans. Smaken hos
dessa viner har en mycket fin balans mellan s6tma och syrlighet.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Forpackas i det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret:

Produktens speciella karaktir och behovet av att bevara den skyddade ursprungsbeteckningens anseende innebir att
vin med den skyddade ursprungsbeteckningen “Islas Canarias” endast fir tappas pd vingdrdar som finns med i
vingardsregistret for denna skyddade ursprungsbeteckning. Underldtenhet att folja bestimmelserna kommer att
resultera i att den skyddade ursprungsbeteckningen inte fir anvindas for vinet i fraga.

Produktionen av viner med den skyddade ursprungsbeteckningen ér inte avslutad med processen att omvandla must
till vin genom alkoholjdsning och andra kompletterande processer. Tvartom dr det tappningen som ska ses som det
slutliga steget i produktionsprocessen for dessa viner eftersom det omfattar ytterligare oenologiska metoder. Sidana
metoder ar tex. filtrering, stabilisering och andra typer av korrigerande dtgirder som kan péaverka dessa viners
sirskilda egenskaper. Dessa moment kan visserligen utforas utanfor det skyddade omrddet, men optimala
forhallanden uppnas troligtvis mycket littare om momenten utférs pa vingdrdarna inom det skyddade omradet, som
stdr under kontrollorganens direkta kontroll. Kontroller som genomférs utanfor det skyddade omrddet ger inte lika
starka garantier for vinets kvalitet och dkthet jamfort med kontroller inom detta omrade. Att vinet tappas inom
produktionsomradet ér en visentlig faktor nir det giller att skydda ursprungsbeteckningen nir den firdigforpackade
produkten salufors till slutkonsumenten. Darmed forhindrar man att produkten i ett senare skede manipuleras pé ett
sadant sitt som skulle kunna paverka vinets kvalitet eller sirskilda egenskaper.

Rattslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
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Beskrivning av villkoret:

— Texten "Denominacién de Origen Protegida Islas Canarias” ska tydligt anges pa etiketten, tillsammans med den
logotyp som finns registrerad hos férvaltande myndighet.

— Forpackningen madste vara forsedd med numrerad kontrolletikett eller sigill utfirdad av forvaltande myndighet.
Applicering av dessa markningar mdste ske pd vingdrden och pa ett sddant sitt att markningen ar synlig och inte
gér att dteranvinda.

— Olika mindre geografiska enheter (6ar och kommuner) fr nimnas pé etiketten om vinet framstills uteslutande av
druvor frin detta omréde och om dven produktion, eventuell lagring samt tappning dger rum inom detta omréde.
Forvaltande myndighet har behorighet att utfarda sirskilda identifierings- och kontrolletiketter. Namn pa mindre
geografiska enheter méste anges med bokstdver som inte dr storre dn de som anvinds for den skyddade
ursprungsbeteckningen "Islas Canarias”.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.gobiernodecanarias.org/cmsgobcan/export/sites/agpicca/galerias/doc/calidad/Pliego-de-Condiciones-Islas-
Canarias-modificado-1.pdf
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