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Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2022/C 31/12)
Detta meddelande offentliggdrs i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 (')

MEDDELANDE OM EN STANDARDANDRING AV DET SAMMANFATTANDE DOKUMENTET
”Pla de Bages”
PDO-ES-A1557-AMO5
Datum for meddelandet: 20 oktober 2021
BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS
1. Okning av grinsvirdena for halten av flyktiga syror i vita viner, roséviner och réda viner

Beskrivning
Stycket om halten av flyktiga syror i viner i kategori 1 har dndrats enligt foljande:

"Viner yngre dn ett r maste ha en halt av flyktiga syror under 0,70 g/, uttryckt som dttiksyra, for vita viner och roséviner
och under 0,8 g/l for roda viner.

Viner som lagras i over ett ar och viner som framstills pd fat under samma &r, oavsett om det sker genom jdsning och/eller
lagring, méste ha en hogsta halt av flyktiga syror pa 0,9 g/l for vita viner och roséviner och 1,1 g/l for roda viner.” Med
andra ord har gransvirdet hojts fran 0,6 till 0,7 g/l f6r unga vita viner och roséviner och till 0,9 g/l for vita viner och
roséviner som lagras pd fat. For roda viner lagrade pd fat har gransvirdet hojts frén 1 till 1,1 g/l.

Denna dndring ror punkt 2.D.3 i produktspecifikationen och punkt 4 i det sammanfattande dokumentet.

Detta anses utgora en standardindring eftersom den inte omfattas av de typer av dndringar som anges i artikel 14.1 i
kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 av den 17 oktober 2018 om komplettering av Europaparlamentets
och ridets forordning (EU) nr 1308/2013 vad giller ansokningar om skydd av ursprungsbeteckningar, geografiska

beteckningar och traditionella uttryck inom vinsektorn, invindningsforfarandet, begrinsningar i friga om anvindning,
andringar av produktspecifikationer, avregistrering av skydd samt markning och presentation.

Motivering

Motiveringen till denna 4ndring &r inférandet av nya system for vinframstillning som skiljer sig fran de konventionella
systemen i och med anvindning av hogre jdsningstemperaturer, naturligt utvalda jdstsorter och ny vinframstillningsut-
rustning, vilket ofta resulterar i viner med en hogre halt av flyktiga syror.

Samtidigt Okar antalet inhemska druvsorter i omrddet Pla de Bages, och de brukar vara mer kinsliga nir vinerna framstlls.

2. Avskaffande av begrinsningar for planteringstithet

Beskrivning

Stycket "En hogsta planteringstithet pd 4 500 vinstockar per hektar och en minsta planteringstithet pd 2 500 vinstockar
per hektar. All annan planteringstdthet méste godkédnnas.” har tagits bort.

Denna dndring ror punkt 3.1 i produktspecifikationen och punkt 5 a i det ssmmanfattande dokumentet.
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Detta anses utgora en standardindring eftersom den inte omfattas av de typer av dndringar som anges i artikel 14.1 i
kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 av den 17 oktober 2018 om komplettering av Europaparlamentets
och radets forordning (EU) nr 1308/2013 vad giller ansokningar om skydd av ursprungsbeteckningar, geografiska
beteckningar och traditionella uttryck inom vinsektorn, invindningsforfarandet, begransningar i friga om anvindning,
andringar av produktspecifikationer, avregistrering av skydd samt mérkning och presentation.

Motivering

Vinodlingsskiftena har mycket olika utformning och struktur pd grund av den bergiga terringen i omrddet for den
skyddade ursprungsbeteckningen "Pla de Bages”.

Vissa av vinodlingarna ligger pé relativt stora falt som ar litta att bearbeta med maskin, vilket innebir att planterings-
titheten kan overstiga den hogsta titheten pd 4 500 vinstockar per hektar.

P4 samma sitt innebdr svdrdtkomliga terrasserade skiften mitt i skogsomraden att planteringstitheten ocksé kan vara lagre
an den nuvarande ldgsta titheten pd 2 500 vinstockar per hektar som faststills i produktspecifikationen.

Med tanke pa att alla dessa olika vinodlingar i omradet anvénds i framstillningen av viner med ursprungsbeteckningen "Pla

de Bages” anser vi att en begrinsning av planteringstitheten innebir att denna méngfald av vinodlingar inte kan
representeras till fullo.

3. Angivelse av de druvsorter som limpar sig for framstillning av naturligt s6tt vin

Beskrivning

I det avsnitt dir en typ av likorvin — naturligt s6tt vin — beskrivs har det angetts att sddana viner ska framstillas av
druvsorterna garnacha, macabeo eller malvasia aromatica/malvasia de sitges.

Andringen giller punkt 2.D.3 i produktspecifikationen men péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

Detta anses utgora en standardindring eftersom den inte omfattas av de typer av dndringar som anges i artikel 14.1 i
kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/33 av den 17 oktober 2018 om komplettering av Europaparlamentets
och radets forordning (EU) nr 1308/2013 vad giller ansokningar om skydd av ursprungsbeteckningar, geografiska

beteckningar och traditionella uttryck inom vinsektorn, invindningsforfarandet, begransningar i friga om anvindning,
andringar av produktspecifikationer, avregistrering av skydd samt méarkning och presentation.

Motivering

Avsnittet med definitionen av naturligt sott vin behovde kompletteras eftersom det var ofullstandigt i specifikationen.
Forteckningen 6ver druvsorter som kan anvindas for att framstilla sddant vin saknades.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Pla de Bages

2. Typ av geografisk beteckning

SUB — Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin
3. Likorvin
5. Mousserande kvalitetsvin

8. Pirlande vin
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4. Beskrivning av vinet eller vinerna
1. Vita viner och roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Dessa viner framstills av de druvsorter som anges i punkt 6. De vita vinerna har en blek firg och friska aromer av
blommor och ortkryddor. Eftersom Pyrenéerna har ett betydande inflytande pd omréddet ligger de vita vinernas
aromer i den friskare delen av skalan vad giller beskrivningarna for varje druvsort, dir syrliga frukter 4r starkt
framtridande. Rosévinerna ir kraftfulla och framstills av mogna druvor som ger god struktur och en mjuk kinsla.
Fargstyrkan varierar fran kortare macerationstider till mer intensiva rosa farger.

— Lagsta verkliga alkoholhalt for roséviner som endast framstills av druvsorterna sumoll och ull de llebre ar
11,5 volymprocent, och 12,5 volymprocent for 6vriga druvsorter.

— Viner som lagras i 6ver ett dr och viner som framstills pd fat under samma ar, oavsett om det sker genom jisning
och/eller lagring, maste ha en hogsta halt av flyktiga syror pd 0,9 g/l.

ALLMANNA ANALYTISKA EGENSKAPER

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

11

Légsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)
11,67

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

180

2. Rottvin

KORTFATTAD BESKRIVNING

De r6da vinerna mdste framstillas av godkdnda druvsorter. De har en mycket intensiv fiarg. Odlingssdsongen och det
svala klimatet gor att druvorna mognar langsamt under hosten, vilket leder till att mycket firg byggs upp i samtliga
druvsorter. Det bor dock papekas att de inhemska druvsorterna overlag har mindre firgpotential och dirfor ger
mindre firgstarka viner. De 4r vilstrukturerade och mycket kraftfulla viner.

— Ligsta verkliga alkoholhalt for viner som endast framstills av sumoll, ull de llebre, picapoll negro och
garr6/mandé dr 11,5 volymprocent.

— Viner som lagras i 6ver ett ar och viner som framstills pa fat under samma r, oavsett om det sker genom jdsning
och/eller lagring, maste ha en hogsta halt av flyktiga syror pd 1,1 g/l.

ALLMANNA ANALYTISKA EGENSKAPER

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

12,5

Légsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

13,3
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Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

150

3. Pirlande vin

KORTFATTAD BESKRIVNING

De pirlande vinerna har i stort sett samma parametrar som de vita vinerna och rosévinerna, med f6ljande sirskilda
egenskaper:

1. Dessa viner har hogre syrahalt eftersom deras alkoholhalt 4r begrinsad. Detta bidrar till en frisk smak som
balanseras fint av kolsyran.

2. Vinerna har en mer strukturerad smak och ér fylligare pé grund av den taktila kdnsla som kolsyran skapar.

ALLMANNA ANALYTISKA EGENSKAPER

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

10,5

Légsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)
13,3

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

200

4. Mousserande kvalitetsvin

KORTFATTAD BESKRIVNING
Utseendemissigt liknar firgen pé dessa viner beskrivningen i avsnittet om vita viner och roséviner.

De underliggande aromerna av firsk frukt, citrusfrukter och blommor skapas av cuvéen. Lagringen pa
jasningsresterna i flaskan ger toner av torkad frukt och brod.

Dessa viner dr mycket fylligare 4n vinerna som de framstills av. Krdmigheten stdr i proportion till antalet
lagringsménader och kolsyran ar vil integrerad. De fina bubblorna samverkar med syraprofilen hos de viner som
framstills i omrddet och har samma friskhet och langa eftersmak som ar kinnetecknande for andra mousserande
viner som framstalls i svala regioner.

ALLMANNA ANALYTISKA EGENSKAPER

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

10,5

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)
13,3

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

185



21.1.2022 Europeiska unionens officiella tidning C 31/29
5. Likorviner
KORTFATTAD BESKRIVNING
Dessa viner kan framstillas av 6vermogna druvor eller druvor med ddelrota.
Viner som framstills av 6vermogna druvor far toner av torkad frukt, russin, sirap och konfekt. Nir de framstills av
druvor med ddelrota kompletteras dessa aromer av toner av apelsinskal och honung.
Naturligt sota viner som framstills genom att jasningen avbryts, vanligen till foljd av mikrofiltrering och kallférvaring
av vinerna, har samma egenskaper som unga viner, men med naturligt forekommande socker.
Mistellaviner, "rancio”-viner och naturligt s6ta viner produceras.
ALLMANNA ANALYTISKA EGENSKAPER
Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)
Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)
15
Légsta totala syrahalt
4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)
Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)
180
5. Vinframstillningsmetoder

5.1. Sdrskilda oenologiska metoder

1. Odlingsmetod

Traditionella odlingsmetoder mdste anvindas for att uppnd basta kvalitet. Alla vinframstallningsmetoder mdste
respektera miljon och vinstockarnas fysiologiska balans. Agronomisk sakkunskap mdste anvindas for att erhdlla
druvor i optimalt skick for vinframstéllning.

Vinstockarna méste bindas enligt praxis och enligt metoder som ar allmént vedertagna for vinframstallning.

De skordade druvorna maste transporteras sd snabbt som mojligt och pa ett sitt som garanterar att druvornas kvalitet
bevaras.

2. Relevanta restriktioner for vinframstallning

Druvorna mdste skordas med stor forsiktighet. De viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen far
endast framstillas av friska druvor som ir tillrickligt mogna for att fd fram viner med en naturlig alkoholhalt pa
minst 9,5 volymprocent for vita viner och 11 volymprocent for roda viner. Pirlande vin eller mousserande
kvalitetsvin som framstills av druvorna maste ha en lagsta naturlig alkoholhalt pd 9,5 volymprocent.

5.2. Hagsta avkastning

1. Grona druvsorter

10 000 kg druvor per hektar

2. Grona druvsorter

70 hektoliter per hektar
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3. BI& druvsorter

9 000 kg druvor per hektar

4.  Bla druvsorter

63 hektoliter per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omrade
Viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pla de Bages” framstills i foljande kommuner:
Aguilar de Segarra
Artés
Aviny6
Balsareny
Calders
Callas
Cardona
Castellbell i el Vilar
Castellfollit del Boix
Castellgali
Castellnou de Bages
El Pont de Vilomara i Rocafort
LEstany
Fonollosa
Gaia
Manresa
Marganell
Moia
Monistrol de Calders
Monistrol de Monserrat
Mura
Navarcles
Navas
Rajadell
Sallent
Sant Feliu Sasserra
Sant Fruitds de Bages
Sant Joan de Vilatorrada
Sant Mateu de Bages
Sant Salvador de Guardiola
Sant Viceng de Castellet
Santpedor
Santa Maria d’016
Stria

Talamanca



21.1.2022 Europeiska unionens officiella tidning C 31/31

7. Huvudsakliga druvsorter
PICAPOLL BLANCO
SUMOLL TINTO
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8.  Beskrivning av samband

8.1. Vin

Distriktets odlings- och klimatforhédllanden kidnnetecknas av temperaturer och nederbordsnivder som skiljer sig
betydligt frin de omgivande distrikten. Distriktets genomsnittliga hojd och avstind fran havet samt den sluttning
som skapas av ldglandet innanfor kusten péverkar vissa delar av klimatet som ger vinerna deras syraprofil.

De ménga skogarna och det stora antalet aromatiska 6rter som vixer i distriktet ger en jordmén som har ett starkt och
specifikt inflytande péd alla vinprodukter som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Pla de Bages”.
Vinernas primdra aromer genomsyras av doften frin dessa orter. Ddr finns bland annat rosmarin, lavendel och timjan.

8.2. Parlande vin

Forklaringarna i det foregdende avsnittet géller dven parlande viner.

8.3. Mousserande kvalitetsvin

Bages-distriktet har en lang tradition av framstillning av mousserande viner. Kommunen Artés omfattas av den
skyddade ursprungsbeteckningen "Cava”, eftersom man har experimenterat med och framstillt denna typ av viner dar
sedan borjan av 1900-talet. Med andra ord var man hir bland de forsta att framstilla mousserande viner. Macabeo,
xarel lo och parellada, som 4r de huvudsakliga druvsorter som anvinds for att framstilla mousserande viner, har de
egenskaper som beskrivs ovan i avsnittet "Vin”.

8.4. Likorvin

Likorviner har framstillts i Bages-distriktet sedan urminnes tider. "Rancio”-viner, mistellaviner och naturligt sota viner
ar vanliga drycker i hemmen i distriktet sedan mdnga &r tillbaka. Kombinationen av den traditionella framstall-
ningsmetoden och druvsorterna i distriktet, som paverkas av de klimatférhéllanden som nimns ovan, ger dessa viner
sirskilda organoleptiska egenskaper.

9. Visentliga ytterligare villkor (férpackning, mirkning, andra krav)
Rittslig ram:
Nationell lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:
Forpackning i det avgrinsade geografiska omradet
Beskrivning av villkoret:

Viner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Pla de Bages” maste forpackas i det omrade som anges i
reglerna for den skyddade ursprungsbeteckningen. Detta beslut fattades av tillsynsndimnden, eftersom den anser att det
omrade som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen ar sé litet att eventuellt externt inflytande skulle ha en
negativ inverkan pd kvaliteten, dd ndmnden inte skulle ha mojlighet att overvaka omradet ordentligt och de rddande
normerna skulle dventyras.

Link till produktspecifikationen

http://incavi.gencat.cat/web/.content/00 5-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-
Pla-de-Bages-maig-2021.pdf
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