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Offentliggorande av en ansokan om godkinnande av en dndring, som inte ir en mindre indring, av
en produktspecifikation i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och ridets forordning
(EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2020/C 298/15)

I enlighet med artikel 51 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1151/2012 (') ges rétt att gora invandningar
inom tre manader fran dagen for detta offentliggérande.

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN_FOR SKYDDADE URSPRUNGSBETECKNINGAR
ELLER SKYDDADE GEOGRAFISKA BETECKNINGAR SOM INTE AR EN MINDRE ANDRING

Ansokan om godkinnande av dndringar i enlighet med artikel 53.2 forsta stycket i férordning (EU) nr 11512012
"Vinagre del Condado de Huelva”
EU-nr: PDO-ES-0724-AMO01 - 19 juli 2017

SUB (X) SGB ()

1.  Ansékande grupp och berittigat intresse

Namn: Consejo Regulador de las denominaciones de origen «Condado de Huelva», «Vinagre del Condado de Huelva» y
«Vino Naranja del Condado de Huelva» [kontrollorgan for ursprungsbeteckningarna "Condado de Huelva”, "Vinagre
del Condado de Huelva” och "Vino Naranja del Condado de Huelva”].

Adress: Plaza Ildefonso Pinto, s/n.
21710 Bollullos Par del Condado (Huelva)
ESPANA

T +34 959410322

Fax +34 959413859

E-post cr@condadodehuelva.es

Det berittigade intresset hos den ans6kande gruppen grundar sig pé det faktum att den utgor det organ som ansvarar
for forvaltningen av den skyddade ursprungsbeteckningen "Vinagre del Condado de Huelva” och som stod bakom den
ursprungliga ansokan om registrering av namnet.

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

3. Rubrik i produktspecifikationen som berérs av indringen(indringarna)

d

Produktens namn

X

Produktbeskrivning

Geografiskt omrdde

X O

Bevis pa ursprung

X

Produktionsmetod

X

Samband

X

Mirkning

X

Annat (inspektionsorgan och lagstiftningskrav)

() EUTL 343,14.12.2012,s. 1.
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5.1

Typ av dndring(ar)

Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB som inte kan anses som en mindre dndring i
enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i forordning (EU) nr 1151/2012.

O Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts ndgot

sammanfattande dokument (eller motsvarande), som inte kan anses som en mindre 4ndring i enlighet med
artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

Andring(ar)
Produktbeskrivning

1.  Foljande punkt i avsnitt B.1. "Definition” i specifikationen och punkt 3.2 i det ssmmanfattande dokumentet har
dndrats:

i) Ursprunglig text:

"Vinagre del Condado de Huelva” dr en vindger av vin som framstdlls genom dttiksyrajdsning av vin som certifierats av
kontrollorganet for ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”.

ii) Ny lydelse:

"Vinagre del Condado de Huelva” dr en vindger av vin som framstills genom dttiksyrajdsning av ett certifierat vin med
ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”.

iii) Skal:

Hinvisningen till att vinet ska ha certifierats av kontrollorganet har strukits for att efterlevnaden av produktspecifi-
kationen ska kunna certifieras av vilket annat organ som helst som ar ackrediterat att utféra denna uppgift.

Dessa dndringar miste ocksé goras i alla avsnitt i produktspecifikationen som ror dessa aspekter.

2. Punkt 1 iavsnitt B.3. "Vindgerns egenskaper” och punkt 3.2.1 i det sammanfattande dokumentet har dndrats:

i) Ursprunglig text:

1. De virden som erhdlls vid analyser av skyddad vindger maste ligga inom foljande grinser:”

ii) Ny lydelse:

”1. De virden som erhdlls vid analyser av lagrad skyddad vindger méste ligga inom foljande granser:”

iii) Skal:

Enligt den nuvarande produktspecifikationen ar det svart for unga vindgersorter att uppfylla kraven eftersom mycket
fd av dessa idr certifierade, trots att de har alla de egenskaper och typiska sdrdrag som &dr utmirkande for det
geografiska ursprunget.

Egenskaperna i den nuvarande beskrivningen baserades pé analyser av lagrade vindgersorter, vilket innebir att det inte
finns ndgra garantier for att olagrade vindgersorter kan uppfylla kraven. For olagrade vindgersorter garanteras

sambandet genom att de framstills av samma rdvara som de lagrade vinigersorterna, dvs. viner med ursprungsbe-
teckningen "Condado de Huelva”.

3. Led 1 eiavsnitt B.3. i specifikationen och led 3.2.1 e i det sammanfattande dokumentet har strukits:
i) Ursprunglig text:

”¢) Prolinhalt: ligst 300 mg/L.”

ii) Ny lydelse:

"Led 1 e i avsnitt B.3 har strukits.”
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iii) Skal:

Angivelsen av prolinparametern har strukits. Detta ar ett index som anvdnds for att upptdcka processer som ar
forbjudna vid framstillningen av viniger, eftersom dess forekomst och koncentration har en direkt koppling till
ravarans, dvs. vinets, ursprung. Detta index gor darfor skillnad mellan jdst vindger och artificiell vindger fran andra
killor dn vin. Angivelsen av torrsubstans och aska kan fylla samma funktion eftersom bdda dessa parametrar ocksd
bidrar till att faststilla vindgerns autentiska ursprung. Det dr ddrfor onodigt att ange prolinhalten.

Detta argument stods av att den kemiska bedomningen av prolinhalten inte ingdr i OIV:s kompendium over
analysmetoder for vinvindger, och av att det inte finns ndgra officiella analysmetoder, till skillnad fran vad som ir
fallet nir det giller torrsubstans och aska.

4. Punkt 2 i avsnitt B.3. i specifikationen och punkt 3.2.2 i det sammanfattande dokumentet har strukits:

i) Ursprunglig text:

”2. For de bestandsdelar som anges nedan giller foljande hogsta mangder:
a) Kvicksilver: 0,05 ppm.

b) Arsenik: 0,5 ppm.

¢) Bly: 0,5 ppm.

d) Koppar och zink: 10 mg/l

¢) Jarn: 10 mg/l

f) Sulfat: 2 g/l, uttryckt som kaliumsulfat.

g) Klorid: 1 gfl, uttryckt som natriumklorid.”
i) Ny lydelse:

"Punkt 2 i avsnitt B.3 har strukits.”

iii) Skal:

Nar ursprungsbeteckningen "Vinagre del Condado de Huelva” registrerades fanns den spanska rittsliga ram for
vindger som motsvarar den strukna informationen i kungligt dekret 2070/1993 av den 26 november1993 om
godkannande av tekniska foreskrifter och hdlsoforeskrifter for produktion och saluforing av vindger.

Eftersom hygien- och hilsokraven i kungligt dekret 2070/1993 av den 26 november 1993 har harmoniserats genom
ett antal overgripande EU-bestimmelser har de artiklar i denna standard som hinvisar till dessa krav de facto
upphivts.

Producenter av "Vinagre del Condado de Huelva” maste uppfylla de specifika krav som anges i specifikationen for
vindgersorterna och, ndr det giller hygien- och hilsokrav som inte tas upp i specifikationen, folja relevant spansk
lagstiftning.

5. Punkt 3 i avsnitt B.3. i specifikationen och punkt 3.2.3 i det sammanfattande dokumentet har strukits:

i) Ursprunglig text:

”3. Kromatisk analys genom kolorimetriska metoder ger f6ljande varden:
a) Hogsta virde for klarhet (L*): 93 %.

b) Fargintensitet, uttryckt genom chroma (Cab): mer 4n 20 enheter.”

ii) Ny lydelse:

"Punkt 3 i avsnitt B har strukits.”

iii) Skal:

Den kemiska bedomningen av hur pass intensiv och klar fargen ar har ocksa strukits. Dessa specifikationer ingdr inte i
OIV:s kompendium 6ver analysmetoder for vinviniger, vilket innebir att det inte finns ndgon officiell analysmetod,
och de anses dirfor vara overflodiga med avseende pa den organoleptiska beskrivningen av firgen.
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6. En ny punkt 2 har lagts till i avsnitt B.3. i specifikationen och en ny punkt 3.2.2 har lagts till i det
sammanfattande dokumentet:

i) Ursprunglig text:
"Det finns ingen ursprunglig text.”

ii) Ny lydelse:

”2. De virden som erhélls vid analyser av olagrad skyddad vindger méste ligga inom f6ljande granser:
a) Lagsta total dttiksyrahalt: 60 g/l.

b) Loslig torrsubstans: lagst 1,3 g/l och grad av attiksyra.

) Acetoinhalt: lagst 35 mg/l.”

iii) Skal:

Sdsom anges i dndring 2 i denna ansokan beskrev specifikationen bara lagrad vindger. Darfér kommer nu dven olagrad
vindger att beskrivas.

For olagrad viniger garanteras sambandet eftersom den framstills av samma rdvara, dvs. viner med ursprungsbe-
teckningen "Condado de Huelva” som framstills av druvsorten zalema, som ir lokal och uteslutande anvinds for
ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”. Bade halten loslig torrsubstans och acetoin férekommer i hogre
mingder dn vad som kravs i spansk lagstiftning.

7. Definitionen av "Vinagre del Condado de Huelva” i avsnitt B.4.1 i specifikationen och led a i avsnittet "Typer av
vindger” i punkt 3.2 i det sammanfattande dokumentet har dndrats:
i)  Ursprunglig text:

"Vindger som framstills genom dttiksyrajisning av vin som certifierats av kontrollorganet for ursprungsbeteckningen
"Condado de Huelva’, med en resterande alkoholhalt fran det vin som anvints av hogst 0,5 volymprocent.”

ii) Ny lydelse:

"Vindger som framstdlls genom dttiksyrajdsning av vin med ursprungsbeteckningen 'Condado de Huelva’, med en resterande
alkoholhalt fran det vin som anvints av hogst 1,5 volymprocent.”

iii) Skal:
Hénvisningen till "som certifierats” i definitionen har strukits i enlighet med dndring 1.

Definitionen motsvarar olagrad vindger. I linje med 4ndringarna 4 och 6 har kravet pd att den resterande
alkoholhalten inte far 6verskrida 0,5 volymprocent utgdtt, och denna parameter har anpassats till den parameter som
faststalls i spansk lagstiftning (1,5 volymprocent).

8. Den organoleptiska bedomningen i avsnitt B.4.1 i specifikationen och led a i avsnittet "Typer av vindger” i
punkt 3.2 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats:

Detta motsvarar den organoleptiska bedomningen av olagrad vinager.

i) Ursprunglig text:

"Utseende: svagt gul till barnstensfirgad med ljus intensitet, passande for en Condado de Huelva-vindger.

Smak: mild och vings smak med balanserad syra. Lang eftersmak med inslag av dpple som hdrror fran druvsorten Zalema.”
ii) Ny lydelse:

"Utseende: svagt gul till barnstensfargad med ljus intensitet.

Smak: mild och vings smak med balanserad syra. Ling eftersmak med inslag av stenfruks.”

iii) Skal:

Den organoleptiska bedomningen har dndrats for att faststilla objektiva, kvantifierbara och mitbara virden sd att
aktorerna kan garantera de relevanta produktkontrollerna och for att sikerstilla tredjepartscertifiering av de organ
som ansvarar for bedomningen av Overensstimmelse. Litterdra beskrivningar som inte kan certifieras, sisom
"passande for en "Condado de Huelva’-vindger”, har strukits, och avsnittet har formulerats med hjilp av termer som
anvinds av smakprovningspaneler. I detta fall har till exempel "dpple” ersatts med "stenfrukt”.
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5.2

9.  Hanvisningarna till de tre olika typerna av viniger i avsnitt B.4.2 i specifikationen och led b i avsnittet "Typer av
vindger” i punkt 3.2 i det ssmmanfattande dokumentet har forenklats:

"Vinagre Viejo Condado de Huelva Solera” dndras till "Vinagre Solera”, "Vinagre Viejo Condado de Huelva Reserva” till
"Vinagre Reserva” och "Vinagre Viejo Condado de Huelva Afiada” till "Vinagre Afiada”.

Skal:

De termer som anvinds for lagrad vindger har forenklats genom strykning av hanvisningarna till "Viejo Condado de
Huelva” for att dra ner pé innehallet pa etiketterna. Hur som helst ska den obligatoriska hidnvisningen "Vinagre del
Condado de Huelva” finnas p4 etiketten.

10. Den organoleptiska bedomningen av "Vinagre Reserva” i avsnitt B.4.2 i specifikationen och led b 2 i avsnittet
"Typer av vindger” i punkt 3.2 i det ssmmanfattande dokumentet har forbittrats:
i) Ursprunglig text:

"Doft: skarp doft, med kraftigt inslag av dttika, toner av moget vin med beteckningen 'Condado de Huelva’, som
paminner om torkade fikon och russin.

Smak: torr, mycket syrlig.”

ii) Ny lydelse:

"Doft: stark doft, med kraftigt inslag av 4ttika och svaga toner av torkad frukt.

Smak: syrlig.”

iii) Skal:

Den organoleptiska bedémningen har 4ndrats for att faststilla objektiva, kvantifierbara och matbara virden sd att
aktorerna kan garantera de relevanta produktkontrollerna och for att sikerstilla tredjepartscertifiering av de organ
som ansvarar for bedomningen av Gverensstimmelse. Sdsom anges ovan har beskrivningar som inte kan certifieras,
sdsom “toner av moget vin med beteckningen 'Condado de Huelva™ och "speglar vindgerns lena fyllighet” strukits,

och avsnittet har formulerats med hjilp av termer som anvinds av smakprovningspaneler. Har har exempelvis
“torkade fikon och russin” ersatts av "svaga toner av torkad frukt”.

11. Den organoleptiska bedomningen av "Vinagre Afiada” i avsnitt B.4.2 i specifikationen och led b 3 i avsnittet
"Typer av vindger” i punkt 3.2 i det ssmmanfattande dokumentet har forbattrats:

i) Ursprunglig text:

"Utseende: djupt, mycket intensivt, mahognyfargad, vilket speglar vindgerns lena fyllighet.

Doft: kraftig doft av dttika med inslag av vino generoso och svaga toner av ek fran faten.”

ii) Ny lydelse:

"Utseende: intensivt mahognyfirgad.

Doft: kraftig doft av dttika och svaga toner av ek frin faten.”

iii) Skal:

Den organoleptiska bedémningen har 4ndrats for att faststilla objektiva, kvantifierbara och métbara virden sd att

aktorerna kan garantera de relevanta produktkontrollerna och for att sakerstilla tredjepartscertifiering av de organ

som ansvarar for bedomningen av 6verensstimmelse. Sdsom namnts tidigare har litterdra beskrivningar som inte kan
certifieras, till exempel "speglar vinigerns lena fyllighet” och "med inslag av vino generoso”, strukits.

Bevis pd ursprung
12. Avsnitt D.3. "Certifiering av en tillverkningssats” i specifikationen har dndrats pa foljande sitt, utan att det

sammanfattande dokumentet paverkas:

i) Ursprunglig text:

"D.3) Certifiering av en tillverkningssats

For att slutprodukten ska kunna certifieras maste en registrerad producent fora ett register over alla steg som utfors
under produktionsprocessen.

Révaran, dvs. vinet, mdste certifieras av kontrollorganet for ‘Condado de Huelva’ och registreras i den loggbok over
inkommande och utgdende varor som anges ovan.

Nir vinet har omvandlats till viniger méste de nominella kvantiteter vindger som framstills registreras, tillsammans
med den halt av flyktiga syror som genereras, och dessa kvantiteter ska laggas till vinkillarens befintliga lager.
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Innan vindgern forpackas eller siljs maste vinkéllaren meddela kontrollorganets tekniska avdelning, som kommer att
ta stickprover for analys av de parametrar som anges i punkt B.3 i denna specifikation.

Nir stickproverna har analyserats ska kontrollorganet, i limpliga fall, godkinna forsiljningen eller paketeringen,
overlimna kvalitetsmarkningarna och certifiera den tillverkningssats som stickprovet togs fran.
Nar vindgern har slippts ut pd marknaden 6vervakar kontrollorganet utvalda tillverkningssatser, tar stickprover vid
forsdljningsstéllen och samlar in extern produktinformation.”
ii) Ny lydelse:
"D.3. Certifiering
For att slutprodukten ska kunna certifieras méste en registrerad producent fora ett register over alla steg som utfors
under produktionsprocessen.
Révaran, dvs. vinet, maste ha ursprungsbeteckningen 'Condado de Huelva’ och registreras i den loggbok over
inkommande och utgdende varor som anges ovan.
Nir vinet har omvandlats till vindger maste de nominella kvantiteter viniger som framstills registreras, tillsammans
med den halt av flyktiga syror som genereras, och dessa kvantiteter ska laggas till i vinkillarens befintliga lager.
Nar vindgern har slippts ut pd marknaden 6vervakar kontrollorganet utvalda tillverkningssatser, tar stickprover vid
forsaljningsstillen och samlar in extern produktinformation.”
iii) Skal:
Certifiering av tillverkningssatser tilldts inte enligt standarden ISO/IEC 17065:2012.
Hinvisningarna till certifiering av kontrollorganet och kraven gillande den provtagning som utfors av
kontrollorganets tekniska avdelning, liksom dess godkdnnande av forsiljning eller paketering, har strukits.
I enlighet med dndring 1 har hinvisningen till kontrollorganets certifiering strukits.
Nar det giller provtagning ingdr detta i aktorens system for egenkontroll, och det 4r dven aktoren sjilv som ansvarar
for forsdljningen och paketeringen.

5.3  Produktionsmetod

13. Avsnitt E.1. "Vinagre del Condado de Huelva” i specifikationen har dndrats utan att det sammanfattande
dokumentet paverkas:

i) Ursprunglig text:

Det finns ingen ursprunglig text.

ii) Ny lydelse:

— Ett nytt stycke har lagts till i borjan av avsnittet:

"Det finns tvd olika metoder for att framstalla Vinagre del Condado de Huelva”: industrimetoden, ddr man anvinder nedsdnkt
jasning, och den traditionella metoden, ddr man anvinder ytjdsning.”

iii) Skal:

For tydlighetens skull har ett inledande stycke inkluderats for att specificera att det finns tvd produktionsmetoder,
namligen industrimetoden och den traditionella metoden.

14. Texten i fjirde stycket i avsnitt E.1. "Vinagre del Condado de Huelva” i specifikationen har strukits utan att det
sammanfattande dokumentet paverkas:

i) Ursprunglig text:

”... den ldgsta totala attiksyrahalten uppgidr till 70 g/l och den resterande alkoholhalten far inte overstiga 0,5 volymprocent.”
ii) Ny lydelse:

Utgdr.

iii) Skal:

I enlighet med 4ndring 6 och 7.
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15. Islutet av avsnitt E.1. "Vinagre del Condado de Huelva” i specifikationen har foljande text lagts till utan att det
sammanfattande dokumentet paverkas:

i) Ursprunglig text:

Det finns ingen ursprunglig text.
ii) Ny lydelse:

Foljande punkt infogas:

"Den traditionella metoden, eller ytjdsning, kannetecknas av dttiksyrabakteriernas reaktion vid direktkontakt med syrgas i skiktet
mellan vitska och gas, i likhet med Orleans-metoden, som anvinds i omrddet.”

iii) Skal:

Produktspecifikationen inkluderade en beskrivning av industrimetoden, som skiljer sig frn den traditionella metod
som anvinds i omradet. En beskrivning av den sistnimnda hade utelimnats av misstag.

16. Avsnitt E.2. "Vinagre del Condado de Huelva Viejo” i specifikationen och punkt 5.1 i det sammanfattande
dokumentet har dndrats:

i) Ursprunglig text:

”Bade 'Vinagre Viejo Solera’ och 'Vinagre Viejo Reserva’ lagras enligt det traditionella systemet ‘criaderas y soleras’,
som dr ett dynamiskt system didr amerikanska ekfat och ektunnor staplas ovanpd varandra i pyramider. Den yngsta
vindgern blandas med den dldsta genom att vindger frdn det Gversta lagret i pyramiden, kallat "criadera’, 'matas ner’ till
det understa lagret, kallat "solera’, fran vilket buteljering sker. Det utrymme som skapas i faten eller tunnorna fylls
sedan pd med den ndst dldsta vindgern, och sd vidare. Denna buteljering och péfyllnad, som kallas for "correr escalas’,
ger en vindger som bestar av olika drgdngsviner, vilket ger slutprodukten dess enhetliga egenskaper.”

ii) Ny lydelse:

”Bade 'Vinagre Solera’ och 'Vinagre Reserva’ lagras enligt det traditionella systemet criaderas y soleras’, som ar ett
dynamiskt system ddr amerikanska ekfat och ektunnor staplas ovanpé varandra i rader. Yngre viniger blandas med
dldre. Det utrymme som skapas i faten eller tunnorna fylls sedan pa med den nést dldsta vindgern, och sd vidare.”

iii) Skal:

Hinvisningarna till radernas pyramidstruktur har strukits och beskrivningen av lagringsprocessen har férenklats med
avseende pa bruket av "correr escalas”, dir man anvinder sig av en buteljerings- och pafyllnadsmetod. Detta beror pa att
radernas fysiska utformning inte har ndgot samband med produktkvaliteten, sd linge som yngre vindger blandas med
dldre.

Foljande meningar har ocksa strukits: "Den mdngd syre som tringer igenom triet uppskattas till 25 cm’ per liter/dr. Allt detta

ar beroende av trdets tjocklek och beskaffenhet.”. Hanvisningen till syre som trdnger igenom trdet har strukits eftersom den
ir beskrivande och inte en kvalitetsparameter som kan certifieras.

5.4 Samband

17. Avsnitt G.3. "Minskligt samband” i produktspecifikationen och punkt 5.1 i det sammanfattande dokumentet har
dndrats:

Alla de dndringar som gors i detta avsnitt 4r dndringar som redan har forklarats. De paverkar inte sambandet eftersom
de uteslutande ror

— hiénvisningen till den traditionella produktionsmetoden i enlighet med dndring 13,
— forenklingen av hanvisningarna till typerna av "Vinagre Condado de Huelva Viejo” i enlighet med dndring 9,
— strykningen av hanvisningen till syre som tringer igenom tréet i enlighet med 4ndring 16,

— fortydligandet av att koncentrationen pé upp till 3 volymprocent och halten av flyktiga syror pa 70 g/l motsvarar
lagrad viniger i enlighet med dndring 2.
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5.5 Annat

18. Avsnitt H. "Inspektionsorgan” i specifikationen har dndrats pd foljande sitt, utan att det sammanfattande
dokumentet paverkas:

i) Ursprunglig text:

“Efterlevnaden av specifikationen ska kontrolleras innan produkten salufors, i enlighet med radets forordning (EG)
nr 510/2006 av den 20 mars 2006.

Det behoriga inspektionsorganet ar generaldirektoratet for industri och livsmedelskvalitet vid ministeriet fér jordbruk
och fiske, som hor till regeringen i den autonoma regionen Andalusien — C/ Tabladilla, s/n, 41071 Sevilla. Tfn:
955032 278, Fax: 955 032 112. E-post: dgipa.cap@juntadeandalucia.es.

Information om de enheter som ansvarar for kontrollen av att de sirskilda villkoren i specifikationen foljs finns pa
foljande adress:

http:/ fwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal areas-tematicas/industrias-agroalimentarias/calidad-y-promocion-
agroalimentaria/denominaciones-de-calidad [vinagres.html.

De specifika uppgifterna beror pa de kontroller som gors av att specifikationen foljs innan produkten slapps ut pa
marknaden.”

ii) Ny lydelse:
"H) Kontroll av att produktspecifikationen foljs.

Den behoriga myndighet som utsetts till ansvarig for kontrollerna dr generaldirektoratet for den jordbruksbaserade
livsmedelsindustrin, innovation och livsmedelskedjan vid ministeriet for jordbruk, boskap, fiske och héllbar
utveckling, som hor till regeringen i den autonoma regionen Andalusien, C| Tabladilla, s/n, 41071 Sevilla. Tfn:
955032 278, Fax: 955032 112.

E-post: dgiica.cagpds@juntadeandalucia.es.

Information om de enheter som ansvarar for kontrollen av att de sirskilda villkoren i specifikationen foljs finns pé
foljande adress:

http:/ [www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturapescaydesarrolloruralareas/industrias-agroalimentarias/calidad-
promocion/paginas/denominaciones-calidad-vinagres.html”

iii) Skal:

Texten har anpassats for att dterspegla tillimplig EU-lagstiftning och den behoriga myndighetens namn.

19. Awsnitt I. "Markning” i produktspecifikationen och punkt 3.6 i det sammanfattande dokumentet har dndrats:
i) Ursprunglig text:

“Etiketter som dr godkdnda av kontrollorganet och kvalitetsmarkning som certifierar att produkten dr autentisk mdste forses med
orden 'Vinagre del Condado de Huelva’.”

ii) Ny lydelse:
"Etiketter och kvalitetsmdrkningar for skyddade produkter mdste verifieras och registreras av kontrollorganet.

Alla forpackningar som anvinds for att salufora vindgern madste vara forsedda med kvalitetsmarkningar eller
numrerade mérkningar, som anbringas pa sd sitt att de inte kan dteranvindas, som utfirdats av kontrollorganet eller,
i forekommande fall, numrerade sekundira etiketter, i enlighet med de normer som kontrollorganet faststiller.

Kontrollorganets dtgdrder som rér anvindningen av dessa etiketter fdr aldrig diskriminera ndgon aktor som uppfyller kraven i
specifikationen.”

iii) Skal:

Lydelsen i detta avsnitt har utokats och forbattrats for att garantera att kontrollorganet inte diskriminerar nigon aktor
som uppfyller kraven i produktspecifikationen.

20. Avsnitt ]) "Lagstiftningskrav” i produktspecifikationen har strukits, utan att det sammanfattande dokumentet
paverkas, eftersom detta inte krdvs enligt relevant unionslagstiftning.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"Vinagre del Condado de Huelva”
EU-nr: PDO-ES-0724-AMO01 - 19 juli 2017
SUB (X) SGB ()
1. Namn

3.1

3.2

”Vinagre del Condado de Huelva”

Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

Produkttyp
Klass 1.8. Ovriga produkter i bilaga I till fordraget (kryddor etc.)

Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

"Vinagre del Condado de Huelva” dr en vindger av vin som framstills genom dttiksyrajasning av ett vin med
ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”.

De fysiska och kemiska egenskaperna hos "Vinagre del Condado de Huelva” definieras pé foljande sitt:
1. De virden som erhills vid analyser av lagrad skyddad vindger maste ligga inom foljande grinser:

a

Ratd

Ligsta total dttiksyrahalt: 70 g/l.

=

Loslig torrsubstans: lagst 1,3 g/l och grad av ittiksyra.
Askhalt: 1-7 gfl.

e o

Acetoinhalt: lagst 100 mg/l.

N~

De virden som erhdlls vid analyser av olagrad skyddad vindger maste ligga inom foljande grinser:
a) Ligsta total dttiksyrahalt: 60 g/l.

b) Loslig torrsubstans: lagst 1,3 g/l och grad av attiksyra.

¢) Acetoinhalt: lagst 35 mg/l.”

De organoleptiska egenskaperna hos ”Vinagre del Condado de Huelva” definieras pa foljande sitt:

1. "Vinagre Condado de Huelva”

Vinager som framstills genom 4ttiksyrajdsning av vin med ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”, med en
resterande alkoholhalt fran det vin som anvints av hogst 1,5 volymprocent.

Organoleptisk bedomning.
Utseende: svagt gul till biarnstensfargad med ljus intensitet.
Doft: doft av dttika med vinosa toner.

Smak: mild och vinds smak med balanserad syra. Ling eftersmak med inslag av stenfrukt.

2. "Vinagre Condado de Huelva Viejo”

"Vinagre del Condado de Huelva” lagras i ekfat eller ektunnor och berikas med lik6rvin och kvalitetslikorvin med
ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”, med en resterande alkoholhalt frin dessa viner pd hogst
3 volymprocent.

Det finns tre underkategorier av denna vinager, som skiljer sig i frdga om typ av lagring och lagringsperiod.
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2.1 Vinagre Solera

Detta r en "Vinagre del Condado de Huelva” som lagrats i minst sex manader enligt den traditionella dynamiska
metoden.

Organoleptisk bedomning
Utseende: barnstensfiargad med toner av mahogny. Medelintensitet.
Doft: doft av dttika med toner av notter.

Smak: vinds smak, fyllig och balanserad.

2.2 Vinagre Reserva

Detta dr en "Vinagre del Condado de Huelva” som lagrats i minst tvd r enligt den traditionella dynamiska
metoden.

Organoleptisk bedomning
Utseende: mahognyfirgad med nyanser av barnsten. Mycket hog intensitet.
Doft: stark doft, med kraftigt inslag av 4ttika och svaga toner av torkad frukt.

Smak: mycket syrlig, torr eller sot.

2.3 Vinagre Aflada
Detta dr en "Vinagre del Condado de Huelva” som lagrats pa trifat i minst tre &r med den statiska metoden.
Organoleptisk bedomning
Utseende: intensivt mahognyfargad.
Doft: kraftig doft av dttika och svaga toner av ek fran faten.

Smak: fyllig, syrlig, vilbalanserad, med en lang kraftig eftersmak. Piminner om nétter och kryddor.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

De révaror som anvands for att framstalla vindgern 4r vitt vin eller likdrvin med ursprungsbeteckningen "Condado de
Huelva”, vars produktionsomrade exakt motsvarar det geografiska omréadet f6r den skyddade ursprungsbeteckningen
"Vinagre del Condado de Huelva”. De viner som anvinds kommer dirfor uteslutande fran det avgrinsade geografiska
omradet for vindgern.

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som méste 4ga rum i det avgransade geografiska omradet

3.5 Sarskilda regler for skivning, rivning, férpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser
Etiketterna och garantimarkningarna for skyddade produkter méste verifieras och registreras av kontrollorganet.

Alla forpackningar som anvinds for att salufora vinigern mdste vara forsedda med kvalitetsmarkningar eller
numrerade mérkningar, som anbringas pd sd sitt att de inte kan dteranvindas, som utfirdats av kontrollorganet eller,
i forekommande fall, numrerade sekundira etiketter, i enlighet med de normer som kontrollorganet faststaller.

Kontrollorganets dtgirder som ror anvandningen av dessa etiketter far aldrig diskriminera ndgon aktor som uppfyller
kraven i specifikationen.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

De kommuner som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen "Vinagre del Condado de Huelva” dr Almonte,
Beas, Bollullos Par del Condado, Bonares, Chucena, Gibraledn, Hinojos, La Palma del Condado, Lucena del Puerto,
Manzanilla, Moguer, Niebla, Palos de la Frontera, Rociana del Condado, San Juan del Puerto, Trigueros, Villalba del
Alcor och Villarrasa. Omrédet stricker sig lings flodstranden till nedre Guadalquivir och grinsar till Dofiana
nationalpark.
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5. Samband med det geografiska omradet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

a) Naturliga faktorer

De egenskaper som kinnetecknar viniger med beteckningen "Condado de Huelva” dr framfor allt ett resultat av den
naturliga milj6 i vilken den framstills och lagras, och paverkas pd ett genomgripande och unikt sitt av nirheten till
Dofiana nationalpark, som betraktas som en av Europas lungor. Omrddet Condado de Huelva kallas fér "Entorno de
Dofiana” (Dofiana-omrédet).

Condado de Huelva ligger i laglandet kring Guadalquivir, i den sydostra kvadranten av provinsen Huelva, och stracker
sig frdn Sierra de Aracenas utlopare till kusten och grinsar till Dofiana nationalpark.

Landskapet i det omrade dir vindgern framstalls och lagras ir platt eller svagt boljande, med stigningar pa hogst 17 %
och hojder som stiger frdn 50 m till 180 m frdn syd till nord, med en enhetlig jordmén som beror pd det bordiga
modermaterialets sammansittning.

Till foljd av Condado de Huelvas geografiska lige rader ett Medelhavsklimat, samtidigt som exponeringen mot
Atlanten, som frimjas av terrdngen, gor att omrddet dven paverkas av ett havsklimat. Klimatet dr f6ljaktligen relativt
Vatt.

— Den hogsta medeltemperaturen ar relativt stabil pd omkring 22,5 °C.

— Den ldgsta medeltemperaturen varierar frdn 9,8 °C till 11,9 °C.

— Arsmedeltemperaturen varierar frdn 15,8 °C till 16,9 °C.

— Nederborden varierar, fran 810 mm till 716 mm.

— Det genomsnittliga antalet faktiska soltimmar i omréadet varierar med mellan 3 000 och 3 100 timmar per ér.

— Den relativa luftfuktigheten ligger pd mellan 60 % och 80 %.

b) Mainskliga faktorer
Tvé olika typer av vindger framstills i Condado de Huelva:

Den forsta, dvs. olagrad "Vinagre del Condado de Huelva”, framstills genom 4ttiksyrajasning av vitt vin eller likorvin
med ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”, ddr man anvinder en industrimetod med nedséinkt jasning som
baseras pd ndrvaron av en bakteriekultur (vinigermoder) i det vin som bearbetas till viniger, dir man konstant
pressar in smé luftbubblor till vinet.

For att framstalla denna typ av vinager sker jasningen vid en temperatur pd mellan 28 °C och 33 °C, och syresattningen
mdste vara tillricklig bade i frdga om kvalitet och kvantitet.

En andra typ, som ir kind som "Vinagre Condado de Huelva Viejo” klassificeras i tre undertyper beroende pa typen av
lagring och lagringsperioden: "Vinagre Solera”, "Vinagre Reserva” och "Vinagre Afiada”.

Bade "Vinagre Solera” och "Vinagre Reserva” lagras enligt det traditionella systemet “criaderas y soleras”, som ir ett
dynamiskt system dar amerikanska ekfat och ektunnor staplas ovanpd varandra i kaskadliknande rader. Detta innebar
att yngre vindger blandas med aldre. Det utrymme som skapas i faten eller tunnorna fylls sedan pd med den nst dldsta
vindgern, och sd vidare. P4 detta sitt erhdlls viniger som bestdr av flera vindrgdngar och kinnetecknas av
slutproduktens enhetlighet. En unik egenskap for vindger med beteckningen "Condado de Huelva” 4r att under hela
lagringsprocessen och fram till dess att produkten buteljeras, tillsitts likorvin eller kvalitetslikorvin med ursprungsbe-
teckningen ”"Condado de Huelva” till vindgern eller anvinds for att berika den. Det frimjar jisningen under
lagringsprocessen, forbittrar vindgerns bouquet genom bildandet av estrar och gynnar tillvixten av de attiksyra-
bakterier i alkoholen som kommer frin likdrvinet, i syfte att f6rhindra att den dttiksyra som redan bildats forsdmras.

”Vinagre Solera” lagras i minst sex ménader i ekfat eller ektunnor och "Vinagre Reserva” i minst 24 ménader.
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"Vinagre Afiada” lagras, till skillnad frén "Vinagre Solera” och "Vinagre Reserva” genom den traditionella, statiska
metoden "Afiadas” i minst 36 manader. Med denna metod lagras vindgern i fat eller tunnor till vilka endast likorvin
eller kvalitetslikorvin far tillsittas. Dessa typer av viniger framstills frdn viner frén ett enda ar eftersom ingen
blandning sker, och egenskaperna har sin grund i det ifrdgavarande drgdngsvinet. Liksom med “criaderas y soleras’-
systemet bidrar tillsittningen av likorvin och kvalitetslikorvin under lagringen till slutproduktens unika egenskaper.

Lagringsutrymmena har utformats for att upprétthalla en konstant temperatur pd mellan 15 °C och 18 °C under hela
dret, med hogsta mojliga relativa fuktighet (mellan 60 % och 80 %), god ventilation och en limplig placering. Detta
uppnds genom hoga tak och korrekt placerade fonster och genom att stianka vatten pd jordgolven under perioder
med hoga temperaturer, vilket tillsammans bidrar till att skapa det mikroklimat som krévs for att sikerstilla optimala
forhallanden for att lagra vér viniger.

De fat och tunnor av amerikanskt trd som anvinds i Condado de Huelva spelar en grundldggande roll for att forbattra
vindgerns kvalitet under lagringsprocessen. P4 grund av ekens porositet kommer vindgern i kontakt med syret i luften,
vilket leder till en oxideringsprocess som framjar lagringen.

Under lagring dndras den lagrade vindgerns kemiska sammansittning, vilket bidrar till att vindgerns egenskaper
forandras. Det ror sig om foljande processer:

— Avdunstning.

— Direkt extraktion frdn tréet.

— Reaktioner mellan komponenterna i trdet och den vindger som lagras.
— Reaktioner mellan komponenterna i den viniger som lagras.

— Kemiska processer som oxidering och hydrolys.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

Den vindger som omfattas av ursprungsbeteckningen "Vinagre del Condado de Huelva” erhlls genom ittiksyrajasning
av vin med ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”, och kan, beroende pd om den ir lagrad eller inte, inkludera
"Vinagre del Condado de Huelva” och "Vinagre Viejo del Condado de Huelva”.

a) ‘Vinagre Condado de Huelva’

Viniger som framstills genom dttiksyrajisning av vin med ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”, med en
resterande alkoholhalt fran det vin som anviénts av hogst 1,5 volymprocent.

Organoleptisk bedomning
Utseende: svagt gul till barnstensfargad med ljus intensitet.
Doft: doft av dttika med vindsa toner.

Smak: mild och vinos smak med balanserad syra. Ling eftersmak med inslag av stenfrukt.

b) "Vinagre Condado de Huelva Viejo”

"Vinagre del Condado de Huelva” lagras i ekfat eller ektunnor och dr unik genom att den under lagringsprocessen
berikas med likorvin eller kvalitetslikorvin med ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva”, vilket ger den vissa
unika egenskaper, med en resterande alkoholhalt frin dessa viner pd hogst 3 volymprocent.

Det finns tre underkategorier av denna vinager, som skiljer sig i frdga om typ av lagring och lagringsperiod.
Organoleptisk bedémning

1. Vinagre Solera

Utseende: barnstensfiargad med toner av mahogny. Medelintensitet.

Doft: doft av dttika med toner av nétter.

Smak: vinos smak, fyllig och balanserad.

2. Vinagre Reserva

Utseende: mahognyfirgad med nyanser av barnsten. Mycket hog intensitet.
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Doft: stark doft, med kraftigt inslag av ittika och svaga toner av torkad frukt.
Smak: mycket syrlig, torr eller sot.

3. Vinagre Afiada

Utseende: intensivt mahognyfargad.

Doft: kraftig doft av ittika och svaga toner av ek fran faten.

Smak: fyllig, syrlig, vilbalanserad, med en lang kraftig eftersmak. Piminner om nétter och kryddor.

5.3. Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper

De egenskaper som utmirker "Vinagre del Condado de Huelva” beror frimst pd den rdvara fran vilken vinigern
framstlls, dvs. ett vin med ursprungsbeteckningen "Condado de Huelva” som fir sina unika egenskaper fran den
lokala druvsorten zalema som uteslutande odlas i det avgransade geografiska omradet, samt pé att framstéllningen
och lagringen sker i Condado de Huelva.

Utover detta gynnas, tack vare det geografiska laget for det omrdde som omfattas av ursprungsbeteckningen, jasningen
av den hoga relativa fuktigheten, de milda temperaturerna och en hogre syrehalt i luften till f6ljd av ndrheten till
Atlanten och Dofiana nationalpark.

Det platta eller svagt boljande landskapet gor att omradet nds av luftstrommar. Placeringen och uppbyggnaden av
lagringsrummen tillater en god ventilation och gor att syret lattare kan tringa igenom ektréet i faten och tunnorna.

Klimatforhallandena gor det dven mojligt att lagra vindgern pd slutna innergdrdar vid producenternas anldggningar.
Parametrarnas virde dr avgorande for vindgerns egenskaper.

— Den resterande alkoholhalten beror pé att vindgern berikats med likorvin eller kvalitetslikorvin med ursprungsbe-
teckningen "Condado de Huelva”, och far uppga till 3 volymprocent nir det ror sig om lagrad viniger.

— Till f6ljd av porositeten i det trd som anvinds for att gora faten och tunnorna kommer vindgern i kontakt med
syre, vilket gynnar dttiksyrajdsningen och ger lagrad viniger en ligsta halt av flyktiga syror pa 70 g/l.

— Under lagringsprocessen minskar vindgerns volym genom avdunstning, vilket okar torrsubstansen, som Okar
ytterligare ndr dmnen extraheras frdn triet och komponenterna i trdet och vindgern reagerar med varandra.

— Att stdnka vatten pd jordgolven dr en metod som anvinds i de rum dir vindgern lagras for att kontrollera den
relativa fuktigheten och temperaturen och se till att de halls konstanta under lagringsprocessen, vilket gynnar
vindgerns mognad och minskar forluster genom avdunstning.

— Under lagringsprocessen minskar innehallet av lignin i trdet genom hydrolys som orsakas av etanolen och vattnet.
Hydrolys ar den frimsta vigen genom vilken dmnen tringer in frén fatet eller tunnan till vindgern, och paverkar
doften hos och firgen pé lagrad vindger.

Hinvisning till offentliggorandet av produktspecifikationen
(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

Specifikationen kan nds pd webbplatsen tillhérande ministeriet for jordbruk, boskap, fiske och héllbar utveckling (https://
juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html) genom att klicka pa foljande lank:
"Areas de actividad”/"Industrias y Cadena Agroalimentaria”/’Calidad y Promocion”/’Denominaciones de calidad”/
"Vinagres”, eller genom att klicka pd denna lank: http://www.juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PC_DOP_Vinagre Con-
dado_modificado.pdf
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