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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av det indrade sammanfattande dokumentet efter godkinnande av en mindre
andring i enlighet med artikel 53.2 andra stycket i Europaparlamentets och radets férordning (EU)
nr 1151/2012

(2019/C 384/08)

Europeiska kommissionen har godkint den mindre dndringen i enlighet med artikel 6.2 tredje stycket i kommissionens
delegerade forordning (EU) nr 664/2014 ().

Ansokan om godkinnande av den mindre dndringen finns i kommissionens databas Door.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"WEST COUNTRY BEEF”
EU-nr: PGI-GB-0668-AMO02 - 1.8.2018
SUB () SGB (X)

1. Namn

"West Country Beef”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Forenade kungariket

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1 Produkttyp
Klass 1.1 Farskt kott och slaktbiprodukter

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 ar tillampligt

"West Country Beef” dr namnet pa slaktkroppar, sidor eller styckningsdelar av notkott frén boskap som dr f6dd och
uppfodd i regionen West Country i England och slaktad i enlighet med standarderna fran Meat South West (MSW)
eller motsvarande, i godkinda slakterier i eller utanfor regionen West Country. Dessa godkdnda anldggningar ska ha
inspekterats av en oberoende inspektor for att garantera produktens fulla sparbarhet och dkthet. Anldggningarna
licensieras av Meat South West som godkinda for att bereda "West Country Beef”.

All boskap fods upp i enlighet med erkdnda, hoga djurhéllnings- och djurskyddsstandarder som ger garantier for
sakerheten.

Produktionen ska uppfylla foljande minimikrav:

— Boskap som dr fodd, uppfodd och slutgodd inom regionen West Country.
— Utfodring med en grovfoderbaserad diet.

— Efterlevnad av all gillande lagstiftning.

— Tillgdng till och kunskap om all relevant praxis.

() EUTL179,19.6.2014,s. 17.
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— Garantier for boskapens hilsa och vilbefinnande med utgangspunkt i de fem friheterna.

— System for full sparbarhet.

— Boskapen skots av kompetenta uppfddare och utbildad personal.

— Dijurens sikerhet och vilfird garanteras i ssamband med transport och forsiljning och fore slakt.

— Slakten sker i en godkind och licensierad anldggning med full sparbarhet sé att produktens dkthet garanteras.
Gardar och bearbetningsanldggningar inspekteras av oberoende inspektorer enligt ett bestimt inspektionsprotokoll.

For att uppfylla kraven for "West Country Beef” mdste producenterna under inspektionerna kunna bevisa att boskapen
ar fodd, uppfodd och slutgodd i regionen West Country. En foderjournal ska foras och det ska kunna bevisas att
boskapen f6tts upp pa en diet som till minst 70 % utg6rs av grovfoder. Ett extensivt system med minst sex manaders
bete ska tillimpas.

Den specifika grasbaserade dieten forbittrar den kemiska sammansittningen hos kottmuskeln (se tabell 1 nedan) och
forbattrar dven kottets organoleptiska egenskaper i jimforelse med kott frén boskap uppfodd pa koncentrat.

Tabell 1

Fettsyresammansittning (mg/100 g muskel) och E-vitaminhalt (mg/kg) i lindmuskel

Koncentrat Ensilage Gras
18:2 (Y 210 87 76
18:3 () 81 48,7 35,6
EPA () 2,6 19,7 19,2
DHA (% 0,5 51 2,8
18:2/18:3 27,2 1,8 2,1
E-vitamin 1,4 3,3 4,2
() Linolsyra.
(% Linolensyra.
() Eikosapentaensyra.
(*) Dokosahexaensyra.

Det ger ett mer jamnt vilsmakande kott och utmirkta dtegenskaper. Den naturliga marmoreringen av kottet med
intramuskuldr fettvivnad ger ytterligare smak och saftighet. Fettets firg kan variera fran vitt till gult, men den speciella
dieten framjar graddfirgat fett. Kottets firg varierar frdn rosa till morkrétt, och den roda fargen mérknar i och med att
kottet mognar.

Boskapen slutgdds i minst 60 dagar. Merparten av boskapen inleder slutgédningen naturligt av sig sjilva — dlder och
vikt varierar pa grund av olikheter mellan raser (en slutgodd vikt hos det doda djuret pd 200-500 kg ér idealisk).

Kottet moras i minst tio dagar i kyllager — en process som kallas mogning och inleds pd slaktdagen. Under mogningen
bryter de naturliga enzymerna i kottet ned bindvdvnaden och forbattrar dirmed kottets morhet och atkvalitet. For
styckningsdelar som traditionellt tillagas under lang tid, t.ex. bringa och framligg, finns inga regler om minsta
mogningstid. Tiden kan forkortas om man tillimpar stimulering med hogspénd elektrisk strom, eftersom det minskar
risken f6r koldsammandragning, eller lindhingning, som gor kottet morare. Temperaturer, processer och tidpunkter
registreras for att sikra en korrekt kylning och mogning av slaktkropparna.
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Specifikationerna for slaktkroppsklassificeringen (baserat pd EUROP-systemet), for att sikra basta mojliga atkvalitet, dr
foljande:

Slaktkroppar klassificerade som -O eller bittre, med en fettansittningsgrad pa 2—4H.

Hdgre fettansétiningsgrad =>

U+

-U

O+

P+

-P

Bittre konformation ==

Efter slakten siljs "West Country Beef” till handeln i ett antal former:
— Hel slaktkropp, utom oitliga slaktbiprodukter, hud, huvud och fotter.
— Hel sida: halva slaktkroppen, delad pa lingden.

— Bakkvartspart/framkvartspart: hela sidan delad mellan det tionde och det elfte revbenet framifrén (eller pd annat
liknande sitt enligt overenskommelse).

— Grovstyckat kott: Framstallt genom att slaktkroppar/sidor delas i mindre, godkinda delar (for att tillgodose kunders
onskemal). Dessa styckningsdelar kan siljas med eller utan ben och i skyddande forpackning.

— Atbara slaktbiprodukter som tagits tillvara fore klassificering.

"West Country Beef” far siljas farskt (kylt) eller fryst.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och rdvaror (endast for bearbetade produkter)

Boskapen far utfodras med tillskott under avvinjningen och slutgddningen. I sé fall ska uppgifter om ingredienser och
inkop registreras av uppfodaren och kontrolleras av kvalitetsinspektorerna. Den tid under viken djuret utfodras med
tillskott bestdms med hénsyn till faktorer som djurskydd och saluféring.

Den maximala méingden kompletteringsfoder dr 30 %, och 70 % grovfoder. Kompletteringsfoder ges vid behov, t.ex.
under vintermanaderna eller under avvinjning och slutgodning.

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

All boskap fods upp i enlighet med erkdnda, hoga djurhéllnings- och djurskyddsstandarder som ger garantier for
sikerheten.
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Produktionen ska uppfylla foljande minimikrav:
— Boskap som dr fodd, uppfodd och slutgodd inom regionen West Country.
— Utfodring med en grovfoderbaserad diet.
— Efterlevnad av all gillande lagstiftning.
Tillgang till och kunskap om all relevant praxis.
— Garantier for boskapens hilsa och vilbefinnande med utgdngspunkt i de fem friheterna.
— System for full sparbarhet.
— Boskapen skots av kompetenta uppfodare och utbildad personal.
— Djurens sikerhet och vilfird garanteras i samband med transport och forsiljning och fore slakt.

— Slakten sker i en godkind och licensierad anlidggning med full sparbarhet s att produktens dkthet garanteras.

3.5 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

4. Kort beskrivning av det geografiska omrddet

Det geografiska omradet bestdr av de sex grevskapen Cornwall, Devon, Dorset, Gloucestershire, Somerset och
Wiltshire, som tillsammans bildar regionen West Country i England.

5. Samband med det geografiska omridet
Det geografiska omrédets sdrdrag

Sambandet mellan "West Country Beef” och det geografiska omradet grundas pa produktens sirskilda kvalitet och
andra egenskaper.

West Country i England kan bist beskrivas som en halvo med grasmark. Distinktionen mellan grasmark och dkerbruk
har utvecklats delvis som ett resultat av olikheterna i friga om marktyp. West Country har en stor andel gley och
brunjord som gynnar gristillvixt men inte 4r idealisk for dkerbruk. Omrdden med dkerbruk har hogre andel leriga
och sandiga jordar som dr mer littdrinerade. West Country har dessutom den hogsta medeltemperaturen och de
hogsta minimi- och maximitemperaturerna i Storbritannien.

West Country dr Englands storsta region och den storsta jordbruksregionen. Miljon hir hor till de bordigaste i
Storbritannien. Jordbruksforetagen i West Country producerar uppskattningsvis 24 % av notkottet i England. Detta
har, tillsammans med den stora firproduktionen (21 % av Englands produktion), bidragit till att forma och bevara
regionens landskap och kulturarv. Den hoga djurtitheten har frimjat framvixten av en stor kottindustri som ger
regionen vilbehovliga arbetstillfallen.

West Countrys kombination av varma och milda temperaturer, jamnt fordelad nederb6rd under aret och djupa,
fukthéllande jordar gor att gris och fodervixter kan odlas och betas under nistan hela aret. [ stora delar av regionen
vixer griset under mer n 300 dagar om dret. Aretruntproduktion ar det normala i West Country och orsaken till att
animalieproduktion dominerar. Dessutom ligger mer 4n 25 % av West Countrys grasmark antingen i nationalparker
eller i naturskona omrdden (Areas of Natural Beauty, AONB), och i regionen finns 6ver 57 % av Storbritanniens
blomsterrika dngar. Forskning vid universitetet i Bristol visar att kott frén grasuppfodd boskap har kraftigare och mer
uppskattad smak dn kott frén boskap uppfodd pd koncentrat.
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Produktens sirskilda egenskaper

I West Country anvinds farskt och konserverat grds i stor utstrickning. Det ger karakteristiska effekter pd
kottkvaliteten och kottets niringsvirde med avseende pd fettsyresammansittning, E-vitaminhalt och sensorisk
kvalitet. Dessa effekter har tydligt visats vid vetenskapliga forsok. De har visat pd en skillnad i fettsyresamman-
sdttningen mellan stutar uppfédda pé en diet baserad pa spannmél (koncentrat) respektive gris (tabell 1). De som fotts
upp pé grisensilage hade hogre halter muskelfett och en helt annan fettsyreprofil. Halten av linolsyra och dess produkt
(arakidonsyra), bada fettsyror av typen n-6 (omega-6), var hogre i musklerna pé stutar som fotts upp pd koncentrat,
medan linolensyra och dess produkter eikosapentaensyra (EPA) och dokosahexaensyra (DHA), alla fettsyror av typen
n-3 (omega-3), var hogre i musklerna pé stutar som fotts upp pé grésensilage och farskt grds. Andelen n-6-fettsyror i
forhallande till n-3-fettsyror var mycket hogre i djur som fotts upp pé koncentrat. Den rekommenderade kvoten i
livsmedel f6r ménniskor ar 4 eller under, vilket enkelt uppndddes i kott fran grasuppfodd boskap men inte i kott fran
boskap uppfodd pé koncentrat. En enkel kvot som skiljer sig at i kott frén grasuppfodd boskap och kott frén boskap
uppfodd pé koncentrat dr 18:2/18:3. Detta motsvarar 2 och 27 i tabell 1 for grasuppfodd boskap respektive boskap
uppfodd pé koncentrat.

Gris, oavsett om det ar farskt eller konserverat, dr en killa till a-linolensyra, som i djuret kan omvandlas till lingkedjiga
fleromittade n-3-fettsyror (omega-3) (PUFA), som dr virdefulla niringsimnen i livsmedel for ménniskor. Gris
innehéller dessutom E-vitamin, och bdde n-3-fettsyror och E-vitamin forekommer i hogre halter i kott fran
grasuppfodd boskap. Dessa ndringsimnen paverkar ocksé kottets smak.

Dieter baserade pd gris och grisfoder ger alltsd bevisligen en annan fettsyreprofil i muskeln dn dieter baserade pa
koncentrat. Kott fran grasuppfodd boskap innehdller omkring 1,0 % linolensyra, 0,5 % EPA och 0,1 % DHA. Detta dr
procentandelarna for de forekommande fettsyrorna, och det ar sé fettsyresammansittningen brukar beskrivas. Denna
effekt gynnar "West Country Beef”. E-vitamin som férekommer naturligt i grds tas upp av boskapens muskel- och
fettvavnad. Stutar uppfodda pa grisensilage hade minst dubbelt sd hog halt E-vitamin i muskelvdvnaden dn de som
fotts upp pé koncentrat (tabell 1). Det innebir att kottet behaller sin klarroda firg i ytterligare tva dagar i detaljhandels-
diskarna.

Brittiska undersokningar har visat att kottets smak ar battre hos boskap som slutuppfotts pa grds d4n hos boskap
uppfodd pd spannmal. Podngen for kottets smak var hogre for grasuppfodd boskap dn for boskap uppfodd pé
koncentrat. Podngen for avvikande smak var hogst for boskap uppfodd pé koncentrat.

Den oberoende rapport bestilld av Meat South West fran vilken ovanstiende slutsatser himtats visar sammanfatt-
ningsvis att de sirskilda egenskaperna dr en ldg andel n-6-fettsyror i forhdllande till n-3-fettsyror och en hog E-
vitaminhalt.

— kvot 18:2/18:3 ldgre dn 4

— E-vitamin > 3,0 mg/kg lindmuskel

Boskap uppfodd i West Country i England far sirskilda egenskaper tack vare regionens klimat, topografi, geologi och
rikliga grasproduktion, och det giller foljaktligen dven kottet frén dessa djur. En stor andel av jordbruksmarken bestar
av grds, vilket dr idealiskt for boskapsproduktion och dven kan anvindas i kompletteringsfoder.

Det finns starka och objektiva vetenskapliga bevis for att notkott som produceras och bearbetas i West Country i
England har egenskaper som hinger nira samman med det geografiska omradet. Den storre tillgdngen till och
anvindningen av grés i dieten ger hogre koncentrationer av fleromittade n-3-fettsyror och E-vitamin i kottet.

Gristillviaxten péverkas av marktypen, temperaturen, nederborden och antalet soltimmar. En annan viktig faktor ar
topografin — gristillvixten minskar pd hogre hojd. Det gynnsammare klimatet i West Country innebdr att antalet
dagar med grastillvixt r fler dn i andra regioner. Graset viaxer under mer 4n 220 dagar i alla delar av West Country,
ndgot som inte forekommer ndgon annanstans i Storbritannien. Delar av West Country har éver 300 dagar med
grastillvixt. Det betyder att boskap uppfodd i West Country har storre tillgdng till grds och grasprodukter dn boskap
som fods upp i de flesta andra delar av Storbritannien eller EU.
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I West Country i England har djuren tillgang till farskt grds under langre tid 4n i andra regioner tack vare det varma,
fuktiga klimatet, och produktionssystemen baseras pé extensiv produktion som utgdr fran gris. Kott fran boskap som
ar f6dd, uppfodd och slutgddd i denna region far darfor sirskilda egenskaper. Framtidens klimatforandringar kommer
sannolikt att gynna grasbruket i West Country i dnnu hogre grad 4n i dag.

Meat South West uppskattar notkottssektorns totala bidrag till West Countrys ekonomi till 3 miljarder brittiska pund
per dr och 28 000 arbetstillfillen. En fortsatt animalieproduktion dr nodvindig for skyddet av regionens miljo och
kulturarv. Det r den speciella miljon som lagger grunden for de egenskaper som utvecklas naturligt hos de djur som
fods upp i regionen och ger "West Country Beef”.

Historiskt sett har de vanligaste boskapsraserna i regionen varit South Devon och Ruby Red. Aven minga andra
inhemska och kontinentala raser dr dock vil limpade for regionens landskap och visar bra resultat med regionens
grasbete. "West Country Beef” kan darfor produceras av vilken boskapsras som helst. Det skiftande landskapet har
mojliggjort en skiktad boskapsniring inom regionens grinser. De hoglinta omrddena Exmoor, Dartmoor och
Bodmin Moor erbjuder avelsplatser och sommarbete for traditionella notkreatursbesdttningar, och de laglinta
griasmarkerna och kustomrddena, ddr gréset fortsdtter att vixa under storre delen av dret, erbjuder idealisk betesmark
for slutgodning.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

(artikel 6.1 andra stycket i genomforandeférordningen)

https:|[assets.publishing.service.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/7 62878 west-country-
beef-pgi-spec.pdf



	Offentliggörande av det ändrade sammanfattande dokumentet efter godkännande av en mindre ändring i enlighet med artikel 53.2 andra stycket i Europaparlamentets och rådets förordning (EU) nr 1151/2012 2019/C 384/08

