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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggérande av ett meddelande om godkinnande av en standardindring av
produktspecifikationen for ett namn i vinsektorn enligt artikel 17.2 och 17.3 i kommissionens
delegerade forordning (EU) 2019/33

(2019/C 378/09)

Detta meddelande offentliggors i enlighet med artikel 17.5 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2019/3 ().

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV STANDARDANDRING
”Venezia”
Referensnummer: PDO-IT-A0517-AMO02
Datum for inldmning: 17.7.2019

BESKRIVNING AV OCH MOTIVERING TILL DEN ANDRING SOM GODKANTS

1. Nya typer av vin, inbegripet typer med sortnamn
Beskrivning och skal
Beskrivning:
a) Ide kategorier av vin som redan ingér i det ssmmanfattande dokumentet specificeras f6ljande nya typer av vin:
— En version av riserva for rott vin, merlot och cabernet sauvignon.
— Carmencére, malbech, cabernet och refosco dal peduncolo rosso, inbegripet riserva-versioner.
— Pinot nero, inbegripet spumante-versionen (mousserande).
— Pinot inbegripet versioner av spumante och frizzante (parlande).
— Pinot rosato eller rosé, inbegripet versioner av spumante och frizzante.

— Chardonnay spumante och chardonnay frizzante, inbegripet versioner med tva druvsorter med en kombination av
chardonnay med glera, verduzzo, tai, pinot bianco och pinot nero (som omvandlas till vitt vin).

— Manzoni bianco.

— Sauvignon.

— Verduzzo, inbegripet en passito-version (som framstills med ldtt torkade druvor).

— Pinot bianco.

— Traminer, inbegripet en spumante-version.

— Tai.

— Pinot grigio i rosé, i versioner av spumante och frizzante.

— Rosé spumante och rosé frizzante.

— Bianco passito (i kategorin "vin”).

b) En ny punkt 2 inférs om framstillning av viner med tvé angivna druvsorter av samma farg.

() EUTL9.11.1.2019,s. 2.
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Skal:

a) Produktionsomradet for den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” 4r synnerligen lampligt for vinodling. Dir
finns ett stort antal olika druvsorter, varav manga odlas traditionellt i omradet. Vinerna frn dessa druvor framstills
ocksd i versionerna riserva, passito (framstills med litt torkade druvor), spumante (mousserande), frizzante
(pdrlande) och rosé, alltefter egenskaperna hos de druvsorter som ér lampligast for framstillningen av dessa
versioner. De nya typerna med sortnamn ir resultatet av ldngvariga experiment for att f ut det basta av de
druvsorter som redan forekommer i omradet och som var lampliga fér anvindning i de druvkombinationer som
anvinds for att framstilla andra viner (vita viner, réda viner och roséviner) inom denna kontrollerade ursprungsbe-
teckning och skyddade geografiska beteckningar frin samma omrade. Syftet med denna indring ar dirfor att
producenter ska kunna anvinda namnen pa sina druvor/viner, som har funnits linge i det omrdde som omfattas
av den skyddade ursprungsbeteckningen, och som har visat sitt virde under drtiondens odling tack vare
producenternas yrkeskunskaper, den kulturella kopplingen till dessa viner och kvaliteten pa de framstallda vinerna.
Framstillningen av viner som tillhor den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” berikas dirmed genom att
nya typer laggs till de vinkategorier som redan anges i produktspecifikationen. Detta kommer dven att gora det
mojligt for producenterna att erbjuda ett storre produktsortiment som bittre tillgodoser efterfragan pd marknaden.

De vinsorter som férekommer i omrddet dr niarmare bestimt f6ljande: carmenére, malbech, refosco dal peduncolo
rosso, manzoni bianco, sauvignon, verduzzo trevigiano, verduzzo friulano och tai. Pinot bianco odlas ocksd utbrett
i omrédet och har visat sig vara lampligt f6r framstallning av kvalitetsviner med en balans mellan sockerhalt och
surhetsgrad, med dppelsyra.

Pinot nero ger en bra sockerhalt med limpliga syragrader, vilket dven g6r den lamplig for beredning till
mousserande vin, och en god vinsyrastruktur. Traminer har hoga sockerhalter som kompletteras med en god
syrahalt, dven dppelsyra. En organoleptisk analys visar en stark, ldngvarig och fyllig smak, med inslag av tropisk
frukt och rosa bir. Alla de olika versionerna av de viner med skyddad ursprungsbeteckning som framstills (icke-
mousserande, mousserande, parlande och passito) 4r vilbalanserade och eleganta.

b) Det har faststillts att de druvsorter som redan anges bland de typer med en enda sort som avses i punkt 1 dven kan
blandas for att framstilla viner med tva druvsorter. P4 sd sdtt kan producenterna pd basta sitt anvinda sin tradition
att skickligt blanda druvor frén sina vinodlingar samtidigt som vérdet pé deras produkt 6kar genom att de anvinda
druvsorterna anges pd etiketten, vilket i sin tur ger tydlig information till kunden.

Denna standardidndring ror artiklarna 1, 2, 4, 5, 6 och 9 i produktspecifikationen och avsnitten 1.4, 1.5, 1.7, 1.8
och 1.10 i det sammanfattande dokumentet.

2. Vinsorter: nya typer tas med i sortférteckningen, dven vintyper med sortnamn
Beskrivning och syfte
Beskrivning: Inbegripande av nya typer och deras motsvarande sammansittning av druvsorter

— Carmencére, cabernet (frén cabernet sauvignon och/eller cabernet franc och/eller carmenere), malbech, refosco dal
peduncolo rosso, pinot nero, pinot (frdn pinot nero, pinot bianco, pinot grigio), manzoni bianco, sauvignon,
verduzzo (frdn verduzzo trevigiano ochfeller verduzzo friulano), pinot bianco, tai frdn tocai friulano samt
traminer.

— Bestdimmelsen om att druvsorter med samma firg som r limpliga for odling i provinserna Treviso och Venedig far
utgora 15 % dndras for att dven inbegripa aromatiska druvor, med undantag for druvor fran muskatfamiljen.

Skal:

— Artikeln uppdateras for att inbegripa nya sorter i forteckningen 6ver druvsorter.
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— Inbegripandet av aromatiska sorter, utom sorter frin muskatfamiljen, i bestimmelsen om att viner far framstallas
med andra sorter upp till hogst 15 % 4r motiverad pd grund av att muskatsorterna har ett alltfor starkt inflytande
pa smaken. Anvindningen av arter som 4r mindre utpraglat aromatiska ar att foredra, sdsom glera, som &r vanligt
forekommande i det omrdde didr ursprungsbeteckningen framstills och som kan forbittra de vita viner som
framstills, vilka vanligen konsumeras unga.

Denna standardédndring ror artikel 2 i produktspecifikationen.

3. Druvsorter Tilligg av sortuppgifter for de nya typerna
Beskrivning och syfte

Beskrivning: Pinot infors som ett sortnamn for vintyper, inbegripet pinot frizzante och pinot spumante, som framstills
av sorterna pinot grigio, pinot bianco och pinot nero (omvandling till vitt vin), for sig eller tillsammans.

Skal: Vi ville f& ut det bista av de viner som framstills av druvor fran dessa sorter i omrddet f6r den skyddade
ursprungsbeteckningen "Venezia” i de olika kategorier som redan anges i produktspecifikationen och i det
sammanfattande dokumentet (vin, mousserande kvalitetsvin och parlande vin). Framstillningen av nya typer dr
resultatet av langvariga experiment och syftar till att fa ut det bésta av de druvsorter som redan finns och ar limpliga
for odling i det omrade som beteckningen omfattar.

Denna standarddndring ror artikel 2.2 i produktspecifikationen.

Beskrivning: Tilligg av foljande druvsortskombination for "Venezia” pinot rosato eller rosé (inbegripet versionerna
spumante och frizzante): "Pinot grigio, pinot bianco fér minst 50 %, pinot nero fran 5 % till hogst 50 %.”

Skal: Avsikten dr att hoja virdet pd dessa typer och de druvsorter som anvinds efter noggranna experiment, analys av
de framstillda vinerna och kvalitetskontroll.

Denna standarddndring ror artikel 2.3 i produktspecifikationen.

Beskrivning: "Venezia” cabernet mdste framstillas av druvor som har producerats av vinodlingar som tillhor
producentens foretag, bestdende av foljande sorter: cabernet sauvignon, cabernet franc och carmenere, var for sig eller
tillsammans.

Skil: Det finns fortfarande ndgra gamla vinodlingar kvar i produktionsomrddet som endast bestdr av angrinsande
rader av cabernet sauvignon, cabernet franc och carmenére. Dessutom ar det en etablerad tradition i omradet och pa
marknaden att framstilla viner genom en skicklig blandning av cabernetdruvor, med hinsyn till sisongernas gang och
kvaliteten pa de druvor som framstills r efter ar.

Denna standarddndring ror artikel 2.4 i produktspecifikationen.

Beskrivning: Den ligsta procenthalten for raboso piave och/eller raboso veronese sinks frdn 70 % till 50 % for den
sammansattning av vinodlingen som krivs for "Venezia” rosato eller rosé (inklusive versionerna spumante och
frizzante). Dessutom fér alla sorter av samma farg som ar limpliga for odling i provinserna Treviso och Venedig,
forutom muskatfamiljen, utgora 15 % av sammansattningen.

Skal: Raboso dr en mycket stram druvsort, rik pé syra och tanniner. Det anses ddrfor vara lampligt att minska andelen
raboso och tilldta att andra druvsorter far utgora upp till 15 % av sammansittningen, forutom de sorter som hor till
muskatfamiljen, eftersom de kan ge en alltfér dominerande smak och gora vinet mindre balanserat och harmoniskt.

Denna standarddndring ror artikel 2.5 i produktspecifikationen.

Beskrivning: Ordet “icke-aromatisk” stryks i sammansittningen av "Venezia” rosso (rott vin), vilket mojliggor
anvindning av aromatiska sorter férutom sorter fran muskatfamiljen.

Skal: Smé producenter, sirskilt fran de dldre generationerna, har fortfarande olika druvsorter i sina vinodlingar, varav
vissa dr aromatiska. Det kommer nu att vara mojligt att anvinda dessa sorter for att ge vinerna mer karaktdr samtidigt
som egenskaperna vad giller balans och karaktir bibehélls tack vare producenternas erfarenhet och kunnande.
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Denna standardéndring ror artikel 2.6 i produktspecifikationen.

Beskrivning: Inférande av "Venezia” vitt och bianco passito (i kategorin "vin”). Dessa viner méste framstillas av druvor
som har producerats av vinodlingar som tillh6r producentens foretag, med foljande sammansittning: minst 50 % tocai
friulano och/eller verduzzo friulano och/eller verduzzo trevigiano och/eller glera. Pinot nero (omvandling till vitt vin).
Druvor frdn andra sorter av samma smak som ar lampliga for odling i provinserna Treviso och Venedig, med undantag
for muskatfamiljen, kan bidra till framstallningen av detta vin upp till hogst 50 %.

Skal: Pinot nero som omvandlas till vitt vin anges bland de ytterligare druvsorter som fir anvindas i
sammansattningen av de vita vinerna (inbegripet versionerna passito, spumante och frizzante). Denna bestimmelse
utokas till att omfatta alla grona druvsorter, inbegripet andra aromatiska sorter utom muskatfamiljen, som skulle
dominera smaken hos dessa typer alltfor mycket. Anvindning av sorter med mindre utpriglad aromatisk smak ar
darfor att foredra.

Denna standardindring ror artikel 2.1 i produktspecifikationen.

Vinframstillningsomrade
Beskrivning och skil

Beskrivning: Torkning och lagring av druvor ingdr bland de verksamheter som mdste 4ga rum inom vinframstall-
ningsomrédet (det administrativa territoriet for Veneto-regionen och de administrativa territorierna for provinserna
Udine och Pordenone).

Skal: Vinframstallningsomradet dndras inte, men for att avspegla tilligget av de nya passito- och riserva-typerna anges
det nu i den nuvarande specifikationen att torkning och lagring ocksd mdste dga rum i det definierade omradet i
enlighet med gillande lagstiftning.

Denna dndring ror artikel 5 i produktspecifikationen och omfattar inte ndgra dndringar av det sammanfattande
dokumentet.

Regler for odling
Beskrivning och skal

Forsta punkten, tredje stycket — Beskrivning: Minst 1 500 plantor per hektar faststills for sorterna raboso piave och
raboso veronese, jamfort med 2 500 plantor per hektar for de andra sorterna i den skyddade ursprungsbeteckningen.

Skal: Sorterna raboso piave och raboso veronese dr mycket robusta och behover stort utrymme f6r sin overflodande
vegetation for att undvika att det blir for trdngt mellan plantorna. Planteringsmonster som inte ar alltfor tita ger
dirfor en optimal balans mellan planta och avkastning, och ett bttre resultat eftersom druvsorten pa sd sitt ndr sin
fulla produktivitet och syrahalt.

Denna standarddndring ror artikel 4.3 forsta stycket i produktspecifikationen och omfattar inte ndgra dndringar av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Avskaffande av tiodrsgrinsen for den period dé viner i ursprungsbeteckningen far framstillas av druvor
fran vinodlingar som har planterats och odlats med "Bellussera”-systemet fore godkinnandet av specifikationen om
erkdnnande av den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” (genom ett ministerdekret av den 22 december 2010,
offentliggjort i den officiella tidningen 4, ordinarie tilligg nr 6, den 7 januari 2011).

Skal: Syftet dr att bevara "Bellussera” som odlingsmetod. Denna metod anses vara en viktig symbol for den lokala
vinodlingen, eftersom den ér traditionell och typisk for omrédet och samtidigt har ett speciellt landskapsmassigt och
historiskt virde. Vi vill darfor undvika att dessa odlingssystem avvecklas vid slutet av vergdngsperioden genom att
tilldta att de anvinds tills de ersitts naturligt med tiden, inte minst eftersom dessa gamla vinodlingar har gett prov pa
en konsekvent produktivitet och kvalitet under arens lopp.

Denna standarddndring ror artikel 4.3 andra stycket i produktspecifikationen och omfattar inte nigra dndringar av det
sammanfattande dokumentet.
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6. Hogsta avkastning och ligsta naturliga alkoholhalt i volymprocent
Beskrivning och skal

Beskrivning: Tilligg av avkastning per hektar och alkoholhalter for de nya typer som avses i artikel 1 i produktspecifi-
kationen (carmenére, malbech, refosco dal peduncolo rosso, pinot nero, inbegripet spumante, fér grona druvor,
chardonnay, dven for framstillning av parlande och mousserande viner, manzoni bianco, sauvignon, verduzzo
trevigiano och friulano, pinot grigio spumante och pinot grigio frizzante, vitt, samt raboso piave/veronese).

Skal: Relevant avkastning for druvsorterna per hektar har infogats. De 6verensstimmer med nivéerna for de typer som
redan finns med: 15 t/ha for druvor for vitt vin, 16 t/ha for roda viner och 17 ton f6r druvor som &r avsedda for
mousserande och parlande viner. Denna avkastning per hektar och druvornas naturliga alkoholhalt dr resultatet av
experiment over tiden, och avspeglar produktionsnivierna for vinodlingar med bordiga jordar och utmirke
vattentillgdng samt kvalitetsparametrarna for de druvor och viner som produceras.

Denna standardandring ror artikel 4 i produktspecifikationen och punkt 1.5.2 i det ssmmanfattande dokumentet.

7. Ligsta naturliga alkoholhalt i volymprocent fér druvor som ir avsedda for framstillning av typer med
beteckningen riserva

Beskrivning och skal

Beskrivning: Druvor som ér avsedda for framstillning av viner som ska markas med termen riserva (r6tt vin, merlot,
cabernet sauvignon, cabernet, malbech och refosco dal peduncolo rosso) ska ha en ldgsta naturlig alkoholhalt i
volymprocent som dr 1 % hogre dn den som anges for den motsvarande grundversionen.

Skal: Druvor med en ldgsta naturlig alkoholhalt i volymprocent som dr 1 % hogre 4n motsvarande grundversion dr
lampligare for framstallning av viner som 4r avsedda for lagring, samtidigt som kvaliteten sakerstalls.

Denna standardindring ror artikel 4 i produktspecifikationen och omfattar inte ndgra dndringar av det
sammanfattande dokumentet.

8. Regler for vinframstillning
Beskrivning och skal

Beskrivning: Frislippande for konsumtion tidigast 24 manader frin den 1 november under produktionsaret for viner
med beteckningen riserva.

Skil: Den tidiga mogningen av druvorna kombinerat med de allt effektivare vinframstillnings- och berednings-
teknikerna innebir att vinerna kan bli klara tidigare. Vi vill dock sdkerstlla att riserva-viner genomgér lamplig lagring
i minst tvd dr enligt den gillande lagstiftningen. Framstillningstraditionen for dessa viner krdver inte lénga
lagringsperioder pé flaska. Vi anser ddrfor att en lagringsperiod pd minst tvd &r frdn den 1 november under
produktionsdret ar lamplig.

Beskrivning: Frisldppande for konsumtion tidigast 12 manader frin den 1 november under produktionsaret for viner
med beteckningen passito.

Skal: Vad giller framstillningen av typerna bianco passito och verduzzo passito har det genom experiment faststallts
att ett drs lagring ger dessa viner en optimal kvalitetsnivd, samtidigt som det dr mojligt att bibehdlla den friska
karaktdr som konsumenterna tycker om. Det har ocksd faststillts att den 1 november under produktionséret r ett
lampligt datum for att inleda lagringséret.

Denna standardindring ror artikel 5 i produktspecifikationen och omfattar inte ndgra dndringar av det
sammanfattande dokumentet.

9. Vinframstillningsmetoder
Beskrivning och skil

Beskrivning: Anvindning av druvmust och viner, dven viner frdn olika drgdngar, som blandas med viner med samma
ursprungsbeteckning upp till en hogsta grins pd 15 %. Tillagget av druvmust och/eller viner, dven viner fran andra
drgdngar, som tillhor samma ursprungsbeteckning, dvs. "Venezia”, ir tilliten upp till en hogsta grins pd 15 % pa
villkor att de druvor som anvinds i vinframstillningsprocessen kommer frdn vinodlingar dir en enda druvsort odlas,
eller dtminstone att denna procentandel inte 6verskrids genom de kompletterande sorter som avses i artikel 2.1, plus
de sorter som dr tilldtna enligt denna metod.
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10.

Skal: Mojligheten att anvinda denna metod enligt de tillimpliga reglerna for viner med skyddad ursprungsbeteckning
och skyddad geografisk beteckning for att forbattra vissa kvalitetsparametrar — sdsom vinernas syrahalt, struktur, firg
och aromatiska inslag — anges nu uttryckligen.

Standardindring av artikel 5.5 i produktspecifikationen och punkterna 1.5 (vinframstillningsmetoder) och 1.5.1
(specifika oenologiska metoder) i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Den hogsta avkastningen frén omvandlingen av druvor till vin for passito-typer och passito-viner avsedda
for framstillning av typer med beteckningen riserva far inte 6verskrida 50 %.

Skal: For druvor som anvinds for att framstilla viner med beteckningen passito och for passito-viner som ska
anvindas i riserva-viner (upp till hogst 30 %) far avkastningen inte overskrida 50 %, eftersom denna procentandel
sikerstiller att de viner som framstills 4r mer strukturerade och komplexa, tack vare koncentrationen av druvornas
sockerhalt, extrakt och syrahalt.

Standardindring av artikel 5 i produktspecifikationen och punkterna 1.5 (vinframstillningsmetoder) och 1.5.1
(specifika oenologiska metoder) i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: De mousserande och pirlande viner som avses i artikel 1 mdste framstillas med hjilp av en andra jisning
i trycktankar.

Skal: Traditionen att framstélla vin med hjilp av en andra jdsning i trycktankar, Charmatmetoden, 4r véletablerad i det
berérda omradet, eftersom denna produktionsmetod gor det mojligt att i hogre grad bevara de smaker som ir
utmdrkande for de druvsorter som anvinds. Detta klargorande ger ocksd otvetydig och klar information till
konsumenterna om den metod som anvinds for att framstilla viner med den skyddade ursprungsbeteckningen
"Venezia”.

Standardindring av artikel 5.7 i produktspecifikationen.
Beskrivning: Anvindning av litt torkade druvor upp till en hogsta grins pa 30 % for att framstilla riserva-viner.

Skal: Denna metod mojliggor betydande forbattringar av vinerna. Den anvinds allmént av lokala producenter som vill
framstilla viner av hog kvalitet. Den angivna grinsen pd 30 % anses vara limplig for att sikerstilla en hogre
kvalitetsnivd utan att forvringa riserva-vinernas karaktir med en alltfor hog sockerhalt, samtidigt som vinets
harmoniska och fylliga karaktar bevaras.

Standarddndring av artikel 5.8 i produktspecifikationen.

Beskrivning: Torkningen av druvorna mdste ske i limpliga miljoer. Luftkonditioneringssystem far anvindas, forutsatt
att de haller temperaturer som liknar temperaturerna vid traditionella druvtorkningsprocesser.

Skal: I denna punkt anges att druvorna fér torkas i limpliga lokaler dir produkten och omgivningen kan kontrolleras
med utrustning som sakerstaller de ritta forhdllandena for en gradvis och enhetlig torkning, vilket 4ven innebir att
anvindningen av kemiska produkter for att bevara druvorna begrinsas.

Standardindring av artikel 5.9 i produktspecifikationen.

Beskrivning: Druvor som sorterats ut for torkning far inte omvandlas till vin fére den 15 november. Veneto-regionen
far, pd motiverad begdran frén konsortiet, tillta att verksamheten inleds tidigare. Nar druvorna har torkats litt ska de
ha en naturlig alkoholhalt i volymprocent pa minst 15 %.

Skal: Det angivna datumet for krossning av de latt torkade druvorna motiveras av faktiska matningar Gver tiden av
egenskaperna hos de torkade druvorna. Under de senaste dren har skordeperioden inletts allt tidigare till f6ljd av
andrade klimatférhéllanden. Eftersom druvorna ofta har torkat tillrackligt tidigare dn forvintat kan krossningen
dirfor inledas fore det planerade datumet i mitten av november utan att det paverkar den erforderliga kvaliteten,
sdrskilt den ldgsta naturliga alkoholhalten i volymprocent pd 15 %.

Standardéndring av artikel 5.10 i produktspecifikationen.

Andring av konsumtionsegenskaper
Beskrivning och skil

Beskrivning: En hojning av den lagsta halten av sockerfritt extrakt frén 20 till 23 g/l f6r de typer som redan omfattas av
produktspecifikationen: "Venezia” rosso, merlot, cabernet sauvignon och cabernet franc.

Skal: Uppgifter fran framstillningen av dessa viner under rens lopp visar att de har overskridit den faststillda grinsen.
Vi ville ddrfor att gransen skulle avspegla den kvalitetsnivd som dessa produkter har uppnatt.
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Beskrivning: Foljande nya typer och egenskaper vid konsumtionstidpunkten infors: Riserva-versionen for roda viner,
merlot och cabernet sauvignon; refosco dal peduncolo rosso, inklusive riserva-versionen; cabernet och malbech,
inklusive riserva-versioner; carmenére; pinot nero, inklusive mousserande viner; pinot inklusive spumante och
frizzante; pinot rosato eller rosé, inklusive spumante och frizzante; chardonnay spumante och chardonnay frizzante,
inklusive viner som framstills av tva sorter med glera, verduzzo, tai, pinot bianco och pinot nero (omvandling till vitt
vin); manzoni bianco; sauvignon; verduzzo, inklusive passito versionen; pinot bianco; traminer, inklusive spumante;
tai; pinot grigio i rosato, spumante och frizzante, versioner av rosato spumante och rosato frizzante samt bianco
passito.

Skal: De nya typerna beskrivs tillsammans med egenskaper och parametrar frn organoleptisk och fysikalisk-kemisk
provning.

Andring av den totala alkoholhalten i volymprocent fran 11 % till 10,5 % for de typer som redan omfattas: bianco
spumante, rosato eller rosé spumante och bianco frizzante.

Skal: De druvor som anvinds for att framstélla dessa viner skordas tidigt for att ge viner med ligre alkoholhalt och en
friskare och mer syrerik smak. Det ansdgs darfor limpligt att sinka alkoholhalten ndgot, vilket inte paverkar kvaliteten.

Beskrivning: Sinkning av halten av sockerfritt extrakt fran 16 till 14 g/l for typen "Venezia” bianco frizzante, som
redan omfattas av specifikationen.

Skal: De druvor som anvinds for att framstilla dessa viner skordas tidigt och ger mindre strukturerade viner, som ér
omtyckta bland konsumenter som foredrar littare viner.

Beskrivning: For rosato- eller rosétypen beskrivs smaken som “frén torr till halvtorr” snarare dn "torr”.

Skal: Sockerhalten har breddats eftersom dndringen av procentandelen for sorten Raboso frén 70 % till 50 % innebir
att denna typ kan ha en hogre sockerhalt, samtidigt som friskheten frén syran hos denna huvudsakliga druvsort
bevaras.

Beskrivning: For rosato- eller rosé spumante-typen beskrivs smaken som “frén brut nature till demi-sec”, snarare dn
“fran brut till demi-sec”.

Skil: Genom att de olika typerna av mousserande vin breddas for att tillgodose efterfrigan pd marknaden kan
producenterna tillhandahalla ett bredare utbud som tillgodoser konsumenternas 6nskemal.

Beskrivning: Punkt 2 infors efter beskrivningen av vinerna enligt foljande:

2. Vad galler egenskaper vid konsumtionstidpunkten hos de typer som framstills av tvd druysorter hanvisas till de parametrar som
anges for typer som framstdlls av en enda druvsort, sarskilt den sort som det finns storre mangd av.

Skal: Hos viner som framstills av tvd druvsorter dr det vanligen den sort som det finns storre mingd av som
bestimmer karaktdren.

Beskrivning: Det sista stycket blir punkt 3 och ordet "doft” infors enligt foljande: "Nir det giller mojligheten att lagra
pa trafat kan vinets doft och smak ha en svag anstrykning av tritoner.”

Skal: Rittelse av ett skrivfel i punktnumreringen samt standardandring for att klargora att en anstrykning av tritoner
ocksé kan uppfattas i doften.

Standardindring av produktspecifikationen (artikel 6 — Konsumtionsegenskaper) och punkt 1.4 i det sammanfattande
dokumentet (Beskrivning av vinerna).

11. Mirkning och presentation - valfria angivelser pa etiketten
Beskrivning och skal

Beskrivning: For roda viner fran den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” ersitts ordalydelsen "hanvisningar till
farg far inte anges pa etiketten” med “hénvisningar till firg far utelimnas pa etiketten”.

Skal: Detta klargorande dr nodvindigt for att undvika att skapa forvirring bland konsumenterna och gora det enklare
att identifiera typen av produkt, vit eller rod, bara genom att titta pd férpackningen.

Standardindring av artikel 7.4 i produktspecifikationen.

Beskrivning: For vita viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia”, inbegripet spumante- och frizzante-
versionerna, ersitts ordalydelsen "hdnvisningar till firg fr inte anges pé etiketten” med orden "hdnvisningar till firg
far utelimnas pa etiketten”.
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Skal: Vi anser att producenterna sjilva bor fa besluta om de vill ange vinets firg, beroende pd behov eller
omstindigheter pd marknaden.

Standardindring av artikel 7.5 i produktspecifikationen.
Beskrivning: Valfria angivelser pé etiketten — for pinot grigio-viner, inbegripet spumante- och frizzantetyperna, fr
etiketten innehélla en hinvisning till firgen rosé eller synonymer till denna (blush, ramato ["orange vin”] osv.).
Skal: Roséviner roner allt storre intresse pd marknaden, dven frén utlindska marknader. Producenterna vill darfor
kunna presentera typen "Venezia” pinot grigio rosato genom att betona den sirskilda roséfargen eller synonymer till
denna genom att ange detta pa etiketten.
Standardindring av artikel 7.6 i produktspecifikationen.

12. Mirkning och presentation - att ange sortnamn p4 etiketten
Beskrivning och skal
Beskrivning: En ny punkt 9 infors med regler f6r hidnvisningar till namnen pé tva eller flera druvsorter pa etiketten.
Skal: Till f6ljd av att viner som framstills av tvd druvsorter tas med i produktspecifikationen infors en ny punkt 9, som
hanvisar till bestimmelserna i artikel 50.1 a ii i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/33 och artikel 45.1 i
lag nr 238/2016.
Standardidndring av artikel 7 i produktspecifikationen.

13. Samband med den geografiska omgivningen
Beskrivning och skal
Beskrivning: Hinvisningar infors till tvd produkter frén kategorin "viner” (1) som redan anges i det sammanfattande
dokumentet — bianco passito och bianco passito med sortnamnet verduzzo i led b.
Skal: Eftersom det finns en etablerad tradition att placera druvorna i torkutrymmen eller torka dem direkt ute pd
vinodlingen, vill vi 6ka virdet pa produktionen av passitoviner genom att inbegripa denna tradition i produktspecifi-
kationen. Druvor av sorterna verduzzo trevigiano och friulano ar sirskilt limpliga for torkning, tillsammans med
andra druvsorter som traditionellt odlas i omradet, sdsom tocai och glera, vilka gor det mojligt att ge dessa typer en
aromatisk, frisk eller syrarik ton.
Beskrivning: I led b infors en hanvisning till produktion av mousserande och pirlande viner som redan finns med i det
sammanfattande dokumentet (frdn kategorierna "mousserande kvalitetsvin” och “parlande vin”), dir endast
Charmatmetoden anvinds (en andra jdsning i trycktankar).
Skal: Vi vill precisera att denna produktionsmetod ar traditionell i produktionsomradet for den skyddade ursprungsbe-
teckningen "Venezia”. Producenterna har forvirvat avancerade fardigheter, kunskap och ett virldsomspannande
anseende ndr det giller denna teknik.
Standarddndring av artikel 9 i produktspecifikationen och avsnitt 1.8 i det sammanfattande dokumentet.

14. Hinvisningar till kontrollorganet
Beskrivning och skil
Beskrivning: Uppdatering av hanvisningar for att avspegla den gallande lagstiftningen.
Skal: Hanvisningarna till den gillande lagstiftningen uppdateras.
Standardindring av artikel 10 i produktspecifikationen; rittelse av ett skrivfel i produktspecifikationen.

15. Traditionella uttryck

Beskrivning och skal

Beskrivning: Inférande av termen passito for typerna "Venezia” bianco och "Venezia” verduzzo, anvindning av termen
riserva for roda viner samt sortbeteckningarna merlot, cabernet sauvignon, carmenére, malbech, cabernet och refosco
dal peduncolo rosso, alla fran kategorin "vin” (1), som redan omfattas av produktspecifikationen.

Skal: Produktspecifikationen och det sammanfattande dokumentet uppdateras for att avspegla anvandningen av de nya
typer som infors i artikel 1 i produktspecifikationen.
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Inforande av termerna passito och riserva.

Standardidndring av produktspecifikationen och av punkt 1.3.2 b (Traditionella bendmningar) i det sammanfattande
dokumentet.

16. Huvudsakliga druvsorter
Beskrivning och skal

Uppdatering av forteckningen 6ver druvsorter som anvénds for att framstélla roda viner, vita viner och roséviner med
angivelse av en eller tvd druvsorter.

Standardindring av punkt 1.7 i det sammanfattande dokumentet.

17. Sekundira druvsorter
Beskrivning och skal
Uppdatering av sekundira druvsorter bland de sorter som ar lampliga for odling i provinserna Venedig och Treviso.

Standardindring av punkt 1.5 (Sekundira druvsorter) i punkt 1 (Andra upplysningar) i det sammanfattande
dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Produktens namn

"Venezia”

2. Typ av geografisk beteckning
SUB — Skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter
1. Vin
5. Mousserande kvalitetsvin

8. Pirlande vin

4. Beskrivning av vinerna
"Vin” kategori (1) — rdda viner: "Venezia” rosso och "Venezia”, med angivelse av druvsort.

De roda viner som ingdr i den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia”, inbegripet viner med sortnamnen merlot,
cabernet sauvignon, carmenére, malbech, cabernet, refosco dal peduncolo rosso och pinot nero, har en firg som
varierar fran rubinrod till morkrod, eventuellt med inslag av granat eller purpur om de ar lagrade, vilket 4r fallet med
riserva-versionerna. De har en intensiv, elegant och ldngvarig bouquet och en torr, harmonisk och len smak, ibland
ortig eller barig beroende pa de dominerande druvsorter som anvénts. Den ldgsta totala alkoholhalten i volymprocent
ar 11 % eller 12,5 % for viner med beteckningen riserva. Lagsta halt av sockerfritt extrakt dr 23 g/l, eller 25 g/l for viner
med beteckningen riserva.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och EU-
lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,00

Ligsta totala syrahalt 4,50 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (mekv/l)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Vin” kategori (1) — Vita viner och roséviner: "Venezia” bianco och "Venezia”, med angivelse av druvsorten, "Venezia”
rosato.
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De vita viner som ingdr i den skyddade ursprungsbeteckningen ”Venezia”, inbegripet vita viner med sortnamnen
chardonnay, pinot och pinot grigio (4ven i roséversion), manzoni bianco, verduzzo, sauvignon, pinot bianco, tai och
traminer, 4r halmgula till gyllengula till firgen, ibland med grona toner. Rosévinerna dr rosa med varierande intensitet,
ibland med koppartoner. De har en intensiv, karakteristisk arom och en torr, harmonisk och len smak, ibland birig
beroende pd de dominerande druvsorter som anvints, vilket ar fallet med pinot och pinot grigio. Den lagsta totala
alkoholhalten i volymprocent varierar frdn 10,5 % for "Venezia” rosé till 11 % for de andra typerna. Lagsta halt av
sockerfritt extrakt dr 14 g/, och 16 g/l for "Venezia” rosé.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med granserna i nationell lagstiftning och EU-
lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10,50

Lagsta totala syrahalt 4,50

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Vin” kategori (1): "Venezia” passito, inbegripet typer med sortnamn.

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” omfattar dven en passito bianco med sortnamnet verduzzo. Dessa
viner har en gyllengul firg av varierande intensitet, ibland med barnstenstoner. De har en intensiv, karakteristisk arom
och en sot, harmonisk och len smak. Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent dr 15 %, med ett liagsta extrakt pa 26 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan overensstimmer med granserna i nationell lagstiftning och EU-
lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 12,00
Lagsta totala syrahalt 4,50
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 25

Hogsta totala halt av svaveldioxid (mg/l)

"Mousserande kvalitetsvin” kategori (5): "Venezia” spumante — vitt, rosé och typer med sortnamn.

De mousserande viner som ingdr i den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” ar vita viner och roséviner och far
bendmnas med sortnamnen pinot, pinot grigio, pinot nero, chardonnay och traminer. De har ett fint och luftigt skum
och en halmgul firg av varierande intensitet, med toner av guld eller koppar eller en dragning 4t rosa om de framstills
av bl druvsorter. De har en utsokt och birig arom och en firsk, harmonisk smak som varierar frn brut nature till
demi-sec, ibland sot och aromatisk hos traminersorten.

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent ar 10,5 %, med ett ldgsta extrakt pa 14 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan 6verensstimmer med grinserna i nationell lagstiftning och EU-
lagstiftning.
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Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10,50

Lagsta totala syrahalt 5,00

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

"Parlande vin”, kategori 8: "Venezia” frizzante — vitt, rosé och typer med sortnamn.

De parlande viner som ingdr i den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” dr vita viner och roséviner och far
benimnas med sorterna pinot, pinot grigio eller chardonnay. De har en halmgul firg med varierande intensitet eller
ibland firg av koppar eller rosa med varierande intensitet. De har en utsokt och birig arom och smaken varierar frin
torr till halvtorr.

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent dr 10,5 %, med ett ldgsta extrakt pa 14 g/l.

Analytiska parametrar som inte anges i tabellen nedan dverensstimmer med granserna i nationell lagstiftning och EU-
lagstiftning.

Allminna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10,50

Lagsta totala syrahalt 4,50

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

5. Vinframstillningsmetoder

a.  Grundliggande oenologiska metoder

Framstillning av mousserande och parlande viner

Odlingsmetoder

Mousserande och parlande viner far endast framstallas med hjilp av en andra jdsning i trycktankar.
Anvindning av ldtt torkade druvor i framstéllningen av riserva-typer.

Specifika oenologiska metoder

Latt torkade druvor upp till en hogsta grins pd 30 % fr anvindas i beredningen av riserva-viner.

b.  Hogsta avkastning

Chardonnay, inbegripet spumante och frizzante, manzoni bianco, sauvignon, verduzzo trevigiano, verduzzo friulano
och tocai friulano

105 hekeoliter per hektar
Bianco spumante, bianco frizzante, rosato/rosé inbegripet spumante och frizzante, raboso piave och raboso veronese
119 hektoliter per hektar

"Venezia” rosso, merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc, carmenere, malbech, refosco dal peduncolo rosso, pinot
nero inbegripet spumante

112 hektoliter per hektar
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"Venezia” bianco, pinot bianco, traminer inbegripet spumante, pinot grigio inbegripet spumante och frizzante

105 hektoliter per hektar

6. Avgrinsat geografiskt omride

Produktionsomradet for de druvor som anvinds for att framstilla den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia”
omfattar hela det administrativa territoriet for provinserna Venedig och Treviso.

7. Huvudsakliga druvsorter
Carmenére N. — cabernet
Manzoni bianco B.

Malbech N.

Sauvignon B.

Traminer aromatico Rs

Raboso piave N. — friularo

Pinot bianco B. — pinot

Pinot nero N. — pinot

Refosco dal peduncolo rosso N. — refosco
Raboso veronese N. — raboso
Cabernet franc N. — cabernet
Cabernet sauvignon N. — cabernet
Chardonnay B.

Pinot grigio — pinot

Tocai friulano B. — tai

Merlot N.

Verduzzo friulano B. — verduzzo
Glera lunga B. — glera

Verduzzo trevigiano B. — verduzzo

8. Beskrivning av sambandet
Den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” — samband med miljon

Vinodling har forekommit i omrédet kring Venedig och Treviso sedan urminnes tider, men det var Republiken Venedig
som gav den lokala vinproduktionen ett stort uppsving i och med bildandet av "fastlandsstaten” (Stato da Terra). Efter
en kraftig tillbakagdng under 1700-talet och delar av 1800-talet utvecklades vinodlingen tack vare det stindiga och
skickliga arbete som framst utfordes vid den oenologiska skolan i Conegliano, vilken bidrog till att skapa ett viktigt
vinodlingscentrum i norddstra Italien. Klimatet i det omrade som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen
(denominazione di origine controllata, nedan kallad DOC) "Venezia” definieras som fuktigt och tempererat, vilket
beror pé breddgraden, ndrheten till havet och bergen, férekomsten av lagunomraden, den jimna terringen och de
standiga vindarna.

Produktionsomréddet f6r DOC "Venezia” omfattar provinserna Treviso och Venedig. Det dr ett brett omrdde av alluvialt
ursprung, med jordmén som bildats av avlagringar av alluvialt material, frimst pd grund av smiltningen av alpina och
foralpina glacidrer, och som darefter har formats efter de storsta flodernas aktivitet (Brenta, Piave, Tagliamento och, i
mindre utstrickning, Livenza). Slitten kan enkelt delas upp i tvd delar, hogsldtten och lagslatten, som skiljs at av
forkastningssprickan. P& hogsldtten kinnetecknas jordménen av grus med fluvial-glacialt och fluvialt ursprung, dar
det underliggande jordlagret helt bestir av grus. At det sydliga hallet, efter forkastningssprickan, Gvergir det
kamformade gruslagret langsamt till alltmer sandiga avlagringar och texturen blir finare tack vare forekomsten av silt
och lera.
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Det omrdde dir DOC "Venezia” framstills kan ge de olika vinerna specifika egenskaper beroende pé vilka druvsorter
som anvinds och var de odlas. Grona druvsorter odlas vanligen i l6sare, stenigare jordman for att dstadkomma en
starkare doft och friskhet. De viner som erhélls pd detta sitt har friska blommiga och fruktiga toner och limpar sig
dven utmarkt for framstillning av mousserande vin. Lerjordarna anvinds for odling av bld druvsorter for att fa fram
mer fylliga och strukturerade réda viner och roséviner. Lerjordarnas hoga mineralhalt gor det mojligt att f& fram
smakrika viner tack vare en god tanninhalt och optimal syrabalans.

Fargerna hos de viner som framstills varierar fran halmgul till gyllengul beroende pé jasningens lingd, kombinerat
med en intensiv, elegant och langvarig bouquet tack vare temperaturvixlingarna under perioden fore skord, och
harmoniska, torra och fylliga smaker tack vare den grusiga jordménen i den norra delen och den siltiga lerjordmanen
i den sodra delen. Till foljd av dessa forhallanden har de vita viner som produceras i 16s jordman friska och fruktiga
toner och dr sdrskilt lampliga for framstillning av mousserande vin, medan de bld druvsorterna som odlas i den
lerigare jordmanen ar vilstrukturerade, bestdende och lampar sig for lagring.

"Vin” kategori (1):

Tack vare de mittade lerjordar som anvinds for att odla de bld druvsorter som anvinds for att framstilla viner i denna
kategori ar de roda viner och roséviner som ingér i den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” fylligare, mer
strukturerade och har en stark, bestdende fargintensitet. Nar det giller doften kan toner av sylt och bar eller kryddiga
toner av tobak eller 6rter vara mer utpriglade. Generellt sett dr smaken alltid fyllig med god tanninhalt och utmarkt
syrabalans. Vita viner som framstills av druvor som odlats i 16sare, stenigare jordmdn ar vildoftande och friska, med
priméra biriga och blommiga toner, som overgdr i mer utpriglade toner av dpple, piron och aprikos, vilka
kontrasterar mot toner av akacia, vildblommor och kamomill. Strukturen kan variera, men en utmirkt ton av dpple ar
sarskilt markbar, som uppstér till foljd av de stora temperaturskillnaderna mellan dag och natt. Dessa egenskaper
forstirks i passitovinerna. I detta omrdde dr det en etablerad tradition att placera druvor som ska anvindas for
framstillning av passitoviner i torkningsutrymmen. Dessa druvor limnas ofta forst kvar ute i vinodlingen for att
torka. Verduzzo trevigiano och friulano ar sirskilt lampliga for ldtt torkning och kan i varierande grad kompletteras
med andra sorter for att géra dem mer aromatiska eller 6ka syrahalten.

"Mousserande kvalitetsvin” kategori (5) och "parlande vin” kategori (8)

De grona druvsorterna ger viner med friska blommiga och biriga toner till f6ljd av den l6sa, steniga jordménen. Detta
ger dem en starkare doft och friskhet tack vare temperaturskillnaderna mellan natt och dag, som ir ett kinnetecken
hos ett fuktigt och tempererat klimat. De 4r darfor sdrskilt lampliga for framstéllning av mousserande och pirlande
viner, en metod som har blivit s viletablerad i omrddet att det nu 4r ett av de viktigaste omrddena i virlden. Detta dr
ett tydligt tecken pd att denna milj6 dr utomordentligt vil limpad.

De mousserande viner som ingdr i den skyddade ursprungsbeteckningen ”"Venezia” dr vita viner och roséviner och far
benimnas med sortnamnen pinot, pinot grigio, pinot nero, chardonnay och traminer. De har en halmgul firg av
varierande intensitet, med toner av guld eller koppar eller en dragning 4t rosa om de framstills av bld druvsorter. De
har en utsokt och fruktig arom och en firsk smak som varierar frin brut nature till demi-sec, ibland s6t och
aromatisk hos traminersorten.

De pirlande viner som ingdr i den skyddade ursprungsbeteckningen "Venezia” dr vita viner och roséviner och far
benidmnas med sorterna pinot grigio eller chardonnay. De har en halmgul firg med varierande intensitet eller ibland
farg av koppar eller rosa med varierande intensitet. De har en utsokt och fruktig arom och smaken varierar fran torr
till halvtorr.

De framstalls traditionellt med hjilp av Charmatmetoden.

9. VASENTLIGA YTTERLIGARE VILLKOR (férpackning, mirkning, andra krav)
Inga

LANK TILL PRODUKTSPECIFIKATIONEN
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14217
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