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Offentliggorande av en ansékan om indring i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och
radets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2017/C 391/09)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invidndningar mot ansokan om &ndring som faststlls
i artikel 51 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1151/2012 (!).

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN FOR SKYDDADE
URSPRUNGSBETECKNINGAR ELLER SKYDDADE GEOGRAFISKA BETECKNINGAR SOM INTE AR EN MINDRE ANDRING

Ansokan om godkinnande av en dndring i enlighet med artikel 53.2 forsta stycket i forordning (EU)
nr 1151/2012

”"PATATA DELL’ALTO VITERBESE”
EU-nr: PGI-IT-01038-AMO1 - 5.5.2017
SUB ( ) SGB (X)
1. Ansokande grupp och berittigat intresse

CO.P.VIT Soc. Coop. Agr.
Via Rugarella 8

01021 Acquapendente (VT)
ITALIEN

Tfn +39 0763733264
Fax +39 0763731064
E-post: info@copavit.it

Kooperativet CO.P.VIT Soc. Coop. Agr. har behorighet att ansoka om 4ndring i enlighet med artikel 13.1 i det
italienska jordbruks- och skogsbruksministeriets dekret nr 12511 av den 14 oktober 2013.

2. Medlemsstat eller tredjeland

[talien

3. Rubrik i produktspecifikationen som berors av dndringen (indringarna)

— O Produktens namn

— X Produktbeskrivning
— [ Geografiskt omrade
— [ Bevis pd ursprung
— X Produktionsmetod
— X Samband

— [ Markning

— X Annat: [Forpackning]

4. Typ av dndring(ar)

— [X Andring av produktspecifikationen fér en registrerad SUB eller SGB som inte kan anses som en mindre
dndring i enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

— [ Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts
ndgot sammanfattande dokument (eller motsvarande), som inte kan anses som en mindre dndring i enlighet
med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

(') EUTL 343, 14.12.2012,s. 1.


mailto:info@copavit.it
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5.  Andring(ar)
Produktbeskrivning
1. Foljande mening i artikel 2 i specifikationen och punkt 3.2 i det sammanfattande dokumentet
"Beteckningen 'Patata dell'Alto Viterbese’ avser rotknolar av arten Solanum tuberosum, av sorterna Monalisa,

Amber, Agate, Vivaldi, Finka, Marabel, Universa, Chopin, Arizona och Agria, som odlas i det avgridnsade
omrade som anges i punkt 3, och som har foljande egenskaper vid utsldppandet pd marknaden:”

ska dndras pd foljande sitt:
"Beteckningen Patata dellAlto Viterbese” avser mogna knélar av arten Solanum tuberosum i vixtfamiljen Sola-
naceae vilka erhdlls genom anvindning av utsidesknolar av potatissorter som finns fortecknade i den
gemensamma sortlistan for arter av lantbruksvixter. De odlas i det avgrinsade omrdde som anges i punkt 3
och har foljande egenskaper vid utslippandet pd marknaden:”
Det ir tilldtet att anvanda andra vixtsorter dn de som anges i den gemensamma sortlistan for arter av lant-
bruksvixter. Andringen innebir att jordbrukare fir anvinda sorter som tas fram varje &r genom vetenskaplig
forskning, forutsatt att produktens egenskaper som har varit avgérande for dess anseende under drens lopp
bevaras.

2. Foljande mening i artikel 5 i produktspecifikationen
”Om hela knolar anvinds far de inte vara storre 4n 55 mm.”
ska dndras pé foljande sitt:

"Om hela knolar anvinds fir de inte vara storre 4n 65 mm.”

Den hogsta tilldtna storleken pd utsidesknolar utokas med 10 mm. Andringen innebir att specifikationen
behover anpassas till de senaste drens utveckling av jordbruksmetoder.

3. Foljande mening i artikel 5 i produktspecifikationen
"Plogning ner till ett djup pd minst 30 cm mdste ske i september/oktober for att vinterregn, frost och sno ska
kunna bryta ner de storsta jordklumparna till en jordblandning som 4r mer limpad for att sitta
utsidesknolar.”
ska dndras pé foljande sitt:
"Plogning eller alvplojning ner till ett djup pd minst 30 cm mdste ske under perioden september—december
aret fore sddden for att vinterregn, frost och sno ska kunna bryta ner de storsta jordklumparna till en jord-
blandning som 4r mer ldmpad for att sitta utsidesknolar.”
Bestimmelsen avser alvplojning, som rekommenderas vid ekologiskt jordbruk och andra miljo- och klimat-
vanliga jordbruksmetoder, eftersom det gor det littare att avldgsna plogsulor och undvika en utarmning av

markens organiska material.

Den period under vilken jordbearbetning (plogning och alvplojning) kan ske har forlangts for att tillgodose de
jordbearbetningsbehov som uppstatt till f6ljd av klimatférandringarna de senaste aren.

4. Foljande mening i artikel 5 i produktspecifikationen

"Den mingd utside som ska anvindas per hektar dr 1000-1 200 kg for delade utsidesknolar och 1 800-
3000 kg for hela utsddesknolar.”

ska dndras pd foljande sitt:

"Den mingd utside som ska anvindas per hektar dr 800-1200 kg for delade utsidesknolar och 1 500-
3000 kg for hela utsidesknélar.”

Minimiantalet for sdvil delade som hela utsidesknoélar har minskats for att jordbrukare som ar registrerade
i certifieringssystemet for den skyddade geografiska beteckningen “Patata dellAlto Viterbese” ska kunna
tillimpa nya jordbruksmetoder for att minska planteringskostnaderna.
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5. Foljande mening i artikel 5 i produktspecifikationen
"Potatisen far odlas pd samma skifte ett ar efter odling av annan groda.”
ska dndras pé foljande sitt:

"Potatisen far odlas pd samma skifte ett ar efter odling av annan groda som inte tillhor den botaniska familjen
Solanaceae.”

Andringen klargor att vixelbruk méste ske med grodor som inte hor till vixtfamiljen Solanaceae. Syftet med
andringen ar att sakerstilla en bittre skadedjursbekdmpning.

6. Foljande mening utgér:
"Lokal sanering ir tilliten nir siddden sker pé hela filtet eller i enskilda faror.”

Lokal sanering ingdr i regionen Lazios integrerade bekdmpning av skadedjur och dr dirfor redan obligatorisk
for producenter av "Patata dell'Alto Viterbese” enligt specifikationerna i fraga.

7.  Foljande mening i artikel 5 i produktspecifikationen
“En kort tid efter nodsituationen maste faltet hackas upp och darefter tickas med jord.”
ska dndras pd foljande sitt:
“En kort tid efter nodsituationen maste filtet hackas upp och darefter tickas med jord minst en ging.”
Bestimmelsen innebir att filtet ska tickas med jord minst en ging. Andringen mojliggor bittre ogriskontroll.
8. Foljande mening i artikel 5 i specifikationen och punkt 3.6 i det sammanfattande dokumentet

”Nar potatisarna har sorterats en andra gdng, antingen f6r hand eller med sirskilda maskiner, liggs de i ozon-
berikat vatten som saktar ned oxideringsprocessen.”

ska dndras pd foljande sitt:

"Nér potatisarna har sorterats en andra ging, antingen for hand eller med sirskilda maskiner, liggs de i en
speciallosning som saktar ned oxideringsprocessen.”

Med hinsyn till den tekniska utvecklingen innebdr dndringen att producenterna kan anvinda andra alternativ
dn ozonberikat vatten for att sakta ned potatisens oxideringsprocess.

Samband

9. Foljande mening i artikel 6 i specifikationen och punkt 5.1 i det sammanfattande dokumentet

"Jorden ir sur med ett pH-virde pd mellan 5,0 och 6,5, vilket dr limpligt f6r den surhetstdliga potatisen, en
hog kaliumhalt (mellan 600 och 1 000 ppm) samt hoga sparaimnesnivéer.”

ska dndras pd foljande sitt:

“Jorden dr svagt sur till svagt basisk med ett pH-virde pa mellan 5,5 och 7,5, vilket dr lampligt f6r den surhet-
stliga potatisen, en hog kaliumhalt (mellan 600 och 1 300 ppm) samt héga spdrimnesnivaer.”

Beskrivningen av markens kemiska egenskaper har anpassats efter analyser som gjorts pd odlingsmark for
"Patata dell'Alto Viterbese”. Andringen péverkar vare sig produktegenskaperna, som forblir oforandrade, eller
det anseende som kan hinforas till den skyddade geografiska beteckning som utgor det frimsta sambandet
mellan produkten och det geografiska omradet.
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Annat
Forpackning

10. Foljande stycken i artikel 8 i specifikationen och punkt 3.6 i det ssmmanfattande dokumentet
"Farskpotatis:
— nitpdsar, papperspasar och lador pd 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg, 5 kg;
— niétpdsar pa 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg;
— pasar pd 2,5 kg, 3 kg, 4 kg, 5 kg, 10 kg;
— kartonglddor pé 5 kg, 10 kg, 12,5 kg, 15 kg, 20 kg, 25 kg;
— trdlddor pd 12,5 kg, 15 kg, 18 kg, 20 kg, 25 kg;
— korgar pa 10 kg, 12,5 kg, 15 kg, 20 kg, 25 kg.”
”Atfirdiga potatisar:
— plastpésar for livsmedel, forslutna i modifierad atmosfir, pa 0,5 kg, 1,0 kg, 2 kg, 5 kg och 10 kg;
— transparenta plastpdsar for livsmedel, vakuumf6rslutna, pa 0,5 kg, 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 5 kg och 10 kg;

— forslutna transparenta plastpdsar for livsmedel med vatten som ticker produkten pd 0,5 kg, 1 kg, 2 kg,
5 kg och 10 kg i avrunnen vikt.”

ska ersdttas med foljande:

"Farskpotatis:

— vertbags, girsacs, papperspasar, papplddor, nitpdsar, pasar, tralddor och korgar pd 1-25 kg.”

”Atfirdiga potatisar:

— transparenta plastpdsar for livsmedel, forslutna i modifierad atmosfir, pa 0,5-10 kg;

— transparenta plastpdsar for livsmedel, forslutna i modifierad atmosfir och vakuumforslutna, pd 0,5-10 kg;

— forslutna transparenta plastpasar for livsmedel med vatten som ticker produkten pd 0,5-10 kg i avrunnen
vikt.”

Genom 4ndringen omgrupperas de olika forpackningarna med en tilldten vikt pd 1-25 kg f6r firskpotatis och
0,5-10 kg for atfirdig potatis, for att marknadsbehoven ska tillgodoses pé ett bittre sitt.

11. Foljande mening i artikel 8 i specifikationen och punkt 3.6 i det sammanfattande dokumentet

"Produkten fir endast siljas i losvikt om de enskilda knolarna dr mirkta enligt bestimmelserna i denna
artikel.”

ska dndras pd foljande sitt:
"Produkten far inte siljas i 10svikt.”

Villkoren for att fa silja produkten i oférpackat tillstind upphivs eftersom losviktsforsiljning inte tillimpas
i praktiken.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”"PATATA DELL'ALTO VITERBESE”
EU-nr: PGI-IT-01038-AMO1 - 5.5.2017
SUB ( ) SGB (X)
1. Beteckning(ar) [pd SUB eller SGB]
"Patata dell'Alto Viterbese”

2. Medlemsstat eller tredjeland:

[talien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp

Klass 1.6 Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig

Beteckningen "Patata dellAlto Viterbese” avser mogna knolar av arten Solanum tuberosum i vixtfamiljen Solanaceae
vilka erhdlls genom anvindning av utsidesknolar av potatissorter som finns fortecknade i den gemensamma sortlis-
tan for arter av lantbruksvixter som odlas i avgrinsade omradet. De har foljande egenskaper vid utslippandet pa
marknaden:

Fysiska egenskaper:

— Form: regelbundet oval eller lingoval.

— Storlek: mellan 40 och 75 mm.

— Skal: gult, slitt.

— Kott: gult.

— Atbar andel: minst 97 %.

Atfirdiga potatisar omfattas inte av ndgra begrinsningar i friga om form eller storlek. Dessa potatisar siljs utan
skal och i den form som efterfrdgas pd marknaden.

Kemiska egenskaper (per 100 gram dtbar potatis):
— Fukthalt: mellan 75 och 85 %.

— Stérkelsehalt: minst 10 g.

Kvalitetstoleranser:

Alla skador som dr mindre 4n 3 mm djupa anses vara ytliga och beaktas inte, med undantag for ytskorv pa mer dn
15 % av knolens yta.

Vidare tillats foljande kvalitetstoleranser for varje forpackning med potatis som sldpps ut pd marknaden:
— Externa skador:

— Omogna, ofullstindiga, skrumpna och deformerade knolar: 1 viktprocent.

— Grona knolar: 3 viktprocent.

— Knolar med ytskorv: 3 viktprocent.

— Knolar med mekaniska skador: 3 viktprocent.

— Knolar med svampsjukdomar: 2 viktprocent.
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— Interna skador:

— Knolar med rostflackar: 3 viktprocent.

— Knolar med flickar under skalet: 5 viktprocent.

— Knolar som ér ihdliga i mitten: 3 viktprocent.
— Bearbetningsskador:

— Jordiga knolar: 1 viktprocent.

— Knolar med 16s jord och andra orenheter: 0 viktprocent.
Kvalitetstoleranserna far inte dverskrida 10 % av totalvikten. Ingen tolerans tilldts for okdnd doft eller smak.
Forpackade atfardiga potatisar far inte innehdlla mer 4n 5 viktprocent med potatisar med flackar.
Storlekstolerans:

Varje forpackning med potatisar avsedda for farskvarumarknaden fir innehdlla hogst 5% med knolar som ar
mindre eller storre dn vad som angivits.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet

Alla steg i odlingen av "Patata dellAlto Viterbese” ska dga rum i det avgrinsade geografiska omrade som anges
i punkt 4.

3.5 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc. av den produkt som den registrerade beteckningen avser

Produkten fir slippas ut pd marknaden direkt eller lagras i kyllager i morker vid en temperatur pd mellan 5 och
8 °C och en relativ luftfuktighet pd mellan 88 och 93 %. Knolarna far lagras i kyllager i hogst nio ménader.

De far dven behandlas med groddhimmande medel.
Atfirdiga potatisar:
For att avldgsna jord och andra orenheter skoljs potatisarna med vatten.

De kors sedan i en mekanisk skalningsmaskin och genomgar en forsta sortering for att rensa bort knolar som ar
oldmpliga som livsmedel eller andra orenheter (stenar, olika vixtmaterial etc.).

Potatisarna delas sedan eller bearbetas hela.

Nir potatisarna har sorterats en andra gang, antingen for hand eller med sirskilda maskiner, liggs de i en spe-
ciallosning som saktar ned oxideringsprocessen.

Potatisen vigs sedan och forpackas i lampliga livsmedelsbehéllare.
"Patata dellAlto Viterbese” ska forpackas i en av foljande forpackningar:
Farskpotatis:

— vertbags, girsacs, papperspdsar och papplddor, ndtpdsar, pasar, trilddor och korgar pd 1-25 kg.
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3.6

Atfirdiga potatisar:

— transparenta plastpésar for livsmedel, forslutna i modifierad atmosfir, pd 0,5-10 kg; transparenta plastpdsar for
livsmedel, vakuumforslutna, pd 0,5-10 kg; forslutna transparenta plastpdsar for livsmedel, med vatten som
ticker produkten pd 0,5 kg-10 kg i avrunnen vikt. forslutna transparenta plasthinkar med vatten som ticker
produkten pa 5 kg och 10 kg.

Produkten far inte siljas i losvikt.

Sdrskilda regler for markning av den produkt som den registrerade beteckningen avser

Ut6ver EU-symbolen, relevanta hanvisningar och lagstadgad information, ska etiketten pé forpackningen innehalla
foljande information: "Patata dellAlto Viterbese” f6ljt av "IGP” eller "Indicazione geografica protetta” (skyddad geo-
grafisk beteckning). Inga uppgifter som inte ar uttryckligen tillitna far liggas till.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Omradet for den skyddade geografiska beteckningen omfattar foljande kommuner i provinsen Viterbo: Acquapen-
dente, Bolsena, Gradoli, Grotte di Castro, Latera, Onano, S. Lorenzo Nuovo, Valentano och Proceno.

Samband med det geografiska omridet

Produktionsomrédet for den skyddade geografiska beteckningen "Patata dellAlto Viterbese” ligger norr om Lazio,
i provinsen Viterbo, mellan Bolsenasjon, Umbrien och Toscana. Det ligger i vulkanomréadet Vulsini och utmarks av
en kaliumrik vulkanisk jord och ett mikroklimat som paverkas av nirheten till Bolsenasjon. Den lokala jordens
egenskaper, exempelvis forekomsten av pyroklastiskt material och lava samt den luftiga och sandiga konsistensen
med hog genomtringlighet och 18g mitbar densitet, beror i hog grad pa dess vulkaniska ursprung. Jorden ar svagt
sur till svagt basisk med ett pH-virde pd mellan 5,5 och 7,5, vilket dr lampligt for den surhetstdliga potatisen, en
hog kaliumhalt (mellan 600 och 1 300 ppm) samt hoga spdrimnesnivéer.

Klimatforhdllandena paverkas av nérheten till Bolsenasjon, som &r en stor sjobassdng vars mildrande effekt ger ett
mikroklimat som ar sirskilt lampligt for odling av “Patata dellAlto Viterbese”. Arsmedelnederborden i omradet
varierar mellan 850 och 1200 mm och nederborden faller frimst under hosten och varen, medan somrarna ar
torra. Arsmedeltemperaturen varierar mellan 13,5°C och 15,5°C. Omradets homogena klimat- och jord-
forhéllanden bekriftas av den fytoklimatiska kartan 6ver Lazio, av vilken det framgar att den skyddade geografiska
beteckningen "Patata dellAlto Viterbese” odlas i ett enda produktionsomrdde som utgors av en semiarid region med
subalpint temperaturklimat och med mycket hog drsmedelnederbord.

"Patata dellAlto Viterbese” har foljande egenskaper:

— Kottet r helt igenom intensivt gulfirgat.

— Skalet har en enhetlig och jimn firg.

— Smaken ér kraftig och behaglig.

— Produkten har ett mycket stort anvindningsomrade inom matlagning.

Egenskaperna for produkten med den skyddade geografiska beteckningen "Patata dell'Alto Viterbese” ar ett resultat
av den miljo dir potatisen odlas (jordmén, klimat, odlingsmetoder, lagringstyp), vilket tydligt visar p& sambandet
mellan "Patata dell'Alto Viterbese” och produktionsomrédet. Produktens framgéingar beror pd jordens kemiska
sammansattning, pH-virde, spdrimnen och mineraler, och nirheten till Bolsenasjon. Under véren (april/maj), da
potatisplantorna borjar gro och vixa, ligger temperaturen i det skyddade geografiska omrddet pd mellan 12 och
14,5 °C, vilket 4r idealiskt for plantornas forsta fysiologiska stadier. P4 sommaren stiger vanligtvis temperaturen
i omradet gradvis frdn 17 till omkring 24 °C i juli, tack vare nirheten till Bolsenasjon. Under denna tid fullbordas
potatisplantans biologiska cykel och mognadsstadiet nds. Omrddets optimala klimatforhdllanden (temperaturer
under 24 °C) underldttar 6verforingen av kolhydrater och mineralimnen till plantans knolar. Arsmedelnederborden
r pd mellan 800 och 1200 mm. Det regnar dock inte i augusti, vilket i kombination med hdga temperaturer pd
upp till 30°C, gynnar potatisens mognad och dldrande. De torra forhdllandena under skorden av "Patata dell’Alto
Viterbese” bidrar ocksa till potatisens karakteristiska egenskaper, exempelvis skalets enhetliga firg och knolarnas
allmanna utseende (regn ger morka flickar pa skalet).
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Produktens egenskaper, som ir ett resultat av dess samspel med miljon, har gett den ett renommé som styrks
genom en rad handlingar (forsiljningsnotor, fakturor etc.), vilket vittnar om produktens ldngvariga historiska, kul-
turella och sociala samband med territoriet. Av branschjournaler, fotografier, berittelser av lokala forfattare och
audiovisuella vittnesmdl framgdr att "Patata dell’Alto Viterbese” har odlats sedan bérjan av 1900-talet. Produktens
nuvarande renommé stods genom ménga publikationer, artiklar och recept. Bland de viktigaste 4r tvd publikationer
fran Comunita Montana Alta Tuscia Laziale, med titlarna "Lalta Tuscia nel Piatto — Guida ai Sapori e ai Saperi dell'Alta
Tuscia” (2008) (Alta Tuscia pa tallriken — Guide till Alta Tuscia — kulinariska fréjder och matlagningskunskaper) och
"I Prodotti Agroalimentari Tipici Dell’alta Tuscia” (2001) (Typiska jordbruksprodukter frén Alta Tuscia), ddr "Patata
dell’Alto Viterbese” omndmns som en typisk produkt frin omradet och dir ett sdrskilt avsnitt dgnas at produktens
smakegenskaper, anvindningsomrdden och lokala recept. "Patata dellAlto Viterbese” omndmndes ocksd vid mat-
och vinmissan Golosando tra le Specialita della Comunita Montana Alta Tuscia Laziale (gastronomiska mdissan
i Comunita Montana Alta Tuscia Laziale), som dgde rum i Orvieto den 9 oktober 2004. I guiden "Tuscia a tavola —
ricette, curiosita, prodotti tradizioni gastronomiche della provincia di Viterbo” (Tuscias kok — recept, kuriositeter,
gastronomiska traditioner och produkter frin provinsen Viterbo) av Italo Arieti (sjatte utgdvan, Primaprint editori,
Viterbo, 2005) dgnas ett avsnitt at "Patata dell’Alto Viterbese”. "Patata dell'Alto Viterbese” omnidmns ocksd som en spe-
cialitet fran Lazio i en artikel i tidskriften Informatore Agrario (Jordbruksnytt), med titeln "Ma quante belle patate ...
viaggio in Italia tra le patate di grande tradizione” (Vackra potatisar i méingd ... upptick Italiens traditionella
potatissorter) (november—december 2008, s. 22-27). Namnas kan ocksd hinvisningarna till "Patata dell’Alto Viter-
bese” pd internet om potatisens degiga konsistens, som gor den idealisk for tillagning av gnocchi. Vid traditionella
festivaler betonas produktens betydelse for lokala seder: sdvil Gnocchifestivalen, som startade i S. Lorenzo Nuovo
1977, som Potatisfestivalen, som har héllits i Grotte di Castro sedan 1985, har anordnats med aktivt deltagande av
lokalbefolkningen. Ett annat viktigt initiativ 4r marknadsforingen av "Patata dell'Alto Viterbese” vid tradgdrdsmissor
for etablerade och nya potatissorter som anordnats av lokala jordbrukskooperativ sedan 2001, och nu 4r inne pa
sin femte upplaga. Det kulturella sambandet framgar ocksa tydligt genom den utbredda anvindningen av potatisen
i mdnga andra typiska recept i den lokala gastronomiska traditionen, som Minestra con l'orloge (soppa med
“klockor”), som fatt sitt namn av de skurna potatisbitarnas form, Pasta e patate (pasta och potatis), som 4r en enkel
ritt frén landsbygden i Alto Viterbese-omrédet, och Frittata di patate (potatisomelett), som tillreds utan de tradi-
tionella dggen.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen

(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

De italienska myndigheterna inledde det nationella forfarandet for invindningar genom att offentliggora forslaget om
indring av den skyddade geografiska beteckningen "Patata dell’Alto Viterbese” i Italiens officiella tidning (Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana) nr 66 av den 20 mars 2017.

Den konsoliderade texten av produktspecifikationen finns pé foljande webbadress:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

eller

pd jordbruksministeriets webbplats (www.politicheagricole.it), dir man klickar pd "Prodotti DOP e IGP” (i 6vre hogra

hornet pé skirmen), sedan pé "Prodotti DOP, IGP e STG” (till vanster pa skdrmen) och till sist pd "Disciplinari di produ-
zione all'esame dell'UE”.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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