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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en indringsansékan i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och
radets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2017/C 250/07)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststalls i artikel 51 i Europaparlamentets
och rédets forordning (EU) nr 1151/2012 ().

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN AV EN SKYDDAD URSPRUNGSBETECKNING/
GEOGRAFISK BETECKNING SOM INTE AR EN MINDRE ANDRING

Ansokan om godkinnande av dndringar i enlighet med artikel 53.2 forsta stycket i forordning (EU)
nr 1151/2012

"TERNASCO DE ARAGON”
EU-nr: PGI-ES-02149 - 29.6.2016
SUB ( ) SGB (X)
1. Ansokande grupp och berittigat intresse

Namn: Kontrollorganet for den skyddade geografiska beteckningen "Ternasco de Aragdén”
Adress: Mercazaragoza, Edificio Centrorigen

Ctra. Cogullada s/n

50014 Zaragoza

SPANIEN

Tfn +34 976470813
E-post: info@ternascodearagon.es

Den ansokande gruppen foretrader de gemensamma intressena hos producenterna av "Ternasco de Aragén” och ar
den part som har ett berittigat intresse i ansokan om &dndring av specifikationen for den skyddade geografiska
beteckningen "Ternasco de Aragén”. Den ansokande gruppen ansvarar dven for skydd av beteckningen.

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

3. Rubrik i produktspecifikationen som berors av dndringen

— [ Produktens namn

— X Produktbeskrivning
— [0 Geografiskt omrade
— X Bevis pd ursprung

— O Produktionsmetod

— Samband

— [ Mirkning

— [ Annat [specificera]

(') EUTL 343, 14.12.2012,s. 1.
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4. Typ av dndring(ar)

— [X Andring av produktspecifikationen fér en registrerad SUB eller SGB som inte kan anses som en mindre
dndring i enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i forordning (EU) nr 1151/2012.

— [ Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts
ndgot sammanfattande dokument (eller motsvarande), som inte kan anses som en mindre dndring i enlighet
med artikel 53.2 tredje stycket i forordning (EU) nr 1151/2012.

5. Andringar
5.1 Produktbeskrivning
Krav (stycke B, punkt 2):

Nuvarande ordalydelse i specifikationen:

”2. "Ternasco de Aragdn” mdste uppfolja foljande krav:
— Lamm, oavsett kon (icke kastrerade handjur och hondjur)
— Slaktalder pd 70-90 dagar.

— Lammen ska fodas upp inomhus pd modersmjolk; denna foda kompletteras med fri mingd halm och den
mingd kraftfoder som tilldts enligt gillande lagstiftning. Lammen ska dia under minst 50 dagar.

— Under diperioden ska lammen utfodras med halm och ha fri tillgdng till kraftfoder.

— Det ér forbjudet att anvinda dmnen som kan stéra djurets normala tillviaxts- och utvecklingstakt.”
Specifikationen ska lyda som foljer:
”2. "Ternasco de Aragon” méste uppfolja foljande krav:

— Lamm, oavsett kon (icke kastrerade handjur och hondjur)

— Lammen ska fodas upp inomhus pd modersmjolk; denna foda kompletteras med fri mingd halm och den
mingd kraftfoder som tillats enligt gillande lagstiftning. Lammen ska dia under minst 40 dagar.

— Under diperioden ska lammen utfodras med halm och ha fri tillgdng till kraftfoder.

— Det ér forbjudet att anvinda dmnen som kan stéra djurets normala tillvixts- och utvecklingstakt.”
Skal till dndringarna i produktbeskrivningen:
— Slaktalder

Det foreslds att begransningen i friga om slaktdlder tas bort eftersom individuella kontroller av slaktkropparna
garanterar att kvalitetskriterierna i specifikationen foljs.

Kvaliteten vad giller slaktkroppar, kott och fett paverkas av ménga olika faktorer, &ven om djurens liga alder
och det traditionella produktionssystemet innebar att antalet faktorer minskar (Safiudo m.fl,, 2013).

De kriterier som anvinds for att definiera slaktkroppens kvalitet 4r i huvudsak fettansittning, vikt, firg och
konformation. Det ar dessa kvalitetskriterier som anvinds vid bedéomningen av slaktkroppar for "Ternasco de
Aragén”.

Det finns flera olika fordelar med att anvinda dessa kriterier vid bedémningen av slaktkropparna, t.ex. att urva-
let blir enklare, vilket i sin tur gor det lttare att sikerstilla att den garanterade produkten dr homogen.

I en undersokning som utfordes av fakulteten for veterinirmedicin vid universitetet i Zaragoza 2014 konstatera-
des att "ndr slaktvikten ligger mellan 8,0 och 12,5 kg uppfyller kottet de kvalitetskriterier som anges i specifika-
tionen oavsett djurets alder”.
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Enligt undersokningen visar ddrfor resultaten att det inte forekommer ndgra betydande skillnader i friga om
saftighet eller luminans (L*) eller konsistens mellan ett parti djur som slaktats vid 70 dagars dlder och ett parti
som slaktats vid 100 dagars dlder.

Teknisk personal frin kontrollorganet granskade alla slaktkroppar som anvindes i undersékningen och kon-
trollerade att de med en kall slaktvikt pd mer dn 8 kg uppfyllde specifikationens krav pa konformation och
fettansittning. Slutligen kontrollerade de att slaktkroppar och kott uppfyllde samtliga kvalitetskrav for den
skyddade geografiska beteckningen.

I det produktionssystem som vanligen anvinds for den skyddade geografiska beteckningen anvinds djur med en
slaktvikt pa 8-12,5 kg, utmirkt konformation, ljusrosa kott samt fettansittning och intramuskulirt fett pd opti-
mal nivd. Slaktvikten 4r en mycket viktig aspekt som tillsammans med djurens liga alder paverkar
fettansidttning, firg och konformation, och dirmed har en direkt inverkan pa slaktkropparnas kvalitet. I punkt
F, Samband med det geografiska omréadet, under rubrik 3. "Produktionssystem”, finns foljande beskrivning: (...)
men den viktigaste egenskapen hos dessa raser dr den tidiga utvecklingen, som sirskilt paverkar kottets kvalitet
eftersom fettvivnaderna vixer till tidigare (...) att raserna bevisligen utvecklas sd tidigt skiljer dem frdn andra
raser”.

Utover den angivna informationen bor det noteras att certifieringen av slaktkropparna for att de ska erhélla den
skyddade geografiska beteckningen innebir att de kontrolleras individuellt. Om slaktvikten ligger utanfér den
som anges i specifikationen underkinns slaktkroppen automatiskt. For djur med slaktvikter pd 8-12,5 kg kon-
trolleras utseendet, och om det 4r godtagbart gors en bedémning av fettansittningen. Den tidiga utvecklingen
hos djuren av de ber6rda raserna innebar att alder och slaktvikt kan avgoras av fettansittningen, i synnerhet
hos hondjur. For handjuren ar vikten viktigare dn fettansittningen.

Djur som inte har utvecklats pd ritt sitt kan ligga inom viktspannet men utanfor aldersspannet, men detta
framgdr tydligt av slaktkroppens utseende. Dessa djur uppfyller vanligtvis inte certifieringskraven av andra orsa-
ker: otillricklig fetthalt, dalig konformation, kéttets firg (for rott eller gulaktigt), kottets konsistens (p.g.a. att
lampligt pH-vdrde inte uppndddes vid mognaden), for stor testikelstorlek hos handjur eller for tjock bukvigg
langs mittlinjen for hondjur.

For att kontrollera i vilken utstrickning produktens egenskaper kan garanteras genom kvalitetskontroller av
slaktkropparna har den tekniska arbetsgruppen inom kontroll- och certifieringsorganet for den skyddade geo-
grafiska beteckningen gjort en analys baserad pa uppgifter frdn 2015.

Man anvinde sig bla. av omfattande individuella sparbarhetsuppgifter (frdn den ursprungliga klassificeringen)
for 4937 lamm frén 386 girdar (45,89 % av de jordbruksforetag som omfattas av den skyddade geografiska
beteckningen) som slaktades i Mercazaragoza.

Av de 386 gédrdarna valdes 33 ut och en kontroll av fodelsedatum begirdes. Fodelsedatumen kontrollerades
mot klassificering och viktuppgifter.

Omfattande uppgifter om slaktkropparna frin 897 lamm analyserades med foljande resultat: 893 av slakt-
kropparna (99,55 %) lg inom intervallerna for slaktdlder och slaktvikt, 2 av slaktkropparna (0,22 %) uppfyllde
kriterierna for vikt och utseende men hade en slaktdlder pd mer dn 100 dagar, medan de 2 &terstdende slakt-
kropparna (0,22 %) hade en slaktvikt pd mer dn 12,5 kg och 4ven de en slaktdlder pd mer dn 100 dagar.

Vi kan dirfor konstatera att lamm med slaktkroppar som ligger inom viktintervallerna i specifikationen
uppfyller samtliga kvalitetskriterier for den skyddade geografiska beteckningen, oavsett slaktalder.

Denna dndring medfor ingen forindring av produktionssystemet, som inriktas pd en snabb oOkning av
fettansdttningen, eller av produktionsmetoden (slakt, hingning och konservering). Den péverkar dirfor inte pro-
duktionen av slaktkroppar som uppfyller de krav som faststills i beskrivningen av sambandet: ”(...) idealisk
sammansattning av kottet utan alltfor stor andel benvivnad, och med limplig mdngd underhudsfett och inter-
muskuldrt fett, inklusive intramuskuldrt fett”. Genom att slaktvikten kontrolleras, forutom konformation, firg
och fettansittning, kan kvaliteten pd slaktkroppar som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen
"Ternasco de Aragbén” garanteras. Vi kan dirfor ersitta stickprovskontroller av slaktilder med individuell
klassificering av slaktkropparna baserat pa vikt och andra egenskaper.



1.8.2017 Europeiska unionens officiella tidning C250/27

— Diperiod

Det foreslés att den ldgsta avvinjningsalderen minskas till 40 dagar. Anledningen 4r att vi inte har kunnat kon-
statera nagra betydande skillnader i forhallande till de kvalitetskriterier for kottet som anges i specifikationen
mellan djur som avvants vid 40 respektive 70 dagars élder. Bdde djuren med den ldgre avvinjningsdldern och
de med den hogre uppfyller specifikationens kvalitetskriterier.

Enligt det traditionella produktionssystemet for inhemska raser i Aragonien gir lammen tillsammans med tack-
orna till nésta reproduktionscykel for faren inleds. Lamm pa gdrdar med inriktning pd djurhéllning fortsitter att
dia hondjuren, vars mjolk uteslutande anvinds for lammen. Digivningen kompletteras dagtid med foder av hog
kvalitet. Lammen hanteras ofta i avvinjningsgrupper dir aldern pd lammen skiljer sig med ndgra dagar. Detta
underlittar hanteringen av djuren och skotseln av garden i allminhet, och innebir att detta kriterium kan kon-
trolleras pd lampligt sdtt. Den produkt som omfattas av den skyddade geografiska beteckningen kommer dven
fortsiattningsvis att fodas upp uteslutande pd modersmjolk till tidpunkten for avvinjning.

Fakulteten for veterinirmedicin vid universitetet i Zaragoza har ocksd nyligen utfort en undersokning av hur
diperioden péaverkar de krav som faststills i specifikationen for den skyddade geografiska beteckningen i friga
om kottets farg, saftighet och konsistens. Alla slaktkropparna i undersokningen overvakades av teknisk personal
fran kontrollorganet, som kontrollerade pa plats att slaktkroppar med en kall slaktvikt pd over 8 kg uppfyllde
kraven i specifikationen for den skyddade geografiska beteckningen i friga om form samt intern och extern
fettansittning.

Enligt undersokningen skilde sig inte pH-virdet mellan de olika behandlingarna (P = 0,206), ddr virdet for djur
som inte blivit avvanda 1dg pd 5,70 + 0,11 och f6r dem som blivit avvanda pa 5,75 + 0,14, vilket 4r normala
virden som inte paverkar firg, saftighet eller konsistens, som i hog grad skulle paverkas vid onormalt hoga
pH-virden”.

Undersokningen bekriftade darfor att "det inte forekom ndgra skillnader mellan djur som avvants vid 40 dagars
alder (fore den nuvarande griansen i specifikationen) och de som inte avvants i friga om kottets saftighet, lumi-
nans (L*), dess roda farg eller konsistens”.

5.2 Produktbeskrivning
Raser (stycke B, punkt 1):

Nuvarande ordalydelse i specifikationen:
”1. De lamm som anvinds for att producera "Ternasco de Aragon” kommer frin foljande raser:
— ”Aragonesa”
— "Ojinegra de Teruel”
— "Roya Bilbilitana™
Specifikationen ska lyda som foljer:
”1. De lamm som anvinds for att producera "Ternasco de Aragén” kommer fran foljande raser:
— ”Aragonesa”
— "Ojinegra de Teruel”
— "Roya Bilbilitana”
— "Maellana”
— "Ansotana™
Skal till de angivna dndringarna:
I specifikationen anges for ndrvarande tre olika tillitna raser: "Aragonesa”, "Roya Bilbilitana” och "Ojinegra de
Teruel”. En ansokan gors for att inkludera raserna "Ansotana” och "Maellana”, eftersom de officiellt erkindes som
egna raser i Spaniens officiella djurraskatalog genom kungligt dekret nr 1682/1997 efter att den forsta specifikatio-

nen for "Ternasco de Aragdn” hade upprittats, som erkindes av den autonoma regionen som en sarskild beteck-
ning den 10 juli 1989, nationellt i oktober 1992 och pd EU-niva den 21 juni 1996.
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De tvé raserna omfattar ett litet antal djur pa cirka 10 000 reproducerande hondjur (tackor). Flera raser som ir
perfekt anpassade till den naturliga miljon och som uppfyller kvalitetskriterierna for slaktkropparna inkluderades
i den skyddade geografiska beteckningen fore offentliggérandet av kungliga dekretet nr 1682/1997, eftersom de vid
den tidpunkten betraktades som ekotyper av rasen "Aragonesa”. Till foljd av offentliggérandet av det kungliga
dekretet togs de angivna uppfédarna bort. Samma produktionssystem anvinds som for raserna i specifikationen.
De ir nu intresserade av att inkluderas i den skyddade geografiska beteckningen.

Dirfor gors en ansokan for att anpassa specifikationen till gillande bestimmelser, s& att uppfodare av raserna
”Ansotana” och "Maellana”, som traditionellt ansetts som ekotyper av rasen "Aragonesa”, pd nytt kan inkluderas
i den skyddade geografiska beteckningen.

5.3 Bevis for att produkten har sitt ursprung i det avgrinsade geografiska omridet (stycke D, punkt 2):

Nuvarande ordalydelse i specifikationen:
”2. Kontroller och certifiering:
Foljande 4r grundldaggande krav for att garantera produktens ursprung:

a) Kottet ska komma uteslutande fran djur av raserna "Aragonesa”, "Ojinegra de Teruel” och "Roya Bilbilitana”
som finns upptagna bland registrerade djur i produktionsomradet.”

Specifikationen ska lyda som foljer:
”2. Kontroller och certifiering:
Foljande 4r grundldaggande krav for att garantera produktens ursprung:

a) Kottet ska komma uteslutande fran djur av raserna ”Aragonesa”, "Ojinegra de Teruel”, "Roya Bilbilitana”,
”Ansotana” och "Maellana” som finns upptagna bland registrerade djur i produktionsomradet.”

Skal till de angivna 4ndringarna:
Samma skil som anges under punkt 5.2.

5.4 Samband med det geografiska omradet (stycke F, punkt 3. Produktions- och bearbetningssystem, a) Produktion)

Nuvarande ordalydelse i specifikationen:
"a) Produktion

Klimat och jordman i Aragonien har gynnat utvecklingen av en omfattande firuppfodning, eftersom fir dr den
enda art som kan anpassa sig till det sparsamma och sisongsbundna grisbetet.

For denna typ av lamm finns en rad sirskilda krav i frdga om slaktvikt och slaktalder, som tydligt skiljer den
fran andra typer av lamm som vanligtvis slaktas i Spanien.

De tre raser som omfattas av beteckningen anges nedan.

— Farrasen "Aragonesa” forekommer i huvudsak i de tre provinserna i Aragonien, och dess livsmiljo utgors
framfor allt av ldgland, hogplatier och bergssluttningar. Utmérkande drag hos denna ras ar dess proportio-
nerliga bél, smala hals utan hudveck och ofta med spenliknande bihang, linga och starka extremiteter samt
sma och hérda klévar.

Ullen ar vit och ticker hela kroppen forutom huvudet, nedre delen av de fyra extremiteterna och i vissa fall
buken. Ullfibrerna dr 5-10 cm ldnga och klassificeras som medelfina. Fodelsevikten dr 3,5 kg, och tillvixten
fram till 30 dagars dlder (avvinjning) dr 200 gram/dag, dvs. 9,5 kg per levnadsménad. Fran 30 till
90 dagars alder ligger den dagliga tillvixten pd mellan 230 gram for hondjur och 250 gram f6r handjur.
Vikten uppgdr vid tre mdnaders dlder till 23-25 kg, och slaktutbytet ligger pa nistan 48 %, vilket innebir
en slaktvikt for "Ternasco de Aragén” pd 10-12 kg.
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— Ovriga raser som anses limpliga for "Ternasco de Aragén” dr "Ojinegra de Teruel” och "Roya Bilbilitana”.
Dessa tva raser utmdarker sig genom att vara framtagna uteslutande for kottproduktion, men deras viktigaste
egenskap dr den tidiga utvecklingen, som sarskilt paverkar kvaliteten pd kottet eftersom fettvivnaderna
vixer till tidigare. Vid en slaktvikt pd 10-12 kg och en slaktilder pd 80-100 dagar limpar sig slakt-
kropparna frdn bide lamm och unga djur for "Ternasco” de har en limplig sammansittning av kottet utan
alltfor stor andel benvivnad, och en limplig mingd underhuds- och intermuskulért fett, inklusive intramus-
kulart fett, har utvecklats, vilket ger en hogklassig smak.

— "Aragonesa” ger lamm som ér perfekta i friga om kottets sammansittning. Fetthalten ligger i genomsnitt pa
25 % (for bade bagglamm och tacklamm) med en slaktvikt pd 10,74 kg. Denna tidiga utveckling finns ocksa
hos en annan av de genuina firraserna i Aragonien, "Roya Bilbilitana”, vars lamm har liknande tidiga
utveckling med 26,6 % fett (for bade bagglamm och tacklamm) med en slaktvikt pd 10,6 kg. Nar det giller
rasen "Ojinegra de Teruel” har man funnit att procentsatsen fettvdvnad i kottet liknar den hos de andra
raserna som nimns ovan.

Att raserna bevisligen utvecklas sa tidigt skiljer dem frdn andra raser. Kvaliteten hos "Ternasco de Aragdn” som
produceras av de angivna raserna dr dirfor annorlunda och bittre jamfort med andra raser.

Niar det giller foda betar firen bade pé stubbdkrar och pd de naturliga betesmarkerna i Aragonien, dir det
forekommer en stor mingd aromatiska vaxter (rosmarin, timjan osv.).

Lammen halls i farhdgn i stall, ddr de dricker modersmjolk under natten och utfodras med kraftfoder av hog
kvalitet under dagtid.

Kraftfodret i kombination med modersmjolken bidrar till lammens hoga kvalitet (vdvnadssammansittning,
fettets fordelning, farg och konsistens, morhet, kottets farg och smak) vid den slaktvikt och slaktilder som
angetts (10-12 kg och 80-100 dagar) frin ovannimnda aragoniska farraser.”

Specifikationen ska lyda som f6ljer:
”a) Produktion

Klimat och jordmén i Aragonien har gynnat utvecklingen av en omfattande firuppfodning, eftersom fir ar den
enda art som kan anpassa sig till det sparsamma och sisongsbundna grasbetet.

Den hir typen av lamm har ett antal sirskilda egenskaper som tydligt skiljer den frdn andra typer av lamm
som vanligtvis slaktas i Spanien.

De fem raser som omfattas av beteckningen anges nedan.

— Farrasen "Aragonesa” forekommer i huvudsak i de tre provinserna i Aragonien, och dess livsmiljo utgors
framfor allt av ldgland, hogplatder och bergssluttningar. Utmérkande drag hos denna ras ar dess proportio-
nerliga bél, smala hals utan hudveck och ofta med spenliknande bihang, linga och starka extremiteter samt
smd och hdrda kl6var. Ullen ér vit och ticker hela kroppen férutom huvudet, nedre delen av de fyra extre-
miteterna och i vissa fall buken. Ullfibrerna 4r 5-10 cm linga och klassificeras som medelfina. Fodelsevik-
ten dr 3,5 kg, och tillvixten fram till 30 dagars dlder (avvanjning) dr 200 gram/dag, dvs. 9,5 kg per levnads-
ménad. Fran 30 till 90 dagars alder ligger den dagliga tillvixten pd mellan 230 gram for hondjur och
250 gram for handjur. Vikten uppgér vid tre manaders alder till 23-25 kg, och slaktutbytet ligger pa nédstan
48 %, vilket innebdr en slaktvikt for "Ternasco de Aragén” pa 10-12 kg.

— Ovriga raser som anses limpliga for "Ternasco de Aragén” dr "Ojinegra de Teruel”, "Roya Bilbilitana”,
”Ansotana” och "Maellana”. De tvd forsta raserna utmirker sig genom att vara framtagna uteslutande for
kottproduktion, men den viktigaste egenskapen hos dem ir den tidiga utvecklingen, som sirskilt paverkar
kvaliteten pa "Ternasco de Aragdn” eftersom fettvavnaderna vixer till tidigare. Vid en slaktvikt pd 10-12 kg
och en slaktélder pd 80-100 dagar limpar sig slaktkropparna frdn bade lamm och unga djur fér "Ternasco
de Aragén”: de har en idealisk sammansittning av kottet utan alltfor stor andel benvivnad, och en limplig
mingd underhuds- och intermuskulart fett, inklusive intramuskulart fett, har utvecklats, vilket ger en hog-
klassig smak.
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— Lamm av rasen "Maellana” 4r vita med ldnga extremiteter, konvex eller ultrakonvex profil, kraftig
kroppsbyggnad och genomsnittlig vikt. Ling hals. De har mycket kort och fin ull, vilket dr en av de egen-
skaper som frimst utmirker rasen "Maellana”. Det huvudsakliga syftet, och praktiskt taget det enda, med
uppf6dning av rasen ar kottproduktion. Lammens fodelsevikt varierar mellan 3,0 och 4,5 kg, och vikten
okar fran mellan 9,30 och 10,30 kg vid 30 dagars alder till mellan 24,0 och 26,0 kg vid 90 dagars alder.

— I rasen "Ansotana” ingdr vita djur med subkonvex profil, med bade kraftig och balanserad kroppsbyggnad,
som ingdr i gruppen "Entrefinos del Pirineo”. Ullen dr mycket finfibrig, med halvslutna lockar och en sir-
praglad karaktir pd grund av klimatet i omrddet dir djuren lever, och de skiljer sig pé olika punkter fran
rasen "Aragonesa”, som de traditionellt har sammankopplats med. Horn férekommer hos bida konen, fram-
for allt hos handjuren. Hornen ér i allméinhet vdlutvecklade och spiralformade. Rasen kategoriserades forr
som en ras med tre anvdndningsomrdden: kott, ull och mjolk. Idag anvinds den i huvudsak for
kottproduktion.

— Rasen "Aragonesa” ger, liksom raserna "Maellana” och "Ansotana” som traditionellt betraktats som ekotyper
av "Aragonesa”-rasen, lamm som &r perfekta i frdga om kottets sammansittning. Fetthalten ligger i genom-
snitt pd 25 % (for bade bagglamm och tacklamm) med en slaktvikt pd 10,74 kg. Denna tidiga utveckling
finns ocksd hos en annan av de genuina firraserna i Aragonien, "Roya Bilbilitana”, vars lamm har liknande
tidiga utveckling med 26,6 % fett (for bdde bagglamm och tacklamm) med en slaktvikt pd 10,6 kg. Nar det
giller rasen "Ojinegra de Teruel” har man funnit att procentsatsen fettvivnad i kottet liknar den hos de bida
andra raserna som nimns ovan. Detta faktum, tillsammans med den tidiga utvecklingen, skiljer dem fran
andra raser. Kvaliteten hos "Ternasco de Aragén” som produceras av de angivna raserna ar darfor
annorlunda och bittre jamfort med andra raser.

Att raserna bevisligen utvecklas sa tidigt skiljer dem frdn andra raser. Kvaliteten hos "Ternasco de Aragén” som
produceras av de angivna raserna 4r ddrfor annorlunda och bittre jamfort med andra raser.

Nar det giller foda betar firen bade pd stubbdkrar och pd de naturliga betesmarkerna i Aragonien, dir det
forekommer en stor mingd aromatiska vaxter (rosmarin, timjan osv.).

Lammen halls i farhdgn i stall, ddr de dricker modersmjolk under natten och utfodras med kraftfoder av hog
kvalitet under dagtid.

Kraftfodret i kombination med modersmjolken bidrar till lammens hoga kvalitet (vivnadssammansittning,
fettets fordelning, firg och konsistens, morhet, kottets firg och smak) vid den slaktvikt som angetts fran
ovannamnda aragoniska farraser.”

Skal till de angivna dndringarna:

Tva underavdelningar med beskrivningar av de tvd nya raser som ska omfattas har lagts till, vilket dven anges
i punkt 5.2.

Eftersom begrinsningen i friga om slaktdlder tas bort, vilket anges i punkt 5.1, har dven hénvisningar till djurens
alder tagits bort i bdde det andra och det sista stycket, men den ovriga texten har inte dndrats.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"TERNASCO DE ARAGON”
EU-nr: PGI-ES-02149 - 29.6.2016
SUB ( ) SGB (X)
1. Namn

"Ternasco de Aragon”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

3.  Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp
Klass 1.1 Farskt kott (och slaktbiprodukter)
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3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 ar tillimpligt

Farkott frén foljande raser: "Aragonesa”, "Ojinegra de Teruel”, "Roya Bilbilitana”, "Maellana” och "Ansotana”. "Terna-
sco de Aragdén” ska komma frén lamm oavsett kon. Lammen ska fodas upp inomhus pd modersmjolk; denna foda
kompletteras med fri midngd halm och den mingd kraftfoder som tilldts enligt gillande lagstiftning. Lammen ska
dia under minst 40 dagar.

Slaktvikten varierar mellan 8,0 och 12,5 kg. Rak profil med subkonvex tendens och avrundade sidor. Det utvin-
diga fettet ska vara fast och vitt, det invdndiga ska vara vitt fett som ticker halva, dock aldrig hela ryggen, kottet
ska vara mort och saftigt med mjuk konsistens, ljust rosa, litt marmorerat med intramuskulért fett.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som madste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet

Lammet har smakegenskaper och aspekter som knyter det till sin naturliga miljé och produktionssystem, vilket gor
att uppfodningen av lammen mdste ske i det geografiska omrédet.

3.5 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv.

3.6 Sdrskilda regler for markning

Etiketterna ska innehélla logotypen for skyddad geografisk beteckning med texten "Ternasco de Aragén”.

Det registrerade foretaget fister etiketterna och de numrerade stimplarna pd konsumentprodukten och ser alltid till
att etiketterna inte kan dteranvandas.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomrddet for firen omfattar hela den autonoma regionen Aragonien.

5. Samband med det geografiska omradet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omradet

Aragonien har kontinentalt medelhavsklimat: tempererat och blasigt i de centrala ldgre delarna och kallare och
fuktigare mot Pyrenéerna och Iberiska kordiljaran. Arsmedeltemperaturen i de centrala delarna ligger pd mellan 14
och 15 °C. I trakten mellan sldtt och berg pd drygt 500 meters hojd dr medeltemperaturen ndgra grader lagre.

Klimat och jordmén i Aragonien har gynnat utvecklingen av en omfattande faruppfodning, eftersom far 4r den
enda art som kan anpassa sig till det sparsamma och sdsongsbundna grisbetet.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

”Aragonesa” ger lamm som 4r perfekta i friga om kottets sammansittning. Fetthalten ligger i genomsnitt pa 25 %
(for bade bagglamm och tacklamm) med en slaktvikt pd 10,74 kg. Denna tidiga utveckling finns ocksd hos en
annan av de genuina firraserna i Aragonien, "Roya Bilbilitana”, vars lamm har liknande tidiga utveckling med
26,6 % fett (for bdde bagglamm och tacklamm) med en slaktvikt pd 10,6 kg. Nar det giller rasen "Ojinegra de
Teruel” har man funnit att procentsatsen fettvavnad i kottet liknar den hos de bdda andra raserna som nimns ovan.
Detsamma giller for raserna "Maellana” och “Ansotana”, som tidigare betraktades som ekotyper av rasen
”Aragonesa”.

Att raserna bevisligen utvecklas sa tidigt skiljer dem frén andra raser. Kvaliteten hos "Ternasco de Aragén” som
produceras av de angivna raserna dr darfor annorlunda och bittre jamfort med andra raser.

Fodret i kombination med modersmjolken bidrar till lammens hoga kvalitet (vivnadssammansittning, fettets fordel-
ning, firg och konsistens, morhet, kottets firg och smak) vid den slaktvikt som angetts frin ovannimnda arago-
niska farraser.
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5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett
visst anseende eller vissa andra egenskaper som kan hanforas till produkten (for SGB)

Beteckningen “"Ternasco” dr kind i Aragonien sedan urminnes tider och anvinds ofta for det lammkott som vanli-
gen slaktas och 4r mest utmarkande for regionen. Aven utanfor regionen ar "Ternasco” kint for sitt ursprung och
sin hoga kvalitet, egenskaper som klart och tydligt hor thop med de raser som anvinds i uppfodningen, typen av
betesmarker samt slaktvikt och slaktdlder pd lammen.

Denna omsorg om kvalitet har gjort att termerna "Ternasco” och "Ternasca” har blivit synonyma med mort och
ungt i aragonisk dialekt. Aven om denna anmirkning kan verka utanfor dmnet bekriftar den dnnu en ging den
odiskutabla kvaliteten hos detta fullindade lammkaott.

Fastlandsklimatet i detta omrdde med sparsam vegetation (ringa nederbord, kraftiga vindar och stora temperatur-
skillnader) har gynnat utvecklingen av de fem lokala raserna, vars viktigaste egenskap ar tidig utveckling. Eftersom

djuren tidigt uppndr en optimal uppfoédningsgrad producerar de utsokt kott som édr uppskattat for sin kvalitet.

Hinvisning till offentliggorandet av produktspecifikationen

(artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

www.aragon.es|calidadagroalimentaria/pliegos
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