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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Ansokan om godkinnande av en mindre dndring i enlighet med artikel 53.2 andra stycket
i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(2017/C 41/09)

Europeiska kommissionen har godkint denna mindre dndring i enlighet med artikel 6.2 tredje stycket i kommissionens
delegerade forordning (EU) nr 664/2014 (1).

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN MINDRE ANDRING

Ansokan om godkinnande av en mindre dndring i enlighet med artikel 53.2 andra stycket
i Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 (3

”"KRANJSKA KLOBASA”
EU-nr: PGI-SI-0764-AMO1 - 6.7.2016
SUB ( ) SGB (X) GTS ( )
1. Ansokande grupp och berittigat intresse
GIZ kranjska klobasa — producentorganisationen f6r framstallning av "Kranjska klobasa”

Adress: Dimiceva ulica 9
SI-1000 Ljubljana
SLOVENIEN

Tfn +386 15659240
E-post: giz.mi@siol.net

Sokanden GIZ kranjska klobasa (nedan kallad producentorganisationen for framstdllning av "Kranjska klobasa”) ar ett kon-
sortium av tillverkare av "Kranjska klobasa” som redan har ansékt om registrering av "Kranjska klobasa” och dar-
med har ett legitimt intresse av att limna in en ansdkan om dndring.

2. Medlemsstat eller tredjeland
Slovenien
3. Rubrik i produktspecifikationen som berors av dndringen/dndringarna

— [ Produktbeskrivning
— [J Bevis pd ursprung

— [ Produktionsmetod

— [0 Samband med omradet
— X Mairkning

— [ Annat [specificera]

4. Typ av dndring(ar)

— [ Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB som kan anses som en mindre dndring
i enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012 och inte kriver ndgon dndring av
det offentliggjorda sammanfattande dokumentet.

— [X Andring av produktspecifikationen fér en registrerad SUB eller SGB som kan anses som en mindre dndring
i enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012 och kriver en dndring av det
offentliggjorda sammanfattande dokumentet.
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— [ Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts
ndgot sammanfattande dokument (eller motsvarande), som kan anses som en mindre dndring i enlighet
med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

— [ Andring av produktspecifikationen for en registrerad GTS som kan anses som en mindre dndring i enlighet
med artikel 53.2 fjirde stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

5. Andringar

Enligt det andra stycket i avsnitt 3.6 "Sirskilda regler for markning” méste "Kranjska klobasa” vara markt med logo-
typen for "Kranjska klobasa”, producentens logotyp, den nationella kvalitetssymbolen och motsvarande EU-symbol.
Hir anges ocksa att varje producent som har erhdllit ett tillstdnd for tillverkning av "Kranjska klobasa” ar skyldig
att forse sin produkt med logotypen f6r "Kranjska klobasa”, oavsett om vederborande dr medlem av producentorga-
nisationen for framstillning av "Kranjska klobasa” eller inte.

Vi foresldr att kravet pd att mirka produkten med den nationella kvalitetssymbolen och med logotypen for
"Kranjska klobasa”, som giller for alla producenter av "Kranjska klobasa”, oberoende av deras medlemskap i produ-
centorganisationen for framstillning av "Kranjska klobasa”, stryks.

Strykningen av kravet att mirka produkten med den nationella kvalitetssymbolen foreslds eftersom det inte finns
ndgon sddan foreskrift i nationell lagstiftning. Den enda symbol som producenterna mdste anvidnda vid mark-
ningen av "Kranjska klobasa” ar EU-symbolen, medan den nationella kvalitetssymbolen ar frivillig.

Logotypen "Kranjska klobasa” avser logotypen med sloganen “Kranjska klobasa — zaspiljeno dobra od 1896~ (den basta
sedan 1896), som 4gs av producentorganisationen for framstillning av "Kranjska klobasa”. Medlemskap i producen-
torganisationen for framstillning av "Kranjska klobasa” ar inte obligatoriskt. Icke-medlemmar bor dirfor inte vara
tvungna att anvinda logotypen. Producenter som inte 4r medlemmar i producentorganisationen for framstallning
av "Kranjska klobasa” ska anvinda det skyddade namnet tillsammans med sin egen logotyp och EU-symbolen vid
mérkningen av sin "Kranjska klobasa”. Skulle de &ven vilja anvinda ovan nimnda logotyp kan de erhélla den frdn
producentorganisationen for framstéllning av "Kranjska klobasa”.

6. Uppdaterad produktspecifikation (endast fér SUB och SGB)
SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"KRANJSKA KLOBASA”
EU-nr: PGI-SI-0764-AMO1 - 6.7.2016
SUB ( ) SGB (X)
1. Namn
"Kranjska klobasa”
2. Medlemsstat eller tredjeland
Slovenien
3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp
Klass 1.2 Kottprodukter (virmebehandlade, saltade, rokta etc.)
3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i punkt 1 dr tillimplig

"Kranjska klobasa” dr en pastoriserad halvtorkad korv som framstills av grovmalet griskott av kategori I och II
(hals, rygg och ldr) och fett av gris (ryggfett). Korvravaran till "Kranjska klobasa” saltas med nitritsalt, kryddas med
vitlok och peppar och stoppas i ett tunt grisfjalster som forsluts i dndarna med en tristicka s att tvd korvar bildar
ett par. Darefter varmroks och pastoriseras korven.

Korven tillagas genom kort uppvarmning i varmt vatten och ats darefter varm, eftersom det dr dé dess organolep-
tiska karaktir och dess hoga gastronomiska viarde kommer bist till sin ritt. Korven har en rodbrun yta och avger
en svag rokdoft. Korvskivorna har rosarétt kott och graddfirgat och fast fett. Strukturen ar tit, knaprig och saftig.
Aromen dr intensiv och typisk for grisk6tt som har saltats, kryddats och rokts.

[ sitt ouppvdrmda tillstdnd har korven f6ljande kemiska sammansattning:
— Total mangd proteiner: minst 17 %

— Fetthalt: hogst 29 %
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3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

Révarorna ar griskott och fett av gris.

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet

Tillverkningen av "Kranjska klobasa” (val av kott och fett, malning av kott och fett, framstillning av korvrdvaran,
bearbetning av korvrdvaran, stoppning, torkning av korven, virmebehandling med varmrokning, kontroll av
tillverkningsprocessen och mirkning) méste dga rum i det faststillda geografiska omradet.

3.5 Sirskilda regler for skivning, rivning, férpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

3.6 Sdrskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Varje "Kranjska klobasa” ska mirkas pa ett enhetligt sitt:

— Varje enhet (korvpar) ska forses med en enhetlig sjalvhiftande etikett som fists runt korven.
— Varje forpackad produkt ska ha en etikett.

Standardbeteckningen "Kranjska klobasa” bestar av:

— Det skyddade namnet.

— Producentens logotyp.

— Motsvarande EU-symbol.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

"Kranjska klobasa” tillverkas i det geografiska omrdde som utgors av Slovenien, avgrinsat av Alperna och Adria-
tiska havets kust, i véster av gransen mot Italien, i norr av gransen mot Osterrike, i sdder av gransen mot Kroatien
och i ster av gransen mot Ungern via den pannoninska slitten.

Under det tysk-romerska riket, och senare under kejsardémet Osterrike-Ungern, var regionen "Kranjska” (Krain) den
enda helt slovenska regionen. Begreppet "Kranjec” (invénare i Krain, eller krainare) har dessutom ibland anvints
som synonym till sloven och anvinds dn i dag for att beteckna en viss grupp invénare i Slovenien. I Slovenien
forekommer fortfarande adjektivet "kranjski” (krainsk) i ett stort antal uttryck och bendmningar.

Ordet "Kranjska” kommer av det slovenska ordet "krajina”, som betyder region (det forsta skriftliga beldgget ar frdn
973 i den folkliga formen "Creina”, dvs. "Krain”). Frdn 1300-talet infordes den slovenska formen “Kranjska” (pd
tyska "Krain” och "Krainburg”). Ar 1002 blev regionen Kranjska ett sjalvstyrande grevskap bland andra angransande
grevskap. Administrativt knots det till det tysk-romerska riket. P4 1300-talet kom merparten av nuvarande Slove-
nien under atten Habsburgs overhdghet. Slovenien delades upp i flera regioner: Kranjska (Krain), Trst (Trieste), Istra
(Istrien), Goriska (Gorizia), Koroska (Kdrnten) och Stajerska (Steiermark). Nir kejsardomet Osterrike-Ungern
upplostes 1918 forlorade Kranjska, eller Krain, sin sirskilda stillning. Slovenien ar en relativt ung stat som blev
sjalvstandig sa sent som 1991, ndr landet brot sig ur Socialistiska federativa republiken Jugoslavien. Dagens Repu-
bliken Slovenien ar sledes den “territoriella arvtagaren” till den historiska regionen Kranjska (Krain), som numera
utgdr en del av Slovenien.

5. Samband med det geografiska omridet

Definitionen av det geografiska omrddet kan direkt knytas till historien bakom “Kranjska klobasa”.

De naturliga forutsittningarna for livsmedelsproduktion, liksom klimatet, har haft en avgérande inverkan pd
utvecklingen av gastronomiska specialiteter i ett omrade dir sjilvhushéllningsjordbruk dominerar. I ett mycket vari-
erat landskap bestdende av berg, dalar, floddalar och slitter har invanarna lyckats bevara odlade ytor for fram-
stillning av foder for utfodring av grisar, som fods upp for framstillning av charkuteriprodukter. De forsta
vittnesmdlen om framstallning av charkuterier och produktion av korvar dr av mycket gammalt datum, vilket visas
av magnifika medeltida fresker och redogorelser i dokumentarkiv (bland annat en skrivelse frdn 1600-talet skriven
pa slovenska som forvaltaren pd slottet Vrbovec skickade till sin herre). I samtliga dessa vittnesmal talas om gris-
kott, charkuterier och korvar. Bland de typiska charkuterierna ingdr bland annat en halvtorr kottkorv som - tack
vare kunnandet och kunskaperna hos invdnarna i den region dir den sig dagens ljus och dess litt igenkdnnbara
egenskaper som gor att den har sin egen sirprigel i forhallande till andra korvar (smaken) — dnda sedan borjan av
1800-talet, under kejsardémet Osterrike-Ungern, har varit berdmd under namnet "Kranjska klobasa”.
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"Kranjska klobasas” ryktbarhet stammar frén kejsardomet Osterrike-Ungern, som samlade ménga folkslag.
"Kranjska klobasa” riknas utan tvekan till de mest originella och typiska av de slovenska kottspecialiteterna, vilket
man for ovrigt kan konstatera vid en sokning pd internet dir "Kranjska klobasa” oftast omndmns som en dkta
slovensk produkt. "Kranjska klobasa” forekommer dven i den senaste facklitteraturen pd omrddet (se Meat products
handbook, Gerhard Feiner, CRC Press, 2006; http:/[en.wikipedia.org/wiki/Kransky), dir den presenteras som en
typisk ofermenterad korv frin Slovenien.

"Kranjska klobasas” egenskaper beror pd kunnandet och kunskaperna hos invinarna i den del av dagens Slovenien
som utgjorde regionen "Kranjska” (Krain) i kejsardomet Osterrike-Ungern. "Kranjska klobasa” far dessutom sin hoga
kvalitet av att man anvinder malet kott av hogsta kvalitet och enbart anvinder havssalt som var en stindig, eller
rent av strategisk, konkurrent till bergssalt i den historiska regionen Kranjska (J. Bogataj, The Food and Cooking of
Slovenia, Annes Publishing, London 2008).

De ildsta beldggen for framstillning av "Kranjska klobasa” (under detta namn) finns i tvd kokbocker: Siiddeutsche
Kiiche av Katharina Prato (1896) och sjitte utgdvan av Slovenska kuharica av Felicita Kalinsek (1912). Aven om det
inte uttryckligen finns ndgra recept pd hur man framstéller "Kranjska klobasa” i Katharina Pratos bok, dr den hin-
visning som hon gor till denna korvtyp troligen det aldsta skriftliga beldgget (1896). Redan i sin bok Slovenska
kuharica (1912) forklarade Felicita Kalingek hur man framstiller "Kranjska klobasa”.

I Slovenien finns det ett otal vittnesmal, framfor allt i form av muntlig tradition, om "Kranjska klobasa”, eller Krai-
nerkorv, de platser dir den framstills, och dess rykte bland 6vriga regionala korvsorter. Det finns dessutom otaliga
forklaringar till exakt varifran "Kranjska klobasa” kommer och var den framstilldes forsta gdngen. Ofta nimns byn
Trzin, beldgen mellan Ljubljana och Kamnik, dir flera slaktare redan pa 1800-talet ska ha levererat Krainerkorv till
marknaden och till och med 4dnda till Wien. Enligt vissa muntliga killor har korven fatt sitt namn efter byn Kranj,
andra killor nimner att den forr producerades i alla stora stidder och pd alla platser i regionen Krain. Man berittar
dven att kejsar Franz-Josef, nir han &kte med vagn fran Wien till Trieste, stannade till pd det vilkdnda virdshuset
Marinsek i byn Naklo pri Kranju. Han 6nskade dta och frdgade virdshusvirden vad han hade att erbjuda. "Vi har
bara enkla hemmagjorda korvar och inget annat”, svarade virdshusvirden. Kejsaren bestillde husets korv och nir
han smakade pd den utbrast han entusiastiskt: "Men detta ar inte ndgon enkel korv, det dr ju Krainerkorv!”

Ett kulinariskt inslag i Sloveniens regioner ar att man producerar och siljer "Kranjska klobasa” overallt, vilket visar
att den dr typisk for hela Slovenien. "Kranjska klobasas” ryktbarhet speglas dven i den typiska slovenska matritten
surkdl med Krainerkorv.

"Kranjska klobasas” ryktbarhet har spridits bortom granserna, vilket visas av oversittningarna av dess namn pa de
olika sprdken i det gamla kejsardomet Osterrike-Ungern (J. de Moor& N. de Rooj/ed., European Cookery, Tradition &
Innovation, Utrecht 2004).

Sedan 2003 anordnas en "Kranjska klobasa”-festival i Slovenien, samt en tivling om basta "Kranjska klobasa”.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen

(Artikel 6.1 andra stycket i denna forordning)

http:/[www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Kmetijstvo/zascita_kmetijskih_pridelkov_zivil/
KK_spec_F.pdf
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