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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en ansékan om indring i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och
radets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2016/C 271/05)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststdlls i artikel 51 i Europaparlamentets
och rédets forordning (EU) nr 1151/2012 ().

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN FOR SKYDDADE
URSPRUNGSBETECKNINGAR ELLER SKYDDADE GEOGRAFISKA BETECKNINGAR SOM INTE AR EN MINDRE ANDRING

Ansokan om godkinnande av en idndring i enlighet med artikel 53.2 forsta stycket i forordning (EU)
nr 1151/2012

"POMODORO DI PACHINO”
EU-nr PGI-IT-02131 - 5.4.2016
SUB ( ) SGB (X)
1. Ansokande grupp och berittigat intresse

Consorzio di Tutela dell'IGP "Pomodoro di Pachino”

Adress: Via Nuova sn
96018 Marzamemi (SR)
ITALIEN

Tfn +39 0931595106
Fax +39 0931595106
E-post: segreteria@igppachino.it

Consorzio di Tutela dellIGP "Pomodoro di Pachino” har behorighet att ansoka om 4ndring i enlighet med
artikel 13.1 i det italienska jordbruks- och skogsbruksministeriets dekret nr 12511 av den 14 oktober 2013.

2. Medlemsstat eller tredjeland

Italien

3. Rubrik i produktspecifikationen som berérs av dndringen(indringarna)

— [0 Produktens namn

— X Produktbeskrivning

— O Geografiskt omrade

— [ Bevis pa ursprung

— X Produktionsmetod

— [ Samband

— [ Markning

— X Annat: Uppdateringar av lagstiftning

4. Typ av dndring(ar)

— X Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB som inte kan anses som en mindre
dndring i enlighet med artikel 53.2 tredje stycket i forordning (EU) nr 1151/2012.

(') EUTL 343, 14.12.2012,s. 1.
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— [ Andring av produktspecifikationen for en registrerad SUB eller SGB, for vilken det inte har offentliggjorts
ndgot sammanfattande dokument (eller motsvarande), som inte kan anses som en mindre 4ndring i enlighet
med artikel 53.2 tredje stycket i férordning (EU) nr 1151/2012.

5.  Andring(ar)

Produktbeskrivning

Artikel 2 i produktspecifikationen

1. Foljande text
"Den skyddade geografiska beteckningen 'Pomodoro di Pachino’ utgérs av foljande tre tomattyper:
— Runda, jimna.
— Avlinga.
— Korsbirstomater.”
ska dndras pé foljande sitt:
"Den skyddade geografiska beteckningen 'Pomodoro di Pachino’ utgors av foljande tomattyper:
— Runda, jimna.
— Avlinga.
— Korsbirstomater.
— Plommontomater och miniplommontomater.”

Artikel 2 dndras genom ett tilligg av en ny typ av frukt som tillhor kategorin plommontomater och
miniplommontomater. Denna kategori bestdr av en typ av tomat i klase som limpar sig for anvindning i sdser och
blandade sallader, med avldnga frukter med dadellik form och en vikt pd mellan 15 och 35 gram, beroende pa
Sort.

Producenterna har begirt att typen "plommontomater och miniplommontomater” ska liggas till for att odlare i det
produktionsomréade for den skyddade geografiska beteckningen "Pomodoro di Pachino” som anges som avgrinsat
geografiskt omrdde inte ska diskrimineras.

"Plommontomater och miniplommontomater” har odlats sedan bérjan av 1980-talet, om 4n i begrinsad

» »

omfattning, och gynnas i likhet med de tre typerna "runda jamna”, "avlinga” och “korsbarstomater” av omradets
sarskilda egenskaper.

Typen "plommontomater och miniplommontomater”, som har blivit populdr pd marknaden, utgor i dag en bety-
dande andel av produktionen, motsvarande produktionen av de andra typerna av Pachinotomater som omfattas av
den skyddade geografiska beteckningen. Tilligget av typen "plommontomater och miniplommontomater” innebar
att produkten skyddas genom kopplingen till produktionsomradet och att dess namn stirks, da det ger konsumen-
ten en garanti for produktens ursprung.

Dirfor bor produktspecifikationen och det sammanfattande dokumentet dndras.
Produktionsmetod

Artikel 4 i produktspecifikationen

2. Foljande text

"— Planteringen sker mellan augusti och februari, utom nir det giller typen ’korsbirstomater’ som kan plante-
ras dret om, och titheten bor vara 2-6 plantor per kvadratmeter.”

ska dndras pd foljande sitt:

"— Planteringen sker mellan augusti och februari, utom ndr det giller typerna 'korsbirstomater’ och
"plommontomater och miniplommontomater’ som kan planteras aret om, och titheten bor vara 2—6 plan-
tor per kvadratmeter.”

3. Foljande text
"Produktionen av Pomodoro di Pachino far inte 6verskrida foljande maximala kvantiteter per sort:
— Rund, jdimn tomat: 120 ton per hektar.
— Avldng tomat: 90 ton per hektar.

— Korsbarstomat: 70 ton per hektar.”
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ska dndras pd foljande sitt:

”Produktionen av Pomodoro di Pachino far inte 6verskrida foljande maximala kvantiteter per sort:
— Rund, jdmn tomat: 120 ton per hektar.

— Avldng tomat: 90 ton per hektar.

— Korsbarstomat: 70 ton per hektar.

— Plommontomater och miniplommontomater: 90 ton per hektar.”

Tillagget av den nya typen innebér en dndring av artikel 4 och angivelsen i produktspecifikationen av planterings-
perioden och den hogsta tillitna produktionen.

Med typen "plommontomater och miniplommontomater” gir det att f& fram kvalitetsprodukter dven med en
hogsta produktion pd 90 ton per hektar, precis som for typen "korsbarstomat”, och den kan planteras aret om.

Ovrigt [uppdateringar av lagstiftning]
Hanvisningarna till rddets forordning (EG) nr 510/2006 (*) har uppdaterats med férordning (EU) nr 1151/2012.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"POMODORO DI PACHINO”
EU-nr PGI-IT-02131 - 5.4.2016
SUB ( ) SGB (X))
1. Namn

"Pomodoro di Pachino”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Italien

3.  Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp

Klass 1.6. Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 ar tillimpligt

Den skyddade geografiska beteckningen "Pomodoro di Pachino” betecknar firska tomater av den botaniska arten
Lycopersicum esculentum Mill. som odlas i det avgrinsade omréddet.

Den skyddade geografiska beteckningen "Pomodoro di Pachino” utgors av foljande tomattyper:
— Runda, jimna.

— Avlanga.

— Korsbirstomater.

— Plommontomater och miniplommontomater.

Tomaten "Pomodoro di Pachino” har foljande huvudsakliga egenskaper:

— Fast fruktkott.

— Sma froholjen.

— Hog sockerhalt, som avgors av en mingd 16slig torrsubstans pd mer 4n 4,5 brix.
Tomaterna ska tillhora klass extra och I och vara

— hela,

— farska till utseendet,

(') EUTL 93, 31.3.2006, s. 12.
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— friska (dvs. de fir inte vara angripna av rota eller ha annan kvalitetsforsimring som gor dem oldmpliga for
konsumtion),

— rena, fria fran synliga frimmande bestandsdelar,
— fria frén frimmande lukt och/eller smak.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet

Tomaten "Pomodoro di Pachino” odlas i det angivna geografiska omrddet under skirm (vixthus och/eller tunnlar
tickta med en polyetylenfilm eller ndgot annat tickningsmaterial). Under sommarsdsongen kan man anvinda lamp-
liga konstruktioner tickta med insektsnat som skydd.

"Hydrokulturer” tilldts inte.

3.5 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Tomaten "Pomodoro di Pachino” med skyddad geografisk beteckning kan forpackas direkt vid jordbruksforetaget
eller i lampliga forpackningsanldggningar samma dag som den skordas.

Forpackningen och emballeringen ska utforas i byggnader som ligger i kommunerna, dven om de endast delvis
ligger i produktionsomradet. Forpackningen utfors i produktionsomrddet for att forhindra eventuella forluster
under forsiljningen som beror pa skador pé fruktytan, vilket kan leda till mogel och att det dirigenom inte gér att
silja produkten.

Nir de siljs ska "Pomodoro di Pachino” vara férpackade i nya engéngsemballage av olika typer och i enlighet med
gillande lagstiftning, vars vikt inte overskrider 10 kg.

En tickplast ska placeras pd varje emballage sé att innehdllet inte kan plockas ut utan att forpackningen gér sonder.
Forsiljning i oppna forpackningar tillats forutsatt att varje frukt mérks med ett klisterméarke dir den sirskilda logo-
typen for den skyddade geografiska beteckningen "Pomodoro di Pachino” framgar.

3.6 Sarskilda regler for markning av den produkt som det registrerade namnet avser

Foljande uppgifter ska anges pa emballaget:

— Foljande sdrskilda logotyp:

— Namnet pd packaren och/eller avsidndaren.

— Handelsmissiga upplysningar, handelstyp, kategori och kollits vikt.

— Uppgiften "pomodoro prodotto in coltura protetta” (tomater som producerats under skirm).
— EU-symbolen.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Produktionsomrddet for produkten "Pomodoro di Pachino” omfattar bdde kommunerna Pachino och Portopalo di
Capo Passero och delar av kommunerna Noto (Siracusa-provinsen) och Ispica (Ragusa-provinsen), som alla ligger
pa Siciliens sydostra del.

5. Samband med det geografiska omridet

Tomaten "Pomodoro di Pachino” produceras i ett omrdde med hoga temperaturer och flest soltimmar per &r pa
den europeiska kontinenten (enligt uppgifter frén satelliterna Land sat och Meteosat). Narheten till havet ger ett milt
klimat och det 4r ovanligt med minustemperaturer under vér och vinter.
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Dessa faktorer ligger bakom utvecklingen av vaxthusodlingen. Denna expansion ger tillsammans med kvaliteten pd
bevattningsvattnet, vars salthalt ligger mellan 1 500 och 10 000 pS/cm, producenterna i detta geografiska omréade
olika odlingsméjligheter och ger samtidigt tomaten "Pomodoro di Pachino” dess organoleptiska egenskaper.

Tomaten "Pomodoro di Pachino” mognar snabbt, nigot som jordbrukarna i trakten har kunnat observera sedan de
forsta skordarna. Detta dr dnnu en egenskap som dr mycket uppskattad av konsumenterna. Det 4r i synnerhet
smaken, fruktkottets konsistens, fruktens lyster och hallbarhet efter skord som har gett denna beteckning ett gott
rykte pd marknaden.

Tomaten &r en typisk tradgardsprodukt i regionen Pachino. De forsta odlingarna pdborjades 1925 lings kusten vid
de jordbruksforetag som hade tillgdng till bevattningsvatten fran grundvattenbrunnar.

Dessa tidiga erfarenheter visade att produktionen av de gronsaker som odlades i detta omrdde lag cirka
15-20 dagar fore odlingarna i andra produktionsomraden.

Den utbredda vinodlingen begrinsade dock intresset for denna typ av odling. Under 1950-talet borjade tomaten att
odlas pd storre arealer, fortfarande lings kusten, inledningsvis med hjilp av tekniker for att frimja och skydda
odlingarna. Aven om temperaturforhdllandena lings kusten r gynnsamma drabbas regionen ibland av plétsliga
temperaturfall och kraftiga virmevixlingar mellan dag och natt, vilket dd och dd har lett till att hela odlingar har
forstorts.

De vanligaste metoderna for odling under skdrm gir ut pa att ticka varje enskild planta med kaktusblad, tegelste-
nar eller vassmattor, en typ av halmmattor som flatats med stdltrdd och som forstirkts med bamburér. I borjan av
1960-talet byggdes de forsta vixthusen, som bestod av vanliga bambupélar tickta av en polyetylenfilm. Med &ren
blev konstruktionerna mer och mer stabila och man bytte ut bambupalarna mot stolpar av kastanjetrdd och en
stomme av grantrd. Man kan dirfor se odlingen under skdrm som resultatet av en process som inleddes pé ett
ndstan naturligt sdtt for att skynda pd odlingen och skorden av tomaten.

Den allvarliga kris som drabbade vinodlingen i slutet av 1970-talet bidrog till att man snabbt omvandlade en
miéngd vinomraden till vixthusodlingar och i och med detta startade de forsta producentorganisationerna, som
borjade silja tomaten med angivande av ursprungsomradet "Pachino”.

Odlingsteknikerna forbittrades tack vare moderna metoder med punktbevattning och man borjade anvinda vixt-
hus i férzinkad metall.

Tack vare tomaternas goda kvalitet har "Pomodoro di Pachino” med tiden fétt ett gott anseende pd bade de
inhemska och de utlindska marknaderna.

De sirskilda mark- och klimatforhallandena i produktionsomrddet ger produkten den kvalitet som, tack vare de
produktionstekniker som tillimpas av producenterna, gor denna odling till en typisk verksamhet i det har geogra-
fiska omrédet.

Det speciella med tomaten "Pomodoro di Pachino” hirrér frén de egenskaper som utmirker denna produkt, dvs.
smaken, fruktkottets konsistens, fruktens lyster, fastheten och dess langa hallbarhetstid efter skord. Dessa egenska-
per uppskattas av konsumenterna och gor "Pomodoro di Pachino” till en efterfrigad produkt pd marknaden, vars
goda anseende stricker sig dven utanfor Italiens grinser.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen
(artikel 6.1 andra stycket i genomférandeforordningen)
De italienska myndigheterna har inlett det nationella forfarandet for invindningar genom att offentliggora ansdkan om

erkdnnande av "Pomodoro di Pachino” som skyddad geografisk beteckning i Italiens officiella tidning [Gazzetta Ufficiale
della Repubblica Italiana] nr 40 av den 19 februari 2016.

Den konsoliderade produktspecifikationen finns pa f6ljande webbplats:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

Den kan ocksd nés direkt frin startsidan pd webbplatsen for ministeriet for jordbruks-, livsmedels- och skogsbrukspoli-
tik (www.politicheagricole.it). Klicka pd "Prodotti DOP e IGP” (lingst upp till hoger pd skdrmen) och sedan pd "Prodotti
DOP, IGP e STG” (till vdnster pd skiarmen) och "Disciplinari di produzione all'esame dell'UE”.
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