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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av ansékan om indring i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och
radets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2014/C 466/06)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststdlls i artikel 51 i Europaparlamentets
och rédets forordning (EU) nr 1151/2012 ().

ANSOKAN OM ANDRING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel (%)
ANSOKAN OM ANDRING ENLIGT ARTIKEL 9
”AGNELLO DI SARDEGNA”
EG-nr: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
SGB (X) SUB ( )
1. Rubrik i produktspecifikationen som berérs av dndringen

— O Produktens beteckning
— X Produktbeskrivning
— [ Geografiskt omrade
— [ Bevis pa ursprung

— [X Framstéllningsmetod
— [ Samband

— [ Mirkning

— [ Nationella krav

— X Annat (forpackning)

2. Typ av dndring

— X Andring av sammanfattande dokument eller ssmmanfattning.

— [0 Andring i specifikationen for en registrerad SUB eller SGB for vilken varken det sammanfattande dokumentet
eller sammanfattningen har offentliggjorts.

— U Andring i specifikationen som inte kriver nigon dndring i det offentliggjorda sammanfattande dokumentet
(artikel 9.3 i forordning (EG) nr 510/2006).

— O Tillfallig 4ndring i specifikationen till {6ljd av att de offentliga myndigheterna har infort obligatoriska sanitéra
eller fytosanitira dtgarder (artikel 9.4 i forordning (EG) nr 510/2006).

(") EUTL 343, 14.12.2012, s. 1.
(¥ EUTL 93, 31.3.2006, s. 12. Ersatt av forordning (EU) nr 1151/2012.
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3. Andring(ar)
Produktbeskrivning

— Den ovre grinsen for proteinhalten har tagits bort. Den nya formuleringen gor det mojligt for konsumenten att
kopa kott av typen "Agnello di Sardegna” med hogre proteinhalt 4n i dag.

— Siffran for eterextrakt som anges i specifikationen har dndrats fran "hogst 3 procent” till "mindre dn 3,5 %".
Eftersom djuren fods upp i extensiv och semiextensiv betesdrift i en helt naturlig miljo kan sirskilda klimat-
och miljoforhéllanden gora att denna siffra varierar i slaktkroppen. Hinsyn maéste tas till detta faktum s att
inte kott frin "Agnello di Sardegna” som fotts upp i enlighet med specifikationen riskerar att otillborligen ute-
slutas frén marknaden.

Framstallningsmetod

— Viktintervallen for dilamm” och ”litta lamm” har breddats. For "dilamm” har intervallet dndrats fran "5-7 kg”
till ”4,5-8,5 kg”. Sinkningen av minimivikten har begirts av jordbrukare som foder upp far i bergsomriden
och/eller olindiga omraden, eftersom de firen ofta dr mindre 4n fir som fods upp pa slitterna. Hojningen av
maximivikten 4r & andra sidan nddviandig pd grund av genetiska forbattringar av raserna, forbattrade
faruppfodningsmetoder/jordbruksmetoder och bittre hilsa, vilket resulterat i ndgot tyngre dilamm 4n vad som
anges i specifikationen. Darfor har dven minimivikten for “litta lamm” dndrats frdn ”7” till ”8,5” kg.

Konditionering

— For att bittre tillgodose onskemdlen fran stora snabbkopskedjor, som allt oftare vill bearbeta produkter i sina
egna butiker, har alla krav pé att styckningsdelar av "Agnello di Sardegna” ska beredas och konditioneras inom
regionen Sardinien utgatt.

— Styckningsdelen "kort framkvartspart”, som erhalls nir huvud och indlvor avldgsnats, har inforts. Inférandet av
denna styckningsdel ger en bittre beskrivning av de styckningsdelar som kan erhéllas sedan huvud och inilvor
avldgsnats.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel ()
”AGNELLO DI SARDEGNA”
EG-nr: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
SGB (X) SUB ( )
1. Beteckning
”Agnello di Sardegna”

2. Medlemsstat eller tredjeland

[talien

3.  Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp
Klass: 1.1 Farskt kott (och slaktbiprodukter)

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i punkt 1 dr tillimplig

Vid forsiljning ska kott med den skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” ha foljande egenskaper:
kottet ska vara ljust med fin textur. Det ska vara fast men mort vid tillagning och vara litt randigt av inspringt fett.
Muskelmassan ska inte vara sirskilt stor och det ska vara rétt balans mellan ben och muskelmassa.

En organoleptisk undersokning ska visa att kottet har den morhet, smak, delikata arom och de dofter som ir
typiska for farskt kott fran ett ungt djur.

(}) Ersatt av forordning (EU) nr 1151/2012.



C466/10 Europeiska unionens officiella tidning 30.12.2014

Dessutom ska kottet ha foljande kemiska och fysiska egenskaper:

pH >6
Proteiner (obehandlad produkt) > 13%
Eterextrakt (obehandlad produkt) < 3,5%

Kott med den skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” kommer frin lamm som ir fédda och
uppfodda pa Sardinien. De ska vara fodda av rasrena sardiska moderfdr eller moderfar frin forstagenerationskors-
ning med kottraser som lle-de-France och Berrichon-du-Cher, eller andra starkt specialiserade och vilkinda
kottraser.

3.3 Ravaror (endast for bearbetade produkter)

3.4 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)

"Dilamm” (4,5-8,5 kg) utfodras uteslutande med modersmjolk (naturlig digivning), som for “litta” lamm
(8,5-10 kg) och "tunga” lamm (10-13 kg) kompletteras med firskt eller torkat naturfoder (grds och spannmal) och
bete av de vilda véxter som ir typiska for Sardinien.

3.5 Sdrskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omradet

Den skyddade geografiska beteckningen ”Agnello di Sardegna” fir endast anvindas for kott frin lamm som ar
fodda, uppfodda och slaktade pd Sardinien.

3.6 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.

For forsiljning av hela slaktkroppar av lamm, vilket i princip sker i produktionsomradet, krdvs ingen sirskild for-
packning: slaktkropparna fir siljas hela i enlighet med gillande hilso- och hygienbestimmelser och pé villkor att
lampliga kyltransporter anvinds.

Kott med den skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” far siljas helt eller styckat i foljande
styckningsdelar:

a) "Agnello di Sardegna” — dilamm (4,5-8,5 kg):
1. Helt.

2. Halva slaktkroppar som framstills genom delning genom ryggraden av den hela slaktkroppen i tva
symmetriska delar.

3. Fram- och baksadel (hel eller skivad).
4. Huvud och indlvor.
5. Kort framkvartspart, som erhélls nidr huvud och inilvor avligsnats.
6. Bog, kyl, kotlettrad (hela anatomiska delar eller i skivor).
7. Blandade styckningsdelar (blandad komposition av de anatomiska delar som beskrivs ovan).
b) “Litta” "Agnello di Sardegna” (8,5-10 kg) och "tunga” "Agnello di Sardegna” (10-13 kg):
1. Helt.

2. Halva slaktkroppar som framstills genom delning genom ryggraden av den hela slaktkroppen i tva
symmetriska delar.

3. Fram- och baksadel (hel eller skivad).
4. Huvud och inilvor.
5. Kort framkvartspart, som erhdlls nar huvud och inilvor avlagsnats.

6. Baksadel: de bada hela kylarna samt sadeln (hoger och vinster).
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~

. Engelsk sadel (sella inglese): den ovre ryggdelen med de tva sista kotorna samt bukhinnorna.
8. Rygg: den ovre framre delen av ryggen.
9. Land: de bada halvfiléerna.

10. Framsadel: hals, bog och rygg samt kotletterna frdn den framre delen.

11. Fjaril (farfalla): de bada bogarna och halsen.

12. Hel kyl: fot, kyl, hoftben och korsben samt den bakre delen av njursteken.

13. Kort kyl: de bakre delarna av hoftben och korsben samt den bakre delen av njursteken.

Andra styckningsdetaljer:

14. Sadel: hoftbens- och korsbenspartiet med eller utan den sista ryggkotan.

15. Filé: landbiten.

16. Tackt kotlettrad (carreé coperto): den 6vre ryggdelen med den forsta och andra kotan.

17. Oppen kotlettrad (carré scoperto): frimre delen bestdende av de fem forsta ryggkotorna.

18. Bog: hel.

19. Hals: halsbiten.

20. Kotletter: den nedre brostdelen.

21. Bog, kyl, kotlettrad (hela anatomiska delar eller i skivor).

22. Blandade styckningsdelar (blandad komposition av de anatomiska delar som beskrivs ovan).

3.7 Sarskilda regler for markning

Kott med den skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” ska siljas hel eller i delar. De foreskrivna
uppgifterna ska anges med tydliga och outpldnliga bokstiver p& forpackningarna med hela eller styckade
slaktkroppar med den skyddade geografiska beteckningen, eller pé etiketter pa dessa forpackningar.

Framfor allt ska vakuumforpackningar eller forpackningar som gérs med andra system som dr tillitna enligt lagen
innehalla foljande uppgifter:

a) Den skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” och logotypen.
b) Typen av kott.
¢) Styckningsdetaljens bendmning.

Logotypen forestiller ett stiliserat lamm dér huvudet och en klév framtrader. Konturen liknar Sardinien. Beteck-
ningen "Agnello di Sardegna” star med tryckbokstaver.

Stimpelns kontur och lammet trycks i Pantone 350 (cyan 63 %, gul 90%, svart 63 %). Bakgrunden trycks
i Pantone 5763 (cyan 14 %, gul 54 %, svart 50 %).

A

AGNELLO
DI SARDEGNA
LG.P.
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Det dr forbjudet att ligga till nigra som helst ytterligare uppgifter till den skyddade geografiska beteckningen,
inklusive adjektiven “fine” (fin), "scelto” (utsokt), “selezionato” (utvald), "superiore” (forstklassig) och “genuino”
(akta).

Det ar emellertid tilldtet att anvinda kompletterande autentiska geografiska beteckningar, som historiska eller geo-
grafiska namn, namn pd kommuner, omraden, gardar och uppfédare med hédnvisning till uppfédning, slakt och
forpackning av produkten, under forutsittning att de inte har en lovordande innebord eller pd ndgot satt vilseleder
konsumenten. Dessa uppgifter ska i sd fall anges pd etiketten med en storlek som motsvarar en tredjedel av storle-
ken pd bokstdverna i forkortningen for skyddad geografisk beteckning.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Uppfodningsomradet for lamm med den skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” omfattar hela
regionen Sardinien.

5. Samband med det geografiska omridet
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Sardinien ar en 6 med Gvervigande Medelhavsklimat, med milda och forhdllandevis regniga vintrar och varma,
torra somrar.

Havet péaverkar sd gott som hela on och ger ganska milda genomsnittliga temperaturer, med ett drsgenomsnitt pd
14-18 °C. Regnet ar koncentrerat till november och december, medan det sd gott som aldrig regnar i juli och augu-
sti. Nederborden dr mycket oregelbunden under resten av dret. Arsnederborden dr ganska stor (i genomsnitt
500-800 mm/r).

Kraftiga vindar dr utmdirkande for klimatet pd Sardinien. Framfor allt pd vintern, men ibland 4ven under andra
arstider, sveper de kalla mistralvindarna in frn nordvist med stor kraft. I slutet av hosten dominerar milda och
fuktiga vindar fran Atlanten, och i borjan av varen dr varma och torra sydliga vindar fran Afrika vanligast.

De f& invdnarna och Ons isolerade lige har gjort att Sardinien har bevarat en stor del av sin ursprungliga natur,
som nistan Overallt 4r mycket sirpriglad. Landskapet ger ofta ett vilt, kargt och 6dsligt intryck och vissa platser
har en skonhet och charm som ar ovanlig i Medelhavsomradet. Dirfor har den sardiska floran bevarats i stort sett
intakt, med flera mycket gamla vixtsorter som péd andra platser har forandrats eller forsvunnit. Storre delen av on,
dir djurhéllning med herdebruk av tradition har varit den viktigaste sysselsittningen, utgors av betesmarker med
grissldtter och buskvegetation. Den vegetation som ar rikligast och mest utbredd ar buskskogen (maquis). Den prig-
lar det sardiska landskapet och &terfinns pd hojder upp till 800 m over havet, ibland i form av isolerade och
pittoreska lundar uppe pé karga kustklippor. I denna typiska och stidsegrona vegetation finns dven omrdden med
ganska hoga buskar — maquis haut — dir buskarna kan bli 4-5 m hoga pd de djupaste och fuktigaste markerna. Dir
kan man finna vilda olivtrad, mastixtrdd, johannesbrodtrad, myrten, lagertriad, enar och cistusrosor. Vilda olivtrad
frodas ofta lings vattendragen. Men det finns ocksd magrare buskomrdden med buskar som inte dr hogre dn
50 cm, garriga. Hir vixer bland annat salvia, rosmarin, ljung, timjan och ginst. En intressant foreteelse ar
grupperna av dvargpalmer.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

”Agnello di Sardegna” utmirks framfor allt av sin litenhet: det dr en tydlig skillnad mellan kott som ar avsett for
framstillning av "Agnello di Sardegna” och firkott frin tyngre djur med fler anvindningsomrdden och en ofta
utpriglad smak som inte alltid uppskattas av konsumenterna. Kott med den skyddade geografiska beteckningen
”Agnello di Sardegna” har diremot alltid en angenim smak pd grund av att det innehdller en ldg andel mittade
fetter och i stallet ar rikt pd mer vdlsmakande och lattsmalta omadttade fetter (tack vare att djuren hélls utomhus
och far dia sina modrar).

Fettet i slaktkropparna dr ett naturligt komplement till muskelkottet. Storre delen av fettet smalter vid tillagning,
vilket ger kottet dess fyllighet och smak, men framfor allt gér det morare och mer delikat. Utmérkande for kott
med den skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” dr att det dr mort och ljust, har en intensiv
arom och 4r lattsmalt och magert.

Det dr ett idealiskt livsmedel inte bara p& grund av smaken utan dven niringsmassigt, eftersom kottet dr rikt pd
hogvirdiga proteiner. Detta gor kottet sirskilt lampligt for personer som behover dta en fettsndl diet med hogt
energiinnehall.
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Kott med den skyddade geografiska beteckningen ”Agnello di Sardegna” ar biologiskt friskt och helt fritt frin
kemiska eller biologiska fororeningar. Detta beror pa att lammen inte utsitts for ndgon tvangsutfodring eller mil-
jomissig stress. De utsitts inte heller for ndgon hormonbehandling, eftersom de fods upp i det fria i en fullstindigt
naturlig miljo.

5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss kvalitet, ett
visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hanforas till produkten (for SGB)

Egenskaperna hos "Agnello di Sardegna” har ett absolut samband med ursprungsomrédet.

Den utpriglade viltsmaken ar karakteristisk for uppfédning med modersmjolk och naturfoder ute i det fria. Lamm
for framstallning av "Agnello di Sardegna” fods upp extensivt och i [6sdrift, dvs. i en fullstindigt naturlig miljo med
vidstrickta omrdden som stindigt exponeras for starkt solsken, vind och de 6vriga viderleksforhéllanden som rader
pa Sardinien.

Uppfodningen i det fria av "Agnello di Sardegna” gor utfodringen nidrmats unik: dilammen utfodras uteslutande
med modersmjolk, och nir de vaxer upp foljer de sin mor till betet dar modersmjolken kompletteras med naturligt
foder, grias och de vilda aromatiska orter som ir typiska for on. Det sardiska firet har med tiden anpassat sin
biologiska och reproduktiva cykel till sin livsmiljo. Darfor {6ds lammen frimst pa senhosten ndr de forsta regnen
kommer och vixtligheten pa nytt blir frodigare. Dessa faktorer ger kottet de organoleptiska egenskaper som ar s&
uppskattade. Dessutom péverkar uppfodningen med modersmjolk inte bara mangden fett i kottet utan dven dess
kvalitet. Det fett som ansitts under diperioden avgor fettets sammansittning under hela tillvixtperioden.
Uppfodningen i det fria ger ockséd en garanti for god hilsa och tillrdcklig fysisk aktivitet, sdrskilt i en naturlig milj6
som den pd Sardinien, med vidstrickta ytor, utan stora industriomrdden och liten méansklig paverkan pd omradet.
En gemensam ndmnare for alla omrdden péd Sardinien som ger landskapet en anmirkningsvird enhetlighet 4r den
oppna horisonten pd grund av avsaknaden av tridodlingar, vilket ger en stindig pdminnelse om herdelivet. Detta ir
en rittvisande beskrivning: Sardinien ér en 6 for herdar, och faruppfédning ar den viktigaste ekonomiska verksam-
heten pd 6n. P4 6n finns 40 % av alla far i Italien: 16 410 uppfodare ar fordelade Gver hela ons territorium och
foder upp 3 294 044 djur.

Sardinien 4r dn i dag en 6 for herdar, precis som den varit i drhundraden. Firuppfodningen pa Sardinien har anor
fran perioden fore nuraghkulturen: inuti nuragher (kallmurade anldggningar) har man hittat rester av de forsta fore-
mal som anvints vid mj6lkproduktion. Faruppfodning ndmns ocksa ofta i skrifter frdn romartiden. Den sardiska
farrasen har genom &rhundradena forankrats pd on tack vare en stindigt pdgdende anpassning — frukten av
uppfodarnas avelsarbete. Den ar frimst resultatet av en lang process av anpassning mellan manniska och milj6 och
mellan manniska, miljo och djurraser.

Jordbrukarnas omsorg och omvédrdnad dr densamma i dag som den varit i flera hundra dr. Genom att bevara de
gamla metoderna har de sett till att "Agnello di Sardegna” har samma unika of6rstérda renhet och kvalitet i dag
som alltid.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen
(Artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006 (*)

Ministeriet inledde det nationella invindningsforfarandet med offentliggorandet av ansokan om dndring avseende den
skyddade geografiska beteckningen "Agnello di Sardegna” i Italiens officiella tidning nr 61 av den 14 mars 2014.

Produktspecifikationen i sin helhet finns pé http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/
3335

Den kan ocksd nds direkt frdn startsidan pa webbplatsen for ministeriet for jordbrukspolitik, livsmedel och skogsbruk
(www.politicheagricole.it) — klicka pd "Qualita e sicurezza” (lingst upp till hoger pd skdrmen) och darefter pa "Discipli-
nari di Produzione all'esame dell’'UE”.

(*) Se fotnot 3.
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