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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en ansokan i enlighet med artikel 50.2 a i Europaparlamentets och ridets
forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2014/C 42/10)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den rdtt att gora invindningar som faststdlls i artikel 51 i
Europaparlamentets och rddets férordning (EU) nr 1151/2012 ().

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006

om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar foér jordbruksprodukter och
livsmedel ()

"BCEUF DE CHAROLLES”
EG nr: FR-PD0-0005-0873-07.04.2011
SGB () SUB (X )
1. Beteckning
"Beeuf de Charolles”

2. Medlemsstat eller tredjeland
Frankrike

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1 Produkttyp
Klass 1.1. Farskt kott (och slaktbiprodukter)

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillimplig
For att f4 anvinda ursprungsbeteckningen "Beeuf de Charolles” méste notkottet komma frén djur av
rasen Charolais som uppfyller foljande krav:
— Kvigorna ska vara minst 28 ménader gamla.
— Korna ska vara minst dtta dr gamla.

— De kastrerade tjurarna ska vara minst 30 manader gamla.

Klassificeringen av djurens slaktkroppar gors i enlighet med EUROP-klassificeringsskalan och pa grund-
val av foljande kriterier:

— En slaktkropp i spannet mellan formklasserna R och E.

— En minsta slaktkroppsvikt som beroende pé djurkategori varierar enligt foljande:

(') EUT L 343, 14.12.2012, s. 1.
() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12. Ersatt av forordning (EU) nr 1151/2012.
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3.3

3.4

— 360 kg for slaktkroppar av kor och kastrerade tjurar.
— 320 kg for slaktkroppar av kvigor.
— En inre och yttre fettansittning som varierar mellan 2+ och 3+.
— En firg som tydligt skiftar i klarrott.
— En firg pd det yttersta fettlagret som kan variera mellan kraimvit och gul.
— Mycket tunna till normala ben.
— En textur som varierar mellan "mycket fin” och "normal”.
— Ett slutligt pH-vérde i slaktkropparna pd hogst 5,8.

Kottet dr klarrott, flammigt och finmarmorerat. Det har en foga senig, hogklassig och mor textur och
det ar mycket saftigt. Det har en nagot syrlig smak och dess sirdrag framtrader tydligt nir det tillagas,
bade genom den intensiva och fylliga smaken och doften (animalier, fett, vegetabilier, spannmalspro-
dukter osv.).

Kottet sdljs endast kylt. Det far inte ha frysts eller ha varit djupfryst.

Ravaror (endast for bearbetade produkter)

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)

Kalvarna diar naturligt. De f6ljer moderdjuret eller, i forekommande fall, en annan digivande ko och har
tillgang till sitt foder tills de vinjs av.

Boskapens foder baseras pa ett betessystem som utgdr ifrdn att man vixlar mellan dng och ladugdrd
beroende péd sdsong, med dtminstone tvd betesomgédngar. Godningsperioden motsvarar den slutgod-
ningsperiod som f6ljer pd uppfodningen av boskapen. Vinter- och sommarsidsongerna paverkar djurens
liv och foder.

Arsgenomsnittet for den totala djurtitheten pa girden ska hogst uppga till 1,8 djurenheter per hektar
utnyttjad jordbruksareal, med hogst 2 djurenheter per hektar i friga om djurtitheten for en viss tid.

Under uppfodningen (pd sommaren) betar djuren minst 200 dagar om dret, i foljd eller inte. H6 som
uteslutande kommer fran det geografiska omrdde som definieras i punkt 4, liksom kompletterande
foder som distribueras pa de villkor som avses nedan, far ges till djuren som tillskott till grasresurserna.
Djuren betar under minst tvd sisonger. Under vintersdsongen utgdrs boskapens foder av foder som
uteslutande kommer frdn det geografiska omradet och fodertillskott, i enlighet med vad som anges
nedan. Fodret bestdr av firska eller konserverade ortplantor, vilket inbegriper rotfrukter, dngsvixter
(grds, papilionacéer, indiankalsvixter) och foderhalm.

Djuren gods pa ett eller flera skiften i det geografiska omréadet, si kallade godningsingar (prés deng-
raissement), som lokalt kallas for betesingar (prés d'embouche). Under sommarsdsongen ska djuren endast
beta pd godningsingarna. Under vintersdsongen utfors slutgodningen av djuren pd godningsidngar och i
ladugarden. Djuren ska beta pa godningsangar under minst 30 péd varandra foljande dagar. I ladugérden
far det foder som distribueras till djuren endast bestd av torkat ho av hogsta kvalitet fran det geografiska
omradet: bladrikt, gront, vilsmakande, med en torr vegetabilisk doft. Det dr forbjudet att ge djuren
ndgon form av fermenterat foder. Under hogst tio dagar efter det att de slapps ut ur ladugdrden, vilket
dr den period som motsvarar boskapens anpassning till foderévergangen, far ett hotillskott ges utover
de lokala resurserna.

Viaxterna, biprodukterna och fodertillskotten ska komma fran icke-genmodifierade produkter. Under
uppfodningen ska det fodertillskott som distribueras under sommar- och vintersdsongerna som ett
drsgenomsnitt begransas till 2 kg rdvara per dag och djur.
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Under slutgodningsperioden begrinsas fodertillskottet till 1 kg ravara per 100 kg levande vikt.

Nir oljekakor distribueras till boskap, ska andelen oljekakor fran lin std f6r minst 70 % av oljekakornas
vikt.

3.5 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgransade geografiska omrddet

Djuren ska vara fodda, fodas upp, godas och slaktas i det geografiska omradet.

3.6 Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv.

3.7 Sarskilda regler for mdarkning

Vid ankomsten till den slutliga distributoren ska slaktkroppens och styckningsdelarnas markning bland
annat innehélla foljande:

— Namnet pd ursprungsbeteckningen.

— Europeiska unionens symbol for skyddad ursprungsbeteckning (SUB).
— Djurets identifikationsnummer eller partinumret.

— Djurkategorin.

— Slaktdatum.

— For kott som ska grillas eller stekas, dock med undantag av ligg, biff och filé, ska foljande uppgift
bifogas: "le temps de maturation entre les dates d’abattage des animaux et de vente au détail au
consommateur final est de 14 jours pleins minimum” (‘mognadslagringen mellan det datum da
djuren slaktas och siljs i detaljhandeln till slutkonsumenten ska uppga till minst 14 hela dagar”).

For kott som salufors i traditionella slakterier ska slakterisammanslutningens garanti- och ursprung-
sintyg (CGO, certificat de garantie et d'origine) utgora underlaget for markningen.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omrddet for ursprungsbeteckningen "Beeuf de Charolles” omfattar territorierna i fol-
jande kantoner och kommuner:

Departementet Loire: kantonerna i Charlieu och Perreux samt kommunerna Ambierle, Briennon,
Changy, Cuinzier, La Bénisson-Dieu, La Gresle, La Pacaudiere, Le Crozet, Lentigny, Mably, Noailly,
Ouches, Pouilly-les-Nonains, Pradines, Régny, Renaison, Riorges, Roanne, Sail-les-Bains, Saint-Alban-
les-Eaux, Saint-André-d’Apchon, Saint-Forgeux-Lespinasse, Saint-Germain-Lespinasse, Saint-Haon-le-
Chatel, Saint-Haon-le-Vieux, Saint-Léger-sur-Roanne, Saint-Martin-d’Estréaux, Saint-Romain-la-Motte,
Saint-Victor-sur-Rhins, Urbise, Villerest och Vivans.

Departementet Nievre: kantonen Luzy samt kommunerna La Nocle-Maulaix, Saint-Seine och Ternant.
Departementet Rhone: kommunen Bourg-de-Thizy.

Departementet  Sadne-et-Loire: kantonerna Autun-Nord, Autun-Sud, Bourbon-Lancy, Charolles,
Chauffailles, La Clayette, Le Creusot-Est, Digoin, Gueugnon, La Guiche, Issy I'Evéque, Marcigny,
Matour, Mesvres, Montceau-les-Mines-Nord, Montceau-les-Mines-Sud, Montcenis, Montchanin, Mont-
Saint-Vincent, ~Palinges, Paray-le-Monial, ~Semur-en-Brionnais och  Toulon-sur-Arroux —samt
kommunerna Ameugny, Barnay, Beaubery, Bergesserin, Bissy-sur-Fley, Bonnay, Bourgvilain, Bray,
Buffieres, Burzy, Cersot, Chapaize, Chateau, Chatel-Moron, Chérizet, Chiddes, Chissey-lés-Macon,
Clermain, Cluny, Collonge-la-Madeleine, Cordesse, Cormatin, Cortambert, Cortevaix, Couches, Curtil-
sous-Buffieres, Donzy-le-National, Dracy-lés-Couches, Epertully, Epinac, Essertenne, Etang-sur-Arroux,
Flagy, Fley, Germagny, Germolles-sur-Grosne, Igornay, Jalogny, La Comelle, La Vineuse, Lournand,
Malay, Marcilly-lés-Buxy, Massilly, Massy, Mazille, Morey, Morlet, Mornay, Passy, Perreuil, Pressy-sous-
Dondin, Reclesne, Sailly, Saint-André-le-Désert, Saint-Bérain-sur-Dheune, Saint-Bonnet-de-Joux, Saint-
Didier-sur-Arroux, Sainte-Cécile, Sainte-Hélene, Saint-Emiland, Saint-Gervais-sur-Couches, Saint-Huruge,
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Saint-Jean-de-Trézy, Saint-Léger-du-Bois, Saint-Léger-sous-la-Bussiere, Saint-Léger-sur-Dheune, Saint-
Martin-d’Auxy, Saint-Martin-de-Commune, Saint-Martin-du-Tartre, Saint-Pierre-de-Varennes, Saint-
Pierre-le-Vieux, Saint-Point, Saint-Privé, Saint-Vincent-des-Prés, Saint-Ythaire, Saisy, Salornay-sur-Guye,
Sassangy, Savianges, Savigny-sur-Grosne, Sigy-le-Chétel, Sivignon, Suin, Sully, Taizé, Thil-sur-Arroux,
Tintry, Tramayes, Verosvres, Villeneuve-en-Montagne och Vitry-les-Cluny.

Samband med det geografiska omridet
Specifika uppgifter om det geografiska omradet

Det geografiska omréadet for kott med beteckningen "Bceuf de Charolles” motsvarar Centralmassivets
ostliga grins, som dr sprucken, uppdelad i terrasser och delvis fylld av sedimentlager frin erorna
mesozoikum och kenozoikum. Detta bicken omges av kristallina bergarter frdn paleozoikum och
omvandlade bergarter. Terrdngen idr kuperad, med héjder som inte Gverstiger 500 meter, och har ett
klimat som av klimatologer fran Bourgogne (Pierre Pagney och Jean-Pierre Chabin i Atlas de Bourgogne,
1976) identifierats som ett "Charolaisklimat” med medelhdga temperaturer och regelbunden nederbord
under dret, vilket gynnar grisets tillvixt och underhdllet av betesmarkerna. Denna geomorfologi ger
upphov till mycket varierade jordar som mojliggor utvecklingen av en brokig blandning av komplet-
terande griasmarker. Uppfodarna utnyttjar dessa grasmarker, som avgrinsas av hickar, utifrin deras
lamplighet for bete (uppfodning, foder, betesgdng).

Detta dker- och dngslandskap, omgivet av hackar, med ortplantor, buskar och trdd, garanterar att djuren
far ett varierat niringstillskott, ger dem séval skydd som lugn och ro och bidrar till den omfattande
biologiska méngfald som gynnar de permanenta grasmarkerna. Balansen i detta ekosystem sikerstills av
att man bevarar och underhdller hickarna. Djurens ndrvaro i detta dker- och dngslandskap bidrar
dessutom till att strukturera och bevara det.

Denna geografiska enhet har dven ett titt ndt av vattendrag som gynnar grasets tillvixt och djurens
naturliga tillgdng till dricksvatten.

Produktionssystemet i det geografiska omrddet kdnnetecknas av hur uppfodarna fortsitter att anpassa
Charolaisrasen, som hédrstammar fran detta omrade, efter omradets resurser.

Avelsdjuren viljs ut av uppfodarna pa ett sarskilt sitt, i forhallande till skiftena och den besittning av
hondjur som overférs fran generation till generation. Uppfodarnas mdl ér att ge djuren en sirskild
morfologi, som kidnnetecknas av en kraftig muskelutveckling, ett litet skelett, balanserade proportioner
mellan fram- och bakdelen och en fettansittningskapacitet som ar forenlig med en sddan morfologi.

Uppfodningssystemet utgér fran traditionella metoder som respekterar de naturliga cyklerna: naturligt
diande kalvar, langa betesperioder med ett tidigt utslippande pa bete, begrinsat antal boskap per hektar
och i forhallande till grisets tillvixt, uppfodning med bete under minst tva sisonger, respekt for djurens
fysiologiska rytm genom anvindning av de dngar som ar bist lampade for djurens tillvixtstadium samt
vinterfoder frdn det geografiska omrddet. Detta system gor att varje djur kan vixa i takt med sdsong-
ernas rytm, med perioder som vixlar mellan hog tillvixt (under betesperioden) och ldg tillvixt utan
viktforlust (under vinterperioden). Denna oregelbundna tillvixt hos djuren ir ett fenomen som kallas
"kompenserande tillvaxt”.

Uppfodarnas kunskap om jordarna och vegetationen gor att de kan avsitta de basta betesmarkerna till
godningen av djuren. Det dr dessa dngsmarker som kallas for “"betesdngar”. Deras overldgsna nirings-
virde sikerstills av djupa, finfordelade jordar fyllda med organiskt material och med stora vattenreser-
ver (Dury, B. 2006. Caractérisation floristique des prés d'engraissement Beeuf de Charolles). Dessa egenskaper
sikerstaller utvecklingen av nyttiga gris- och baljvixter (till exempel engelsk knylhavre, kirrgroe, dngs-
kavle, Agrostis, klover och kdringtand). Dessa vixters blomningsperioder under dret sikerstiller mark-
vegetationens ndringsvirde. Dessa betesingar, pd vilka man inte anvinder syntetiska godselmedel, ska
aldrig brukas och de madste skotas om, annars forfaller de snabbt (underhdll av hickar, slagning av
obetad mark osv.). De dr foremdl for en skiftesidentifiering enligt sdrskilda kriterier.

Det avgorande for de traditionella teknikerna for grasbete bestdr i att anpassa antalet djur som slutgdds
pa ett skifte pd ett sitt som tar hinsyn till grisets godningskapacitet inom samma skifte. I férhéllande
till grasets tillvaxt fyller alltsd uppfodaren pd eller tommer sina permanenta grasmarker for att upp-
ritthélla en hog ofordnderlig ndringskvalitet.
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5.2

5.3

Allteftersom djuren vaxer och utvecklas sorterar uppfodaren dem utifran limplighet. Detta sker under
varje mellansdsong i samband med avvinjning, avel, betesutslapp, vid byte av dng och i samband med
att djuren borjar godas. 1908 noterade djurhéllningsspecialisten P. Diffloth (i Bernadette Lizet, Lherbe
violente. Enquéte ethnobotanique en pays brionnais. (Det kraftiga grdset. Etnobotanisk undersokning i regionen
Brionnais) Etudes rurales. Sauvage et domestique), foljande anmarkningsvirda yrkeskunnande bland kott-
producenterna i Charolais: "De dr mycket skickliga och besitter en speciell sakkunskap som gor att de
vid forsta anblicken kan bedoma vilken avkastning som djuret kommer att ge slakteriet och hur lang tid
som behovs for gédningen. Beroende pé varje inkopt individs status och mognad avsitter man den dng
som passar bast.” Nar det giller slakten utfor uppfodaren den sista sorteringen genom att ta djuren fran
det skifte dar de befinner sig ndr de har uppnétt optimal godningsgrad.

Pd sd sdtt dr det bara vissa av gardens djur som anvinds for produktionen av "Bceuf de Charolles”.

De lokala ombuden och slaktarna har utvecklat ett kontrollsystem for slakt- och bearbetningsmetoder i
syfte att bevara de ursprungliga sirdragen hos kottet (som kottet far under inverkan av uppfédnings-
villkoren) och optimera slaktkropparnas limplighet f6r mognadslagring. Detta innebér att man tar bort
en liten del av det yttre fettet for att bevara ett tunt fettlager pd dubbelbiffen, sianker temperaturen i
slaktkropparna gradvis och faststiller ett slutligt pH-varde.

De ansvarar ocksé for att vilja ut slaktkroppar pd grundval av produktens faststillda specifika sirdrag.
Dirfor ar det bara vissa slaktkroppar som anvinds for produktionen av "Beeuf de Charolles”.

Specifika uppgifter om produkten

De slaktkroppar som omfattas av beteckningen "Beeuf de Charolles” kdnnetecknas av sina balanserade
proportioner mellan fram- och bakdelen och sin klara farg som gar frin ljusrott till morkrott. Med en
minimivikt pd 320 kg for kvigor och 360 kg for kor och kastrerade tjurar utvecklas formen (bog, 1ar
och filéer) fran R till E enligt gemenskapens EUROP-klassificeringsskala.

Det yttre fettlagret, som bedoms genom graden av yttre fettansittning, ticker slaktkroppens dubbelbiff.
Det ligger mellan 2+ och 3+ p& gemenskapens EUROP-klassificeringsskala och varierar mellan krdmvit
och gul.

Det inspriangda fettet, som bedoms genom graden av inre fettansittning, genomsyrar brostkorgen men
later revbenen synas. Det varierar mellan 2+ och 3+ enligt gemenskapens EUROP-klassificeringsskala.

Den typiska slaktkroppen motsvarar salunda vilbyggda, fylliga djur med fin benstomme, en omfattande
muskelutveckling och balans mellan djurets fram- och baksida. Slaktarna i det geografiska omradet
klassar slaktkroppen som "nitt”.

Sardraget hos kottet "Boeuf de Charolles” bestdr i slaktkropparnas ursprungliga kvalitet som ligger till
grund for bedomningen av texturen, dven kallad "grynstorlek”, som ocksd visar hur mort kottets
slutligen blir. Texturen varierar mellan "mycket fin” och "normal”.

Kottet har en enhetlig klarrod firg och dr flammigt och finmarmorerat. Slaktarna och specialisterna
klassar det som "ndgot fettstrimmigt”.

Dessa sirdrag gor det mojligt att sdrskilja de slaktkroppar som omfattas av beteckningen "Boeuf de
Charolles” fran andra slaktkroppar av notkott frin Charolais.

Kottet har en foga senig, hogklassig och mor textur och det dr mycket saftigt. Det har en ndgot syrlig
smak och dess sirdrag framtrader tydligt nir det tillagas, bdde genom den intensiva och fylliga smaken
och doften (animalier, fett, vegetabilier, spannmélsprodukter osv.).

Koppling mellan det geografiska omradet och produktens kvalitet eller egenskaper

[ detta geografiska omrdde kan ett ursprungligt och typiskt kott produceras genom att omgivningens
egenskaper utnyttjas pa ett traditionellt sitt.
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Tack vare uppfodningen av Charolaisrasen i ursprungsomradet, det strikta urvalet av djuren under hela
deras livslingd, den langsamma slutgédningen i vuxen alder pé sirskilda skiften och begrinsade foder-
tillsatser fir man tunga slaktkroppar som dr tickta och inspringda med fett. Slaktkropparnas form och
fettansattningsgrad ligger bakom det flammiga och finmarmorerade utseendet hos kottet med beteck-
ningen "Beeuf de Charolles”.

Tack vare de sdsongsbundna tillvaxtcyklerna utan viktforluster begransas utvecklingen av kollagen i
vivnaden, vilket annars gor kottet hdrt. Den ursprungliga morhet i musklerna som pa sd sitt erhalls,
tillsammans med slaktkropparnas lamplighet for mognadslagring, ger kottet dess hogklassiga och mora
textur.

Den ldnga betesuppfodningen okar syreomsittningen i djurens muskler, vilket ger kottet dess doft och
smak. Denna uppfodningsmetod innebir att kuperade skiften anvinds, vilket tvingar djuren att rora pa
sig. Vattnet i musklerna fingas siledes upp genom djurens dmnesomsittning. Detta gor kottet extra
saftigt och ger det en ndgot syrlig smak.

Utfordringen med kvalitetsgrds och kvalitetsho frambringar kottets klarroda firg och ger det naturliga
antioxidanter som gor att firgen kan stabiliseras. Djurens dlder paverkar firgintensiteten, som varierar
mellan ljusrod och morkrod.

Djurens halsotillstind och fysiologiska mognad i kombination med ett foder som under slutgédnings-
perioden framst bestdr av gris, med tillskott som inte inbegriper fermenterat foder, bidrar till balansen i
musklernas glykolytiska metabolism. Detta forbattrar kottets farg och morhet och bidrar ocksé till
utvecklingen av slaktkropparnas lamplighet for mognadslagring.

Den botaniska médngfalden i omgivningen paverkar kottets fettkvalitet, och darfor varierar firgen mellan
gult och krdmvitt. Fettets sirdrag (kvantiteten och kvaliteten) tillsammans med den hoga saftigheten ger
upphov till de framstdende intensiva och fylliga dofterna och aromerna hos kottet med beteckningen
"Beeuf de Charolles”.

Djuren slaktas nir de har uppndtt optimal godningsgrad, vilket bidrar till balansen mellan muskel-
utvecklingen och fettinsprangningen i vdvnaderna.

Genom systemet for kontroll av slakt- och bearbetningsmetoderna bevarar och framhaller de lokala
ombuden och slaktarna det arbete som inleds av uppfodarna. Metoden att ta bort en liten del av ytfettet
skyddar slaktkroppen frin att torka ut och gynnar kéttets mognadslagring. Regleringen av tempera-
turerna och pH-vérdet i slaktkropparna bidrar till att hélla kottet mort.

All sakkunskap som utvecklats av uppfodarna och slaktarna liksom bevarandet av de sirskilda egen-
skaperna hos kottet med beteckningen "Boeuf de Charolles” har underhillits och finns kvar tack vare de
ménga utbytena mellan aktorerna i omradet (boskapsmarknader, kottdjurstivlingar, avelsdjursmissor,
olika evenemang osv.).

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen

(artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006 (%)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCBoeufDeCharolles201 3.pdf

() Se fotnot 2.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCBoeufDeCharolles2013.pdf
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