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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en ansékan enligt artikel 6.2 i ridets férordning (EG) nr 510/2006 om skydd av
geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar f6r jordbruksprodukter och livsmedel

(2011/C 271/09)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststalls i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTNING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”CHELCICKO-LHENICKE OVOCE”
EG-nr: CZ-PGI-0005-0436-23.11.2004
SUB () SGB ( X))

I denna sammanfattning anges de viktigaste uppgifterna i produktspecifikationen i informationssyfte.

1.  Behorig myndighet i medlemsstaten:
Namn: Utad priimyslového vlastnictvi
Adress: Antonina Cermdka 2a

160 68 Praha 6
CESKA REPUBLIKA

Tfn +420 220383111
Fax +420 224324718
E-post: posta@upv.cz
2. Grupp:
Namn: Unie ovocndit jiznich a zdpadnich Cech
Adress: Netolickd 534/2

384 02 Lhenice
CESKA REPUBLIKA

Tfn +420 388321371
Fax +420 388321280
E-post: zemcheba@iol.cz

Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag ( X ) Annan ()

3. Produkttyp:
Klass 1.6: Frukt

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.
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4. Produktspecifikation:

(sammanfattning av kraven enligt artikel 4.2 i forordning (EG) nr 510/2006)

4.1  Beteckning:

"Chel¢icko-Lhenické ovoce”

4.2 Beskrivning:

Frukt frén den tempererade zonen avsedd for direkt konsumtion eller konservering. Konserverad
frukt betecknas inte som “Chel¢icko-Lhenické ovoce”. Det handlar hir om stenfrukter, kirnfrukter
och bir. Den lokala frukten har en fyllig, livlig smak med rik fruktighet och eftersmak. Fruktens
sdrskilda egenskaper, som den friska, intensiva och rika lukten och smaken, betingas framfor allt av
de lokala naturforhallandena (t.ex. skillnaden mellan dag- och nattemperaturer under mognadsperio-
den, morgondimma i odlingsomradet). Jamfort med andra omrdden ar den naturliga balansen mellan
socker och syra typisk for frukt frdn omrddet Chelcicko-Lhenicko. Det ar fruktens sd kallade "rena
toner” som skapar denna idealiska balans. Helhetsintrycket 4r en frisk, mild och god smak med ling
full eftersmak. Denna egenskap giller for alla fruktsorter med beteckningen ”"Chel¢icko-Lhenické
ovoce” och ar specifik for omradet.

Det handlar hir frimst om foljande produkter: Applen, s6tkorsbir, surkdrsbir, plommon och vinbir.
For nirvarande odlas foljande sorter: Applen: Julia, Angold, Sampion, Rubin — Bohemia, Rubinola,
Topaz, Jonagold — Jonagored, Jonaprince, Golden Delicious, Idared, Merlose, Spartan. Sotkorsbar:
Burlat, KareSova, Vanda, Sam, Téchlovan, Kordia, Napoleon. Surkorsbir: Morellenfeuer, Erdi Botermd,
Fanal, Morela pozdni. Plommon: Cacanska rana, Cacanska lepotica, Cacanska najbolja, Stanley, Do-
méci velkoplodd. Roda vinbar: Holandsky cerveny, Heinemannav pozdni, Losan, Rubigo, Rondon.
Svarta vinbir: Otelo, Ojebyn.

4.3 Geografiskt omrdde:

Fruktodlingarna ligger dels i Bavorovsinkan (Chel¢icko) dels pd sluttningarna till Blansky les
(Lhenicko). "Chel¢icko-Lhenické ovoce” odlas bara i detta omrdde (linet S6dra Bohmen i Tjeckien,
distrikten Strakonice och Prachatice). Dessa omrdden omfattar foljande kommuner: Chelcicko: Che-
I¢ice, Truskovice, Lib&jovice, Vodnany, Krtely, Malovice, Bavorov, Tourov. Lhenicko: Lhenice, Vadkov,
Micovice, Jdma, Hofikovice, Tiebanice, Hrbov, Vodice, Tresniovy Ujezdec, Horni Chréstany, Dolni
Chrastany och Ratiborova Lhota.

4.4 Bevis pd ursprung:

Odlingsomraden, lagerlokaler och lagerlddor, partier och forpackningsdatum anges. Koparna registre-
ras. Varje leverans kan dirfor spiras och leveranserna dr mojliga att sérskilja. Frukten graderas, lagras
och forpackas i det avgrinsade omrddet och kan darfor inte kan forvixlas med frukt som odlats pa
andra platser.

Produktionen regleras frimst genom riktlinjerna for SISPO-systemen (integrerade systemet for fruk-
todling). Kontroll av att specifikationerna foljs sker pd foretaget, pd externa laboratorier, av det
overordnade kontrollorganet (Stdtni zemédélskd a potravindiskd inspekce SZPI — tjeckiska jordbruks-
och livsmedelsinspektionen) och av SISPO:s kontrollkommission (kontroller pa plats).

Det faktum att all frukt som skordas i omrddet konsekvent marks redan pé fruktodlingarna och
noggrant registreras gor att frukten inte kan forvixlas med frukt frén andra omraden.

Pé lagernivd ar frukten markt och all hantering registreras 16pande i lagerbokféringen som innehéller
uppgifter om fruktens forflyttningar och saluféring. Utgdende frukt dr identisk med ingdende frukt
och detta anges i mérkningen.
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Produktens kvalitet granskas i ett laboratorium pa foretaget. Ett system har utarbetats f6r kemisk och
mikrobiologisk kontroll och bedomning av produkterna. HACCP-systemet tillimpas. Aven det over-
ordnade kontrollorganet utovar tillsyn (se punkt 4.7), baserat pd en kontrollplan.

Kontrollen av att principerna f6r SISPO-systemen f6ljs omfattar foljande:

Overvakning av forhallandena i fruktodlingarna och miljén. Fruktodlingarna 4r utrustade med kont-
rollutrustning. SISPO:s kontrollkommission genomfoér normalt kontrollbesok en ging om dret pa
plats hos odlarna. Framfor allt kontrolleras tungmetallhalten i mark, godsel, bevattningsvatten och
frukt. Vidare kontrolleras biotiska och abiotiska faktorer, anvindningen av godsel, bekimpningsmedel
och bevattning samt plantering. Kontrollerna regleras av de riktlinjer for integrerad fruktodling som
godkints av Tjeckiens jordbruksministerium.

Framstallningsmetod:

All frukt odlas i enlighet med riktlinjerna for det integrerade systemet for fruktodling (SISPO), som
dven utformats i samarbete med lokala fruktodlare. Detta innehdller foljande element och metoder:

— Plantering: En kompromiss mellan fruktens resistens och konsumtionskvalitet. Sorturvalet baseras
pé temperaturen, nederborden och den tid det tar for frukten att mogna och skordas. Valet av
grundstammar utgdr frdn markforhallanden samt frn vad som planteras och hur ofta.

— Skydd mot sjukdomar och skadegérare: En kombination av naturlig och kemisk bekdmpning.
Forebyggande atgirder. Biologisk bekimpning. Utnyttjande av insektsitande faglar och naturliga
skadedjur. Limpliga fysikaliska och biotekniska metoder samt jordbruksmetoder for skydd i det
ber6rda omradet (jordbearbetning, godsling, trimning och beskirning). Balans mellan olika vixt-
sorter leder till minskad forekomst av sjukdomar och skadegorare. Kemisk bekdmpning halls till
ett minimum. Vid behov anvinds kemiska medel med lag toxicitet, testade och godkinda be-
kimpningsmedel, djur- och svampbekdmpningsmedel. Selektiv kemisk bekdmpning, dvs. endast
sddana bekdmpningsmedel som slir ut skadegorare och inte skadar nyttiga djur. Fillor. Prognoser
for forekomsten av sjukdomar och skadegorare. Registerforing av kontroller och vidtagna atgir-
der.

— Odlingssystem: Fruktodlingarna besds med gris av olika sorter (60-70 % av ytan). Graset klipps,
sarskilt fore fruktskorden. Griaset fir ofta ligga kvar eller sd krattas det upp i stringar. Vid lag
nederbord (normalt under 600 mm per &r) dr vixtdjupet bara hogst 4 cm.

— Ogrisbekdmpning: Ogriset fir inte nd en skadlig nivd. Godkidnda ogrisbekimpningsmedel an-
vinds bara under lampliga perioder och hogst en gdng per dr, senast 80 dagar fore skorden av
stenfrukter och 50 dagar fore skorden av kirnfrukter. Plojning i lamplig terring. Ogras klipps.
Ogrisbekdmpning runt stammen sker genom tickning med organiskt material eller firgad film.

— Bevattning av fruktodlingarna: For bevattning anvdnds vatten som inte negativt inverkar pa
manniskors och djurs hilsa i omradet eller pd kvaliteten hos yt- och grundvattnet och andra
delar av miljon. Bevattningsvattnet kontrolleras minst en gang i médnaden.

— GOodsling av fruktodlingarna: For odlingen av olika fruktslag och sorter maste marken innehélla
balanserade halter av grunddmnen och kemiska foreningar. Balansen péverkar trddens hilsa samt
fruktens kvalitet och kvantitet. Godslingen baseras pa respektive fruktslags och fruktsorts avvi-
kelse mellan konstaterade och rekommenderade halter av dessa grundimnen och kemiska for-
eningar. Under en viss tid fore och efter skord sker ingen godsling. Register dver godsling och
avkastning fors.
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— Kontroll av féroreningar: Framfor allt kontrolleras tungmetaller i jorden, bevattningsvattnet,
godseln och frukten. Halterna av eventuella fororeningar av frukten mits genom tillrickligt stora
stickprov.

— Frukttradens fysiologiska status och balans: De jordbrukstekniska atgarderna (beskdrning, mark-
bearbetning, godsling, kartgallring etc.) dr avpassade efter kvantitet, period och varaktighet. Ba-
lansen i fruktodlingarna stors inte. Den fysiologiska balansen bedéms genom markanalys och
kontroll av frukten. Subjektiva kontroller gors i regel fem veckor fore skord. D& bedéms skottens
tillvaxt och fruktens skaft, storlek, firg och utseende. Mélet ar vél utvecklade frukter med ett
balanserat innehéll av virdefulla amnen som socker, syror, vitaminer, mineraler och aromimnen.

— Reglering av frukttradens avkastning och fruktens kvalitet: Traden beskirs regelbundet for att ge
en optimal mangd frukt. Gallring sker manuellt eller pd kemisk vdg med godkind dosering.

— Principerna for trimning och beskdrning av frukttrdd: Stenfrukter odlas i rader for att medge
mekanisering. Beskdrningen sker vid foreskriven tidpunkt och pd foreskrivet satt, vilket i sin tur
beror pa fruktslag och sort.

— Kontroll av att principerna for SISPO-systemen foljs (se punkt 4.4).

Alla fruktslag beskdrs tvd gdnger per ar. Beroende pd forekomsten av sjukdomar och skadegérare i en
viss fruktodling ett visst ar sker ocksd kemisk behandling under vixtfasen. All anvindning av
kemikalier baseras pd mitning och overvakning av det skadliga dmnets forekomst. Ingrepp sker
endast nidr troskeln for de ekonomiska forlusterna overskrids. Alla fruktodlingar besds med gras
som regelbundet klipps. Omradet runt stammen hélls fritt fran vaxtlighet med hjalp av ogrisbekdamp-
ningsmedel. Endast vissa korsbarsplanteringar dr helt grasbevuxna.

Ett annat utmirkande drag for omradet Chelcicko-Lhenicko ir att de allmidnna SISPO-metoderna
specifikt tillimpas i det berorda omradet och att sdrskilda produkter (exempelvis for bekimpning av
skadegorare) uteslutande tagits fram for detta omrade.

Odlingsmetoder for enskilda fruktslag:

Applen

Applen odlas p& 6ppna ytor med torrare mark och utanfor frostsvackor. Man viljer lite mer stark-
vixande grundstammar, eftersom marken pd odlingsomradets hojd ar fattig pa ndringsimnen och
triden delvis méste kompensera detta sjdlva. Tidigare anvindes grundstammar av typen M1, M4 och
A2, men i dag anvidnder man normalt M9. Sma trdd st6ttas med palar eller binds till ett metallnit.
Vilket avstdnd man viljer att ha mellan de sma dppeltriden beror pa flera faktorer vilket innebir att
omradet innehéller flera olika varianter. Tradavstandet beror frimst pd odlarens tekniska utrustning,
platsen, typ av grundstam och tridformen. Tidigare tillimpades frimst radplantering av fritt vixande
dvirgtrid men i dag har man allt mer overgdtt till titt vixande, ldngsmala trdd. Till foljd av
luftfuktigheten och omradets allmant fuktiga karaktdr ar det bara nigra odlare som ibland tillimpar
bevattning. Skorden sker under en kort period. De plockade dpplena ldggs i stora larar som marks pad
plats efter att ha fyllts med dpplen och transporteras sedan fortast mojligt till kyllager.
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Sotkorsbar

Sotkorsbar odlas frimst pa soliga, torra platser med 1&g grundvattenniva. Tidigare odlades de pa
grundstammar av figelbar och hade formen av fritt vixande normalhoga eller halvhoga trad. Av-
stinden var tillrackligt stora for att tillata skord fran stege fran tradets alla sidor. I dag star triden
tatare och grundstammar av typen PHL eller Gizela anvinds. Tradkronan beskirs sd att den blir flack
och lag. Biren plockas under en kort period och liggs i forpackningar avsedda for transport eller
forsdljning. Efter markning péd fruktodlingen transporteras de fortast mojligt till kyllager, for att
forberedas for marknaden och distribueras till kunder.

Surkorsbar

Surkorsbar odlas pa naturligt mager och torr mark. De odlas i rader med trddavstind som mojliggor
mekaniserad skord. Som grundstam for surkorsbar anvinds huvudsakligen vejksel (Prunus mahaleb)
och tridets form dr anpassad till mekaniserad skord. Biren plockas och ldggs i transportforpack-
ningar. Efter markning pa fruktodlingen transporteras de fortast mojligt till kyllager eller till en
konserveringsanldggning for ytterligare bearbetning. Efter komplettering kan baren ocksa skickas
fran lagret for ytterligare bearbetning. Bara en del av surkorsbaren skordas for hand och konsumeras
farska. Det fortsatta forfarandet ar sedan detsamma som for sotkorsbar.

Plommon

Plommon odlas huvudsakligen i rader med halvhoga trad, i omraden med tillricklig vattenf6rsorjning
och djup lerjord. Flera olika typer av grundstammar anvinds f6r plommon men oftast handlar det
om korsbirsplommon (Prunus cerasifera). Triden har oftast en frivuxen krona som mojliggor me-
kaniserad skord. Ungefdr halften av frukten konsumeras firsk medan resten gar till konservering.
Hela odlingsforfarandet dr darfor anpassat till mekaniserad skord. I allminhet liggs de skordade
frukterna i transportforpackningar som efter markning pa plats transporteras fran fruktodlingen till
kyllager och saluféring. Frukt som ska bearbetas transporteras till kyllager for komplettering eller
direkt till konserveringsanldggningen for ytterligare bearbetning.

Svarta och roda vinbir

Svarta och roda vinbar odlas pd bordiga och djupa jordar med god vattenforsorjning, normalt i
laglinta omrdden men inte direkt i frostsvackor, dven om just dessa arter dr omradets mest frost-
taliga. Vinbaren odlas i rader pd stora ytor dir de sméd plantorna drivs upp fran rotdkta skott.
Buskavstinden bestims av odlings- och skordetekniken. Det finns i dag bara ndgra fa buskar som
endast lampar sig for manuell plockning. Skorden dr nistan helt mekaniserad och biren bearbetas
ytterligare i konserveringsanlidggningen. Endast en del av vinbaren plockas for hand for att itas farska
eller anvindas i konsumenters matlagning. Vid mekaniserad skord anvinds sjalvgdende skordemaski-
ner som forpackar bdren for transport. Sedan forpackningarna fyllts och mirkts pé plats, transpor-
teras bdren fortast mojligt till kyllager och for komplettering infor leverans till kund.

Lagring och packning

Lagring och packning sker i det avgrinsade omradet. Pd detta sdtt forhindrar man skador pé den
skordade frukten som transporteras direkt frin odlingsomréadet till lagret. Med detta forfarande
sikerstaller man ocksd att frukten inte blandas med frukt som odlats pd andra platser. Genom denna
koordinerade lokala process for odling, lagring och forpackning undviks kvalitetsforsimring av
frukten.

Samband:

Omradet Chel¢icko-Lhenicko och den frukt som odlas dar utmirker sig inte bara i Tjeckien utan dven
i resten av Europa. Detta bekriftas av bland annat foljande: fruktens goda rykte, faktorer som
paverkar den unika kvaliteten hos "Chel¢icko-Lhenické ovoce” och andra sirskilda egenskaper,
samt sambandet mellan egenskaperna hos "Chel¢icko-Lhenické ovoce” och forhallandena i respektive
fruktslags omrade.
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4.6.1 Fruktens goda rykte

Man har odlat frukt i Chel¢icko-Lhenicko i 700 dr. Denna langa tradition tillsammans med den lokala
fruktens kvalitet har gjort att omradet fatt epitetet "sodra Bohmens tradgard”. Frukten finns avbildad
pd kommunerna Chelcices och Lhenices vapenskoéldar. Fruktodlingens historia och goda rykte i
omrddet dokumenteras i boken "Lhenice, zahrada Jiznich Cech” av Viclav Stary m.fl..

Om det goda ryktet vittnar dven den darliga blomster- respektive fruktfestivalen som organiseras
tillsammans med fruktodlarforbundet i sodra och vistra Bohmen. Blomsterfestivalen ar ett turist-
[cykelturistarrangemang som halls i borjan av fruktodlingssdsongen nidr frukttraden vaknar till liv
igen, knoppar sig och blommar. Fruktfestivalen dr en ansedd festival som pégar i flera dagar och ir
ett av de viktigaste fruktodlararrangemangen i Tjeckien. Den omfattar en fruktutstillning i kom-
bination med en bedomning, en fruktmissa samt ett kultur- och sportprogram.

Bevis pd de enastdende egenskaperna hos "Chelicko-Lhenické ovoce” dr de ménga utmirkelserna fran
nationella missor, t.ex. Zahrada Cech (i Litoméfice). Odlarna deltar dock dven med framgéng i andra
nationella missor: Hortikomplex (i Olomouc), Zemé Zivitelka (i Ceské Budéjovice) och Zemédélec
(i Lysd nad Labem).

Odlare av "Chelcicko-Lhenické ovoce” dr medlemmar i Unie ovocndfil jiznich a zdpadnich Cech (fruk-
todlarforbundet i sodra och vistra Bohmen). Verksamheten omfattar bland annat utbildning och
bildning, marknadsforing av frukt, utstillningar, frlagsverksamhet samt fruktkvalitets- och miljofra-
gor. Det finns dven en lokal grupp i omradet (Rozkvét zahrady jiznich Cech — Sodra Bohmens blomst-
rande tradgérd).

Odlare frén Chel¢icko-Lhenicko samarbetar med médnga framstiende forskningsinstitut och utbild-
ningsanstalter, t.ex. Sydbéhmiska universitetet i Ceské Budéjovice (jordbruksfakulteten), Mendels jord-
bruks- och skogsbruksuniversitet i Brno (fakulteten for hortikultur i Lednice), forsknings- och for-
adlingsinstitutet for fruktodling vid foretaget Holovousy s.r.o., SEMPRA, forskningsinstitutet for jord-
bruksteknik i Prag, forskningsinstitutet for jordbruksekonomi i Prag, institutet for forskning om
grodor, institutet for livsmedelsforskning i Prag, tjeckiska vetenskapsakademins institut f6r organisk
kemi och biokemi samt biologiska laboratoriet Biola. Detta samarbete har varit mycket framgdngsrikt
vilket framgar av utvecklingen av nya odlingsmetoder och av att dessa metoder anvinds vid fruk-
todling i omrddet Chelc¢icko-Lhenicko, vilket ocksd bidrar till "Chel¢icko-Lhenické ovoce” goda rykte i
hela landet,

Produktion

Arsproduktion i ton (2008): dpplen — 7 409, sotkorsbir — 115, surkorsbir — 338, plommon — 416,
vinbar — 399.

Saluforing

"Chel¢icko-Lhenické ovoce” salufors med framgdng i och utanfor Tjeckien.

Tjeckien

Antal forsaljningsstillen till vilka "Chelcicko-Lhenické ovoce” levereras: cirka 500.

Storre forsdljningsstillen till vilka "Chelcicko-Lhenické ovoce” levereras: Terno, Ahold, Coops, Nova
Fruit, CZ Fruit, Ceroz.

Export

Foljande procentandel av skorden exporteras: sotkorsbar — 38 %, surkorsbar — 40 %, plommon —
50 %, vinbar — 70 %.
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Lander till vilka "Chel¢icko-Lhenické ovoce” exporteras: Tyskland, Nederldnderna, Belgien, Osterrike,
Finland och Storbritannien.

Antal utlindska forsiljningsstallen till vilka ”"Chel¢icko-Lhenické ovoce” levereras: cirka 10.
Storre forsaljningsstallen till vilka "Chel¢icko-Lhenické ovoce” levereras: Dinter, Phanner.

46.2 Faktorer som pdverkar de unika egenskaperna hos "Cheléicko-Lhenické
ovoce” och andra sdrdrag

Frukt som odlas i omradet ChelCicko-Lhenicko (se 4.2) paverkas framst av de sirskilda natur- och
klimatforhallandena vid PodSumavi mellan Bavorovsinkan och sluttningarna av Blansky les.

Det finns ett system av fiskdammar, floder och bickar i Chel¢icko-Lhenicko. Det ar precis denna typ
av landskap som skapar de klimatforhillanden som ar sd gynnsamma for fruktodling, t.ex. mingden
nederbord, markvattenhalt, skillnader mellan natt- och dagtemperatur, ofta forekommande morgon-
dimma.

Omrédet Chelcicko-Lhenicko kinnetecknas av foljande:
— Relativt hog hojd over havet, lige vid bergskedjan Sumava.

— Ren luft, vilket frimst beror pé franvaro av férorenande industriproduktion samt forekomsten av
mycket skog.

— Genomsnittlig arstemperatur: 8,7 °C.
— Genomsnittlig drsnederbord: 607 mm.

— Relativ luftfuktighet per médnad: 75,8 %. Detta dr en mycket hog niva som ger fukt pd sommaren
och rimfrost pd vintern som skyddar mot frostskador.

— Betydande skillnader mellan natt- och dagtemperatur, framfor allt under skordeperioden.

— Ofta forekommande morgondimma. Detta beror dels pa fiskdammarna, dels pd omradets karaktar
av sinka, som till delar skyddas av berg.

— Tillrackligt med markvatten, till vilket bdde nederborden och det tita nitverket av fiskdammar
och vattendrag bidrar.

— De sena vérarna och det sena mognandet, till f6ljd av laget pd bergssluttningarna.
— Den goda jordmdnen, sirskilt i friga om mineraler.

”Chel¢icko-Lhenické ovoce” kannetecknas framfor allt av balansen mellan sétt och surt. Detta beror
fraimst pd de lokala klimatforhéllandena (temperaturvixlingar, senare var och senare mognad) samt
markforhéllandena (balans nar det géller pH, enskilda mineraler och mellan mineraler). Enligt gjorda
laboratorieanalyser har frukten en optimal genomsnittlig syrlighet. Aven vid jordanalyser har resul-
taten varit positiva, vilket inte dr sjdlvklart i alla fruktodlingsomraden.

Andra sirskilda egenskaper hos "ChelCicko-Lhenické ovoce” (som lukt, smak, friskhet, hallbarhet,
unika firgnyanser) beror frimst pd det speciella mikroklimat som beror av de ovan nimnda fakto-
rerna (skogar, fiskdammar, relativt hog hojd 6ver havet, fukt, dimmor etc.).

En viktig faktor som paverkar fruktens kvalitet 4r den mycket ldga halten av tungmetaller i miljon
och dirmed i frukten, som ligger lingt under grinsvirdet. Anvindningen av biologiska bekdmp-
ningsmedel for att skydda frukttriden ar en annan bidragande faktor. Traden i Chelcicko-Lhenicko
skyddas framst genom anvindning av biologiska bekimpningsmedel. Dessa dr miljovanliga och har
klara fordelar jamfort med kemiska bekdmpningsmedel. Omrddet ar ett av de centran dir man
utvecklar biologiska bekdmpningsmedel for vixter och trdd i Tjeckien.



14.9.2011

Europeiska unionens officiella tidning

C 271/29

4.6.3

Ett annat utmarkande drag for fruktodlingsomradet ChelCicko-Lhenicko dr produktionens mangfald
jamfort med andra fruktodlingsomraden.

Utmarkande for fruktodlingen i Chelicko-Lhenicko ar dven det integrerade systemet SISPO (se punkt
4.5, Framstallningsmetod), som ocksd utvecklats i samarbete med fruktodlare frdn omrddet. Detta
system bidrar i hog grad till fruktens hoga inneboende kvalitet och didrmed till nojda kriavande
kunder. Systemet tillhandahaller riktlinjer for hur frukten ska odlas pa bista sitt i omrddet och dessa
riktlinjer foljs.

Det finns en flera drhundraden ldng tradition av fruktodling i det avgransade omréadet. Med denna har
odlarnas kunskaper och erfarenheter oavbrutet 6kats och forbattrats om var och hur olika fruktslag
odlas bist. Detta dr en pagdende process.

Ursprungsbeteckningen “Chelcicko-Lhenické ovoce” dr sedan den 20 november 2002 skyddad i
Tjeckien med registreringsnr 194.

Sambandet mellan egenskaperna hos "Chel¢icko-Lhenické ovoce” och
forhdllandena i omréddet (per fruktslag)

Applen

Applena kinnetecknas av sin unika, utmirkande kryddiga smak med l1ang eftersmak, som dels beror
pa inverkan av den hoga luftfuktigheten och frdnvaron av hoga temperaturer pd sommaren, dels de
betydande skillnaderna mellan dag- och nattemperaturer till foljd av det stora antalet vatten och
skogar och det avgrinsade geografiska omradets topografi. Fore skord bidrar detta sirskilda mikrokli-
mat till att skapa den exakta balans mellan socker, syror och aromimnen i frukten som ger den dess
sirskilda kryddiga smak. Applena kinnetecknas ocksd av det faktum att alla sorter som odlas — frén
sommardpplen till senare sorter som kyllagras fram till viren — dr optimalt mogna under ldng tid,
utan att smaken eller aromen forsimras. Dessutom behéller skalet sin goda kvalitet. Detta beror
huvudsakligen pa att det avgransade geografiska omrddet ligger relativt hogt, utan ndgra vairmeboljor
pd sommaren, vilket i sin tur beror pd den péverkan frekventa dimmor och mycken dagg har vid
solsken. En annan egenskap dr den omisskannliga fargen pa de enskilda sorter som odlas i Chel¢icko-
Lhenicko.

Sotkorsbir

Sotkorsbaren kidnnetecknas av en fyllig, intensivt kryddig smak och ett spanstigt fruktkote, tillsam-
mans med en hog socker- och syrahalt i optimal balans. Hos vissa sorter (Napoleon, Kordia, Van)
skiljer sig fruktens kvalitet och smak sd mycket frdn andra omraden, att det har har funnits en
tendens att registrera regionala sortmutationer. Dessa egenskaper ar en foljd av de sirskilda mark-
forhallandena i det avgrinsade geografiska omrddet i kombination med det kuperade landskapet.
Typen av jordar i dalarna och pé slittlandet skiljer sig fran jordarna pd héjderna. Jordarna pa
bergssluttningarna dr torrare och inte lika rika men har en tillricklig och i synnerhet god och
unik mineralbalans. Jordens genomslapplighet for vatten spelar en viktig roll. Dessa sluttningar har
sedan urminnes tider anvints for att anldgga sotkorsbarsodlingar med planterade tradrader. Traden
hir vixer mycket kraftigt, oavsett valet av grundstammar, tack vare det friska rotsystemet som ar
perfekt for de lokala jordarna. Det finns hir inga vatmarker eller frostsvackor som kan skada tridens
rétter eller stammar eller orsaka stress som forstor fruktens smak.

Surkorsbar

Kiannetecknande for surkorsbar ar att deras inneboende kvaliteter gor dem relativt forskonade fran
maskangrepp och ger dem lang héllbarhet. Dessa egenskaper beror frimst pa att korsbaren i det
avgrinsade geografiska omradet ndr sin ritta mognad for skord senare 4n i andra omraden, detta tack
vare dess hoga hojd och det odlade sortimentet. Detta lokala sdrdrag dr en fordel, eftersom man inte
behover bekimpa maskangrepp i korsbiren fore skord och barens inneboende kvaliteter dérfor inte
alls kan pdverkas av bekimpningsmedel. Andra sirskilda egenskaper hos surkorsbdren édr deras
speciella smak och lukt, som i senare led terspeglar sig i kvaliteten pd drycker och andra produkter
som framstills av baren. Den speciella smaken och lukten beror pé att koncentrationerna av tung-
metaller i marken 4r mycket laga i Chel¢icko-Lhenicko och pa ldga halter av fororeningar fran
industriproduktion och transporter, vilket har en gynnsam effekt pa barens kvalitet.
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Plommon

Plommonen utmdrks av sin hoga sockerhalt och fylliga arom, som kommer sig av temperaturvaxling-
arna, den ofta forekommande dimman och mild frost i senare skede. Dessa egenskaper dr uppskat-
tade nir frukten sedan bearbetas till konserver och sprit. Aven mingden aromdmnen &r mycket
uppskattad och denna frukt efterfrigas for bearbetning bide i Tjeckien och utomlands. En mycket
negativ inverkan pd frukters kvalitet har virussjukdomar, men det relativt kalla lokala klimatet gor
dem mycket ovanligare hdr. Detta gor det dven mojligt att odla inhemska sorter som inte har
foradlats for att forbattra frukternas motstindskraft mot virussjukdomar. Framfor allt har emellertid
de sirskilda naturforhéllandena en positiv inverkan pa fruktens kvalitet. Den relativt hoga luftfuktig-
heten och mingden nederbord gor att fruktodlingarna kan besds med gris, vilket forhindrar overhett-
ning och bidrar till tridens niringsupptagningsférmdga. Tickning av grisytorna okar koldioxidhalten
i jordens ytlager, vilket under mognadsprocessen positivt pdverkar balansen mellan socker och syra i
frukten. Dessutom innebir franvaron av kalkhaltiga jordar i detta omrade att triden aldrig lider av
jarnbrist, ndgot som annars allvarligt skulle forsimra fruktens kvalitet.

Svarta och roda vinbir

Vinbiren utmirks av sin arom och den idealiska balansen mellan socker och syra, vilket fraimst beror
pd jord- och klimatforhallandena, som dr avgorande for fruktens sirskilda kvalitet.

Eftersom jordarna i Chelcicko-Lhenicko har ett ndgot surt pH-virde, dr forutsittningarna idealiska for
vinbarsodling. Vinbarens kvalitet handlar ocksd om att baren ar stora och har ling héllbarhet, vilket
dr en foljd av den naturligt relativt hoga kaliumhalten i jordprofilen. Detta dr en fundamental faktor,
eftersom kaliumbrist mycket snabbt leder till bland annat mindre bar och simre hallbarhet. Vinbar ar
en typ av frukt som dr mycket kravande ndr det giller humushalten i jorden. Tack vare den relativt
héga luftfuktigheten och mingden nederbord under odlingssisongen, 4r det mojligt att ha helt
grisklddda vinbarsodlingar i omrddet Chel¢icko-Lhenicko. Genom regelbunden tickning av griset
och spridning av klippet bildas snart ett humuslager, som ar avgorande f6r buskens vixtkraft och for
barens kvalitet. I kombination med vixlingen mellan hoga dagstemperaturer och ldga nattempera-
turer fore skord, vilket dr utmirkande for detta omrdde, mognar mycket aromatiska bar med en
idealisk balans mellan socker och syra. Detta aterspeglar sig i senare led i de produkter som framstalls
av denna lokala ravara.

Kontrollorgan:

Namn: Statni zemédélskd a potravinaiskd inspekce, Inspektordt v Tdbofe
Adress: Purkynova 2533

390 02 Tabor

CESKA REPUBLIKA

T +420 381200011
Fax +420 381257000
E-post: tabor@szpi.gov.cz

Markning:

Frukt frin omrddet Chel¢icko-Lhenicko packas i olika forpackningar, markta med “ChelCicko-
Lhenické ovoce” och normalt med firgkombinationerna gront, gult och rétt samt med odlingskom-
munens marke och namn. Det finns inga strikta krav pd att grafiken pa forpackningarna ska vara
enhetlig.
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