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Offentliggorande av en ansokan i enlighet med artikel 6.2 i ridets férordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2011/C 116/08)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ratt att gora invandningar som faststalls i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (!). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex ménader efter
dagen for detta offentliggorande.

3.2

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"MIOD Z SEJNENSZCZYZNY/LOZDZIEJSZCZYZNY”|”SEINUY/LAZDIJU KRASTO MEDUS”
EG-nr: PL-PDO-0005-0684-26.02.2008
EG-nr: LT-PD0O-0005-0850-26.02.2008
SGB () SUB ( X)
Beteckning:

"Mibd z Sejnefiszczyzny/Lozdziejszczyzny”["Seiny/Lazdijy krasto medus”

Medlemsstat eller tredjeland:

Polen och Litauen

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
Produkttyp:

Kategori 1.4 — andra produkter av animaliskt ursprung, honung

Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) ar tillimplig:

Endast nektarhonung (frdn blandade blomsorter) beredd av honungsbin far siljas under beteckningen
"midd z Sejnefiszczyzny[Lozdziejszczyzny”["Seiny/Lazdijy krasto medus”. I handeln kan honungen vara
flytande (silad) eller kristalliserad (grynig) Konsistensen kan vara tjock och halvgenomskinlig, rinnande
eller kristalliserad. Honungen framstills av ndgra dussin olika sorters honungsvixter som ar karaktaris-
tiska for regionen, bland annat olika sorters pil, l16nn, maskros, hallon, havtorn, vit- och rodklover,
kiringtand, sotvappling och andra artvixter (Papilionaceae), bldeld, flackig lungért, lind, ogrds ur famil-
jen korsblommiga vixter (Brassicacae), bldklint, mjolkort, robinia, stapplilja, plommon och vixter ur
familjerna flockblommiga vixter, nejlikvixter och myntavixter.

Pollen fran monokulturgrodor fir endast férekomma i spdrimnesmangder i honungen (totalt hogst
5 %). Under inga omstindigheter far férekomsten av sddan pollen leda till att honungens karakteristiska
smak, doft eller farg dndras. Honungen har en mycket karakteristisk farg, och skiftar frin morkgult till
morkt gyllene. Ett karaktiristiskt drag hos honungen ar att den dr litt grumlig. Honungen far vara
ndgot morkare; detta beror pd den extra honungsdagg som ibland uppstir vid nektarproduktionen i
vissa vaxter. Den maximala halt honungsdagg som far ingd mitt i elektrisk ledningsformaga ar 0,5
mS/cm.

Fysikaliska och kemiska egenskaper

— Vattenhalt: hogst 18 %.

— Densitet: 6ver 1 400 g/cm>.

— Innehdll av prolin: minst 25 mg/100 g honung.

— Innehdll av 5-hydroxymetylfurfural (HMF): hogst 2,0 mg/100 g honung.

— pH (3,8-4,8).
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— Innehdll av fria sockerarter (glukos och fruktos): minst 60 g/100 g.

— Innehall av sackaros: hogst 5g/100 g.

— Diastastal (enligt Schadeskalan): minst 8.

— Fri syra: hogst 50 milliekvivalenter/1 000 g.

— Elektrisk ledningsformaga: hogst 0,8 mS/cm.

Ravaror (endast for bearbetade produkter):

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Binas viktigaste foda under bisisongen och under 6vervintringen 4r den naturliga honung eller pollen
som bina samlat och lagrat i bikupan. Denna foda ldmnas i tillrickliga kvantiteter for en god over-
vintring, till dess att vdren kommer med farsk nektar och pollen. Om védret blir daligt under sen-
sommaren hinder det att bina anvinder en del av den foda som de samlat in. Det blir dd nodvindigt
att komplettera reserven i kupan under augusti och september. For detta anvinds en sockerlosning
framstilld av socker (sackaros) och vatten i férhéllandet 1,5:1-2:1 beroende pa arstiden och lufttem-
peraturen. Fodan ges pd kvillen, for att inte locka rovare till kupan, och i flera doser, sd att den blir
helt bearbetad och omvandlad av bina. Nar det blir nodvindigt att komplettera fédan pa véren pa
grund av forlangd vinter, déligt vdder eller brist pd vixtnektar, dr den forsta dtgdrden att ge honung
och propolis ur bikupans eget forrad, och efter behov 6ppna facken i skattlddorna ett efter ett. Om det
inte finns ndgot forrdd kvar ger man en sockerlosning som ar mer utspadd dn pé hosten, eftersom bin
behover mer vatten pa varen (forhallandet socker till vatten blir dd 1:2 —1:1), tillsammans med finmald
pollen, eftersom bina dven behover protein. En sockerlosning framstilld av betsocker och vatten eller
invertsockersirap anvinds. Fodan distribueras genom foderkopp eller foderram. Bina far inte ges till-
laggsfoder under den period som "midd z Sejnefiszczyzny/Lozdziejszczyzny”["Seiny/Lazdijy krasto
medus” samlas in.

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Varje produktionsetapp maste ske i det avgransade geografiska omradet — alltifrdn placeringen av
bikuporna till slutférpackningen av honungen. Utvinningen av "Miéd z Sejnefiszczyzny/Lozd-
ziejszczyzny”["Seiny/Lazdijy krasto medus” 4r beroende av den mycket korta vaxtperioden som stricker
sig 6ver en tremdnadsperiod, frdn mitten av maj till mitten av augusti. Honungen kallslungas i en
honungsslunga med centrifugalkraft. Den silade honungen forpackas i (hills pd) enskilda forpackningar
med en kapacitet pa hogst 1 400 g. Honungen mdste lagras i morker vid en temperatur mellan 4 och
18 °C i torra, vilventilerade lokaler. Det dr inte tillitet att filtrera pollenet, rora eller pastorisera
honungen eller att virma den artificiellt. Honungen fir inte i nigon produktionsetapp uppnd en
temperatur 6ver 42 °C. Under produktionsperioden dr det inte tilldtet att medicinera bina. Det ar
inte heller tilldtet att anvinda kemikalier eller andra birepellenta medel, vare sig i fast eller flytande
form eller i gasform.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

Biodlarna forpackar (dekanterar) sjalva honungen i detaljistforpackningar (som fir rymma hogst
1 400 g honung). De undviker ddrigenom sidana eventuella férandringar i honungens fysiska, kemiska
eller organoleptiska egenskaper som kan uppstd nir honungen transporteras ldnga strickor, om den
inte har forpackats pa ratt sitt.

Om honungen tillits transporteras utanfor produktionsomradet i andra forpackningar dn detaljistfor-
packningar skulle det ocksd finnas risk for att "miodu z Sejnefiszczyzny[Lozdziejszczyzny”["Seiny/
Lazdijy krasto medus” blandas med annan honung eller for att honung som inte har sitt ursprung i
det geografiska omréddet enligt punkt 4 salufors under den skyddade beteckningen.
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Restriktionen har till syfte att utesluta alla faktorer som riskerar att forsimra kvaliteten pd "miodu z
Sejnenszczyzny[Lozdziejszczyzny”[Seiny/Lazdijy krasto medus” samt att garantera en hog sdkerhets-
nivd i kontrollsystemet.

Sarskilda regler for mdrkning:

Alla biodlare och enheter som koper upp honung och salufér den under den skyddade ursprungs-
beteckningen i Polen och i Litauen, mdste anvinda samma typ av etikett. Texten pa etiketten ska vara
avfattad pé det relevanta officiella spraket. Produktnamnet far anges pa relevant officiellt sprak.

Namnet "midd z Sejnenszczyzny[LoZzdziejszczyzny”[”Seiny/Lazdijy krasto medus” maste forekomma pé
alla etiketter tillsammans med bland annat information om behéllarens kapacitet, producentens adress,
veterindrens registreringsnummer samt uppgift om dekanteringsdatum och hallbarhetsdatum. P4 eti-
ketten ska dven unionens SGB-symbol eller unionens symbol samt texten "skyddad ursprungsbeteck-
ning”anges.

I Polen distribueras etiketterna genom Terenowego Kota Pszczelarzy (biodlarnas distriktssillskap) i Sejny,
och i Litauen genom Regionalny Zwigzek Pszczelarzy (biodlarnas distriktsforbund) i Lazdijai. Den aktuella
organisationen skickar detaljerade regler for hur etiketterna distribueras, till det behoriga kontrollorga-
net. Dessa regler fir pa intet sitt diskriminera producenter som inte tillhor organisationen, men som
producerar "miéd z Sejnenszczyzny/Lozdziejszczyzny”["Seiny/Lazdijy krasto medus” i enlighet med
specifikationen.

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

"Mi6d z Sejnefiszczyzny[Lozdziejszczyzny”|"Seiny/Lazdijy krasto medus” samlas in i féljande omraden:

— pd den polska sidan: i fyra kommuner som hor till huvudorten Sejny (Sejny, Giby, Krasnopol,
Punisk) och i fem kommuner som hor till huvudorten Suwatki (Suwalki, Szypliszki, Jeleniewo,
Rutka-Tartak, Wizajny).

— pd den litauiska sidan: tolv kommuner i regionen Lazdijai (Kapciamiestis, Veisejai, Kucitinai, Lazdi-
jai, Seirjai, Noragéliai, SventeZeris, Teizai, Slavantai, Badvietis, Sestokai, Krosna),

Samband med det geografiska omridet:
Specifika uppgifter om det geografiska omradet:

Produktionsomradet for "miodu z Sejnefiszczyzny/Lozdziejszczyzny”[”Seiny/Lazdijy krasto medus” bre-
der ut sig kring floden Niemen pd omse sidor om grinsen mellan Polen och Litauen, i Gstra delen av
Suwatkis (Wschodniosuwalskie) sjodistrikt. Produktionsomrddet som en gdng var ett enda territorium
bebott av jatvingiska stammar ingdr nu i omrddet Ziemia Sejnenska (Sejnenszczyzna) och Lazdijy
krastas. Uttrycket "mi6éd z Sejneniszczyzny” avser den honung som produceras i Polen och “Lazdijy
krasto medus” den honung som produceras i Litauen. Omradet utgor dock ett homogent territorium
dir samma metoder anvinds for att framstilla en helt identisk produkt. "Mi6d z Sejnenszczyzny” och
"Lazdijy krasto medus” dr tva olika uttryck for exakt samma produkt.

Ziemia Sejnenska och LoZzdziejska (Lazdijy krastas) ligger i Ostra delen av Suwalkis sjodistrikt i den
geografiska region som utgors av det litauiska sjodistriktet (Pojezierze Litewskie). Omréddet dr enhetligt
bland annat med tanke pd sitt geografiska lige, sitt klimat, en identisk flora och fauna, samt sin relief.
Dessa landomraden har ocksd en gemensam historia. Regionen delades genom en landsgrans 1919 (till
foljd av den slutliga utformningen av Polens och Litauens territorier efter forsta varldskriget). Gransen
har dock inte luckrat upp de kulturella banden mellan de folk som bor dér och dessa band har kunnat
blomma upp pé nytt sedan Polen och Litauen blev en del av Schengenomrddet 2007.

Reliefen dr resultatet av en rad nedisningsperioder. De karakteristiska egenskaperna for detta omrade ar
dess sjoar, de djupa kanaler som skapades under isen (och som nu upptas av sjoar eller floder) samt de
urholkningar som uppstétt efter istiden, dvs. smd siankor utan utlopp, ibland vattenfyllda, som framfor
allt skapades ndr ansamlingar av stillastdende is smdlte. Det finns omkring 150 sjoar i kommunen
Lazdijais distrikt, och flera dussin sjoar i Ziemia Sejnefiska, ddr den storsta dr sjon Galadu$ som till en
del dr litauisk.
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Omradet har ett mycket strangt klimat med starkt uttalade kontinentala drag. Vintertemperaturerna ar
lagre och sommartemperaturerna hogre 4n det nationella genomsnittet. Medeltemperaturen ligger pa
6,1 °C. Genomsnittsnederborden for hela omradet ligger mellan 550 och 600 mm per dr. Vixtsdsongen
borjar mellan en och tvd veckor senare dn i omkringliggande regioner och den har kort varaktighet,
dvs. mindre 4n 150 dagar.

Vixtligheten i omradet beror pa klimat, geologi och hydrologiska villkor samt pd antropogena for-
andringar, och den ir vil anpassad till de rddande villkoren. Reliefen, lufttemperaturen under vinter och
sommar, den mattliga nederborden, den mycket korta vixtsasongen och den rena miljon ér centrala for
den vegetation som forekommer omrddet. Reliktvixter och boreala och arktiska arter, daribland Salix
lapponum, Betula humilis, Rubus chamaemorus, Ledum palustre, Glyceria lithuanica and Baeothryon alpinum,
forekommer i det omrdde dir "midd z Sejnefiszczyzny/Lozdziejszczyzny”|"Seiny/Lazdijy krasto medus”
utvinns. Floran i omréadet skapar foljande ekotyper: falt/angar, skog, trask/vatmarker (i hog utstrackning
i bevarade i sitt ursprungliga skick). Alla dessa vixtsamhillen, saval naturliga som skapade av ménni-
skan, omfattar manga typer av drtvixter (Papilionaceae): klover (Trifolium), sotvappling (Melilotus), vicker
(Vicia), lusern (Medicago), luktart (Lathyrus), kiringtand (Lotus), vars nektar innehaller en rad alkaloider,
glykosider och eteriska oljor.

Den minskliga faktorn dr mycket viktig under produktionen av "miodu z Sejnenszczyzny/Loz-
dziejszczyzny”["Seiny[Lazdijy krasto medus”. Biodlarnas kunnande hor framfor allt samman med regler
om bikupornas placering, biuppfodning och traditionell biodling. Detta innebar bland annat att man
anvander bikupor av trd, iakttar restriktionerna avseende extra utfodring under vinterperioden och
forbudet mot att filtrera pollen samt mot att rora, pastorisera och virma upp honungen artificiellt,
och vidare reglerna om kallslungning av honungen samt reglerna om upphallning och forvaring.
Biodlarnas kunnande har byggts upp med dren och har arvts frin generation till generation. Den ldnga
biodlartraditionen i omradet bekriftas i en mdngfald material, publikationer och lagar. Lagen om
biodling fordes officiellt in i storhertigdomet Litauens lagbok 1529. Under 15- och 1600-talen bevil-
jade hertigarna av Litauen manniskorna i omréadet ritt att utnyttja skogsresurserna, inklusive ett slags
primitiva bikupor (biholkar) i skogen (wchody bartne) Ar 1873 grundades biodlarnas distriktssallskap i
Sejny — det forsta biodlarsillskapet i konungariket Polen. Ménga register 6ver bikupor finns fortfarande
kvar i omrédet, t.ex. frin 1830-alet och frin 1948.

Specifika uppgifter om produkten:

Foljande egenskaper bekriftar honungens unika karaktir:

— Lag vattenhalt: hogst 18 %.

— Hog densitet: dver 1 400 gfcm’>.

— Stark arom.

— Bitter eftersmak.

— Lag andel pollen fran blommor frdn monokulturgrodor — hogst 5 %.

— Hogt innehdll av prolin: minst 25 mg[/100 g honung.

— Lagt innehdll av 5-hydroxymetylfurfural (HMF): hogst 2,0 mg/100 g honung.
— Stabilt pH-virde: (3,8-4,8).

— Karakteristisk firg, fran morkt gul till morkt gyllene, ibland morkare pd grund av inslag av
honungsdagg, latt grumlighet.
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5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss

kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hdnféras till produkten (for SGB).:

"Mibd z Sejnenszczyzny[Lozdziejszczyzny”["Seiny[Lazdijy krasto medus” dr en unik produkt, som ar
ndra knuten till sitt ursprungsomrdde. Dess karakteristiska starka arom och beska eftersmak beror pa
den stora mangfalden nektarforande vixter som ar specifika for det omrade som definieras i punkt 4.
En betydande andel av dessa dr drtvixter. Det geografiska omrddets specifika karaktdr beror ocksd pa
att andelen pollen frdn monokulturgrodor i honungen inte Gverstiger 5 %.

Honungens kvalitet dr ocksa till stor del resultatet av de lokala biodlarnas sirskilda kunnande. De har
tvingats anpassa sin teknik till de svdra klimatforhdllandena (pd grund av den mycket korta vixtpe-
rioden i detta omrdde kan honungen endast produceras under en treménadersperiod, frin mitten av
maj till mitten av augusti). Biodlarnas hantverk och de ovanliga naturforhdllandena i omrddet ger
honungen specifika egenskaper som ldg vattenhalt, hog densitet, ldg halt av 5-hydroxymetylfurfural
och stabilt pH-virde.

En annan egenskap som ar utmirkande for "mi6d z Sejnefiszczyzny/Lozdziejszczyzny”["Seiny/Lazdijy
krasto medus” och vittnar om dess hoga kvalitet 4r det hoga prolininnehdllet, som ar en foljd av
honungens naturliga ursprung, miljofaktorer och, emellandt, inslaget av honungsdagg.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen:

(Artikel 5.7 i forordning (EG) nr 510/2006)
http:/fwww.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0

http:/[www.zum.lt/documents/Kokybe-medus.doc
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