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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av ansokan i enlighet med artikel 6.2 i rddets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2011/C 91/05)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ratt att gora invindningar som faststills i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (!). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex ménader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"IIATATA NAEOY” (PATATA NAXOU)
EG-nr: EL-PGI-0005-0708-27.06.2008
SGB ( X ) SUB ()

1. Beteckning:

"Matata Nagouv” (Patata Naxou)

2. Medlemsstat eller tredjeland:
Grekland

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:

Klass 1.6 — Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i punkt 1 dr tillimplig:

"Patata Naxou” dr den itliga knolen av arten Solanum tuberosum och kan konsumeras utan vidare
bearbetning (matpotatis). Storleken pd knolen varierar mellan 35 och 65 mm och formen 4r rund eller
avlang. Skalet ir slitt och jimnt, firgen gul. Varje knol har ett tiotal 6gon som ligger grunt, medan
kottet har en typisk vitgul nyans.

Typiskt for "Patata Naxou” dr ocksd dess enhetliga storlek, rena yta och avsaknaden av angrepp och
sjukdomar. Sortens torrsubstanshalt dr drygt 18 % och sockerhalten knappt 1 %. Den odlas pa varen
och ger mycket tidig skord.

() EUT L 93, 31.3.2006, s. 12.



C 91/16

Europeiska unionens officiella tidning

23.3.2011

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

De potatissorter som odlas i det geografiska omradet Naxos ar Liseta, Spunta, Marfona, Vivaldi och
Alaska.

On Naxos har i dag tvd vixtsdsonger: virpotatisen sitts frdn mitten av februari till borjan av mars,
medan hostpotatisen sitts fran borjan av augusti till de forsta dagarna i september. Vérpotatisen skordas
fran slutet av maj till de forsta tio dagarna i juli.

Ravaror (endast for bearbetade produkter):

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Sdrskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

De steg i produktionsprocessen som forsiggdr i det avgrinsade geografiska omradet r sittning, odling,
skord och mogning.

Stegen maste forsiggd inom det avgriansade geografiska omrédet, eftersom de lokala potatisodlarna har
forvirvat ett kunnande som mojliggor tidiga skordar, samtidigt som de optimalt utnyttjar de lokala
forutsdttningarna (sdttning i forhéllande till nederbérd). Efter det att potatisen tagits upp, anvinds ocksa
en sdrskild teknik dar knolarna ticks med halm, sd att skalen tjocknar och ddrmed klarar transporterna
battre, samtidigt som olika yttre skador kan likas.

Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

Sarskilda regler for markning:

Foljer bestimmelserna i gemenskapens och landets lagstiftning.

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

"Patata Naxou” odlas pd 6n Naxos. Med en yta pd 428 km? dr 6n den storsta i linet Kykladerna i
regionen sodra Egeiska Oarna. Potatisodlingens sammanlagda yta varierar med odlingssdsongen, frdn
150-170 hektar pd hosten till 300 hektar pa véren.

Samband med det geografiska omradet:

Specifika uppgifter om det geografiska omrddet:
A. Klimat: De klimatférhéllanden som anges nedan betraktas som sirskilt viktiga for produktens
kvalitetsklassning:
1. Arsmedelvirde for relativ luftfuktighet ar 71 %.
2. Arsnederbord pa 370 mm.
3. Nordliga vindar stérre delen av dret.

4. Arsmedeltemperatur p4 17,5 °C.

5. 202 soldagar per ér.

(=)}

. I princip frostfritt.
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5.2

5.3

De klimatfaktorer som sirskilt pdverkar odlandet av "Patata Naxou” dr luftfuktigheten och den hoga
temperaturen. Bada forhindrar angrepp av svampen Phytophthora sp. som annars orsakar de storsta
forlusterna vid potatisodling. Sddana angrepp gynnas sirskilt av relativ luftfuktighet ver 90 % och
temperaturer under 27 °C. Klimatforhdllandena pd Naxos bidrar dirfor i hog grad till att forhindra
allvarligare angrepp mot potatisodlingen. Detta i kombination med att det inte finns manga andra
sjukdomsalstrare i det geografiska omrddet minimerar behovet av vixtskyddsmedel.

Den hoga temperaturen i kombination med de mdnga soltimmarna pd Naxos gor dessutom att
potatisens odlingssisong kan forlingas till hela dret och ger en vil mognad potatis. Slutligen
underldttas knolbildningen av dygnets temperaturskillnader.

B. Jordmén: Berggrunden pd Naxos utgors av kristallina bergarter, framfor allt granit, gnejs, marmor
och skiffer i 6ns bergsomraden. Pa slittlandet och lings kusterna forekommer huvudsakligen tertidra
sediment, frimst margel, sandsten och konglomerat.

Jorden pé 6n ar djup och bestdr av kornig sand och lera. Den innehéller inget natrium och risken
for erosion dr obefintlig. I jorden finns ocksa fosfor och kalium i tillrackligt stora médngder, sam-
tidigt som magnesiumhalten dr medelhog och forekomsten av organiska material 1dg. Sammansitt-
ningen av sand och lera ger god drinering och frimjar en naturlig utveckling av enhetliga och rena
knolar.

C. Den minskliga faktorn: Vil anpassade till lokala forhallanden 4r odlingsmetoderna, som utnyttjar
sdsongsnederborden optimalt genom att kombinera ovannimnda fordelar. Den regniga érstiden,
fran november till februari, sammanfaller med den tid ndr knolarna som satts pd hosten utvecklas
och med forgroddningen infor varbruket. Denna tydliga anpassning till det lokala klimatet ar for
ovrigt den avgorande faktorn bakom en av Naxospotatisens fraimsta egenskaper, namligen att den ar
tidig.

En annan sirskild odlingsmetod p& Naxos dr att odlarna ticker over och later den skordade
potatisen mogna ute pd dkrarna. Nar knolarna tagits upp och sorterats en forsta omgang for att
fd bort frimmande féremal och skadade knolar, tillimpar potatisodlarna namligen en metod dir
knolarna pa faltet forst ticks med halm och sedan med potatisplantor som skydd mot solen. Under
denna period mognar "Patata Naxou”, hirdnar och fir tjockare skal, vilket medfor att den klarar
transporterna bittre, samtidigt som olika yttre skador kan lika. Metoden bidrar ocksa till att minska
risken for forhojda halter av glykoalkaloider vid den fortsatta hanteringen.

Specifika uppgifter om produkten:

"Patata Naxou” har fétt ett unikt anseende pd marknaden som en produkt av ytterst hog och jaimn
kvalitet. Det goda anseendet gér dnda tillbaka till framvixten av den moderna grekiska staten och har
bestétt sd linge som knappt tvd sekler. Produkten dr mycket viktig for lokalsamhallet och forknippas
med 6n Naxos. "Patata Naxou” nidmns numera i resehandbocker, i grekisk och utlindsk press samt i
recept fran kinda kockar.

Den tidiga véirodlingen av "Patata Naxou” dr ocksd ndgot som hojer produktens virde pd marknaden.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och en viss kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap
som kan hanforas till produkten:

Sambandet mellan produkten och omrddet vilar pd det goda anseendet. Det som sdrskiljer "Patata
Naxou” dr ett resultat av Naxos sdrskilda geologiska och klimatmissiga egenskaper, i kombination
med jordbruksmetoder som anpassats till de lokala forutsittningarna. Detta sirdrag har gett "Patata
Naxou” ett sirskilt anseende bland greker, vilket bevisas av att sorten omnidmns redan under forsta
halvan av 1800-talet, dd potatisen infordes i Grekland.
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"Patata Naxou” borjade fa sitt goda anseende 1841, dd den serverades som fornamligt lokalt livsmedel
vid kung Ottos (Othonas) besok pd 6n. Potatissorten beskrevs sedan av Dugit 1874 som en av de
framstdende jordbruksprodukterna pd Naxos. Ménga dr senare, 1911, registrerades vid den forsta kinda
grekiska jordbruksrikningen 111,9 hektar som odlingsmark for potatis pd Naxos. Ar 1926 var "Patata
Naxou” sd kdnd att kommunen Glinado valde potatisplantan som sitt vapen.

Den mycket hoga kvaliteten pd potatisen fran Naxos var orsaken till att grekiska staten 1953 lit grunda
det nationella centret for potatisutside pd on och till att "Patata Naxou” 1959 infordes i forteckningen
over statligt skyddade produkter. Sedan dess dr "Patata Naxou” en av 6ns lokala produkter som lyfts
fram i grekiska och utlindska resehandbocker.

"Patata Naxou” dr i dag kind i hela Grekland, vilket visar sig i de minga omnimnanden den far i
artiklar i tidskrifter och tidningar. "Patata Naxou” omndmns ocksd i reschandbocker och mattidskrifter.
Sorten forekommer i recept frin kidnda grekiska kockar och matrecensenter och finns pd ansedda
restaurangers menyer. Vidare organiserar de lokala myndigheterna pd Naxos varje dr potatisfester
som bekriftar potatisens anseende och historiska betydelse for lokalsamhallet.

Den tidiga varodlingen dr kidnnetecknande for “Patata Naxou”. Odlingsmetoderna dr mycket viktiga,
eftersom odlingen (sdttningen) forldggs till de perioder, dd sisongsnederborden utnyttjas bast liksom
tillgdngen pa vatten. Den tidiga varodlingen &r ett sirdrag som ger "Patata Naxou” ett sdrskilt mark-
nadsvirde och gor att den efterfrdgas pd forsommaren, déd farskpotatis dr svar att fa tag pa.

Potatisodlarna pd Naxos gor en forsta sortering ute pd dkrarna sedan knolarna tagits upp, for att
avligsna frimmande féremal och skadade knolar. Dérefter samlas knolarna i hogar pa dkern och ticks
forst med ett lager halm och darefter med potatisplantor, som skydd mot solen. Denna mognadsperiod
pd dkern Okar produktens hallbarhet eftersom den blir hirdare och skalet tjockare. Darmed klarar
potatisen transporter battre, samtidigt som olika skador pa ytan sjilvldker. Dessutom sinks halten av
giftiga glykoalkaloider.

Luftfuktigheten och de hoga temperaturerna r vidare lokala klimatforhallanden som gynnar odlingen
av "Patata Naxou”. De forhindrar nimligen angrepp av Phytophthora sp. och minimerar dirmed forluster
till f6ljd av denna allvarliga potatissjukdom. Detta i kombination med att det inte finns médnga vaxt-
sjukdomar pd 6n begrinsar anvindningen av vixtskyddsmedel. Den hoga temperaturen och det hoga
antalet soltimmar pd Naxos gor ocksa att potatisens vixtsdsong forlangs till hela dret och knolarna far
utmiérkta forutsittningar att mogna. Dygnets temperaturskillnader underlattar slutligen knélbildningen,
medan den sandiga och leriga jorden ger god drinering och gor att enhetliga och rena knoélar utvecklas
naturligt.

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen:

(artikel 5.7 I forordning (EG) nr 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greck/data/TPOAIATPA®EZ%20TTPOTONTOS % 20YPAAT%2016%20OEBPOYAPIOY
%202010.pdf
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