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Offentliggorande av en ansokan i enlighet med artikel 6.2 i rddets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2010/C 321/11)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststills i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMEN
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"LIQUIRIZIA DI CALABRIA”
EG-nr: IT-PDO-0005-0644-24.09.2007
SGB () SUB ( X))

1. Beteckning:

"Liquirizia di Calabria”

2. Medlemsstat eller tredjeland:

Italien

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:
Klass 1.8: Ovriga produkter i bilaga I till fordraget (kryddor etc.)

Klass 2.4: Brod, konditorivaror, konfekt, skorpor och andra bagerivaror

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillamplig:

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Liquirizia di Calabria” avser endast farsk eller torkad lakritsrot
och extrakt darav. Lakritsroten ska komma fran odlad eller fritt utvecklad Glycyrrhiza glabra (familjen
drtvixter), av sorten "typica”, som i Kalabrien benimns "Cordara”.

Lakritsrot med den skyddade ursprungsbeteckningen "Liquirizia di Calabria” ska vid forsiljningen ha
foljande egenskaper:

Firsk rot:

— halmgul firg

— mild, aromatisk, intensiv och ihdllande smak
— fukthalt mellan 48 % och 52 %

— glycyrrhizinsyrehalt mellan 0,60 % och 1,40 %
Torkad rot:

— halmgul till ockragul firg

— mild, fruktig och ndgot kidrv smak

— fukthalt mellan 6 % och 12 %

— glycyrrhizinsyrehalt mellan 1,2 % och 2,4 %
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3.6

3.7

Rotextrakt:

— farg frdn brant jordbrun till svart

— sotbesk, aromatisk, intensiv och ihéllande smak
— fukthalt mellan 9 % och 15 %

— glycyrrhizinsyrehalt mellan 3 % och 6 %

Ravaror (endast for bearbetade produkter):

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet:

Samtliga steg i produktionsprocessen, frin odling till skord, samt torkning och féradling, méste dga
rum i det avgransade omrdde som beskrivs i punkt 4.

Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

"Liquirizia di Calabria” siljs i forpackningar av kartong, glas, metall, keramik, polypropen eller HD-
polyeten och alla material som &r tillitna enligt gillande lagstiftning om forpackning av livsmedel.
Forpackningarna kan vaga mellan 5 g och 25 kg. Varje férpackning ska under alla omstindigheter vara
forseglad pa ett sddant sitt att forseglingen bryts om forpackningen 6ppnas.

Sarskilda regler for mdrkning:

Etiketten ska innehélla logotypen for ursprungsbeteckningen, det [opnummer som tilldelats av kontroll-
organet och forpackningsdatum for varje behallare. Logotypen for beteckningen “Liquirizia di Calabria”
bestdr av en stiliserad, liksidig romb med nittiogradiga vinklar. Logotypen i sin helhet ska vara minst
0,5 cm pd bade hojden och bredden. Den fér tryckas i vilken fiarg som helst.

Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Produktionsomrddet for "Liquirizia di Calabria” innefattar samtliga kommuner enligt produktionsspeci-
fikationen dar man registrerat forekomst av vixten Glycyrrhiza Glabra av sorten "typica”, som i Kalabrien
bendmns “"Cordara”, odlad eller fritt utvecklad, upp till 650 meters hojd 6ver havet. Detta omride
avgransas i norr av Pollinomassivet, som i nordost planar ut mot Rocca Imperiale, ddr gransen mot
regionen Basilicata gdr. Omrddet innefattar bada sidorna av floden Cratis dalgdng. Floden rinner i
sydnordlig riktning, korsar Sibarislitten och har sitt utlopp i Joniska havet i norddst. P4 den sida
som vetter at Tyrrenska havet ingdr, frdn norr till soder, omrddena mellan kommunerna Falconara
Albanese och Nicotera. Pd den sida som vetter dt Joniska havet ingdr, norrifrdn sett, omrddena pd
Sibarislatten, den stora sldtten i omradet kring Crotone, dnda till Kalabriens yttersta spets.
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Samband med det geografiska omradet:
Specifika uppgifter om det geografiska omrddet:

Produktionsomrddet for lakritsrot har historiskt sett varit Kalabriens kust och frimst omrddet runt
kommunerna Villa Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari, Corigliano Calabro och Rossano pa
Sibarisldtten. Dar erbjuder sldttens silikatjordar, med hog halt av partiklar storre 4n 2 mm och neutralt
pH-virde, goda naturliga forutsittningar. Aven ur klimatsynpunkt erbjuder Sibarislitten, dit produktio-
nen av lakritsrot dn i dag i huvudsak dr koncentrerad, gynnsamma forhéllanden for vixtens spridning.
Det hidnger samman med omrddets ndrhet till kuperad terrding och avsaknaden av blast — vindarna
hejdas av den naturliga barridr som Pollino- och Silamassiven utgor. Lakritsrotplantorna, som bade
odlas och utvecklas fritt lings kusterna, sprider sig frn kustslatterna mot Tyrrenska havet (Lamezia,
Falerna, Nocera Tirenese m.fl.) och Joniska havet (Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato,
Roccella Jonica m.fl) till de inre bergsomradena, via de storsta kalabriska flodernas dalgdngar dnda till
de inre massiven, som tack vare sin sdrskilda form far del av havets vilgorande effekter. Lakritsrot med
samma egenskaper forekommer darfor pé flera kilometers avstind fran kusten. Det utpraglade medel-
havsklimatet, med ldnga, torra och varma somrar och milda vintrar, frimjar en jamn spridning av
Glychyrrhiza glabra av sorten "typica” (Cordara) i hela det berorda omrédet.

Specifika uppgifter om produkten:

Lakritsrot med den skyddade ursprungsbeteckningen "Liquirizia di Calabria” skiljer sig klart fran lik-
nande sorter ndr det giller kemisk-fysiska egenskaper genom att den innehéller sekundira metaboliter,
bla. den aktiva substans som ger produkten dess kommersiella och farmaceutiska egenskaper: glycyrr-
hizin. Den genomsnittliga halten av denna saponin i kalabrisk lakritsrot r ligre dn den genomsnittliga
halt som konstaterats i andra arter och sorter, och det 4r just det som ligger bakom den kommersiella
framgdngen. Resultaten av fdrska undersokningar har dnnu tydligare visat skillnaden mellan kalabrisk
lakritsrot och lakritsrot fran andra angrinsande regioner ndr det giller glycyrrhinsyrehalten, som ar
betydligt lagre 4n i rotter fran andra regioner, men dven ndr det giller sockerhalten, som ocksé dr lagre.

En annan undersokning av den flyktiga fraktionen har visat den tydliga skillnaden i friga om samman-
sittning mellan kalabrisk lakritsrot och lakritsrot med annat ursprung, frin Italien eller andra linder.
Slutligen har en jimforelse med lakritsrotextrakt fran andra linder visat att kalabrisk lakritsrot har en
sdrskild sammansittning ndr det géller fenolforeningar, sett till bade kvalitet och kvantitet.

Liquiritigenin och isoliquiritigenin férekommer i mycket smé méngder, till skillnad fran licochalcone A,
som forekommer i betydande halter men i andra prover saknas eller forekommer tillsammans med
licochalcone B.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och en viss kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap
som kan hanforas till produkten:

Kalabrien ar pd grund av sina geografiska och orografiska forhéillanden en region med helt och hallet
unika egenskaper jaimfort med andra italienska regioner.

Kalabrien utgor tin pé den italienska stoveln och idr en ldngsmal halvo med en havskust pd omkring
800 km. Regionen ar i vissa avseenden jimforbar med Apulien men i andra avseenden helt olik den
regionen. Den hoga bergskedjan Apenninerna delar Kalabrien i tvd delar i lingsgdende riktning, ndgot
som dr helt unikt bland Italiens regioner.

Kalabriens geografi och orografi ger upphov till unika och mycket speciella biologiska, pedologiska och
klimatmassiga forhdllanden i jamforelse med Gvriga halvon nidr det giller medeltemperaturer, tempera-
turskillnader, fuktighet, nederbord, vindar, solljus och solstrilning och dirmed marktemperatur. Detta
har visats i manga vetenskapliga undersokningar. Genom arhundradenas lopp har denna speciella miljo
utdvat ett starkt anpassningstryck och darmed selektivt tryck pd arten, som paverkat dess egenskaper i
frdga om sammansittning, naringsvirde och aromer och lett till att en sirskild kemotyp definierats,
namligen "Liquirizia di Calabria”.
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Denna sirskilda typ av lakritsrot kannetecknar Kalabrien och ir vilkind dnda sedan 1600-talet, vilket
framgér av ett stort antal dokument, bl.a. den beromda "Tratato di terapeutica e farmacologia” (tera-
peutisk och farmakologisk avhandling), volym I (1903), enligt vilken ... den kommer frdn arten
Glyeyrrhiza glabra (drtvdxter), som véxer i sydvistra Europa ... I vissa fall dr medicinalvixtens rot
kind under namnet Liquirizia di Calabria, for att skilja den frin den ljusare ryska lakritsroten som
kommer fran Glycyrrhiza glandulifera eller echinata, som vixer i sydostra Europa.”

I det kinda verket Encyclopaedia Britannica anges dessutom foljande i fjortonde upplagan (1928): ... The
preparation of the juice is a widely extended industry along the Mediterranean coast: but the quality
best appreciated in Great Britain is Made in Calabria...” (Beredningen av saften 4r en utbredd industri
lings Medelhavskusten, men den kvalitet som uppskattas mest i Storbritannien 4r Producerad i Ka-
labrien ...)

Den uppfattning som kommer till uttryck i Encyclopaedia Britannica bekriftas I en rapport fran Forenta
staternas Department of State med titeln "The licorice plant” (1985).

Beteckningen "Liquirizia di Calabria” avser en komplex produkt som ar ett resultat av samverkan mellan
naturen och minniskans arbete. Den har forts vidare genom drhundradena och ger konkret form &t en
kalabrisk tradition (malning av Saint-Non frdn sent 1700-tal — tillstindet f6r personer i Kalabrien).
Lakritsproducenterna (i concari”) av Vincenzo Padula (1864), SVIMEZ dokument Medicinalvixter i
Kalabrien: Utgangspunkter och perspektiv 1951, "Beck och lakrits i landsbygdsomraden i provinsen
Consenza pad 1700-talet: Industri och arbetskraft” av Augusto Placanica (1980), "Lakritsfabriker (conci)
och produktion av saft frin lakritsrot i Kalabrien” av Gennaro Matacena i Konfektindustrin 1986,
"Lakritsfabriker och lakritsrot i provinsen Cosenza frdn 1700- till 1900-talet” av Vittorio Marzi m.fl.
(1991) och manga andra texter som publicerats mellan 1700 och 2000.

Under andra halften av 1700-talet odlades lakritsrot i Kalabrien lings kusten mot Joniska havet, framfér
allt langs de norra granserna mot Lukanien och pé den vidstrickta Sibarislatten, frin Crotone till Reggio
Calabria, dar den odlades i stora mangder. Den forekom dock dven i stor utstrickning i Cratis dalgdng,
som frin Cosenza Overgdr i Sibarislitten, och pa stora omrdden mot Tyrrenska havet.

Hinvisning till offentliggérandet av specifikationen:

Den nuvarande forvaltningen har inlett det nationella invindningsforfarandet genom att offentliggora for-
slaget om erkdnnande av den skyddade ursprungsbeteckningen “Liquirizia di Calabria” i Gazzetta Ufficiale
della Repubblica Italiana nr 180 av den 4 augusti 2007. Den konsoliderade texten med produktionsspecifi-
kationen finns pa:

http:/fwww.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

Den kan ocksa

nds direkt fran startsidan pd ministeriets webbplats (http:/[www.politicheagricole.it): klicka pd "Prodotti
di Qualitd” (till vanster pd skdrmen) och pé "Disciplinari di Produzione alle’same dellUE [regolamento
(CE) n. 510/2006]".
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