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OVRIGA AKTER

EUROPEISKA KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en ansokan i enlighet med artikel 6.2 i rddets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel

(2010/C 233/08)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststalls i artikel 7 i radets
forordning (EG) nr 510/2006 (). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"YTA®IAA HAEIAY” (STAFIDA ILIAS)
EG-nr: EL-PGI-0005-0707-27.06.2008
SGB (X ) SUB ()
1. Beteckning:
"Stagida Hhelac” (Stafida Ilias)

2. Medlemsstat eller tredjeland:
Grekland

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet:
3.1 Produkttyp:

Klass 1.6 — Frukt, gronsaker och spannmél, bearbetade eller obearbetade

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken beteckningen i (1) dr tillamplig:

”Stafida Ilias” dr ett slags russin (korinter) som framstills av bld vindruvor av sorten Vitis Vinifera, som
torkats naturligt i sol eller skugga. "Stafida Ilias” har foljande egenskaper som skiljer dem frén andra
russin:

— Druvorna 4r en aning rundare, jimnstora och bldsvarta.

— Halterna av socker och vinsyra dr hogre. Minimihalten socker uppgar till 70 procent, och mini-
mihalten vinsyra till 1,69 procent. Klimatbetingelserna kan dock gora att halterna blir annu hogre.
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— Fukthalten varierar mellan 13 och 18 procent, och 100 g av produkten innehéller 70-80 g kol-
hydrater.

3.3 Rdvaror (endast for bearbetade produkter):

3.4 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung):

3.5 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgransade geografiska omrddet:

"Stafida Ilias” odlas, skordas och torkas i prefekturen Elis.

3.6 Sdrskilda regler for skivning, rivning, forpackning etc.:

3.7 Sarskilda regler for mdrkning:

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet:

Det geografiskt avgrinsade omradet for framstillningen av "Stafida Ilias” dr prefekturen Elis som ligger i
Peloponnesos (ett distrikt i vistra Grekland). Det 2 618 km? stora omrédet grinsar i dster till prefek-
turen Arkadien, i soder till prefekturen Messenien och i norr till prefekturen Akaja. I vist och sydvast
omges det av Joniska havet.

5. Samband med det geografiska omradet:
5.1 Specifika uppgifter om det geografiska omrddet:

Tack vare den bordiga jordmdnen och de sirskilda klimatbetingelserna kan producenterna i prefekturen
Elis uppné en produkt med en unik kvalitet.

Analyser av markprofilen som har utforts inom olika delar av prefekturen Elis har visat att jorden och
alven dr rik pa mull, ndgot som ar gynnsamt for utvecklingen och produktionen av “Stafida Ilias”.
Kaliumhalten dr ocksd hog, vilket dr av avgorande betydelse for russinen. Kalium 4r nimligen det
ndringsimne som tas upp mest av vinrankan, i betydligt storre mangder dn kvive. Det dr ocksd
dirifrdn som Stafida Ilias” far sin sota smak (det ar kant att en relativ brist pa kalium péverkar
kvaliteten pd produktionen och leder till grona druvor som inte ar sarskilt sota).

I prefekturen Elis dr dessutom de meteorologiska forhallandena gynnsamma for mognaden och f6lj-
aktligen for druvskorden, som sker tidigare dn i andra omraden (augusti) dér russin produceras. Den
mattliga temperaturen sommartid (i genomsnitt 24 °C) och den ldga relativa fuktigheten under som-
marménaderna (i genomsnitt 73 procent) paskyndar frukternas mognad. De sirskilda klimatbeting-
elserna i prefekturen Elis (g relativ luftfuktighet under sommarmanaderna) forhindrar dessutom upp-
komsten av sjukdomar som ar sirskilt 6desdigra for russin, sd som falsk mjoldagg.

De sirskilda odlingsteknikerna och den behandling efter skorden som russinproducenterna i prefek-
turen Elis tillimpar bygger pé ett kunnande och en erfarenhet som forvirvats under manga ar och den
spelar en mycket viktig roll for produktens kvalitet. Torkningen av frukten savil i direkt solljus som i
skugga dr naturliga processer. Inga tekniska eller mekaniska medel anvinds for att sitta igdng eller
paskynda torkningen. I bada fallen hanteras druvorna varsamt for att undvika krosskador. Torkningen
av "Stafida Ilias” sker utan att druvorna dessforinnan doppats i alkaliska losningar.
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5.2

5.3

Endast tvd forfaranden utnyttjas vid torkningen av druvor i prefekturen Elis:

1. Den skordade frukten exponeras for direkt solljus utlagd pa sarskilt iordningsstillda torkytor som
kallas for "alonia” och liknar ett tak (ytor som sluttar ned fran ett kron med en 6ppning i mitten).

2. Den skordade frukten torkas i skugga med hjilp av specialanordningar. Detta ar tar lingre tid 4n
torkning i solljus och det ger russinen en vackrare firg. Druvorna liggs pd stillningar av rorflen
bestdende av tva trastinger som dr fista vid varandra via tre eller fyra tvirgdende stinger. Parallellt
utmed langsidorna placeras vassror eller mycket smala briader och dir liggs den skordade frukten.
Druvorna torkas sedan pd naturlig vig med den omgivande luften som enda torkfaktor.

Specifika uppgifter om produkten:

"Stafida Ilias” kdnnetecknas forutom av de fysiska egenskaperna (druvor i enhetlig storlek, avrundad
form och bldsvart fiarg) av de hoga halterna socker (minst 70 procent) och vinsyra (minst
1,69 procent), vilket skiljer dem fran andra russin.

Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan
egenskap som kan hanforas till produkten:

"Stafida Ilias” dr resultatet av den ekologiska miljon i prefekturen Elis och dess kvaliteter avspeglar
produktionsomradets sirskilda egenskaper.

Den sdrpraglade blasvarta fargen och den hoga halten av vinsyra och socker beror pa kombinationen
av jordman (kaliumrika jordar som ger russinen en hogre sockerhalt) och klimatfaktorer (tidig mog-
nad), odlingstekniker (utan barkringning) samt producenternas erfarenhet av att torka den skordade
frukten genom exponering for direkt solljus eller i skugga med hjilp av specialanordningar. Det
sistnamnda ar ett langsammare forfarande 4n soltorkning, men ger russinen dess intensivt svarta firg.

Jord och alvens egenskaper (hoga mull- och kaliumnivder) bidrar till att ge produkten kvaliteter som
skiljer sig fran russin frdn andra omrdden, ndmligen dess hoga halter av socker och vinsyra.

De sirskilda klimatbetingelserna (exempelvis en relativ fuktighet pd i genomsnitt 73 procent under
sommarménaderna) i prefekturen Elis ger vinodlingen en extra fordel genom att det dr mojligt att
undvika uppkomsten av sjukdomar och skadedjur (mjoldagg, excoriose (grenfallsjuka), skoldloss m.m.).
Dessutom dr prefekturens torra klimat gynnsamt for torkningen av druvorna efter skorden.

"Stafida Ilias” utmdarker sig sdledes med sirskilda kvaliteter, men man ska inte heller glomma det
anseende som produkten har vunnit.

Prefekturen Elis dr direkt forknippad med produktion av russin sedan borjan av 1300-talet och
produkten nidmns den ofta i skrifterna. Den sirskilda kvaliteten hos "Stafida Ilias” dr kdnd pd den
europeiska marknaden sedan 1800-talet. I synnerhet exporten av produkten frn och med mitten av
1800-talet har gett Elis en sddan grad av specialisering att man kan tala om en monokultur. Den ger
forsorjning &t en hel landsbygd som har inriktat sig pd saluforing av produkten.

Ar 1878 uppkom en kraftig okad efterfrigan pa "Stafida Ilias” nir de franska vinodlingarna angreps
och forstordes av vinloss (Dactulosphaira vitifoliae). Den europeiska och framfor allt den franska mark-
naden kopte da stora partier russin, vilket ytterligare 6kade produktens anseende.
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Under uppsvinget for russinen blev prefekturen Elis dessutom en knutpunkt for handeln, vilket jarn-
vagen som forbinder Pyrgos (huvudort i prefekturen Elis) med hamnen i Katakolo vittnar om. Jarn-
vigen byggdes for att russinen snabbare och enklare skulle kunna transporteras fran filten till hamnen
och lastas pé fartyg for export. Jarnvigsstrackan Pyrgos—Katakolo invigdes den 3 februari 1883 och var
den forsta i hela Grekland.

Ytterligare ett tecken pd produktens anseende dr handelsdokument med uppgifter om de kvantiteter av
"Stafida Ilias” som exporterats till de europeiska linderna och Nordamerika fran och med 1912.

Anseendet har bestatt dnda fram till vara dagar och en betydande del av produktionen av "Stafida Ilias”
exporteras till flera europeiska linder, bland annat Storbritannien, Tyskland och Nederldnderna, men
aven utanfor EU, t.ex. till Nordamerika.

Hinvisning till offentliggérande av specifikationen:

http://www.minagric.gr/greek/data[[TPOAIATPA®ES %20TTPOIONTOX-%2017%2012%202009.zip
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