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ANDRA AKTER

KOMMISSIONEN

Offentliggorande av en ansokan enligt artikel 6.2 i ridets férordning (EG) nr 510/2006 om skydd av
geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar f6r jordbruksprodukter och livsmedel

(2009/C 222/06)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt till invindningar som faststills genom artikel 7 i férord-
ning (EG) nr 510/2006. Invindningarna méste komma in till kommissionen senast sex manader efter dagen
for detta offentliggorande.

SAMMANFATTNING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"TETTNANGER HOPFEN”
EG-nr: DE-PGI-0005-0528-14.03.2006
SUB () SGB ( X )

I denna sammanfattning anges de viktigaste uppgifterna i produktspecifikationen i informationssyfte.

1. Behorig myndighet i medlemsstaterna:

Namn:

Adress:

T
Fax
E-post:

2. Grupp:

Namn:

Adress:

Tfn
Fax
E-post:

Bundesministerium der Justiz
Mohrenstrafse 37

10117 Berlin
DEUTSCHLAND

+49 302025-70
+49 302025-8251

HVG Service Baden-Wiirttemberg e.V.
Kaltenberger Str. 5

88069 Tettnang

DEUTSCHLAND

+49 754252136
+49 754252160
j.weishaupt@tettnanger-hopfen.de

Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag ( X ) Annan ()

3. Produkttyp:

1. Klass 1.8: Ovriga produkter i bilaga I, humle

4. Produktspecifikation:

(Sammanfattning av kraven enligt artikel 4.2 i forordning (EG) nr 510/2006)

4.1 Namn:

"Tettnanger Hopfen”
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Beskrivning:

Botanik: Humle hor till slaktet hampvixter (cannabaceae) och ordningen Urticales. Humlen ar dioik,
dvs. pd en och samma planta bildas enbart hon- eller enbart hanblommor. Det dr honblommorna som
odlas, eftersom dessa blommor bildar kottarna. Den skyddade geografiska beteckningen enligt forord-
ning (EG) nr 510/2006 omfattar bara honvixter av humle och de foradlingsprodukter som framstills
av dessa, frimst humlepellets och humleextrakt. Humlekottarna bestdr av tickblad, stjalk och sjilva
kotten, och innehdller de for bryggerisektorn sd virdefulla ingredienser som préglar "Tettnanger Hop-
fen”. Humle 4r en kortdagsvixt, dvs. den vixer i hojden sd linge dagarna blir lingre (lingdag), och
blommar frin och med midsommar, nir dagarna blir kortare (kortdag). Tack vare de gynnsamma
tillvaxtvillkoren (mark, nederbord och medeltemperatur) uppndr "Tettnanger Hopfen” till skillnad fran
humle i andra odlingsomraden, en hojd pa upp till 8,3 m (stdllningarna i andra omrdden ar i regel
7-7,5 m hoga). "Tettnanger Hopfen” dr snabbvixande (upp till 30 cm per dag) och hogerslingrande.
"Tettnanger Hopfen” dr en bendmning som omfattar aromasorter fran odlingsomradet Tettnang. Utover
de viktigaste sorterna Tettnanger (sedan 1973 enhetligt "Tettnanger Frithhopfen”, jfr. P. Heidtmann,
Griines Gold, 1994, s. 342) och Hallertauer Mittelfrither odlas dven sorterna Hallertauer Tradition och
Perle. Sorten Tettnanger odlas uteslutande i odlingsomradet Tettnang.

Anvindning: "Tettnanger Hopfen” anvinds sd gott som uteslutande (99 %) i 6lbryggeriet (en liten del
anvinds inom likemedelsindustrin). "Tettnanger Hopfen” salufors framst i bearbetad form som hum-
lepellets, och i mindre utstrickning som humleextrakt, eftersom virdefulla aromater kan ga forlorade
vid extraktion.

Bestdndsdelar Humlens vardefulla bestandsdelar ar bitterdimnen (humlehartser), aromater (eteriska oljor)
och garvsyror (polyfenol). Tettnang raknas som humleodlingsomréade. "Tettnanger Hopfen” har fatt sitt
varldsrykte tack vare dess sirskilda aromater, som bestdr av 6ver 300 eteriska oljor. Beskrivningen av
aromen for "Tettnanger Hopfen” omfattar adjektiv som blommig, citrusaktig, fruktig, vinbirsdoftande,
sotaktig och kryddig. Sammanfattande beskrivs aromen fo6r humle odlad i omrddet Tettnang som
harmonisk, intensiv och mild.

Dirutover delar humlehandeln officiellt in sorterna i kategorier som “feinstes Aroma, Aroma, Bitters-
tofthopfen, Hochalphahopfen”. 96 % av "Tettnanger Hopfen” (sorterna Tettnanger och Hallertauer)
hamnar i kategorin feinstes Aroma, resten (Perle och Hallertauer Tradition) i kategorin Aroma.

Eftersom ménga av de 300 aromkomponenterna dnnu inte kan faststillas med mitning dr det fort-
farande de subjektiva aromintrycken som avgor for beslutsfattare och bryggeriernas upphandlare (upp-
handlarna luktar pd humlen). Kdnnare definierar i sddana situationer "Tettnanger Hopfen” som den
finaste humlen.

Geografiskt omrdde:

Det geografiska omradet omfattar odlingsomrddet Tettnang. Detta bestér av foljande: 1. I omradet kring
Bodensjon kommunerna Eriskirch, Friedrichshafen, Hagnau am Bodensee, Immenstaad am Bodensee,
Kressbronn am Bodensee, Langenargen, Markdorf, Meckenbeuren, Neukirch, Oberteuringen och Tett-
nang, 2. i Landkreis Ravensburg kommunerna Achberg, Amtzell, Berg, Bodnegg, Griinkraut, Ravens-
burg, Wangen im Allgdu (de tidigare kommunerna Neuravensburg och Schomburg), 3. i Landkreis
Lindau (Bodensee) kommunerna Bodolz, Lindau (Bodensee), Nonnenhorn och Wasserburg (Bodensee).

Bevis pd ursprung:

Humlens ursprung faststdlldes for forsta gdngen 1929 i Hopfenherkunftsgesetz (lag om ursprung for
humle) och overtogs i 1996 ars Hopfengesetz (humlelag). Omrddesnamnet "Tettnang” dr redan mer
eller mindre skyddat sedan 1929 ars lag, som forpliktande beteckning (med é&rgdng och sort) pd
humleforpackningarna. Ursprung och sparbarhet for humlen frdn Tettnang garanteras sedan artionden.
Statligt certifierade sigillmastare/inspektorer forser alla forpackningar med sigill och foljesedel i
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samband med vigningen: detta fungerar som ett "fodelsebevis” och omfattar foljande: Ursprung, for-
bundsstat, odlingsomréde, bearbetningsnivd, nummer pa forpackningshallen, forpackningens vikt, antal
forpackningar, sort och drgdng. Humleodlaren ska dessutom pd en s.k. Hopfenherkunftsbestitigung
(ursprungsbevis for humlen) garantera produktens ursprung.

Framstallningsmetod:

Odlingsaret i Tettnang varar frdn mars till september. "Tettnanger Hopfen” forokas med skott frdn egen
odling eller grannodlingar, men alltid till 100 % frin omrddet Tettnang. I april borjar humleodlaren
forbereda marken (frdsa, harva). Humleodlarna i detta omrade kan forst borja sitt arbete pad véren, till
skillnad frdn odlare i andra omraden, dir stillningstrddarna redan hiangs upp péd vintern. Detta beror pa
de ortstypiska stillningssystemen. I andra omrdden dominerar ett glest stillningssystem med en stall-
ning per rad, medan man i Tettnang har 6 rader i ett s.k. Fach (ruta), och forst darefter en korstig. I
borjan eller mitten av april skirs plantorna av under jordytan for att bilda nya skott. Detta dr ungefar
2-3 veckor senare dn i andra omrdden, eftersom plantorna vixer och mognar snabbare i Tettnang, till
foljd av de goda forhéllandena. Tettnang har ocksd hogre stillningar dn péd annat hall (upp till 8,3
meter). P4 grund av de goda mark- och klimatférhéllandena (vattenmingd, soltimmar) behover humlen
mer plats.

Nu midste trddarna spinnas. Vid stillningarna fasts 8,5 meter linga trddar som férankras i marken. Av
de cirka 50 skott som bildas pd plantan fasts 4 vid den vertikala traden. Sedan foljer 2-3 godslingar
och besprutningar med bekdampningsmedel. I slutet av juni har humlen ntt sin fulla hojd och 6vergar
till blombildning. Typiskt for omrddet 4r att man i denna fas tilliter marken kring plantorna att vixa
igen (ograsmedel ar inte tillatet i detta omrdde, en frivillig inskrankning som skiljer omréadet fran andra
odlingsomraden). Dirfoér behéver marken inte heller bearbetas. Detta leder till ett tjockare humusskikt
och luckrare, mindre eroderad mark.

Kring den 20 augusti borjar skorden. Blad, skott och kottar avlagsnas frdn stammen och rensas. Efter
torkning (vid maximalt 62 grader, for att skona den fina aromen) och fuktning till ca. 11 % fukthalt
forpackas humlen och transporteras till traktens forseglingshall, dir den vigs, kontrolleras (for det
oberoende kvalitetslaboratoriet), forseglas och certifieras. Darefter forddlas humlen till pellets och
extrakt. Denna forddling dger inte rum i det geografiska omradet.

Samband med det geografiska omradet:

Redan 1150 dokumenteras humleodlingen i Tettnang (P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s. 12). 1838
omndmns 14 bryggerier i trakten, varav 3 i sjdlva staden Tettnang (v. Memminger, Beschreibung des
Oberamts Tettnang, 1838, s. 62). Tre ar senare har staden redan 6 bryggerier (P. Heidtmann, Griines Gold,
1994, s. 13). Bryggeridgarna odlade sin egen humle. Planmissig odling inférdes 1844, av underldkaren
(Unteramtsarzt) Johann Nepomuk von Lentz tillsammans med 8 invénare i staden som sdg det som en
viktig groda for detta gransomrade till vinodlingstrakter (P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s. 15). Fran
och med 1860 utvidgades omrddet till det dldre odlingsomradet kring Altshausen (fr.o.m. 1821, P.
Heidtmann Griines Gold, 1994, s. 14): 1864=91 ha, 1866=160 ha, 1875=400 ha, 1914=630 ha: P.
Heidtmann Griines Gold, 1994, s. 22. Sin storsta utvidgning upplevde omrddet pa 1990-talet, nir det
vixte till 1 650 ha (EU- Hopfenmarkt-Bericht 1997, HVG-Bericht 1997). I omradet Tettnang selekteras
och odlas endast aromhumle.

"Tettnanger Hopfen” odlas uteslutande pd mordnmark frdn Wiirm-istiden, den s.k. Niederterrassen-
schotter. Denna mark, med djupa grundvattenstrommar, gor att humlen utvecklar djupa rotter (upp
till 2 meter). Samtidigt har den alltid tillgdng till vatten, dven vid extrem torka. Det milda klimatet, som
paverkas av Bodensjon och av hojden over havet (400-600 m) spelar ocksd en viktig roll for humlens
arom.
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Omradet erbjuder unika odlingsvillkor for humlen (medeltemperatur, soltimmar och nederbérds-
mingd). Genomsnittsvirdena under de senaste 30 dren (2009 drs siffror) ligger ldngt Gver virdena
for andra tyska odlingsomrdden, med en medeltemperatur pd 9,4 grader, nistan 1 800 soltimmar och
1136 mm arsnederbord.

Marken och klimatforhallandena medfor optimal tillvixt och kottbildning och ger humlen sin homo-
genitet. Universitetet i Hohenheim har bekriftat denna homogenitet hos Tettnanger Hopfen, for sorten
Hallertauer Mittelfrither fran bryggeriet Anheuser/Busch. Dessutom undersoks alla humlepartier i Tett-
nangs humlelaboratorium for att kontrollera de yttre kvalitetskdnnetecknen (skadedjur, fukt, tickblad,
sortrenhet och homogenitet). Varje r faststdlls darvid en hog homogenitet.

Tettnanger Hopfen har darfor blivit kind langt utanfor odlingsomradet.

Dess fina arom har gjort den eftertraktad utanfor humlemetropolen Tettnang, och humlen exporteras
bade till Japan och till USA. Det ar ett sarskilt tecken pa uppskattning och kvalitet nar bryggerier i USA
trycker "brewed with Tettnang Hops” pd sina etiketter, vilket ofta férekommer. Priset fér humle fran
Tettnang dr alltid hogt, pd grund av produktens hoga kvalitet (EU-drsrapporter under 1990-talet,
Arsrapporter 1990-2000 fran Bayerns Landesanstalt; P. Heidtmann, Griines Gold, 1994, s. 368, 369).
I humlestaden Tettnang lever befolkningen ocksd med och fér humlen. Detta speglas i de regionala
strukturerna och evenemangen kring humleproduktionen. Sedan 1995 finns det till exempel ett humle-
museum i Tettnang, som dokumenterar humlekulturen. Intresserade turister kan félja den 4 km langa
humlestigen och ldra sig allt som 4r virt att veta om Tettnanger Hopfen. Den sammanlagt 42 km ldnga
Tettnanger Hopfenschleife (humlerundan) ger cyklister mojlighet att lara kdnna odlingsomridet. Varje
ar i augusti, strax fore skorden, anordnas en humlefest i Tettnang-Kau, dér invdnarna firar sitt "grona
guld”. Sist men inte minst viljs vart annat ar humlefurstar (en humledrottning och tvd humleprinsessor)
som representerar Tettnang och des humle bade internationellt och regionalt.

Kontrollorgan:

Namn: Lacon GmbH

Adress: Weingartenstr. 15
77654 Offenburg
DEUTSCHLAND

Tfn +49 781919 3730
Fax +49 781919 3750
E-post: lacon@lacon-institut.org

Mrkning:
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