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Offentliggérande av en ansékan i enlighet med artikel 6.2 i ridets forordning (EG) nr 510/2006
om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och
livsmedel

(2008/C 324/13)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststalls i artikel 7 i rddets
forordning (EG) nr 510/2006 ('). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex manader efter
dagen for detta offentliggorande.
SAMMANFATTNING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
"BATATA DOCE DE ALJEZUR”
EG-nr: PT-PGI-0005-0517-03.01.2005
SUB () SGB (X))

I denna sammanfattning anges de viktigaste uppgifterna i produktspecifikationen i informationssyfte.

1. Behorig myndighet i medlemsstaten:

Namn: Gabinete de Planeamento e Politicas

Adress: Rua Padre Anténio Vieira n.° 1
P-1099-073 Lisboa

Tfn (351) 213 819 300
Fax (351) 213 876 635

E-post: gpp@gpp.pt

2. Grupp:
Namn: Associagdo de Produtores de Batata Doce de Aljezur
Adress: Largo 1° de Maio n.° 3
Tfn (351) 282 990 010
Fax (351) 282 990 011
E-post: rogerio.rosa@cm-aliezur.pt

Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag ( X ) Annan ()

3. Produkttyp:

Kategori 1.6 — Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade

4. Produktspecifikation:

(Sammanfattning av kraven enligt artikel 4.2 i férordning (EG) nr 510/2006)

4.1 Beteckning

"Batata doce de Aljezur”

4.2 Beskrivning

"Batata doce de Aljezur” dr adventivroten till viixten Ipomoea batatas (L.) (syn. Batatas edulis), var. Lira,
av familjen vindevixter (Convolvulaceae), som blir kottig genom knolsdttning. Den dr avlang och
paronformig med purpurrétt eller rodbrunt skal och gult kott. Storleken varierar mellan 8,5 x 4,0 och
16,5 x7,1 cm och vikten mellan 50 och 450 g. Den har s6t smak och ir inte sirskilt trddig. Om man
dter den rd har den kastanjeartad smak.

(') EUTL 93,31.3.2006,s. 12.
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4.3

4.4

4.5

4.6

Geografiskt omride

P4 grund av de sirskilda odlingskraven for “Batata doce de Aljezur”, den traditionellt anvinda vixt-
sorten, mark- och klimatférhéllandena och det sirskilda kunnandet hos lokalbefolkningen ér det geogra-
fiska omréddet for produktion, bearbetning och forpackning begrinsat till kommunen Aljezur i Faro-
regionen och till socknarna Sio Teoténeo, Sdo Salvador, Zambujeira do Mar, Longueira-Almograve och
Vila Nova de Milfontes i kommunen Odemira i Bejaregionen.

Bevis pd ursprung

Forutom att produktens sirskilda egenskaper binder den till ursprungsregionen finns det ett fungerande
sparbarhetssystem. Jordbruksforetagen och bearbetnings- och férpackningsanliggningarna mdste
befinna sig i det angivna omradet och ha auktoriserats av producentgruppen efter yttrande av kontrol-
lorganet. Under hela produktionsprocessen, fran jordbruksforetaget till forsiljningsstillena, kontrolleras
det att alla foreskrivna metoder for odling, bearbetning och férpackning iakttas. Den skyddade beteck-
ningen far endast anvindas for produkter som har de angivna egenskaperna och som har varit foremal
for kontroll under produktionsprocessen. Kontrollmdrket dr numrerat si att man alltid kan spara
produktens ursprung exakt. Ursprungskontrollerna kan géras var som helst i hela produktionskedjan.

Framstallningsmetod

Marken plogas ytligt och harvas varefter organiskt godsel tillfors. Férgroningen sker i februari, da rotter
planteras pa ett djup av 10-15 cm pd en yta av 50 x 60 cm per rot. [ april/maj sker omplanteringen pd
den slutliga odlingsplatsen. Cirka 25 cm lidnga stjilkar sitts pd litt bevattnad mark och pd ytor av
vardera 20 x 65 cm. Ogris rensas bort. [ de flesta fall krdvs ingen ytterligare bevattning. Efter cirka fyra
ménader i jord skordas storre delen av sotpotatisen i oktober, dé rotterna dr mogna och marken inte dr
alltfor fuktig. Efter skorden torkas sotpotatisen ovanpd marken under cirka atta dagar for att framkalla
korkbildning och ldka skirskador och andra defekter, varefter den tvittas ren fran overflodig jord och
andra orenheter. Lagringen sker i en sval, ventilerad lokal med en genomsnittstemperatur pd 1314 °C.
Produkten sorteras och forpackas i ursprungsregionen, vilket dr motiverat inte bara med hinsyn till att
det sparar in produktionskostnader och ger bittre majligheter till kvalitetskontroll och sparbarhet utan
framfor allt pa grund av att den ar ytterst kinslig for hantering och transporter och latt bildar nekroser,
ndgot som dventyrar bdde konserveringsmojligheterna och produktens kvalitet och anseende.

Samband

Aljezur grundades av araberna pa 900-talet och er6vrades sedan fran dem 1249. Enligt legenden (trots
att detta inte later sig forena med den faktiska tidpunkt dd sotpotatisen infordes i Europa) drack
riddarna av Santiago Matamoros orden, ledda av Paio Peres Correia, en dryck med magiska egenskaper
gjord av sotpotatis fore varje viktigt slag. Nir borgen Aljezur intogs slogs morerna med hipnad av
kraften och snabbheten i anfallet och var inte i stdnd att reagera pd en s hiftig attack. Erdvringen
skedde 1249 och den dryck som 1dg bakom den strdlande segern var enligt legenden just den kinda
"fefjoada de batata doce de Aljezur”. Oavsett den historiska sanningen i detta, har sétpotatisodlingen i
Aljezur anor som forlorar sig langt bort i tiden, vilket bekriftar denna véxts starka tradition i regionen
och i befolkningens matvanor. De fysiska, kemiska och organoleptiska egenskaperna beror pd de
odlingsmetoderna och jordbrukarnas sirskilda kunnande i foérening med naturférhallandena i regionen:
dess podsoljordsdyner tickta av sand pé ett underlag av lerjord och det utpriglat maritima klimat som
rader i den smala kustremsan som bevattnas av floden Mira. Dessa forhallanden férekommer endast i
det avgransade produktionsomrédet: till och med i nirliggande omrdden kan man konstatera att svil
klimat som jordmén har helt andra egenskaper. Sotpotatisen fran Aljezur har ett enastdende rykte, vilket
bevisas av de priser som produkten betingar pd marknaden, av forsoken till intrdng i beteckningen och
otillborlig anviandning av den och av de ménga hiandelser och bibliografiska referenser som ar forknip-
pade med produkten. Det rykte som sotpotatisen frain Aljezur har beror inte pd ndgot sentida mode av
sporadisk och overgdende karaktdr. Odlingen ar perfekt anpassad till naturférhéllandena i omradet, har
djupa rotter i den lokala traditionen och dess ursprung forlorar sig i en avlagsen forntid. Den bestdr 4n i
dag, eftersom konsumenterna uppfattar att denna sotpotatis har unika egenskaper (sot, mjall och foga
tradig) och foredrar den vixtsort, Lira, som produceras i Aljezurregionen framf6r importerade produkter
frdn andra delar av varlden.
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4.7 Kontrollorgan

Namn: AP AG AL — Associa¢do para os Produtos Agro — Alimentares Tradicionais
Certificados do Algarve

Adress: Rua Mouzinho de Albuquerque, n.o 1A rfc
P-8000-397 Faro

Tin (351) 289 804 532

Fax (351) 289 804 533

E-post: Dora.guerreiro@clix.pt

AP AG AL har erkints uppfylla norm 45011:2001
4.8 Mirkning

Mirkningen mdste obligatoriskt innehélla texten “Batata doce de Aljezur — Indicacio Geogrifica
Protegida”, motsvarande EU-logotyp (efter registrering) och produktens logotyp som &terges nedan.
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Indicacéio Geografica Protegida

Utover detta dr det alltid, oberoende av produktens presentationsform i handeln, obligatoriskt att aterge
det ansvariga organets kontrollmarke.

Producentens namn eller firmabeteckning och adress fir inte ersittas med uppgifter fér ndgon annan
enhet, dven om denna pétar sig ansvaret for produkten eller salufr den. Till beteckningen i handeln —
"Batata doce de Aljezur SGB” — fér inte fogas ndgon annan text eller méirkning som t.ex. distributorers
logotyper eller liknande.




