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ANDRA AKTER

KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ansokan om indring i enlighet med artikel 6.2 i ridets forordning (EG)
nr 510/2006 om skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbrukspro-
dukter och livsmedel

(2007/C 255/21)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt till invindningar som faststills genom artikel 7 i rddets
forordning (EG) nr 510/2006 (!). Invindningar maste komma in till kommissionen senast sex ménader efter
dagen for detta offentliggorande.
ANSOKAN OM ANDRING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
Ansokan om dndring i enlighet med artiklarna 9 och 17.2
”"CARNALENTEJANA”
EG-nummer: PT/PDO/117/0209/08.04.2002
SUB (X ) SGB ()

Begird(a) dndring(ar):
Rubrik(er) i produktspecifikationen:

Produktens namn

X O

Produktbeskrivning

X

Geografiskt omrade

O

Bevis pd ursprung

X

Framstallningsmetod

Samband

X O

Mirkning

Nationella krav

O

Andring(ar):
1. Produktbeskrivning

Producentgruppen har genom en skrivelse med vederborlig motivering begirt en dndring av detta avsnitt i
syfte att anpassa sin produkt till gdllande nationell lagstiftning, sarskilt nir det galler de dndringar som gjorts
i fraga om Kklassificeringen av slaktkroppar av unga noétkreatur genom férordning (“portaria”) nr 363/2001
av den 9 april 2001.

(') EUTL 93,31.3.2006,s. 12.
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Dessutom har producentgruppen beslutat att infora olika former for presentationen av produkten i handeln
som en foljd av nya tendenser pd marknaden och i syfte att anpassa produktpresentationen till konsumen-
ternas beteende och preferenser. CARNALENTEJANA kommer dirfor att finnas tillganglig hackat och malet
och som rullader, tirningar, skivor osv. och forpackat i trdg eller annan limplig forpackning i kontrollerad
atmostir eller vakuum eller snabbfryst. I samtliga fall skall CARNALENTEJANA i enlighet med normen ingd
med minst 95 procent av slutproduktens vikt. Det faktum att hela produktionsprocessen genomfors i
ursprungsregionen mojliggor fullstindig spérbarhet, rigoros kontroll av anvindningen av den skyddade
ursprungsbeteckningen och en genuin presentation av en produkt med sedvanlig kvalitet utan att konsumen-
terna vilseleds eller att deras forvintningar inte infrias. Av dessa skil har producentgruppen éverlimnat en
vederborligen motiverad ansokan till den portugisiska staten om dndring av produktpresentationen.

2. Geografiskt omréde

Producenterna i ndgra grinskommuner till det geografiska omréidet fér produktionen av CARNALENTE-
JANA har begirt hos producentgruppen, som forvaltar ursprungsbeteckningen, att detta omrdde skall
utvidgas med hdnvisning till att alla forutsittningar for fa fram denna produkt, bland annat i fraga om foder,
uppfodning, djurtithet och djurhéllningssystem, liksom ocksd den ras och de traditioner som dr férknippade
med produkten foreligger ocksd i deras kommuner. Denna begdran behandlades av producentgruppen som
sammanstillde dokumentation genom en inventering och undersokning. Resultaten lades fram f6r portugi-
siska staten som fann dem trovirdiga.

I den grundldggande akten om ursprungsbeteckningen beaktades uteslutande administrativa kriterier for att
avgrdnsa det geografiska omrddet for produkten, och man kan i dag konstatera att ingen uppmarksamhet
dgnades vissa angrinsande omrdden som har samma jordmén och klimat, samma uppfédningstekniker,
samma djurtithet, ssmma dominerande flora, ssamma ras, samma jordbruksmetoder och samma djurhall-
ningssystem, och som dirfor erbjuder en produkt vars fysiska, kemiska och organoleptiska egenskaper ar
fullstindigt identiska med CARNALENTEJANA. Producenterna i dessa omrdden som inte omfattas av
ursprungsbeteckningen lider vésentlig ekonomisk skada pd grund av att deras produkter inte far saluforas
under samma beteckning som deras grannars.

3. Framstillningsmetoder

De begirda dndringarna ro6r mojligheterna att presentera kottet i handeln i limpliga forpackningar med
utnyttjande av kontrollerad atmosfir, vakuum eller snabbfrysning. For att kunna garantera produkternas
akthet och kvalitet, sakerstilla skyddet av konsumenternas intressen och mojliggora fullstindig sparbarhet
och kontroll av produkter och processer, maste inte bara avel, uppfodning, godning och slakt av djuren och
grovstyckning av slaktkropparna utan ocksa finstyckning, bearbetning och forpackning av kéttet ske inom
det avgrinsade geografiska omradet. Det medges dock att vissa moment under bearbetningen och forpack-
ningen genomfors utanfor det geografiska omrddet om det dir saknas bearbetningsanliggningar som
motsvarar producentgruppens krav i friga om livsmedelshygien och —sikerhet samt nir det giller kontrollen
av verksamheterna. For att undvika att kvaliteten forsimras och mojliggora kontroll forstarks i sddana fall
kontrollen, atgirder vidtas for att garantera sparbarheten och lingre transporter av kottet dn femtio mil
tilldts inte.

4. Mirkning

Producentgruppen har begirt en dndring av detta avsnitt for att anpassa det till bestimmelserna i den nya
lagstiftning som satts i kraft nationellt och pd gemenskapsnivd. Oberoende av presentationsformen i handeln
och utover de generella lagstadgade kraven pd markningen ar foljande obligatoriskt: texten "CARNALENTE-
JANA — DOP [= SUBJ", certifieringsmirket, logotypen for CARNALENTEJANA och gemenskapens logotyp.
Om produkten anvinds som ingrediens i bearbetade produkter fir endast foljande anges i markningen:
“Elaborado a partir de CARNALENTEJANA — DOP [= Framstdlld av CARNALENTEJANA — SUBJ” om vissa
krav betraffande godkdnnande och kontroll dr uppfyllda, och det ar uttryckligen forbjudet att anvinda texten
"CARNALENTEJANA — DOP”, gemenskapens logotyp eller ndgon annan vilseledande text eller méarkning
som gor intrdng i den ursprungsskyddade produktens anseende.
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SAMMANFATTNING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”"CARNALENTEJANA”
EG-nummer: PT/PDO/117/0209/08.04.2002
SUB (X ) SGB ()

Denna sammanfattning innehaller de viktigaste delarna av produktspecifikationen och tillhandahalls i infor-

mationssyfte.

1. Behorig myndighet i medlemsstaten:

Namn: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Adress:  Av. Afonso Costa, 3
P-1949-002 Lisboa
Telefon: (351) 21 844 22 00
Fax: (351) 21 844 22 02
E-post:  idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Ansikande grupp:

Namn: CARNALENTEJANA — Agrupamento de Produtores de Bovinos de Raga Alente-
jana, SA

Adress: Estrada do Moinho Vento
P-7350-230 Elvas

Telefon: (351) 268 639480

Fax: (351) 268 622455

E-post: caalentejo@mail.telepac.pt

Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag ( X ) andra ()

3. Produkttyp:

Kategori 1.1: Farskt kott (och slaktbiprodukter).

4. Produktspecifikation:

(Sammanfattning av kraven i artikel 4.2). i forordning (EG) nr 510/2006.

4.1. Namn: "CARNALENTEJANA”

4.2. Beskrivning: Halva slaktkroppar, kvartsparter, styckat kott i vakuumforpackning eller kontrollerad
atmosfir samt beredningar av dessa, kylda eller djupfrysta, av djur av Alentejanaras, som finns inforda i
fodelseregistret for djur av notkreatursrasen Alentejana och har foljande egenskaper:

Kalv Tjurkalv Kviga Ungtjur Ko Tjur
Alder vid slakt Upp till sex 6-13 manader 13-30 manader 13-30 manader Over 30 manader | Over 30 manader
manader (djur av honkon (djur av hankon) (djur av honkén) (djur av hankon)

som inte kalvat)

Slaktkroppens vikt

Upp till 180 kg

Over 180 kg

Over 180 kg

Over 180 kg

Konformation (*)

LA

LO

E,UR O

E,UR, O

E,UR O

E,UR O
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Kalv | Tjurkalv Kviga Ungtjur Ko Tjur
Slaktkroppsfett Fast, utan exsudat, firg varierande mellan vitt och gult.

Klassificeringarna 1, 2 och 3 dr tillitna. For slaktkroppar som &r avsedda for styckning tillats klassificeringarna 4 och 5.

Kottets firg

Morkt rosa till morkrott.

Kottets pH-virde

< 6 ett dygn efter slakt.

(*) Slaktkroppar av ungtjurar, kvigor, tjurar och kor med klassificeringen P far godkidnnas om de 4r avsedda for styckning.

4.3.

4.4.

Utéver de traditionella presentationsformerna — slaktkroppar samt grovstyckade eller finstyckade delar
— kan CARNALENTEJANA distribueras i handeln som hackat och malet kott och som rullader,
tarningar, skivor osv. och forpackat i trdg eller annan limplig forpackning i kontrollerad atmosfir eller
vakuum eller snabbfryst. I samtliga fall skall CARNALENTEJANA i enlighet med normen ingd med
minst 95 procent av slutproduktens vikt. I beredningar dir CARNALENTEJANA ingdr som ingrediens
dr det tilldtet att anvinda produkten som enda kottingrediens om den minst utgér 60 % av slutproduk-
tens vikt.

Geografiskt omrdde: Med hinsyn till utstrickningen av det geografiska omrdde dir de domine-
rande tridslagen dr korkek och stenek och dir notkreatursrasen Alentejana forekommer och lokaliser-
ingen av de jordbruksforetag som har dessa forutsittningar och kunnande krivs for att bedriva den
uppfodning och djurhantering som kravs, rattsforeskrifterna for slakt, styckning och framstillning av
slaktkroppar, halva slaktkroppar, styckade delar och beredningar av nétkott i allménhet, de generella
kraven pa kontroll och sparbarhet f6r n6tkott i allménhet, de sirskilda krav pd kontroll och spéarbarhet
som Carnalentejana-producenterna har dlagt sig sjlva, behovet av att skydda konsumenter som 4r vana
vid CARNALENTEJANA frdn bedrigerier, det oeftergivliga kravet pd att ange geografiskt ursprung och
djurras pd varje stycke kott eller forpackning och behovet av att ge konsumenterna tillgang till en
genuin och tillforlitlig produkt, dr det naturligt att begrinsa det geografiska omradet for avel, uppfod-
ning och gddning av djuren, slakt och produktion av slaktkroppar, halva slaktkroppar och kvartsparter,
grov- och finstyckning for att erhdlla delar av storre eller mindre dimensioner och skivor, beredning av
vissa delar till hackade eller malda eller bearbetade produkter och forpackning av kottstycken, hackade
eller malda produkter och bearbetade produkter till

— samtliga kommuner i distrikten Beja, Evora och Portalegre,

— kommunerna Alcécer do Sal, Alcochete, Grandola Montijo, Moita, Palmela, Setiibal, Santiago do
Cacém och Sines i distriktet Setdbal,

— kommunerna Abrantes, Almeirim, Alpiara, Benavente, Chamusca, Constancia, Coruche, Goleg,
Macio, Salvaterra de Magos, Santarém, Sardoal och Vila Nova da Barquinha i distriktet Santarém,
och

— kommunerna Castelo Branco, Idanha-a-Nova, Proenca-a-Nova och Vila Velha de R6dio i distriktet
Castelo Branco.

Bevis pd ursprung: Det ror sig om en produkt av gammal hivd: arbeten med urval och forbittring
av rasen paborjades for over 40 ar sedan och det finns en stambok och en producentforening for Alen-
tejanarasen.

Kottet i friga far endast komma frén djur av Alentejanaras som finns inforda i fodelseregistret for djur
av denna ras och som avlats, uppfotts och gotts pd anliggningar inom det definierade geografiska
omradet och har de egenskaper som krivs och som dokumenterats av producentgruppen. Alla
moment i produktionscykeln — inbegripet slakt, styckning, bearbetning och férpackning — fir endast
utforas av aktorer som stir under kontroll av den sirskilt inrittade enheten. Kontrollen omfattar alla
skeden av produktionscykeln, frn aveln och inforandet av djuren i fodelseregistret éver utfodringen
och hanteringen till slakten, styckningen, bearbetningen och forpackningen. Ett system har inférts som
ger fullstindig sparbarhet och mojlighet att vid varje tillfdlle koppla produkten till det djur den kommer
frdn genom anvindning av numrerade cetrifieringsmarken.
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4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Framstidllningsmetod: Produkten framstills av djur av Alentejanaras, som dr inforda i fodelsere-
gistret och avkommor av han- och hondjur som finns registrerade i stamboken for notkreatursrasen
Alentejana. Dessa har ddrefter uppfotts extensivt med en djurtithet under 1,4 djurenheter per hektar i
enlighet med de traditionella metoderna i regionen. Kalvarna diar sina modrar fram till 6-9 manaders
dlder, varefter utfodringen gradvis kompletteras med bete och med foderkoncentrat som godkants av
producentgruppen. Aldersklasser for slakt och regler for utfodring och djurhantering har definierats
och klassificerats. CARNALENTEJANA forekommer i handeln i de olika former som foreskrivs i
produktspecifikationen: slaktkroppar, grov- respektive finstyckade delar, bearbetade produkter och
beredningar, med eller utan gronsaker, forpackade pa lampligt sitt i kontrollerad atmostfir eller vakuum
eller med snabbfrysning. For att kunna garantera produkternas dkthet och kvalitet, sikerstilla skyddet
av konsumenternas intressen och mojliggora fullstindig spéarbarhet och kontroll av produkter och
processer, mdste inte bara avel, uppfodning, godning och slakt av djuren och grovstyckning av slakt-
kropparna utan ockséd finstyckning, bearbetning och forpackning av kottet ske inom det avgrinsade
geografiska omrddet. Det medges dock att vissa moment under bearbetningen och forpackningen
genomfors utanfor det geografiska omrddet om det dir saknas bearbetningsanliggningar som
motsvarar producentgruppens krav i friga om livsmedelshygien och —sdkerhet samt nidr det giller
kontrollen av verksamheterna. For att undvika att kvaliteten forsimras och mojliggora kontroll
forstirks i sddana fall kontrollen, tgirder vidtas for att garantera sparbarheten och lingre transporter
av kottet dn femtio mil tilldts inte.

Anknytning till omrddet: Alentejanarasen forekommer pé djurhdllningsforetag i regionen Alen-
tejo med angrinsande omrdden, dir de klimatiska forutsittningarna for jordbruket har utpriglad
medelhavskaraktir, somrarna dr heta och torra och den spontana floran pd betesmarkerna ar den
typiska for medelhavsomrddet, vilket ger kottet dess sirskilda organoleptiska egenskaper. P4 produk-
tionsenheterna finns normalt besittningar pd ndgra tiotal avelskor som uppfods extensivt pé foretag
dir djurhallningen normalt sker tillsammans med spannmadlsodling. Dessa bada produktionsslag har
sedan langliga tider hela tiden kompletterat varandra i omradet. Det 4r normalt bruk att anvinda halm
och stubb fran spannmélsodlingarna som foder for Alentejanaboskapen, vilket ocksd dr nodvindigt for
utfodringen av besdttningarna nir det naturliga betet tunnas ut, det vill siga under tiden fran bérjan av
sommaren till och med vintern. Betesmarkerna dr normalt beldgna i omrdden med rik forekomst av
stenek och korkek, vilkas ollon frdn och med hosten dr en extra foderresurs som pd ett utmarke sitt
kompletterar griset vars niringsvirde 4r lagt under den tiden av dret.

Kontrollorgan:

Namn: CERTIALENTEJO — Certificacdo de Produtos Agricolas, Lda

Adress: Rua Diana de Liz — Horta do Bispo
Apartado 320
P-7006-804 Evora

Telefon: (351) 26 676 95 64/5
Fax: (351) 26 676 95 66

E post:  geral@certialentejo.pt

"CERTIALENTEJO - Certificacdo de Produtos Agricolas, L.da” uppfyller kraven i standard 45011:2001
Mirkning: Forutom den obligatoriska text som lagstiftningen kréver ar foljande ocksé obligatoriskt:

— Texten "CARNALENTEJANA — Denominacgio de Origem Protegida” [= skyddad ursprungsbeteck-
ning].

— Certifieringsmérket med uppgift om produktnamn samt kontroll- och certifieringsorganets namn
och med ett serienummer som gor det mojligt att spara produkten.

— CARNALENTEJANAS logotyp och logotypen for skyddad ursprungsbeteckning som aterges nedan:

7/®

Cornq te ana

nennminagin de nngem Prmgma
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Inte under ndgra omstindigheter fir producentens eller producentgruppens namn, firmabeteckning
eller adress ersittas av uppgifter for ndgon annan enhet, dven om denna pitar sig ansvaret for
produkten eller salufor den.

Till beteckningen i handeln — Carnalentejana SUB — fér inte fogas ndgon ytterligare text eller annan
mirkning, inte heller distributorers logotyper eller liknande.

Livsmedel i vilka CARNALENTEJANA ingédr som ingrediens far saluforas i forpackningar med texten
“Elaborado a partir de CARNALENTEJANA — DOP” [framstdlld av CARNALENTEJANA - SUB], forut-
satt att certifierad Carnalentejana

— dr den enda kottingrediensen i slutprodukten,
— 1 friga om vikten dr huvudingrediens i slutprodukten, och

— de som framstiller produkter med denna skyddade ursprungsbeteckning har godkints av produ-
centgruppen for Carnalentejana.

Producentgruppen ansvarar for att dessa anvindare av den skyddade ursprungsbeteckningen fors in i
sdrskilda register och efter godkinnandet stdr under tillsyn av kontrollorganet vad giller den korrekta
anvindningen av den skyddade beteckningen i méirkningen och de kvantiteter som marks med denna.
Under sddana omstindigheter fir gemenskapens logotyp eller ndgon annan logotyp eller text som
utnyttjar den skyddade produktens anseende inte anvindas.




