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II
(Meddelanden)

MEDDELANDEN FRAN EUROPEISKA UNIONENS INSTITUTIONER OCH

ORGAN

KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ans6kan i enlighet med artikel 6.2 i ridets forordning (EG) nr 510/2006 om
skydd for geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och

livsmedel

(2007/C 86/02)

Enligt artikel 7 i radets forordning (EG) nr 510/2006 (') innebar detta offentliggérande ocksé en rittighet att
inkomma med invidndningar. Eventuella invindningar skall skickas in till kommissionen senast sex manader
efter detta offentliggérande.

SAMMANFATTNING
RADETS FORORDNING (EG) nr 5102006
”GARBANZO DE FUENTESAUCO”
EG-nummer: ES/PGI/005/0264/19.11.2002
SUB () SGB (X)

I denna sammanfattning anges de viktigaste uppgifterna i produktspecifikationen i informationssyfte.

1. Behorig myndighet i medlemsstaten:

Namn:

Adress:

Telefon:

Fax:

E-postadress:

2. Grupp:

Namn:
Adress:

Telefon:

Fax:

E-postadress:

Subdireccion General de Calidad y Promocién Agroalimentaria — Direcciéon General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacion — Secretaria General de Agricultura y
Alimentacién — Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espafia

Paseo Infanta Isabel, n° 1
E-28071 Madrid

(34) 913 47 53 94
(34) 913 47 54 10

sgcaproagro@mapya.es

Asociacion Garbanzo de Fuentesatico

Camino Valparaiso s/n
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

(34) 980 60 09 13
(34) 980 60 11 36

Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag ( X ) Ovrigt: ()

() EUTL93,31.3.2006,s. 12.
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3. Produkttyp:

Klass 1.6 — Kikarter (Frukt, gronsaker och spannmal, firska eller bearbetade)

4. Produktspecifikation:
(Sammanfattning av kraven enligt artikel 4.2 i férordning (EG) nr 510/2006)

4.1. Beteckning: “Garbanzo de Fuentesatico”

4.2. Beskrivning: Fron av "Cicer Arietinum L”, av arten macrocarpum, ekotyp Fuentesatico, som salufors
torkade.

Kikidrterna har en framtridande bojd spets, ar kramfirgade eller matt gulvitbruna, har medelskrovligt
skal utan flackar.

100 kikarter viager efter beredning mellan 40 och 50 gram.
Vid en temperatur av 25 °C absorberar de under 10 timmar mer 4n 100 % destillerat vatten.

Efter kokning 4r kikirternas frovita smorig, skalet mjukt och kikirterna bara nigot korniga. Atminstone
85 % av kikdrterna ar hela med intakt skal.

Smaken dr alltid angendm.

4.3. Geografiskt omrade: Kikirterna odlas endast i foljande kommuner i provinsen Zamora: Argujillo,
La Boveda de Toro, Caiiizal, Castrillo de la Guarefia, El Cubo de Tierra del Vino, Cuelgamures, Fuentela-
pefia, Fuentesatico, Fuentespreadas, Gema, Guarrate, El Maderal, El Pego, El Pifiero, San Miguel de la
Ribera, Santa Clara de Avedillo, Sanzoles, Vadillo de la Guarefia, Vallesa, Villabuena del Puente, Villae-
scusa och Villamor de los Escuderos.

Detta produktionsomrdde har en yta pd 687 kvadratkilometer.

4.4. Bevis pd ursprung: Genom kontroller och certifiering kontrolleras det att produkten har sitt
ursprung i omradet.

Foljande faktorer beaktas:

— Kikarterna fir odlas endast pa registrerade skiften som dr belidgna i produktionsomrddet dir de
odlingsmetoder som beskrivs i artikel 4.5 anvinds.

— Kikarterna far lagras och packas pa de foretag som ér inskrivna i kontrollorganets register.

— Kikarter som transporteras mellan de olika anliggningarna maste atfoljas av en foljesedel som utfar-
dats av kontrollorganet.

— Kontrollorganet skall gora kontroller och dterkommande bedomningar, grundade pa inspektion av
jordbruksskiftena, lagren och forpackningsforetagen, for att kontrollera att alla villkor vad giller
framstdllningsmetod, provtagning, testning samt 6versyn av dokumentationen ar uppfyllda.

— Endast kikarter som kommer frén forpackningsforetag som godkants i alla forfarandekontroller far
saluforas med kontrollorganets markning avseende ursprungsgaranti.

— Det antal kontrolletiketter som kontrollorganet delar ut till forpackningsforetag berdknas i f6rhél-
lande till hur stor mangd som odlaren eller lagringsforetaget levererar och volymen pé de forpack-
ningar i vilka kikirterna kommer att siljas.

4.5. Framstidllningsmetod: Kikirterna odlas pa skiften som &r registrerade hos kontrollorganet. Dessa
skiften skall ha djup vildrinerad lerjord eller lerjord blandad med sand, med surt eller svagt alkaliskt
pH-virde, med lga eller medelhdga halter av kalk som vixterna kan tillgodogéra sig, 1ag kol /kvive-
kvot och ingen eller ytterst ldg salthalt. Kikérter odlas i vixelbruk och fir inte odlas pd samma skifte
under tvd odlingssdsonger i rad. Under kikirternas odlingssisong far ingen organisk godning tillforas.
De skordas nir vixterna och ogriset i odlingen ar helt torra. De forvaras i torra utrymmen utan direkt
solljus. Kikdrter med olika egenskaper fér inte blandas.
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4.6.

4.7.

Kikirterna rengors, rensas, sorteras, klassificeras och forpackas i de registrerade forpackningsanligg-
ningarna.

De torkade kikarterna skall siljas, med kontrollorganets kontrolletikett, fore september manad f6ljande
ar.

Samband: Négra historiska referenser for Garbanzo de Fuentesatco:
— Fuentesaticos kommunala stadgar fran 1569
— Greven av Fuente de Satico fordrade Don Francisco de Quevedo y Villegas kikarter.

— De tilldelades ett pris i Madrid vid jordbruksutstllningen 1857 och fick hedersdiplom vid den
allminna utstillningen i Sevilla i borjan av 1900-talet.

Négra omnamnande i litteraturen:

— Jordebok av Marqués de la Ensenada. Ar 1752.
— Madoz, statistiskt lexikon. Ar 1845.

— "Episodios Nacionales” av Benito Pérez Galdds

— "Judios, moros y cristianos” av Camilo José Cela.

Naturforhallanden:

De utmirkande egenskaperna for garbanzo de Fuentesatico har samband med produktionsomridets
mark- och klimatforhdllanden och till den ekotyp som odlas.

Vintrarna ar langa och kalla och det forekommer ofta frost vilket bidrar till en naturlig bekdmpning av
de skadegorare och sjukdomar som kikidrter kan angripas av. Under den tid d& kikédrterna vixer och
mognar faller det bara lite nederbord och vixterna méste anvinda det vatten som finns i marken.

Skiftena skall ha djup vildranerad jord, med surt eller svagt alkaliskt pH-virde, med lga eller medel-
hoga halter av kalk som vixterna kan tillgodogéra sig, 1ag kol/kvive-kvot och 1ag eller ingen salthalt.
Dessa jordmansforhéllanden, sirskilt de 1aga kalkhalterna bidrar till kikérternas fina skal och hoga
vattenabsorption.

Under generationer har jordbrukarna valt ut de finaste kikarterna vilket lett till ekotypen Fuentesatico,
ett plantmaterial som dr mycket vil anpassat till forhdllandena i omradet.

Mnskliga faktorer

Jordbrukarna anvinder metoder for att fa fram kikérter med bestdimda organoleptiska egenskaper. Man
undviker att blanda kikérter med olika egenskaper for att garantera enhetlighet.

Kontrollorgan:
Namn: Consejo Regulador de la Indicacion Geogréfica Protegida (IGP) "Garbanzo de Fuentesatico”

Adress:  Paseo del Cementerio s/n
Convento Monjas
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

Telefon: (34) 923 22 83 45
Fax:  (34) 923 22 83 45
E-post:  info@legumbresdecalidad.com

Kontrollorganet uppfyller kraven i norm EN-45011, versionen fran 1998.
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4.8. Midrkning: P4 alla mirkningar och etiketter pd forpackningarna av "Garbanzo de Fuentesatico” skall

det ovillkorligen anges “Indicacién Geogréfica Protegida Garbanzo de Fuentesatico” och dessa skall
atfoljas av kontrollorganets logotyp. Forpackningsforetagens textning, mérkningar eller etiketter skall
atfoljas av kontrollorganets kontrolletikett.

Kontrolletiketterna skall innehalla en bokstavs- och sifferkod som gor att produkten kan spédras. De
skall vara klistrade pd den del av forpackningen som faststills i kontrollorganets kvalitetshandbok och
pa ett sddant sitt att de inte kan dteranvindas.

Kikdrter med den skyddade ursprungsbeteckningen "Garbanzo de Fuentesatico” SGB, (dven efter det att
de har bearbetats) kan dven anvindas som ravara i produkter eller bearbetade produkter. Dessa skall
saluforas i forpackningar med hinvisning till ursprungsbeteckningen exempelvis med mirkningen
“Elaborado con Indicacion Geografica Protegida Garbanzo de Fuentesauco” (Tillverkad under den skyd-
dade ursprungsbeteckningen Garbanzo de Fuentesauco) och utan gemenskapssymbol, dock under forut-
sdttning att

— Garbanzo de Fuentesatico SGB utgor den enda ingrediensen ur sin produktkategori.

— Kontrollorganet registrerar och kontrollerar de berorda bearbetningsforetagen i for dndamdlet
avsedda kontrollregister och overvakar att anvindningen av den skyddade ursprungsbeteckningen
foljer bestimmelserna.

Nir "Garbanzo de Fuentesatico” SGB inte uteslutande anvinds fir den skyddade ursprungsbeteckningen
endast ndmnas i produktens eller den bearbetade produktens innehéllsdeklaration.



