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MOTIVERING

1) BAKGRUND

Motiv och syfte

Rédets direktiv 88/388/EEG innehéller en definition av aromer och allménna
bestimmelser for anvindning av dessa samt bestimmelser om mérkningskrav
och om maximihalter av &mnen som utgor en risk for ménniskors hélsa. I
direktivet foreskrivs att gemenskapslagstiftningen om aromer framst skall
beakta hilsokrav for ménniskor.

Direktivet behover 1 hog grad dndras for att beakta den tekniska och
vetenskapliga utvecklingen nédr det géller aromer. Efter antagandet av
forordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och krav for
livsmedelslagstiftning, om inrdttande av FEuropeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet och om forfaranden i fragor som géller livsmedelssidkerhet
behdver dessutom vissa bestimmelser anpassas och nya bestimmelser
inforas.

Av tydlighetsskal och av rationella skil bor direktiv 88/388/EEG ersittas med
detta forslag till forordning.

Forslaget till en ny forordning om aromer och vissa livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper ingar i paketet som giller medel for att
forbéttra livsmedel 1 kommissionens lagstiftningsprogram for 2005.

Allmén bakgrund

I artikel 1 1 direktiv 88/388/EEG avgrinsas dess tillimpningsomrade till
aromer. [ artikel 4 c¢ faststdlls emellertid maximihalter for vissa icke
onskvirda dmnen 1 livsmedel som innehdller aromer och
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper. Medlemsstaterna
tillimpar dessa maximihalter pé olika sitt. I vissa medlemsstater géller de for
livsmedel som bara innehaller aromer, medan de i andra medlemsstater géller
for livsmedel som innehdller bade aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper.

Maximihalterna bor dven anpassas sa att de tar hdnsyn till de senaste
vetenskapliga  yttrandena frin  Europeiska ~ myndigheten for
livsmedelssikerhet.

Europaradets expertkommitté for aromdmnen har foreslagit villkor for
framstillning av reaktionsaromer och maximihalter for vissa icke dnskvérda
amnen.

Konsumenterna anser att beteckningen “naturidentisk’ ar forvirrande. De vill
ocksd ha information om varifrdn de naturliga aromerna kommer.
Anvindningen av beteckningen “naturlig” bor begrédnsas till aromer som
framstéllts enbart frdn naturliga aromd@mnen eller arompreparat.
Konsumenterna maste ocksd upplysas nir den rokiga smaken i livsmedel
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beror pa att det innehaller rokaromer.

Forslaget laggs fram i ett paket som ror medel som syftar till att forbattra
livsmedel. I detta paket ingar ocksa forordningar om livsmedelstillsatser, om
livsmedelsenzymer och om ett enhetligt forfarande for godkénnande av
séddana dmnen.

Gillande bestammelser

Rédets direktiv 88/388/EEG av den 22 juni 1988 om tillndrmning av
medlemsstaternas lagstiftning om aromer for anvéndning i livsmedel och om
ursprungsmaterial vid framstillning av sidana aromer.

I detta direktiv finns definitioner av aromer, aromdmnen, arompreparat,
reaktionsaromer (processaromer) och rokaromer.

Det begrinsar tillsdttning och forekomst av vissa dmnen som innebér en
toxikologisk risk i aromer och livsmedel som tillforts aromer eller
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper.

Det innehaller bestimmelser om mérkning av aromer som ar avsedda
att sdljas som sidana till livsmedelstillverkare och till slutkonsumenter.

I direktivet foreskrivs att ndrmare bestdmmelser skall antas for
ursprungsmaterial ~ for  aromer, aromdmnen, reaktionsaromer
(processaromer), rokaromer och framstillningsmetoder, liksom for
tillsatser, 16sningsmedel, processhjdlpmedel vid beredning av aromer,
analysmetoder, provtagning, renhetskriterier samt mikrobiologiska
kriterier.

Med stod av det som sagts i den sistndmnda strecksatsen har foljande
lagstiftning antagits:

1.

Ett forfarande for faststillande av en forteckning 6ver aromdmnen som
far anvéndas 1 och pa livsmedel antogs genom Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 2232/96. Forteckningen skulle antas senast i
juli 2005.

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 2065/2003 av den
10 november 2003 om rokaromer som anvéinds eller dr avsedda att
anvindas i eller pd livsmedel.

Europaparlamentets och radets direktiv 2003/114/EG av den
22 december 2003 om &dndring av direktiv 95/2/EG om andra
livsmedelstillsatser dn fairgdmnen och sotningsmedel.

Forenlighet med Europeiska unionens politik och mal pé andra omréden

Foljande mal skall uppfyllas:

Skydda ménniskors hélsa och tillvarata konsumenternas intressen.
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— Infora tydliga bestimmelser som medger innovation och som mdjliggor
ny teknisk utveckling sa att naringslivet i EU kan behalla sin ledande
stéllning nér det géller aromer.

Dessa mél kommer didrmed att bidra till kommissionens strategiska mal enligt
Lissabonstrategin, kommissionens femarsplan och kommissionens vitbok om
livsmedelssikerhet fran 2000.

2) SAMRAD MED BERORDA PARTER OCH KONSEKVENSANALYS

Samrdd med berérda parter

Metoder, malsektorer och deltagarnas allménna profil

Synpunkterna fran medlemsstaterna och berdrda parter har bedomts genom
samrad i olika arbetsgrupper och vid bilaterala kontakter dir arbetsdokument
har diskuterats.

Dessutom har ett frageformuldr sints ut till berérda parter.
Foljande organisationer har medverkat:
BEUC (The European Consumers' Organisation)

CAOBISCO (Association of the Chocolate, Biscuit and Confectionery
Industries of the EU)

CEPS (European Confederation of Spirits Producers)

CIAA (Confederation of the food and drink industries of the EU)
EACGI (European Association of the Chewing Gum Industry)
EDA (European Dairy Association)

EFFA (European Flavour and Fragrance Association)

EHGA (European Herb Grower Association)

EHIA (European Herbal Infusion Association)

ESA (European Spice Association)

FIC Europe (European Condiment Association)

SFMA (Smoke Flavourings Manufacturers Association)

Sammanfattning av svaren och av hur de har beaktats

Efter varje samrdd har synpunkterna beaktats och texterna anpassats. Det
rader allmén enighet om forslaget. Synpunkterna efter det sista samradet kan
sammanfattas enligt foljande:
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1.  Fortydligande av tillampningsomréadet

Det rader allmén enighet om att skillnaderna mellan medlemsstaterna
kommer att undvikas.

2. Definitioner av aromer

2.1

2.2

Begréinsad anvdndning av beteckningen “naturlig”

Enighet rader inte om effekterna av den nya definitionen av
aromdmnen, enligt vilken ingen atskillnad ldngre gors mellan
naturidentiska och artificiella aromdmnen.

Foljande argument talar for den nya definitionen:
sammanblandning undviks, beteckningen “naturlig” fir bara
anvéndas for verkligt naturliga produkter, inga toxikologiska skél
talar for en sadan atskillnad, som ocksa innebdr en Okad
administration, och lagstiftningen kommer att forenklas om
beteckningen utgar.

De argument som talar emot géller sdrskilt det faktum att vertikal
lagstiftning som inte medger artificiella aromer 1 vissa
livsmedelskategorier maste édndras.

Inférandet av kategorin “andra aromer”

Foretag som sysslar med att utveckla nya aromer var positiva till
denna kategori, eftersom den ger mojlighet att utveckla nya
aromer som inte omfattas av ndgon av de ovriga definitionerna.

Konsumentorganisationerna &r positiva, eftersom det leder till
okad oppenhet och insyn och samtidigt sikerstéller ett gott skydd.

3. Nya mirkningsbestimmelser

3.1

3.2

Kostnader for mérkningen

De effekter som de nya bestimmelserna kan leda till bedoms som
begransade. Genom en Overgangsperiod kan de eventuella
kostnaderna begrénsas.

Konsumentupplysning

Bide medlemsstaterna och konsumentorganisationerna anser att
forslaget kommer att leda till att konsumenterna far béttre
information om de aromer som anvands.

Livsmedelsindustrin, sérskilt branschorganisationerna, 4r mindre
entusiastiska, och d@ven motstandare till de nya bestimmelserna
om markning.
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4.  Maximihalter av @mnen som utgor en toxikologisk risk
Medlemsstaternas kontroller kommer att bli effektivare, eftersom de
kommer att inriktas pa de livsmedel som framst bidrar till intag av
dgmnen som utgdr en toxikologisk risk och inte lingre pa livsmedel och
drycker i allménhet.

5. Overvakning av intag
Medlemsstaterna tror att det kommer att krdvas extra resurser for att
overvaka intag av de dmnen som fortecknas i bilaga II och av @&mnen
vars anvandning begrinsas

Extern experthjilp

Négon extern experthjilp har inte behovts.

Konsekvensanalys

De konsekvenser som forvéntas av de olika mojligheterna giller ekonomiska
och sociala aspekter. Inga miljokonsekvenser forvintas av de olika
mdjligheter som dvervigts.

1.

2.

Ingen atgérd

1.1

1.2

Ekonomiska konsekvenser
Den ekonomiska situationen blir negativ:
Ny teknisk utveckling uppmuntras inte.

Det behovs tydliga bestimmelser som tar hénsyn till den senaste
vetenskapliga och tekniska utvecklingen for att handelshinder
med lander utanfor EU skall kunna undvikas.

Néringslivet 1 EU kan forlora sin ledande stéllning pa
vérldsmarknaden.

Sociala konsekvenser
Konsumenterna far inte ett sa gott hédlsoskydd av foljande skil:

Maximihalterna for &mnen som utgor en toxikologisk risk tar inte
hinsyn till de senaste vetenskapliga yttrandena.

Maximihalterna for &mnen som utgdér en toxikologisk risk 1
livsmedel och drycker medger i regel ingen riskbaserad kontroll.

Konsumenternas krav pd en mer informativ mérkning tillgodoses
inte.

Andra atgérder dn lagstiftning
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2.1

2.2

Ekonomiska konsekvenser

Lagstiftning om aromer finns redan. Riktlinjer kan inte ersitta
befintlig lagstiftning. Detta skulle kunna leda till en
motsédgelsefull och forvirrande situation for industrin och ge
negativa ekonomiska effekter.

Sociala konsekvenser

Riktlinjer skulle kunna strida mot befintlig lagstiftning och ar
déarfor inte det mest effektiva séttet att skydda konsumenternas
hélsa.

Oklara bestimmelser kommer att leda till att konsumenternas
fortroende for anvdndningen av aromer minskar.

Avreglering av lagstiftning om aromer

3.1

3.2

Ekonomiska konsekvenser

En avreglering skulle kunna leda till att varje medlemsstat antar
sina egna tillimpningsbestammelser. Eftersom medlemsstaterna
kan uppfatta riskerna pa olika sétt skulle detta leda till att den inre
marknaden inte fungerar pa ett effektivt sitt.

Sociala konsekvenser

Skilda  tillvigagangssitt  for  sdkerhetsbedomningen i
medlemsstaterna kommer att leda till en forvirrande situation for
konsumenterna, med skilda skyddsnivéer, och till ett minskat
fortroende for vissa medlemsstater och for den inre marknaden.

Andring av radets direktiv 88/388/EEG

4.1

Fkonomiska konsekvenser

Om de nddvindiga dndringarna infors i det befintliga direktivet
skulle detta leda till de positiva ekonomiska effekter som beskrivs
i punkt 5.

Andringar av bilagorna I och II och andra bestimmelser som #r
avsedda att skydda minniskors hélsa och handeln skulle
fortfarande vara tvungna att goras genom
medbeslutandeforfarandet. Det kridvs dock ett effektivare
godkdnnandeforfarande for att man skall kunna hantera en
forteckning med cirka 2 600 aromédmnen som far anvéndas i och
pa livsmedel.

De manga andringar som krivs skulle kunna leda till en oklar
lagstiftning.
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4.2 Sociala konsekvenser

Positiva folkhdlsoeffekter forvintas genom att man infor ett
enhetligt system for sdkerhetsbeddmning av aromer, anpassar
maximihalterna for amnen som utgor en toxikologisk risk till de
senaste vetenskapliga yttrandena samt gor det mojligt att
kontrollera dessa dmnen i de livsmedel som medfor de storsta
riskerna.

5. Forslag till ny férordning
5.1 Ekonomiska konsekvenser
5.1.1 Konsekvenser i frdga om administrativa krav pd néringslivet

Nér distinktionen mellan naturidentiska och artificiella
aromdmnen — som bada dr kemiskt syntetiserade —
bortfaller, minskar de administrativa kraven genom en
harmonisering av bestimmelserna 1 alla medlemsstater.

Kompletterande atgdrder kommer att behdvas for en
anpassning till kraven enligt de &ndringar som foreslés for
markning av aromer. Dessa kommer dock att vara tillfélliga
fram till dess att mérkningen har anpassats till de nya
kraven. Atgirderna ir emellertid begrinsade jimfort med
den 6kade Sppenhet och insyn som blir resultatet och som
konsumenterna uppfattar som positivt.

For att begrénsa de insatser och kostnader som detta medfor
foreslds en Overgéngsperiod for anpassning till de nya
mirkningskraven.

5.1.2 Konsekvenser for innovation och forskning

I de sidrskilda bestimmelserna om anvidndning och
godkdnnande av aromer klargdrs ndr aromer maste
genomgad en sidkerhetsbedomning. Vissa aromer é&r
automatiskt undantagna frdn beddmning. Pa sa sitt kan
niringslivet béttre uppskatta kostnaderna for utveckling av
nya aromer.

I forslaget anges ocksé vilka typer av arompreparat som far
mérkas som “naturliga”, vilket &r viktigt for den fortsatta
utvecklingen och tillverkningen av nya naturliga aromer.

Inférandet av den nya kategorin “andra aromer” beddms
vara positivt for innovation och forskning. Om nya
kategorier av aromer utvecklas kan de godkdnnas fOrutsatt
att de genomgatt en sékerhetsbeddmning.

5.1.3 Konsekvenser for hushédllen
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Konsumenterna kommer att vara béttre informerade om
livsmedelsaromers beskaffenhet.

Den fOreslagna forordningen fOrvédntas inte paverka
livsmedelspriserna.

5.1.4 Konsekvenser for tredjelinder och de internationella
forbindelserna

Forslaget kommer att medfora en ytterligare harmonisering
av lagstiftningen om aromer, skapa en enhetlig marknad
inom EU och 6ka forutsdgbarheten for importorer.

Harmoniseringen av lagstiftningen om aromer kommer att
leda till att EU far en bittre stillning i forhandlingarna med
tredjelander om inforandet av aromer i Codex Alimentarius.

EU kommer att kunna behalla sin ledande stéllning som
tillverkare och utvecklare av aromer.

5.1.5 Konsekvenser for myndigheterna

Medlemsstaternas kontroller blir effektivare, eftersom de
kommer att inriktas pa de livsmedel som framst bidrar till
intag av &mnen som utgor en toxikologisk risk.

Den nationella lagstiftningen kommer att behdva anpassas i
de linder som har vissa kategorier av livsmedel som fér
tillforas bara naturliga eller naturidentiska aroménnen.
Genom denna forenkling minskar dock de administrativa
kraven.

Medlemsstaterna tror att det kommer att krivas extra
resurser for att Overvaka intag av de &mnen som fortecknas i
bilaga I och av dmnen vars anvindning begrdnsas. Det &r
dock viktigt att se till att forordningen pé ett effektivt sitt
skyddar konsumenternas hélsa.

Medlemsstaterna har inte 14mnat nagra upplysningar om de
resurser som krdvs. Konsekvenserna for den specifika
Oovervakningen av intag av aromer kan minskas betydligt
om den samordnas med den Overvakning av intag av
tillsatser som redan foreskrivs i EU-lagstiftningen.

5.2 Sociala konsekvenser

Ett enhetligt EU-system for sdkerhetsbedomning av aromer
forvéntas ge positiva folkhilsoeffekter.

Kontrollen av maximihalterna for &mnen som utgdér en
toxikologisk risk kommer att inriktas pa de livsmedel som medfor
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de hogsta riskerna, vilket ger konsumenterna ett effektivare
hilsoskydd.

Slutsatserna av Overvakningen av intag kan anvidndas for att
anpassa lagstiftningen om det skulle visa sig att intag medfor
sakerhetsrisker.

Kommissionen har 1 enlighet med arbetsprogrammet genomfort en

konsekvensbedomning. Rapporten frdn denna konsekvensbedémning finns pa
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/additives/index_en.htm

3) RATTSLIGA ASPEKTER

Sammanfattning av den foreslagna atgérden

Forordningen kommer pé ett béttre sétt att sdkerstilla en vél fungerande inre
marknad for aromer som anvénds eller dr avsedda att anvédndas i eller pd
livsmedel och for vissa livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper.
Den kommer ocksé att ldgga grunden till ett gott hdlsoskydd for manniskor
och tillvaratagande av konsumenternas intressen.

Rittslig grund
Artikel 95 i fordraget om upprittandet av Europeiska gemenskapen.
Subsidiaritetsprincipen

Subsidiaritetsprincipen ér tillimplig i den mén som forslaget inte omfattas av
gemenskapens exklusiva behorighet.

Medlemsstaterna kan inte sjdlva uppna malen for forslaget av foljande skél:

Om endast medlemsstaterna vidtar atgarder skulle detta kunna leda till en
forvirrande situation for konsumenterna, med skilda skyddsnivaer, och till ett
minskat fortroende for vissa medlemsstater och for den inre marknaden.

Om gemenskapen vidtar atgérder kommer det att bli ldttare att uppnd malen
for forslaget och av foljande skal:

En fOrteckning med omkring 2600 tillitna aromidmnen behdver
administreras. Omkring 100 ansdkningar om godkédnnande forvéntas per ér.
Detta kréaver ett harmoniserat och centraliserat tillvigagingssitt.

For att dstadkomma ett effektivt godkdnnandeforfarande och se till att den
inre marknaden fungerar effektivt kan malen bést forverkligas pa EU-niva.

En vil fungerande inre marknad for aromer som anvéinds 1 och pa livsmedel
som samtidigt skyddar de europeiska konsumenternas hilsa och tillvaratar
deras intressen kan bidst uppnds genom ett centraliserat forfarande for
godkinnande.

Forslaget ar darfor forenligt med subsidiaritetsprincipen.
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o Proportionalitetsprincipen
Forslaget dr forenligt med proportionalitetsprincipen av foljande skal:

For att man pa ett battre sitt skall kunna utnyttja medlemsstaternas
mojligheter till kontroll och de organiserade riskbaserade kontrollerna
kommer fokus att ligga pa aromer och @mnen som forekommer i de livsmedel
som medfor de storsta riskerna.

Sékerhetsbedomningen av aromer géller bara aromdmnen, arompreparat som
inte &r traditionella och andra vegetabiliska och animaliska ursprungsmaterial
an livsmedel.

Den obligatoriska mérkningen géller bara beteckningarna “arom” och
“rokarom” samt ursprungsmaterialet for naturliga aromer.

o Val av regleringsform
Foreslagen regleringsform: forordning.
Ovriga regleringsformer skulle vara oldmpliga av foljande skil:

De bestimmelser som géller aromer har i hog grad harmoniserats genom
radets direktiv 88/388/EEG. For att garantera en fortsatt vél fungerande inre
marknad som samtidigt skyddar maéanniskors hélsa och tillvaratar
konsumenternas intressen anses en forordning vara den lampligaste
regleringsformen.

4) BUDGETKONSEKVENSER

Gemenskapen far finansiera inférandet av harmoniserade atgérder och system vad
giller livsmedelsaromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper. |
detta ingar bland annat f6ljande:

Upprittande av en ldmplig databas for insamling och lagring av all information som
ror gemenskapslagstiftningen om aromer.

Genomforande av de undersokningar som dr nodvandiga for att utarbeta och utveckla
lagstiftningen om livsmedelsaromer.

Genomforande av de undersdkningar som é&r nodvéindiga for att harmonisera
forfaranden, kriterier for beslutsfattandet och krav pa uppgifter i syfte att underlitta
arbetsdelningen mellan medlemsstaterna och att utforma vigledning pa dessa
omraden.

11
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5) OVRIGA UPPLYSNINGAR
. Upphévande av géllande lagstiftning
Om forslaget antas kommer befintlig lagstiftning att upphdra att gélla.
o Europeiska ekonomiska samarbetsomradet (EES)

Forslaget giller en EES-frdga och bor dérfor gélla dven EES.

12
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2006/0147 (COD)
Forslag till
EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS FORORDNING

om aromer och vissa livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper for

anvindning i och pa livsmedel och om éindring av radets forordning (EEG) nr 1576/89,

radets forordning (EEG) nr 1601/99, forordning (EG) nr 2232/96 samt direktiv

2000/13/EG

(Text av betydelse for EES)

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av fordraget om upprittandet av Europeiska gemenskapen, sarskilt
artiklarna 37 och 95,

med beaktande av kommissionens forslag’,

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommitténs yttrande?,

1 enlighet med forfarandet 1 artikel 251 1 fordraget, och

av foljande skal:

(1

)

3)

Radets direktiv 88/388/EEG av den 22 juni 1988 om tillndirmning av medlemsstaternas
lagstiftning om aromer for anvindning i livsmedel och om ursprungsmaterial vid
framstillning av sidana aromer’ behover uppdateras till foljd av den vetenskapliga och
tekniska utvecklingen. Av tydlighetsskdl och av rationella skdl bor direktiv
88/388/EEG ersittas med denna forordning.

I rédets beslut 88/389/EEG av den 22 juni 1988 om att kommissionen skall uppritta en
forteckning Over ursprungsmaterial och dmnen som anvédnds vid framstéllning av
aromer” faststills att denna forteckning skall upprittas senast 24 ménader efter det att
det har antagits. Det beslutet dr nu inaktuellt och bor upphora att gélla.

I kommissionens direktiv 91/71/EEG av den 16 januari 1991 om komplettering av
radets direktiv 88/388/EEG om tillndrmning av medlemsstaternas lagstiftning om
aromer for anvindning i livsmedel och om ursprungsmaterial vid framstéllning av

EUTCI[...L, [...],s. [.--].

EUTCI[...L, [...],s. [.--].

EGT L 184, 15.7.1998, s. 61. Direktivet senast dndrat genom Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 1882/2003 (EUT L 284, 31.10.2003, s. 1).

EGT L 184, 15.7.1988, s. 67.
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(4)

)

(6)

(7

®)

©)

(10)

sddana aromer’ finns bestimmelser om mirkning av aromer. Dessa bestimmelser
ersitts med denna forordning och direktivet bor nu upphora att gélla.

Den fria rorligheten for sdkra och hédlsosamma livsmedel dr en vidsentlig del av den
inre marknaden och bidrar i hog grad till att skydda medborgarnas hélsa och
vilbefinnande och till att tillvarata deras sociala och ekonomiska intressen.

For att skydda ménniskors hélsa bor tillimpningsomridet for denna forordning
omfatta aromer, ursprungsmaterial for aromer samt livsmedel som innehaller aromer.
Det bor ocksé omfatta vissa livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper som
tillfors livsmedel 1 det priméra syftet att ge smak och som 1 hog grad bidrar till
forekomsten av vissa icke onskvirda dmnen som forekommer naturligt 1 livsmedel
(livsmedel med aromgivande egenskaper), deras ursprungsmaterial och livsmedel som
innehéller sddana.

Aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper bor fa anvindas
endast om de uppfyller kriterierna i denna forordning. De maste vara sidkra nér de
anvéands och vissa aromer bor darfor genomga en riskbeddmning innan de far tillatas i
livsmedel. De bor inte vilseleda konsumenterna och deras forekomst i livsmedel bor
darfor alltid anges genom lamplig markning.

Sedan 1999 har vetenskapliga kommittén for livsmedel och dérefter Europeiska
myndigheten for livsmedelssédkerhet ldmnat yttranden Over en rad dmnen som
forekommer naturligt i ursprungsmaterial for aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper’ och som, enligt Europaridets expertkommitté for
aromimnen, utgdr en toxikologisk risk. Amnen for vilka en toxikologisk risk har
faststillts av vetenskapliga kommittén for livsmedel bor betraktas som icke onskvarda
dmnen som inte som sddana bor tillforas livsmedel.

Eftersom icke oOnskvirda dmnen finns naturligt i véixter kan de forekomma i
arompreparat och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper. Vixterna
anviands traditionellt som livsmedel eller livsmedelsingredienser. Lampliga
maximihalter bor faststdllas for forekomst av sddana icke Onskviarda dmnen 1 de
livsmedel som framst bidrar till manniskors intag av sdidana dmnen, med beaktande av
behovet av att skydda ménniskors hdlsa och av dmnenas oundvikliga forekomst i
traditionella livsmedel.

Bestimmelser bor antas pd gemenskapsniva i1 syfte att forbjuda eller begridnsa
anviandningen av vissa vegetabiliska eller animaliska material som utgor en risk for
minniskors hédlsa vid framstéllningen av aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper och vid anvéndningen av dessa i livsmedelstillverkningen.

Riskbedémningar bor utforas av Europeiska myndigheten for livsmedelssidkerhet,
nedan kallad “myndigheten”, som inrdttades genom Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 178/2002 av den 28 januari 2002 om allménna principer och krav

EGT L 42, 15.2.1991, 5. 25.
http://europa.eu.int/comm/food/food/chemicalsafety/flavouring/scientificadvice en.htm
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(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

for livsmedelslagstiftning, om inrdttande av Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet och om forfaranden i fragor som giller livsmedelssikerhet’.

For att sdkerstilla en harmonisering bor riskbedomningen och godkinnandet av
aromer och ursprungsmaterial som behdver genomgé en beddmning utforas i enlighet
med forfarandet 1 forordning (EG) nr [...] om faststdllande av ett enhetligt forfarande
for godkinnande av livsmedelstillsatser, livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer®,

Aromédmnen dr kemiskt definierade amnen med aromgivande egenskaper. Ett program
for utvédrdering av aromdmnen genomfors nu i enlighet med Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 2232/96 av den 28 oktober 1996 om gemenskapsregler for
aromidmnen som anvinds eller 4r avsedda att anvindas i eller pa livsmedel’. Enligt den
forordningen skall en forteckning Over aromdmnen antas senast fem ar efter
antagandet av det programmet. En ny tidsfrist bor faststéllas for antagandet av den
forteckningen. Den kommer att foreslds ingé i den forteckning som avses 1 artikel 2.1 1
forordning (EG) nr [...].

Arompreparat dr andra aromer dn kemiskt definierade dmnen som framstéllts fran
material av vegetabiliskt, animaliskt eller mineraliskt ursprung genom lampliga
fysikaliska, enzymatiska eller mikrobiologiska metoder, antingen raa eller efter
bearbetning till livsmedel. Arompreparat som framstéllts fran livsmedel behover inte
genomgad niagon beddomning eller ndgot godkdnnandeforfarande for att fa anvéndas i1
och pa livsmedel, utom nir det rader tvivel om deras sékerhet. Arompreparat som
framstillts frdn material som inte &r livsmedel bor dock genomgéd en
sakerhetsbeddmning fore godkénnandet.

I forordning (EG) nr 178/2002 definieras livsmedel som bearbetade, delvis bearbetade
eller obearbetade @mnen eller produkter som &r avsedda att eller rimligen kan
forviantas att fortdras av mainniskor. Material av vegetabiliskt, animaliskt eller
mikrobiologiskt ursprung for vilka det finns klara beldgg for att de anvinds for
framstéllning av aromer bor i detta avseende betraktas som ursprungsmaterial for
livsmedel, dven om vissa sddana ursprungsmaterial, t.ex. rosentrd, ekflis och
jordgubbsblad, inte har anvints som sadana i livsmedel. De behover inte bedomas.

P4 samma sétt behdver reaktionsaromer som framstéllts fran livsmedel under
godkénda fOrhéllanden inte heller genomgd nagon bedomning eller nagot
godkénnandeforfarande for att f4 anvdndas i och pd livsmedel, utom nir det réder
tvivel om deras sdkerhet. Reaktionsaromer som framstéllts fran material som inte ar
livsmedel eller som framstéillts under icke godkédnda forhdllanden bor dock genomga
en sikerhetsbedomning fore godkannandet.

Europaparlamentets och radets fOrordning (EG) nr 2065/2003 av den
10 november 2003 om rékaromer som anvands eller 4r avsedda att anvindas i eller pa
livsmedel'® innehéller ett forfarande for sdkerhetsbedomning och godkinnande av

SV

EGT L 31, 1.2.2002, s. 1. Forordningen senast dndrad genom forordning (EG) nr 1642/2003
(EUT L 245, 29.9.2003, s. 4).

EUTLI[...],[...],s- [.-.-]-

EGT L 299, 23.11.1996, s. 1. Forordningen senast dndrad genom forordning (EG) nr 1882/2003
(EUT L 284, 31.10.2003, s. 1).

EUT L 309, 26.11.2003, s. 1.
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(18)

(19)

(20)

@2y

(22)

(23)

24)

rOkaromer och syftar till att uppritta en uttdommande forteckning 6ver de priméra
rokkondensat och priméra tjarfraktioner som far anvéndas.

Aromprekursorer ger arom till livsmedel genom kemiska reaktioner som uppstér nir
livsmedel bearbetas. Aromprekursorer som framstillts fran livsmedel behover inte
genomgad niagon beddomning eller ndgot godkdnnandeforfarande for att fa anvindas i1
och pd livsmedel, utom nidr det rdder tvivel om deras sékerhet. Aromprekursorer som
framstillts frdn material som inte &r livsmedel bor dock genomgéd en
sakerhetsbeddmning fore godkénnandet.

Andra aromer som inte omfattas av definitionerna av de tidigare ndmnda aromerna far
anviandas 1 och pd livsmedel efter det att de har genomgétt ett beddmnings- och
godkidnnandeforfarande.

Andra material av vegetabiliskt, animaliskt, mikrobiologiskt eller mineraliskt ursprung
an livsmedel far godkédnnas for framstillning av aromer forst efter att de har genomgétt
en vetenskaplig sdkerhetsbedomning. Det kan vara nddvéndigt att bara tillata
anvandning av vissa delar av materialet eller att ange villkor for anvédndningen.

En arom eller ett ursprungsmaterial som omfattas av Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1829/2003 av den 22 september 2003 om genetiskt modifierade
livsmedel och foder'' bor godkinnas i enlighet med den forordningen innan det
godkinns enligt den hir férordningen.

Aromdmnen eller arompreparat bor betecknas som “naturliga” endast om de uppfyller
vissa kriterier som garanterar att konsumenterna inte vilseleds.

Sérskilda krav péd uppgifter bor garantera att konsumenterna inte vilseleds i1 fraga om
det ursprungsmaterial som anvints for framstdllningen av naturliga aromer.
Exempelvis kommer ursprungsmaterialet for vanilj som erhallits fran trd att behdva
anges.

Konsumenterna bor upplysas nédr den rokiga smaken i nagot sarskilt livsmedel beror pa
tillsats av rokaromer. I enlighet med artikel 5 i Europaparlamentets och radets direktiv
2000/13/EG av den 20 mars 2000 om tillndrmning av medlemsstaternas lagstiftning
om mirkning och presentation av livsmedel samt om reklam for livsmedel > far det
namn under vilket produkten siljs inte vilseleda konsumenten i friga om huruvida
produkten har rokts pa traditionellt sdtt med farsk rok eller har behandlats med
rokaromer. Det direktivet behdver anpassas till de definitioner av aromer och
rokaromer och till beteckningen “naturlig” for beskrivningen av aromer som anges i
denna forordning.

Vid beddmningen av aromdmnenas sikerhet for méanniskors hélsa dr information om
konsumtion och anvindning av aromdmnen av avgdrande betydelse. Méngden
aromidmnen som tillfors livsmedel bor darfor kontrolleras regelbundet.

EUT L 268, 18.10.2003, s. 1.
EGT L 109, 6.5.2000, s. 29. Direktivet senast dndrat genom direktiv 2003/89/EG (EUT L 308,
25.11.2003, s. 15).
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27)

(28)

(29)

(30)

De étgédrder som ér nddvindiga for tillimpningen av denna férordning bor antas i
enlighet med radets beslut 1999/468/EG av den 28 juni 1999 om de forfaranden som
skall tillimpas vid utovandet av kommissionens genomfdrandebefogenheter'”.

Bilagorna II-V till denna forordning bor anpassas till den vetenskapliga och tekniska
utvecklingen.

For att kunna utveckla och uppdatera gemenskapens lagstiftning om aromer pa ett
proportionerligt och effektivt sitt maste medlemsstaterna samla in uppgifter, dela med
sig av information och samordna sitt arbete. Det kan dérfor vara dndamalsenligt att
utfora studier om specifika fragor i syfte att underlitta beslutsfattandet. Gemenskapen
bor kunna finansiera sddana studier som en del av budgetforfarandet. Finansieringen
av sddana éatgdrder omfattas av Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 882/2004 av den 29 april 2004 om offentlig kontroll for att sdkerstdlla
kontrollen av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen samt
bestimmelserna om djurhilsa och djurskydd'®, och den rittsliga grunden for
finansieringen av ovanstaende atgirder ar darfor forordning (EG) nr 882/2004.

Fram till dess att gemenskapsforteckningen har antagits bor bestimmelser antas for
bedomning och godkdnnande av aromdmnen som inte omfattas av det
utvdrderingsprogram  som  foreskrivs 1  forordning (EG) nr @ 2232/96.
Overgangsbestimmelser bor dirfor faststillas. Enligt dessa bestimmelser bor sidana
aromdmnen beddmas och godkdnnas i enlighet med forfarandet i forordning (EG) nr
[om faststdllande av ett enhetligt forfarande for godkdnnande av livsmedelstillsatser,
livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer]. Bestimmelserna i den férordningen om de
tidsfrister inom vilka myndigheten skall anta sitt yttrande och kommissionen ldgga
fram ett forslag till forordning om uppdatering av gemenskapsforteckningen for
stindiga kommittén for livsmedelskedjan och djurhdlsa bor dock inte tillimpas,
eftersom det 16pande utviarderingsprogrammet bor prioriteras.

Eftersom malet for de  fOreslagna  atgdrderna, dvs. att faststilla
gemenskapsbestammelser for anvindning av aromer och vissa livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper i och pa livsmedel, inte i tillricklig utstrickning kan
uppnds av medlemsstaterna och det dirfor, med hinsyn till marknadens enhetlighet
och till ett gott konsumentskydd, bittre kan uppnds pa gemenskapsniva, kan
gemenskapen vidta dtgirder i enlighet med subsidiaritetsprincipen i artikel 5 1
fordraget. 1 enlighet med proportionalitetsprincipen i samma artikel gar denna
forordning inte utdver vad som dr nddvéndigt for att uppna dessa maél.

Rédets forordning (EEG) nr 1576/89 av den 29 maj 1989 om allmdnna bestimmelser
for definition, beskrivning och presentation av spritdrycker'> och rédets forordning
(EEG) nr 1601/91 av den 10 juni 1991 om allminna bestimmelser for definition,
beskrivning och presentation av aromatiserade viner, aromatiserade vinbaserade
drycker och aromatiserade drinkar baserade p& vinprodukter'® behover anpassas till
vissa nya definitioner i denna f6rordning.

EGTL 184, 17.7.1999, s. 23.

EUT L 165, 30.4.2004, s. 1. Rattad i EUT L 191, 28.5.2004, s. 1.

EGT L 160, 12.6.1989, s. 1. Forordningen senast dndrad genom 2003 &rs anslutningsakt.

EGT L 149, 14.6.1991, s. 1. Forordningen senast dndrad genom férordning (EG) nr 1882/2003.
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(31) Forordningarna (EEG) nr 1576/89, (EEG) nr 1601/91 och (EG) nr 2232/96 bor darfor
dndras 1 enlighet med detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

KAPITEL 1

SYFTE, TILLAMPNINGSOMRADE OCH DEFINITIONER

Artikel 1
Syfte
Denna forordning innehaller bestimmelser om aromer och livsmedelsingredienser med

aromgivande egenskaper for anvindning i och pa livsmedel och syftar till att garantera den
inre marknadens effektiva funktion samt ett gott folkhilso- och konsumentskydd.

I denna forordning faststills darfor foljande:
a) Bilaga I innehéller en gemenskapsforteckning dver aromer och ursprungsmaterial
som &dr godkdnda for anvindning 1 och pd livsmedel, nedan kallad

”gemenskapsforteckningen”.

b) Villkor for anvindningen av sddana aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper i och pa livsmedel.

c) Mirkningsbestimmelser for aromer.
Artikel 2
Tilldmpningsomrdde
1. Denna forordning skall tillimpas pé

a) aromer som anvands eller dr avsedda att anvéndas 1 eller pa livsmedel, med
undantag av rokaromer som omfattas av forordning (EG) nr 2065/2003,

b) livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper,
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¢) livsmedel som innehaller aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper,

d)  ursprungsmaterial for aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper.

Denna férordning skall inte tillimpas pa
a)  dmnen som har uteslutande sot, sur eller salt smak,
b)  raa eller icke sammansatta livsmedel.

Huruvida ett visst dmne eller en blandning av @mnen, ett material eller en
livsmedelstyp omfattas av denna forordning far vid behov avgoras i enlighet med
forfarandet 1 artikel 18.2.

Artikel 3
Definitioner

I denna forordning skall de definitioner gilla som faststills 1 forordningarna
(EG) nr 178/2002 och (EG) nr 1829/2003.

Dessutom skall foljande definitioner gélla:
a)  arom: produkter som

1) inte dr avsedda att konsumeras som sddana och som tillfors livsmedel for
att ge lukt och/eller smak,

11)  framstillts fran eller bestdr av fOljande kategorier: aromédmnen,
arompreparat, reaktionsaromer, rokaromer, aromprekursorer eller andra
aromer eller blandningar av dessa.

b)  aromdmne: ett kemiskt definierat amne med aromgivande egenskaper.

c) naturligt aromdmne: ett aromdamne som framstéllts genom Ildmpliga
fysikaliska, enzymatiska eller mikrobiologiska metoder frdn material av
vegetabiliskt, animaliskt eller mikrobiologiskt ursprung, antingen raa eller efter
bearbetning till livsmedel genom en eller flera av de traditionella metoder for
beredning av livsmedel som fortecknas i bilaga II.

d) arompreparat: en produkt som inte r ett aromdmne och som framstillts av

1)  livsmedel genom ldmpliga fysikaliska, enzymatiska eller mikrobiologiska
metoder, antingen raa eller efter bearbetning till livsmedel genom en eller
flera av de traditionella metoder for beredning av livsmedel som
fortecknas 1 bilaga II och/eller 1dmpliga fysikaliska metoder

och/eller
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g)

h)

3

11)  material av vegetabiliskt, animaliskt eller mikrobiologiskt ursprung, utom
livsmedel, genom en eller flera av de traditionella metoder for beredning
av livsmedel som fortecknas i bilaga II och/eller lampliga fysikaliska,
enzymatiska eller mikrobiologiska metoder.

reaktionsarom: en produkt som framstéllts genom upphettning av en blandning
av ingredienser, som inte nddvandigtvis har aromgivande egenskaper i sig, och
av vilka minst en innehaller kvdve (aminogrupp) och en annan ir en
reducerande sockerart. De ingredienser som anvédnds for framstéllning av
reaktionsaromer kan vara

1) livsmedel
och/eller
i1)  annat ursprungsmaterial &n livsmedel.

rokarom: en produkt som framstillts genom fraktionering och rening av
kondenserad rok, vilket ger primédra rokkondensat, primdra tjérfraktioner
och/eller rokaromderivat, enligt definitionerna i artikel 3.1, 3.2 och 3.4 1
forordning (EG) nr 2065/2003.

aromprekursor: en produkt, som inte nodvindigtvis har aromgivande
egenskaper 1 sig och som tillfors livsmedel enbart i syfte att ge smak genom att
bryta ner eller reagera med andra bestandsdelar under bearbetningen. Den kan
framstéllas av

1) livsmedel
och/eller
11)  annat ursprungsmaterial dn livsmedel.

annan arom: en arom som tillfors eller som ar avsedd att tillforas livsmedel for
att ge lukt eller smak och som inte omfattas av definitionerna i punkterna b—g.

livsmedelsingrediens med aromgivande egenskaper: annan
livsmedelsingrediens &n aromer som kan tillforas ett livsmedel i det priméra
syftet att ge det smak eller att forédndra dess smak.

ursprungsmaterial: material av vegetabiliskt, animaliskt, mikrobiologiskt eller
mineraliskt ursprung, fran vilket aromer eller livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper framstélls. Det kan vara

1) livsmedel
eller

i1)  annat ursprungsmaterial dn livsmedel.
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k)  limplig fysikalisk process: fysikalisk process som inte avsiktligt &@ndrar
aromkomponenternas kemiska egenskaper och inte innebdr anvdndning av
singlet-syre, ozon, oorganiska  katalysatorer, metallkatalysatorer,
metallorganiska reagens och/eller UV-strilning.

Nar det géller definitionerna i punkt 2 d, e, g och j skall ursprungsmaterial for vilka
det finns klara beldgg for att de anvints for framstillning av aromer betraktas som
livsmedel.

Huruvida ett visst &mne omfattas av ndgon av kategorierna i punkt 2 b—j far vid
behov avgoras 1 enlighet med forfarandet i artikel 18.2.

KAPITEL II

VILLKOR FOR ANVANDNING AV AROMER, LIVSMEDELSINGREDIENSER
MED AROMGIVANDE EGENSKAPER OCH URSPRUNGSMATERIAL

Artikel 4

Allmdnna villkor for anvindning av aromer eller livsmedelsingredienser med aromgivande

egenskaper

Endast de aromer eller livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper som uppfyller
foljande villkor far anvéindas 1 eller pa livsmedel:

a)
b)

De utgdr enligt tillgéngliga vetenskapliga bevis ingen risk for konsumenternas hélsa.
Anvindningen av dem vilseleder inte konsumenten.
Artikel 5
Férekomst av vissa dmnen
De dmnen som fortecknas i del A i bilaga III far inte tillféras livsmedel som sddana.

Maximihalterna for vissa dmnen, som forekommer naturligt i aromer och
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper, i de sammansatta livsmedel
som fortecknas i del B 1 bilaga III far inte 6verskridas till f6ljd av att aromer och
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper anvdnds i och péd dessa
livsmedel.

Maximihalterna skall tillimpas pa sammansatta livsmedel som salufors
konsumtionsfardiga eller som bereds enligt tillverkarens anvisningar.

Nérmare bestimmelser for tillimpningen av punkt 2 far antas i enlighet med
forfarandet 1 artikel 18.2.
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Artikel 6
Anvindning av vissa ursprungsmaterial

Ursprungsmaterial som fortecknas 1 del A 1 bilaga IV far inte anvdndas for
framstéllning av aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper.

Aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper som framstéllts av
ursprungsmaterial som fortecknas i del B i bilaga IV far endast anvdndas enligt
villkoren 1 den bilagan.

Artikel 7
Aromer som inte krdver bedomning och godkdnnande

Fo6ljande aromer far anvindas i eller pa livsmedel utan att vara godkéinda i enlighet
med denna forordning, under forutséttning att de uppfyller villkoren 1 artikel 4:

a)  Arompreparat enligt artikel 3.2 d 1.

b)  Reaktionsaromer enligt artikel 3.2 e 1 som uppfyller villkoren for framstillning
av reaktionsaromer och som inte dverskrider de maximihalter som anges i
bilaga V for vissa &mnen i reaktionsaromer.

c)  Aromprekursorer enligt artikel 3.2 g 1.
d) Livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper.

Utan hinder av vad som sdgs i punkt 1 skall Europeiska myndigheten f{or
livsmedelssidkerhet, nedan kallad ”myndigheten”, gora en riskbeddmning av en arom
eller livsmedelsingrediens med aromgivande egenskaper som avses i punkt 1 om
kommissionen, en medlemsstat eller myndigheten ifrdgasétter dess sdkerhet.
Artiklarna 4-6 i1 forordning (EG) nr [om faststillande av ett enhetligt forfarande for
godkinnande av livsmedelstillsatser, livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer] skall
gilla i tilldimpliga delar.

Vid behov skall kommissionen efter myndighetens yttrande vidta &tgérder 1 enlighet
med forfarandet 1 artikel 18.2. Sddana atgdrder skall faststéllas i bilaga III, IV
och/eller V, beroende pé vad som ér tillampligt.
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KAPITEL III

GEMENSKAPSFORTECKNING OVER AROMER OCH URSPRUNGSMATERIAL

SOM AR GODKANDA FOR ANVANDNING I ELLER PA LIVSMEDEL

Artikel 8
Aromer och ursprungsmaterial som krdver bedémning och godkdnnande

Detta kapitel géller

a) aromamnen,

b) arompreparat enligt artikel 3.2 d ii,

c) reaktionsaromer som framstéllts genom upphettning av ingredienser som helt eller
delvis omfattas av artikel 3.2 e ii eller som inte uppfyller villkoren for framstéllning
av reaktionsaromer och Overskrider de maximihalter som anges i bilaga V for vissa
icke 6nskvirda dmnen,

d) aromprekursorer enligt artikel 3.2 g ii,

e) andra aromer enligt artikel 3.2 h,

f) andra ursprungsmaterial dn livsmedel enligt artikel 3.2 j ii.

Artikel 9

Gemenskapsforteckning 6ver aromer och ursprungsmaterial

Av de aromer och ursprungsmaterial som avses i artikel 8 far endast de som finns med i
gemenskapsforteckningen sldppas ut pa marknaden som sadana och anvindas i eller pa
livsmedel.

Artikel 10
Inforande av aromer och ursprungsmaterial i gemenskapsforteckningen

En arom eller ett ursprungsmaterial far inféras 1 gemenskapsforteckningen 1 enlighet
med forfarandet i forordning (EG) nr [om faststéllande av ett enhetligt forfarande for
godkdnnande av livsmedelstillsatser, livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer]
endast om det uppfyller villkoren 1 artikel 4.

Nar en arom eller ett ursprungsmaterial fors in 1 gemenskapsforteckningen skall
foljande uppgifter finnas med:

a)  Namn eller beteckning pd den arom eller det ursprungsmaterial som godkénts.

b)  Vid behov villkoren fér anvindning av aromen.
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3. Gemenskapsforteckningen skall dndras i enlighet med det forfarande som anges i
forordning (EG) nr [...] om faststillande av ett enhetligt forfarande for godkénnande
av livsmedelstillsatser, livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer.

Artikel 11
Aromer eller ursprungsmaterial som omfattas av forordning (EG) nr 1892/2003

En arom eller ett ursprungsmaterial som omfattas av forordning (EG) nr 1829/2003 far inforas
1 gemenskapsforteckningen forst efter att ha godkénts i enlighet med det forfarande som avses
i artikel 7 i den forordningen.

KAPITEL IV

MARKNING

AVSNITT 1

MARKNING AV AROMER SOM INTE AR AVSEDDA ATT SALJAS TILL
SLUTKONSUMENTER

Artikel 12
Mdrkning av aromer som inte dr avsedda att sdljas till slutkonsumenter

Aromer som inte dr avsedda att sdljas till slutkonsumenter far saluféras endast om de
uppgifter som foreskrivs i artiklarna 13 och 14 anges pa forpackningen, behallaren eller i de
handlingar som medf6ljer, pa ett sadant sétt att de dr vél synliga, klart ldsbara och bestindiga.

Artikel 13
Allmdnna uppgifter som krdvs for mdrkning av aromer

1. Forpackningar eller behallare som innehaller aromer som inte dr avsedda att sdljas
till slutkonsumenter skall mirkas med foljande uppgifter:

a)  Varubeteckning: antingen ordet ”arom”, ett specifikt namn eller en beskrivning
av aromen.

b)  Tillverkarens, forpackarens eller forsdljarens namn eller firmanamn och adress.

c¢)  Uppgiften ’for anvindning 1 livsmedel” eller ”for begrdnsad anvindning i
livsmedel” eller en mer specifik hdnvisning till den avsedda anvdndningen i
livsmedel.
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d)  En forteckning, 1 fallande ordning efter vikt, over
1) de kategorier av aromer som ingar och

11) namnen pa alla andra @mnen eller material som ingar 1 produkten, eller
deras E-nummer, om ett sadant finns.

e) Om en bestindsdel eller grupp av bestdndsdelar endast fir forekomma i en
begriansad mingd i livsmedel, skall maximihalten av varje bestdndsdel eller
grupp av bestdndsdelar anges och/eller andra tydliga och ldttbegripliga
uppgifter som gor det mojligt for kdparen att folja denna férordning eller annan
relevant gemenskapslagstiftning.

f)  Vid behov sirskilda villkor for forvaring och anvandning.

g)  Bast fore-datum.

h)  Mirkning med vars hjélp det gar att identifiera satsen eller partiet.
1)  Nettomingden.

Genom undantag fran punkt 1 fir de uppgifter som krévs enligt 1 c—g ldmnas endast i
de handlingar som medfdljer sdndningen eller sédnds 1 forvig, forutsatt att uppgiften
“avsedd for framstillning av livsmedel och ej for forsdljning till konsumenter” dr vil
synlig pa den forpackning eller behallare som innehéller produkten i fraga.

Artikel 14
Sdarskilda uppgifter som krdvs for aromers varubeteckning

Beteckningen “naturlig” fir anvindas endast for att beskriva en arom i den
varubeteckning som avses 1 artikel 13.1 a i enlighet med punkterna 2—6.

Beteckningen naturlig” fir anvindas for att beskriva en arom endast om den
aromgivande bestdndsdelen uteslutande bestar av arompreparat och/eller naturliga
aromamnen.

Beteckningen “naturligt aromdmne/naturliga aromdmnen” far anvidndas endast for
aromer 1 vilka den aromgivande bestdndsdelen uteslutande bestar av naturliga
aromamnen.

Beteckningen “naturlig” far anvindas endast i kombination med en hénvisning till ett
livsmedel, en livsmedelskategori eller ett vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om minst 90 viktprocent av den aromgivande
bestdndsdelen framstillts av det ursprungsmaterial som det hanvisas till.

Den aromgivande bestdndsdelen far innehdlla arompreparat och/eller naturliga
aromamnen.

Varubeteckningen skall innehalla foljande: “naturlig arom fran [livsmedel eller
livsmedelskategori(er) eller ursprungsmaterial]”.
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Beteckningen “naturlig arom frdn [livsmedel eller livsmedelskategori -eller
ursprungsmaterial] med andra naturliga aromer” far anvéndas endast om den
aromgivande bestandsdelen delvis kommer fran det ursprungsmaterial som det
hénvisas till och dr latt att kidnna igen.

Den aromgivande bestandsdelen far innehdlla arompreparat och naturliga
aromamnen.

Beteckningen naturlig arom” far anvdndas endast om den aromgivande
bestandsdelen kommer frén olika ursprungsmaterial och ursprungsmaterialens lukt
eller smak inte skulle framgé av en hanvisning till dessa.

Den aromgivande bestdndsdelen far innehélla arompreparat och naturliga
aromamnen.

AVSNITT 2

MARKNING AV AROMER SOM AR AVSEDDA ATT SALJAS TILL
SLUTKONSUMENTER

Artikel 15
Mdrkning av aromer som dr avsedda att sdljas till slutkonsumenter

Utan att det paverkar tillimpningen av direktiv 2000/13/EG far aromer som é&r
avsedda att siljas till slutkonsumenter saluforas endast om uppgiften ”for anvindning
i livsmedel” eller ”for begrinsad anvindning i livsmedel” eller en mer specifik
hianvisning till den avsedda anviandningen 1 livsmedel anges pé forpackningen, pa ett
sadant sétt att den &r val synlig, klart 1dsbar och besténdig.

Beteckningen “naturlig” skall anvidndas for att beskriva en arom 1 den
varubeteckning som avses i artikel 13.1 a endast i enlighet med artikel 14.

KAPITEL V

FORFARANDEBESTAMMELSER OCH TILLAMPNING
Artikel 16
Inrapportering fran livsmedelsforetagare

Livsmedelsforetagarna eller deras representanter skall till kommissionen l&dmna
uppgift om de miangder aromdmnen som arligen tillfors livsmedel i gemenskapen och
ange anviandningsméngder for de olika livsmedelskategorierna i gemenskapen.

Nérmare bestimmelser for tillimpningen av punkt 1 skall antas i enlighet med
forfarandet 1 artikel 18.2.
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Artikel 17
Medlemsstaternas overvakning och rapportering

Medlemsstaterna skall upprétta system for Overvakning av konsumtionen och
anviandningen av de aromer som ingdr i1 gemenskapsforteckningen och av
konsumtionen av de dmnen som fortecknas i bilaga III samt arligen inrapportera
resultaten till kommissionen och myndigheten.

Efter samrad med myndigheten far gemensamma metoder for medlemsstaternas
insamling av uppgifter om konsumtionen och anvindningen av aromerna i
gemenskapsforteckningen och dmnena 1 bilaga III antas i enlighet med forfarandet i
artikel 18.2.

Artikel 18
Kommitteforfarande

Kommissionen skall bitrddas av stindiga kommittén for livsmedelskedjan och
djurhilsa, nedan kallad “kommittén”.

Nar det hdnvisas till denna punkt skall artiklarna 5 och 7 1 beslut 1999/468/EG
tillimpas, med beaktande av bestimmelserna i artikel 8 i det beslutet.

Den tid som avses 1 artikel 5.6 1 beslut 1999/468/EG skall vara tre manader.

Kommittén skall sjdlv anta sin arbetsordning.

) Artikel 19
Andringar av bilagorna II-V

Andringar av bilagorna I11-V till denna forordning som gors for att ta héinsyn till den tekniska
och vetenskapliga utvecklingen skall antas i enlighet med det fOrfarande som avses i
artikel 18.2.

Artikel 20

Gemenskapens finansiering av harmoniserade dtgdrder

Den rittsliga grunden {or finansieringen av atgérder som foljer av denna forordning skall vara
artikel 66.1 ¢ 1 forordning (EG) nr 882/2004.
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KAPITEL VI
OVERGANGS- OCH SLUTBESTAMMELSER
Artikel 21

Upphdvande

Direktiv 88/388/EEG, beslut 88/389/EEG och direktiv 91/71/EEG skall upphora att
gilla.

Forordning (EG) nr 2232/96 skall upphora att gélla frdn och med den dag da den
forteckning som avses 1 artikel 2.2 i den férordningen borjar tillampas.

Hénvisningar till de upphévda rittsakterna skall anses som héanvisningar till denna
forordning.

Artikel 22

Upprdttande av gemenskapsforteckningen 6ver aromer och ursprungsmaterial samt

overgangsbestimmelser

Gemenskapsforteckningen skall upprdttas genom att den forteckning Over
aromdmnen som avses 1 artikel 2.2 1 férordning (EG) nr 2232/96, nir den antas,
infors 1 bilaga I till denna forordning.

Forordning (EG) nr [...] [om faststillande av ett enhetligt forfarande for
godkédnnande av livsmedelstillsatser, livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer] skall
tillimpas vid bedomning och godkdnnande av aromdmnen som inte omfattas av det
utvirderingsprogram som foreskrivs 1 artikel 4 1 férordning (EG) nr 2232/96 till dess
att gemenskapsforteckningen har uppriéttats.

Genom undantag frn det forfarande som anges ovan skall de tidsfrister pd sex och
nio ménader som anges 1 artikel 5.1 och artikel 7 1 forordning (EG) nr[...] [om
faststdllande av ett enhetligt forfarande for godkdnnande av livsmedelstillsatser,
livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer] inte gilla for sddana beddmningar och
godkédnnanden.

Eventuella 6vergangsbestammelser far faststéllas i enlighet med det forfarande som
avses 1 artikel 18.2.
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) Artikel 23
Andring av forordning (EEG) nr 1576/89

Forordning (EEG) nr 1576/89 skall dndras pa foljande sitt:

1.

Artikel 1.4 m skall dndras pé foljande sétt:

a)

b)

I punkt 1 a skall andra stycket ersdttas med foljande:

”Andra aromdmnen enligt definitionen i artikel 3.2 b i forordning (EG) nr [...]
och/eller aromatiska véxter eller delar av aromatiska véxter far dessutom
anvindas, men de organoleptiska egenskaperna for enbér skall kunna urskiljas,
aven om de ibland ar férsvagade.”

Punkt 2 a skall erséttas med foljande:

”Drycken far kallas gin om den har framstéllts genom att organoleptiskt
lamplig jordbruksalkohol smaksatts med aromdmnen enligt definitionen i
artikel 3.2b 1 forordning (EG) nr[...] och/eller arompreparat enligt
definitionen 1 artikel 3.2d i den forordningen, och smaken av enbér
dominerar.”

I punkt 2 b skall forsta stycket ersittas med foljande:

”Drycken far kallas “destillerad gin” om den har framstéllts uteslutande genom
att organoleptiskt lamplig jordbruksalkohol av ldmplig kvalitet, med en
ursprunglig  alkoholhalt pa ldgst 96 volymprocent, omdestillerats i
destillationsapparater som traditionellt anvinds for gin, tillsammans med enbir
och andra vixter, under fOrutsittning att enbarssmaken dominerar.
Beteckningen “destillerad gin” fir ocksa anvéndas for en blandning av den
produkt som erhallits genom en sadan destillering och jordbruksalkohol med
samma sammansittning, renhetsgrad och alkoholhalt. Arom@mnen enligt
definitionen 1 artikel 3.2b 1 forordning (EG) nr[...] och/eller sadana
arompreparat som anges 1 a far ocksd anvindas for att smaksétta drycken.
London gin ér en typ av destillerad gin”.

I artikel 1.4 n 1 skall andra stycket erséttas med f6ljande:

”Andra aromdmnen enligt definitionen i artikel 3.2 b i forordning (EG) nr[...],
och/eller arompreparat enligt definitionen i artikel 3.2d i den forordningen, far
dessutom anvéindas, men smaken av kummin skall dominera.”

I artikel 1.4 p skall forsta stycket erséttas med foljande:

”En spritdryck med en dominerande bitter smak, som framstéllts genom att

jordbruksalkohol smaksatts med aromdmnen enligt definitionen i1 artikel 3.2 b i

forordning (EG) nr [...] och/eller med arompreparat enligt definitionen i artikel 3.2 d
1 den forordningen.”
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I artikel 1.4 u skall forsta stycket ersittas med foéljande:

“En spritdryck som framstillts genom aromatisering av jordbruksalkohol med
aromdmnen av kryddnejlika och/eller kanel genom en av féljande metoder eller en
kombination av dessa: maceration och/eller destillering, omdestillering av alkoholen
tillsammans med delar av de kryddor som ndmns ovan, tillsats av aromdmnen enligt
definitionen i artikel 3.2 b i1 forordning (EG) nr [...] av kryddnejlika eller kanel eller
en kombination av dessa metoder.”

I artikel 4.5 skall forsta och andra stycket, utom upprdkningarna i led a och b,
ersdttas med foljande:

”Endast naturliga aromdmnen och arompreparat enligt definitionerna 1 artikel 3.2 b
och 3.2 d i férordning (EG) nr [...] far anvéndas vid framstillning av de spritdrycker
som definieras i artikel 1.4, med undantag av dem som definieras i artikel 1.4 m, n
och p.

Aromdmnen enligt definitionen 1 artikel 3.2b i f6rordning (EG) nr[...] och
arompreparat enligt definitionen 1 artikel 3.2 d 1 den forordningen &r dock tillatna i
andra likorer 4n foljande:”

) Artikel 24
Andring av forordning (EEG) nr 1601/91

Artikel 2.1 skall dndras pé foljande sétt:

1.

I led a tredje strecksatsen skall forsta understrecksatsen erséttas med foljande:

13

— aromd@mnen och/eller arompreparat enligt definitionerna 1 artikel 3.2 b och d 1
forordning (EG) nr [...], och/eller”

I led b andra strecksatsen skall forsta understrecksatsen ersittas med foljande:

13

— aromdmnen och/eller arompreparat enligt definitionerna i artikel 3.2 b och d i
forordning (EG) nr [...], och/eller”

I led c andra strecksatsen skall forsta understrecksatsen ersittas med foljande:

13

— aromdmnen och/eller arompreparat enligt definitionerna i artikel 3.2 b och d i
forordning (EG) nr [...], och/eller”

) Artikel 25
Andring av forordning (EG) nr 2232/96

I artikel 5 1 forordning (EG) nr 2232/96 skall punkt 1 ersittas med foljande:

“1.

Den forteckning 6ver aromdmnen som avses i artikel 2.2 skall antas i enlighet med
forfarandet i artikel 7 senast den 31 december 2008.”
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Artikel 26
Andring av direktiv 2000/13/EG

Bilaga I1I till direktiv 2000/13/EG skall ersittas med féljande:

”Bilaga I1I

BENAMNING PA AROMER I INGREDIENSFORTECKNINGEN

1. Utan att det paverkar tillimpningen av punkt 2 skall foljande bendmningar anvdndas
for aromer:

“aromer” eller ett specifikt namn eller en beskrivning av aromen, om den
aromgivande bestandsdelen innehaller aromer enligt definitionerna 1
artikel 3.2b, d, e, g eller h i Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr [...] [om aromer och vissa livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper]*.

“rokarom(er)”, om den aromgivande bestandsdelen innehdller aromer enligt
definitionen i artikel 3.2 f i forordning (EG) nr [...] [om aromer och vissa
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper] och ger livsmedlet
roksmak.

2. Beteckningen “naturlig” i varubeteckningen for aromer skall anvindas i enlighet med
artikel 14 1 forordning (EG) nr [...] [om aromer och vissa livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper].”

* EUTLI[...},[...]1, [...]-

Artikel 27
Ikrafttrdadande

Denna forordning tridder 1 kraft den tjugonde dagen efter det att den har offentliggjorts 1
Europeiska unionens officiella tidning.

Den skall tilldmpas fran och med den [24 mdnader efter ikrafitridandet]. Artiklarna 9, 23 och
24 skall dock tillimpas fran och med den dag d& gemenskapsforteckningen borjar gélla.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillamplig i alla medlemsstater.

Utfardad 1 Bryssel
Pa Europaparlamentets vignar Pa radets vignar
Ordforande Ordforande
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BILAGA I

Gemenskapsforteckning over aromer och ursprungsmaterial som ir godkinda for

anvindning i och pa livsmedel

32

SV



SV

BILAGA 11

Forteckning over traditionella metoder for livsmedelsberedning vid framstallning av

naturliga aromimnen och naturliga arompreparat

hackning overdragning (beldggning)

kokning, bakning, stekning (hogst 240°C) kylning

sonderdelning destillering/rening

torkning emulgering

avdunstning extraktion, inkl. extraktion med
16sningsmedel

jdsning filtrering

malning upphettning

infusion urlakning

mikrobiologiska metoder blandning

skalning perkolation (I&ngsam filtrering)
pressning kylning/frysning
rostning/grillning pressning
blotlaggning
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BILAGA IIT

Forekomst av vissa Amnen

Del A: Amnen som inte som sadana far tillsittas livsmedel
agarsyra

capsaicin

hypericin

betaasaron
1-allyl-4-metoxibensen
vitecyanid

mentofuran
4-allyl-1,2-dimetoxibensen
pulegon

kvassin

1-allyl-3,4-metylendioxibensen, safrol

teukrin A

tujon (alfa- och beta-)

Del B: Maximihalter for vissa dmnen, som forekommer naturligt 1 aromer och

livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper, i vissa sammansatta livsmedel som
tillforts aromer och/eller livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper

Amne Sammansatta livsmedel for vilka Maximihalt[mg/kg]
maximihalter giller

betaasaron alkoholhaltiga drycker 1,0
1-allyl-4- mjolkprodukter 50
metoxibensen

beredda frukter och gronsaker (inkl. 50

svamp, rotter och rotkndlar, balj- och
artvaxter), notter och fron

fiskprodukter 50

alkoholfria drycker 10
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vitecyanid nougat, marsipan, marsipanersiattningar 50
eller liknande produkter
konserverade stenfrukter 5
alkoholhaltiga drycker 35
mentofuran konfektyrvaror som innehéller 500
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
frisk andedrakt
pastiller for frisk andedrikt'’ 3000
tuggummi 1 000
alkoholhaltiga drycker som innehéller 200
mynta/pepparmynta
4-allyl-1,2- mjolkprodukter 20
dimetoxibensen
kott och kottprodukter, inklusive fjaderfa 15
och vilt
fisk och fiskprodukter 10
soppor och séser 60
aptitretare 20
alkoholfria drycker 1
pulegon konfektyrvaror som innehéller 250
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
frisk andedrékt
pastiller for frisk andedrikt'’ 2 000
tuggummi 350
alkoholfria drycker som innehéller 20
mynta/pepparmynta
alkoholhaltiga drycker som innehéller 100

mynta/pepparmynta

17

Starkt aromatiserade pastiller hogst 1 g per konfektyrvara.
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kvassin alkoholfria drycker 0,5
bakverk 1
alkoholhaltiga drycker 1,5
1-allyl-3,4- kott och kottprodukter, inklusive fjaderfa 15
metylendioxibensen, | och vilt
safrol
fisk och fiskprodukter 15
soppor och séaser 25
alkoholfria drycker 1
teukrin A alkoholhaltiga drycker 2
tujon (alfa- och beta-) | alkoholhaltiga  drycker som inte 10
framstéllts av Artemisia-arter
alkoholhaltiga drycker som framstillts av 35

Artemisia-arter
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BILAGA IV

Forteckning over ursprungsmaterial for vilka anvindningsrestriktioner giller vid

framstillning av aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper

Del A: Ursprungsmaterial som inte fir anvindas for framstillning av aromer och
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper

Ursprungsmaterial

Latinskt namn

Trivialnamn

tetraploid form av Acorus calamus

tetraploid form av Calamus

Del B: Villkor for anvindningen av aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper framstillda av vissa ursprungsmaterial

Ursprungsmaterial
Villkor for anvindning
Latinskt namn Trivialnamn
Quassia amara L. kvassia Aromer och livsmedelsingredienser med
och aromgivande egenskaper framstillda av
Picrasma excelsa detta ursprungsmaterial fir anvindas
(Sw) endast for framstdllning av drycker och
bakverk.

Laricifomes larkticka Aromer och livsmedelsingredienser med
officinales (Vill.: Fr) aromgivande egenskaper framstillda av
Kotl. et Pouz dessa ursprungsmaterial far anvindas
eller endast for framstéllning av alkoholhaltiga
Fomes officinalis drycker.
Hypericum johannesort
perforatum
Teucrium gamander
chamaedrys
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BILAGA V

Villkor for framstillning av reaktionsaromer och maximihalter av vissa dmnen i

reaktionsaromer
Del A: Villkor for framstillning:
a) Produkternas temperatur under bearbetningen far inte 6verstiga 180°C.
b) Viarmebehandlingen fér inte paga langre dn 15 minuter vid 180°C med motsvarande

langre tid vid ldgre temperaturer, dvs. en dubblering av virmningstiden for varje
minskning av temperaturen med 10°C, under hogst 12 timmar.

c) Under bearbetningen far pH-virdet inte overstiga 8,0.

Del B: Maximihalter av vissa Aamnen

Amne Maximihalt
(ng/kg)
2-amino-3,4,8-trimetylimidazo[4,5-f]kinoxalin (4,8-DiMelQx) 50
2-amino- 1-metyl-6-fenylimidazol[4,5-b]pyridin (PhIP) 50
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FINANSIERINGSOVERSIKT FOR RATTSAKT

FORSLAGETS NAMN

Forslag till Europaparlamentets och radets forordning om aromer och vissa
livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper for anvidndning i och pi
livsmedel

BERORDA DELAR I DEN
FORVALTNINGEN/BUDGETERINGEN

VERKSAMHETSBASERADE

Politikomrade: Hilsa och konsumentskydd
Verksamhet: Livsmedelssédkerhet, djurhilsa, djurskydd och véxtskydd
BERORDA BUDGETPOSTER

3.1. Budgetposter (driftsutgifter med tillhérande tekniska och administrativa
stodutgifter — f.d. B.A-poster) med rubriker

17.01.04.05. Foder- och livsmedelssikerhet och relaterade aktiviteter —
Administrativa utgifter

3.2. Atgirdens loptid och budgetkonsekvensens varaktighet

Obegrénsad
3.3. Budgettekniska uppgifter (ligg till rader vid behov)
Deltagande av o s
Budgetrubrik | Typ av utgifter Nya Deltagande de ansokande Rubriki
Efta o budgetplanen
liinderna
17.01.04.05 ?ft’;%' Diff- | NEJ NEJ NEJ Nrla

I syfte att utveckla och uppdatera gemenskapslagstiftningen om aromimnen pa
ett proportionellt och effektivt sitt kan det vara indamalsenligt att genomfora
undersokningar for att samla in uppgifter, dela information och samordna
arbetet mellan medlemsstaterna. Saddana typer av stodutgifter, som tas upp
under punkterna 4.1 och 8.1, omfattas av forordning (EG) nr 882/2004, som
giller offentlig kontroll av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstiftningen,
inom de belopp som anslagits for tillimpningen av forordningen under perioden
2007-2013.

18

Differentierade anslag.
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FORTECKNING OVER MEDEL

4.1. Finansiella medel

4.1.1. Atagandebemyndiganden och betalningsbemyndiganden

Miljoner euro (avrundat till tre decimaler)

n+5
. Avsnitt Ar | n+ | n+ | n+ | n+ och
Typ av utgifter ar n | 5 3 4 foljande Totalt
budgetar
Driftsutgifter'’
Atagandebemyndiganden 8.1. a 0,1 | 0,05 | 0,05 | 0,05 | 0,05 0,05 0,35
Betalningsbemyndiganden b 0,1 0,051 0,05 | 0,05]0,05 0,05 0,35
Administrativa utgifter som ingar i referensbeloppet™
Tekniskt och administrativt
stod (icke-diff)) 8.2.4. c 0,0 00 | 0,0 | 0,0 | 0,0 0,0 0,0
TOTALT REFERENSBELOPP
Atagandebemyndiganden atc 0,1 | 0,05 | 0,05 | 0,05 0,05 0,05 0,35
Betalningsbemyndiganden bt+c 0,1 | 0,05 | 0,05 | 0,051 0,05 0,05 0,35
A i o . .[: . . o . [: l l 21
Personalutgifter och dartill 825 d
horande utgifter (icke-diff.) o
Andra administrativa
utgifter 4n personalutgifter
och dartill horande utgifter 8.2.6. e
som inte ingdr i
referensbeloppet (icke-diff.)
Totala beriknade utgifter for finansieringen av atgiirden
TOTALA ATAGANDE-
BEMYNDIGANDEN inkl. atctd+e | 0,1 | 0,05 | 0,05 | 0,05 | 0,05 0,05 0,35
personalkostnader
TOTALA BETALNINGS-
BEMYNDIGANDEN inkl. b+c+d+e | 0,1 | 0,05 | 0,05 | 0,05 | 0,05 0,05 0,35
personalkostnader

Utgifter som inte omfattas av kapitel xx 01 i avdelning xx.

Utgifter som omfattas av artikel xx 01 04 i avdelning xx.
Andra utgifter inom kapitel xx 01 &n artiklarna xx 01 04 och xx 01 05.
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Samfinansier

Om forslaget innefattar samfinansiering frdn medlemsstaterna eller andra organ
(ange vilka) skall en berdkning av samfinansieringen anges i nedanstidende tabell
(lagg till fler rader, om det rér sig om flera organ):

Miljoner euro (avrundat till tre decimaler)

Samfinansierande organ Ar | n+1 | n+2 | n+3 | n+4 n+5 Totalt
n och
foljande
budgetar
........................ f
TOTALTA atc
ATAGANDEBEMYNDIGAN | +d+
DEN inklusive samfinansiering | e+f

4.1.2. Forenlighet med den ekonomiska planeringen
X Forslaget ér forenligt med gillande ekonomisk planering.

[0  Forslaget kraver omfordelningar under den berorda rubriken i
budgetplanen.

[0  Forslaget kan kriva tillimpning av bestimmelserna i det
interinstitutionella avtalet’ (dvs. mekanismen for flexibilitet eller
revidering av budgetplanen).

4.1.3. Paverkan pd inkomsterna
X Forslaget paverkar inte inkomsterna.
L0  Forslaget paverkar inkomsterna enligt foljande:

Observera att den metod som anvints for att berdkna paverkan pa inkomsterna
skall redovisas ndrmare i en separat bilaga.

Miljoner euro (avrundat till en decimal)

Fore Situation under genomforandet av atgirden

atgdrden
[Arn-1]

Budgetrubrik Inkomster [Arn] | [n+1] | [n+2] | [n+3] | [n+4] | [n+5]%

a) Inkomster i absoluta tal

b)Fordndring av inkomster A

(Om flera budgetrubriker paverkas skall varje rubriks nummer anges i tabellen. Lagg
till rader vid behov).

2 Se punkterna 19 och 24 i det interinstitutionella avtalet.

Fler kolumner far laggas till vid behov, t.ex. om atgérden 16per 6ver mer &n 6 ar.
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4.2. Personal uttryckt i heltidsekvivalenter (fast anstillda, tillfalligt anstallda
och extern personal) — for ytterligare uppgifter se punkt 8.2.1.

Arsbehov Arn|n+1|n+2|n+3|n+4|n+5ochfoljande budgetir
Totala personalresurser | 04 0,4 0,4 0,4 0,4 0,4
BESKRIVNING OCH MAL

Bakgrunden till forslaget skall ldmnas 1 motiveringen. Detta avsnitt i
finansieringsoversikten skall innefatta foljande kompletterande uppgifter:

5.1. Behov som skall uppfyllas pa kort eller ling sikt

For nirvarande bedoms aromédmnen och &mnen som utgér en toxikologisk risk
av Europeiska myndigheten for livsmedelssidkerhet. I omkring tvd tredjedelar
av drendena Onskar myndigheten kompletterande uppgifter om intag. Dessa
uppgifter behovs for besluten om riskhantering.

For att sdkerstdlla proportionella tillimpningsatgérder inom ramen for den
foreslagna forordningen och for att uppnd malen i férordning (EG) nr 882/2004
som gidller offentlig kontroll av efterlevnaden av foder- och
livsmedelslagstiftningen krivs darfor foljande:

. En ldamplig databas for insamling och lagring av all information som ror
gemenskapslagstiftningen om aromer.

. Genomforande av nddviandiga undersokningar (t.ex. om sammanséttning
och intag av livsmedel) for utarbetande och utveckling av lagstiftningen
om livsmedelsaromer.

. Genomforande av nddvdndiga undersdkningar for att harmonisera
forfaranden, kriterier for beslutsfattandet och krav pa uppgifter i syfte att
underlitta arbetsdelningen mellan medlemsstaterna och utforma riktlinjer
pa dessa omréden.

5.2. Mervirde som tillfors genom gemenskapens deltagande och forslagets
forenlighet med oOvriga finansiella instrument samt eventuella
synergieffekter

De uppgifter och den information som erhills kommer att bidra till att ge
konsumenterna ett s& gott hilsoskydd som mojligt samtidigt som néringslivet
kan fortsdtta att utveckla och anvidnda aromer. For nérvarande finns inte
tillrackliga uppgifter for att fatta de beslut som ger det bista konsumentskyddet
utan nagon overreglering.

P& den harmoniserade marknaden kan detta bara uppnds genom ett samordnat

tillvigagingssitt som medger utbyte av jdmforbar information mellan
medlemsstaterna.
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5.3. Mal, forviantade resultat och motsvarande indikatorer inom ramen for
verksamhetsbaserade forvaltning

Mal 1: Uppritta och administrera en databas och organisera tillhorande
undersokningar i samarbete med externa organisationer som Vvéljs ut
genom ldmpliga forfaranden.

Mal 2: Sidkerstilla att anvindningen av aromer och ursprungsmaterial for dessa
inte medfor oacceptabla risker for konsumenterna och samtidigt inte

stdller onddiga krav pd niringslivet.

Mal 3: Grunda besluten om riskhantering pa korrekta uppskattningar av intag
med hjilp av en centraliserad databas med aktuell information om
sammanséttning och anviandning av aromer.

5.4. Metod for genomforande (preliminér)
X Centraliserad forvaltning
X Direkt av kommissionen
O  Indirekt genom delegering till
L0  genomforandeorgan

00 organ som inrdttas av gemenskapen enligt artikel 185 i
budgetforordningen

O  nationella offentliga organ eller organ som anfortrotts
uppgifter inom offentlig forvaltning

L0 Delad eller decentraliserad forvaltning
O  Tillsammans med medlemsstaterna
[0 Tillsammans med tredjeldnder
L Gemensam forvaltning med internationella organisationer (ange vilka)

Kommentarer:
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6. OVERVAKNING OCH UTVARDERING

6.1. Overvakningssystem
Innehéllet 1 databasen och slutsatserna av resultaten fran undersokningarna kan
kontrolleras genom att man undersoker i vilken utstrickning de kan anvéndas
for att utforma forslag till ldmpliga tillimpningsbestimmelser. Stindiga
kommittén for livsmedelskedjan och djurhdlsa kommer att ha en viktig
funktion.
6.2. Bedomning och utvirdering
6.2.1. Forhandsbedomning
Vissa uppgifter finns redan i databasen Flavis, som anvidnds for den
fortlopande utvirderingen av programmet for aromdmnen.
6.2.2. Atgiirder efier tidigare del- eller slututvirderingar (erfarenheter fidn
liknande dtgdrder)
Erfarenheterna fran databasen Flavis kommer att anvédndas fOr att
utforma ett béttre system och for datainsamling.
6.2.3. Former och periodicitet for kommande utvirderingar
Fortlopande utvérderingar med hénsyn till behovet av att foresla nya
tillampningsbestammelser.
7. BESTAMMELSER OM BEDRAGERIBEKAMPNING

SV
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8. UPPGIFTER OM MEDEL

8.1. Forslagets mal i form av finansiella kostnader
Atagandebemyndiganden i miljoner euro (avrundat till tre decimaler)
(Rubriker for Typ av | Genomsnittliga Arn Arn+l Ar n+2 Arn+3 Ar nt+4 Ar n+5 och foljande TOTALT
malen, atgiirderna | resultat kostnader budgetar
och resultaten
skall anges) Antal Totala Antal Totala Antal Totala Antal Totala Antal Totala Antal Totala Antal Totala
resultat | kostnader | resultat | kostnader | resultat | kostnader | resultat | kostnader | resultat | kostnader | resultat | kostnader | resultat | kostnader
OPERATIVT
MAL NR 1 1 0,1 1 0,05 1 0,05 1 0,05 1 0,05 1 0,05 6 0,35
24
TOTALA
KOSTNADER 1 0,1 1 0,05 1 0,05 1 0,05 1 0,05 1 0,05 6 0,35

24
25
26

SV

Enligt beskrivningen i avsnitt 5.3.
Upprittande av databasen.

Uppdatering och administration av databasen, organisation av relevanta undersdkningar.
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8.2. Administrativa utgifter

8.2.1. Antal och typ av personal

Typ av Personal som kravs for att handlidgga édtgérden (befintliga plus ev.
tjénster ytterligare personalresurser) (antal tjéinster/heltidsekvivalenter)

Arn Arn+l Arn+2 Arn+3 Arnt4 Arn+5

Fast eller A*/AD 0.2 02 0.2 0.2 02 0.2
tillfalligt

11 0,27 *
anstllda B%, 0.2 02 0.2 0.2 02 0.2

(1701 01) C*/AST

128

Persona som
finansieras genom art.
XX 0102

Ovrig personal” som
finansieras genom art.
XX 01 04/05

TOTALT 0,4 0,4 0,4 0,4 0,4 0,4

8.2.2. Beskrivning av de uppgifter som skall utféras i samband med dtgdrden

Granskning av fackrapporter och ekonomiska rapporter, forberedelser for
ataganden och betalningar.

8.2.3. Personalresurser (som omfattas av tjdnsteforeskrifterna)

Om personalresurserna tas fran mer 4n en kélla skall det anges hur manga
tjdnster som kommer fran respektive kélla.

X Tjénster som for ndrvarande anslagits till forvaltningen av det
program som skall ersittas eller utvidgas.

L0 Tjanster som redan har anslagits inom ramen for den arliga
politiska strategin/det preliminira budgetforslaget for ar n.

L0  Tjanster som skall begiras i samband med nésta érliga politiska
strategi/prelimindra budgetforslag.

L0  Tjanster som skall fordelas om med hjéilp av befintliga resurser
inom den ansvariga avdelningen (intern omfordelning).

L0 Tjanster som krdvs for ar n, men som inte planerats inom ramen for
den &rliga politiska strategin/det preliminédra budgetforslaget for det
berorda éret.

27
28
29

Kostnader som INTE ticks av referensbeloppet.
Kostnader som INTE ticks av referensbeloppet.
Kostnader som técks av referensbeloppet.
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Miljoner euro (avrundat till tre decimaler)

Budgetrubrik Arn+5 och
o ‘i\lf Iﬁrl rﬁrz nﬁg Iﬁ; foljande | TOTALT
(nummer och bendmning) budgetar

1. Tekniskt och
administrativt stod
(inklusive tillhorande
personalkostnader)

Genomforandeorgan™

Ovrigt  tekniskt  och
administrativt stod

— internt

— externt

Totalt tekniskt och administrativt
stod

Miljoner euro (avrundat till tre decimaler)

Ar| Ar | Ar | Ar | Ar | ArntSoch

n n+1 nt2 | nt3 | nt4 folj andoe
budgetar

Typ av personal

Fast och tillfalligt anstéllda (XX 01 01)

Personal som finansieras genom art XX 01
02 (t.ex. extraanstéllda, nationella experter
och kontraktsanstillda)

(ange budgetpost)

Totala kostnader for personal och
dirmed sammanhingande kostnader
(som INTE ingar i referensbeloppet)

Berdkning — Fast och tillfilligt anstiillda

En hénvisning skall goras till den sérskilda finansieringsoversikten for de berdrda
genomforandeorganen.
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1 tilldmpliga fall skall en héinvisning goras till punkt 8.2.1.

1 tilldmpliga fall skall en héinvisning goras till punkt 8.2.1.

Berdkning — Personal som finansieras inom ramen for artikel XX 01 02

Miljoner euro (avrundat till tre decimaler)

Ar

n+1

Ar
n+2

Ar
n+3

Ar
n+4

Arn+5 och
foljande
budgetar

TOTALT

XX 0102 11 01 — Tjansteresor

XX 01 02 11 02 — Mdéten och
konferenser

XX 01 02 11 03 -
Kommittéer’!

XX 01 02 11 04 — Studier och

samrad
XX 01 02 11 05 -
Informationssystem

2. Ovriga

forvaltningsutgifter totalt
(XX 010211)

3. Ovriga administrativa
utgifter (specificera genom
att ange budgetrubrik)

Totala administrativa utgifter,
andra an personalkostnader och
dirmed sammanhéngande
kostnader (som INTE ingar i
referensbeloppet)

Beridikning — Ovriga administrativa utgifter som inte ingir i referensbeloppet

31

Ange vilken typ av kommitté och vilken grupp den tillhdr.
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