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47 Kontrollorgan
Namn: Nopapyiakn) Autodioiknon Kepxipag Aetduvon Tewpylag
Adress: Zapapa 13, GR-49100 Képkupa.

48 Mirkning: Produktforpackningen skall mirkas enligt foljande: TTAPGENO EAAIOAAAQ
"ATIOX MATOAIOX KEPKYPAX” ILIT.E. (PARTHENO ELEOLADO "AGIOS MATHAIOS KERKY-
RAS” SGB) samt uppgifterna i artikel 4.8 i presidentdekretet 61/93.

49 Nationella krav: De allminna bestimmelserna i presidentdekretet 61/93 om produk-
tionsforfaranden for produkter med SUB och SGB skall gilla.

EG-nummer: EL/00214/01.11.15

Dag dd komplett ansokan mottogs: 21 oktober 2003

Offentliggorande av en ansokan om registrering i enlighet med artikel 6.2 i radets forordning
(EEG) nr 2081/92 om skydd for geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar

(2003/C 321/10)

Genom detta offentliggérande tillgodoses den ritt till invindningar som faststills genom artiklarna 7 och
12d i ovan ndmnda forordning. Alla invindningar mot ansokan skall goras genom den behoriga myn-
digheten i medlemsstaten, i ett WTO-land eller i ett tredjeland som godkints i enlighet med artikel 12.3
inom sex ménader efter detta offentliggdrande, som sker av de motiv som anges nedan, sarskilt punkt 4.6,
genom vilka ansokan bedéms kunna godtas enligt férordning (EEG) nr 2081/92.

RADETS FORORDNING (EEG) nr 2081/92

REGISTRERINGSANSOKAN: ARTIKEL 5

SUB (x) SGB ( )

Ansokningsnummer i medlemsstaten: 8/2001

1. Behorig myndighet i medlemsstaten
Namn: Ministero delle Politiche agricole e forestali
Adress: Via XX Settembre, 20 — [-00187 Roma
T (39-06) 481 99 68
Fax (39-06) 42 01 31 26
E-post:  qualita@politicheagricole.it

2. Ansékande grupp

Namn: Associazione Produttori Olivicoli delle Province di Lucca e Massa Carrara ASSOPROL —
Lucca-Massa Carrara

Adress: Via delle Tagliate, 370 — -55100 Lucca

Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag (x) Annan ().
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Produkttyp: Klass 1.5 — Oljor och fetter — Extra jungfruolja.
Produktspecifikation

(Sammanfattning av kraven i artikel 4.2)

Namn: "Lucca”

Beskrivning: Extra jungfruolja med f6ljande egenskaper:

— Fdrg: gul med mer eller mindre djupa skiftningar i gront

— Doft: latt till medelfruktig

— Smak: mild med starka och beska inslag beroende pé fruktighet
— Testpanel: > 7

— Total syrahalt, uttryckt som oljesyra per vikt: hogst 0,5 gr per 100 gr olja,
— Peroxidvirde: hogst 12 Meq O,/kg;

— Oljesyra: > 72 %;

— Linolsyra: 5-9 %;

— Linolensyra: > 0,9 %;

— Tokoferoler totalt: minst 90 mg/liter

— Polyfenoler totalt: minst 100 mg|liter

Geografiskt omrdde: De oliver som anvinds for framstillningen av extrajungfruoljan med
beteckningen "Lucca” produceras och bearbetas i ett omrdde som, enligt den avgrinsning som anges i
produktspecifikationen, omfattar f6ljande kommuner i regionen Toskana: Capannori, Lucca, Monte-
carlo, Altopascio, Porcari, Villa Basilica i omradet Piana di Lucca och kommunerna Camaiore, Mas-
sarosa, Viareggio, Forte dei Marmi, Pietrasanta, Serravezza samt Stazzema i omrddet Versilia och
kommunerna Bagni di Lucca, Borgo Mozzano, Pescaglia, Barga, Coreglia Antelminelli samt Minuc-
ciano i omradet Media Valle och Garfagnana.

Bevis pd ursprung: Utvecklingen av jordbruket i provinsen Lucca dr bide nir det giller
produktion och handel beroende av olivodlingen. For att klargora anknytningen till omréadet rdcker det
med att ndmna att den som sd tidigt som ar 787 dgde en olivlund pé en utarrenderad egendom, dir
det odlades olika produkter, nojde sig med oliverna som arrende for egendomen och lit arrendatorn
behalla allt annat som producerades dar.

Provinsen Lucca var redan under antiken rik pd olivlundar, vilket bekriftas av ortnamnsarkivet som
innehaller ortnamn med tydliga hanvisningar till olivtrdd, som t.ex. "Ulettori”, en ort som ir beldgen
pa kullen Pieve i Elici, "Ulivella” i nirheten av Camaiore, "Oliveto” nira Arliano och "Olivetecci” nira
Varno.

Under 1300-talet fick olivodlingen allt storre betydelse, bdde som livsmedel och ur produktionssyn-
punkt, dd man vid den tidpunkten i hela Toskana borjade inse virdet av att frimja och skydda
olivodlingen.
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Pd det lokala planet upprittades noggranna foreskrifter som reglerade kvaliteten och som gjorde det
mojligt att faststilla vilka sorter som odlades mest. I provinsen Lucca registrerades pd den tiden ndgra
sorter som odlas 4n idag. S& sméningom blev olivoljan tack vare odlarnas skicklighet och envishet
aven en handelsvara.

Enligt historikern Cesare Sardi fran Lucca intog Lucca en framtridande plats inom de viktigaste
olivoljeindustrierna och antog man foreskrifter for saluféringen av olivoljan som forbjod forsiljning
utanfor omradet utan tillstdnd och avsiktliga atertag frdn marknaden for att driva upp priserna.

Produktionen, bearbetningen och buteljeringen sker inom det avgrinsade omrddet. Orsaken till att
aven buteljeringen sker i det avgrinsade geografiska omrddet 4r att detta dr nodvandigt for att oljan
"Lucca” skall behélla sin kvalitet och sirskilda egenskaper och att detta dven ger garantier for att
producenterna kan nirvara nir kontrollorganet gor sina kontroller. Den skyddade ursprungsbeteck-
ningen &r av avgorande betydelse for producenterna i omradet, och i linje med forordningens mél och
inriktning ger den en mojlighet till okade inkomster. Denna verksamhet har dessutom en ling
tradition i det avgransade geografiska omradet.

For att produkten skall kunna sparas méste de producenter som vill saluféra denna extra jungfruolja
med skyddad ursprungsbeteckning registrera sina olivlundar, bearbetnings- och buteljeringsanligg-
ningar i de register som fors och uppdateras av kontrollorganet.

Framstdllningsmetod: Den extra jungfruoljan "Lucca” framstills av de olivsorter som finns
i olivlundarna, nimligen sorterna Frantoio, Frantoiano och Frantoiana (upp till 90 %), Leccino (upp till
30 %) samt andra mindre sorter (upp till 15 %).

Vid odlingen skall f6ljande foreskrifter iakttas:

— Beskdrning av olivtrdden skall utféras minst vartannat ar.

— Marken skall godslas med organiskt material och mineralgddsel.

— Marken skall vara grisbesddd eller fir endast bearbetas pa ytan.

— Kemisk ogrisbekimpning ar endast tilliten dd det dr omajligt att anvinda motsvarande maskiner.

— Vad betriffar vixtskyddsatgirder, sdrskilt bekimpningen av olivflugan (Bactrocera Oleae), skall de
vixtskyddsforeskrifter beaktas som faststillts av konsortiet inom ramen for regionala bestimmelser.

Oliverna skordas direkt fran triden, antingen for hand eller med mekaniska hjilpmedel och skérden
skall vara avslutad senast den 31 december varje dr.

Avkastningen for produktion av extra jungfruolja fir inte vara stérre dn 7 000 kg per hektar i
specialiserade lundar och i blandade lundar fir den genomsnittliga olivproduktionen per trdd inte
overstiga 20 kg.

Oljeutvinningen fir vara hogst 19 %.

Oliverna skall transporteras pa ett sidant sitt att den hoga kvaliteten inte pd ndgot sitt paverkas. Fran
skorden fram till pressningen, som skall 4ga rum inom tvd dagar, skall oliverna forvaras i behéllare
med hdrda viggar och i svala lokaler med god luftvixling.

Oliverna skall pressas senast tvd dagar efter skord.



C 321/48

Europeiska unionens officiella tidning

31.12.2003

4.6

4.7

4.8

4.9

Krossningen skall pdgd under hogst 50 minuter och temperaturen skall vara 28 grader Celsius. Nar det
giller mycket torra oliver fir man anvinda vatten med en temperatur pa hogst 20 grader Celsius for
utspadning.

Samband: Det avgrinsade geografiska omrddet dr mycket enhetligt vad betriffar mark-, klimat-
och strukturforhéllanden. Det berorda omradet kdnnetecknas av magra, sluttande jordar, ibland terass-
formiga, med stark lutning, som — vilket dr unikt och utmirkande for forhdllandena i Toskana —
ndstan verkar klinga sig fast vid de appeninska bergssluttningarna och Apuanebergen. Bergarterna,
fran eocenperioden, dr mycket skiftande och innehéller stora mingder Galestro, Calcare och Albarese.

Vad klimatet betriffar kinnetecknas det av rikliga nederbordsmingder vilket har en gynnsam inverkan
pé olivodlingen och frimjar dess utveckling i det aktuella omridet. Aven om det & ena sidan p& grund
av odlingarnas struktur och svartillgdngliga ldge dr omojligt att anldgga bevattningssystem, svarar den
rikliga nederborden (i genomsnitt 1 058-2 008 mm om dret) & andra sidan for en tillrdcklig bevatt-
ning av odlingarna, vilket bidrar till produktens sirskilda egenskaper.

Oliverna och olivoljan har i provinsen Lucca i alla tider inte bara varit av betydelse for naringslivet
utan dven satt sin prigel pd levnadssitt och sociala seder och bruk. Det finns atskilliga historiska
beldgg for att det sociala och kulturella livet i dessa omraden kretsade kring olivodlingen. Att det
existerade ett sddant samband framgar av de olika foreskrifter som reglerat produktionen och saluf6-
ringen av olivolja sedan 1 000-1 200-talet.

Bland de olika dokument som visar pd sambandet mellan kvalitet och produktion, och ddrmed vittnar
om kontrollen av Lucca-oljans ursprung, finns ett dokument frin 1241 (statsarkivet sjukhuset DPIL,
24 januari 1241) som hanvisar till forsdljningen av 22 "libbre” (pund) olja som skulle minskas till 15
"libbre” om kvaliteten pd oliverna frin ett ars skord inte holl mattet, och den resterande mingden
skulle betalas dret dirpa.

Sa smaningom och sirskilt efter inrdttandet av "Offizio sopra | olio” & 1594 bérjade Lucca-oljans
sdrskilda egenskaper och organoleptiska kvalitet gors sig gillande. Detta offentliga organ beviljade
exportlicenser for varje olja efter skordens storlek och faststillde till och med exakta priser for att pd
sd sitt reglera marknaden.

Aven produktionsaspekten har alltid dgnats vederbérlig uppmarksamhet vilket framgdr av att ”Aca-
demia dei Georgofili” fran &r 1800 var aktiv pa det vetenskapliga omradet och spred resultaten av sina
undersokningar av de vanligaste sjukdomarna hos olivtrad.

Kontrollorgan

Namn: CERTIQUALITY - Istituto di Certificazione della Qualita — Settore Certiagro

Adress: Via G. Giardino, 4 — 1-20123 Milano.

Mirkning: Extrajungfruoljan skall saluforas i behéllare eller flaskor pa hogst fem liter.

I markningen skall, utéver de uppgifter som kravs enligt markningsreglerna, den skyddade ursprungs-
beteckningen "Lucca” anges med tydlig och outplanlig text.

I markningen skall dessutom den sirskilda logotyp som tagits fram for den aktuella skyddade ur-
sprungsbeteckningen finnas med.

I enlighet med vad som anges i produktspecifikationen utgérs den grafiska symbolen av en mérkgron
cirkel med oregelbundna tandade kanter, likt ett lacksigill, med madtten 2 x 2 cm.

Nationella krav: —

EG-nummer: 1T/00199/11.06.2001.

Dag da komplett ansokan mottogs: 9 oktober 2003.



